* k k @

TRISTAR

EN| Instruction manual
NL| Gebruiksaanwijzing
FR| Mode d’emploi

DE | Bedienungsanleitung
ES | Manual de usuario
PT| Manual de utilizador
IT | Manuele utente

SV| Bruksanvisning

PL | Instrukcja obstugi

(S | Navod na pouiti

SK| Navod na poutitie

FR-6970



TRISTAR

PARTS DESCRIPTION / ONDERDELENBESCHRIJVING / DESCRIPTION DES PIECES / TEILEBESCHREIBUNG /
DESCRIPCION DE LAS PIEZAS / DESCRICAQ DOS COMPONENTES / DESCRIZIONE DELLE PARTI/
BESKRIVNING AV DELAR / OPIS CZESCI / POPIS SOUCASTI / POPIS SUCASTI

ADD ADD

rooo Q) MIN oo G MIN




Instruction manual

SAFETY
* By ignoring the safety instructions the

manufacturer cannot be held responsible for

the damage.
* If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service

agent, or similarly qualified persons in order

to avoid a hazard.

* Never move the appliance by pulling the
cord and make sure the cord cannot
become entangled.

* The appliance must be placed on a stable,
level surface.

* The user must not leave the device
unattended while it is connected to the
supply.

* This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge unless
they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance
by a person responsible for their safety.

+ Close supervision is necessary when any
appliance is used by or near children.

* WARNING: Spilled food can cause serious
burns. Keep appliances and cords away
from children. Never drape the cord over the
edge of a counter, never use an outlet below
the counter, and never use with an
extension cord.

» The use of accessory attachments not
recommended by the appliance
manufacturer may cause injuries.

* Do not use this appliance outdoors.

* Do not place on or near a hot gas or electric
burner, or in a heated oven.

* Do not clean with metal scouring pads.
Pieces can break off the pad and touch
electrical parts, creating a risk of electric
shock.

* Use extreme caution when removing the
frying baskets.

* Extreme caution must be used when moving
an appliance containing hot oil or other hot
liquids.

* CAUTION: To protect against damage or
electric shock, do not cook in the base unit.
Cook only in the frying baskets provided.

* To disconnect, press the power button, then
remove the plug from the wall outlet.
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* Do not use the frying baskets if dented or

worn. & . .
. : ey . Surface is liable to get hot during use.
¥VI-'|AI\§T§N[§3 A[{l\lce;\éechc)iLeJeSp L%IIZ? (t:rENA(e:;c\)GréeEr,A « WARNING: If the surface is cracked, switch
y off the appliance to avoid the possibility of an

FIRE AND SERIOUS DAMAGE. electric shock.

* Always ensure the appliance is properly » The temperature of accessible surfaces may

assembled before use. . . . .
. : be high when the appliance is operating.
Never touch any exposed heating elements. The appliance is not intended to be operated

* To protect yourself against an electric shock, .
do not immerse the cord, plug, or appliance Egmrg?ea-%%r?tfrglns?/ﬁgrmnal timer or a separate

in the water or any other liquid. Th t .
» This appliance is intended to be used in * The appliance is to be connected to a
houseﬁgld and similar applications such as: slc)cke;r-outllc?t haV|r)19 an earthed contact (for
. - : - class | appliances).
cs),fﬁgrlwgpgﬂgagen?/?r&;heongz’ offices, and * In order to prevent disruptions of the airflow
« By clients in hotels, motels, and other do not put anything on top of the appliance
residential-type environments. and make sure there is always 10 centimeter
- Bed and breakfast type environments. of free space around the appliance.
* This appliance is only to be used for

* Farmhouses.
: : . household purposes and only for the
« Children shall not play with the appliance. o
* To protect yourself against an electric shock, Pougg%saen'é; thafﬁg for. In the worst case, the

do not immerse the cord, plug or appliance
in the water or any other liquid.

* Do not heat the food for too long.

* The heating element surface is subject to
residual heat after use.
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c € This product complies with conformity requirements of the
applicable European regulations or directives.

[H[The Eurasian Conformity mark (EAC) is a certification mark to
indicate products that conform to all technical regulations of the
Eurasian Customs Union.

4

This symbol is used for marking materials intended to come
into contact with food in the European Union as defined in regulation
(EC) No 1935/2004.

(/)

The Green Dot is the registered trademark of Der Griine
Punkt — Duales System Deutschland GmbH and is protected as a
trademark worldwide. The logo may only be used by customers of
DSD GmbH holding a valid trademark usage contract or by engaged
waste management companies within the Federal Republic of
Germany. This also applies to reproduction of the logo by third
parties in a dictionary, an encyclopaedia or an electronic database
containing a reference manual.

@

The product and packaging materials are recyclable, subject
to extended manufacturer responsibility. Dispose it separately,
following the illustrated packaging symbols, for better waste
treatment. The Triman logo is valid in France only.

‘@ The universal recycling symbol, logo, or icon is an
internationally recognized symbol used to designate recyclable
materials. The recycling symbol is in the public domain and is not a
trademark.

)74

mmm  \Vaste electrical products should not be disposed of with
household waste. Please recycle where facilities exist. Check with
your local Authority or local store for recycling advice.

PARTS DESCRIPTION

Dual Touchscreen Control
Aero Fryer Baskets
Non-Stick Crisping Trays
Basket Handles

hponN=

Dual Touchscreen Control Panel

ON/STANDBY icon
MUTE icon

MODE icon

SHAKE FOOD icon
SYNC icon
START/PAUSE icon
8 Cooking pre-sets
Basket 1 icon

NGO~ N =

EN



* Kk k @
TRISTAR Instruction manual

9

10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.

Basket 2 icon

Time UP/DOWN icons
Temperature UP/DOWN icons
Dual Digital TIME/TEMP display
Dual [ADD FOOD] indicators
Mute indicator

Time /Temperature indicators
Operating indicators

BEFORE THE FIRST USE

Remove all packaging material.

Remove any stickers or labels from the appliance.

Thoroughly clean the parts with hot water, some washing-up
liquid, and a non-abrasive sponge.

Wipe the inside and outside of the appliance with a moist cloth.
Place the appliance on a stable, horizontal, and level surface, do
not place the appliance on non-heat-resistant surfaces.

This is an Aerofryer that works on hot air. Do not fill the pan
with oil or frying fat.

In order to prevent disruptions of the airflow do not put
anything on top of the appliance and make sure there is
always 10 centimeters of free space around the appliance.

FUNCTIONS OF THE DUAL TOUCHSCREEN
PANEL

O ON/STANDBY

To turn the appliance on and activate the dual display.

To switch the appliance into standby mode.

To end an operation. The fan will continue to work for 20 seconds
to cool down the appliance, OFF will be seen in the display of the
active basket(s).

Mute to silence or re-enable all sounds, not including [SYNC] or
[SHAKE] alerts.

SHAKE SHAKE

Use the [SHAKE] function to be reminded to shake the basket(s)
halfway through the cooking time by hearing 5 beeps.

SYNC

Use the SYNC function to finish cooking foods in both baskets at
the same time.

D/I I START/PAUSE

To start or pause an operation.
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A é:g} V Time Up/Down

» Toincrease or decrease the time by one minute. Touch and hold
for rapid increase or decrease.
*  The time setting range is 1- 60 minutes.

A ﬂ VTemperature Up/Down

* Toincrease or decrease the temperature in 5-degree increments.

Touch and hold for rapid increase or decrease.
* The temperature control range is 80°C - 200°C.

@ @ Basket 1 and 2

* Touch to choose between Basket 1 or Basket 2 .While the icon
flashes the baskets can be programmed.
* Long press to reset the time to 00 minutes.

@ MODE

*  Touch repeatedly to scroll between 8 pre-set cooking programs.

8 Cooking pre-set programs

ﬁ Fish 160°C 25 4
- - EN
=5ddln|  Shellfish 160°C 20 4
Poultry 200°C 25 e
Bake 160°C 30
& %
([UI[I]D Steak 180°C 10 4
% Pork 200°C 15 4
Vegetable 140°C 10 b4
J

Food Temperature Time Shake advice
(°C) (min)
a1l Fries 200°C 25 i
®)!

Dual Touchscreen Control Panel Indicators

ADD
FOOD - ADD FOOD

*  When using the [SYNC] function the [ADD FOOD] indicator will
illuminate when it is time for the food to be added to the second
basket.

ﬂ\))) MUTE

¢  The MUTE indicator will illuminate when the MUTE function has
been activated

0
C MIN - Temperature and Time
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» Alternating display of the temperature and the remaining cooking
time during operation.

o emme Operating indicators

* Runs successively when in operation and flashes when the
operation has been interrupted.

PREPARATION AND USE

Preparation

* Place the appliance on a stable, horizontal, and level surface, do
not place the appliance on non-heat-resistant surfaces.

» Plug the appliance in an earthed socket, it will beep once and the
ON/STANDBY icon will illuminate.

*  Touch the ON/STANDBY icon. The appliance will beep once, the
control panel will illuminate and the Basket 1 icon will flash
repeatedly.

Pre-heating the appliance

Generally, it is not always necessary to preheat the Aerofryer
however if your recipe does require pre-heating follow these steps
below.

» If needed, place the crisping trays in the baskets.

* Place the empty baskets in the Aerofryer.

* Manually set the pre-heating time and temperature to 80°C for 5
minutes by the using the Temperature Up/Down and the Time
Up/Down icons.

*  Press [START/PAUSE] to start the operation.

* The appliance will start pre-heating. The “In Operation” indicators
will run and the temperature and the remaining time will be shown
in the display.

*  When the operation is complete the appliance will beep 5 times
and the ON// STANDBY icon will illuminate and the appliance is
ready for use.

USE

* Note: When cooking in both baskets simultaneously, it is
advisable to cook similar foods for which the desired heating
temperatures would not vary more than 20°C.

* Remove the empty basket(s) from the Aerofryer.

» If needed, place the crisping trays in the baskets.

* Place the food in either or both of the baskets and slide the
baskets back into the Aerofryer.

* Note: Do not overfill. To ensure proper cooking and air
circulation, NEVER fill any Aerofryer basket more than 2/3 full.

»  Touch the ON/STANDBY icon. The appliance will beep once, the
control panel will illuminate and the Basket 1 icon will flash
repeatedly.

* Program the Baskets by using a suitable pre-set cooking program
or use manual programming of the cooking time and temperature.

Using a pre-set program

» Select Basket 1 by touching the Basket 1 icon.
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* Choose 1 of the 8 pre-set programs for Basket 1 by touching the
MODE icon repeatedly until the icon of the desired cooking pre-
set flashes.

» If desired, you can adjust the pre-set time and temperature of
Basket 1 by using the Time Up/Down and Temperature Up/Down
icons.

» Basket 2 will use the same time and temperature settings as
Basket 1, however the time for Basket 2 can be manually
adjusted to end earlier or later than Basket 1. Only 1 temperature
can be set when using both baskets at the same time.

» If desired, touch the Basket 2 icon then use the Time UP/DOWN
icons to adjust the time for Basket 2.

*  Touch the START/PAUSE icon to start the operation. The “in
operation” indicators will run, the temperature and time left will be
displayed alternatively in the displays.

*  When the operation is complete the appliance will beep 5 times,
the ON/ STANDBY icon will illuminate and the fan will continue
running for 20 seconds to cool down the appliance.

* Remove the food from the baskets, unplug the appliance and
allow it to cool down for 30 minutes before cleaning.

Manual programming of the Time and Temperature

*  Program the time and temperature for Basket 1 by using the
Time UP/DOWN and Temperature UP/DOWN icons.

» Basket 2 will use the same time and temperature settings as
Basket 1, however the time for Basket 2 can be manually
adjusted to end earlier or later than Basket 1. Only 1 temperature
can be set when using both baskets at the same time.

If desired, touch the Basket 2 icon then use the Time UP/DOWN
icons to adjust the time for Basket 2.

Touch the START/PAUSE icon to start the operation. The “in
operation” indicators will flash, the temperature and time left will
be displayed alternatively in the displays.

When the operation is complete the appliance will beep 5 times,
the ON/ STANDBY icon will illuminate and the fan will continue
running for 20 seconds to cool down the appliance.

Remove the food from the baskets, unplug the appliance and
allow it to cool down for 30 minutes before cleaning.

Using the SHAKE function

When the [SHAKE] function is activated the appliance will beep 5
times halfway through the operation, reminding you to shake the
basket(s). Alternatively you can use the START/PAUZE icon pause
and resume an operation after shaking or checking the food without
being reminded.

Shaking your food allows it to cook more evenly adding crisp and
colour to your dish.

Note: This function cannot be activated when using the pre-
settings for BAKE and VEGETABLES.

Before starting an operation activate the [SHAKE] function by
touching the [SHAKE] icon for the selected basket. The [SKAKE]
indicator will be shown in the display of the selected basket(s).
Halfway through the operation the appliance will beep 5 times
reminding you to shake the basket(s).

To deactivate the [SHAKE] function, touch the [SHAKE] icon
again.

EN
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When the reminder is heard, the [SHAKE] icon will flash in the
display.

Remove the basket(s) from the Aerofryer, shake them as needed
then place them back into the Aerofryer.

The operation will automatically resume.

Using the SYNC function

With the SYNC function, the food in each basket will start cooking
separately and finish cooking at the same time.

Add the food with the longest cooking time to Basket 1.

Program Basket 1 manually or by using one of the pre-settings.
Note: Basket 2 will use the same temperature setting as Basket
1.

Program the time for Basket 2 manually by selecting Basket 2
then using the Time UP/DOWN icons.

Touch the [SYNC] icon to activate the [SYNC] function.

The [SYNC] indicator will show in the display.

Touch the START/PAUSE icon to start the operation.

Basket 1 will begin cooking, the time and temperature settings will
be displayed alternatively in the display.

Once the time has come for the food to be added to the 2™ basket
the appliance will beep 5 times and the [ADD FOOD] indicator of
Basket 2 will flash.

Add the food to Basket 2 and slide it back into the Aerofryer.

The operation will automatically resume.

Note: Once cooking has started the SYNC FINISH function will
not be operable.

Aero Frying Pre Packaged Frozen Foods
» As arule, depending on the food and the amount to be cooked,
the suggested cooking times may have to be slightly adjusted.

TIPS

» Always pat dry foods before cooking to avoid excess smoke and
encourage browning.

» To ensure even cooking/ browning, ALWAYS open the active
basket halfway through the cooking time and check, turn or shake
the foods in the fryer baskets and determine the final cooking time
and temperature.

» CAUTION: Always use oven mittens when handling the Aero
Fryer baskets

* WARNING! This Dual Basket Aerofryer should not be used to boil
water.

*  WARNING! This Dual Basket Aerofryer should never be used to
deep fry foods.

* NEVER operate your appliance with the baskets open.

*  When the cooking time has elapsed, cooking will automatically
stop and the fan will continue running for 20 seconds to cool
down the appliance.

» Let the appliance cool down for approximately 30 minutes before
handling, cleaning, or storing.

» The appliance is equipped with an internal microswitch that
automatically shuts down the fan and heating element when the
baskets are removed during an operation.
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CLEANING AND STORAGE

» Before cleaning, unplug the appliance and wait for it to cool down
completely.

* Remove the baskets from the Aerofryer. Make sure both fryer
baskets and crisping trays have cooled down completely.

»  Both fryer baskets and crisping trays are dishwasher-safe. For
best results, place in the top rack of your dishwasher.

Note: The removable frying baskets and crisping trays are

dishwasher safe, however, we recommend washing them by hand as

this will be beneficial for the lifetime of the product. Wash both

baskets and crisping trays in hot soapy water. Do not use metal

kitchen utensils, abrasive cleansers or cleaning products as this may

damage the non-stick coating. Never use harsh chemical detergents,

scouring pads or powders on any of the parts or accessories.

»  Wipe the exterior of the Aerofryer with a warm, soft and non-
abrasive damp cloth.

* Use a small soft brush or cotton swab if necessary to clean hard
to reach places.

» Never pour any liquid into the base of the unit.

» Dry each piece thoroughly before reinstalling.

Storing Instructions

» Clean the appliance before storing.
» Store the unit in its original box and in a cool, dry place.

TROUBLESHOOTING

Problem

Possible Cause

Solution

The Aerofryer does
not work. The
displays on the
control panel do not
switch on

The mains plug is not
inserted correctly in
the plug socket

Push the mains plug
into the plug socket
as far as it will go

The plug socket is
defective.

Try another plug
socket.

The overheating
protection has been
triggered

Pull the mains plug
out of the plug socket
and allow the
Aerofryer to cool
down completely.
Then try again. If the
Aerofryer still cannot
be switched on,
contact the customer
service department.

EN
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The food has not
been cooked evenly

Different items of food
with different cooking
times have been
prepared at the same
time

Place food with a
longer cooking time in
the Aerofryer first,
then add ingredients
with a shorter cooking
time later

Chips made from
fresh potatoes are not
crispy

The potatoes contain
too much water

Cut the potatoes into
narrower pieces. Dab
the potato pieces dry
and then trickle a little
cooking oil over them

Items of food which
require different
cooking temperatures
have been prepared
at the same time.

Prepare items of food
with different cooking
temperatures one
after the other.

During use, an
unpleasant smell is
detected

The Aerofryer is dirty

Follow the instructions
for cleaning under the
“Cleaning and
Maintenance” section
of this manual

The set cooking time
was too short or the
temperature too low

Increase the cooking
time or temperature

The items of food are
piled on top of one
another

Spread the food and
mix it

There are too many
ingredients in the
baskets

Reduce the amount of
ingredients

During use, an
unpleasant smell is
detected

The Air Fryer is being
used for the first time.

A smell often
develops when new
appliances are first
used. The smell
should disappear
once the appliance
has been used
several times

The food is slightly
burnt

The selected
temperature is too
high or the cooking
time too long

Reduce the
temperature or
cooking time

Error Codes

E1 - Broken circuit of
the thermal sensor.

E2 - Short circuit of
the thermal sensor

Contact the customer
service department.

ENVIRONMENT

)i¢




Instruction manual

This appliance should not be put into the domestic garbage at the
end of its durability, but must be offered at a central point for the
recycling of electric and electronic domestic appliances. This symbol
on the appliance, instruction manual and packaging puts your
attention to this important issue. The materials used in this appliance
can be recycled. By recycling of used domestic appliances you
contribute an important push to the protection of our environment.
Ask your local authorities for information regarding the point of
recollection.

Support
You can find all available information and spare parts at
service.tristar.eu!

EN
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VEILIGHEID

+ Als u de veiligheidsinstructies negeert, kan
de fabrikant niet verantwoordelijk worden
gehouden voor de mogelijke schade.

* Als het netsnoer is beschadigd, moet het om
gevaarlijke situaties te voorkomen worden
vervangen door de fabrikant, diens
servicevertegenwoordiger of een persoon
met vergelijkbare kwalificaties.

* Verplaats het apparaat nooit door aan het
snoer te trekken en zorg dat het snoer niet in
de war kan raken.

» Het apparaat moet op een stabiele, viakke
ondergrond worden geplaatst.

* De gebruiker mag het apparaat niet
onbeheerd achterlaten wanneer de stekker
zich in het stopcontact bevindt.

* Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik
door personen (inclusief kinderen) met
verminderde lichamelijke, zintuiglijke of
verstandelijke vermogens of personen met
een gebrek aan ervaring en kennis, tenzij
iemand die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid toezicht op hen houdt of hen heeft
uitgelegd hoe het apparaat dient te worden
gebruikt.

* Houd voldoende toezicht wanneer een
apparaat wordt gebruikt door of in de buurt
van kinderen.

* WAARSCHUWING: Gemorst voedsel kan
ernstige brandwonden veroorzaken. Houd
apparaten en snoeren uit de buurt van
kinderen. Laat het snoer nooit over de rand
van een werkblad hangen, gebruik nooit een
stopcontact onder het werkblad en gebruik
het apparaat nooit in combinatie met een
verlengsnoer.

* Wanneer u accessoires gebruikt die niet
worden aanbevolen door de fabrikant van
het apparaat, kan dit letsel veroorzaken.

» Gebruik het apparaat nooit buitenshuis.

* Plaats het apparaat niet op of in de buurt van
een ingeschakeld gasfornuis of elektrisch
fornuis, of in een verwarmde oven.

* Reinig het apparaat niet met metalen
schuursponsjes. Er kunnen stukjes afbreken
van het sponsje en in contact komen met
elektrische onderdelen, waardoor het risico
op een elektrische schok ontstaat.

» Ga uiterst voorzichtig te werk wanneer u de
mandjes verwijdert.
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» Ga uiterst voorzichtig te werk wanneer u een < In personeelskeukens van winkels, kantoren

apparaat verplaatst dat hete olie of een en andere werkomgevingen.
andere hete vloeistof bevat. * Door gasten in hotels, motels en andere
* LET OP: Om schade of een elektrische residenti€le omgevingen.
schok te voorkomen, mag u geen voedsel * In bed & breakfast-achtige omgevingen. NL
bereiden in de basiseenheid. Bereid alleen * In boerenbedrijven.
voedsel in de meegeleverde mandjes. » Kinderen mogen niet met het apparaat
* Als u het apparaat wilt loskoppelen, drukt u spelen.
op de aan/uit-toets en haalt u daarna pas de  * Dompel het snoer, de stekker of het
stekker uit het stopcontact. apparaat niet onder in water of andere
» Gebruik de mandjes niet als ze ingedeukt of vloeistoffen om elektrische schokken te
versleten zijn. voorkomen.

* WAARSCHUWING: Frituur nooit voedsel in * Verhit het voedsel niet te lang.
de Aerofryer. DIT IS GEVAARLIJK EN KAN * Het oppervlak van het verwarmingselement
BRAND OF ERNSTIGE SCHADE is na gebruik onderhevig aan restwarmte.
VEROORZAKEN.

« Zorg altijd dat het apparaat correct in elkaar & ,
is gezet voordat u het gebruikt. gebruli-lket opperviak wordt heet tijdens

» Raak de blootliggende WAARSCHUWING: Indien het o i

. . . : pperviak is

verwarmingselementen nooit aan. gebarsten, schakel dan het apparaat uit om

* Dompel het snoer, de stekker of het ,
. - elektrische schokken te voorkomen.
apparaat niet onder in water of andere - De temperatuur van de toegankelijke

vloeistoffen om het risico op een elektrische opperviakken kan hoog zijn wanneer het

schok te voorkomen. , S
* Dit apparaat is bestemd voor huishoudelijk apparaat in gebruik is.

gebruik en vergelijkbare toepassingen,
zoals:

15
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* Het apparaat is niet bedoeld om bediend te
worden met behulp van een externe timer of
een afzonderlijk afstandbedieningssysteem.

* Het apparaat moet worden aangesloten op
een geaard stopcontact (voor klasse I-
apparaten).

* Plaats niets boven op het apparaat en zorg
ervoor dat er altijd 10 cm vrije ruimte rondom
het apparaat is om verstoring van de
luchtstroom te voorkomen.

* Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor
huishoudelijk gebruik en voor het doel
waarvoor het is gemaakt. In het slechtste
geval kan het voedsel vlam vatten.

c € Dit product voldoet aan de conformiteitseisen van de
toepasselijke Europese verordeningen of richtlijnen.

EH [ Het Euraziatische conformiteitsmerk (EAC) is een
certificeringsmerk om producten aan te duiden die voldoen aan alle
technische voorschriften van de Euraziatische douane-unie.

o4l

Dit symbool wordt gebruikt voor het markeren van materialen
die bestemd zijn om in aanraking te komen met voedsel in de
Europese Unie, zoals gedefinieerd in verordening (EC) nr. 1935/2004.

/)

The Green Dot is het geregistreerde handelsmerk van Der
Griine Punkt - Duales System Deutschland GmbH en is een
wereldwijd beschermd handelsmerk. Het logo mag uitsluitend worden
gebruikt door klanten van DSD GmbH die in het bezit zijn van een
geldig handelsmerkgebruikscontract of door aangewezen
afvalverwerkingsbedrijven binnen de Bondsrepubliek Duitsland. Dit
geldt ook voor de reproductie van het logo door derden in een
woordenboek, een encyclopedie of een elektronische databank met
een naslagwerk.

&

Het product en de verpakkingsmaterialen zijn recyclebaar,
binnen de grenzen van de uitgebreide verantwoordelijkheid van de
fabrikant. Verwijder het gescheiden, volgens de geillustreerde
verpakkingssymbolen, voor een betere afvalverwerking. Het Triman-
logo is alleen in Frankrijk geldig.

‘@ Het universele recyclingsymbool, -logo of -pictogram is een
internationaal erkend symbool dat wordt gebruikt om recyclebare
materialen aan te duiden. Het recyclingsymbool behoort tot het
publieke domein en is geen handelsmerk.
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)¢

=mm Afgedankte elektrische producten mogen niet samen met
huishoudelijk vuil worden weggegooid. Gelieve te laten recyclen bij
de daartoe aangewezen faciliteiten. Neem contact op met uw
gemeente of plaatselijke winkel voor advies over recycling.

ONDERDELENBESCHRIJVING

Dubbele touchscreenbediening
Aerofryer-mandjes

Roosterplaten met antiaanbaklaag
Handgrepen van mandjes

hOODN =

Paneel voor dubbele touchscreenbediening

Pictogram AAN/STAND-BY

Pictogram MUTE

Pictogram MODUS

Pictogram SHAKE

Pictogram SYNC

Pictogram START/PAUZE

8 bereidingsprogramma's

Pictogram voor mandje 1

Pictogram voor mandje 2
. Pictogrammen voor tijJd OMHOOG/OMLAAG
. Pictogrammen voor temperatuur OMHOOG/OMLAAG
. Dubbel digitaal scherm voor TIJD/TEMP
. Dubbele indicatoren [ADD FOOD)]

® N OA®ON >

a A A a O
W N = O

14. Dempingsindicator
15. Indicatoren voor tijd/temperatuur
16. Bereidingsindicatoren

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

*  Verwijder alle verpakkingsmateriaal.

* Verwijder eventuele stickers of etiketten van het apparaat.

* Reinig de onderdelen grondig met heet water, wat afwasmiddel
en een niet-schurende spons.

* Reinig de binnenkant en de buitenkant van het apparaat met een
vochtige doek.

« Plaats het apparaat op een stabiel, horizontaal en gelijkmatig
oppervlak. Plaats het niet op een ondergrond die niet
hittebestendig is.

« Deze Aerofryer werkt op basis van hete lucht. Vul de pan niet
met olie of frituurvet.

* Voor een vrije luchtstroom zorgt u dat er niets bovenop het
apparaat staat en dat er een ruimte van 10 centimeter vrij
blijft rondom het apparaat.

FUNCTIES VAN HET DUBBELE TOUCHSCREEN

O AAN/STAND-BY

* Het apparaat inschakelen en het dubbele scherm activeren.
* Het apparaat in de stand-bymodus zetten.

NL
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» Een bedieningsfunctie beéindigen. De ventilator blijft nog 20
seconden draaien om het apparaat af te koelen. Op het scherm
van een of beide actieve mandjes verschijnt 'OFF".

MUTE MUTE

*  Gebruik [MUTE] om alle geluiden te dempen of weer in te
schakelen, behalve waarschuwingen voor [SYNC] of [SHAKE].

SHAKE SHAKE

*  Gebruik de functie [SHAKE] om eraan te worden herinnerd dat u
een of beide mandjes halverwege de bereidingstijd moet
opschudden. Er klinken dan 5 piepjes.

s

*  Gebruik de functie SYNC om te zorgen dat de bereiding van
voedsel in beide mandjes tegelijk is voltooid.

D/l I START/PAUZE

» Een bedieningsfunctie starten of pauzeren.

& é:g} v Tijd omhoog/omlaag

»  De tijd met één minuut verlengen of verkorten. Houd de
pictogrammen ingedrukt om de instelling snel te wijzigen.
* U kunt de tijd instellen tussen 1 en 60 minuten.

& ﬂ VTemperatuur omhoog/omlaag

De temperatuur in stappen van 5 graden verhogen of verlagen.
Houd de pictogrammen ingedrukt om de instelling snel te
wijzigen.

* U kunt de temperatuur instellen tussen 80°C en 200°C.

@@ Mandje 1 en 2

Tik op een van deze pictogrammen om te kiezen tussen mandje 1
of mandje 2. Zolang een pictogram knippert, kun je het
betreffende mandje programmeren.

* Houd lang ingedrukt om de tijd opnieuw in te stellen op 00
minuten.

@ MODUS

» Raak dit pictogram herhaaldelijk aan om te wisselen tussen 8
bereidingsprogramma'’s.

8 bereidingsprogramma's

Voedsel Temperatuur | Tijd (min) | Schudadvies
(°C)
AL Friet 200°C 25 ¢

- |

ﬁ Vis 160°C 25 v
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@%@% Schelpdieren 160°C 20 i
Gevogelte 200°C 25 i
Gebak 160°C 30 %
D | Biefstuk 180°C 10 »
(@& | Varkensviees | 200°C 15 i
@@ Groenten 140°C 10 %

Indicatoren op paneel voor dubbele touchscreenbediening

ADD
FOOD - ADD FOOD

*  Wanneer u de functie [SYNC] gebruikt, gaat de indicator [ADD
FOOD] branden zodra het tijd is om voedsel in het tweede
mandje te doen.

Q))) DEMPEN
* De indicator DEMPEN brandt wanneer de functie [MUTE] is
geactiveerd.

OC MIN - Temperatuur en tijd

» Wisselende weergave van de temperatuur en resterende
bereidingstijd tijdens de bereiding.

e e=me Bereidingsindicatoren

» Branden onafgebroken wanneer het apparaat in gebruik is en
knippert wanneer de bereiding is onderbroken.

VOORBEREIDING EN GEBRUIK

Voorbereiding

« Plaats het apparaat op een stabiel, horizontaal en gelijkmatig
oppervlak. Plaats het niet op een ondergrond die niet
hittebestendig is.

«  Steek de stekker van het apparaat in een geaard stopcontact. Er
klinkt één piepje en het pictogram AAN/STAND-BY gaat branden.

* Raak het pictogram AAN/STAND-BY aan. Er klinkt één piepje,
het bedieningspaneel gaat branden en het pictogram voor
mandje 1 knippert herhaaldelijk.

Het apparaat voorverwarmen

Doorgaans is het niet altijd nodig om de Aerofryer voor te verwarmen.
Als in uw recept echter voorverwarming wordt vermeld, volgt u de
onderstaande stappen.

* Plaats zo nodig de roosterplaten in de mandjes.

* Plaats de lege mandjes in de Aerofryer.

»  Stel de voorverwarmingstijd en -temperatuur handmatig in op
80°C en 5 minuten met de pictogrammen Temperatuur
OMHOOG/OMLAAG en Tij[d OMHOOG/OMLAAG.

*  Druk op [START/PAUZE] om het proces te starten.

e Het apparaat wordt voorverwarmd. De bereidingsindicatoren
branden en de temperatuur en resterende tijd verschijnt op het
scherm.
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Zodra deze bewerking is voltooid, klinken er 5 piepjes en gaat het
pictogram AAN/STAND-BY branden. Het apparaat is klaar voor
gebruik.

GEBRUIK

Opmerking: Wanneer u beide mandjes tegelijk gebruikt, is het
raadzaam om vergelijkbaar voedsel te bereiden waarvoor de
gewenste temperatuur niet meer dan 20°C verschilt.

Haal een of beide lege mandjes uit de Aerofryer.

Plaats zo nodig de roosterplaten in de mandjes.

Plaats het voedsel in een of beide mandjes en schuif de mandjes
terug in de Aerofryer.

Opmerking: Doe de mandjes niet te vol. Vul een Aerofryer-
mandje NOOIT verder dan 2/3, om een goede bereiding en
luchtcirculatie te waarborgen.

Raak het pictogram AAN/STAND-BY aan. Er klinkt één piepje,
het bedieningspaneel gaat branden en het pictogram voor mandje
1 knippert herhaaldelijk.

Programmeer de mandjes door een geschikt
bereidingsprogramma te kiezen of de bereidingstijd en
-temperatuur handmatig in te stellen.

Een bereidingsprogramma gebruiken

Selecteer mandje 1 door het bijpbehorende pictogram aan te
raken.

Kies 1 van de 8 bereidingsprogramma'’s voor mandje 1 door het
pictogram MODUS herhaaldelijk aan te raken totdat het
pictogram van het gewenste programma knippert.

Indien gewenst kunt u de voorgeprogrammeerde tijd en
temperatuur van mandje 1 aanpassen met de pictogrammen Tijd
OMHOOG/OMLAAG en Temperatuur OMHOOG/OMLAAG.
Voor mandje 2 wordt dezelfde tijd- en temperatuurinstelling
gebruikt als voor mandje 1. U kunt de tijd voor mandje 2 echter
handmatig aanpassen, zodat de bereiding eerder of later is
voltooid dan voor mandje 1. U kunt slechts 1 temperatuur
instellen wanneer u beide mandjes tegelijk gebruikt.

Indien gewenst raakt u het pictogram voor mandje 2 aan en
gebruikt u vervolgens de pictogrammen Tijd OMHOOG/OMLAAG
om de tijd voor mandje 2 aan te passen.

Druk op het pictogram START/PAUZE om de bereiding te starten.
De bereidingsindicatoren branden en de temperatuur en
resterende tijd verschijnen afwisselend op de schermen.

Zodra deze bewerking is voltooid, klinken er 5 piepjes en gaat het
pictogram AAN/STAND-BY branden. De ventilator blijft nog 20
seconden draaien om het apparaat te koelen.

Haal het voedsel uit de mandjes, haal de stekker uit het
stopcontact en laat het apparaat 30 minuten afkoelen voordat u
het schoonmaakt.

De tijd en temperatuur handmatig programmeren

Programmeer de tijd en temperatuur van mandje 1 met de
pictogrammen Tijd OMHOOG/OMLAAG en Temperatuur
OMHOOG/OMLAAG.
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»  Voor mandje 2 wordt dezelfde tijd- en temperatuurinstelling
gebruikt als voor mandje 1. U kunt de tijd voor mandje 2 echter
handmatig aanpassen, zodat de bereiding eerder of later is
voltooid dan voor mandje 1. U kunt slechts 1 temperatuur
instellen wanneer u beide mandjes tegelijk gebruikt.

* Indien gewenst raakt u het pictogram voor mandje 2 aan en
gebruikt u vervolgens de pictogrammen Tijd OMHOOG/OMLAAG
om de tijd voor mandje 2 aan te passen.

»  Druk op het pictogram START/PAUZE om de bereiding te
starten. De bereidingsindicatoren knipperen en de temperatuur
en resterende tijd worden afwisselend op de schermen getoond.

» Zodra deze bewerking is voltooid, klinken er 5 piepjes en gaat het
pictogram AAN/STAND-BY branden. De ventilator blijft nog 20
seconden draaien om het apparaat te koelen.

* Haal het voedsel uit de mandjes, haal de stekker uit het
stopcontact en laat het apparaat 30 minuten afkoelen voordat u
het schoonmaakt.

De functie SHAKE gebruiken

Wanneer u de functie [SHAKE] inschakelt, klinken er halverwege de
bereiding 5 piepjes als herinnering dat u een of beide mandjes even
moet schudden. U kunt eventueel ook het pictogram START/PAUZE
gebruiken om de bereiding te pauzeren en na het schudden te
hervatten, of om het voedsel te controleren zonder herinnering.
Door voedsel te schudden zorgt u voor een meer gelijkmatige
bereiding, waardoor uw gerecht krokanter wordt en meer kleur krijgt.
+ Opmerking: U kunt deze functie niet activeren wanneer u het
programma GEBAK of GROENTEN gebruikt.

» Voordat u een bereiding start, activeert u de functie [SHAKE]
door het pictogram [SHAKE] voor het geselecteerde mandje aan
te raken. De aanduiding [SHAKE] verschijnt op het scherm van
een of beide geselecteerde mandjes. Halverwege de bereiding
klinken er 5 piepjes als herinnering dat u een of beide mandjes
even moet schudden.

* Als u de functie [SHAKE] wilt deactiveren, drukt u nogmaals op
het pictogram [SHAKE].

*  Zodra de herinnering klinkt, begint het pictogram [SHAKE] op het
scherm te knipperen.

* Haal een of beide mandjes uit de Aerofryer, schud ze naar
behoeven en plaats ze terug in de Aerofryer.

*  De bereiding wordt automatisch hervat.

De functie SYNC gebruiken

Met de functie SYNC begint de bereiding van het voedsel in elk

mandje afzonderlijk, zodat beide gerechten tegelijk klaar zijn.

* Plaats het voedsel met de langste bereidingstijd in mandje 1.

*  Programmeer mandje 1 handmatig of kies een van de
programma's.

* Opmerking: Voor mandje 2 wordt dezelfde en
temperatuurinstelling gebruikt als voor mandje 1.

*  Programmeer de tijd van mandje 2 handmatig door mandje 2 te
selecteren en daarna de pictogrammen Tijd OMHOOG/OMLAAG
te gebruiken.

* Raak het pictogram [SYNC] aan om de functie [SYNC] te
activeren.

» De indicator [SYNC] verschijnt op het scherm.

NL
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*  Druk op het pictogram START/PAUZE om de bereiding te starten.

* De bereiding van mandje 1 wordt gestart, waarbij de tijd- en
temperatuurinstelling afwisselend op het scherm verschijnen.

*  Wanneer het tijd is om het voedsel in het 2° mandje te doen,
klinken er 5 piepjes en begint de indicator [ADD FOOD] van
mandje 2 te knipperen.

* Plaats het voedsel in mandje 2 en schuif het mandje terug in de
Aerofryer.

* De bereiding wordt automatisch hervat.

* Opmerking: Wanneer de bereiding eenmaal is gestart, kunt u de
functie SYNC verder niet gebruiken.

Voorverpakt bevroren voedsel bereiden in de Aerofryer
» Afhankelijk van het voedsel en de hoeveelheid zult u gewoonlijk
de aanbevolen bereidingstijden iets moeten aanpassen.

TIPS

» Dep voedsel altijd droog voordat u het bereidt, om te voorkomen
dat er te veel rook ontstaat en te zorgen dat het voedsel mooi
bruin wordt.

» Voor een gelijkmatige bereiding/bruine kleur moet u een
ingeschakeld mandje ALTIJD halverwege de bereidingstijd
openen en het voedsel in het mandje controleren, draaien of
schudden. Vervolgens bepaalt u de definitieve bereidingstijd en
-temperatuur.

» LET OP: Draag altijd ovenhandschoenen wanneer u de
Aerofryer-mandjes gebruikt.

+  WAARSCHUWING: Deze Aerofryer met twee mandjes mag niet
worden gebruikt om water te koken.

*  WAARSCHUWING: Deze Aerofryer met twee mandjes mag nooit
worden gebruikt om eten te frituren.

» Bedien het apparaat NOOIT terwijl je mandjes geopend zijn.

» Zodra deze bewerkingstijd is verstreken, wordt de bereiding
automatisch gestopt. De ventilator blijft nog 20 seconden draaien
om het apparaat te koelen.

* Laat het apparaat zo'n 30 minuten afkoelen voordat u het
vastpakt, reinigt of opbergt.

* Het apparaat is voorzien van een interne microschakelaar
waarmee de ventilator en het verwarmingselement automatisch
worden uitgeschakeld wanneer de mandjes tijdens een bereiding
worden verwijderd.

REINIGEN EN OPBERGEN

* Als u het apparaat wilt schoonmaken, haalt u de stekker uit het
stopcontact en wacht u tot het volledig is afgekoeld.

» Haal de mandjes uit de Aerofryer. Zorg dat beide mandjes en de
roosterplaten volledig zijn afgekoeld.

» Zowel de mandjes als de roosterplaten zijn vaatwasserbestendig.
Voor de beste resultaten plaatst u ze in het bovenste rek van uw
vaatwasser.

Opmerking: De uitheembare mandjes en de roosterplaten zijn
vaatwasserbestendig. Het wordt echter aanbevolen ze met de hand
af te wassen om te zorgen dat het product zo lang mogelijk meegaat.
Was beide mandjes en de roosterplaten in heet zeepsop. Gebruik



Gebruiksaanwijzing

geen metalen keukengerei en bijtende of schurende

schoonmaakproducten, omdat u hiermee mogelijk de antiaanbaklaag

beschadigt. Gebruik nooit agressieve chemische reinigingsmiddelen,

schuursponsjes of -poeders om een van de onderdelen of

accessoires te reinigen.

* Veeg de buitenkant van de Aerofryer af met een warm, zacht en
niet-schurend vochtig doekje.

*  Gebruik zo nodig een zacht kwastje of wattenstaafije om moeilijk
bereikbare delen schoon te maken.

»  Giet nooit enige vloeistof in de basis van het apparaat.

» Droog elk onderdeel zorgvuldig af voordat u het terugplaatst.

Opberginstructies

* Reinig het apparaat voordat u het opbergt.

» Bewaar het apparaat in de originele verpakking en op een koele,
droge plaats.

PROBLEMEN OPLOSSEN

De Aerofryer werkt
niet. De schermen op
het bedieningspaneel
worden niet
ingeschakeld

De stekker is niet
correct aangesloten
op het stopcontact

Druk de stekker zo
ver mogelijk in het
stopcontact

Het stopcontact is
defect.

Probeer een ander
stopcontact.

De bescherming
tegen oververhitting is
geactiveerd

Haal de stekker uit
het stopcontact en
laat de Aerofryer
volledig afkoelen.
Probeer het daarna
opnieuw. Als u de
Aerofryer nog steeds
niet kunt inschakelen,
neemt u contact op
met de
klantenservice.

| Probleem | Mogelijke oorzaak Oplossing
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Het voedsel is niet
gelijkmatig bereid

U hebt verschillende
producten met een
verschillende
bereidingstijd tegelijk
bereid

Plaats eerst voedsel
met een langere
bereidingstijd in de
Aerofryer en voeg
ingrediénten met een
kortere bereidingstijd
pas later toe

Friet van verse
aardappels
is niet krokant

De aardappels
bevatten te veel water

Snijd de aardappels in
kleinere stukjes. Dep
de aardappelstukjes
droog en bedruip ze
vervolgens met wat
bakolie

U hebt verschillende
producten met een

Bereid producten met
verschillende

Tijdens het gebruik
hangt er een
onprettige geur

De Aerofryer is vies

Volg de
reinigingsinstructies in
de paragraaf

verschillende bereidingstemperatur 'Reinigen en
bereidingstemperatuu |[en na elkaar. opbergen' in deze

r tegelijk bereid. handleiding

De instelde Verhoog de Tijdens het gebruik U gebruikt de Bij het eerste gebruik
bereidingstijd was te |bereidingstijd of hangt er een Aerofryer voor het van nieuwe apparaten
kort of de temperatuur [-temperatuur onprettige geur eerst. ontstaat vaak een

was te laag

U hebt het voedsel op
elkaar gestapeld

Verspreid het voedsel
en meng het door
elkaar

typische geur. De
geur verdwijnt nadat u
het apparaat enkele
malen hebt gebruikt

De mandjes zitten te
vol

Doe minder
ingrediénten in de
mandjes

Het voedsel is licht
aangebrand

De geselecteerde
temperatuur is te
hoog of de
bereidingstijd is te
lang

Verlaag de
temperatuur of
bereidingstijd

Foutcodes E1 - Defect circuitin  |Neem contact op met
de thermische sensor. |de klantenservice.
E2 - Kortsluiting in de
thermische sensor.
MILIEU
|
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Het apparaat mag niet worden weggegooid met het huisvuil na
beéindiging van de nuttige levensduur, maar moet worden ingeleverd
op een centraal punt voor de recycling van elektrische en elektrische
huishoudelijke apparaten. Dit symbool op het apparaat, in de
instructiehandleiding en op de verpakking vestigt de aandacht op dit
belangrijke punt. De materialen die in dit apparaat zijn gebruikt
kunnen worden gerecycled. Door gebruikte huishoudelijke apparaten
te recyclen, draagt u in belangrijke mate bij aan de bescherming van
ons milieu. Vraag uw plaatselijke autoriteiten om inlichtingen over het
inzamelpunt.

Support
U kunt alle beschikbare informatie en reserveonderdelen vinden op
service.tristar.eu!
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SECURITE

+ Si vous ignorez les consignes de sécurité, le
fabricant ne peut étre tenu pour responsable
des dommages.

+ Si le cordon d'alimentation est endommagé,
il doit étre remplacé par le fabricant, son
agent de service ou des personnes
qualifiées afin d'éviter tout risque.

* Ne déplacez jamais l'appareil en tirant sur le
cordon et veillez a ce que celui-ci ne
s'enroule pas.

* L'appareil doit étre posé sur une surface
stable et nivelée.

* Ne laissez jamais le dispositif sans
surveillance s'il est connecté a I'alimentation.

» Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé
par des personnes (enfants inclus) ayant des
capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou un manque
d'expérience et de connaissances, a moins
gu'elles ne bénéficient d'une supervision ou
d'instructions concernant ['utilisation de
I'appareil émanant d'une personne
responsable de leur sécurité.

» Une surveillance étroite est nécessaire
lorsqu'un appareil est utilisé par des enfants
ou a proximité d'enfants.

* AVERTISSEMENT : les aliments renversés
peuvent causer de graves brllures. Gardez
I'appareil et le cordon d'alimentation hors de
portée des enfants. Ne faites jamais passer
le cordon par-dessus le bord du plan de
travail, n'utilisez jamais de prise de courant
sous le plan de travail et n'utilisez jamais de
rallonge.

« L'utilisation d'accessoires non recommandés
par le fabricant peut provoquer un accident.

* Ne pas utiliser cet appareil a I'extérieur.

* Ne placez pas l'appareil sur ou prés d'un
brlleur a gaz ou électrique chaud, ou dans
un four chauffé.

* N'utilisez pas de tampons a récurer
métalliques pour le nettoyer. Des morceaux
peuvent se détacher du tampon et toucher
des parties électriques, créant un risque
d'électrocution.

» Soyez trés prudent lorsque vous retirez les
paniers de cuisson.

* La plus grande prudence s'impose lorsque
I'on déplace un appareil contenant de I'huile
chaude ou d'autres liquides chauds.
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« ATTENTION : pour vous protéger contre les
risques de dommages ou d'électrocution, ne
cuisinez pas dans l'unité de base. Cuisinez
uniguement dans les paniers de cuisson
fournis.

» Pour débrancher I'appareil, appuyez sur le
bouton d'alimentation, puis retirez la fiche de
la prise murale.

* N'utilisez pas les paniers de cuisson s'ils
sont bosselés ou usés.

* AVERTISSEMENT : ne faites jamais frire
des aliments a I'huile dans I'Aerofryer. CECI
EST DANGEREUX ET PEUT PROVOQUER
UN INCENDIE ET DES DEGATS
IMPORTANTS.

* Assurez-vous toujours que l'appareil est
correctement assemblé avant de I'utiliser.

* Ne touchez jamais les éléments chauffants
EeXPoses.

 Pour éviter tout risque d'électrocution,
n'immergez jamais le cordon, la prise ou
I'appareil dans I'eau ou tout autre liquide.

» Cet appareil est destiné a un usage
domestique ou d'autres usages similaires,
tels que :

* Les coins cuisine du personnel dans les
magasins, les bureaux et autres lieux de
travail

* Les espaces destinés aux clients dans les
hoétels, les motels et autres environnements
de type résidentiel

* Les environnements de type chambres
d'hétes

* Les corps de ferme

* Les enfants ne doivent pas jouer avec
I'appareil.

« Afin de vous éviter un choc électrique,
n'immergez pas le cordon, la prise ou
I'appareil dans de I'eau ou autre liquide .

* Ne chauffez pas les aliments trop
longtemps.

* La surface de I'élément chauffant est sujette
a une chaleur résiduelle aprés usage.

. &La surface est susceptible de devenir
chaude pendant ['utilisation.

* AVERTISSEMENT : Si la surface est
fissurée, arrétez I'appareil pour éviter tout
risque de choc électrique.
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» La température des surfaces accessibles
peut devenir élevée quand l'appareil est en
fonction.

* L'appareil n'est pas destiné a fonctionner
avec un dispositif de programmation externe
ou un systéme de télécommande
indépendant.

» Branchez l'appareil sur une prise électrique
munie d'une connexion a la terre (pour les
appareils de catégorie I).

* Pour éviter les perturbations du flux d'air, ne
placez rien sur l'appareil et assurez-vous de
préserver systématiquement un dégagement
de 10 cm autour de l'appareil.

» Cet appareil est uniquement destiné a un
usage domestique et uniquement aux fins
pour lesquelles il est fabriqué. Dans le pire
des cas, la nourriture peut prendre feu.

c € Ce produit est conforme aux exigences de conformité des
reglements ou directives européens en vigueur.

[H[ La marque de conformité eurasienne (EAC) est une marque de
certification destinée a indiquer les produits conformes a toutes les
réglementations techniques de I'Union douaniére eurasienne.

4

Ce symbole est utilisé pour le marquage des matériaux
destinés a entrer en contact avec les aliments dans I'Union
Européenne, tel que défini dans le réglement (CE) n° 1935/2004.

(/)

Le Point vert est une marque déposée de Der Grine Punkt -
Duales System Deutschland GmbH et est une marque déposée dans
le monde entier. Le logo ne peut étre utilisé que par des clients de
DSD GmbH titulaires d'une licence valide d'utilisation de la marque ou
par des entreprises engagées dans la gestion des déchets en
République Fédérale Allemande. Cela s'applique également a la
reproduction du logo par des tiers dans un dictionnaire, une
encyclopédie ou une base de données électronique contenant un
manuel de référence.

@

Le produit et les matériaux d'emballage sont recyclables,
sous réserve de la responsabilité étendue du fabricant. Par souci de
bon traitement des déchets, mettez-le au rebut séparément, en
suivant les symboles d'emballage illustrés. Le logo Triman n'est
valable qu'en France.
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‘@ Le symbole, le logo ou l'icone universel de recyclage est un
symbole internationalement reconnu utilisé pour désigner les
matériaux recyclables. Le symbole du recyclage reléve du domaine
public et n'est pas une marque déposée.

hi¢

mmm | es produits électriques usagés ne doivent pas étre jetés
avec les ordures ménageéres. Veuillez recycler la ou les installations

sont disponibles. Vérifiez auprés des autorités locales ou du magasin

le plus proche pour obtenir des conseils sur le recyclage.

DESCRIPTION DES PIECES

Commande par double écran tactile
Paniers Aerofryer

Bacs a croustiller antiadhésifs
Poignées du panier

N =

Panneau de commande a double écran tactile

Icone ALLUME/VEILLE

Icone MUTE (SOURDINE)

Icébne MODE

Icone SHAKE FOOD (SECOUER LES ALIMENTS)
Icéne SYNC

Icone DEMARRER/METTRE EN PAUSE

8 modes programmeés

Nookwh-=

8.
9

10.
. Icéne de température PLUS/MOINS
12.
13.
14.
15.
16.

11

Icéne du panier 1
Icdne du panier 2
Icéne de durée PLUS/MOINS

Double affichage digital de la DUREE/TEMPERATURE
Double indicateur [ADD FOOD] (AJOUTER LES ALIMENTS)
Indicateur de sourdine

Indicateurs de durée/température

Indicateurs de fonctionnement

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Retirez tout I'emballage.

Retirez tout autocollant ou étiquette de I'appareil.

Nettoyez les différentes piéces avec de I'eau chaude, un peu de
liquide vaisselle et une éponge non abrasive.

Nettoyez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec un chiffon
humide.

Posez I'appareil sur une surface stable, horizontale, plane et
résistante a la chaleur.

Cet appareil est un Aerofryer qui fonctionne a I'air chaud. Ne
mettez pas d'huile ou de graisse de friture dans le panier.
Afin de ne pas obstruer le flux d'air, ne posez rien sur
I'appareil et assurez-vous qu'il y a toujours 10 centimétres
d'espace libre tout autour.

FONCTIONS DU DOUBLE ECRAN TACTILE

FR
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Q ALLUME/VEILLE

*  Pour allumer I'appareil et activer le double écran.

»  Pour mettre I'appareil en mode veille.

*  Pour terminer une opération. Le ventilateur continuera a
fonctionner pendant 20 secondes pour refroidir I'appareil. OFF
s'affichera sur I'écran du ou des paniers actifs.

MUTE SOURDINE

*  Pour mettre I'appareil en mode silencieux ou réactiver tous les
sons, a I'exception des alertes [SYNC] et [SHAKE] (SECOUER).

SHAKE SECOUER

» La fonction [SHAKE] (SECOUER) vous rappelle de secouer le ou
les paniers a la mi-cuisson en émettant 5 bips.

SYNC

» Utilisez la fonction SYNC pour terminer la cuisson dans les deux
paniers en méme temps.

D/I I DEMARRER/METTRE EN PAUSE
*  Pour démarrer ou mettre en pause une opération.

& 629 v Durée Plus/Moins

*  Pour augmenter ou diminuer le temps de cuisson d'une minute.
Laissez le doigt appuyé pour augmenter ou diminuer rapidement
la durée.

» Laplage de réglage de la durée est de 1 a 60 minutes.

& ﬂ VTemperature Plus/Moins

Pour augmenter ou diminuer la température par incréments de
5 degrés. Laissez le doigt appuyé pour augmenter ou diminuer
rapidement la température.

» Laplage de réglage de la température est de 80 a 200 °C.

@ @ Panier 1 et 2

»  Touchez pour sélectionner le panier 1 ou le panier 2. Pendant
que l'icone clignote, les paniers peuvent étre programmeés.
» Laissez le doigt appuyé pour réinitialiser la durée a 00 minute.

@ MODE

*  Touchez plusieurs fois pour faire défiler les 8 modes
programmeés.

8 modes programmés

Aliment Température | Durée Secouer

(°C) (min)
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) Frites 200 °C 25 i
- |

ﬁ Poisson 160 °C 25 »

%@@ Fruits de mer 160 °C 20 W2

Volaille 200°C 25 i
Gateau 160 °C 30

%

q[]]]]]]) Steak 180 °C 10 o

& Porc 200 °C 15 o
Légumes 140 °C 10

@'\i% g X

Ind

icateurs du panneau de commande a double écran tactile

ADD
FOOD - ADD FOOD (AJOUTER LES ALIMENTS)

Lorsque vous utilisez la fonction [SYNC], I'indicateur [ADD
FOOD] (AJOUTER LES ALIMENTS) s'allume lorsqu'il est temps
d'ajouter les aliments au deuxiéme panier.

Q))) SOURDINE

L'indicateur SOURDINE s'allume lorsque la fonction SOURDINE
a été activée.

)
C MIN - Température et durée

.

Permet de passer de I'affichage de la température a |'affichage
du temps restant pendant la cuisson.

e e Indicateurs de fonctionnement

.

S'allument successivement pendant la cuisson et clignotent
lorsque la cuisson est interrompue.

PREPARATION ET UTILISATION

Préparation

Posez I'appareil sur une surface stable, horizontale, plane et
résistante a la chaleur.

Branchez le cordon d'alimentation dans une prise secteur reliée a
la terre. L'appareil émet un bip et I'icone ALLUME/VEILLE
s'allume.

Touchez l'icone ALLUME/VEILLE. L'appareil émet un bip, le
panneau de commande s'illumine et I'icone du Panier 1 se met a
clignoter.

Préchauffage de I'appareil

Il n'est pas toujours nécessaire de préchauffer I'Aerofryer, mais si
votre recette nécessite un préchauffage, suivez les étapes ci-
dessous.

Si nécessaire, placez les bacs a croustiller dans les paniers.
Placez les paniers vides dans |'Aerofryer.

Réglez manuellement la durée de préchauffage et la température
sur 5 minutes et 80 °C en utilisant les icones de durée Plus/
Moins et de température Plus/Moins.
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+  Appuyez sur DEMARRER/METTRE EN PAUSE pour démarrer le
préchauffage.

» L'appareil commence a préchauffer. Les indicateurs de
fonctionnement s'allument et la température ainsi que le temps
restant s'affichent a I'écran.

» Une fois I'opération terminée, I'appareil émet 5 bips et I'icone
ALLUME/VEILLE s'allume pour indiquer que I'appareil est prét a
étre utilisé.

UTILISATION

* Remarque : si vous utilisez simultanément les deux paniers, il est
conseillé de cuire des aliments similaires pour lesquels les
températures souhaitées ne varient pas de plus de 20 °C.

» Retirez le ou les paniers de I'Aerofryer.

» Sinécessaire, placez les bacs a croustiller dans les paniers.

* Placez les aliments dans un panier ou les deux, puis remettez le
ou les paniers dans I'Aerofryer.

* Remarque : ne les remplissez pas trop. Pour assurer une
cuisson et une circulation d'air optimales, ne remplissez JAMAIS
un panier de |'Aerofryer a plus des 2/3.

+  Touchez l'icdne ALLUME/VEILLE. L'appareil émet un bip, le
panneau de commande s'illumine et I'icéne du Panier 1 se met a
clignoter.

* Programmez le ou les paniers en utilisant un mode de cuisson
programmeé ou utilisez la programmation manuelle du temps de
cuisson et de la température.

Utilisation d'un mode programmé

»  Sélectionnez le Panier 1 en touchant I'icbne correspondante.

»  Sélectionnez I'un des 8 modes programmés pour le Panier 1 en
touchant autant de fois que nécessaire I'icone MODE jusqu'a ce
que l'icdbne du mode programmeé souhaité clignote.

» Sivous le souhaitez, vous pouvez ajuster la durée et la
température du mode programmeé pour le Panier 1 en utilisant les
icones de durée Plus/Moins et de température Plus/Moins.

* Le Panier 2 utilisera les mémes réglages de durée et de
température que le Panier 1, mais il est possible d'ajuster
manuellement la durée du Panier 2 pour que la cuisson se
termine plus t6t ou plus tard que dans le Panier 1. Lorsque les
deux paniers sont utilisés en méme temps, il n'est possible de
définir qu'un seul réglage de la température.

* Sivous le souhaitez, touchez l'icone du Panier 2, puis utilisez
I'icone de durée PLUS/MOINS pour régler le temps de cuisson du
Panier 2.

+  Appuyez sur l'icone DEMARRER/METTRE EN PAUSE pour
lancer la cuisson. Les indicateurs de fonctionnement s'allument et
la température ainsi que le temps restant s'affichent
alternativement a I'écran.

* Une fois I'opération terminée, I'appareil émet 5 bips et l'icéne
ALLUME/VEILLE s'allume. Le ventilateur continuera de
fonctionner pendant 20 secondes pour refroidir I'appareil.

* Retirez les aliments des paniers, débranchez I'appareil et laissez-
le refroidir pendant 30 minutes avant de le nettoyer.

Programmation manuelle du temps de cuisson et de la
température
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* Réglez le temps de cuisson et la température du Panier 1 en
utilisant les icones de durée PLUS/MOINS et de température
PLUS/MOINS.

* Le Panier 2 utilisera les mémes réglages de durée et de
température que le Panier 1, mais il est possible d'ajuster
manuellement la durée du Panier 2 pour que la cuisson se
termine plus t6t ou plus tard que dans le Panier 1. Lorsque les
deux paniers sont utilisés en méme temps, il n'est possible de
définir qu'un seul réglage de la température.

»  Sivous le souhaitez, touchez l'icéne du Panier 2, puis utilisez
I'icone de durée PLUS/MOINS pour régler le temps de cuisson
du Panier 2.

+  Appuyez sur l'icone DEMARRER/METTRE EN PAUSE pour
lancer la cuisson. Les indicateurs de fonctionnement clignotent et
la température ainsi que le temps restant s'affichent
alternativement a I'écran.

»  Une fois I'opération terminée, I'appareil émet 5 bips et I'icbne
ALLUME/VEILLE s'allume. Le ventilateur continuera de
fonctionner pendant 20 secondes pour refroidir I'appareil.

* Retirez les aliments des paniers, débranchez I'appareil et laissez-
le refroidir pendant 30 minutes avant de le nettoyer.

Utilisation de la fonction SECOUER

Lorsque la fonction [SHAKE] (SECOUER) est activée, I'appareil émet
5 bips a mi-cuisson pour vous rappeler de secouer le ou les paniers.
Vous pouvez également utiliser icone DEMARRER/METTRE EN
PAUSE pour mettre en pause et reprendre une opération aprés avoir
secoué ou vérifié les aliments sans qu'on vous le rappelle.

Secouer les aliments permet d'obtenir une cuisson plus uniforme et

des aliments plus croustillants et colorés.

* Remarque : cette fonction n'est pas disponible avec les modes
programmés GATEAU et LEGUMES.

* Avant de démarrer une opération, activez la fonction [SHAKE]
(SECOUER) en touchant I'icone [SHAKE] pour le panier
sélectionné. L'indicateur [SKAKE] s'affiche sur I'écran du ou des
paniers sélectionnés. L'appareil émet alors 5 bips a mi-cuisson
pour vous rappeler de secouer le ou les paniers.

*  Pour désactiver la fonction [SHAKE] (SECOUER), touchez a
nouveau l'icone [SHAKE].

» Lorsque les 5 bips retentissent, I'icone [SHAKE] clignote a
I'écran.

» Retirez le ou les paniers de I'Aerofryer, secouez-les autant que
nécessaire, puis remettez-les dans l'appareil.

« La cuisson reprend automatiquement.

Utilisation de la fonction SYNC

Avec la fonction SYNC, la cuisson des aliments dans chaque panier

commence séparément, mais se termine en méme temps.

* Ajoutez les aliments avec le temps de cuisson le plus long dans
le Panier 1.

FR
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*  Programmez le Panier 1 manuellement ou en utilisant I'un des
modes programmés.

* Remarque : le Panier 2 utilisera le méme réglage de température
que le Panier 1.

* Réglez manuellement le temps de cuisson du Panier 2 en
sélectionnant I'icone du Panier 2 et en utilisant I'icone de durée
PLUS/MOINS.

*  Touchez l'icone [SYNC] pour activer la fonction [SYNC].

» L'indicateur [SYNC] s'affiche a I'écran.

+  Appuyez sur l'icone DEMARRER/METTRE EN PAUSE pour
lancer la cuisson.

* Le Panier 1 commence la cuisson et les réglages de durée et de
température s'affichent alternativement a I'écran.

* Lorsque le moment est venu d'ajouter les aliments au 2° panier,
I'appareil émet 5 bips et l'indicateur [ADD FOOD] (AJOUTER LES
ALIMENTS) du Panier 2 se met a clignoter.

* Ajoutez les aliments dans le Panier 2 et remettez celui-ci dans
I'Aerofryer.

* La cuisson reprend automatiquement.

* Remarque : une fois que la cuisson a démarré, la fonction de
synchronisation n'est plus disponible.

Cuisson d'aliments précuits surgelés
* Enregle générale, selon les aliments et la quantité a cuire, les

temps de cuisson suggérés peuvent étre légérement ajustés.

CONSEILS

34

Tapotez toujours les aliments secs avant la cuisson pour éviter
I'excés de fumée et les faire dorer davantage.

Pour vous assurer que vos aliments cuisent et soient dorés de
maniere uniforme, ouvrez TOUJOURS le panier actif a mi-
cuisson et vérifiez, retournez ou secouez les aliments. Cela vous
permet également de déterminer la température et la durée
optimales pour la fin de cuisson.

ATTENTION : utilisez toujours des gants de cuisine lorsque vous
manipulez les paniers de I'Aerofryer.

AVERTISSEMENT ! Cet Aerofryer double panier n'est en aucun
cas prévu pour faire bouillir de I'eau.

AVERTISSEMENT ! Cet Aerofryer double panier n'est en aucun
cas prévu pour faire frire des aliments dans de I'huile.

N'utilisez JAMAIS votre appareil avec les paniers ouverts.

Une fois le temps de cuisson écoulé, la cuisson s'arréte
automatiquement et le ventilateur continue de fonctionner
pendant 20 secondes pour refroidir I'appareil.

Laissez l'appareil refroidir pendant 30 minutes environ avant de le
manipuler, de le nettoyer ou de le ranger.

L'Aerofryer est équipé d'un micro-interrupteur interne qui arréte
automatiquement le ventilateur et I'élément chauffant lorsque les
paniers sont retirés pendant que I'appareil est en marche.

NETTOYAGE ET RANGEMENT

Avant de nettoyer I'appareil, débranchez-le et attendez qu'il
refroidisse completement.
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» Retirez les paniers de I'Aerofryer. Assurez-vous que les paniers
et les bacs a croustiller ont complétement refroidi.

* Les paniers et les bacs a croustiller vont au lave-vaisselle. Pour
de meilleurs résultats, placez-les dans le panier supérieur du
lave-vaisselle.

Remarque : si les paniers de cuisson et les bacs a croustiller

amovibles vont au lave-vaisselle, nous recommandons toutefois de

les laver a la main pour prolonger la durée de vie du produit. Lavez

les paniers et les bacs a croustiller a I'eau chaude savonneuse.

N'utilisez pas d'ustensiles en métal ou de produits nettoyants

abrasifs, car cela pourrait endommager le revétement antiadhésif.

N'utilisez jamais de détergents chimiques agressifs, de tampons a

récurer ou de poudres sur les piéces ou les accessoires.

» Essuyez I'extérieur de I'Aerofryer a l'aide d'un chiffon doux
Iégérement imbibé d'eau chaude.

» Utilisez si nécessaire une petite brosse douce ou un coton-tige
pour nettoyer les endroits difficiles d'acces.

* Ne versez jamais de liquide dans la base de l'appareil.

» Séchez bien chaque piéce avant de la remettre en place.

Consignes de rangement

* Nettoyez l'appareil avant de le ranger.

» Conservez |'appareil dans son emballage d'origine et dans un
endroit frais et sec.

RESOLUTION DES PANNES

Probléme

Cause possible

Solution

L'Aerofryer ne
fonctionne pas. Les
écrans du panneau
de commande ne
s'allument pas.

La fiche du cordon
d'alimentation n'est
pas correctement
insérée dans la prise
de courant.

Poussez la fiche dans
la prise de courant
aussi loin que
possible.

La prise de courant
est défectueuse.

Essayez une autre
prise.

La protection contre
la surchauffe s'est
déclenchée.

Débranchez
I'Aerofryer de la prise
de courant, laissez-le
complétement
refroidir, puis essayez
a nouveau. Si vous
n'arrivez toujours pas
a allumer I'Aerofryer,
contactez le service

client.
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Les aliments ne sont
pas cuits
uniformément.

Différents aliments
avec des temps de
cuisson différents ont
été préparés en

Placez d'abord dans
I'Aerofryer les
aliments avec un
temps de cuisson plus

Les frites préparées a
partir de

pommes de terre
fraiches ne sont pas

Les pommes de terre
contiennent trop
d'eau.

Coupez les pommes
de terre en morceaux
plus fins. Séchez les
morceaux de pommes

méme temps. long, puis ajoutez plus croustillantes. de terre sur du papier
tard les ingrédients absorbant, puis
avec un temps de versez un peu d'huile
cuisson plus court. de cuisson dessus.
Des aliments Préparez les aliments Une mauvaise odeur |L'Aerofryer est sale. |Suivez les instructions

nécessitant des
températures de
cuisson différentes
ont été préparés en
méme temps.

nécessitant
différentes
températures de
cuisson les uns apres
les autres.

se dégage de
I'appareil pendant son
utilisation.

de nettoyage fournies
dans la section

« Nettoyage et
entretien » de ce
mode d'emploi.

Le temps de cuisson
réglé était trop court
ou la température trop
basse.

Augmentez le temps
de cuisson ou la
température.

Les aliments sont
empilés les uns sur
les autres.

Répartissez les
aliments et mélangez.

Il'y a trop d'aliments
dans les paniers.

Réduisez la quantité
d'aliments.

Une mauvaise odeur
se dégage de
I'appareil pendant son
utilisation.

L'Aerofryer est utilisé
pour la premiére fois.

Il n'est pas rare que
ce type d'appareil
dégage une légére
odeur lors de la
premiére utilisation.
Cette odeur devrait
disparaitre aprés
plusieurs utilisations.

Les aliments sont
légérement bralés.

La température
sélectionnée est trop
élevée ou la durée de
cuisson trop longue.

Réduisez la
température
ou le temps de
cuisson.

Codes d'erreur

E1 - Rupture du
circuit du capteur
thermique

E2 - Court-circuit du
capteur thermique

Contactez le service
client.
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ENVIRONNEMENT

hi¢

|
Cet appareil ne doit pas étre jeté dans les ordures ménageéres a la fin
de sa vie, mais doit étre remis a un endroit centralisé de recyclage
des appareils électriques et électroniques. Le symbole sur I'appareil,
le mode d’emploi et I'emballage, attire votre attention sur ce point
important. Les matériaux utilisés dans cet appareil peuvent étre
recyclés. En recyclant les appareils domestiques, vous contribuez de
facon importante a la protection de notre environnement. Consultez
les autorités locales pour obtenir des informations concernant le point
de collecte.

Support
Vous pouvez trouver toutes les informations et pieces de rechange
sur service.tristar.eu !

FR
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SICHERHEIT
» Beim Ignorieren der Sicherheitshinweise

kann der Hersteller nicht fiir Schaden haftbar

gemacht werden.

* Sollte das Netzkabel beschadigt sein, muss
es vom Hersteller, seinem Kundendienst
oder einer ahnlich qualifizierten Person
ersetzt werden, um jedes Risiko
auszuschliel3en.

» Bewegen Sie das Gerat niemals durch
Ziehen am Kabel, und stellen Sie sicher,
dass sich das Kabel nicht verwickeln kann.

» Das Gerat muss auf einer ebenen, stabilen
Flache platziert werden.

» Das Gerat darf nicht unbeaufsichtigt bleiben,
wahrend es an einer Stromquelle
angeschlossen ist.

* Dieses Gerat ist nicht zur Benutzung durch
Personen (einschliellich Kindern) mit
eingeschrankten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder mit
mangelnden Erfahrungen oder Kenntnissen
geeignet, auller sie werden beaufsichtigt
oder durch eine flr ihre Sicherheit

verantwortliche Person in die Benutzung des

Gerats eingewiesen.

» Eine Beaufsichtigung ist insbesondere dann
notwendig, wenn das Gerat von Kindern
oder in deren Nahe benutzt wird.

« WARNUNG: Verschuttete Lebensmittel
konnen ernsthafte Verbrennungen
verursachen. Halten Sie Gerat und
Netzkabel von Kindern fern. FUhren Sie das
Kabel nicht Gber die Kante einer
Arbeitsplatte, verwenden Sie keine unter der
Arbeitsplatte befindliche Steckdose, und
benutzen Sie kein Verlangerungskabel.

* Bei Verwendung von Zubehorteilen ohne
ausdruckliche Empfehlung des
Gerateherstellers besteht Verletzungsgefahr.

* Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

» Weder auf oder in die Nahe eines Gas- oder
Elektroherds noch in einen heilen Ofen
stellen.

* Nicht mit Metallschwammen reinigen. Sollten
sich Teile vom Schwamm I6sen und mit
elektrischen Komponenten in Beruhrung
kommen, besteht Stromschlaggefahr.

» Besondere Vorsicht ist beim Entnehmen der
Frittierkdrbe geboten.

» Besondere Vorsicht ist auch geboten, wenn
das Gerat mit heillem Ol oder anderen
heiRen Flussigkeiten darin bewegt wird.
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* VORSICHT: Zum Schutz vor Beschadigung * In Klchen fur Mitarbeiter in Laden, Blros

oder einem Stromschlag darf nicht in der und anderen gewerblichen Bereichen.
Basiseinheit gegart werden. Garen Sie * Von Kunden in Hotels, Motels und anderen
ausschlielich in den mitgelieferten Wohneinrichtungen.
Frittierkorben. * In Frahstickspensionen.
* Um das Gerat abzutrennen, betatigen Sie * In Bauernhausern.
die Ein/Aus-Taste und ziehen dann den * Kinder durfen mit dem Gerat nicht spielen.
Stecker aus der Steckdose. » Tauchen Sie zum Schutz vor einem S
» Benutzen Sie die Frittierkdrbe nicht, wenn Stromschlag das Kabel, den Stecker oder
diese verbogen oder verschlissen sind. das Gerat niemals in Wasser oder sonstige
+ WARNUNG: Frittieren Sie keinesfalls in der Flussigkeiten.
HeiBluftfritteuse. DIES IST GEFAHRLICH * Erwarmen Sie das Kochgut nicht zu lange.
UND KANN ZU EINEM BRAND SOWIE * Die Oberflache des Heizelementes weist
ERNSTHAFTEN SCHADEN FUHREN. nach Gebrauch Restwarme auf.
» Achten Sie stets darauf, das Gerat vor c
Sueszr%ﬁgn%rggeqtggﬁgemag . v Et))ie r?k{){fn‘lécge kann wahrend des
. - - o - - etriebs heil® werden.
pertibren Sie keinesfalls die frelliegenden . ACHTUNG: Hat die Oberfléche einen Riss,
« Tauchen Sie zum Schutz vor einem schalten Sie das Gerat aus, um die Gefahr
Stromschlag das Kabel, den Stecker oder . eDlne_Is: Stromstchlz(ajgs zu v__errr|1.e|rc]1en.
das Gerat niemals in Wasser oder sonstige Of rﬂe__mﬁerakur err] zur?ang ichen d
* Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt " It it A
und ahnlichen Anwendungen verwendet zu Das Gerat darf nicht mit einem externen
werden, wie beispielsweise: Timer oder einem separaten
’ : Fernbedienungssystem betrieben werden.
39
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* Dieses Gerat darf nur mit einer geerdeten
Steckdose (fur Klasse | Gerate) verbunden
werden.

» Legen Sie keine Gegenstande auf das Gerat
und stellen Sie sicher, dass immer 10
Zentimeter Freiraum um das Gerat herum
sind, damit die Luft ungehindert zirkulieren
kann.

* Dieses Gerat darf nur fur den
Haushaltsgebrauch und nur fur den Zweck
benutzt werden, flr den es hergestellt
wurde. Im schlimmsten Fall kann sich das
Gargut entzinden.

c € Dieses Produkt erfiillt die Konformitatsanforderungen der
geltenden europaischen Verordnungen oder Richtlinien.

EH[ Das Eurasische Konformitatszeichen (EAC) ist ein
Zertifizierungszeichen zur Kennzeichnung von Produkten, die allen
technischen Vorschriften der Eurasischen Zollunion entsprechen.

o4l

Dieses Symbol wird zur Kennzeichnung von Materialien
verwendet, die dazu bestimmt sind, in der Europaischen Union mit
Lebensmitteln in Berlihrung zu kommen, wie in der Verordnung (EU)
Nr. 1935/2004 definiert.

/)

Der Griine Punkt ist das eingetragene Markenzeichen der
,Der Grine Punkt — Duales System Deutschland GmbH* und ist
weltweit als Marke geschiitzt. Das Logo darf nur von Kunden der
DSD GmbH, welche Uber einen glltigen Markennutzungsvertrag
verflgen, oder von beauftragten Entsorgungsunternehmen innerhalb
der Bundesrepublik Deutschland genutzt werden. Dies gilt auch fiir
die Darstellung des Logos durch Dritte in einem Wérterbuch, einer
Enzyklopéadie oder einer elektronischen Datenbank, welche ein
Nachschlagewerk enthalt.

&

Das Produkt und die Verpackungsmaterialien sind recycelbar
und unterliegen der erweiterten Herstellerverantwortung. Entsorgen
Sie es separat und folgen Sie den auf der Verpackung abgebildeten
Symbolen fiir eine bessere Abfallbehandlung. Das Triman-Logo ist
nur in Frankreich gultig.

‘@ Das universelle Recycling-Symbol, -Logo oder -Zeichen ist ein
international anerkanntes Symbol zur Kennzeichnung von
recycelbaren Materialien. Das Recycling-Symbol ist gemeinfrei und
kein Markenzeichen.



Bedienungsanleitung

)¢

=== Elektro-Altgerate sollten nicht mit dem Hausmiill entsorgt
werden. Bitte recyceln Sie diese nur in den dafiir vorgesehenen
Einrichtungen. Erkundigen Sie sich bei Ihrer 6rtlichen Behérde oder
lhrem o&rtlichen Handler nach Recyclingmoglichkeiten.

TEILEBESCHREIBUNG

1. Dual Touchscreen-Bedienung
2. Frittierkorbe

3. Antihaft-Bratplatten

4. Korbgriffe

Dual Touchscreen-Bedienfeld

Symbol EIN/STANDBY
Symbol STUMM
Symbol MODUS
Symbol RUTTELN
Symbol SYNC
Symbol START/PAUSE
8 Garprogramme
Symbol Korb 1
Symbol Korb 2
. Symbol ZEIT AUF/AB
. Symbol TEMPERATUR AUF/AB
. Digitales ZEIT/TEMP-Doppeldisplay
. [GARGUT HINZUFUGEN]-Doppelanzeigen

® N OA®ON >

a A A a O
W N = O

14. Anzeige Stumm
15. Anzeige Zeit/Temperatur
16. Betriebsanzeigen

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

« Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.

« Entfernen Sie die Aufkleber oder Schilder vom Gerat.

* Reinigen Sie die Teile mit warmem Wasser, etwas Spulmittel und
einem nicht scheuernden Schwamm.

«  Wischen Sie das Innere und das AuBere des Geréts mit einem
feuchten Lappen.

« Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, horizontale und ebene
Flache, die zudem warmebestandig sein muss.

« Dieser Aerofryer arbeitet mit HeiBluft. Geben Sie kein Ol oder
Frittierfett in den Garkorb.

« Stellen Sie nichts oben auf dem Gerat ab und sorgen Sie
stets fiir einen Freiraum von 10 cm um das Gerat herum,
damit ein ungehinderter Luftstrom gewabhrleistet ist.

FUNKTIONEN DES DUAL TOUCHSCREEN-
BEDIENFELDS

O EIN/STANDBY

» Schalten Sie das Gerat ein und aktivieren Sie das Doppeldisplay.
* Geratin den Standby-Modus bringen.
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41



42

TRISTAR Bedienungsanleitung

» Einen Vorgang beenden. Der Lifter Iauft 20 Sekunden lang
weiter, um das Gerat abzukuhlen. Auf dem Display wird fir den/
die aktiven Korb/Kérbe OFF angezeigt.

MUTE STUMMSCHALTUNG

* Hiermit werden alle Alarme deaktiviert bzw. reaktiviert, aulRer
Alarme fiir [SYNC] oder [RUTTELN].

SHAKE RUTTELN

+ Das Symbol [RUTELNHAKE] erinnert mit 5 Signalténen daran,
den /die Korb/Kodrbe zur Halfte der Garzeit zu ritteln.

s

* Mit der Funktion SYNC werden Garvorgange in beiden Kéren
gleichzeitig beendet.

D/l I START/PAUSE

» Hiermit wird der Betrieb gestartet oder angehalten.

& é:g} v Zeit AUF/AB

*  Hiermit wird die Garzeit um eine Minute erhoht bzw. verringert.
Zur schnellen Erhéhung bzw. Verringerung gedruckt halten.
» Zeiteinstellbereich: 1-60 Minuten.

& ﬂ VTemperatur AUF/AB

» Hiermit wird die Temperatur in 5-Grad-Schritten erhéht bzw.
verringert. Zur schnellen Erhéhung bzw. Verringerung gedriickt
halten.

»  Temperatureinstellbereich: 80 °C - 200 °C.

@@ Korb 1 und 2

» Wahlen Sie zwischen Korb 1 und Korb 2. Solange das Symbol
blinkt, kann der Korb programmiert werden.
* Lange gedrickt halten, um die Zeit auf 00 Minuten zurlicksetzen.

@ MODUS

*  Wiederholt driicken, um unter 8 vorgegebenen Programmen
auszuwahlen.

8 Garprogramme

Gargut Temperatur | Zeit (min) | Ruttelempfehlu
(°C) ng
Al | Pommes Frites | 200 °C 25 ¢
|
ﬁ Fisch 160 °C 25 v
%@% Meeresfriichte 160 °C 20 ¢
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Gefliigel 200 °C 25 i
Backen 160 °C 30

%

uifiin) Steak 180 °C 10 v

(&= |Schweinefleisch| 200 °C 15 »
Gemise 140 °C 10

& X

Dual Touchscreen-Bedienfeldanzeigen

ADD )
FOOD - GARGUT HINZUFUGEN

* Bei Verwendung der Funktion [SYNC] leuchtet die Anzeige
[GARGUT HINZUFUGEN] auf, wenn es Zeit ist, das Gargut in
den zweiten Korb zu geben.

Q’» STUMMSCHALTUNG
» Die Anzeige STUMM leuchtet auf, wenn die
Stummschaltungsfunktion aktiviert wurde.

°C MIN - Temperatur und Zeit

*  Wahrend es Betrieb werden abwechselnd die Temperatur und
die verbleibende Garzeit angezeigt.

— e Betriebsanzeigen

» Sind wahrend des Betriebs nacheinander aktiv und blinken bei
einer Betriebsunterbrechung.

VORBEREITUNG UND BENUTZUNG

Vorbereitung

» Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, horizontale und ebene
Flache, die zudem warmebestandig sein muss.

» Schlielen Sie das Gerat an einer geerdeten Steckdose an. Es
piept einmal und das Symbol EIN/STANDBY leuchtet auf.

» Drucken Sie auf das Symbol EIN/STANDBY. Das Gerat gibt
einen Signalton ab, das Bedienfeld leuchtet auf, und das Symbol
fir Korb 1 blinkt anhaltend.

Gerat vorheizen

Grundsatzlich ist es nicht notwendig, den Aerofryer jedes Mal
vorzuheizen. Falls Ihr Rezept dies verlangt, befolgen Sie hierzu
folgende Schritte.

» Setzen Sie ggf. die Bratplatten in die Korbe ein.

» Setzen Sie die leeren Korbe in den Aerofryer ein.

« Stellen Sie manuell Zeit und Vorheiztemperatur auf 80 °C fiir
5 Minuten ein, indem Sie die Symbole fir Temperatur Auf/Ab
und Zeit Auf/Ab benutzen.

* Drlicken Sie auf [START/PAUSE], um den Betrieb zu starten.

» Das Gerat startet den Aufheizvorgang. Die Kontrollanzeigen
leuchten auf, und auf dem Display werden Temperatur und
Restzeit angezeigt.

» Nach Abschluss des Vorgangs gibt das Gerat 5 Signaltdne ab
und das Symbol EIN/STANDBY leuchtet als Hinweis darauf auf,
dass das Gerat betriebsbereit ist.

DE
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BENUTZUNG

Hinweis: Wenn beide Kdrben gleichzeitig benutzt werden, sollten
ahnliche Lebensmittel gegart werden, deren vorgesehene
Zubereitungstemperaturen um nicht mehr als 20 °C variieren.

Nehmen Sie den/die leeren Korb/Kérbe aus dem Aerofryer.
Setzen Sie ggf. die Bratplatten in die Kérbe ein.

Geben Sie das Gargut in einen Korb bzw. beide Kérbe und
schieben Sie ihn bzw. sie zurlick in den Aerofryer.

Hinweis: Uberfiillen Sie den Garkorb nicht. Fir einen korrekten
Garvorgang und eine ausreichende Luftzirkulation darf ein
Frittierkorb NIEMALS mehr als zu 2/3 gefiillt werden.

Driicken Sie auf das Symbol EIN/STANDBY. Das Gerat gibt
einen Signalton ab, das Bedienfeld leuchtet auf, und das Symbol
fir Korb 1 blinkt anhaltend.

Programmieren Sie die Kérbe mit dem entsprechenden
Garprogramm oder stellen Sie Gardauer und Temperatur manuell
ein.

Benutzung eines Garprogramms

Wabhlen Sie Korb 1, indem Sie auf das entsprechende Symbol
drticken.

Wabhlen Sie eines der 8 Garprogramme fur Korb 1, indem Sie
wiederholt auf das Symbol MODUS drticken, bis das gewtinschte
Garprogramm blinkt.

Bei Bedarf kdnnen Sie die vorgegebene Zeit und Temperatur fiir
Korb 1 mit den Symbolen ,Zeit Auf/Ab“ und , Temperatur Auf/Ab*
anpassen.

*  Korb 2 verwendet dieselben Zeit- und Temperatureinstellungen
wie Korb 1, diese konnen jedoch bei Bedarf fir Korb 2 manuell
abweichend eingestellt werden. Wenn beide Kdrbe gleichzeitig
benutzt werden, kann nur eine Temperatureinstellung verwendet
werden.

» Driicken Sie bei Bedarf auf das Symbol flir Korb 2 und passen
Sie mit den Symbolen ,Zeit AUF/AB* die Zeit fiir Korb 2 an.

» Dricken Sie auf das Symbol START/PAUSE, um den Betrieb zu
starten. Die Kontrollanzeigen leuchten auf, und auf den Displays
werden abwechselnd Temperatur und Restzeit angezeigt.

» Nach Abschluss des Garvorgangs gibt das Gerat 5 Signaltdne ab,
das Symbol EIN/STANDBY leuchtet auf, und der Lifter 1auft noch
20 Sekunden, um das Gerat abzukihlen.

* Nehmen Sie das Gargut aus den Korben, ziehen Sie den
Netzstecker und lassen Sie das Gerat 30 Minuten lang abkdhlen,
bevor Sie es reinigen.

Manuelle Programmierung von Zeit und Temperatur

* Benutzen Sie die Symbole ,Zeit AUF/Ab® und ,Temperatur AUF/
AB*, um Zeit und Temperatur fiir Korb 1 zu programmieren.

»  Korb 2 verwendet dieselben Zeit- und Temperatureinstellungen
wie Korb 1, diese kdnnen jedoch bei Bedarf fir Korb 2 manuell
abweichend eingestellt werden. Wenn beide Kdrbe gleichzeitig
benutzt werden, kann nur eine Temperatureinstellung verwendet
werden.

» Driicken Sie bei Bedarf auf das Symbol flir Korb 2 und passen
Sie mit den Symbolen ,Zeit AUF/AB* die Zeit fir Korb 2 an.



Bedienungsanleitung

» Drlicken Sie auf das Symbol START/PAUSE, um den Betrieb zu
starten. Die Kontrollanzeigen leuchten auf, und auf dem Display
werden Temperatur und Restzeit angezeigt.

» Nach Abschluss des Garvorgangs gibt das Gerat 5 Signaltone
ab, das Symbol EIN/STANDBY leuchtet auf, und der Lifter lauft
noch 20 Sekunden, um das Gerat abzukuhlen.

* Nehmen Sie das Gargut aus den Korben, ziehen Sie den
Netzstecker und lassen Sie das Gerat 30 Minuten lang abkuhlen,
bevor Sie es reinigen.

Benutzung der Riittelfunktion

Wenn die Funktion [RUTTELN] aktiviert ist, gibt das Gerat

5 Signaltone zur Erinnerung daran ab, dass der Korb/die Kérbe

gerlttelt werden muss/mussen. Alternativ kénnen Sie das Symbol

START/PAUSE benutzen und den Betrieb fortsetzen, nachdem Sie

das Gargut ohne Erinnerung kontrolliert und gertttelt haben.

Indem Sie das Gargut ritteln, wird es gleichmaRiger gegart, krosser

und kraftiger gebraunt.

* Hinweis: Diese Funktion I&sst sich nicht aktivieren, wenn die
Voreinstellungen fir BACKEN und GEMUSE benutzt werden.

+  Aktivieren Sie vor dem Betriebsstart die Funktion [RUTTELN],
indem Sie auf das Symbol [RUTTELN] fiir den gewiinschten Korb
driicken. Auf dem Display des/der gewahlten Korbs/Korbe
erscheint die Anzeige [RUTTELN]. Zur Hélfte der Gardauer gibt
das Gerat 5 Signaltone als Erinnerung ab, den Korb/die Kérbe zu
ritteln.

+  Um die Funktion [RUTTELN] zu deaktivieren, driicken Sie erneut
auf das Symbol [RUTTELN].

» Nachdem der Signalton abgegeben wurde, blinkt das Symbol
[RUTTELN] auf dem Display.

* Nehmen Sie den Korb/die Kérbe aus dem Aerofryer, riitteln Sie
sie bei Bedarf, und setzen Sie sie dann wieder in den Aerofryer
ein.

»  Der Betrieb wird automatisch fortgesetzt.

Benutzung der SYNC-Funktion

Bei Benutzung der SYNC-Funktion wird der Garvorgang fir das

Gargut in jedem Korb separat gestartet und gleichzeitig

abgeschlossen.

*  Geben Sie das Gargut mit der langsten Gardauer in Korb 1.

*  Programmieren Sie Korb 1 manuell oder mit einer der
Vorgabeeinstellungen.

* Hinweis: Korb 2 verwendet dieselbe Temperatureinstellung wie
Korb 1.

*  Programmieren Sie die Zeit fir Korb 2 manuell, indem Sie Korb 2
wahlen und dann die Symbole ,Zeit AUF/AB* benutzen.

»  Drucken Sie auf das Symbol [SYNC], um die Funktion [SYNC] zu
aktivieren.

» Auf dem Display erscheint die Anzeige [SYNC].

*  Drucken Sie auf das Symbol START/PAUSE, um den Betrieb zu
starten.

»  Korb 1 beginnt mit dem Garvorgang, und auf dem Display
werden abwechselnd die Zeit- und Temperatureinstellungen
angezeigt.
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* Sobald es Zeit ist, das Gargut in den zweiten Korb zu geben, gibt
das Gerat 5 Signalténe ab, und die Anzeige [GARGUT
HINZUFUGEN] fiir Korb 2 blinkt.

*  Geben Sie das Gargut in Korb 2 und schieben Sie ihn zuriick in
den Aerofryer.

»  Der Betrieb wird automatisch fortgesetzt.

» Hinweis: Sobald der Garvorgang begonnen hat, ist die Funktion
SYNC/BEENDEN nicht mehr verfliigbar.

Frittieren von TK-Fertiggerichten
» Je nach Art und Menge des Garguts missen die empfohlenen
Garzeiten eventuell leicht angepasst werden.

TIPPS

*  Tupfen Sie Lebensmittel vor dem Garen stets trocken, um eine
Ubermafige Rauchentwicklung zu vermeiden und fir eine schone
Braunung zu sorgen.

»  Fur ein gleichmaRiges Garen/Braunen sollten Sie den
betreffenden Korb IMMER zur Halfte der Garzeit 6ffnen, um das
Gargut im Frittierkorb zu kontrollieren, zu wenden oder
durchzuritteln und die endgiiltige Gardauer- und -temperatur
festzulegen.

* VORSICHT: Benutzen Sie beim Hantieren am Aerofryer stets
Ofenhandschuhe.

* WARNUNG! Dieser Dual Basket Aerofryer darf nicht zum
Wasserkochen benutzt werden.

+ WARNUNG! Dieser Dual Basket Aerofryer darf keinesfalls zum
Frittieren von TK-Lebensmitteln benutzt werden.

» Benutzen Sie das Gerat NIEMALS mit offenen Korben.

» Nach Abschluss des Garvorgangs lauft der Lifter noch
20 Sekunden weiter, um das Gerat abzukihlen.

» Lassen Sie das Gerat ca. 30 Minuten lang abkuhlen, bevor Sie es
transportieren, reinigen oder wegstellen.

» Das Gerat hat einen integrierten Mikroschalter, der den Lifter und
das Heizelement automatisch abschaltet, wenn die Kérbe
wahrend des Betriebs entfernt werden.

REINIGUNG UND LAGERUNG

» Ziehen Sie vor dem Reinigen den Netzstecker und warten Sie, bis
das Gerat abgekuhlt ist.

* Nehmen Sie die leeren Kérbe aus dem Aerofryer. Achten Sie
darauf, dass die beiden Kérbe und die Bratplatten vollstandig
abgekuhlt sind.

* Beide Kdrbe und die Bratplatten sind spllmaschinengeeignet.
Benutzen Sie den oberen Korb der Splilmaschine, um ein
optimales Reinigungsergebnis zu erzielen.

Hinweis: Die entnehmbaren Kérbe und die Bratplatten sind
splilmaschinengeeignet. Es wird jedoch empfohlen, diese Teile per
Hand abzuwaschen, weil dies der Nutzungsdauer des Produkts
zugutekommt. Spulen Sie Kérbe und die Bratplatten in warmem
Seifenwasser ab. Verwenden Sie keine Metallgegenstande oder
Scheuerreiniger, weil diese die Antihaft-Beschichtung beschadigen
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kénnen. Verwenden Sie keine aggressiven chemischen

Reinigungsmittel, Scheuerschwamme oder -pulver fir irgendwelche

Komponenten oder Zubehorteile.

+ Reinigen Sie das AuRere des Aerofryer mit einem warmen,
weichen und nichtscheuernden feuchten Tuch.

» Benutzen Sie ggdf. eine kleine, weiche Birste oder ein
Wattestabchen, um schwer erreichbare Stellen zu reinigen.

» GieRen Sie keinesfalls Flussigkeiten in die Geratebasis.

*  Trocknen Sie alle Teile vor dem Anbringen sorgfaltig ab.

Lagerungshinweise

* Reinigen Sie das Gerat vor dem Wegstellen.

* Lagern Sie das Gerat in der Originalverpackung an einem kiihlen
und trockenen Ort.

STORUNGSBESEITIGUNG

| Problem | Mogliche Ursache | Losung

Der Aerofryer
funktioniert nicht. Auf
dem Bedienfeld wird
nichts angezeigt.

Der Netzstecker ist
nicht korrekt an einer
Steckdose
angeschlossen

SchlieRen Sie den
Netzstecker
ordnungsgemaf an
einer Steckdose an.

Die Steckdose ist
defekt.

Probieren Sie eine
andere Steckdose
aus.

Der
Uberhitzungsschutz
wurde ausgeldst.

Ziehen Sie den
Netzstecker aus der
Steckdose und lassen
Sie den Aerofryer
vollstandig abkuhlen.
Versuchen Sie es
erneut. Sollte sich der
Aerofryer weiterhin
nicht einschalten
lassen, wenden Sie
sich an die
Kundendienstabteilun
g.
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Die Lebensmittel
werden nicht
gleichmagig gegart.

Verschiedene
Lebensmittel mit
unterschiedlichen
Garzeiten wurden
gleichzeitig zubereitet.

Geben Sie
Lebensmittel mit einer
langeren Gardauer
zuerst in den
Aerofryer und fligen
Sie Zutaten mit einer
kurzeren
Zubereitungszeit
spater hinzu.

Lebensmittel mit
unterschiedlichen
Gartemperaturen
wurden gleichzeitig
zubereitet.

Bereiten Sie
Lebensmittel mit
verschiedenen
Gartemperaturen
nacheinander zu.

Das Gargut ist leicht |Die gewahlte Reduzieren Sie die
verbrannt. Temperatur war zu Temperatur oder
hoch oder die Garzeit |die Garzeit.
zu lang.
Selbstgemachte Die Kartoffeln Schneiden Sie die

Pommes Frites
sind nicht knusprig.

enthielten zu viel
Wasser.

Kartoffeln in
schmalere Stlicke.
Tupfen Sie die
Kartoffeln trocken und
traufeln Sie etwas Ol
darlber.

Die eingestellte
Garzeit war zu kurz
oder die Temperatur
zu hoch.

Erhéhen Sie die
Garzeit bzw. die
Gartemperatur

Wahrend der

Der Aerofryer ist

Befolgen Sie die

Mehrere Stlcke
Gargut lagen
Ubereinander.

Verteilen Sie das
Gargut und mischen
Sie es.

Es befanden sich zu
viele Zutaten im Korb.

Verringern Sie die
Menge an Gargut pro
Vorgang.

Benutzung ist ein verschmutzt. Anweisungen im
unangenehmer Abschnitt ,Reinigung
Geruch festzustellen. und Pflege” in dieser
Betriebsanleitung.
Wahrend der Der Aerofryer wird Oft tritt Geruch auf,
Benutzung ist ein zum ersten Mal wenn ein neues Gerat
unangenehmer benutzt. zum ersten Mal

Geruch festzustellen.

benutzt wird. Der
Geruch sollte nach
mehrmaliger
Benutzung des
Gerats wieder
verschwinden.
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Fehlercodes E1- Wenden Sie sich an
Stromkreisunterbrech |die
ung beim Kundendienstabteilun
Temperatursensor. g.
E2 - Kurzschluss
beim
Temperatursensor.

UMWELT

|

Dieses Gerat darf am Ende seiner Lebenszeit nicht im Hausmdill
entsorgt werden, sondern muss an einer Sammelstelle fur das
Recyceln von elektrischen und elektronischen Haushaltsgeraten
abgegeben werden. Das Symbol auf dem Gerat, in der
Bedienungsanleitung und auf der Verpackung macht Sie auf dieses
wichtige Thema aufmerksam. Die in diesem Gerat verwendeten
Materialien kénnen recycelt werden. Durch das Recyceln
gebrauchter Haushaltsgerate leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum
Umweltschutz. Fragen Sie |hre ortliche Behdrde nach Informationen
Uber eine Sammelstelle.

Support
Samtliche Informationen und Ersatzteile finden Sie unter
service.tristar.eu!
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SEGURIDAD
« Si ignora las instrucciones de seguridad,

eximira al fabricante de toda responsabilidad
por posibles danos.

Si el cable de alimentacién esta dafado,
corresponde al fabricante, al representante o
a una persona de cualificacién similar su
reemplazo para evitar peligros.

Nunca mueva el aparato tirando del cable y
asegurese de que no se pueda enredar con
el cable.

El aparato debe colocarse sobre una
superficie estable y nivelada.

El usuario no debe dejar el dispositivo sin
supervision mientras esté conectado a la
alimentacion.

Este aparato no se ha disefiado para ser
utilizado por personas (incluidos nifios) con
capacidades fisicas, sensoriales o0 mentales
reducidas, ni por personas con falta de
experiencia y conocimientos, a no ser que
hayan recibido supervision o instrucciones
respecto al uso del aparato por parte de una
persona responsable de su seguridad.

Esté muy atento si un nifio esta haciendo
uso de un aparato y si se esta utilizando un
aparato cerca de ellos.

» ADVERTENCIA: La comida que se vierte

puede provocar quemaduras graves.
Mantenga los aparatos y sus cables alejados
de los nifios. Nunca coloque el cable sobre
la encimera y no utilice una toma eléctrica
situada debajo de esta ni un cable alargador.
El uso de accesorios no recomendados por
el fabricante del aparato puede provocar
lesiones.

No utilice ese aparato en el exterior.

No coloque el electrodoméstico sobre un
hornillo eléctrico o de gas, ni cerca de ellos,
ni dentro de un horno caliente.

No limpie el aparato con estropajos
metalicos. Podrian desprenderse fragmentos
del estropajo y tocar las piezas eléctricas, lo
qgue supone un riesgo de descarga eléctrica.

* Tenga mucho cuidado cuando retire las

cestas de la freidora.

* Tenga mucho cuidado cuando mueva un

electrodoméstico que contenga aceite u
otros liquidos calientes.

PRECAUCION: Para evitar dafios y
descargas eléctricas, no cocine en la base.
Cocine unicamente con las cestas de la
freidora suministradas.
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» Para desconectar el aparato, pulse el botén » Para protegerse contra una descarga

de encendido y, a continuacién, saque el eléctrica, no sumerja el cable, el enchufe ni
enchufe de la toma de pared. el aparato en el agua o cualquier otro

* No utilice las cestas de la freidora si estan liquido.
abolladas o desgastadas. * No caliente los alimentos demasiado

« ADVERTENCIA: Nunca fria alimentos con tiempo.
abundante aceite en la freidora Aerofryer. * La superficie del elemento calefactor esta
ES PELIGROSO Y PODRIA PRODUCIR sujeta a calor residual tras el uso.

UN INCENDIO Y DANOS GRAVES.

» Asegurese siempre de que el aparato esta & -
. ire ° ES
bien montado antes de utilizarlo. : USOLa superficie puede calentarse durante

o tadue los elementos calefactores - ADVERTENCIA: Si la superficie esta
- Para protegerse contra una descarga agrietada, apague el aparato para evitar la
eléctrica, no sumerja el cable, el enchufe ni Eost'b”'dad (tje b cliescargarfglgctrlca. "
el aparato en el agua o cualquier otro a tlemperatura de 1as superiicies accesibles
puede ser elevada cuando funcione el

liquido.
. P aparato.
Este aparato se ha disenado para el uso en - El aparato no esta disefiado para usarse

el hogar y en aplicaciones similares, tales mediante un temporizador externo o un

como: . \ .
. : sistema de control remoto independiente.
Zonas de cocina para el personal en * Este aparato debe enchufarse a una toma

tiendas, oficinas y otros entornos de trabajo. .
* Clientes en hoteles, moteles y otros gg ggrseéj Ic):onectada a tierra (para aparatos

entornos de tipo residencial.
» Entornos de tipo casa de huéspedes.
» Granjas.
* Los nifios no pueden jugar con el aparato.
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« Para evitar obstrucciones en el flujo de aire,
no ponga nada encima del aparato y
asegurese de que haya siempre 10 cm de
espacio libre alrededor del aparato.

* Este aparato esta destinado unicamente
para uso doméstico con el fin para el que se
creo. En el peor de los casos, los alimentos
podrian prender fuego.

c € El producto cumple los requisitos de conformidad de las
regulaciones o directivas europeas aplicables.

EH[ La marca de conformidad euroasiatica (EAC, por sus siglas en
inglés) es una marca de certificacion para indicar los productos que
cumplen con todas las normas técnicas de la Union Aduanera
Euroasiatica.

4

Este simbolo se usa para marcar materiales que estaran en
contacto con alimentos en la Union Europea, como se define en el
reglamento (CE) n.° 1935/2004.

®

The Green Dot es la marca registrada de Der Griine Punkt —
Duales System Deutschland GmbH y esta protegida como marca
comercial en todo el mundo. El logotipo solo puede usarse por
clientes de DSD GmbH con un contrato valido para uso de la marca
comercial, o por empresas participantes de gestion de residuos en la
Republica Federal de Alemania. Esto también se aplica para la
reproduccion del logo por terceros en un diccionario, enciclopedia o
base electrénica de datos que incluya un manual de referencia.

&

El producto y los materiales de embalaje son reciclables y
estan sujetos a una garantia extendida del fabricante. Eliminelos por
separado y respetando los simbolos mostrados en el embalaje, para
facilitar la gestion de residuos. El logo de Triman solo es valido en
Francia.

‘@ El simbolo, logo o icono universal de reciclaje es un simbolo
reconocido en todo el mundo y usado para designar materiales
reciclables. Este simbolo de reciclaje es de dominio publico y no es
una marca comercial.

)i

mmm | os productos eléctricos viejos no deben eliminarse con la
basura doméstica. Reciclelos en instalaciones al efecto. Si necesita
ayuda en temas de reciclaje, consulte a las autoridades o comercios
locales.
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DESCRIPCION DE LOS COMPONENTES

Doble control tactil

Cestas de la freidora Aerofryer

Bandejas antiadherentes para una fritura mas crujiente
Asas de cesta

PO N =

Panel de doble control tactil

Icono ENCENDIDO/EN REPOSO

Icono SILENCIO

Icono MODO

Icono AGITAR ALIMENTOS

Icono SINCRONIZAR

Icono INICIO/PAUSA

8 programas de coccion predefinidos

Icono de cesta 1

9. lcono de cesta 2

10. Iconos para aumentar/disminuir tiempo

11. Iconos para aumentar/disminuir temperatura
12. Pantalla digital doble de tiempo/temperatura
13. Indicadores [ADD FOOD] dobles

14. Indicador de silencio

15. Indicadores de tiempo/temperatura

16. Indicadores de funcionamiento

® N ORON

ANTES DEL PRIMER USO

* Retire todo el material de embalaje.

Retire los adhesivos o etiquetas del aparato.

Limpie a fondo los componentes con agua caliente, un poco de
detergente liquido y un estropajo no abrasivo.

Limpie el interior y el exterior del aparato con un pafio humedo.
Coloque el aparato sobre una superficie estable, horizontal y
nivelada; no coloque el aparato sobre superficies no resistentes
al calor.

Esta freidora de aire Aerofryer funciona con aire caliente. No
llene la cubeta con aceite o grasa para freir.

Para evitar obstrucciones en el flujo de aire, no ponga nada
encima del aparato y asegurese de que siempre haya ES
10 centimetros de espacio libre alrededor del aparato.

FUNCIONES DEL PANEL DE DOBLE CONTROL
TACTIL

O ENCENDIDO/EN REPOSO

.

.

.

Para encender el aparato y activar la pantalla doble.

Para encender el aparato en el modo en reposo.

Para finalizar el funcionamiento. El ventilador continuara
funcionando durante 20 segundos para enfriar el aparato; se
mostrara OFF en la pantalla de las cestas activas.

MUTE SILENCIO

Se utiliza para silenciar o volver a activar todos los sonidos; las
alertas [SYNC] o [SHAKE] no se incluyen en esta funcion.

53

T



54

* Kk k @
TRISTAR Manual de instrucciones

SHAKE SHAKE

« Utilice la funcion [SHAKE] para que el aparato le recuerde que
debe agitar las cestas a mitad de coccion. Escuchara 5 pitidos.

SYNC SINCRONIZAR

» Utilice la funcion SYNC para que los alimentos de ambas cestas
terminen de cocinarse al mismo tiempo.

D/" INICIO/PAUSA

» Para poner en marcha o pausar el funcionamiento del aparato.

& é:g\} v Aumentar/disminuir tiempo

Para aumentar o disminuir el tiempo en un minuto. Mantenga
pulsado el botén correspondiente para aumentar o disminuir el
valor rapidamente.

* Elintervalo de tiempo posible oscila entre 1 y 60 minutos.

& ﬂ VAumentarldlsmlnuw temperatura

Para aumentar o disminuir la temperatura en incrementos de
5 grados. Mantenga pulsado el boton correspondiente para
aumentar o disminuir el valor rapidamente.

» Elintervalo de temperatura oscila entre 80 °C y 200 °C.

@@Cesta1y2

* Toque el botdn correspondiente para elegir entre la cesta 1y la
cesta 2. Cuando el icono parpadee, podra programar las cestas.
* Manténgalo pulsado para restablecer el tiempo a 00 minutos.

@ MODO

» Toque el botdn varias veces para cambiar entre los 8 programas
de coccion predefinidos.

8 programas de coccién predefinidos

Alimento Temperatura | Tiempo | Recomendacio
(°C) (min) n de agitar
Al | Patatas fritas | 200 °C 25 ,,
|
ﬁ Pescado 160 °C 25 w2
=5lla|  Marisco 160 °C 20 i
Pollo 200°C 25 ,,
Hornear 160 °C 30
X
p Bistec 180 °C 10 ¢
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= Cerdo 200 °C 15 i
ér\:% Verduras 140 °C 10 %

Indicadores del panel de doble control tactil

ADD
FOOD - ANADIR ALIMENTOS

»  Si utiliza la funcion [SYNC], el indicador [ADD FOOD] se
iluminara cuando sea el momento de afadir los alimentos a la
segunda cesta.

Q))) SILENCIO

¢ Elindicador de SILENCIO se iluminara si ha activado la funcion
MUTE.

°C MIN - Temperatura y tiempo

* Muestra de manera alternativa la temperatura y el tiempo de
coccién restante mientras el aparato esta en funcionamiento.

e «=me Indicadores de funcionamiento

» Estan encendidos cuando el aparato esta en funcionamiento y
parpadean cuando el funcionamiento se ha detenido.

PREPARACION Y USO

Preparaciéon

» Coloque el aparato sobre una superficie estable, horizontal y
nivelada; no coloque el aparato sobre superficies no resistentes
al calor.

Conecte el aparato en un enchufe con toma de tierra. Emitira un
pitido y el icono ENCENDIDO/EN REPOSO se iluminara.

Toque el icono ENCENDIDO/EN REPOSO. El aparato emitira un
pitido, el panel de control se iluminara y el icono de la cesta 1
parpadeara varias veces.

Precalentamiento del aparato

Por lo general, no siempre es necesario precalentar la freidora
Aerofryer; no obstante, si la receta que va a preparar requiere
precalentamiento, siga los pasos que se indican a continuacion.

Si es necesario, coloque en las cestas las bandejas para obtener
una fritura mas crujiente.

Coloque las cestas vacias en la freidora Aerofryer.

Ajuste manualmente el tiempo y la temperatura de
precalentamiento en 80°C durante 5 minutos a través de los
iconos para aumentar/disminuir temperatura y para aumentar/
disminuir tiempo.

Pulse [INICIO/PAUSA] para que el aparato se ponga en marcha.
El aparato comenzara a precalentarse. Los indicadores “In
Operation” se encenderan y en la pantalla se mostrara la
temperatura y el tiempo restante.

Cuando el aparato haya terminado, emitira 5 pitidos y el icono
ENCENDIDO/EN REPOSO se iluminara. El aparato ya estara
listo para su utilizacion.

uso

ES
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Nota: Si va a cocinar en las dos cestas al mismo tiempo, es
recomendable que cocine alimentos similares cuya temperatura
de cocciéon deseada no varie en mas de 20 °C.

Retire las cestas vacias de la freidora Aerofryer.

Si es necesario, coloque en las cestas las bandejas para obtener
una fritura mas crujiente.

Coloque los alimentos en una o en ambas cestas y vuelva a
meter las cestas en la freidora Aerofryer.

Nota: No las llene demasiado. Para asegurarse de que la
coccion se logre de forma correcta y el aire circule bien, NUNCA
llene las cestas de la freidora Aerofryer a mas de 2/3 de su
capacidad.

Toque el icono ENCENDIDO/EN REPOSO. El aparato emitira un
pitido, el panel de control se iluminard y el icono de la cesta 1
parpadeara varias veces.

Puede programar las cestas con el programa de coccién
predefinido adecuado o programar manualmente el tiempo y la
temperatura de coccion.

Uso de un programa predefinido

Toque el icono de la cesta 1 para seleccionarla.

Elija 1 de los 8 programas predefinidos para la cesta 1. Para ello,
toque el icono de MODO varias veces hasta que el icono del
preajuste de coccion deseado parpadee.

Si lo desea, puede ajustar el tiempo y la temperatura predefinidos
de la cesta 1 a través de los iconos para aumentar/disminuir
tiempo y para aumentar/disminuir temperatura.

* La cesta 2 utilizara los mismos ajustes de tiempo y temperatura
que la cesta 1; no obstante, el tiempo para la cesta 2 puede
ajustarse manualmente para que finalice antes o después que la
cesta 1. Cuando se utilizan ambas cestas al mismo tiempo, solo
es posible establecer una temperatura.

» Silo desea, toque el icono de la cesta 2 y, a continuacion, ajuste
el tiempo correspondiente para dicha cesta con los iconos para
aumentar/disminuir tiempo.

* Toque el icono INICIO/PAUSA para iniciar el funcionamiento. Los
indicadores “In Operation” estaran activos y en las pantallas se
mostraran de manera alternativa la temperatura y el tiempo
restante.

» Cuando haya terminado, el aparato emitira 5 pitidos y el icono
ENCENDIDO/EN REPOSO se iluminara. El ventilador continuara
en funcionamiento durante 20 segundos para enfriarlo.

* Retire los alimentos de las cestas, desenchufe el aparato y deje
que se enfrie durante 30 minutos antes de limpiarlo.

Programaciéon manual del tiempo y de la temperatura

* Programe el tiempo y la temperatura para la cesta 1 a través de
los iconos para aumentar/disminuir tiempo y para aumentar/
disminuir temperatura.

* La cesta 2 utilizara los mismos ajustes de tiempo y temperatura
que la cesta 1; no obstante, el tiempo para la cesta 2 puede
ajustarse manualmente para que finalice antes o después que la
cesta 1. Cuando se utilizan ambas cestas al mismo tiempo, solo
es posible establecer una temperatura.
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» Silo desea, toque el icono de la cesta 2 y, a continuacion, ajuste
el tiempo correspondiente para dicha cesta con los iconos para
aumentar/disminuir tiempo.

»  Toque el icono INICIO/PAUSA para iniciar el funcionamiento. Los
indicadores “In Operation” parpadearan y en las pantallas se
mostraran de manera alternativa la temperatura y el tiempo
restante.

» Cuando haya terminado, el aparato emitira 5 pitidos y el icono
ENCENDIDO/EN REPOSO se iluminara. El ventilador continuara
en funcionamiento durante 20 segundos para enfriarlo.

» Retire los alimentos de las cestas, desenchufe el aparato y deje
que se enfrie durante 30 minutos antes de limpiarlo.

Uso de la funcion SHAKE

Cuando se active la funcion [SHAKE], el aparato emitira 5 pitidos a

mitad del programa para recordarle que debe agitar la cesta o las

cestas. También puede utilizar el icono INICIO/PAUSA y reanudar el

funcionamiento tras agitar y comprobar el estado de los alimentos sin

necesidad de que el aparato se lo recuerde.

Si agita los alimentos, se cocinaran de manera mas uniforme y el

resultado del plato sera mas crujiente y con mas color.

» Nota: Esta funcién no se puede activar cuando se utilizan los
programas predefinidos para hornear y verduras.

* Antes de poner en marcha un programa, active la funcién
[SHAKEY]; para ello, toque el icono [SHAKE] para la cesta
seleccionada. El indicador [SKAKE] se mostrara en la pantalla de

la cesta o de las cestas seleccionadas. A mitad del programa, el
aparato emitira 5 pitidos para recordarle que debe agitar la cesta
o las cestas.

* Para desactivar la funcion [SHAKE], toque de nuevo el icono
[SHAKE].

* Cuando se escuche el recordatorio, el icono [SHAKE]
parpadeara en la pantalla.

* Retire la cesta o las cestas, agitelas segun sea necesario y
coléquelas de nuevo en la freidora Aerofryer.

» El funcionamiento se reanudara automaticamente.

Uso de la funcion SYNC

Con la funciéon SYNC, los alimentos de cada una de las cestas
comienzan a cocinarse por separado, pero terminan al mismo
tiempo.

* Afada los alimentos que mas tarden en cocinarse en la cesta 1.

*  Programe manualmente la cesta 1 o utilice uno de los programas
predefinidos.

* Nota: La cesta 2 utilizara el mismo ajuste de temperatura que la
cesta 1.

*  Programe manualmente el tiempo para la cesta 2; para ello,
seleccione la cesta 2 y los iconos para aumentar/disminuir
tiempo.

* Toque el icono [SYNC] para activar la funcién [SYNC].

* Elindicador [SYNC] se mostrara en la pantalla.

*  Toque el icono INICIO/PAUSA para iniciar el funcionamiento.

» Lacesta 1 comenzara a cocinar y en la pantalla se mostraran de
manera alternativa los ajustes de tiempo y temperatura.

ES
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* Cuando sea el momento de que introduzca los alimentos en
laseounda cesta, el aparato emitira 5 pitidos y el indicador [ADD
FOOD] de la cesta 2 parpadeara.

* Afada los alimentos a la cesta 2 e introdizcala en la freidora
Aerofryer.

» El funcionamiento se reanudara automaticamente.

» Nota: Una vez iniciada la coccién, no se podra utilizar la funcion
SYNC FINISH.

Cocinar alimentos congelados preenvasados en la freidora

Aerofryer

» Por regla general, segun el alimento y la cantidad a cocinar,
puede que haya que ajustar ligeramente los tiempos de coccion
sugeridos.

CONSEJOS

» Seque siempre los alimentos antes de cocinarlos para evitar el
exceso de humo y favorecer el tostado.

» Para garantizar una coccion y un tostado uniformes, abra
SIEMPRE la cesta que esté activa a mitad del tiempo de coccién
y revise, gire o agite los alimentos en las cestas de la freidora y
determine el tiempo y la temperatura finales de coccién.

«  PRECAUCION: Utilice siempre manoplas para manipular las
cestas de la freidora Aerofryer.

+ jADVERTENCIA! Esta freidora Aerofryer de doble cesta no debe
utilizarse para hervir agua.

+ jADVERTENCIA! Esta freidora Aerofryer de doble cesta nunca
debe utilizarse para freir alimentos en abundante aceite.

»  NUNCA ponga el aparato en marcha si las cestas estan abiertas.

* Una vez haya terminado el tiempo de coccion, el aparato se
detendra automaticamente y el ventilador continuara en
funcionamiento durante 20 segundos para enfriarlo.

» Deje que el aparato se enfrie durante 30 minutos
aproximadamente antes de manipularlo, limpiarlo o almacenarlo.

» El aparato dispone de un microinterruptor interno que apaga
automaticamente el ventilador y el elemento calefactor cuando se
extraen las cestas mientras esta en funcionamiento.

LIMPIEZA Y ALMACENAMIENTO

* Antes de limpiar el aparato, desenchufelo y espere a que se
enfrie por completo.

» Retire las cestas de la freidora Aerofryer. Asegurese de que tanto
las cestas de la freidora como las bandejas para obtener una
fritura mas crujiente se hayan enfriado por completo.

* Las bandejas para obtener una fritura mas crujiente y las cestas
de la freidora se pueden lavar en el lavavajillas. Para un
resultado 6ptimo, coloquelas en la rejilla superior de su
lavavajillas.

Nota: Las cestas de la freidora y las bandejas para obtener una
fritura mas crujiente se pueden lavar en el lavavajillas; sin embargo,
recomendamos lavarlas a mano, ya que de esta forma se alargara la
vida util del producto. Lave las bandejas para obtener una fritura mas
crujiente y las cestas de la freidora con agua caliente jabonosa. No
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utilice utensilios de cocina metalicos ni limpiadores o productos de

limpieza abrasivos, ya que pueden dafar el revestimiento

antiadherente. No utilice detergentes quimicos abrasivos, estropajos

metalicos ni polvos sobre ninguna de las piezas o accesorios.

» Limpie el exterior de la freidora Aerofryer con un pafio himedo
tibio, suave y no abrasivo.

»  Sies necesario, utilice un cepillo pequefio suave o un bastoncillo
de algodon para limpiar los lugares de dificil acceso.

* Nunca vierta ningun liquido en la base de la unidad.

» Seque bien todas las piezas antes de volver a colocarlas.

Instrucciones de almacenamiento

* Limpie el aparato antes de almacenarlo.
* Almacene la unidad en su caja original en un lugar fresco y seco.

SOLUCION DE PROBLEMAS

| Problema | Posible causa | Solucién

La freidora Aerofryer
no funciona. Las
pantallas del panel de
control no se
encienden.

El enchufe eléctrico
no esta bien insertado
en la toma de pared.

Empuje el enchufe
eléctrico en la toma
de pared hasta el
fondo.

La toma de pared
esta defectuosa.

Pruebe con otra toma
de pared.

La proteccion contra
sobrecalentamiento
se ha activado.

Retire el enchufe
eléctrico de la toma
de pared y deje que
la freidora Aerofryer
se enfrie
completamente. A
continuacion,
inténtelo de nuevo. Si
la freidora Aerofryer
todavia no se
enciende, pongase en
contacto con el
departamento de

atencion al cliente.

ES
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Los alimentos no se
han cocinado de
manera uniforme.

Se han preparado
distintos alimentos,
cuyos tiempos de
coccién son
diferentes, al mismo
tiempo.

Coloque los alimentos
cuyo tiempo de
coccion es mas largo
en la Aerofryer
primero y, después,
afiada los
ingredientes con un
tiempo de coccion
mas corto.

Los alimentos estan
ligeramente
quemados.

La temperatura
seleccionada es
demasiado alta o el
tiempo de coccién es
demasiado largo.

Disminuya la
temperatura o
el tiempo de coccion.

Se han preparado al
mismo tiempo
distintos alimentos
que requieren
temperaturas de
coccion diferentes.

Prepare los alimentos
cuyas temperaturas
de coccion sean
distintas uno tras otro.

Las patatas fritas
caseras no estan
crujientes.

Las patatas contienen
demasiada agua.

Corte las patatas en
trozos mas estrechos.
Seque las patatas y, a
continuacion, vierta
un poco de aceite por
encima.

El tiempo de cocciéon
establecido era
demasiado corto o la
temperatura
demasiado baja.

Aumente el tiempo o
la temperatura de
coccion.

Durante el uso, se
emite un olor
desagradable.

La freidora Aerofryer
esta sucia.

Siga las instrucciones
de limpieza que
encontrara en la
seccion “Limpieza y
mantenimiento” de
este manual.

Los alimentos estan
amontonados unos
encima de otros.

Extienda los
alimentos y
mézclelos.

Hay demasiados
ingredientes en las
cestas.

Disminuya la cantidad
de ingredientes.

Durante el uso, se
emite un olor
desagradable.

Es la primera vez que
utiliza la freidora
Aerofryer.

A menudo, los
aparatos nuevos
emiten un olor la
primera vez que se
utilizan. Este olor
deberia desaparecer
cuando el aparato se
haya utilizado varias
veces.
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Cadigos de error E1 - Circuito roto del |Pdngase en contacto
sensor térmico. con el departamento

E2 - Cortocircuito del de atencion al cliente.
sensor térmico.

MEDIO AMBIENTE

hi¢

|
Una vez finalizada la durabilidad de este equipo, no debe
desecharse junto con la basura doméstica; debe llevarse a un punto
central de reciclaje de equipos domésticos eléctricos y electronicos.
Este simbolo del equipo, el manual de instrucciones y el embalaje
captan su atencion acerca de la importancia de este asunto. Los
materiales utilizados en este equipo son reciclables. Al reciclar
equipos domésticos usados, contribuye enormemente a la proteccion
del medio ambiente. Pida informacién sobre los puntos de recogida a
sus entidades locales.

ES

Soporte
jPuede encontrar toda la informacion y recambios en
service.tristar.eu!
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SEGURANCA

* O fabricante ndo pode ser responsabilizado
por quaisquer danos se ignorar as
instrugdes de segurancga.

» Se o0 cabo de alimentacgao estiver danificado,
deve ser substituido pelo fabricante, o seu
representante de assisténcia técnica ou
alguém com qualificagées semelhantes para
evitar perigos.

* Nunca desloque o aparelho puxando pelo
cabo e certifique-se de que este nunca fica
preso.

* O aparelho deve ser colocado numa
superficie plana e estavel.

* O utilizador ndo deve abandonar o aparelho
enquanto este estiver ligado a alimentagao.

* Este aparelho nao se destina a ser utilizado
por pessoas (incluindo criangas) com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de experiéncia e
conhecimento, exceto se tiverem supervisao
ou instrugao relativamente a utilizagéo do
aparelho por uma pessoa responsavel pela
sua seguranca.

» E necessaria supervisido sempre que
qualquer aparelho for utilizado por ou
préximo de criangas.

* AVISO: Os alimentos derramados podem
causar queimaduras graves. Mantenha os
aparelhos e respetivos cabos fora do
alcance das criangas. Nunca suspenda o
cabo na extremidade de um balc&o, nunca
utilize uma tomada abaixo do balcao e
nunca utilize com uma extenséo.

* A utilizacido de acessoérios nao
recomendados pelo fabricante do aparelho
pode provocar lesdes.

* Nao utilize o aparelho no exterior.

* Nao coloque sobre, ou perto de, um
gueimador a gas quente ou elétrico, nem
num forno aquecido.

* Nao limpe com esfregdes metélicos. Os
pedacos do esfregdo podem partir e tocar
nos componentes elétricos, criando o risco
de choque elétrico.

* Tenha um cuidado extremo ao remover os
cestos para fritar.

* Proceda com cuidado extremo ao mover um
aparelho que contenha d6leo quente ou
outros liguidos quentes.

* ATENCAQO: Para proteger contra danos ou
choques elétricos, ndo cozinhe na unidade
base. Cozinhe apenas nos cestos para fritar
fornecidos.
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* Para desligar, prima o botao de energia e
depois remova a ficha da tomada de
parede.

* Nao utilize os cestos para fritar se estiverem
amolgados ou desgastados.

» AVISO: Nao utilize a Aerofryer para fritar
alimentos por imersao, ISTO E PERIGOSO
E PODE CAUSAR UM INCENDIO E
DANOS GRAVES.

* Certifique-se sempre de que o aparelho esta
devidamente montado antes de o utilizar.

* Nunca toque em elementos de aquecimento
expostos.

 Para se proteger contra choques elétricos,
nao mergulhe o cabo, a ficha nem o
aparelho em agua ou qualquer outro liquido.

» Este aparelho destina-se a ser usado em
aplicagdes domésticas e semelhantes tais
como:

» Zonas de cozinha profissional em lojas,
escritorios e outros ambientes de trabalho.

* Por clientes de hotéis, motéis e outros
ambientes de tipo residencial.

* Ambientes de dormida e pequeno almocgo.

* Quintas.

* As criangas nao devem brincar com o
aparelho.

 Para se proteger contra choques eléctricos,
nao mergulhe o cabo, a ficha nem o
aparelho em agua ou qualquer outro liquido.

* Nao aqueca os alimentos durante
demasiado tempo.

* A superficie do elemento de aquecimento
esta sujeita a calor residual apés a
utilizacao.

. &A superficie pode aquecer durante a
utilizacao.

* AVISO: Se a superficie estiver rachada,
desligue o aparelho para evitar a
possibilidade de choque eléctrico.

* A temperatura das superficies acessiveis
podera ser elevada quando o aparelho esta
em funcionamento.

* O aparelho nao se destina a ser operado
através de um sistema de temporizador
externo ou de controlo remoto a parte.

* O aparelho devera ser ligado a uma saida
de tomada com contacto de terra (para
aparelhos de classe ).

PT
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* De modo a manter livre o fluxo de ar, néo
coloque objetos em cima do aparelho e
certifique-se de que existe sempre 10 cm de
espaco a volta do mesmo.

» Este aparelho destina-se apenas a utilizacdo
domeéstica e para os fins para os quais foi
concebido. Na pior das hipoéteses, a comida
podera incendiar-se.

c € Este produto cumpre os requisitos de conformidade dos
regulamentos ou diretivas europeias aplicaveis.

EH[A marca de conformidade da Eurasia (EAC) é uma marca de
certificagédo para indicar produtos que estdo em conformidade com
todos os regulamentos técnicos da Unido Aduaneira da Eurasia.

o4l

Este simbolo é usado para marcar materiais que se destinam
a entrar em contacto com alimentos na Unido Europeia, conforme
definido no regulamento (CE) n.° 1935/2004.

®

The Green Dot € uma marca comercial registada da Der
Grune Punkt — Duales System Deutschland GmbH e € uma marca
comercial protegida em todo o mundo. O logétipo s6 podera ser
usado pelos clientes da DSD GmbH que detenham um contrato de
marca comercial valido ou por empresas envolvidas na gestéao de
residuos, no territorio da Republica Federal da Alemanha. Isto
também se aplica a reprodugao do logétipo por terceiros num
dicionario, enciclopédia ou base de dados eletrénica que contenha
um manual de referéncia.

@

& Os materiais do produto e da embalagem sao reciclaveis e
estdo sujeitos a responsabilidade alargada do fabricante. Elimine-os
em separado, seguindo os simbolos ilustrados na embalagem, para
um tratamento de residuos mais correto. O logétipo Triman apenas é
valido em Franca.

‘@ O simbolo, logétipo ou icone universal de reciclagem € um
simbolo internacionalmente reconhecido que é usado para designar
materiais reciclaveis. O simbolo de reciclagem é do dominio publico e
nao é uma marca comercial.

)i

=== (Os residuos de produtos elétricos ndo devem ser eliminados
juntamente com os residuos domésticos. Recicle-os nos centros
competentes existentes. Para aconselhamento sobre reciclagem,
consulte as autoridades locais ou o revendedor local.
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DESCRICAO DAS PECAS

1. Controlo do ecra tatil duplo

2. Cestos para fritar

3. Bandejas antiaderentes para efeito crocante
4. Pegas dos cestos

Painel de controlo do ecra tatil duplo

icone LIGAR/STANDBY

icone SILENCIAR (MUTE)

icone M (MODO)

icone AGITAR ALIMENTOS (SHAKE)

icone SINCRONIZAR (SYNC)

icone INICIAR/PAUSA

8 programas de culinaria

icone do cesto 1

icone do cesto 2

10. icones para AUMENTAR/DIMINUIR o tempo

11. icones para AUMENTAR/DIMINUIR a temperatura

12. Visor digital duplo do TEMPO/TEMPERATURA (TIME/TEMP)
13. Indicadores duplos ADICIONAR ALIMENTOS [ADD FOOD]
14. Indicador do modo silenciar

15. Indicador de tempo/temperatura

16. Indicadores de funcionamento

® N ORON

©

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

* Retire todo o material de embalagem.

Retire quaisquer autocolantes ou etiquetas do aparelho.

Limpe minuciosamente as pegas com agua quente, detergente
liguido e uma esponja nao abrasiva.

Limpe o interior e o exterior do aparelho com um pano humido.
Coloque o aparelho sobre uma superficie estavel, horizontal e
nivelada e ndo coloque o mesmo sobre superficies nao
resistentes ao calor.

Esta é uma Aerofryer que funciona com ar quente. Nao
encha a cuba com 6leo ou gordura.

De modo a manter livre o fluxo de ar, ndo coloque nada em
cima do aparelho e certifique-se de que existe sempre 10 cm
de espaco livre a volta do mesmo.

FUNCOES DO PAINEL DE CONTROLO DO ECRA
TATIL DUPLO

O LIGAR/STANDBY

.

.

.

Para ligar o aparelho e ativar o visor duplo.

Para mudar o aparelho para o modo standby.

Para terminar o funcionamento. A ventoinha continuara a
funcionar durante 20 segundos para arrefecer o aparelho; a
palavra OFF sera exibida no visor do(s) cesto(s) ativo(s).

MUTE

Para silenciar ou reativar todos os sons, excluindo os alertas
[SYNC] ou [SHAKE].
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SHAKE SHAKE

* Use a fungéo [SHAKE] para ser lembrado de agitar o(s) cesto(s)
a meio do tempo de preparagao sempre que ouvir 5 sinais
Sonoros.

SYNC

* Use afungéo SYNC para que a preparagéo dos alimentos nos
dois cestos termine ao mesmo tempo.

D/ll INICIAR/PAUSA

* Para iniciar ou interromper um programa.

& é:g\} v Aumentar/Diminui o tempo

Para aumentar ou diminuir o tempo em um minuto. Prima e
mantenha nesta posi¢do para aumentar ou diminuir rapidamente
o tempo.

» O tempo pode ser definido entre 1- 60 minutos.

A ﬂ VAumentarlDlmmulr a temperatura

Para aumentar ou diminuir a temperatura a incrementos de 5
graus. Prima e mantenha nesta posigéo para aumentar ou
diminuir rapidamente o tempo.

* Atemperatura pode ser regulada entre 80°C - 200°C

@@Cesto1e2

* Prima para escolher entre o Cesto 1 ou Cesto 2. Os cestos
podem ser programados enquanto o icone estiver a piscar.
* Mantenha o icone premido para repor o tempo a 00 minutos.

@ MODE

» Toque repetidamente para percorrer os 8 programas de culinaria
predefinidos.

8 programas de culinaria predefinidos

Alimentos Temperatura | Tempo Deve agitar
(°C) (min)

Al | Batatas fritas 200°C 25 v
<

ﬁ Peixe 160°C 25 <

=5lla|  Marisco 160°C 20 i

Aves 200°C 25 v

Cozer 160°C 30
X
p Bife 180°C 10 ¢
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@ Carne de porco 200°C 15 \/
Vegetais 140°C 10
& x

Indicadores do painel de controlo do ecra tatil duplo

ADD
FOOD - ADD FOOD

* Ao usar a fungéo [SYNC], o indicador [ADD FOOD] ira acender
quando chegar o momento de adicionar os alimentos no
segundo cesto.

Q))) MUTE
* O indicador MUTE ira acender quando a fungcdo MUTE tiver sido
ativada

°C MIN - Temperatura e Tempo

»  Durante o funcionamento, o visor alterna entre o valor da
temperatura e o restante tempo de preparagao.

e «=mm Indicadores de funcionamento

» Acendem sucessivamente durante o funcionamento e piscam
quando a operagao € interrompida.

PREPARACAO E UTILIZACAO

Preparagao

» Coloque o aparelho sobre uma superficie estavel, horizontal e
nivelada e nao coloque o mesmo sobre superficies néo
resistentes ao calor.

» Insira a ficha do aparelho numa tomada de ligagao a terra, o
aparelho ira emitir um sinal sonoro e o icone LIGAR/STANDBY
acendera.

*  Prima o icone LIGAR/STANDBY. O aparelho emite um sinal
sonoro, o painel de controlo acendera e o icone do cesto 1 ira
piscar repetidamente.

Aquecer previamente o aparelho.

Regra geral, nem sempre é necessario pré-aquecer a Aerofryer.
Contudo, se a receita exigir o pré-aquecimento, siga os passos
abaixo.

* Se necessario, cologue as bandejas para efeito crocante nos
cestos.

» Coloque os cestos vazios na Aerofryer.

* Defina manualmente o tempo de aquecimento prévio e a
temperatura para 80°C durante 5 minutos premindo os icones
para aumentar/diminuir a temperatura e aumentar/diminuir o
tempo.

*  Prima [INICIAR/PAUSA] para iniciar a operagao.

* O aparelho comegara a aquecer. Os indicadores “Em
funcionamento” comegarao a funcionar e a temperatura e o
tempo restante ser&o exibidos no visor.

* Quando terminar, o aparelho emite 5 sinais sonoros e o icone
LIGAR/STANDBY acendera, indicando que o aparelho esta
pronto a funcionar.

UTILIZAGAO

PT
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Nota: Se cozinhar em simultaneo nos dois cestos, é
recomendavel que prepare alimentos semelhantes, cuja
diferenca de temperatura de preparagéo ndo exceda 20°C.

Retire o(s) cesto(s) vazio(s) da Aerofryer.

Se necessario, coloque as bandejas para efeito crocante nos
cestos.

Coloque os alimentos num ou nos dois cestos e insira-os de novo
na Aerofryer.

Nota: N&o encha demasiado. Para garantir que os alimentos
ficam corretamente cozinhados e que o ar circula livremente,
NUNCA encha qualquer dos cestos acima de 2/3 da capacidade.
Prima o icone LIGAR/STANDBY. O aparelho emite um sinal
sonoro, o painel de controlo acendera e o icone do cesto 1 ira
piscar repetidamente.

Programe os cestos usando um programa de culinéria adequado
ou definindo manualmente o tempo e a temperatura de
preparagao.

Utilizagdo de um programa predefinido

Selecione o Cesto 1 premindo o respetivo icone.

Selecione 1 dos 8 programas predefinidos para o Cesto 1
premindo o icone MODE repetidamente até que o icone do
programa pretendido comece a piscar.

Se desejar, pode regular o tempo e a temperatura do Cesto 1
através dos icones Aumentar/Diminuir o Tempo e Aumentar/
Diminuir a Temperatura.

* O Cesto 2 usa as mesmas definicdes de tempo e temperatura do
Cesto 1, mas o tempo do Cesto 2 pode ser regulado
manualmente para que termine antes ou depois do Cesto 1. S6 é
possivel definir 1 temperatura quando se usam os dois cestos ao
mesmo tempo.

» Se desejar, prima o icone do Cesto 2 e depois use os icones
para AUMENTAR/DIMINUIR o tempo para regular o tempo do
Cesto 2.

*  Prima o icone INICIAR/PAUSA para iniciar o funcionamento. Os
indicadores “Em funcionamento” comecarao a funcionar e a
temperatura e o tempo restante serdo exibidos alternadamente
nos visores.

* Quando terminar, o aparelho emite 5 sinais sonoros, o icone
LIGAR/STANDBY acendera e a ventoinha continuara a funcionar
durante 20 segundos para arrefecer o aparelho.

* Remova os alimentos dos cestos, retire a ficha da tomada e
deixe o aparelho arrefecer durante 30 minutos antes de o limpar.

Programac¢ao manual do tempo e temperatura

*  Programe o tempo e temperatura do Cesto 1 usando os icones
para AUMENTAR/DIMINUIR o Tempo e AUMENTAR/DIMINUIR
a Temperatura.

* O Cesto 2 usa as mesmas definicdes de tempo e temperatura do
Cesto 1, mas o tempo do Cesto 2 pode ser regulado
manualmente para que termine antes ou depois do Cesto 1. S6 é
possivel definir 1 temperatura quando se usam os dois cestos ao
mesmo tempo.
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* Sedesejar, prima o icone do Cesto 2 e depois use os icones
para AUMENTAR/DIMINUIR o tempo para regular o tempo do
Cesto 2.

*  Prima o icone INICIAR/PAUSA para iniciar o funcionamento. Os
indicadores “Em funcionamento” comecarao a piscar e a
temperatura e o tempo restante serédo exibidos alternadamente
nos visores.

* Quando terminar, o aparelho emite 5 sinais sonoros, o icone
LIGAR/STANDBY acendera e a ventoinha continuara a funcionar
durante 20 segundos para arrefecer o aparelho.

* Remova os alimentos dos cestos, retire a ficha da tomada e
deixe o aparelho arrefecer durante 30 minutos antes de o limpar.

Utilizar a funcao SHAKE

Se a fungéo [SHAKE] for ativada, o aparelho emitira um sinal sonoro
5 vezes a meio do tempo de preparagéo, lembrando que deve agitar
o(s) cesto(s). Como alternativa, pode usar o icone INICIAR/PAUSA
para interromper e retomar uma operagéo depois de agitar ou
verificar os alimentos sem o sinal acustico de aviso.

Se agitar os alimentos, eles cozinham de forma mais homogénea,

ficam estaladigos e acrescentam cor ao seu prato.

» Nota: Esta fungdo ndo pode ser ativada se usar as predefinicdes
COZER e VEGETAIS.

» Antes de iniciar uma operagéo, ative a fungdo [SHAKE] premindo
o respetivo icone para o cesto selecionado. O indicador [SKAKE]
sera exibido no visor do(s) cesto(s) selecionado(s). A meio do
processo, o aparelho emite 5 sinais sonoros lembrando que deve
agitar o(s) cesto(s).

Para desativar a fungdo [SHAKE], prima novamente o respetivo
icone.

Quando escutar o sinal sonoro, o icone [SHAKE] comega a
piscar no visor.

Retire o(s) cesto(s) da Aerofryer, agite-os conforme necessario e
depois volte a coloca-los na Aerofryer.

O aparelho retomara a preparagéo dos alimentos.

Utilizar a fungdo SYNC

Com a fungdo SYNC, os alimentos de cada cesto comegam a
cozinhar separadamente e terminam ao mesmo tempo.

Coloque os alimentos com o tempo de preparagdo mais longo no
Cesto 1.

Programe o Cesto 1 manualmente ou usando uma das
predefinigdes.

Nota: O Cesto 2 usa a mesma temperatura do Cesto 1.
Programe o tempo do Cesto 2 manualmente selecionando o
Cesto 2, seguido dos icones AUMENTAR/DIMINUIR o Tempo.
Prima o icone [SYNC] para ativar a fungéo [SYNC].

O indicador [SYNC] surgira no visor.

Prima o icone INICIAR/PAUSA para iniciar o funcionamento.
O Cesto 1 comegara a cozinhar e as definigdes do tempo e
temperatura serao exibidas alternadamente no visor.

Assim que chegar a altura de acrescentar os alimentos ao*
cesto, o aparelho emite 5 sinais sonoros e o indicador [ADD
FOOD] do Cesto 2 comega a piscar.

Adicione os alimentos no Cesto 2 e volte a coloca-lo na
Aerofryer.
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O aparelho retomara a preparagéo dos alimentos.
Nota: A fungdo SYNC/FINISH nao podera ser ativada depois de
iniciar a preparagao dos alimentos.

Preparar alimentos congelados e pré-embalados

Regra geral, os tempos de preparacao sugeridos poderao ter de
ser ligeiramente ajustados em fungéo dos alimentos e da
quantidade a cozinhar.

SUGESTOES

Seque sempre os alimentos antes de os cozinhar para evitar que
produzam fumo excessivo e garantir que tostam.

Para garantir uma preparagao/um assado uniforme, abra
SEMPRE o cesto ativo a meio do tempo de preparagéo e
verifique, volte ou agite os alimentos que se encontram nos
cestos e determine o tempo e temperatura final de preparagéao.

ATENGCAO: Utilize sempre luvas de forno para manusear os
cestos da Aerofryer.

AVISO! Esta Dual Basket Aerofryer ndo deve ser utilizada para
ferver agua.

AVISO! A Dual Basket Aerofryer nunca deve ser utilizada para
fritar alimentos por imersdo em dleo.

NUNCA utilize o aparelho com os cestos abertos.

Quando o tempo de preparacéo terminar, o aparelho para
automaticamente e a ventoinha continua a funcionar durante 20
segundos para arrefecer o aparelho.

Deixe o aparelho arrefecer durante cerca de 30 minutos antes de
0 manusear, limpar ou guardar.

O aparelho esta equipado com um micro-comutador interno que
desliga automaticamente a ventoinha e o elemento de
aquecimento se os cestos forem retirados durante o
funcionamento.

LIMPEZA E ARMAZENAMENTO

Antes de limpar, desligue o aparelho da tomada e aguarde até
arrefecer completamente.

Retire os cestos da Aerofryer. Certifique-se de que os dois cestos
e as bandejas arrefeceram totalmente.

Os dois cestos e as bandejas podem ser lavados na maquina.
Para obter melhores resultados, coloque-os no tabuleiro superior
da maquina da louca.

Nota: Os cestos amoviveis e as bandejas podem ser lavados na
magquina. Contudo, recomendamos que os lave a méao para prolongar
a vida util do produto. Lave os dois cestos e as bandejas em agua
quente com sabdo. N&o use utensilios de cozinha metalicos,
esfregdes ou produtos de limpeza abrasivos, pois podem danificar o
revestimento antiaderente. Nunca utilize detergentes quimicos
agressivos, esfregdes ou pés em qualquer uma das pegas ou
acessorios.

Limpe o exterior da Aerofryer com um pano macio, ndo abrasivo,
humedecido em agua quente.

Se necessario, use uma pequena escova de cerdas macias ou
cotonete para limpar zonas de dificil acesso.
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*  Nunca derrame qualquer liquido sobre a base do aparelho.
» Seque bem cada pega antes de a reinstalar.

Instrugdes de armazenamento
* Limpe o aparelho antes de o guardar.
* Guarde a unidade na caixa original e num local fresco e seco.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema

Possivel causa

Solugao

A Aerofryer ndo
funciona. Os visores
do painel de controlo
ndo acendem.

A ficha de
alimentagao nao esta
inserida corretamente
na tomada.

Empurre a ficha o
mais possivel para
dentro da tomada.

A tomada esta
danificada.

Tente noutra tomada.

A protecéo contra
sobreaquecimento foi
ativada.

Desligue a ficha da
tomada e deixe a
Aerofryer arrefecer
completamente.
Depois, tente
novamente Se
continuar sem
conseguir ligar a
Aerofryer, contacte o
servigco de apoio ao
cliente.

Os alimentos néao
ficaram cozinhados
homogeneamente.

Foram preparados
em simultaneo
diferentes tipos de
alimentos com
diferentes tempos de
preparagao.

Coloque primeiro na
Aerofryer os
alimentos com mais
tempo de preparagao;
mais tarde acrescente
os ingredientes que
requerem menos
tempo de preparagao.

Foram preparados
em simultaneo tipos
de alimentos que
requerem diferentes
temperaturas de
preparagao.

Prepare
sucessivamente os
alimentos que
requerem diferentes
temperaturas de
preparagao.

Definiu um tempo de
preparagao curto
demais ou uma
temperatura
demasiado baixa.

Aumente o tempo ou
temperatura de
preparagao.

Os ingredientes estao
empilhados.

Espalhe e misture os
alimentos.

Existem demasiados
ingredientes no cesto.

Reduza a quantidade
de ingredientes.
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A comida esta A temperatura Reduza a
ligeiramente selecionada é temperatura ou
queimada. demasiado elevada |o tempo de
ou o tempo de preparagao.
preparagéo &
demasiado longo.
As batatas As batatas contém Corte as batatas em
acabadas de fritar demasiada agua. pedacos mais
nao estédo estreitos. Enxugue os
estaladicas. pedacos de batata e

depois salpique-os
com um pouco de
azeite.

Durante a utilizagao,
sente-se um odor
desagradavel.

A Aerofryer esta suja.

Siga as instrugdes de
limpeza na seccéo
“Limpeza e
Manutengao” deste
manual.

Durante a utilizagao,
sente-se um odor
desagradavel.

A Aerofryer esta a ser
usada pela primeira
vez.

E habitual os
aparelhos novos
emitirem algum odor
na primeira utilizag&o.
Este deve
desaparecer ao fim
de algumas
utilizagdes.

Cadigos de erro

E1 - Quebra do
circuito do sensor
térmico.

E2 - Curto-circuito do
sensor térmico.

Contacte o servigo de
apoio ao cliente.

AMBIENTE

)i¢

Este equipamento nao deve ser colocado no lixo doméstico no final
da sua vida util, mas antes entregue num centro de reciclagem de
equipamento doméstico elétrico e eletrénico. Este simbolo no
equipamento, o manual de instrucdes e a embalagem chamam a
atengdo para esta questado importante. Os materiais usados neste
equipamento podem ser reciclados. Ao reciclar eletrodomésticos
usados estara a contribuir de forma significativa para proteger o
nosso ambiente. Informe-se sobre os pontos de recolha junto das

entidades locais.

Assisténcia

Encontra todas as informagdes e pegas de substituigdo em

service.tristar.eu!




Istruzioni per I'uso

SICUREZZA

* |l produttore non é responsabile di eventuali
danni e lesioni conseguenti la mancata
osservanza delle istruzioni di sicurezza.
Per non incorrere in pericoli, se il cavo di
alimentazione € danneggiato deve essere
sostituito dal produttore, da un addetto
all'assistenza o da personale con qualifiche
analoghe.

Non spostare mai I'apparecchio tirandolo per
il cavo e controllare che il cavo non possa
rimanere impigliato.

Collocare I'apparecchio su una superficie
stabile e piana.

Non lasciare mai l'apparecchio senza
sorveglianza quando é collegato
all'alimentazione.

Non & previsto l'uso dell'apparecchio da
parte di persone (bambini inclusi) con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali o
sprovviste della necessaria esperienza e
conoscenza, a meno che non siano sotto la
supervisione della persona responsabile
della loro sicurezza o che quest'ultima non
le istruisca all’'uso dell’apparecchio.

» Esercitare un'attenta supervisione in caso di
utilizzo di qualsiasi tipo di apparecchio da
parte o in presenza di bambini.

* AVWERTENZA: Gli schizzi di cibo possono
causare ustioni gravi. Tenere gli apparecchi
e i cavi lontano dalla portata dei bambini.
Non far pendere mai il cavo dal bordo di un
piano, non utilizzare mai una presa sotto |l
piano e non utilizzare mai con una prolunga.

* L’uso di accessori non raccomandati dal
costruttore dell’apparecchio pud causare
infortuni.

* Non utilizzare I'apparecchio in esterni.

* Non collocare sopra o vicino a un bruciatore
a gas o elettrico caldo, o in un forno
riscaldato.

* Non pulire con spugnette abrasive di
metallo. | filamenti metallici della spugnetta
potrebbero distaccarsi ed entrare in contatto
con i componenti elettrici, esponendo al
rischio di folgorazione.

* Prestare la massima cautela nella rimozione
dei cestelli di frittura.

* Prestare la massima cautela nello
spostamento di un apparecchio contenente
liquidi caldi.
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* ATTENZIONE: Per evitare danni o scosse
elettriche, non cuocere nell'unita base.
Cuocere solo nel cestello di frittura in
dotazione.

* Per scollegare 'apparecchio, premere il
pulsante di alimentazione, quindi estrarre la
spina dalla presa di corrente.

* Non usare i cestelli di frittura se ammaccati o

usurati.

+ AVVERTENZA: Non friggere mai a
immersione in olio nell'Aerofryer. E
PERICOLOSO E PUO CAUSARE UN
INCENDIO E GRAVI DANNI.

* Prima dell'uso, assicurarsi sempre che
I'apparecchio sia montato correttamente.

* Non toccare mai gli elementi riscaldanti
esposti.

* Per proteggersi dai rischi di scosse
elettriche, non immergere il cavo, la spina o
I'apparecchio nell'acqua o in qualsiasi altro
liquido.

* Questo apparecchio € destinato ad essere
utilizzato in applicazioni domestiche e simili
come:

« Zone di cucina per il personale in negozi,
uffici e altri ambienti di lavoro.

» Uso da parte di clienti in hotel, motel e altri
ambienti di tipo residenziale.

* Ambienti tipo bed and breakfast.

* Fattorie.

* | bambini non devono giocare con
I'apparecchio.

» Per proteggersi dalle scosse elettriche, non
immergere il cavo, la spina o I'apparecchio
nell'acqua né in qualsiasi altro liquido.

* Non scaldare il cibo troppo a lungo.

* La superficie dell'elemento riscaldante &
soggetta a calore residuo dopo l'utilizzo.

. &La superficie puo riscaldarsi molto
durante l'uso.

* AVWVERTENZA: Se la superficie & incrinata,
spegnere l'apparecchio per evitare possibili
scosse elettriche.

» La temperatura delle superfici accessibili pud
essere alta quando l'apparecchio € in
funzione.

* L'apparecchio non & progettato per essere
azionato tramite un timer esterno o un
sistema di telecomando separato.
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 L'apparecchio deve essere collegato a una
presa di rete dotata di messa a terra (per
elettrodomestici di classe ).

* Per evitare interruzioni del flusso d’aria, non
collocare niente sopra 'apparecchio e
verificare che vi siano sempre 10 cm di
spazio libero attorno all’apparecchio.

» Questo apparecchio deve essere usato solo
per impieghi domestici e solo per lo scopo
per cui € stato costruito. Nel peggiore dei
casi, gli alimenti possono prendere fuoco.

c € Questo prodotto & conforme alle prescrizioni applicabili
contenute nelle normative o direttive europee.

EH[ Il Marchio di Conformita Eurasiatica (EAC) € un marchio di
certificazione per i prodotti conformi a tutti i regolamenti tecnici
dell'lUnione Doganale Eurasiatica.

o4l

Questo simbolo ¢ utilizzato per marcare i materiali destinati
al contatto con gli alimenti nell'Unione Europea come stabilito dal
Regolamento (CE) N° 1935/2004.

®

The Green Dot € un marchio registrato di Der Grline Punkt —
Duales System Deutschland GmbH ed & protetto come marchio in
tutto il mondo. Il logo pud essere utilizzato unicamente dai clienti di
DSD GmbH titolari di un valido contratto di utilizzo del marchio o da
societa di gestione dei rifiuti impegnate all'interno della Repubblica
Federale di Germania. Quanto sopra si applica anche alla
riproduzione del logo da parte di terzi in un dizionario,
un'enciclopedia o una banca dati elettronica contenente un manuale
di riferimento.

@

Il prodotto e i materiali di imballaggio sono riciclabili, a
condizione che la responsabilita del produttore sia estesa. Smaltirli
separatamente, seguendo i simboli di imballaggio illustrati, per un
ottimale trattamento dei rifiuti. Il logo Triman & valido solo in Francia.

‘@ Il simbolo, il logo o l'icona del riciclaggio universale &€ un
emblema riconosciuto a livello internazionale utilizzato per designare
i materiali riciclabili. Il simbolo del riciclaggio € di dominio pubblico e
non & un marchio.
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=== | rifiuti elettrici non vanno smaltiti insieme ai rifiuti domestici.

Provvedere al riciclo dove esistono strutture. Effettuare la verifica
presso l'autorita locale o il negozio in loco per ottenere consigli sul
riciclaggio.

DESCRIZIONE DELLE PARTI

Doppio controllo touchscreen
Cestelli per frittura ad aria

Vassoi antiaderenti per le patatine
Manici del cestello

hOODN =

Doppio pannello di controllo touchscreen

Pulsante ON/STANDBY
Pulsante MUTE
Pulsante MODE
Pulsante SHAKE FOOD
Pulsante SYNC
Pulsante START/PAUSA
8 preimpostazioni di cottura
Pulsante Cestello 1
Pulsante Cestello 2
. Pulsanti Tempo +/-
. Pulsanti Temperatura +/-
. Doppio display digitale TEMPO/TEMPERATURA
. Doppio indicatore [ADD FOOD)]

® N OA®ON >

a A A a O
W N = O

14. Indicatore Mute
15. Indicatori Tempo/Temperatura
16. Indicatori di funzionamento

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Rimuovere tutto I'imballaggio.

Rimuovere tutti gli adesivi o le etichette dall'apparecchio.

Pulire accuratamente tutte le parti con acqua calda, un po' di
detersivo e una spugna non abrasiva.

Pulire I'interno e I'esterno dell'apparecchio con un panno umido.
Posizionare I'apparecchio su una superficie stabile, orizzontale e
piana, non posizionare I'apparecchio su superfici non resistenti al
calore.

Questa é una friggitrice che funziona ad aria calda. Non
riempire il recipiente con olio o grasso per friggere.

Per evitare interruzioni del flusso d'aria, non mettere nulla
sopra l'apparecchio e assicurarsi che ci siano sempre 10 cm
di spazio libero intorno all'apparecchio.

FUNZIONI DEL DOPPIO PANNELLO
TOUCHSCREEN

O ON/STANDBY

Per accendere |'apparecchio e attivare il doppio display.
Per portare I'apparecchio in modalita standby.
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Per terminare un'operazione. La ventola continuera a funzionare
per 20 secondi per raffreddare |'apparecchio, sui display dei
cestelli attivi verra visualizzato OFF.

MUTE MUTE

Per silenziare o riattivare tutti i suoni, esclusi gli avvisi [SYNC] o
[SHAKE].

SHAKE SHAKE

Usare la funzione [SHAKE] per ricevere un promemoria di
scuotere il cestello (o i cestelli) a meta del tempo di cottura con 5
segnali acustici.

sve

Utilizzare la funzione SYNC per terminare la cottura dei cibi in
entrambi i cestelli allo stesso tempo.

D/l I START/PAUSA

Per avviare o mettere in pausa un'operazione.

AR rempo

Per aumentare o diminuire il tempo di cottura di un minuto.
Tenere premuto per aumentare o diminuire rapidamente.
Il tempo pud essere impostato tra 1 e 60 minuti.

A ﬂ VTemperatura +-

*  Per aumentare o diminuire la temperatura con incrementi di 5
gradi. Tenere premuto per aumentare o diminuire rapidamente.
* Latemperatura puo essere regolata tra 80 °C e 200 °C

@@ Cestello1e 2

» Toccare per selezionare il Cestello 1 o il Cestello 2. Quando
I'icona lampeggia, i cestelli possono essere programmati.
» Premere a lungo per resettare il tempo a 00 minuti.

@ MODE

*  Toccare ripetutamente per scorrere tra 8 programmi di cottura
preimpostati.

8 programmi preimpostati di cottura

Alimento Temperatura | Tempo Agitare
(°C) (min)
Al | Patatine fritte | 200 °C 25 ,,
Y
ﬁ Pesce 160 °C 25
%@% Frutti di mare 160 °C 20 v
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Pollame 200°C 25 i
Cottura al forno 160 °C 30

& X

D | Bistecche 180 °C 10 v

& Maiale 200°C 15 »
Verdure 140 °C 10

iy %

Indicatori del doppio pannello di controllo touchscreen

ADD
FOOD - ADD FOOD

* Quando si usa la funzione [SYNC], l'indicatore [ADD FOOD] si
accende quando & il momento di aggiungere gli alimenti al
secondo cestello.

ﬂ))) MUTE

* L'indicatore MUTE si accende quando la funzione MUTE ¢ stata
attivata.

°C MIN - Temperatura e Tempo

* Visualizzazione alternata della temperatura e del tempo di cottura
rimanenti durante la cottura.

e e=me Indicatori di funzionamento

* Resta acceso durante la cottura e lampeggia quando la cottura &
stata interrotta.

PREPARAZIONE E USO

Preparazione

» Posizionare l'apparecchio su una superficie stabile, orizzontale e
piana, non posizionare I'apparecchio su superfici non resistenti al
calore.

» Collegare I'apparecchio a una presa di corrente dotata di messa a
terra, emettera un segnale acustico e il pulsante ON/STANDBY si
accendera.

* Toccare il pulsante ON/STANDBY. L'apparecchio emettera un
segnale acustico, il pannello di controllo si accendera e il pulsante
Cestello 1 lampeggera ripetutamente.

Preriscaldamento dell'apparecchio

Di norma non & necessario preriscaldare I'Aerofryer, ma se una

ricetta lo richiede, procedere come segue.

* Se necessario, collocare i vassoi per le patatine nei cestelli.

» Inserire i cestelli vuoti nell'Aerofryer.

* Regolare manualmente il tempo e la temperatura di
preriscaldamento (80 °C per 5 minuti) usando i pulsanti
Temperatura +/- e Tempo +/-.

*  Premere [START/PAUSA] per avviare |'operazione.

» L'apparecchio avviera il preriscaldamento. Gli indicatori "In
funzione" si accenderanno e la temperatura e il tempo rimanenti
saranno mostrati sul display.

» Al termine dell'operazione, l'apparecchio emette 5 segnali
acustici, il pulsante ON/STANDBY si accende e I'apparecchio
pronto per l'uso.
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uso

Nota: Quando si usano entrambi i cestelli contemporaneamente,
si consiglia di cucinare cibi simili per i quali le temperature di
cottura desiderate non variano piu di 20 °C.

Rimuovere i cestelli vuoti dall'Aerofryer.

Se necessario, collocare i vassoi per le patatine nei cestelli.
Mettere gli ingredienti in uno o entrambi i cestelli e inserirli
nell'Aerofryer.

Nota: Non riempire eccessivamente. Per garantire una corretta
cottura e circolazione dell'aria, non riempire MAI il cestello
dell'Aerofryer per piu di 2/3.

Toccare il pulsante ON/STANDBY. L'apparecchio emettera un
segnale acustico, il pannello di controllo si accendera e il
pulsante Cestello 1 lampeggera ripetutamente.

Programmare i cestelli con un programma di cottura
preimpostato adatto o utilizzare la programmazione manuale del
tempo e della temperatura di cottura.

Utilizzo di un programma preimpostato

Selezionare il Cestello 1 toccando il pulsante Cestello 1.
Scegliere 1 degli 8 programmi preimpostati per il Cestello 1
toccando ripetutamente il pulsante MODE finché non lampeggia
I'icona del programma di cottura preimpostato desiderato.

Se si desidera, & possibile regolare il tempo e la temperatura
preimpostati del Cestello 1 utilizzando i pulsanti Tempo +/- e
Temperatura +/-.

* |l Cestello 2 utilizzera le stesse impostazioni di tempo e
temperatura del Cestello 1, ma il tempo del Cestello 2 pud essere
regolato manualmente per finire prima o dopo il Cestello 1. Si
pud impostare solo una temperatura quando si usano entrambi i
cestelli allo stesso tempo.

* Se si desidera, toccare il pulsante Cestello 2 e poi usare i
pulsanti Tempo +/- per regolare il tempo del Cestello 2.

*  Toccare il pulsante START/PAUSA per avviare I'operazione. Gli
indicatori "In funzione" si accenderanno e la temperatura e il
tempo rimanenti si alterneranno sui display.

* Al termine dell'operazione, I'apparecchio emette 5 segnali
acustici, il pulsante ON/STANDBY si accende e la ventola
continua a funzionare per 20 secondi per raffreddare
I'apparecchio.

* Rimuovere gli alimenti dai cestelli, scollegare I'apparecchio
dall’alimentazione e lasciarlo raffreddare per 30 minuti prima di
pulirlo.

Programmazione manuale di tempo e temperatura

*  Programmare il tempo e la temperatura del Cestello 1 utilizzando
i pulsanti Tempo +/- e Temperatura +/-.

* |l Cestello 2 utilizzera le stesse impostazioni di tempo e
temperatura del Cestello 1, ma il tempo del Cestello 2 pud essere
regolato manualmente per finire prima o dopo il Cestello 1. Si
pud impostare solo una temperatura quando si usano entrambi i
cestelli allo stesso tempo.

* Se si desidera, toccare il pulsante Cestello 2 e poi usare i
pulsanti Tempo +/- per regolare il tempo del Cestello 2.
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* Toccare il pulsante START/PAUSA per avviare I'operazione. Gli
indicatori "In funzione" lampeggiano e la temperatura e il tempo
rimanenti si alternano sui display.

» Al termine dell'operazione, I'apparecchio emette 5 segnali
acustici, il pulsante ON/STANDBY si accende e la ventola
continua a funzionare per 20 secondi per raffreddare
I'apparecchio.

» Rimuovere gli alimenti dai cestelli, scollegare I'apparecchio
dall’'alimentazione e lasciarlo raffreddare per 30 minuti prima di
pulirlo.

Uso della funzione SHAKE

Quando la funzione [SHAKE] & attivata, I'apparecchio emette 5
segnali acustici a meta dell'operazione, ricordando di scuotere i
cestelli. In alternativa, si puo usare il pulsante START/PAUSA per
mettere in pausa e riprendere un'operazione dopo aver Scosso 0
controllato il cibo senza il promemoria.

Scuotere il cibo permette di cuocerlo piu uniformemente aggiungendo

croccantezza e colore al piatto.

» Nota: Questa funzione non puo essere attivata quando si usano i
programmi preimpostati COTTURA AL FORNO e VERDURE.

» Prima di avviare un'operazione, attivare la funzione [SHAKE]
toccando l'icona [SHAKE] per il cestello selezionato. L'indicatore
[SKAKE] sara visualizzato sul display dei cestelli selezionati.
L'apparecchio emettera 5 segnali acustici a meta dell'operazione,
ricordando di scuotere i cestelli.

» Per disattivare la funzione [SHAKE], toccare nuovamente il
pulsante [SHAKE].

Quando vengono emessi i segnali acustici, il pulsante [SHAKE]
lampeggia sul display.

Rimuovere i cestelli dall'Aerofryer, scuoterli e rimetterli
nell'Aerofryer.

L'operazione riprendera automaticamente.

Uso della funzione SYNC

Con la funzione SYNC, gli alimenti nei due cestelli inizieranno a
cuocere separatamente e finiranno di cuocere nello stesso momento.

Aggiungere I'alimento con il tempo di cottura piu lungo nel
Cestello 1.

Programmare il Cestello 1 manualmente o utilizzando una delle
preimpostazioni.

Nota: Il Cestello 2 utilizzera la stessa impostazione di
temperatura del Cestello 1.

Programmare il tempo del Cestello 2 manualmente selezionando
Cestello 2 e utilizzando i pulsanti Tempo +/-.

Toccare l'icona [SYNC] per attivare la funzione [SYNC].
L'indicatore [SYNC] apparira sul display.

Toccare il pulsante START/PAUSA per avviare 'operazione.

Il Cestello 1 iniziera la cottura, le impostazioni di tempo e
temperatura saranno visualizzate alternativamente sul display.
Una volta arrivato il momento di aggiungere il cibo al Cestello

2 'apparecchic gmettera 5 segnali acustici e l'indicatore [ADD FOOD]
del Cestello 2 lampeggera.

Aggiungere il cibo nel Cestello 2 e reinserirlo nell'Aerofryer.
L'operazione riprendera automaticamente.
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Nota: Una volta iniziata la cottura, la funzione SYNC FINISH non
sara utilizzabile.

Frittura ad aria di alimenti surgelati preconfezionati

Di norma, a seconda dell'alimento e della quantita, puo essere
necessario adattare i tempi di cottura suggeriti.

SUGGERIMENTI

Asciugare sempre gli ingredienti prima della cottura per evitare
una formazione eccessiva di vapore e favorire la doratura.

Per assicurare una cottura/doratura uniforme, aprire SEMPRE i
cestelli attivi a meta cottura e controllare, girare o scuotere gli
alimenti per determinare il tempo e la temperatura adatti per
completare la cottura.

ATTENZIONE: Usare sempre guanti da forno quando si utilizza
I'Aerofryer.

AVVERTENZA! Questa Aerofryer a doppio cestello non deve
essere usata per bollire I'acqua.

AVVERTENZA! Questa Aerofryer a doppio cestello non deve mai
essere usata per friggere a immersione in olio.

Non utilizzare MAI I'apparecchio con i cestelli aperti.

Al termine del tempo impostato, la cottura termina
automaticamente e la ventola continua a funzionare per 20
secondi per raffreddare I'apparecchio.

Lasciare raffreddare I'apparecchio per circa 30 minuti prima di
maneggiarlo, pulirlo o riporlo.

» L'apparecchio & dotato di un microinterruttore interno che spegne
automaticamente la ventola e I'elemento riscaldante quando i
cestelli vengono rimossi durante il funzionamento.

PULIZIA E STOCCAGGIO

« Prima della pulizia, scollegare I'apparecchio e attendere che si
sia raffreddato completamente.

* Rimuovere i cestelli dall'Aerofryer. Assicurarsi che i cestelli e i
vassoi per le patatine si siano raffreddati completamente.

« | cestelli e i vassoi per le patatine sono lavabili in lavastoviglie.
Per i migliori risultati, usare il ripiano superiore della lavastoviglie.

Nota: | cestelli removibili e i vassoi per le patatine sono lavabili in

lavastoviglie, ma si consiglia di lavarli a mano per preservarne la

durata nel tempo. Lavare i cestelli e i vassoi per le patatine con

acqua saponata calda. Non usare utensili da cucina in metallo

oppure detergenti o prodotti di pulizia abrasivi, perché potrebbero

danneggiare il rivestimento antiaderente. Non utilizzare mai detersivi

chimici aggressivi, spugnette abrasive o polveri abrasive su qualsiasi

elemento o accessorio.

»  Pulire I'esterno dell'Aerofryer con un panno non abrasivo
inumidito con acqua calda.

* Se necessario, utilizzare un piccolo pennello o un bastoncino
cotonato per pulire le parti difficili da raggiungere.

« Non versare mai liquidi nella base dell'apparecchio.

* Asciugare accuratamente ogni elemento prima di rimontarlo.

Istruzioni di stoccaggio
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* Pulire I'apparecchio prima di riporlo.
» Riporre I'apparecchio nella sua confezione originale o comunque
coperto, in un luogo fresco e asciutto.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Possibile causa

Soluzione

L'Aerofryer non
funziona. Il panello di
controllo non si
accende.

La spina non &
inserita correttamente
nella presa di corrente

Spingere la spina
nella presa di corrente
fino a fondo

La presa di corrente &
difettosa.

Provare un'altra presa
di corrente.

Si é attivata la
protezione dal
surriscaldamento

Scollegare la spina
dalla presa di corrente
e lasciare raffreddare
completamente
I'Aerofryer. Quindi
riprovare. Se
I'Aerofryer non si
accende ancora,
contattare I'assistenza
clienti.

Il cibo non & stato
cotto in modo
uniforme

Sono stati preparati
contemporaneamente
diversi alimenti con
tempi di cottura
diversi

Mettere nell'Aerofryer
prima gli alimenti con
un tempo di cottura
piu lungo, quindi
aggiungere quelli con
un tempo di cottura
piu breve

Sono stati preparati
contemporaneamente
diversi alimenti che
richiedono
temperature di cottura
diverse.

Cuocere gli alimenti
con diverse
temperature di cottura
uno dopo l'altro.

Il tempo di cottura
impostato era troppo
breve o la
temperatura era
troppo bassa

Aumentare il tempo o
la temperatura di
cottura

| pezzi di cibo sono
impilati uno sull'altro

Distribuire meglio il
cibo e mescolarlo

| cestelli sono stati
riempiti
eccessivamente

Ridurre la quantita di
ingredienti

Il cibo € leggermente
bruciato

La temperatura
selezionata & troppo
alta o il tempo di
cottura é troppo lungo

Ridurre la
temperatura o
il tempo di cottura
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Le patatine preparate
con

patate fresche non
sono croccanti

Le patate contengono
troppa acqua

Tagliare le patate in
pezzi piu sottili.
Asciugare i pezzi di
patate e poi versarvi
sopra un po' d'olio di
cottura

Durante l'uso, si
avverte un odore
sgradevole

L'Aerofryer € sporca

Seguire le istruzioni
per la pulizia nella
sezione "Pulizia e
manutenzione" di
questo manuale

Durante I'uso, si
avverte un odore
sgradevole

E il primo utilizzo
dell'Aerofryer.

Al primo utilizzo di un
nuovo apparecchio, &
normale che venga
prodotto un odore.
L'odore dovrebbe
scomparire una volta
che l'apparecchio &
stato usato piu volte

Codici di errore

E1 - Circuito del
sensore termico
guasto.

E2 - Sensore termico
in cortocircuito.

Contattare
I'assistenza clienti.

AMBIENTE

)i¢

|
Questo apparecchio non deve essere smaltito con i rifiuti domestici al
termine del suo ciclo di vita, ma deve essere conferito presso i punti
di raccolta per il riciclo di apparecchi elettrici ed elettronici per uso
domestico. Questo simbolo sull'apparecchio, sul manuale di istruzioni
e sullimballaggio pone I'attenzione su questa importante questione
ambientale. | materiali utilizzati in questo apparecchio possono
essere riciclati. |l riciclo degli elettrodomestici usati & un importante
contributo alla protezione del nostro ambiente. Contattare le autorita
locali per informazioni riguardanti il punto di raccolta locale.

Assistenza
Tutte le informazioni e le parti di ricambio sono disponibili sul sito
service.tristar.eu.
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SAKERHET

* Om dessa sakerhetsanvisningar ignoreras
kan inget ansvar utkravas av tillverkaren for
eventuella skador som uppkommer.

» Om stromkabeln ar skadad maste den bytas
ut av tillverkaren, dess serviceombud eller
en person med liknande kvalifikation for att
undvika fara.

* Flytta aldrig apparaten genom att dra den i
sladden och se till att sladden inte kan
trassla in sig.

» Apparaten maste placeras pa en stabil, jamn
yta.

* Anvand aldrig apparaten obevakad nar den
ar ansluten till vagguttaget.

» Apparaten ar inte avsedd att anvandas av
personer (inte heller barn) med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental férmaga eller
brist pa erfarenhet och kunskap, savida inte
personen overvakas eller har blivit instruerad
i hur apparaten anvands av nagon som
ansvarar for personens sakerhet.

» Nara dverinseende kravs nar en apparat
anvands av eller i narheten av barn.

* VARNING! Matspill kan orsaka svara
brannskador. Hall apparater och sladdar
utom rackhall fér barn. Ha aldrig sladden

hangande 6ver en bankkant, anvand aldrig
ett uttag under en bank och anvand aldrig en
forlangningssladd.

* Anvandning av tillbehér som inte
rekommenderas av tillverkaren kan orsaka
skador.

* Anvand inte denna apparat utomhus.

* Placera den inte pa eller nara en het
gasbrannare eller elbrannare eller i en
uppvarmd ugn.

* Rengor den inte med stalbollar eller stalull.
Delar kan brytas av fran bollen eller ullen
och vidrora elektriska delar, vilket kan leda
till elektriska stotar.

» Var extremt forsiktig nar du tar ut
frityrkorgarna.

» Extrem forsiktighet maste iakttas nar man
flyttar en apparat som innehaller het olja eller
andra heta vatskor.

* VAR FORSIKTIG! For att undvika skador
och elektriska stotar ska du inte tillaga mat i
basenheten. Tillaga endast i de medfdljande
frityrkorgarna.

* Du kopplar fran apparaten genom att trycka
pa strombrytaren och sedan dra ut
stickkontakten ur vagguttaget.
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» Anvand inte frityrkorgarna om de ar buckliga
eller slitna.

* VARNING! Flottyrkoka aldrig i luftfritdsen.
DET AR FARLIGT OCH KAN ORSAKA
BRAND OCH ALLVARLIGA SKADOR.

» Sakerstall alltid att apparaten ar korrekt
monterad innan den anvands.

* Vidror aldrig exponerade varmeelement.

» Skydda dig sjalv mot elektriska stotar genom
att inte séanka ned sladden, stickkontakten
eller apparaten i vatten eller nagon annan
vatska.

» Apparaten ar avsedd att anvandas i hushall
och for liknande tillampningar, som:

 Personalkok i butiker, pa kontor och i andra
arbetsmiljGer.

» Av kunder pa hotell, motell eller i andra
hemliknande miljéer.

* Rum och frukost-typer av miljder.

» Mangardsbyggnader.

* Barn far inte leka med apparaten.

» For att undvika elektriska stoétar ska du aldrig
sanka ned sladden, kontakten eller
apparaten i vatten eller nagon annan vatska.

» Varm inte maten for lange.

* Ytan pa varmeelementet ar varm efter
anvandning.

. &Ytan kan bli varm vid anvandning.

* VARNING: Om ytan ar sprucken, stang av
apparaten for att undvika risken for
elektriska stotar.

» Temperaturen pa atkomliga ytor kan vara
hog nar apparaten ar i drift.

» Apparaten ar inte avsedd att mandvreras
med hjalp av en extern timer eller ett separat
fjarrkontrollsystem.

» Apparaten ska anslutas till ett vagguttag
med jordad kontakt (for Klass I-apparater).

* For att forhindra storningar i luftflodet, satt
inte nagot ovanpa apparaten och se till att
det alltid finns 10 cm fritt utrymme runt
apparaten.

» Apparaten ska endast anvandas for
hushallsandamal, och endast for det
andamal som den har tillverkats for. | varsta
fall kan maten borja att brinna.

SV
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c € Denna produkt uppfyller kraven péa éverensstammelse i
tillampliga europeiska forordningar eller direktiv.

[ Det eurasiska 6verensstammelsemarket (EAC) ar ett
certifieringsmarke for att ange produkter som 6verensstdmmer med
alla tekniska foreskrifter i Eurasiska tullunionen.

QT

Denna symbol anvands for att markera material som sakert
kan anvandas i kontakt med livsmedel inom Europeiska unionen
enligt definitionen i forordning (EG) nr 1935/2004.

(/)

Den gréna punkten ar ett registrerat varumarke som tillhér
Der Griine Punkt - Duales System Deutschland GmbH och ar skyddat
som varumarke 6ver hela varlden. Logotypen far endast anvandas av
kunder hos DSD GmbH som har ett giltigt avtal om anvéndning av
varumarket eller av anlitade avfallshanteringsféretag i
Férbundsrepubliken Tyskland. Detta galler aven om tredje part
aterger logotypen i en ordbok, en uppslagsbok eller en elektronisk
databas som innehaller en referensmanual.

@

Produkten och férpackningsmaterialet ar atervinningsbart
och ar kopplat till ett utdkat tillverkaransvar. Kassera den separat och
folj de illustrerade férpackningssymbolerna for battre avfallshantering.
Triman-logotypen ar endast giltig i Frankrike.

‘@ Den universella atervinningssymbolen, logotypen eller ikonen
ar en internationellt erkdnd symbol som anvands for att beteckna
atervinningsbara material. Atervinningssymbolen anvéands offentligt
och ar inte ett varumarke.

)74

mmm  Elektriska avfallsprodukter far inte slangas med
hushallsavfallet. Atervinn dér det finns anlaggningar fér det
andamalet. Kontakta din lokala myndighet eller butik for att fa rad om
atervinning.

BESKRIVNING AV DELAR

1. Dubbelpekskarmskontroll

2. Frityrkorgar for luftfritds

3. Sprodhetsbrickor med nonstick-belaggning
4. Korghandtag

Kontrollpanel med dubbelpekskarm

PA/STANDBY-symbol

Symbolen MUTE (tysta)
LAGE-symbol

Symbolen SHAKE (skaka maten)
Symbolen SYNC (synkronisera)
STARTA/PAUSA-symbol

8 forinstallningar for tillagning

Noohkwd~
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8. Korg 1-symbol

9. Korg 2-symbol

10. Tid UPP/NED-symboler

11. Temperatur UPP/NED-symboler

12. Digital dubbeldisplay for TID/TEMPERATUR
13. Tva indikatorer for [ADD FOOD] (tillsatt mat)
14. Indikator for MUTE (tysta)

15. Tids- och temperaturindikatorer

16. Processindikatorer

FORE FORSTA ANVANDNING

* Ta bort allt paketeringsmaterial.

* Tabort alla dekaler och etiketter fran apparaten.

* Rengor delarna noggrant med varmt vatten, lite diskmedel och en
icke-slipande svamp.

» Torka av apparatens insida och utsida med en fuktad trasa.

»  Stall apparaten pa ett stabilt, horisontellt och jamnt underlag.
Stall inte apparaten pa ett underlag som inte ar varmebesténdigt.

* Det har ar en luftfritds som anvander varm luft. Fyll inte
pannan med olja eller flottyr.

» For att undvika stérningar av luftflodet far du inte stalla
nagot pa apparaten. Se aven till att det finns 10 cm fritt
utrymme runt apparaten.

DUBBELPEKSKARMSPANELENS FUNKTIONER

O PA/STANDBY

»  Sla pa apparaten och aktivera dubbeldisplayen.

« Forsatt apparaten i standbylaget.

* Avsluta en process. Flakten fortsatter att ga i 20 sekunder for att
kyla ned apparaten. OFF (av) visas pa displayen for den eller de
aktiva korgarna.

MUTE MUTE (tysta)

« Tysta for att stinga av eller ateraktivera alla ljud, exklusive
varningarna fér [SYNC] (synkronisera) och [SHAKE] (skaka
maten).

SHAKE SHAKE (skaka maten)

*  Med funktionen [SHAKE] (skaka maten) paminns du om att
skaka korgarna halvvags genom tillagningstiden genom att fem
pipljud avges.

SYNC SYNC (synkronisera)

* Med funktionen SYNC (synkronisera) slutfors tillagningen av
maten samtidigt i bada korgarna.

D/ I I STARTA/PAUSA

« Starta eller pausa en process.

SV
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A @ V Tid upp/ned

+  Oka eller minska tiden med en minut. Hall intryckt for att snabbt
Oka eller minska.
» Tidsinstallningsintervallet &r 1-60 minuter.

A ﬂ VTemperatur upp/ned

«  Oka eller minska temperaturen i steg om 5 grader. Hall intryckt for
att snabbt 6ka eller minska.
*  Temperaturintervallet ar 80—200 °C.

@@Korg 1o0ch2

*  Tryck for att valja mellan korg 1 och korg 2. Medan symbolen
blinkar gar det att programmera korgarna.
»  Tryck lange for att aterstalla tiden till 00 minuter.

@ LAGE

»  Tryck upprepade ganger for att bladdra genom atta forinstallda
tillagningsprogram.

8 forinstéllda program for tillagning

Mat Temperatur | Tid (min) | Skakningsreko
(°C) mmendation

il | Pommes frites 200 °C 25 v
P |

ﬁ Fisk 160 °C 25 ¢

%@@ Skaldjur 160 °C 20 ,,

Fagel 200 °C 25 ¢
Gradda 160 °C 30

%

uifli) Stek 180 °C 10 ,,

&S Flaskkott 200 °C 15 <
Gronsaker 140 °C 10

& X

Indikatorer pa kontrollpanel med dubbelpekskarm

ADD
FOOD - ADD FOOD (tillsitt mat)

» Nar funktionen [SYNC] (synkronisera) anvands bérjar indikatorn
[ADD FOOD] (tillsatt mat) att lysa nar mat ska tillsattas i den
andra korgen.

Q))) MUTE (tysta)
* Indikatorn MUTE (tysta) tdnds nar funktionen MUTE (tysta)
aktiveras
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OC MIN - Temperatur och tid

* Under processen visas temperaturen och den aterstaende
tillagningstiden omvaxlande.

e «=mm Processindikatorer

»  Aktiveras successivt nar apparaten ar igang och blinkar nar
processen har avbrutits.

FORBEREDELSER OCH ANVANDNING

Forberedelser

»  Stall apparaten pa ett stabilt, horisontellt och jamnt underlag.
Stall inte apparaten pa ett underlag som inte ar varmebestandigt.

* Anslut apparaten till ett jordat eluttag. Apparaten piper en gang
och PA/STANDBY-symbolen tands.

+  Tryck p4 PA/STANDBY-symbolen. Apparaten piper en gang,
kontrollpanelen téands och korg 1-symbolen blinkar upprepade
ganger.

Forvarma apparaten

| allménhet ar det inte alltid nédvandigt att forvarma luftfritdsen, men

om ditt recept kraver forvarmning foljer du nedanstaende steg.

» Lagg eventuellt sprodhetsbrickorna i korgarna.

* Placera de tomma korgarna i luftfritdsen.

« Stall in forvarmningstiden och -temperaturen manuellt pa 80 °C i
5 minuter med hjalp av temperatur UPP/NED- och tid UPP/NED-
symbolerna.

*  Tryck pa [STARTA/PAUSA] for att starta processen.

Apparaten borjar att férvarmas. Indikatorerna for “igang”
aktiveras och temperaturen och den aterstaende tiden visas pa
displayen.

Nar processen ar klar piper apparaten fem ganger, PA/
STANDBY-symbolen tands och apparaten ar redo att anvandas.

ANVANDNING

Obs! Nar mat tillagas i bada korgarna samtidigt ar
rekommendationen att tillaga liknande mat for vilken 6nskade
varmetemperaturer inte varierar mer an 20 °C.

Ta ut de tomma korgarna ur luftfritdsen.

L&agg eventuellt sprédhetsbrickorna i korgarna.

Lagg mat i ena korgen eller bada korgarna och skjut in korgarna i
luftfritdsen igen.

Obs! Overfyll inte. Fyll ALDRIG nagon av luftfritdsens korgar mer
an till 2/3, detta for att sakerstalla korrekt tillagning och
luftcirkulation.

Tryck p4 PA/STANDBY-symbolen. Apparaten piper en gang,
kontrollpanelen tadnds och korg 1-symbolen blinkar upprepade
ganger.

Programmera korgarna genom att anvanda ett lampligt forinstallt
tillagningsprogram, eller programmera tillagningstiden och
-temperaturen manuelit.

SV

Anvinda ett forinstéllt program

Valj korg 1 genom att trycka pa korg 1-symbolen.
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Valj ett av de atta forinstallda programmen for korg 1 genom att
trycka p&4 LAGE-symbolen upprepade ganger tills symbolen for
onskad forinstallning blinkar.

Du kan justera den forinstallda tiden och temperaturen for korg 1
med tid UPP/NED- och temperatur UPP/NED-symbolerna.

For korg 2 anvands samma tids- och temperaturinstaliningar som
for korg 1, men tiden for korg 2 kan justeras manuellt att avslutas
tidigare eller senare an for korg 1. Endast en temperatur kan
stallas in nar bada korgarna anvands samtidigt.

Du kan trycka pa korg 2-symbolen och sedan anvanda tid UPP/
NED-symbolerna for att justera tiden for korg 2.

Tryck pa STARTA/PAUSA-symbolen for att starta processen.
Indikatorerna for “igang” aktiveras och temperaturen och den
aterstaende tiden visas omvéaxlande pa displayen.

Nar processen ar klar piper apparaten fem ganger, PA/
STANDBY-symbolen tands och flakten fortsatter att ga i

20 sekunder for att kyla ned apparaten.

Ta ut maten ur korgarna. Koppla ur apparaten och lat den svalna i
30 minuter innan du rengdr den.

Programmera tid och temperatur manuellt

Programmera tiden och temperaturen for korg 1 med tid UPP/
NED- och temperatur UPP/NED-symbolerna.

For korg 2 anvands samma tids- och temperaturinstaliningar som
for korg 1, men tiden for korg 2 kan justeras manuellt att avslutas
tidigare eller senare an for korg 1. Endast en temperatur kan
stallas in nar bada korgarna anvands samtidigt.

» Du kan trycka pa korg 2-symbolen och sedan anvanda tid UPP/
NED-symbolerna for att justera tiden for korg 2.

»  Tryck pa STARTA/PAUSA-symbolen for att starta processen.
Indikatorerna for “igang” blinkar och temperaturen och den
aterstaende tiden visas omvaxlande pa displayen.

+  Nar processen &r klar piper apparaten fem ganger, PA/
STANDBY-symbolen tands och flakten fortsatter att ga i
20 sekunder for att kyla ned apparaten.

» Taut maten ur korgarna. Koppla ur apparaten och lat den svalna i
30 minuter innan du rengdr den.

Anvéanda funktionen SHAKE (skaka maten)

Nar funktionen [SHAKE] (skaka maten) ar aktiverad piper apparaten
fem ganger halvvags genom processen for att paminna dig om att
skaka om korgen eller korgarna. Alternativt kan du anvanda STARTA/
PAUSA-symbolen for att pausa och ateruppta en process efter att ha
skakat eller kontrollerat maten utan att paminnas.

Nar maten skakas tillagas den jamnare och far sprédhet samt farg.

*  Obs! Den har funktionen kan inte aktiveras nar du anvander
férinstéliningarna for GRADDA och GRONSAKER.

* Innan du startar en process ska du aktivera funktionen [SHAKE]
(skaka maten) genom att trycka pa symbolen [SHAKE] (skaka
maten) for den valda korgen. Indikatorn [SHAKE] (skaka maten)
visas pa displayen for den eller de valda korgarna. Halvvags
genom processen piper apparaten fem ganger for att paminna dig
om att skaka om korgen eller korgarna.

* Du inaktiverar funktionen [SHAKE] (skaka maten) genom att
aterigen trycka pa symbolen [SHAKE] (skaka maten).
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» Nar paminnelsen avges blinkar symbolen [SHAKE] (skaka
maten) i displayen.

» Taut korgen eller korgarna ur luftfritdsen, skaka dem efter behov

och satt in dem i luftfritdsen igen.
*  Processen aterupptas automatiskt.

Anvinda funktionen SYNC (synkronisera)

Med funktionen SYNC (synkronisera) borjar maten i varje korg att
tillagas separat, men tillagningen av bada korgarna avslutas
samtidigt.

« Tillsatt maten med den langsta tillagningstiden i korg 1.

*  Programmera korg 1 manuellt eller anvand en av
forinstallningarna.

*  Obs! For korg 2 anvands samma temperaturinstalining som for
korg 1.

*  Programmera tiden for korg 2 manuellt genom att véalja korg 2
foljt av med tid UPP/NED-symbolerna.

»  Tryck pa symbolen [SYNC] (synkronisera) for att aktivera
funktionen [SYNC] (synkronisera).

» Indikatorn [SYNC] (synkronisera) visas pa displayen.

*  Tryck pa STARTA/PAUSA-symbolen for att starta processen.

»  Korg 1 borjar att tillagas. Tids- och temperaturinstaliningarna
visas omvaxlande pa displayen.

» Nar det &r dags att tillsatta maten i den®™@ korgen piper
apparaten fem ganger och indikatorn [ADD FOOD] (tillsatt mat)
for korg 2 blinkar.

» Tillsatt mat i korg 2 och skjut in den i luftfritdsen igen.

*  Processen aterupptas automatiskt.

* Obs! Nar tillagningen har startat gar det inte att anvanda
funktionen SYNC FINISH (synkronisera avslut).

Luftfritera forpaketerade frysta varor

*  Som regel kan de foreslagna tillagningstiderna behdva justeras
nagot, beroende pa den mat och den mangd mat som ska
tillagas.

TIPS

» Klappa alltid maten torr innan du tillagar den fér att undvika
kraftig rok och stimulera till en fin yta.

»  For att sékerstalla jamn tillagning och fin yta ska du ALLTID
o6ppna den aktiva korgen halvvags genom tillagningstiden och
kontrollera, vanda och skaka maten i frityrkorgarna samt
faststélla den slutliga tillagningstiden och -temperaturen.

+ VAR FORSIKTIG! Anvénd alltid ugnsvantar nar du hanterar
frityrkorgarna.

*  VARNING! Den har luftfritdsen (med dubbla korgar) ska inte
anvandas for att koka vatten.

*  VARNING! Den har luftfritdsen (med dubbla korgar) ska aldrig
anvandas for att flottyrkoka mat.

*  Kor ALDRIG apparaten med korgarna 6ppna.

» Nar tillagningstiden har forflutit avslutas tillagningen automatiskt
och flakten fortsatter att ga i 20 sekunder for att kyla ned
apparaten.

* Lat apparaten svalna i cirka 30 minuter innan du hanterar, rengor
eller satter undan den.
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* Apparaten har en intern mikrobrytare som automatiskt stdnger av
flakten och véarmeelementet nar korgarna tas ut under en
tillagningsomgang.

RENGORING OCH FORVARING

*  Fore rengdring ska du koppla ur apparaten och vanta tills den har
svalnat helt.

» Ta ut korgarna ur luftfritdsen. Kontrollera att bade frityrkorgarna
och sproédhetsbrickorna har svalnat helt.

» Bade frityrkorgarna och sprodhetsbrickorna kan diskas i
diskmaskin. FOr basta resultat ska de placeras Overst i
diskmaskinen.

Obs! De lostagbara frityrkorgarna och sprodhetsbrickorna kan diskas

i diskmaskin, men vi rekommenderar att de diskas for hand eftersom

det foérlanger produktens livslangd. Rengér bade korgarna och

sprodhetsbrickorna i varmt tvalvatten. Anvand inte koksredskap eller

slipande hjalpmedel eller rengéringsprodukter. Sadana kan skada

nonstick-belaggningen. Anvand aldrig starka kemiska

rengoringsmedel, kokssvampar (av Scotch-Brite-typ) eller pulver pa

delarna eller tillbehoéren.

» Torka av luftfritdsens utsida med en varm, mjuk, fuktig trasa utan
slipverkan.

* Anvand en liten mjuk borste eller en bomullspinne for att rengéra
svaratkomliga stéllen om det behovs.

» Hall aldrig vatska i enhetsbasen.

» Torka varje del noggrant innan de satts tillbaka.

Forvaringsanvisningar
* Rengor apparaten innan du satter undan den.
» Forvara enheten i originalférpackningen pa en sval och torr plats.

FELSOKNING

Problem

Mojlig orsak

Losning

Luftfritdsen fungerar
inte. Displayerna pa
kontrollpanelen
aktiveras inte.

Natkontakten ar inte
korrekt isatt i

Tryck in natkontakten
i vagguttaget sa langt

vagguttaget. som mojligt.
Vagguttaget fungerar |Prova ett annat
inte. vagguttag.

Overhettningsskyddet
har utlosts.

Dra ut natkontakten ur
vagguttaget och lat
luftfritésen svalna

helt. Férsok sedan
igen. Om det
fortfarande inte gar att
sla pa luftfritdsen ska
du kontakta
kundtjanst.
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Maten tillagas ojamnt.

Olika typer av mat
med olika

tillagningstider har
tillagats samtidigt.

Lagg maten med
langre tillagningstid i
luftfritdsen forst, och
tillsatt maten med
kortare tillagningstid
senare.

Pommes frites
av farskpotatis blir
inte frasiga.

Potatisarna innehaller
for mycket vatten.

Skar potatisarna i
smalare bitar. Torka
av potatisbitarna och
ringla lite matolja éver
dem.

Typer av mat som
kraver olika
temperaturer har
tillagats samtidigt.

Tillaga typer av mat
med olika
tillagningstemperature
r separat (efter
varandra).

En otrevlig lukt
uppstar under
anvandning.

Luftfritdsen ar
smutsig.

Folj
rengdringsanvisningar
na i
handboksavsnittet
Rengoring och
underhall.

Den installda
tillagningstiden var for
kort eller
temperaturen var for
lag.

Oka tillagningstiden
eller -temperaturen.

Typerna av mat ligger
ovanpa varandra.

Sprid ut maten och
blanda den.

En otrevlig lukt
uppstar under
anvandning.

Luftfritdsen anvands
for forsta gangen.

En lukt uppstar ofta
nar nya apparater
anvands for forsta
gangen. Lukten bor
forsvinna nar
apparaten har
anvants flera ganger.

Det ar fér mycket mat
i korgarna.

Minska mangden mat.

Maten &r nagot brand.

Den valda
temperaturen ar for
hog eller
tillagningstiden ar for
lang.

Minska temperaturen
eller
tillagningstiden.

Felkoder

E1 - Den termiska
sensorn har en bruten
krets.

E2 - Den termiska
sensorn har
kortslutits.

Kontakta kundtjanst.
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OMGIVNING

hi¢

|
Apparaten far inte kasseras i hushallssoporna nar den har natt slutet
av sin livslangd, utan ska lamnas in till en atervinningscentral for
elektriska och elektroniska hushallsapparater. Denna viktiga
information indikeras av aktuell symbol pa apparaten, i
anvandarhandboken och pa férpackningen. De material som anvands
i den har apparaten kan atervinnas. Genom atervinning av
begagnade hushallsapparater hjalper du till att skydda miljon.
Kontakta kommunen om du vill ha information om atervinningsplatser.

Support
Du hittar all tillganglig information och reservdelar pa
service.tristar.eu!



Instrukcje uzytkowania

BEZPIECZENSTWO * Nalezy zapewni¢ Scisty nadzér, jesli

» Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za urzadzenie jest uzywane przez dzieci lub w
uszkodzenia w przypadku nieprzestrzegania ich poblizu.
instrukcji bezpieczenstwa. * OSTRZEZENIE: Rozlane potrawy moga

* W razie uszkodzenia kabla zasilania, aby powodowac powazne oparzenia.
unikngé zagrozenia, musi go wymienié Urzadzenia i kable zasilajgce nalezy
producent, jego przedstawiciel serwisowy przechowywac w miejscu niedostgpnym dla
lub podobnie wykwalifikowana osoba. dzieci. Nie zwieszaj kabla zasilajacego z

« Nie wolno przesuwaé urzadzenia, ciggngé krawedzi blatu, nie uzywaj gniazdka, ktore
za przewdd ani dopuszczaé do zaplatania znajduje sie ponizej blatu, nie uzywaj
kabla. przedituzacza.

« Urzgdzenie nalezy umiesci¢ na stabilnej i * Korzystanie z dodatkowych akcesoriow,
wypoziomowanej powierzchni. ktére nie sg zalecane przez producenta

» Nigdy nie nalezy zostawia¢ wtgczonego urzgdzenia, moze spowodowac obrazenia.
urzadzenia bez nadzoru. » Urzadzenia tego nie nalezy uzywac na

* Urzadzenie nie jest przeznaczone do dworze. _ _ .
uzywania przez osoby (w tym dzieci) * Nie umieszczaj urzadzenia na palniku _
o ograniczonych zdolno$ciach fizycznych, gazowym lub elektrycznym, w ich poblizu ani  pC
sensorycznych lub umystowych, bgdz w nagrzanym piekarniku.
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy * Do czyszczenia nie uzywaj metalowych
i doswiadczenia, chyba Ze robig to pod zmywakow. Kawatki takich zmywakow moga
nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich sig oderwac i zetkngC z czgsciami
bezpieczenstwo lub osoba ta przekazata im elektrycznymi, stwarzajgc ryzyko porazenia
instrukcje dotyczace uzytkowania pradem elektrycznym. .
urzgdzenia. * Wyjmujgc kosze do smazenia, zachowu;j

najwyzszg ostroznosgé.
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» Zachowuj najwyzszg ostroznos¢ podczas * W pomieszczeniach kuchennych dla
przesuwania lub przenoszenia urzgdzenia, personelu w sklepach, biurach i innych
ktére zawiera gorgcy olej lub inne gorgce miejscach pracy.
ptyny. * Przez klientéw w hotelach, motelach i innych

* PRZESTROGA: Aby unikng¢ uszkodzen lub podobnych srodowiskach mieszkalnych i
porazenia prgdem, nie przygotowuj potraw goscinnych.
bezposrednio w jednostce gtéwnej. Do » W obiektach oferujgcych nocleg ze
przygotowywania potraw wykorzystuj Sniadaniem.
dotgczone kosze do smazenia. » W gospodarstwach rolnych.

» Aby wytgczy¢ urzgdzenie, nacisnij przycisk » Dzieciom nie wolno bawic sie urzgdzeniem.
zasilania, a nastepnie wyjmij wtyczke z » Aby unikng¢ porazenia pragdem
gniazdka. elektrycznym, nie nalezy zanurza¢

* Nie uzywaj koszy do smazenia, ktére majg przewodu, wtyczki ani urzgdzenia w wodzie
wgniecenia lub sg zuzyte. badz w innej cieczy.

* OSTRZEZENIE: W piecyku konwekcyjnym * Nie podgrzewaé zywno$ci przez zbyt dtugi
nie wolno smazy¢ w gtebokim ttuszczu. czas.

JEST TO NIEBEZPIECZNE, MOZE * Po uzyciu powierzchnia elementu
SPOWODOWAC POZAR | POWAZNE grzewczego podlega resztkowemu grzaniu.
SZKODY.

* Przed uzyciem zawsze sprawdz, czy & . . . ,
y~0 ; ’ . Powierzchnia podczas uzytkowania
urzadzenie jest prawidtowo zmontowane. moze sie rozgrzewac.

 Nie wolno dotykac odsionigtych grzalek. . oSTRZEZENIE: Jesii powierzchnia jest
, WY a ewentualnemu porazeniu prgdem.

innych ptynach. » Podczas pracy urzgdzenia temperatura jego

* Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w . . X A
domu i do podobnych zastosowan, jak np.: dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka.
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» Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane w
potaczeniu z zewnetrznym wytgcznikiem
czasowym lub osobnym urzgdzeniem
sterujgcym.

» Urzadzenie musi by¢ podtgczone do
gniazdka elektrycznego z uziemieniem (dla
urzgdzen klasy I).

» Aby zapobiec przerwom w przeptywie
powietrza, nie nalezy umieszczac niczego
na szczycie urzgdzenia. Nalezy tez upewnic
sie, ze wokot urzadzenia jest 10
centymetrow wolnej przestrzeni.

* Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do
zastosowan domowych. Nie wolno go
uzywac do celéw niezgodnych z jego
przeznaczeniem. W najgorszym razie
potrawa moze sie zapalic.

c € Ten produkt spetnia wymagania zgodnosci z odpowiednimi
europejskimi przepisami lub dyrektywami.

[H[ Euroazjatycki znak zgodnosci (EAC) to znak certyfikacyjny
wskazujacy produkty, ktore spetniajg wymagania techniczne
Eurazjatyckiej Unii Celnej.

4

Ten symbol jest uzywany do oznaczania materiatéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig w Unii Europejskiej
zgodnie z definicjg w rozporzadzeniu (WE) nr 1935/2004.

/)

Zielony Punkt jest zastrzezonym znakiem towarowym firmy
Der Griine Punkt - Duales System Deutschland GmbH i jest
chroniony jako znak towarowy na catym $wiecie. Logo moze by¢
uzywane wytgcznie przez klientow DSD GmbH posiadajgcych wazng
umowe o korzystaniu ze znaku towarowego lub przez zaangazowane
firmy zajmujace sie gospodarka odpadami na terenie Republiki
Federalnej Niemiec. Dotyczy to rowniez reprodukcji logo przez osoby
trzecie w stowniku, encyklopedii lub elektronicznej bazie danych
zawierajgcej podrecznik. PL

@

Produkt i materiaty opakowaniowe nadajg sie do recyklingu,
pod warunkiem rozszerzenia odpowiedzialnosci producenta.
Wyrzucaj je oddzielnie, stosujgc sie do przedstawionych symboli na
opakowaniu, aby lepiej przetwarza¢ odpady. Logo Triman obowigzuje
tylko we Francji.
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‘@ Uniwersalny symbol, logo lub ikona recyklingu to uznawany na
catym Swiecie symbol stosowany do oznaczania materiatéw
nadajgcych sie do recyklingu. Symbol recyklingu jest dostepny w
domenie publicznej i nie jest znakiem towarowym.

hi¢

mmm  Zuzytych produktéw elektrycznych nie nalezy wyrzuca¢ razem
z odpadami domowymi. Oddawaj odpady do recyklingu w
odpowiednich zaktadach utylizacji odpadéw. Aby uzyskac¢ informacje
dotyczace recyklingu, skontaktuj sie z lokalnym urzedem lub sklepem.

OPIS CZESCI

1. Sterowanie dwoma koszami za pomocg ekranu dotykowego
2. Kosze do piecyka konwekcyjnego

3. Nieprzywierajace tace do pieczenia na chrupko

4. Uchwyty koszy

Dotykowy panel sterowania dwoma koszami

Ikona WL./GOTOWOSC
lkona MUTE (wycisz)
lkona TRYB

lkona SHAKE (potrzasnij)
lkona SYNC (synchronizuj)
lkona START/PAUZA

8 programow gotowania

Nookwh-=

8. lkona kosza 1

9. lkona kosza 2

10. lkony czasu W GORE/W DO

11. lkony temperatury W GORE/W DOt

12. Cyfrowy wyswietlacz CZAS/TEMPERATURA dla dwéch koszy
13. Podwdjne wskazniki [ADD FOOD] (dodaj jedzenie)

14. Wskaznik wyciszenia

15. Wskazniki czasu/temperatury

16. Wskazniki dziatania

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

»  Usun wszystkie elementy opakowania.

» Usun z urzadzenia wszystkie naklejki i etykiety.

» Doktadnie umyj czesci w gorgcej wodzie z ptynem do mycia
naczyn przy uzyciu delikatnej, niesciernej gabki.

*  Wytrzyj wewnetrzne i zewnetrzne powierzchnie urzgdzenia
wilgotng Scierka.

* Umies¢ urzgdzenie na stabilnej, rbwnej i poziomej powierzchni.
Urzadzenia nie wolno umieszcza¢ na powierzchniach
nieodpornych na dziatanie wysokich temperatur.

» Urzadzenie to piecyk konwekcyjny, ktéry dziata z
wykorzystaniem gorgcego powietrza. Nie napetniaj misy
olejem ani innym tluszczem do smazenia.

+ Aby zapobiec zakt6ceniom przeptywu powietrza, nie ktadz
niczego na gorze urzadzenia. Nalezy zapewni¢ co najmniej
10 cm wolnej przestrzeni naokoto urzadzenia.



Instrukcje uzytkowania

FUNKCJE PANELU DOTYKOWEGO DO
STEROWANIA DWOMA KOSZAMI

O WL./GOTOWOSC

» Do wigczania urzadzenia i aktywacji panelu sterowania dwoma
koszami.

» Do przefgczania urzadzenia w tryb gotowosci.

» Do zakonczenia dziatania. Wentylator bedzie dziatat jeszcze
przez 20 s, aby schtodzi¢ urzgdzenie, a na wyswietlaczu
aktywnego kosza (jednego lub obu) wyswietli sig OFF (wyt.).

MUTE MUTE (wycisz)

*  Wyciszenie lub ponowne wigczenie wszystkich dzwigkow. Ta
funkcja nie obejmuje alertéw synchronizacji [SYNC] i
potrzasniecia [SHAKE].

SHAKE SHAKE (potrzasnij)

*  Funkcja [SHAKE] przypomina 5 sygnatami dzwiekowymi o
koniecznosci przemieszania potrawy w koszu (koszach) przez jej
potrzgsniecie w potowie czasu gotowania.

SYNC SYNC (synchronizuj)

»  Uzyj funkcji SYNC, aby gotowanie potraw w obu koszach
skonczyto sie jednoczesnie.

D/I I START/PAUZA

*  Stuzy do uruchamiania i wstrzymywania dziatania.

A @ v Czas w gore/w dét

¢ Wydtuza lub skraca czas o jedng minute. Dotknij i przytrzymaj,
aby szybciej zwigksza¢/zmniejsza¢ wartos¢ ustawienia.
»  Zakres ustawienia czasu: 1-60 minut.

& ﬂ VTemperatura w gore/w dét

Podnosi lub obniza temperature w krokach co 5 stopni. Dotknij i
przytrzymaj, aby szybciej zwigkszaé/zmniejsza¢ wartos¢
ustawienia.

»  Zakres regulacji temperatury: 80°C - 200°C

@@Kosz1 i2

*  Dotknij, aby wybra¢ Kosz 1 lub Kosz 2. Gdy ikona miga, mozna
programowac kosze.
* Nacisnij i przytrzymaj, aby zresetowac¢ czas do 00 minut.

@ TRYB

* Dotykaj raz po razie, aby przechodzi¢ kolejno miedzy 8
programami gotowania.

8 programéw gotowania

PL
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Jedzenie Temperatura Czas Porada
(°C) (min) dotyczaca
potrzasniecia

alll; Frytki 200°C 25 <
®

ﬁ Ryby 160°C 25 i

%@% Owoce morza 160°C 20 ,,

Dréb 200°C 25 v

o) Pieczenie/ 160°C 30 X

iy zapiekanie

ap Stek 180°C 10 i

% Wieprzowina 200°C 15 \/

é'@ Warzywa 140°C 10 %
J

Wskazniki na dotykowym panelu sterowania dwoma koszami

ADD

FOOD - ADD FOOD (dodaj jedzenie)

* W przypadku stosowania funkcji [SYNC], wskaznik [ADD FOOD]
zapali sie, gdy trzeba bedzie wtozy¢ jedzenie do drugiego kosza.

))) MUTE (wycisz)

+  Wskaznik MUTE zapala sie, gdy funkcja wyciszenia jest wigczona

OC MIN - Temperatura i czas

« W trakcie pracy naprzemiennie wyswietla sie temperatura i
pozostaty czas gotowania.

— eeme Wskazniki dziatania

+  Swieci sie stale w trakcie pracy, miga, gdy dziatanie zostato
przerwane.

PRZYGOTOWANIE | UZYTKOWANIE

Przygotowanie

*  Umiesc¢ urzadzenie na stabilnej, rownej i poziomej powierzchni.
Urzadzenia nie wolno umieszczaé na powierzchniach
nieodpornych na dziatanie wysokich temperatur.

* Podtacz urzadzenie do gniazdka z uziemieniem. Rozlegnie sie
jeden sygnat dzwiekowy i zapali sie ikona WE./GOTOWOSC.

+  Dotknij ikony WE./GOTOWOSC Urzadzenie wyemituje sygnat
dzwiekowy, panel sterowania si¢ zapali, a ikona Kosz 1 bedzie
migata.

Nagrzewanie urzadzenia

Zwykle nagrzewanie piecyka konwekcyjnego nie jest konieczne. Jesli

jednak przepis wymaga nagrzania, wykonaj ponizsze kroki.

* W razie koniecznosci wt6z do koszy tace do pieczenia na
chrupko.

*  WI6z puste kosze do piecyka.



Instrukcje uzytkowania

Czas i temperature nagrzewania ustaw recznie na 80°C przez 5
minut przy uzyciu ikon Temperatura w gére/w dét i Czas w gore/
w dot.

Nacis$nij [START/PAUZA], aby rozpoczg¢ prace.

Urzadzenie zacznie sig¢ nagrzewac. Wigczg sie wskazniki ,\W
trakcie pracy”, a na wyswietlaczu wyswietli sie temperatura i
pozostaty czas.

Gdy dziatanie sie zakonczy, urzadzenie wyemituje 5 sygnatéw
dzwigkowych i wigczy sie ikona WE./GOTOWOSC. Urzadzenie
jest gotowe do uzytku

UZYTKOWANIE

Uwaga: W przypadku jednoczesnego smazenia w obu koszach
zaleca sie, aby przygotowywac podobne potrawy, ktérych
temperatury ogrzewania nie roéznig sie o wiecej niz 20°C.

Wyjmij puste kosze z piecyka.

W razie koniecznosci wtéz do koszy tace do pieczenia na
chrupko.

W16z jedzenie do koszy (jednego lub obu) i wsun kosze z
powrotem do piecyka.

Uwaga: Nie przepetniaj kosza. Aby proces smazenia przebiegat
prawidtowo i aby nie zaktdci¢ obiegu powietrza, NIGDY nie
napetniaj zadnego z koszy piecyka do wiecej niz 2/3 pojemnosci.
Dotknij ikony WE./GOTOWOSC Urzgdzenie wyemituje sygnat
dzwigkowy, panel sterowania sie zapali, a ikona Kosz 1 bedzie
migata.

Zaprogramuj kosze, wybierajgc odpowiedni program lub
ustawiajgc czas i temperature gotowania recznie.

Korzystanie z programéw gotowania

*  Wybierz Kosz 1, dotykajac jego ikony.

*  Wybierz 1 z 8 programéw dla Kosza 1, dotykajgc ikony MODE
(tryb) raz po razie, az zacznie miga¢ ikona wybranego programu
gotowania.

* W razie potrzeby mozesz zmieni¢ zaprogramowany czas i
temperature Kosza 1 przy uzyciu ikon Czas w gore/w dot i
Temperatura w goére/w dot.

* Kosz 2 bedzie uzywat takich samych ustawien czasu i
temperatury, jak Kosz 1. Mozna jednak ustawi¢ czas dla Kosza 2
recznie tak, aby konczyt sie wczesniej lub pdzniej niz dla Kosza
1. W przypadku pracy obu koszy naraz mozna ustawic tylko 1
temperature.

* W razie potrzeby dotknij ikony Kosza 2, a nastepnie przy uzyciu
ikon Czas w gore/w dot ustaw czas dla Kosza 2.

»  Dotknij ikony START/PAUZA, aby rozpoczaé. Wiaczg sie
wskazniki W trakcie pracy”, a na wyswietlaczach bedzie sie
naprzemiennie wyswietlata temperatura i pozostaty czas.

» Gdy dziatanie sie zakonczy, urzadzenie wyemituje 5 sygnatéw
dzwiekowych i wigczy sie ikona WE./GOTOWOSC. Wentylator
bedzie dziatat jeszcze przez 20 s, aby schtodzi¢ urzadzenie.

*  Wyjmij jedzenie z koszy, odtgcz urzadzenie od gniazdka
i poczekaj 30 min, az urzadzenie ostygnie, zanim zaczniesz je
czyscic.

Reczne programowanie czasu i temperatury

PL
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*  Zaprogramuj czas i temperature Kosza 1 przy uzyciu ikon Czas w
gore/w dot i Temperatura w goére/w dot.

» Kosz 2 bedzie uzywat takich samych ustawien czasu i
temperatury, jak Kosz 1. Mozna jednak ustawi¢ czas dla Kosza 2

recznie tak, aby konczyt sie wczesniej lub pdzniej niz dla Kosza 1.

W przypadku pracy obu koszy naraz mozna ustawi¢ tylko 1
temperature.

* W razie potrzeby dotknij ikony Kosza 2, a nastepnie przy uzyciu
ikon Czas w goére/w dét ustaw czas dla Kosza 2.

»  Dotknij ikony START/PAUZA, aby rozpoczg¢. Wskazniki ,W
trakcie pracy” beda migaty, a na wyswietlaczach bedzie sie
naprzemiennie wyswietlata temperatura i pozostaty czas.

»  Gdy dziatanie sie zakonczy, urzadzenie wyemituje 5 sygnatéow
dzwiekowych i wigczy sie ikona WE./GOTOWOSC. Wentylator
bedzie dziatat jeszcze przez 20 s, aby schtodzi¢ urzadzenie.

*  Wyjmij jedzenie z koszy, odtgcz urzadzenie od gniazdka
i poczekaj 30 min, az urzadzenie ostygnie, zanim zaczniesz je
czyscic.

Uzywanie funkcji SHAKE (potrzas$nij)

Gdy funkcja [SHAKE] jest wtaczona, urzgdzenie w potowie pracy
wyemituje 5 sygnatow dzwiekowych, aby przypomnieé, ze trzeba
potrzgsna¢ koszami. Zamiast tego mozesz uzy¢ ikony START/
PAUZA, aby bez przypomnienia wstrzymac¢ prace, przemieszac lub
sprawdzi¢ potrawe i ponownie wigczy¢ urzadzenie.

Dzieki potrzgs$nieciu koszem potrawa zostanie wymieszana i usmazy
sie bardziej rownomiernie, przybierajgc jednolity kolor i chrupkos¢.

» Uwaga: Tej funkcji nie mozna wigczy¢ w przypadku programu
Pieczenie/zapiekanie i Warzywa.

*  Przed rozpoczeciem pracy wiacz funkcje [SHAKE], dotykajac
ikony [SHAKE] dla wybranego kosza. Na wyswietlaczu
wybranego kosza (lub obu koszy) pokaze sie wskaznik [SKAKE].
Urzadzenie w potowie pracy wyemituje 5 sygnatow dzwigkowych,
aby przypomniec, ze trzeba potrzgsngé koszami.

»  Aby wylgczy¢ funkcje [SHAKE], dotknij ikony [SHAKE] jeszcze
raz.

*  Po przypomnieniu dzwiekowym ikona [SHAKE] na wyswietlaczu
bedzie migata.

*  Wyjmij kosze z piecyka, potrzasnij nimi, aby przemieszac potrawe
i wtozZ je z powrotem.

* Praca zostanie wznowiona automatycznie.

Uzywanie funkcji SYNC (synchronizuj)

Dzieki funkcji SYNC potrawy w kazdym z koszy zaczng sie smazy¢ o

innym czasie, a skonczg jednoczesnie.

» Potrawe, ktéra smazy sie dtuzej, wtéz do Kosza 1.

*  Zaprogramuj Kosz 1 recznie lub uruchom ktory$ z programow.

* Uwaga: Kosz 2 bedzie uzywat takich samych ustawien
temperatury, jak Kosz 1.

» Zaprogramuj czas Kosza 2, wybierajgc Kosz 2 i dotykajgc ikon
Czas w gore/w dot.

»  Dotknij ikony [SYNC], aby witgczy¢ funkcje [SYNC].

*  Na wyswietlaczu zapali sie wskaznik [SYNC].

»  Dotknij ikony START/PAUZA, aby rozpoczgc¢.
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* Kosz 1 rozpocznie smazenie. Na wyswietlaczu bedg sie
naprzemiennie pokazywaty czas i temperatura.

*  Gdy trzeba bedzie wlozy¢ potrawe do Kosza 2, urzadzenie
wyemituje 5 sygnatoéw dzwiekowych i zacznie miga¢ wskaznik
[ADD FOD] Kosza 2.

*  WIOz jedzenie do Kosza 2 i wsunh kosz z powrotem do piecyka.

* Praca zostanie wznowiona automatycznie.

» Uwaga: Po rozpoczeciu pracy funkcja synchronizacji
zakonczenia SYNC FINISH nie dziata.

Smazenie zamrozonych gotowych potraw goracym powietrzem
*  Zreguly, zaleznie od potrawy i jej ilodci, sugerowane czasy
przygotowania trzeba troche zmienié.

WSKAZOWKI

*  Suche skfadniki przed przyrzadzaniem posmaruj mastem. To
pozwoli unikngé nadmiernego dymienia i spowoduje, ze potrawa
sie przyrumieni.

* Aby zapewni¢ rownomierne usmazenie/przyrumienienie,
ZAWSZE otwdrz aktywny kosz w potowie czasu smazenia i
sprawdz, obro¢ lub wstrzgsnij potrawe w koszu, dostosu;j
temperature i pozostaty czas smazenia.

*+ PRZESTROGA: Podczas obstugi koszy piecyka zawsze zaktadaj
rekawice kuchenne.

+ OSTRZEZENIE! Piecyka konwekcyjnego z dwoma koszami nie
nalezy uzywac¢ do gotowania wody.

+ OSTRZEZENIE! Piecyka konwekcyjnego z dwoma koszami nie
nalezy uzywac¢ do smazenia w gtebokim ttuszczu.

* NIGDY nie uzywaj urzadzenia, gdy kosze sg czesciowo
wysuniete lub catkowicie wyjete.

»  Gdy uptynie czas smazenia, praca automatycznie sie zakonczy,
a wentylator bedzie dziatat jeszcze przez 20 s, aby schiodzic¢
urzgdzenie.

*  Przed przeniesieniem, czyszczeniem i odstawieniem poczekaj
przez ok. 30 min, az urzadzenie ostygnie.

* Urzadzenie jest wyposazone w wewnetrzny mikroprzetgcznik,
ktoéry automatycznie wytgcza wentylator i grzatke, gdy w trakcie
pracy kosze zostang wyjete.

CZYSZCZENIE | PRZECHOWYWANIE

*  Przed czyszczeniem odtgcz urzgdzenie od gniazdka i odczekaj,
az catkowicie ostygnie.

*  Wyjmij kosze z piecyka. Upewnij si¢, ze oba kosze do smazenia i
obie tace do pieczenia na chrupko catkowicie ostygty.

* Oba kosze do smazenia i obie tace do pieczenia na chrupko
mozna my¢ w zmywarce. Aby uzyskaé najlepsze efekty, umie$¢
je na gornej pétce zmywarki.

Uwaga: Wyjmowane kosze i tace do pieczenia na chrupko mozna
my¢ w zmywarce, ale zalecamy mycie ich recznie, poniewaz wydtuzy
to okres eksploatacji urzgdzenia. Umyj oba kosze i obie tace do
pieczenia na chrupko w gorgcej wodzie z detergentem. Nie uzywaj
metalowych przyboréw kuchennych ani szorstkich i $ciernych
Srodkéw i produktow do czyszczenia, poniewaz moga one uszkodzi¢
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powitoke nieprzywierajgcg. Do czyszczenia zadnych czesci i

akcesoriow nie uzywaj agresywnych srodkéw chemicznych,

zmywakéw lub proszkow.

* Piecyk konwekcyjny czy$¢ od wewnatrz miekkg niescierng
szmatkg zmoczong w cieptej wodzie.

* W razie potrzeby, do wyczyszczenia trudno dostepnych miejsc
mozesz uzy¢ matej miekkiej szczotki lub patyczka higienicznego.

* Nigdy nie wlewaj zadnego ptynu do podstawy urzadzenia.

» Doktadnie osusz kazdy element przed wtozeniem go z powrotem
do urzadzenia.

Zalecenia dotyczace przechowywania

*  Przed odstawieniem urzadzenia wyczysc¢ je.

» Urzadzenie przechowuj w oryginalnym opakowaniu, w chtodnym i
suchym miejscu.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Piecyk konwekcyjny
nie dziata.
Wyswietlacze na
panelu sterowania sie
nie wigczaja.

Wtyczka zasilania nie
jest prawidtowo
wiozona do gniazdka

Wiéz wtyczke
zasilania do gniazdka,
wciskajgc jg do oporu

Gniazdko jest
uszkodzone.

Sprobuj z innym
gniazdkiem.

Zadziatato
zabezpieczenie przed
przegrzaniem

Wyjmij wtyczke
zasilania z gniazdka

i poczekaj, az piecyk
catkowicie ostygnie.
Nastepnie sprobuj
ponownie. Jesli
piecyk dalej sie nie
wigcza, skontaktuj sie
z dziatem obstugi
klienta.

| Problem

| Mozliwa przyczyna | Rozwiazanie
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Jedzenie usmazyto
sie nierbwnomiernie

W tym samym czasie
przygotowano rézne
potrawy o réznych
czasach
przyrzadzania

Najpierw wiéz do
piecyka sktadniki o
dtuzszym czasie
przyrzadzania, a te o
krétszym dotéz
pozniej

Frytki ze swiezych
ziemniakow nie sg
chrupigce

Ziemniaki zawierajg
za duzo wody

Potnij ziemniaki na
wezsze kawatki.
Osusz kawatki
ziemniakow i spryskaj
je niewielkg iloscig
oleju kuchennego

W tym samym czasie
przygotowano
potrawy o réznych
temperaturach
smazenia.

Potrawy o réznych
temperaturach
smazenia przygotuj
jedna po drugie;j.

Ustawiono zbyt krotki
czas lub zbyt niskg
temperature
smazenia

Wydtuz czas lub
zwieksz temperature
smazenia

Podczas pracy czu¢
nieprzyjemny zapach

Piecyk konwekcyjny
jest brudny

Postepuj zgodnie z
instrukcjami
czyszczenia W
rozdziale
,Czyszczenie

i konserwacja” w
instrukcji obstugi

Kawatki jedzenia lezg
jedne na drugich

Rozt6z potrawe

réwnomiernie po
catym koszu i jg
przemieszaj

W koszach jest za
duzo sktadnikéw

Zmniejsz ilos¢
sktadnikow

Jedzenie jest
przypalone

Za wysoka
temperatura lub za
dtugi czas smazenia.

Zmniejsz temperature
lub
skré¢ czas smazenia

Podczas pracy czu¢
nieprzyjemny zapach

Piecyk konwekcyjny
jest uzywany po raz
pierwszy.

Podczas pierwszego
uzycia nowych
urzadzen zwykle
powstaje
nieprzyjemny zapach.
Po kilkakrotnym
uzyciu urzadzenia
nieprzyjemny zapach
powinien zanikng¢

Kody bledéw

E1 - Uszkodzony
obwadd czujnika
termicznego.

E2 - Zwarcie obwodu
czujnika termicznego.

Skontaktu;j sig z
dziatem obstugi
klienta.
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TRISTAR Instru kcje uzytkowania

SRODOWISKO

hi¢

|
Po zakonczeniu eksploatacji urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ go wraz
z odpadami domowymi. Urzadzenie to powinno zosta¢ zutylizowane
w centralnym punkcie recyklingu domowych urzadzen elektrycznych i
elektronicznych. Ten symbol znajdujacy sie na urzgdzeniu, w
instrukcjach uzytkowania i na opakowaniu oznacza wazne kwestie,
na ktore nalezy zwrdéci¢ uwage. Materiaty, z ktérych wytworzono to
urzgdzenie, nadajg sie do przetworzenia. Recykling zuzytych
urzgdzen gospodarstwa domowego jest znaczgcym wktadem
uzytkownika w ochroneg srodowiska. Nalezy skontaktowac¢ sie z
wiadzami lokalnymi, aby uzyskac¢ informacje dotyczace punktow
zbiérki odpadow.

Wsparcie
Wszelkie informacje i cze$ci zamienne sg dostepne na stronie
service.tristar.eu.



Navod k pouziti

BEZPECNOST

* Pfi ignorovani bezpecnostnich pokynu
nemuze byt vyrobce odpovédny za pfipadna
poskozeni.

» Pokud je napajeci kabel poSkozen, musi byt
vyménén vyrobcem, jeho servisnim
zastupcem nebo kvalifikovanou osobou, aby
se predeslo moznym rizikim.

* Nikdy spotfebi¢ nepfenasejte tazenim za
privodni $ndru a ujistéte se, zZe se kabel
nemuze zamotat.

» Spotfebi¢ musi byt umistén na stabilnim a
rovném povrchu.

* Nikdy nenechavejte zapnuty spotfebic bez
dozoru.

» Tento spotiebi¢ neni uren pro pouziti
osobami se snizenymi télesnymi,
smyslovymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkuSenosti a znalosti (v€etné
déti), pokud nejsou pod dohledem osoby
odpovédné za jejich bezpecnost nebo pokud
nebyly touto osobou o pouziti tohoto
spotrebice pouceny.

» Pokud je spotfebi¢ pouzivan détmi nebo
v jejich blizkosti, je zapotfebi bedlivy dozor.

« VAROVANI: Rozlité jidlo mdze zpUsobit

vazné popaleniny. Spotfebi¢ i napajeci kabel
udrzujte mimo dosah déti. Napajeci kabel
nikdy nenechavejte viset pres okraj
kuchynské linky, nikdy nepouZzivejte zasuvku
umisténou pod urovni kuchyriské linky

a nikdy nepouzivejte prodluzovaci kabel.
Pouzivani doplrikového pfisluSenstvi, které
neni vyrobcem spotiebiCe doporuceno,
muze zpUsobit zranéni.

Nepouzivejte tento spotiebi€ venku.
Spotfebi¢ neumistujte do blizkosti horkého
plynového nebo elektrického sporaku nebo
do vyhfaté trouby.

Spotfebi¢ necistéte kovovymi draténkami.

Z dratének se mohou odlomit kousky, které
se pak mohou dostat do kontaktu

s elektrickymi ¢astmi, coz muze zpUsobit
uraz elektrickym proudem.

Pfi vyjimani nadoby postupujte s maximalni
opatrnosti.

Pfi pfemistovani spotfebiCe s horkym olejem
nebo jinymi horkymi tekutinami uvnitf je
nutné postupovat s maximalni opatrnosti.
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+ UPOZORNENI: Z divodu ochrany proti * v ubytovacich prostorach s moznosti
poSkozeni nebo urazu elektrickym proudem snidang;
nepfipravujte pokrmy v zakladné jednotky. » v zemédélskych usedlostech.
Pokrmy pfipravujte pouze v dodavaném » Déti si nesmi hrat se spotiebicem.
fritovacim kosi. » Abyste se ochranili pfed elektrickym
» Chcete-li zafizeni odpojit, stisknéte vypinac vybojem, neponofujte napajeci kabel,
a odpojte zastrcku z elektricke zasuvky. zastréku &i spotiebi€ do vody i jiné tekutiny.
* Fritovaci ko$ nepouzivejte, pokud je * Potraviny nezahfivejte pfili§ dlouho.
promacknuty nebo opotfebovany. * Povrchu topného ¢lanku je po pouziti
« VAROVANI: V horkovzdu$né fritéze nikdy vystaven zbytkovému teplu.

nefritujte v oleji. JE TO VELMI

NEBEZPECNE A MUZE TO ZPUSOBIT . & N . .
POZAR NEBO ZAVAZNE PORANENI. horkyPovrch muze byt béhem pouzivani

» ETod pouzit se vy istste 20 + VARGVANI: Pokus e povich poskrabny.
* Nikdy se nedotykejte nechranéného topného \[;%/{E)g%tr?ézrﬁlalZeelgli}ﬁc?ggﬁuzggliﬁpm

télesa. A A > s
» Aby nedoslo k drazu elektrickym proudem, g}?tp:)(%itifo?/\ggnus’pkoe’:tht)eiE“:)gr\]/ﬁgI?éStup’ muze
neponorujte kabel, zastrCku nebo zarizenido Pristroj by nemé&l byt ovladan '

vody ani jiné tekutiny. S gt i o O .
. A St prostfednictvim externiho ¢asovace nebo
gce)rr:]tgcsn%%ttrieaplc Je urcen k pouziti v oddélenym dalkovym ovladanim.
L . . » Tento spotfebi€ ma byt pfipojen k zasuvce,
* v kuchynskych prostorach pro personal v e i ORI
obchogech}lkanpceléfich 3 galé?ch ktera je uzemnéna (pro spotiebice tfidy I).
pracovnich prostorech;
* klienty v hotelech, motelech a dalSich
ubytovacich zafizenich;
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» Abyste zabranili naruSenim proudéni
vzduchu, nepokladejte nic na spotfebic a
zajistéte, aby byl kolem spotfebice volny
prostor alespon 10 centimetrd.

* Toto zafizeni je uréeno pouze pro domaci
pouziti a jen v ramci svého stanoveného
ucelu. V nejhorSim pfipadé se pokrm muaze
vznitit.

c € Tento vyrobek spliiuje pozadavky na shodu s platnymi
evropskymi pfedpisy nebo smérnicemi.

[H [ Euroasijska znacka shody (EAC) je certifikacni znacka
oznacujici vyrobky, které splfiuji vSechny technické predpisy
Euroasijské celni unie.

Ot

Tento symbol slouzi v Evropské unii k oznaceni materiall
urenych pro kontakt s potravinami, jak definuje nafizeni ES ¢&.
1935/2004.

(/)

Zelena tecka je registrovana ochranna znamka Der Griine
Punkt — Duales System Deutschland GmbH a je celosvétové
chranéna jako ochranna znamka. Logo mohou pouzivat pouze
zakaznici spole¢nosti DSD GmbH, ktefi maji platnou smlouvu o
pouzivani ochranné znamky, nebo spole¢nosti zabyvajici se
nakladanim s odpady na uzemi Spolkové republiky Némecko. Plati to
i pro reprodukci loga tfetimi stranami ve slovnicich, encyklopediich
nebo elektronickych databazich obsahujicich referenéni pfirucku.

&

V ramci roz$ifené zodpovédnosti vyrobce Ize produkt i
obalové materialy recyklovat. V zajmu efektivnéjSiho nakladani s
odpadem je likvidujte zvlast podle symboll na baleni. Logo Triman
plati pouze ve Francii.

‘@ Univerzalni symbol recyklace, logo nebo ikona je
mezinarodné uznavany symbol pouzivany k oznaceni
recyklovatelnych material(i. Symbol recyklace je verejné dostupny a
neni ochrannou znamkou.

)i

mmm  Elektroodpad by se nemél likvidovat spoleéné s domovnim
odpadem. Mate-li k tomu moznost, tfidte prosim odpad. Informace o
recyklaci ziskate na mistnim ufadé nebo v mistnim obchodé.

POPIS SOUCASTI
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PON =

Dvojity dotykovy displej
Kose horkovzdusné fritézy

Tacy s nepfilnavym povrchem pro pfipravu kfupavych pokrma

Drzadla koSe

Ovladaci panel s dvojitym dotykovym displejem

® N ORWON =2

9

10.
1.

12

Ikona ZAPNUTI / POHOTOVOSTNI REZIM
lkona MUTE (ZtiSeni)

lkona M (Rezim)

Ikona SHAKE (Protfepani)

lkona SYNC (Synchronizace)
Ikona SPUSTENI/POZASTAVENI
8 predvoleb pfipravy pokrma
Ikona kose 1

Ikona kose 2

Ikony ZVYSENI/SNIZENI &asu
Ikony ZVYSENI/SNIZENI teploty

. Dvoijity digitalni displej ukazujici CAS/TEPLOTU
13.
14.
15.
16.

Dva indikatory [ADD FOOD] (Pfidat potraviny)
Indikator ztideni

Indikatory ¢asu/teploty

Indikatory provozu

PRED PRVNiIM POUZITIM

110

Odstrarite veskery obalovy material.

Ze spotfebice odstrarite veSkeré nalepky nebo cedulky.

Dily dukladné ¢istéte neabrazivni houbou navihéenou v horké
vodé s trochou tekutého prostfedku na myti nadobi.

Vnitini i vnéjSi stranu spotfebice otfete vihkym hadfikem.
Spotrebi¢ polozte na stabilni, vodorovny a rovny povrch;
neumistujte spotfebi¢ na povrchy, které nejsou tepelné odolné.
Tato horkovzdusna fritéza vyuziva ke své funkci horky
vzduch. Nepridavejte do nadoby olej nebo tuk na smazeni.
Aby nedoslo k naruseni proudéni vzduchu, nepokladejte na
spotiebi¢ zadné predméty a dbejte na to, aby kolem
spotiebice bylo vzdy 10 cm volného prostoru.

FUNKCE PANELU S DVOJITYM DOTYKOVYM
DISPLEJEM

O ZAPNUTIi / POHOTOVOSTNI REZIM

Slouzi k zapnuti spotfebice a aktivaci dvojitého displeje.
Slouzi k pfepnuti spotfebi¢e do pohotovostniho rezimu.
Slouzi k ukon&eni provozu. Ventilator bude pracovat jesté 20
sekund za u¢elem ochlazeni spotfebice. Na displeji aktivniho
koSe nebo aktivnich koSt se zobrazi OFF (Vypnuto).

MUTE ZTISENi

Muzete ztlumit nebo znovu aktivovat v§echny zvuky, s vyjimkou
upozornéni funkce [SYNC] (Synchronizace) nebo [SHAKE]
(Protfepani).



Navod k pouziti

SHAKE) bROTREPANI

* Pomoci funkce [SHAKE] (Protfepani) budete v poloviné doby
pfipravy pokrmG upozornéni 5 pipnutimi na nutnost protfepani
ko$e nebo kosu.

SYNC SYNCHRONIZACE

»  Pomoci funkce [SYNC] (Synchronizace) mlzete dokoncit
pfipravu pokrmu v obou kosSich ve stejnou dobu.

D/ " SPUSTENI/POZASTAVENI
»  Slouzi k zahajeni nebo pozastaveni provozu spotrebice.

& @ v Zvysenilsnizeni casu

»  Slouzi ke zvySeni nebo snizeni €asu o jednu minutu. Dotknutim a
podrzenim muzete provést rychlé zvySeni nebo snizeni.
* Rozsah nastaveni ¢asu je 1-60 minut.

& Iﬂ VZvysenllsmzenl teploty

Slouzi ke zvySeni nebo snizeni teploty v krocich po 5 stupnich.
Dotknutim a podrzenim muzete provést rychlé zvy$eni nebo
snizeni.

* Rozsah nastaveni teploty je 80 °C — 200 °C.

@@Ko§1a2

*  Dotykem vyberte ko$ 1 nebo koS 2. KoSe Ize programovat,
jestlize ikona blika.
*  Dlouhym stisknutim obnovite ¢as na 00 minut.

@ REZIM

*  Opakovanym dotykem muzete prochazet mezi 8
prednastavenymi programy pro pfipravu pokrmu.

8 prednastavenych program pro pfipravu pokrmi

Pokrm Teplota (°C) | Cas (min)| Doporuéeni k
protfepani
all Hranolky 200 °C 25 v
®
ﬁ Ryby 160 °C 25 v
%@% Motskeé plody 160 °C 20 v
Drubez 200 °C 25 v
Peceni 160 °C 30
X
ffliin Steak 180 °C 10 <
& Veprové 200 °C 15 v
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é‘% Zelenina 140 °C 10 %

Indikatory na ovladacim panelu s dvojitym dotykovym displejem

ADD
FOOD - ADD FOOD (Pridat potraviny)

» Jakmile pfi pouziti funkce [SYNC] (Synchronizace) nastane ¢as
na pfidani potravin do druhého ko$e, rozsviti se indikator [ADD
FOOD] (Pridat potraviny).

Q’)) ZTISENi

» P aktivaci funkce [MUTE] (ZtiSeni) se rozsviti indikator této
funkce.

OC MIN - Teplota a éas

»  Stfidavé zobrazovani teploty a zbyvajiciho ¢asu pfipravy pokrm0
b&hem provozu spotfebice.

- e Indikatory provozu

»  Priprovozu spotfebiCe jsou aktivni a pfi pferuseni provozu blikaji.

PRiIPRAVA A POUZITI

Priprava

»  Spotfebi¢ polozte na stabilni, vodorovny a rovny povrch.
Neumistujte spotfebi¢ na povrchy, které nejsou tepelné odolné.

»  Zapojte spotfebi¢ do uzemnéné zasuvky. Ozve se pipnuti a
rozsviti se ikona ZAPNUTI / POHOTOVOSTNI REZIM.

+  Dotknéte se ikony ZAPNUTI / POHOTOVOSTNI REZIM.
Spotrebi¢ jednou pipne, rozsviti se ovladaci panel a ikona kose 1
bude blikat.

Predehrati spotrebice

Obecné neni vzdy nutné horkovzdus$nou fritézu predehfivat. Pokud

vSak vas recept vyZzaduje pfedehfati, postupujte podle nize

uvedenych kroku.

» V pfipadé potreby vlozte do kosu tacy pro pFipravu kifupavych
pokrmd.

*  Umistéte prazdné koSe do horkovzdus$né fritézy.

* Rucné nastavte teplotu a ¢as prfedehievu na 80 °C a 5 minut
pomoci ikon zvySeni/snizeni teploty a zvySeni/snizeni ¢asu.

+  Stisknutim tlagitka SPUSTENI/POZASTAVENI zahajte
predehfivani.

»  Spotfebi¢ se zacne predehfivat. Aktivuji se indikatory provozu a
na displeji se zobrazi teplota a zbyvajici ¢as.

* Po dokoncCeni procesu predehfivani spotfebic pétkrat pipne a
rozsviti se ikona ZAPNUTI / POHOTOVOSTNI REZIM. Spottebié
je pfipraven k pouziti.

POUZITI

* Poznamka: P¥i pfipravé pokrm( v obou koSich sou¢asné se
doporuduje pfipravovat podobné potraviny, u nichz se
pozadované teploty pfipravy nebudou liSit o vice nez 20 °C.

* Vyjméte prazdny ko$ nebo koSe z horkovzdu$né fritézy.



Navod k pouziti

» 'V pfipadé potfeby vioZte do ko$u tacy pro pfipravu kfupavych
pokrmd.

*  Vlozte potraviny do jednoho nebo obou ko$u a zasurite koSe zpét
do horkovzdu$né fritézy.

» Poznamka: Ko$ nepfeplriujte. Abyste zajistili spravnou pfipravu
pokrm0 a cirkulaci vzduchu, NIKDY nenaplhiujte ko$
horkovzdu$né fritézy vice nez ze 2/3.

+ Dotknéte se ikony ZAPNUTI / POHOTOVOSTNI REZIM.
Spotrebi€ jednou pipne, rozsviti se ovladaci panel a ikona kose 1
bude blikat.

* Naprogramujte koSe pomoci vhodného pfednastaveného
programu pro pFipravu pokrml nebo pouzijte ruéni programovani
Casu a teploty.

Pouziti prednastaveného programu

»  Dotykem ikony koSe 1 vyberte kos 1.

*  Opakovanym dotykem ikony M (Rezim) zvolte 1 z 8
prednastavenych programu pro kos$ 1 tak, aby zacala blikat ikona
poZadovaného pfednastaveného programu.

» V pfipadé potfeby muiZzete upravit pfednastaveny cas a teplotu
pro ko$ 1 pomoci ikon zvySeni/snizeni €asu a zvySeni/snizeni
teploty.

»  Ko$ 2 pouZije stejné nastaveni ¢asu a teploty jako ko$ 1, av8ak
Cas pro kos 2 Ize ru€né upravit tak, aby skoncil dfive nebo
pozdéji nez koS 1. PFi pouziti obou ko$t soucasné Ize vSak
nastavit pouze 1 teplotu.

» V pfipadé potfeby se dotknéte ikony koSe 2 a potom pomoci ikon
zvySeni/snizeni ¢asu upravte ¢as pro ko$ 2.

Dotykem ikony SPUSTENI/POZASTAVENI zahajte proces
pFipravy pokrmu. Aktivuji se indikatory provozu a na displejich se
bude stfidavé zobrazovat teplota a zbyvajici ¢as.

Po dokonéeni procesu pfipravy pokrm( spotfebic pétkrat pipne,
rozsviti se ikona ZAPNUTI / POHOTOVOSTNI REZIM a
ventilator bude pokracovat v provozu po dobu 20 sekund za
ucelem ochlazeni spotrebice.

PFed cisténim vyjméte pokrmy z koS0, odpojte spotrebi¢ ze
zasuvky a nechte jej 30 minut vychladnout.

Ruéni programovani ¢asu a teploty

Pomoci ikon zvyseni/snizeni €asu a zvySeni/snizeni teploty
naprogramujte ¢as a teplotu pro kos 1.

Kos$ 2 pouzije stejné nastaveni asu a teploty jako kos 1, avSak
Cas pro koS 2 Ize ru€né upravit tak, aby skoncil dfive nebo
pozdéji nez ko$ 1. PFi pouziti obou koSu soucasné Ize vSak
nastavit pouze 1 teplotu.

V pfipadé potfeby se dotknéte ikony koSe 2 a potom pomoci ikon
zvySeni/snizeni ¢asu upravte ¢as pro kos 2.

Dotykem ikony SPUSTENI/POZASTAVENI zahajte proces
pFipravy pokrmd. Indikatory provozu zac¢nou blikat a na displejich
se bude stfidavé zobrazovat teplota a zbyvajici ¢as.

Po dokonéeni procesu pfipravy pokrmG spotfebic pétkrat pipne,
rozsviti se ikona ZAPNUTI / POHOTOVOSTNI REZIM a
ventilator bude pokracovat v provozu po dobu 20 sekund za
ucelem ochlazeni spotrebice.

PFed cisténim vyjméte pokrmy z koS0, odpojte spotrebi¢ ze
zasuvky a nechte jej 30 minut vychladnout.
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Pouziti funkce protrepani

Pokud je aktivovana funkce [SHAKE] (Protfepani), spotfebic v
poloviné doby pfipravy pokrmu pétkrat pipne, ¢imz vam pfipomene,
Ze mate protfepat koS nebo koSe. Alternativné muzete kdykoli pouzit
ikonu SPUSTENI/POZASTAVENI k pozastaveni procesu pFipravy
pokrm0 a jeho obnoveni po protfepani nebo kontrole pokrmd, aniz
byste byli pfimo upozornéni.

Protfepani zajisti rovhomérnéjsi propeceni pokrmu a doda mu

kfupavost a barvu.

» Poznamka: Tuto funkci nelze aktivovat pfi pouziti
prednastavenych programti PECENI a ZELENINA.

»  Pred spusténim programu aktivujte funkci [SHAKE] (Protfepani)
dotykem ikony [SHAKE] (Protfepani) pro vybrany ko$. Na displeji
vybraného ko$e nebo vybranych kost se zobrazi indikator
[SHAKE] (Protfepani). V poloviné doby pfFipravy pokrmu spotfebic
pétkrat pipne, ¢imz vam pfipomene, Ze mate protfepat ko$ nebo
koSe.

» Jestlize chcete deaktivovat funkci [SHAKE] (Protfepani), znovu se
dotknéte ikony [SHAKE] (Protfepani).

» Po zaznéni pfipomenuti zacne na displeji blikat ikona [SHAKE]
(Protfepani).

*  Vyjméte koSe z horkovzdus$né fritézy, podle potfeby je protrepejte
a potom je vlozte zpét do horkovzdusné fritézy.

*  Provoz spotfebie se automaticky obnovi.

Pouziti funkce synchronizace

PF¥i pouziti funkce [SYNC] (Synchronizace) se pokrmy v jednotlivych

koSich za¢nou pfipravovat zvlast, ale dokon¢i se ve stejnou dobu.

» Do koSe 1 vloZte potraviny s nejdelSi dobou pfipravy.

*  Naprogramujte ko$ 1 ruéné nebo pouZijte néktery z
prednastavenych programu.

+ Poznamka: Ko$ 2 pouzije stejné nastaveni teploty jako koS 1.

* Rucné naprogramujte ¢as pro ko$ 2 vybérem ikony kose 2 a
dotykem ikon zvy$eni/snizeni ¢asu.

»  Dotykem ikony [SYNC] (Synchronizace) aktivujte funkci [SYNC]
(Synchronizace).

» Na displeji se zobrazi indikator [SYNC] (Synchronizace).

+  Dotykem ikony SPUSTENI/POZASTAVENI zahajte proces
pFipravy pokrma.

» Ko$ 1 zahgji pfipravu pokrmu a na displeji se bude stfidavé
zobrazovat nastaveni asu a teploty.

» Jakmile nastane Cas pro pfidani potravin do 2- koSe, spotfebi¢
pétkrat pipne a rozsviti se indikator [ADD FOOD] (PFidat
potraviny) u koSe 2.

» Pridejte potraviny do koSe 2 a zasurite jej zpét do horkovzdusni
fritézy.

* Provoz spotfebiCe se automaticky obnovi.

» Poznamka: Po spusténi programu jiz nebude mozné funkci
[SYNC] (Synchronizace) ovladat.

Priprava zmrazenych potravin v horkovzdusné fritéze
» V zavislosti na druhu a mnozstvi pfipravovanych potravin mize

byt zpravidla nutné doporu¢enou dobu pfipravy mirné upravit.

TIPY



Navod k pouziti

» Pred pfipravou potraviny vzdy osuste, aby se zabranilo
nadmérné tvorbé vypar( a podpofilo se jejich zhnédnuti.

+  Abyste zajistili rovnomérné fritovani, VZDY v poloviné doby
pfipravy otevfete aktivni ko§ nebo koSe, potraviny ve fritovacich
kosich zkontrolujte, otoéte nebo protrepejte, a urcete finalni ¢as a
teplotu pfipravy.

«  UPOZORNENI: Pii manipulaci s koi horkovzdusné fritézy vzdy
pouZivejte chiapky.

+ VAROVANI! Tato horkovzdu$na fritéza se dvéma kosi neni
uréena k vafeni vody.

+ VAROVANI! Tato horkovzdu$na fritéza se dvéma kosi neni
uréena ke smazeni pokrm( v oleji.

* NIKDY nepouzivejte spotfebic s otevienymi kosi.

*  Po uplynuti ¢asu pfipravy pokrml se provoz spotfebice
automaticky ukonéi a ventilator bude pokracovat v €innosti po
dobu 20 sekund za u¢elem ochlazeni spotfebice.

*  PFed manipulaci, ¢isténim nebo skladovanim nechte spotfebic
pfiblizné 30 minut vychladnout.

» Spotfebi¢ je vybaven vnitfnim mikrospinacem, ktery automaticky
vypne ventilator a topné téleso v pfipadé vyjmuti koSt béhem
provozu spotfebice.

CISTENi A SKLADOVANI

» Pred Cisténim spotiebi€ odpojte ze zasuvky a pockejte, nez zcela
vychladne.

*  Vyjméte koSe z horkovzdusné fritézy. Ujistéte se, Ze fritovaci
koSe i tacy pro pfipravu kfupavych pokrm0 zcela vychladly.

»  Fritovaci koSe i tacy jsou vhodné pro myti v my&ce nadobi. Pro
dosazeni nejlepSich vysledkd je vlioZzte do horni ¢asti mycky
néadobi.

Poznamka: Vyjimatelné fritovaci koSe a tacy pro pfipravu kiupavych

pokrmu jsou vhodné pro myti v myéce nadobi. Doporu¢ujeme je

ov8em umyvat ruéné, protoze tim prodlouzite jejich Zivotnost. Umyjte

fritovaci koSe i tacy pro pfipravu kifupavych pokrm@ v horké vodé s

Cisticim prostfedkem. Nepouzivejte kovové kuchyriské nacini ani

abrazivni Cistici nebo uklidové prostfedky, protoZe by mohly poskodit

nepfilnavy povrch. Na zadnou z ¢asti a na zadné pfislusenstvi nikdy

nepouzivejte agresivni chemické Cistici prostfedky, draténky nebo

pisky.

* Vnégjsi povrch horkovzdus$né fritézy otfete teplym, mékkym a
neabrazivnim vlhkym hadfikem.

* V pfipadé potfeby pouzijte k Cisténi tézko pfFistupnych mist maly
mékky kartaek nebo vatovou tyg€inku.

* Do z&kladny jednotky nikdy nelijte Zadnou tekutinu.

* Prfed opétovnou instalaci kazdou ¢ast peclivé osuste.

Pokyny k uskladnéni

¢ Prfed uskladnénim spotfebic ocCistéte.

» Jednotku skladujte na chladném a suchém misté ulozenou
v originalnim obalu.

RESENi PROBLEMU

Cs
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Problém

Mozna pfi€¢ina

Reseni

Horkovzdus$na fritéza
nefunguje. Displeje na
ovladacim panelu se
nezapnou.

Sitova zastréka neni
spravné zapojena do
zasuvky.

Zasunte sitovou
zastréku do zasuvky,
co nejvice je to
mozné.

Zasuvka je vadna.

Zkuste pouzit jinou
zasuvku.

Doslo k aktivaci
ochrany proti pfehfati.

Vytahnéte sitovou
zastréku ze zasuvky a
nechte
horkovzdus$nou fritézu
zcela vychladnout.
Potom to zkuste
znovu. Pokud
horkovzdus$nou fritézu
stale nelze zapnout,
obratte se na
oddéleni sluzeb pro
zakazniky.

Pokrmy nejsou
propeceny
rovnomeérné.

RGzné potraviny s
rdznym ¢asem
pfipravy byly
pfipravovany
soucasné.

Nejprve vioZte do
horkovzdu$né fritézy
potraviny s delSim
CGasem pfipravy a
potom pozdéji pfidejte
ingredience s kratS§im
Casem pfipravy.

Potraviny vyzaduijici
rdzné teploty byly
pfipravovany
soucasne.

PFipravujte potraviny s
rdznymi
pozadovanymi
teplotami pFipravy
postupné.

Nastaveny Cas
pripravy byl pfili§
kratky nebo teplota
byla pfili§ nizka.

Zvyste teplotu nebo
Cas pfipravy.

Potraviny jsou
naskladany na sobé.

Rozprostrete
potraviny a
promichejte je.

V kosicich je vlozeno
pfili§ mnoho
ingredienci.

Snizte mnozstvi
ingredienci.

Pokrmy jsou lehce
pfipalené.

Vybrana teplota je
prili§ vysoka nebo Cas
pripravy je pfrilis
dlouhy.

Snizte teplotu nebo
Cas pripravy.




Navod k pouziti

Hranolky
z Cerstvych brambor
nejsou kiupave.

Brambory obsahuji
pfilis mnoho vody.

Nakrajejte brambory
na uzsi kousky.
Kousky brambor
osuste a potom je
potfete trochou oleje.

Béhem pouzivani je
citit nepfijemny
zapach.

Horkovzdus$na fritéza
je znecisténa.

Postupujte podle
pokyn0 pro Cisténi v
¢asti ,Cisténi a
udrzba“ této prirucky.

Béhem pouzivani je
citit nepfijemny
zapach.

Horkovzdus$na fritéza
se pouziva poprve.

PFi prvnim pouziti
novych spotfebicl se
Casto vyskytne
zapach. Tento zapach
by mél po
nekolikatém pouziti
spotrebice zmizet.

Kody chyb

E1 - Pferuseny obvod
teplotniho senzoru.

E2 - Zkrat obvodu
teplotniho senzoru.

Kontaktujte oddéleni
sluzeb pro zakazniky.

PROSTREDI

hi¢

Tento spotfebi€¢ by nemél byt po ukonéeni zivotnosti vyhazovan do
domovniho odpadu, ale musi byt dovezen na centralni sbérné misto
k recyklaci elektroniky a domacich elektrickych spotiebici. Symbol

na spotrebici, navod k obsluze a obal vas na tento dilezity problém
upozoriuji. Materialy pouzité v tomto spotfebici jsou recyklovatelné.
Recyklaci pouzitych domacich spotfebict vyznamné pfispéjete

k ochrané Zivotniho prostfedi. Na informace vztahujici se ke
sbérnému mistu se zeptejte na mistnim obecnim Gfadé.

Podpora
V8echny dostupné informace a nahradni dily naleznete na
service.tristar.eu!

Cs

117

T



118

TRISTAR Pousivatelska prirucka

BEZPECNOST

* V pripade ignorovania tychto
bezpecnostnych pokynov sa vyrobca vzdava
akejkolvek zodpovednosti za vzniknutu
Skodu.

» Aby sa predislo nebezpecenstvu pri
poskodeni napajacieho kabla, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny technik alebo
podobne kvalifikované osoby.

 Zariadenie nikdy nepremiestriujte za kabel a
dbajte na to, aby sa kabel nestodil.

» Spotrebic je treba umiestnit na stabilnu,
rovnu plochu.

» Nikdy nenechavaijte spotrebi¢ zapnuty bez
dozoru.

 Tento spotrebi€ nesmu pouzivat osoby
(vratane deti), ktoré maju znizené fyzicke,
zmyslové alebo dusevné schopnosti, ani
osoby bez patricnych skusenosti a znalosti,
pokial na ne nedozera osoba zodpovedna
za ich bezpec€nost alebo ak ich tato osoba
vopred nepoucila o obsluhe zariadenia.

* Pri pouzivani akéhokolvek spotrebi¢a detmi
alebo v ich blizkosti je potrebny prisny
dohlad.

* VAROVANIE: Rozliate jedlo mdze sposobit
vazne popaleniny. Spotrebic¢e a kable
uchovavajte mimo dosahu deti. Kabel nikdy
nenechavaijte visiet cez okraj pracovnej
dosky, nikdy nepouZzivajte zasuvku pod
pracovnou doskou a nikdy nepouzivajte
predlzovaci kabel.

* Pri pouzivani doplnkov, ktoré nie su
odporucené vyrobcom spotrebic¢a, mbéze
dojst’ k zraneniam.

» Tento spotrebi¢ nepouZzivajte v exteriéri.

* Nepokladajte dnu alebo do blizkosti horucej
plynovej Ci elektrickej rury ani do vyhriatej
rary.

* Nedistite kovovymi drétenkami. Z drétenky
sa mdézu odlamovat kusky, ktoré sa potom
mobzu dostat’ do kontaktu s kovovymi
Castami a sp6sobit’ riziko urazu elektrickym
prudom.

* Pri vytahovani koSov na smazenie
postupujte mimoriadne opatrne.

* Pri presuvani spotrebi¢a s horucim olejom
alebo inymi horucimi kvapalinami treba
postupovat mimoriadne opatrne.



Pouzivatelska prirucka

* VYSTRAHA: Z dévodu ochrany pred * Pre klientov v hoteloch, moteloch a inych
poSkodenim alebo urazom elektrickym obytnych priestoroch.
prudom nepripravujte jedlo v zakladne;j * V zariadeniach typu ,noclah s rafiajkami.
jednotke. Jedlo pripravujte vyhradne v * Na farmach.
dodanych koSoch na smazenie. * Deti sa nesmu hrat’ so spotrebi¢om.

» Ak potrebujete spotrebi¢ odpojit od elektriny, < Napajaci kabel, zastrCku ani spotrebi¢
stlacte vypina€ a napdjaci kabel vytiahnite z neponarajte do vody ani do Ziadnej inej
elektrickej zasuvky. kvapaliny, aby sa predislo urazu elektrickym

» Ak su koSe na smazenie pretlacené alebo prudom.
opotrebované, nepouzivaijte ich. * Potraviny nezohrievaijte prilis dlho.

* VAROVANIE: V teplovzdusnej fritéze nikdy * Po pouziti sa mbéze na povrchu ohrevného

nevyprazajte. JE TO VELMI NEBEZPECNE telesa nachadzat zvySkové teplo.
A HROZI RIZIKO POZIARU A VAZNEHO
POSKODENIA.

* Pred pouzitim skontrolujte, Ci je spotrebic
spravne zlozeny.

* Nikdy sa nedotykajte Ziadnych odkrytych
vyhrevnych telies.

* VV rdmci ochrany pred zasahom elektrickym
prudom neponarajte napajaci kabel,
zastréku ani zariadenie do vody ani
akejkolvek inej tekutiny.

 Tento spotrebi€ je ur€eny na pouZzitie v
domacnosti a na iné podobné ucely:

* Kuchyne pre personal v obchodoch,
kancelariach alebo na inych pracoviskach.

. &Povrch mdze byt pri pouzivani horuci.

* VAROVANIE: V pripade, Ze je povrch
prasknuty, spotrebic vypnite, aby sa predislo
riziku urazu elektrickym prudom!

» PoCas prevadzky spotrebi¢a mozu byt
teploty pristupnych povrchov vysoke.

» Zariadenie nie je ur€ené na ovladanie
pomocou externého ¢asovaca alebo
samostatného systému na dialkoveé
ovladanie.

» Spotrebi¢ musi byt zapojeny do uzemnenej
elektrickej zasuvky (pre spotrebice triedy ).

SK
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* Na zabranenie poruch prudenia vzduchu
nedavajte ni¢ navrch spotrebi¢a a okolo
spotrebica zabezpecte vzdy 10 centimetrov
volného miesta.

» Tento spotrebi¢ sa mbéze pouzivat len v
domacnosti a iba na ucely, na ktoré bol
vyrobeny. V najhorSom pripade sa mbze
jedlo vznietit'.

c € Tento vyrobok spifia poziadavky zhody podla platnych
eurépskych predpisov alebo smernic.

EH [ Euroazijska znacka zhody (EAC) je znacka certifikacie
pouZivana na ozna&enie vyrobkov, ktoré spifiaju véetky technické
predpisy Euroazijskej colnej unie.

4

Tento symbol sa pouziva na oznacenie materialov uréenych
na styk s potravinami v Eurépskej unii, ako je definované v nariadeni
(ES) €. 1935/2004.

®

The Green Dot je registrovanou obchodnou znackou Der
Grune Punkt — Duales System Deutschland GmbH a ako obchodna
znacka je celosvetovo chranena. Toto logo smu pouzivat vyluéne
zakaznici spolo€nosti DSD GmbH, ktori maju platnd zmluvu o
pouzivani ochrannej znamky, alebo spolo¢nosti zaoberajuce
zaoberaju sa odpadovym hospodarstvom v ramci Spolkovej republiky
Nemecko. To plati aj pre reprodukciu loga tretimi stranami v slovniku,
encyklopédii alebo elektronickej databaze, ktora obsahuje referencnu
prirucku.

&

Vyrobok a obalové materialy su recyklovatelné pod
podmienkou rozsirenej zodpovednosti vyrobcu. V zaujme lepSieho
spracovania odpadu ho zlikvidujte oddelene podla znazornenych
symbolov na obale. Logo Triman plati len vo Franctzsku.

‘@ Symbol univerzalnej recyklacie, logo alebo ikona je
medzinarodne uznavanym symbolom, ktory sa pouziva na oznacenie
recyklovatelnych materialov. Symbol recyklacie spada do verejnej
oblasti a nie je ochrannou znamkou.

)i

mmm  (Odpad z elektrickych vyrobkov sa nesmie likvidovat spolu s
odpadom z domacnosti. Recyklujte, prosim, v prislusnych
zariadeniach. Informacie o recyklacii su dostupné na miestnom trade
alebo v miestnej predajni.
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POPIS KOMPONENTOV

PO N =

Ovladanie dvoma dotykovymi obrazovkami
Ko$e na teplovzdu$né fritovanie

Tacky na omrvinky s neprilnavym povrchom
Drzadla kosika

Ovladaci panel s dvoma dotykovymi obrazovkami

® N ORON

9

10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.

Ikona ZAP./POHOT. REZIM

Ikona STISENIA

Ikona REZIMU

Ikona SHAKE FOOD (POTRIAST JEDLOM)
lkona SYNCH.

Ikona START/PAUZA

8 predvolenych programov pripravy jedal
Ikona Kosik 1

Ikona Kosik 2

Ikony Cas +/-

Ikony Teplota +/-

Duélne digitalne zobrazenie CAS/TEPLOTA
Dualne indikatory [PRIDAT POTRAVINU]
Indikator vypnutia zvuku

Indikatory ¢asu/teploty

Prevadzkové indikatory

PRED PRVYM POUZITIM

Odstrarite vSetok baliaci material.

»  Odstrarite zo spotrebica vSetky nalepky alebo Stitky.

* Diely dékladne vycistite makkou Spongiou navih&enou v teplej
vode s trochou Gistiaceho prostriedku.

»  Utrite vnutro a vonkajSok spotrebica vihkou utierkou.

*  Spotrebi¢ poloZte na stabilny, vodorovny a plochy povrch.
Nepokladajte ho na povrchy, ktoré nie su odolné vodi teplu.

» Tato teplovzdusna fritéza pracuje na principe horiceho
vzduchu. Panvicu nenapiiajte olejom ani tukom na
vyprazanie.

* Aby ste neprerusovali pradenie vzduchu, na spotrebi¢
nepokladajte ziadne predmety a dbajte na to, aby bolo okolo
neho vzdy 10 cm volného priestoru.

FUNKCIE PANELA S DVOMA DOTYKOVYMI
OBRAZOVKAMI

O ON/STANDBY (ZAP./POHOT. REZIM)

«  Zapnutie spotrebi€a a aktivacia dualneho displeja.

*  Prepnutie spotrebi¢a do pohotovostného rezimu.

* Ukoncenie prevadzky. V zaujme ochladenia spotrebi¢a bude
ventilator pracovat eSte 20 sekund. Na displeji aktivnych kosikov SK
sa zobrazi napis OFF (VYP.).

WTE ) ute (STISENIE)

»  Sluzi na stiSenie alebo opatovnu aktivaciu zvukov. Netyka sa to
vystrah [SYNC] ani [SHAKE].
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SHAKE) SHAKE (POTRIAST)

*  Funkciu [SHAKE] pouzite ako pripomienku nutnosti potrasenia
kosikmi po uplynuti polovice ¢asu pripravy pokrmu. Signalizuje sa
pomocou 5 pipnuti.

SYNC SYNC (SYNCHRONIZACIA)
*  Funkciu synchronizacie pouzite na dovarenie potravin v obidvoch
kosikoch v rovnakom &ase.

D/ " START/PAUSE (START/PAUZA)
» Sluzi na spustenie alebo pozastavenie prevadzky.

A oo -

« Sluzi na znizenie alebo zvySenie ¢asu o jednu minutu. Dlhym
podrzanim aktivujete rychlu zmenu hodnoty.
* Rozsah nastavenia ¢asu: 1 az 60 minut.

& ﬂ VTeplota +-

» Sluzi na zvySenie alebo znizenie teploty v 5-stupfiovych krokoch.
Dlhym podrzanim aktivujete rychlu zmenu hodnoty.
*  Teplotny rozsah: 80 °C — 200 °C.

Tuknutim si vyberte medzi kosikom 1 a 2. Kogiky mozno
naprogramovat vtedy, ked blika ikona.
Dlhym stlacenim vynulujete ¢as na 00 minut.

@ REZIM

* Opakovanym stla¢anim mozno prechadzat’ 8 predvolenymi
programami pripravy jedal.

8 predvolenych programov pripravy jedal

Potravina Teplota (°C) | Cas (min) Pokyn na

potrasenie
dl | Hranolzeky 200 °C 25 v

|
ﬁ Ryby 160 °C 25 ¢
ﬁ%ﬁ% Morské plody 160 °C 20 ,,
Hydina 200 °C 25 <
Pecenie 160 °C 30

X
uifli) Steaky 180 °C 10 <
@ Bravéovina 200 °C 15 ¢
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é@ Zelenina

140 °C 10 %
N

Indikatory ovladacieho panelu s dvoma dotykovymi
obrazovkami

ADD
FOOD — ADD FOOD (PRIDAT POTRAVINU)

»  Pri pouziti funkcie [SYNC] sa indikator [ADD FOOD] rozsvieti
vtedy, ked nastane ¢as do druhého kosSa vlozit' potravinu.

Q’)) MUTE (STiSENIE)

+ Indikator MUTE (STISENIE) sa rozsvieti po aktivacii tejto funkcie.

OC MIN - Teplota a éas

» Sluzi na zmenu zobrazenia teploty a zostavajuceho ¢asu varenia
pocas prevadzky.

— e Prevadzkové indikatory

» Bezi postupne pocas prevadzky a blika, ked déjde k jej
preruseniu.

PRiPRAVA A POUZIVANIE

Priprava

»  Spotrebi¢ polozte na stabilny, vodorovny a plochy povrch.
Nepokladajte ho na povrchy, ktoré nie si odolné voci teplu.

»  Spotrebi¢ zapojte do zemnenej elektrickej zasuvky. Zacujete
jedno pipnutie a rozsvieti sa kontrolka ON/STANDBY (ZAP./
POHOT. REZIM).

+  Tuknite na ikonu ON/STANDBY (ZAP./POHOT. REZIM).
Spotrebi¢ jeden raz pipne. Rozsvieti sa ovladaci panel a ikona
koSika 1 bude opakovane blikat.

Predohrev spotrebic¢a

Vo vSeobecnosti teplovzdusnu fritézu nie je vzdy potrebné

predohrievat. Ak si v8ak recept vyZaduje predohrev, postupujte

nasledovne.

* V pripade potreby viozte do koSikov tacky na omrvinky.

* Do teplovzdu$nej fritézy vlozte prazdne koSiky.

* Manualne nastavte ¢as predohrevu a teplotu na 80 °C na 5
minuat priom na to pouzite ikony nastavenia ¢asu a teploty.

» Stla¢enim [START/PAUSE] spustite prevadzku.

*  Spotrebi¢ zaéne s predohrevom. Rozsvietia sa prevadzkové
indikatory a na displeji sa zobrazi teplota a zostavajuci ¢as.

* Po skonceni prevadzky zariadenie 5-krat pipne a rozsvieti sa
ikona ON/STANDBY (ZAP./POHOT. REZIM). Zariadenie bude
pripravené na pouzitie.

POUZITIE

* Poznamka: Pri su¢asnom vareni v dvoch ko$ikoch sa odporuc¢a
varit podobné jedl|a, pri ktorych by sa poZzadovana teplota varenia
nemala lisit o viac nez 20 °C.

* Vyberte z teplovzdusne;j fritézy prazdne kosiky.

* V pripade potreby vioZte do koSikov tacky na omrvinky.

* VloZte potraviny do jedného alebo oboch koSov a zasurite ich
spat do teplovzdusnej fritézy.
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Poznamka: Kose neprepifiajte. Aby ste zaistili spravnu pripravu a
cirkulaciu vzduchu, Ziadny z koSikov teplovzdusnej fritézy NIKDY
nenaplifiajte do viac ako 2/3.

Tuknite na ikonu ON/STANDBY (ZAP./POHOT. REZIM).
Spotrebi¢ jeden raz pipne. Rozsvieti sa ovladaci panel a ikona
koSika 1 bude opakovane blikat.

Naprogramujte koSiky pomocou vhodnych predvolenych
programov pripravy jedal, pripadne si ru€ne naprogramujte ¢as a
teplotu varenia.

Pouzitie predvoleného programu

Tuknutim na ikonu ko$ika 1 si zvolte kosik 1.

Vyberte si 1 z 8 predvolenych programov pre koSik 1, a to tak, ze
budete opakovane tukat na ikonu MODE, kym nebude blikat
pozadovany predvoleny program varenia.

V pripade potreby mate moznost Upravy predvolenych nastaveni
teploty a ¢asu koSika 1. Pouzite na to ikony na upravu ¢asu a
teploty.

KoSik 2 bude vyuzivat rovnaké nastavenia ¢asu a teploty ako
ko$ik 1. Cas pre ko$ik 2 v8ak moZno manualne nastavit, aby
varenie skoncilo skér, nez pri koSiku 1. Pri pouzivani dvoch
koSikov naraz mozno nastavit iba 1 teplotu.

V pripade potreby tuknite na ikonu koSika 2 a nasledne pouzite
ikony na nastavenie Casu, ¢im upravite ¢as pre kosik 2.

Na spustenie procesu pripravy tuknite na ikonu START/PAUSE
(8TART/PAUZA). Rozsvietia sa prevadzkové indikatory a na
displejoch sa bude striedavo ukazovat teplota a zostavajuci ¢as.

Po skonCeni prevadzky zariadenie 5-krat pipne a rozsvieti sa
ikona ON/STANDBY (ZAP./POHOT. REZIM) a v zaujme
schladeniam spotrebi¢a bude este 20 sekund bezat ventilator.
Vyberte potraviny z koSikov, odpojte spotrebi¢ a pred Cistenim ho
nechajte 30 minut vychladnut.

Manualne programovanie ¢asu a teploty

Pomocou ikon na upravu ¢asu a teploty naprogramuijte ¢as a
teplotu pre kosik 1.

KosSik 2 bude vyuzivat rovnaké nastavenia €asu a teploty ako
ko$ik 1. Cas pre kosik 2 véak mozno manuéine nastavit, aby
varenie skoncilo skér, nez pri koSiku 1. Pri pouzivani dvoch
koSikov naraz mozno nastavit iba 1 teplotu.

V pripade potreby tuknite na ikonu koSika 2 a nasledne pouzite
ikony na nastavenie €asu, ¢im upravite ¢as pre kosik 2.

Na spustenie procesu pripravy tuknite na ikonu START/PAUSE
(START/PAUZA). Rozblikaj sa prevadzkové indikatory a na
displejoch sa bude striedavo ukazovat teplota a zostavajuci ¢as.
Po skonCeni prevadzky zariadenie 5-krat pipne a rozsvieti sa
ikona ON/STANDBY (ZAP./POHOT. REZIM) a v zaujme
schladeniam spotrebi¢a bude este 20 sekund bezat ventilator.
Vyberte potraviny z koSikov, odpojte spotrebi¢ a pred €istenim ho
nechajte 30 minut vychladnut.

Pouzivanie funkcie SHAKE (POTRIAST)



Pouzivatelska prirucka

Ked je aktivovana funkcia [SHAKE], spotrebi€ v polovici pripravy
jedal 5-krat pipne, €o signalizuje, Ze je potrebné potriast koSikmi.
Alternativou je pouzitie ikony START/PAUSE (START/PAUZA) na
pozastavenie a pokraCovanie v prevadzke po potraseni koSikmi
alebo kontrole potravin bez toho, aby vas na to zariadenie
upozornilo.

Potrasenim koSikmi zabezpecite rovhomernejSiu chrumkavost a

sfarbenie vasho pokrmu.

* Poznamka: Tuto funkciu nemozno pouzit' pri pouzivani
prednastaveni pre rezimy BAKE (PECENIE) a VEGETABLES
(ZELENINA).

»  Pred spustenim prevadzky aktivujte funkciu [SHAKE] tuknutim
na ikonu [SHAKE] vybratého koSika. Na displeji zvolenych
koSikov sa zobrazi indikator [SHAKE]. V polovici pripravy pokrmu
zariadenie 5-krat zapipa, €o signalizuje, Ze je potrebné potriast
ko&ikmi.

» Na deaktivaciu funkcie [SHAKE] sa sta¢i znova dotknut ikony
[SHAKE].

* Po zazneni pripomienky bude na displeji blikat ikonu [SHAKE].

*  Vyberte koSiky z teplovzdusne;j fritézy, podla potreby nimi
potraste a umiestnite ich spat do teplovzdusnej fritézy.

*  Prevadzka bude automaticky pokraCovat.

Pouzitie funkcie synchronizacie
Pomocou funkcie SYNC (SYNCHRONIZACIA) zaéne priprava jedal v

kazdom koSiku samostatne tak, aby sa dokondili naraz.
* Do koSika 1 pridajte potraviny s najdlh§im ¢asom pripravy.

* Kosik 1 naprogramujte manualne, pripadne si vyberte z
predvolenych nastaveni.

* Poznamka: Ko$ik 2 bude vyuzivat rovnaké nastavenie teploty
ako kosik 1.

+ Cas pre kosik 2 naprogramujte manuélne vyberom ko$ika 2 a
nasledne pouzitim ikon na Upravu ¢asu.

*  Funkciu [SYNC] aktivujte tuknutim na ikonu [SYNC].

* Na displeji sa rozsvieti indikator [SYNC].

* Na spustenie procesu pripravy tuknite na ikonu START/PAUSE
(START/PAUZA).

* Kosik 1 zatne s pripravou pokrmu. Nastavenia ¢asu a teploty sa
budu striedavo zobrazovat na displeji.

« Ked nastane Cas na pridanie potravin do 2. koSika, spotrebi¢ 5-
krat zapipa a zablika indikator [ADD FOOD] druhého koS$ika.

»  Pridajte potraviny do koSika 2 a zasurite ho spat do
teplovzdu$nej fritézy.

* Prevadzka bude automaticky pokracovat'.

* Poznamka: Po zacati pripravy pokrmu sa funkcia SYNC FINISH
(SUCASNE SKONCENIE PRIPRAVY JEDAL) nebude dat
pouzit.

Vopred pripravené mrazené potraviny na teplovzdusné

fritovanie

eV zavislosti od druhu a mnoZstva pripravovaného jedla sa méze
stat, Ze odporucany Cas pripravy jedla sa m6zZe mierne upravit.

TIPY
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*  Aby ste prediSli nadmernému dymeniu a podporili zhnednutie,
potraviny pred pripravou vzdy vysuste.

+  Aby ste dosiahli rovnomerné prepeéenie/zhnednutie, VZDY
otvorte aktivny k68 pocas pripravy a skontrolujte, otocte alebo
pretraste jedla. Nasledne sa rozhodnite o zavere¢nom Case a
teplote pripravy pokrmov.

«  VYSTRAHA: Pri manipulacii s koéikmi teplovzdusnej fritézy vzdy
pouZivajte kuchynské rukavice.

+  VYSTRAHA! Této teplovzdu$na fritéza s dvoma ko$mi by sa
nemala pouzivat' na varenie vody.

+  VYSTRAHA! Tato teplovzdu$na fritéza s dvoma ko$mi by sa
nikdy nemala pouzivat' na vyprazZanie potravin v oleji.

»  Spotrebi¢ NIKDY nepouzivajte s otvorenymi kosikmi.

*  Po uplynuti €asu pripravy pokrmu sa varenie automaticky zastavi
a ventilator bude v zaujme ochladenia spotrebi¢a bezat ete 20
sekund.

*  Pred manipulaciou, Cistenim &i uskladnenim zariadenia nechajte
spotrebic priblizne 30 minut vychladnut.

»  Spotrebi¢ disponuje internym mikrospinacom, ktory automaticky
vypne ventilator aj ohrevné teleso, ak poc€as prevadzky dojde k
vybratiu koSikov.

CISTENIE A SKLADOVANIE

* Pred Cistenim spotrebi¢ vytiahnite z elektrickej zasuvky a
pockajte, kym Uplne nevychladne.

» Vyberte z teplovzdusnej fritézy kosSiky. Uistite sa, Ze fritovacie
kosSiky aj tacky na omrvinky Uplne vychladli.

»  Fritovacie koSe aj tacky na omrvinky je mozné umyvat v
umyvacke riadu. Najlepsie vysledky dosiahnete, ak ich v
umyvacke vlozite do hornej zasuvky.

Poznamka: Vyberatelné fritovacie kosiky a tacky na omrvinky su

vhodné do umyvacky riadu. Tieto su€asti vSak odporuéame umyvat

ruéne — prediZite tym Zivotnost' produktu. Fritovacie ko$iky aj tacky na

omrvinky umyte v teplej vode so saponatom. Nepouzivajte kovové

kuchynské nacinie ani abrazivne Cistiace pomocky alebo prostriedky,

pretoZe by mohlo dojst k pogkodeniu neprilnavého povrchu. Ziadne

diely ani prisludenstvo necistite agresivnymi chemikaliami,

drétenkami ani praskami.

» Vonkajsie plochy teplovzdu$nej fritézy utrite hortcou, jemnou a
neabrazivnou navlhéenou handrickou.

* V pripade potreby Cistenia tazko dostupnych miest pouzite malu
jemnu kefku alebo vatovu tyéinku.

» Do zakladne spotrebi¢a nikdy nenalievajte Ziadne kvapaliny.

* Pred opatovnym zaloZenim nechajte vSetky diely désledne
vyschnut.

Pokyny tykajuce sa skladovania

» Zariadenie pred uskladnenim odistite.

» Jednotku uchovavajte v pdvodnom obale a na chladnom a
suchom mieste.

RIESENIE PROBLEMOV

Problém | Mozna pricina Riesenie




Pouzivatelska prirucka

Teplovzdusna fritéza
nefunguje. Displej na
ovladacom paneli sa
nezapne.

Zariadenie nie je
pripojené k elektrickej
sieti.

Zasunte zasuvku ¢o
najhlbsie do zastrcky.

Zastrcka je chybna.

Skuste inu zastréku.

Doslo k spusteniu
ochranu pred
prehriatim.

Zariadenie vytiahnite
z0 zastréky a
nechaijte ho Uplne
vychladnut. Potom to
skuste znova. Ak
teplovzdusnu fritézu
nemozno ani nadalej
zapnut, obratte sa na
oddelenie sluzieb pre
zakaznikov.

Potraviny sa neuvarili
rovnomerne.

Sucasne boli
pripravené rézne
jedla s r6znou dobou
varenia.

Do fritézy najskor
vloZte jedlo s dIhSim
Gasom pripravy a
neskor pridajte
potraviny s kratSim
¢asom varenia.

Potraviny, ktoré si
vyzaduju rézne
teploty varenia, boli
pripravované
sucasne.

Potraviny s réznymi
teplotami varenia
pripravujte postupne.

Stanoveny ¢as
pripravy bol prili§
kratky, pripadne bola
nastavena prilis nizka
teplota.

Zvyste Cas pripravy
alebo teplotu.

Potraviny su na sebe
naukladané.

Roztiahnite ich a
premieSajte.

V kosikoch je privela
surovin.

Znizte mnozstvo
potravin.

Jedlo je trocha
pripalené.

Zvolili ste privysoku
teplotu, pripadne
prili§ dlhy ¢as
pripravy.

Znizte teplotu alebo
Cas pripravy
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Cipsy pripravené
z Cerstvych zemiakov
nechrumkaju.

Zemiaky obsahuju
privela vody.

Nakrajajte ich na
uz8ie kusky. Kusky
zemiakov osuste a
potom na ne
pokvapkajte trochou
oleja na varenie.

Pocas pouzivania citit
neprijemny zapach.

Teplovzdusna fritéza
je Spinava.

Postupujte podla
pokynov v Casti
,Cistenie a udrzba*
tohto navodu.

Pocas pouzivania citit
neprijemny zapach.

Teplovzdusna fritéza
sa pouziva prvy raz.

Pri prvom pouzivani
novych spotrebicov je
Casto citit zapach.
Zapach by mal
pominut po
niekolkych pouzitiach
zariadenia.

Kody portch

E1 — Poskodeny
obvod snimaca
teploty.

E2 — Skrat snimaca
teploty.

Obratte sa na
oddelenie sluzieb pre
zakaznikov.

ZIVOTNE PROSTREDIE

hi¢

Tento spotrebi¢ nesmie byt na konci Zivotnosti likvidovany spolu s
komunalnym odpadom, ale musi sa zlikvidovat v recyklatnom
stredisku uréenom pre elektrické a elektronické spotrebice. Tento
symbol na spotrebici, v navode na obsluhu a na obale upozorfiuje na
tuto dolezitu skutoCnost. Materialy pouzité v tomto spotrebici je
mozné recyklovat. Recyklaciou pouzitych domacich spotrebic¢ov
vyraznou mierou prispievate k ochrane Zivotného prostredia.
Informacie o zbernych miestach vam poskytnt miestne Urady.

Podpora
VSetky dostupné informacie a nahradné diely najdete na
service.tristar.eu!
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