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Guide d'installation  
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Attention: En raison de la 

taille et du poids des 

éléments, il est préférable 

de monter le barbecue avec 

l’aide d’une autre personne. 

 

 

Tant que les brûleurs sont allumés, le couvercle doit 

rester ouvert! 

 

 

Attention: Posez le barbecue 

sur un tissu pendant le 

montage ou sur une surface 

souple afin d’éviter de 

l’endommager. 

 

 

 

Attention: Enlevez les 

emballages de toutes les 

pièces avant montage 
 
  



4 

1 Installez les boutons sur le devant du barbecue 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

2 Montez les angles destinés à l’installation de la plaque en verre 

 
 
         6x  
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3 Installez les roues sous le barbecue, veillez à mettre le frein sur les roues avant 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

4 Installez la tablette latérale gauche 

 
 
          4x 
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5 Installez la tablette latérale droite 

 
 
         4x 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

6 Montez le robinet à gaz, le câble de l’allumage piezo, la base du bouton et le  

        bouton 
 
 
          2x  
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7 Placez les brûleurs 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

8 Placez la plancha et la grille 
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9 Installez la plaque en verre dans les angles appropriés 
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Mode d'emploi  
 
 
 
 
Danger: 

 

• Lorsque vous détectez une odeur de gaz: 

1. Fermez l’alimentation du gaz du barbecue. 

2. Eteignez toutes les flammes. 

3. Ouvrez le couvercle. 

4. Si l'odeur de gaz ne disparaît pas, restez éloigné du barbecue et contactez immédiatement votre 

fournisseur de gaz ou les pompiers. 

• Les fuites de gaz peuvent provoquer des incendies ou des explosions susceptibles de causer des blessures 

graves ou fatales ou des dégâts matériels. 

• N’utilisez ce barbecue que lorsque toutes les pièces sont assemblées. Cet appareil doit être monté 

conformément aux instructions du “Guide d’Installation”. Un mauvais montage peut être dangereux, donc 

toutes les instructions de ce guide doivent être strictement respectées.   

• Ignorez les dangers, avertissements et précautions mentionnés dans ce guide d’utilisateur peut entrainer 

des blessures sérieuses ou fatales, ou des incendies ou des explosions provoquant des dégâts matériels. 

• Le déplacement de l’appareil peut être extrêmement dangereux. 

 

Avertissements: 

• Ne conservez ni n’utilisez jamais de l’essence ou tout autre liquide inflammable à proximité d’un barbecue 

y compris celui-ci. 

• Vérifiez d'abord que le Barbecue n’ait pas de fuite, conformément aux instructions de ce guide avant de 

commencer à l’utiliser. Procédez également à ces vérifications lorsque le barbecue est assemblé chez le 

détaillant. 

• Ne tentez pas d'allumer le barbecue avant d'avoir lu le chapitre "Instructions d'allumage du Barbecue" de 

ce guide. 

• Conservez ce manuel pour pouvoir vous y référer ultérieurement. 

• Suivez les instructions de branchement du régulateur de pression du gaz à votre Barbecue. 

• Ne conservez jamais une bonbonne de gaz en réserve ou une bonbonne débranchée sous ou à proximité 

de ce barbecue.  

• Ne mettez jamais de couvercles de barbecue ou tout autre matériau inflammable au-dessus ou dans 

l'espace de rangement du barbecue.  

• Lorsque le Barbecue Brixton n'a pas été utilisé durant une longue période, il faut vérifier qu'il n'y ait pas de 

fuites de gaz ni d'obstruction du brûleur. Consultez les instructions dans ce guide pour la bonne procédure.  

• Ne vérifiez jamais les fuites de gaz à l'aide d'un briquet. 

• N'utilisez jamais votre Barbecue Brixton en cas de fuites de gaz au niveau des joints.  

• Conservez les matériaux inflammables à une distance minimale d'1 mètre des côtés ou de l'arrière du 

barbecue. Ne les conservez pas dans l’espace de rangement du barbecue ! 

• Votre Barbecue Brixton ne peut pas être utilisé par les enfants. Les parties accessibles du barbecue 

peuvent devenir très chaudes. Gardez les jeunes enfants hors de proximité du barbecue lors de son 

fonctionnement. 

• Soyez prudent lors de l’utilisation de votre BBQ Brixton. Le barbecue peut être chaud lors de son 

fonctionnement ou lors du nettoyage, par conséquent restez toujours à proximité du barbecue et ne le 

déplacez jamais pendant son utilisation. 

 

CONSIGNES DE SECURITE 
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• Si les brûleurs s'éteignent pendant la préparation de la nourriture, fermez toutes les vannes de gaz. Ouvrez 

le couvercle et patientez cinq minutes avant de rallumer les brûleurs en respectant toutes les instructions 

d’allumage durant la procédure.  

• N'utilisez jamais de charbon, de briquettes ou de pierres de lave dans votre Barbecue Brixton.  

• Lors de la préparation de nourriture, ne vous penchez jamais au-dessus du barbecue, ou ne mettez jamais 

vos mains ou doigts sur le rebord avant de la bonbonne à gaz. 

• Si les flammes s'élèvent soudainement, retirez la nourriture des flammes jusqu'à ce que le feu se calme à 

nouveau.  

• Si la graisse commence à brûler, arrêtez tous les brûleurs et laissez le couvercle refermé jusqu'à ce que le 

feu soit éteint. 

• Lors du nettoyage des vannes ou des brûleurs, n'élargissez jamais les ouvertures ou les branchements.  

• Restez hors de proximité des sources d’allumage pendant le changement de la bonbonne à gaz. 

• Une bonbonne à gaz cabossée ou rouillée peut être dangereuse. Faites-la vérifier par votre fournisseur de 

gaz. N'utilisez jamais une bonbonne à gaz avec une vanne endommagée. 

• La bonbonne à gaz peut sembler vide mais contient toujours du gaz. Ne l’oubliez pas lors du déplacement 

ou du rangement de la bonbonne. 

• Ne débranchez jamais le régulateur de pression ou tout autre branchement pendant l’utilisation du 

barbecue. 

• Portez toujours des gants ignifugés pour le four lors de l’utilisation du barbecue. 

  

Uniquement pour un usage domestique! 

 

Informations de sécurité 

 

AVERTISSEMENT: Votre barbecue est conçu pour fonctionner uniquement avec le gaz indiqué sur la 

plaque d'indication. Ne faites jamais fonctionner votre barbecue avec un gaz différent. Le non respect de 

cet avertissement peut créer un risque d'incendie ou de blessures corporelles. De plus, ceci annule la 

garantie. 

 

AVERTISSEMENT: Ne conservez jamais de bonbonne à gaz en réserve sous ou à proximité du barbecue. 

Ne remplissez pas la bonbonne au-delà de 80 %, car si cette consigne n’est pas strictement respectée, un 

incendie peut s’ensuivre provoquant des blessures sérieuses ou fatales. 

 

AVERTISSEMENT: Maintenez les câbles d'alimentation et les conduits de gaz à distances des surfaces 

chaudes. 

 

AVERTISSEMENT: Ne disposez jamais le Barbecue Brixton sous un abri résistant à la chaleur ou un pare-

soleil. 

 

ATTENTION: Ce barbecue n'est pas conçu pour être installé ou placé dans un camping-car ou une 

caravane et n'est pas destiné à être utilisé dans ou sur un bateau. 

 

AVERTISSEMENT: Pour votre propre sécurité, ne stockez ni n'utilisez jamais d'essence ou d'autres 

combustibles liquides ou gazeux à proximité d'un barbecue. Le non respect de cet avertissement peut 

provoquer des incendies, des explosions et des blessures corporelles. 
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Entretien 

• Conservez un espace libre autour du BBQ, et gardez éloignés les matériaux inflammables, essence et 

autres gaz combustibles. 

• Veillez à ce que les orifices des 3 côtés du support restent ouverts afin de permettre l’arrivée de l’air et de 

ne pas obstruer la ventilation.   

 

Nettoyage 

Ce barbecue doit être nettoyé régulièrement. 

Veillez à ce que le barbecue soit sec et propre et huilez les parties métalliques avec de l’huile ou de la vaseline 

pour l’empêcher de rouiller.  

Rangez toujours le barbecue après utilisation.  

N'utilisez pas de détergents abrasifs et/ou de produits antirouille pour nettoyer le panneau de contrôle avec 

les images. Des produits détachants agressifs peuvent effacer les illustrations. 

 

Nettoyage de la surface du grill 

La manière la plus simple de nettoyer le barbecue est de le faire immédiatement après l’utilisation, après avoir 

éteint la flamme. Utilisez des gants de cuisine pour protéger vos mains de la chaleur et de la vapeur. Plongez 

une brosse métallique pour barbecue dans de l'eau et frottez le grill chaud.  Immergez régulièrement la brosse 

dans l'eau. Le contact du grill avec l’eau provoque de la vapeur qui contribue à votre nettoyage en trempant 

tous les résidus alimentaires. Les résidus se détacheront et brûleront. N’immergez jamais les parties chaudes 

dans l'eau. 

Nettoyage des bruleurs 

• Assurez-vous que le robinet du gaz et tous les boutons soient sur la position "OFF". Vérifiez que le 

barbecue soit refroidi.  

• Nettoyez l'extérieur du brûleur à l'aide d'une brosse. Eliminez les déchets difficiles avec un grattoir 

métallique. N’utilisez jamais de cure-dents en bois car ils peuvent boucher les orifices en se cassant.  

• A savoir qu’il vous faut appeler notre service clientèle lorsque l'alimentation du gaz du brûleur est bouchée 

par des insectes ou autres objets. 

 

Très important:  

L'orifice du robinet du gaz doit être mis au milieu du brûleur après l’avoir retiré et nettoyé. Sinon, des 

blessures sérieuses ou des dégâts matériels peuvent en résulter. Après avoir remis le brûleur en place, veillez à 

son bon positionnement en le bougeant légèrement d'avant en arrière. La fréquence de nettoyage du brûleur 

dépend de votre fréquence d'utilisation du barbecue. Retirez le bac à  graisses  du BBQ  si seulement celui-ci 

est froid afin d’éviter toutes blessures. 

Nettoyage de la cuvette d’égouttage 

La cuvette d'égouttage doit être régulièrement vidée et nettoyée et lavée avec de l'eau et un détergent doux. 

Il vous serait possible de mettre une petite quantité de sable ou de litière pour chat au fond de la cuvette 

d’égouttage pour absorber la graisse. 

 
 
 
 
 

PRECAUTION ET ENTRETIEN 
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• Rangez le grill à l'extérieur, dans un lieu sec et bien aéré, hors de la portée des enfants lorsque la 

bonbonne à gaz est encore branchée au barbecue. 

• Rangez SEULEMENT le barbecue à l'intérieur après avoir fermé et enlevé la bonbonne à gaz. La bonbonne à 

gaz doit être rangée à l'extérieur, hors de portée des enfants ; NE gardez JAMAIS la bonbonne à gaz dans 

un bâtiment, un garage ou un autre endroit réduit.  

 

Branchement de gaz 

 

Vérifiez que votre barbecue soit correctement monté. Ce guide indique des instructions de montage détaillées 

comprenant des procédures d’assemblage précises. Respectez strictement ces instructions afin de garantir un 

assemblage correct et sécurisé du barbecue. 

 

Pour le bon fonctionnement du barbecue, il est important de le placer sur une surface plane. 

 Ce barbecue est destiné à être utilisé avec des bonbonnes à gaz butane ou propane de 5 à 15kg, avec le 

régulateur conforme de pression à gaz.  

 

Pour changer le régulateur de pression à gaz et le tuyau, veuillez consulter le tableau ci-dessous pour les 

spécifications exactes:  

 

Catégorie Gaz et pression Pays Injecteur 

I3+ (28-30/37) Butane 28mbar / 

Propane 37mbar 

GB, IE, BE, CH, ES, FR, 

GR, IT & PT 

Brûleur :          0,85mm 

 

I3 B/P (30) Butane / Propane 

30mbar 

DK, FI, GR, LU, NL, NO & 

SE 

Brûleur :          0,85mm 

 

La chaleur totale est 9,3kW (664gr par heure). 

 

Le tuyau du gaz ne doit pas dépasser 1,5 mètre de longueur. N’utilisez que des branchements certifiés. 

Le tuyau du gaz doit être ajusté, si requis par les normes du pays. Le tuyau du gaz doit être branché de 

manière à ce qu’il ne puisse pas être entortillé. 

 

Pour votre propre sécurité: 

Assurez-vous que tous les œillets noirs en plastique du régulateur de pression soient en place et que le tuyau 

ne soit pas en contact avec la protection contre la chaleur du barbecue. 

Branchez le régulateur de pression à votre bonbonne de gaz. 

 

Très important:  

 

• La température du régulateur ne doit pas dépasser 60°C (140F). 

Le régulateur doit être équipé d'une vanne de sécurité ou d'un limiteur de pression. 

• L'ouverture du régulateur doit correspondre au branchement du robinet de gaz de la bonbonne. 

• Vérifiez si le robinet de gaz du réservoir est complètement fermé (tournez dans le sens des aiguilles d'une 

montre jusqu'à ce que le bouton s'arrête). 

• Vérifiez si le robinet de gaz de la bonbonne est doté du bon filetage extérieur. 

• Assurez-vous que tous les boutons des brûleurs soient placés en position d'arrêt. 

• Retirez le couvercle de protection du robinet de gaz de la bonbonne. Utilisez toujours le couvercle de 

protection fourni avec le robinet de gaz.  
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• Inspectez la connexion entre le robinet de gaz et le régulateur de pression. Recherchez les traces de 

dommages et de saletés. Retirez les débris. Vérifiez l'absence de dommages sur le tuyau. Ne tentez jamais 

d'utiliser un équipement endommagé ou obstrué. Contactez votre fournisseur local de gaz GPL pour les 

réparations.  

• Lorsque vous branchez le régulateur de pression sur le robinet à gaz, tournez manuellement le bouton 

dans le sens de aiguilles d'une montre jusqu'à ce qu'il arrive en bout de course. N'utilisez pas de clé pour 

serrer l'écrou. L'utilisation d'une clé peut endommager les joints, ce qui peut s'avérer dangereux (comme 

illustré sur l'image ci-dessous).  

• Tournez le robinet à gaz de la bonbonne pour l'ouvrir complètement (dans le sens inverse des aiguilles 

d'une montre). Utilisez une solution d'eau savonneuse pour vérifier qu'il n'y ait pas de fuites avant de 

tenter d'allumer le grill. Si vous constatez une fuite, vous devez refermer le robinet à gaz et n'utiliser le grill 

qu'une fois la fuite réparée par votre fournisseur de gaz GPL local. 

 

 

 

OP
EN

g

CLOSE

 
 

! ! ! AVERTISSEMENT ! ! ! 

1. Ne tentez jamais d'insérer des objets dans l'orifice du robinet du gaz. Ceci peut endommager le robinet 

de gaz provoquant une fuite. Des fuites de gaz peuvent occasionner des incendies, des explosions, des 

blessures corporelles graves et même la mort. 

2. N’utilisez pas ce BBQ avant d’avoir effectué un test de détection de fuites. 

Fermez immédiatement la bonbonne à gaz si vous découvrez une fuite de gaz. Débranchez le régulateur 

de pression de gaz de la bonbonne. Mettez la bonbonne à gaz dans un endroit frais et bien aéré. 

Contactez votre fournisseur de gas pour plus d’assistance. 

4. S’il vous est impossible d’arrêter la fuite de gaz, contactez les pompiers ou le fournisseur de la bonbonne 

à gaz. 

 

! ! ! DANGER ! ! ! 

1. NE conservez JAMAIS une bonbonne supplémentaire sous ou à proximité du BBQ ou dans des endroits 

réduits. 

2. NE JAMAIS remplir la bonbonne de gaz au-delà de 80%. Il est dangereux de trop remplir une bonbonne 

de gaz car le gaz en excès peut s'échapper de la vanne de sécurité. Le gaz s'échappant de la vanne est 

susceptible de provoquer un incendie.  

3. Les orifices de connexion de la bonbonne de gaz doivent disposer de couvercles de protection. 

4. Si vous constatez une fuite de gaz dans une bonbonne de gaz supplémentaire, gardez immédiatement 

vos distances et appelez les pompiers. 

 

Très important: déconnectez la bonbonne de gaz lorsque vous ne vous servez pas du barbecue. 

 
 

BOUTON ROBINET AVEC PROTECTION ANTI DEBORDEMENT  
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Déconnecter la bonbonne de gaz: 

• Fermez tous les boutons. 

• Fermez complètement le robinet de gaz de la bonbonne (tournez dans le sens des aiguilles d'une montre 

jusqu'en bout de course). 

• Retirez le régulateur de pression du robinet de gaz en tournant l'écrou de verrouillage rapide dans le sens 

inverse des aiguilles d'une montre. 

• Replacez le couvercle de protection sur le robinet de gaz de la bonbonne. 

 

 

 

 

General 

Tous les branchements de gaz du grill sont testés en usine avant la livraison de l'appareil. Il est toutefois 

nécessaire de vérifier tout l'appareil lors de son montage afin de rechercher des fuites de gaz au cas ou 

l'appareil ait été endommagé au cours du transport où qu'il ait été soumis à une pression excessive. Vérifiez 

régulièrement qu'il n'y ait pas de fuites et  vérifiez si vous percevez une odeur de gaz. 

 

Avant la vérification 

• Prenez soin de retirer tous les éléments de l'emballage du barbecue, y compris les sangles maintenant le 

brûleur en position. 

• Ne fumez pas lorsque vous recherchez des fuites de gaz. 

• Ne recherchez jamais les fuites de gaz avec une flamme nue. 

• Préparez une solution d'eau savonneuse avec une dose de détergent pour une dose d'eau. N'utilisez pas 

d'aérosols ni de brosses ou de chiffons pour appliquer la solution sur les connexions. Assurez vous que la 

bonbonne de gaz soit pleine avant de procéder au premier test de fuite.  

• La recherche des fuites doit être effectuée en extérieur, dans un endroit bien ventilé, loin de toute sources 

de feu comme les équipements à gaz ou électriques et les matériaux combustibles. 

• Gardez le grill à distance des flammes nues et des étincelles au cours du test.   

 

Vérification 

• Assurez-vous que tous les boutons de contrôle soient en position "OFF".  

• Assurez-vous que le régulateur de pression soit bien branché sur la bonbonne de gaz. 

• Ouvrez complètement le robinet du gaz de la bonbonne en le tournant dans le sens inverse des aiguilles 

d’une montre. Si vous entendez un sifflement, fermez IMMEDIATEMENT le gaz ; cela signifie une fuite 

importante du branchement. Contactez votre fournisseur de gaz ou les pompiers. 

• Vérifiez complètement chaque connexion de la bonbonne, jusqu'aux éléments du robinet (le tuyau 

menant au brûleur) en aspergeant ou en brossant la solution savonneuse sur les connexions.  

• Il y a une fuite lorsque vous voyez des bulles de savon apparaître. Refermez IMMEDIATEMENT le robinet 

du gaz de la bonbonne et vérifiez attentivement toutes les connexions. Rouvrez le robinet et procédez à 

une nouvelle vérification. 

 

Fermez toujours le robinet de gaz de la bonbonne après un test de fuite en tournant le bouton dans le sens des 

aiguilles d'une montre. 

N'utilisez que les éléments recommandés par le constructeur de ce barbecue. La garantie est annulée si vous 

utilisez d'autres éléments. N'utilisez pas le barbecue tant que toutes les connexions ne sont pas inspectées et 

qu’ vous n'êtes pas certain qu'il n'y ait pas de signes de fuites. 

 
 
 
 

TEST DE FUITE 
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Conseils de sécurité 

• Vérifiez toujours qu'il n'y ait pas de fuites lorsque vous remplacez la bonbonne de gaz. 

• Vérifiez toujours toutes les connexions pour vous assurer qu'il n'y ait pas de fuites avant de vous en servir. 

• Utilisez des ustensiles longs pour barbecue afin de ne pas vous brûler. 

• Si de la graisse ou des objets chauds tombent du barbecue sur le robinet de gaz, le régulateur de pression 

ou tout autre élément contenant du gaz, coupez immédiatement l'alimentation en gaz.  

• Ne retirez pas le plateau d'égouttage avant que le barbecue ait suffisamment refroidi. 

• Fermez tous les boutons de contrôle ainsi que le robinet de gaz de la bonbonne lorsque vous ne vous 

servez pas du barbecue. 

• Poussez le barbecue vers l'avant lorsque vous désirez le déplacer. Ne le tirez jamais.  

• Une bonbonne débranchée qui est stockée ou déplacée doit disposer d'un couvercle de protection. Ne 

stockez pas de bonbonnes de gaz dans des lieux confinés comme un garage, un patio couvert, une véranda, 

un box à voiture ou tout autre structure. 

• Ne laissez jamais une bonbonne de gaz dans un véhicule ou un bateau là ou elle peut surchauffer en étant 

exposée au soleil.  

• Ne stockez pas la bonbonne de gaz là ou des enfants jouent, ni à proximité. 

 

 

 

 

 

• Il y a un espace ouvert d'au moins 100 cm. entre les substances combustibles et les côtés et l'arrière de ce 

grill. 

• Il n'y a pas de substances combustibles non protégées se trouvant au dessus du grill. 

• Tous les éléments internes de l'emballage ont été retirés. 

• Les brûleurs rentrent bien dans les orifices. 

• Les boutons peuvent tourner librement. 

• L'appareil a été vérifié et ne présente pas de fuites. 

• L'utilisateur sait ou se trouve le robinet de gaz. 

 

 

 

 

Avertissement : important ! avant d’allumer: 

Vérifiez le tuyau d’alimentation de gaz avant de mettre le gaz sur la position “ON”. Si des dommages ou 

fissures sont apparents, le tuyau doit être changé avant l’utilisation. Le nouveau tuyau d’alimentation à gaz 

doit être conforme aux normes du pays. 

Très important: Inspectez toujours le tuyau avant chaque utilisation du barbecue 

 

1. Lisez l'intégralité des instructions avant d'allumer les brûleurs. 

2. Tournez tous les boutons sur “OFF” et ouvrez le robinet de gaz de la bonbonne. Maintenez votre visage et 

votre corps aussi loin que possible du barbecue lorsque vous l'allumez.  

3. Ouvrez le couvercle lors de l'allumage. 

4. Allumage des brûleurs du barbecue : pousser et tourner les boutons de réglage vers la gauche. 

5. Si le brûleur ne s'allume pas dans les 5 secondes, tournez IMMEDIATEMENT le bouton de contrôle sur la 

position OFF, patientez 5 minutes jusqu'à ce que tout le gaz a disparu et recommencez la procédure 

d'allumage. 

 

 

INSTRUCTIONS D'ALLUMAGE DU BARBECUE 
 

LISTE DE VERIFICATION FINALE AVANT MONTAGE 
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Vérifiez toutes les connexions du gaz avant chaque utilisation. N'allumez pas le barbecue si vous sentez une 

odeur de gaz. 

 

Caractéristiques de la flamme : 

Assurez-vous que les caractéristiques de la flamme soient bonnes. Chaque brûleur est préréglé avant d'être 

livré mais compte tenu des nombreuses variations dans l'alimentation locale en gaz, de petits ajustements 

peuvent s'avérer nécessaires. 

 

Les flammes des brûleurs doivent être bleues et stables, sans pointes jaunes, ni bruit ni augmentations 

soudaines de leur taille. Une flamme jaune indique une présence d'air insuffisante, une flamme bruyante avec 

des augmentations de volume soudaines signifie qu'il y a trop d'air. 

NOTE: De petites pointes jaunes ne posent pas de problèmes. 

 

 

 

 

 

! ! ! SOYEZ PRUDENT ! ! ! 

Nettoyez régulièrement le barbecue. Si le barbecue n'est pas régulièrement nettoyé, la graisse peut se mettre 

à brûler, ce qui endommagerait le barbecue. 

Ne laissez JAMAIS le barbecue sans surveillance lorsqu'il fonctionne. 

N'utilisez pas d'eau pour éteindre les flammes lorsque la graisse est en train de brûler, cela peut occasionner 

des blessures. Fermez tous les boutons et la bonbonne de gaz si la graisse est en train de brûler. 

Le feu peut être éteint en refermant le couvercle. Eteignez IMMEDIATEMENT tous les boutons et la bonbonne 

dès que la graisse commence à brûler. 

 

! ! ! AVERTISSEMENT ! ! ! 

Pour une utilisation du Barbecue en toute sécurité : 

Laissez un espace libre suffisant autour du barbecue et gardez les matériaux inflammables hors de portée. 

Ne laissez JAMAIS les enfants utiliser le barbecue ou jouer à proximité de ce dernier. 

Ce barbecue est destiné EXCLUSIVEMENT à être utilisé en extérieur. Ne l'utilisez JAMAIS dans des lieux 

confinés comme des garages, vérandas, patio couverts, box ou sous des matériaux inflammables 

N'obstruez pas les orifices d'aération sur les quatre côtés du barbecue, ceci peut affecter la puissance des 

brûleurs qui manqueraient d'air. 

Disposez le barbecue à au moins 100 cm. des murs ou d'autres surfaces. Disposez le barbecue à au moins 

100cm des objets pouvant allumer le gaz comme les équipements électriques, les flammes pilotes ou les 

chauffages à gaz liquide, etc. 

N'utilisez pas ce barbecue sur ou sous des balcons en bois. 

Ce BBQ est adapté à l’utilisation au gaz butane/propane, N’utilisez PAS des pierres de lave, des briquettes ou 

du charbon avec ce BBQ. 

N'allumez JAMAIS le brûleur avec le couvercle refermé, le gaz non brûlé peut s'accumuler dans le barbecue 

fermé et provoquer une explosion. 

Vérifiez régulièrement les flammes des brûleurs. 

Fermez l'alimentation en gaz lorsque le Barbecue n'est pas utilisé. 

Fermez toujours complètement la bonbonne de gaz et déconnectez-la du barbecue avant de déplacer ce 

dernier. 

 

 
 

MODE D'EMPLOI 
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Utiliser le barbecue: 

Le grill requiert une température élevée pour bien cuire la viande. La plupart des aliments se cuisent à la grille 

en position haute ,lors de la cuisson de grandes tranches de viande ou de volaille, il peut être nécessaire 

d'abaisser la température pour d'abord saisir les morceaux. Ceci permet de faire en sorte que les aliments 

soient bien cuits, sans en brûler l'extérieur. Les aliments nécessitant des temps de grill longs ou contenant des 

marinades au sucre il se peut que vous deviez abaisser la température vers la fin du temps de cuisson.       

 

Assurez-vous d'avoir vérifié que le barbecue ne présente pas de fuite est soit correctement disposé.  

Retirez tous les éléments d'emballage. 

Allumez tous les brûleurs en suivant les instructions présentes dans le manuel de l'utilisateur. 

Tournez le bouton de contrôle sur la position et préchauffez le barbecue durant 15 minutes.  

NOTE: Le couvercle du Barbecue doit être fermé lors du préchauffage.  

 

Le couvercle du barbecue doit être fermé pendant le préchauffage, en position basse! 

 

Disposez la nourriture sur le grill et faites la griller jusqu'à ce qu'elle soit cuite. 

 

Réglage de la température. 

Le bouton de réglage peut être mis sur toute position entre maximal et minimal. 

 

NOTE: Le grill chaud va saisir l'extérieur de la viande en gardant les jus à l'intérieur. Le plus longtemps vous 

laissez le barbecue préchauffer, le plus rapide sera la saisie de la viande. 

 

 

 

 

 

Barbecue au gaz 

 

Nous garantissons le premier acheter/client de tout Barbecue au gaz Brixton que, lorsqu'il est utilisé pour un 

usage domestique normal, ce barbecue ne présente pas de défauts matériels ni de production durant la 

période indiquée ci-dessous. Les grills loués ou utilisés à des fins commerciales ne sont pas compris dans cette 

garantie. Les frais d'envoi et de retour seront facturés. 

 

Elément             Durée de la garantie : 

 

Brûleurs :                                              1 an 

Distributeur de flamme en acier inox :                                            1 an 

Plaques de grill :                                                                              1 an 

Robinets :                                                                                        1 an  

Cadre, Logement, Couvercle,  Pupitre de commandes, Allumeur et éléments similaires :     1 an 

Tous les éléments en acier inoxydable :                                          1 an 

 

Nos engagements couverts par la garantie se limitent à la réparation ou au remplacement, selon notre 

jugement, du produit au cours de la période de garantie. La portée de notre responsabilité engagée par la 

garantie est limitée aux réparations et au remplacement. Cette garantie ne couvre pas l'usure normale des 

éléments ni les dommages résultants de négligences ou d'une mauvaise utilisation, l'utilisation avec un 

carburant/gaz inadapté, le non-respect des instructions et les réglages effectué par une personne ne faisant 

pas partie du service d'entretien de notre usine. La période de garantie ne sera pas étendue suite aux 

réparations ou remplacements précédemment mentionnés. 

GARANTIE 
 


