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Deksel

Lid
Couvercle
Deckel
Tapa
Coperchio
Tampa
Lock
Poklopac
Lokk
Kanak
Fedél
Fogantyuk
Handtag
Pokrywa
Capac
Katraki
Kapak
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Handgreep
Handle
Poignée
Griff

Asa
Maniglia
Pega
Handtag
Rucka
Handtak
Opbxka
Fogantyu
Handtag
DrZadlo
Uchwyt
Maner
XepoUA
Sap

ption des piéces | Teile
scrizione | Pecas descricao | Delar

YacTtu onucaHue | Részek leirdsa | Dele

Mandje
Basket
Panier
Korb
Cesta
Cestino
Cestos
Korg
KoSara
Kurv
KoLwuHnyka
Kosar
Kurv
Ko$
Koszyk
Cos
KaAdei
Sepet

Verwarmingselement
Heating element
Elément chauffant
Heizelement
Resistencia

Elemento riscaldante
Elementos de aquecimento
Varmeelement

Grijaci element
Varmeelement
HarpeBaTeneH enemeHt
Fltéelem
Varmeelement

Topny ¢lanek

Grzatka

Element de incalzire
Q¢epUavTIKO OTOIXEIO
Isitici
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Olie/vetpan

Oil/fat bowl

Bac a huile

Ol/Fettwanne

Depdsito del aceite/grasa
Vaschetta olio/grasso
Cubas de 6leo/gordura
Olje-/fettskal

Zdjela za ulje/mast
Olje/fett-bolle

Kyna 3a onvoto / Ma3HuHaTa
Olaj/zsir tartaly
Olie/fedt-beholder
Nadoba na olej/tuk
Pojemnik na olej/ttuszcz
Cuva pentru ulei/grasime
Aoxeio Aadiou/AiTroug

Yag kabi
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Temperatuur knop
Temperature button
Contrdle de la température
Temperatur-Regler

Bot6n de temperatura
Pulsante Temperatura
Bot&o da temperatura
Temperaturknapp

Gumb za temperaturu
Temperatur-knapp

Kniousza Temnepatypata
Hémérséklet gomb
Temperaturknap

Knoflik pro nastaveni teploty
Przycisk temperatury
Buton temperatura
MAAKTPO Bepuokpaciog
Sicaklik digmesi
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Controle lamp
Control light

Voyant lumineux
Kontrollleuchte
Piloto de control
Spia di controllo
Luz de controlo
Kontrollampa
Kontrolno svjetlo
Kontrollys

KoHTponHa namna

Jelzélampa
Kontrollys
Kontrolka
Kontrolka

Lumina de control

Pwg eAéyxou
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Aan/uit schakelaar

On/off switch

Interrupteur marche/arrét
Ein/Aus-Schalter

Interruptor de encendido/apagado
Interruttore ON/OFF

Botdo Ligar / Desligar
Strombrytare

Sklopka za ukljucivanje/iskljucivanje
P&/Av-bryter

BkntouBaHe" / "U3knouBaHe

Be/ki kapcsolo
Teend/Sluk-kontakt

Vypina¢ Zap./Vyp.

Whytacznik on/off

Tntrerupé&tor

AloKOTITNG
EVEPYOTTOINONG/ATTEVEPYOTTOINONG

Gosterge lambasi  A¢ma/Kapatma dugmesi
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Behuizing Handvatten
Outer shell Handles
Cuve extérieure Poignées
AuRRengehause Griffe
Cubierta exterior Asas
Struttura esterna Maniglie
Cuba exterior Pegas
Yttre hdlje Handtag
Vanjska oplata DrSke
Utvendig skall Handtak
BbHLeH kopnyc OpbxKKM
Kulsé burkolat Fogantyuk
Ydre kabinet Handtag
Vnéjsi obal Drzadla
Obudowa zewnetrzna Uchwyty
Carcasa exterioara Ménere
E€wrtepikd mepiBAnua XepouAia
Dig govde Tutma yerleri
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Bediening en onderhoud N L

Verwijder alle verpakkingen van het apparaat.

Controleer of de spanning van het apparaat overeenkomt met de netspanning van uw huis.
Voltage 220V-240V 50Hz.

Plaats het apparaat altijd op een viakke stabiele ondergrond en zorg voor minimaal 10 cm.
vrije ruimte rondom het apparaat. Dit apparaat is niet geschikt voor inbouw of buitengebruik.

Voor het eerste gebruik

Schuif de verwarmingselementen (nr. 4) op de juiste wijze in de uitsparing van de behuizing
(nr. 9). Indien deze niet juist bevestigd zijn zal het apparaat uit veiligheidsoverwegingen niet
inschakelen.

Dit type frituurpan is uitsluitend geschikt voor olie of vloeibaar vet en niet voor gebruik met vast
vet. Bij gebruik van vast vet kan er water in opgesloten raken en daardoor kan bij verhitting het
hete vet zeer krachtig spatten.

Zorg er tevens voor dat het olie/vet niet verontreinigd wordt met water, bijvoorbeeld afkomstig
van diepvriesproducten, want dat zal overmatig spatten veroorzaken.

Schakel de friteuse nooit in zonder olie, anders gaat het apparaat kapot. Doe ook geen andere
(vloei) stoffen in de pan zoals water.

Aandachtspunten voor het gebruik van de frituurpan

Wel doen
®  Gebruik de frituurpan alleen als huishoudelijk apparaat.
®  Gebruik de frituurpan alleen voor het frituren van etenswaren.

®  Gebruik alleen olie of vet dat geschikt is voor frituren. Controleer op de verpakking of het
vet/de olie geschikt is voor de frituurpan.

® Zorg ervoor dat het niveau van het vet/de olie hoger ligt dat het minimum en lager dan het
maximum, dus tussen de minimum en maximumlijnen. Als er te veel vet/olie in de pan zit,
dan kan het zijn dat het vet/de olie uit de pan komt.

® Wees voorzichtig tijldens het frituren, zorg ervoor dat u de frituurpan veilig gebruikt door
genoeg afstand te houden tussen de gebruiker en de frituurpan. Zorg ervoor dat er
niemand bij de frituurpan staat die extra hulp of supervisie nodig heeft.

® Heb geduld en wacht totdat de frituurpan de juiste temperatuur heeft bereikt.

Ververs de olie of het vet wanneer het bruin is, vies ruikt of in het begin rookt.

® Ververs de olie of het vet als er te veel water inzit. U kunt de hoge concentratie water in
de olie of het vet herkennen door grote bellen, waterdruppels, waterdamp of het snel
stijgen van de olie of het vet. Indien de olieconcentratie in de pan te hoog is, dan bestaat
de kans dat het vet of de olie eruit zal komen met een explosie, wat erg gevaarlijk kan zijn
voor degene die de frituurpan gebruikt of die erbij in de buurt staat.

® Ververs de olie of het vet nadat u het 8 tot maximaal 10 keer hebt gebruikt.

® Verwijder al het ijs (moleculen) op bevroren etenswaren. Zorg ervoor dat etenswaren die
gefrituurd zullen worden eerst ontdooid zijn door deze op een droge, schone handdoek te
leggen. Dep wanneer het meeste ijs gesmolten is de etenswaren met de handdoek.

®  Zorg ervoor dat er genoeg ruimte om de frituurpan is wanneer u deze gebruikt.

® Laat te frituurpan zonder deksel afkoelen om zo condensatie te voorkomen. Bewaar de
frituurpan op een droge, veilige plaats.

®  Houd uw frituurpan uit de buurt van regen of vocht.

Niet doen
® Bewaar of plaats de frituurpan nooit buiten of op een vochtige plek.

® Plaats geen etenswaren in de frituurpan wanneer deze aan het opwarmen is.
®  Frituur niet te veel etenswaren in één keer.

® Bedek de frituurpan en het filter nooit.

® Voeg geen water toe aan het vet/de olie.

Gebruik

Was de mandjes (nr. 3), de deksels (nr. 1) en de vetpannen (nr. 5) af in warm water.

Droog deze goed voor gebruik. Zorg dat de elektrische delen droog blijven.

Vul het apparaat met de gewenste hoeveelheid olie of vet. Let goed op dat het minstens
gevuld is tot het minimumniveau en niet hoger dan het maximumniveau, zoals is aangegeven
aan de binnenzijde van de vetpannen (nr. 5). Voor het beste resultaat is het af te raden
verschillende soorten olie door elkaar te gebruiken.

Kies de geschikte temperatuur met de temperatuurschakelaar (nr. 8) op het bedieningspaneel
voor datgene wat u wilt frituren.

Steek de stekker van het apparaat in het stopcontact. Schakel het apparaat aan met de aan/uit
schakelaar (nr. 7). Indien het groene controle lampje (nr. 6) aan gaat is de ingestelde
temperatuur bereikt. Haal het mandje met de handgreep (nr. 2) uit de friteuse.

Plaats het te frituren voedsel in het mandje (nr. 3). Voor het beste resultaat dient u het voedsel
droog in het mandje te doen

Dompel het mandje langzaam onder om sterk opborrelen te voorkomen. Om de olie op de
ingestelde temperatuur te houden klikt de thermostaat aan en uit. Tegelijk hiermee gaat ook
het groene controlelampje (nr. 6) aan en uit.

Als de frituurtijd is verstreken, haal dan het mandje omhoog en hang het aan de haak in de
pan zodat de olie eruit kan lekken.

Opnieuw op te starten

Bij oververhitting wordt de friteuse dankzij

de thermische beveiliging automatisch uitge-
schakeld. U kunt het apparaat echter zelf weer
inschakelen. l

Haal hiertoe eerst de stekker uit het stopcontact.
Druk vervolgens met een lang puntig voorwerp op
het inschakelknopje.

Dit bevindt zich aan de achterzijde van het
elektrisch gedeelte, verzonken in een gaatje.

@ Restart

Frituurtips

e Gebruik maximaal 200 gram frites per liter olie.

* Bij diepvriesproducten maximaal 100 gram gebruiken i.v.m. de sterke afkoeling.
Diepvriesproducten boven de gootsteen uitschudden om overtollig ijs te verwijderen.

» Als u frites van verse aardappelen gebruikt, droogt u de frites na het wassen zodat er geen
water in de olie komt. Bak de verse frites in 2 beurten. Eerste bakbeurt (voorbakken) 5 tot
10 minuten op 170 graden. Tweede bakbeurt (afbakken) 2 tot 4 minuten op 175 graden.
Goed laten uitdruipen.



Baktabel

Gerecht Baktemperatuur
Frites voorbakken 170 C
Frites afbakken 175
Fondue parmezaan 170 C
Kaaskroketten 170 C
Vlees- / vis- | aardappelkroketten 190 €
Vis 170 T
Vissticks 180 €
Kaasbeignet 180 €
Oliebollen 190 €T
Frikadel 190 €
Kip 160 T
Garnalenbeignet 180 €

Verversen van de olie

Zorg ervoor dat het apparaat en de olie goed afgekoeld zijn voordat u de olie ververst (haal de
stekker uit het stopcontact!). Ververs de olie regelmatig. Dit is zeker noodzakelijk als de olie

donker wordt of de geur veranderd. Ververs de olie in ieder geval na 10 frituurbeurten.
Ververs de olie in één keer. Meng geen oude en nieuwe olie.

Afgedankte olie is milieubelastend. Gooi deze daarom niet zomaar bij het huisvuil, maar volg

de richtlijnen van de gemeentelijke afvalverwerking in uw woonplaats op.

Schoonmaken van het apparaat

Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact. Laat het apparaat volledig afkoelen.

Dompel het apparaat nooit onder in water of een andere vloeistof.

Alle onderdelen, behalve het elektrische deel, kunnen in een warm sopje worden
schoongemaakt. Droog ze goed af voor hergebruik.

Het is af te raden om de onderdelen in de vaatwasser te reinigen.

Maak de buitenkant van de friteuse schoon met een vochtige doek en droog deze met een

zachte, schone doek. Gebruik nooit schuurmiddelen.

Belangrijke veiligheidsvoorschriften

Lees alle instructies voor gebruik.

Raak geen hete oppervlakken aan. Gebruik handvatten of knoppen.

Om u te beschermen tegen een elektrische schok; snoer, stekker of het apparaat
niet onderdompelen in water of een andere vloeistof.

Haal de stekker uit het stopcontact indien het apparaat niet in gebruik is of voor
reiniging.

Laat het apparaat afkoelen alvorens onderdelen te verwijderen of te monteren.

Het apparaat niet gebruiken met een beschadigd snoer of stekker of indien het
toestel beschadigd is op enigerlei wijze.

Het gebruik van accessoires die niet zijn aanbevolen door de fabrikant van het
apparaat kan schade veroorzaken en beéindigt iedere garantie die u heeft.
Gebruik het apparaat niet buitenshuis of op of in de buurt van directe
warmtebronnen.

Laat geen snoer over de rand van de tafel hangen tegen hete oppervliakken of in
contact komen met het apparaat. Plaats het product niet onder of dicht bij de
gordijnen, raambekleding enz.

Dit apparaat is alleen voor huishoudelijk gebruik en voor het doel waar het voor
bestemd is.

Het apparaat moet worden geplaatst op een stabiele, vlakke ondergrond.

Dit apparaat mag alleen worden gebruikt onder toezicht van volwassenen.

Dit apparaat is niet bedoeld om gebruikt te worden door personen (waaronder
kinderen) met verminderde fysieke, zintuiglijke of mentale capaciteiten of een gebrek
aan ervaring en kennis, tenzij zij onder toezicht staan of aanwijzingen hebben
gekregen m.b.t. het gebruik van dit apparaat door iemand die verantwoordelijk is
voor hun veiligheid.

Om kinderen te beschermen tegen de gevaren van elektrische apparatuur mag u ze
nooit zonder toezicht bij het apparaat laten. Selecteer daarom een plek voor uw
apparaat op dusdanige wijze dat kinderen er niet bij kunnen. Zorg er voor dat de
kabel niet naar beneden hangt.

Let op: om gevaar te voorkomen door het onbedoeld terugstellen van de thermische
beveiliging mag dit apparaat niet gevoed worden via een extern schakelapparaat,
zoals een timer, of aangesloten zijn op een circuit dat regelmatig uit en aangezet
wordt door het voorwerp.

Een beschadigd snoer of stekker moet vervangen worden door een geautoriseerde
technicus om gevaar te vermijden. Repareer het apparaat niet zelf.

Het gebruik van een verlengsnoer of iets dergelijks is niet toegestaan.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES VOOR LATERE RAADPLEGING



Garantievoorwaarden en service

. Bij schade veroorzaakt door het niet opvolgen van de gebruiksaanwijzing, vervalt het
recht op garantie! VVoor vervolgschade die hieruit ontstaat zijn wij niet aansprakelijk.

. Voor materiéle schade of persoonlijk letsel veroorzaakt door ondeskundig gebruik of
het niet opvolgen van de veiligheidsvoorschriften zijn wij niet aansprakelijk. In
dergelijke gevallen vervalt elke aanspraak op garantie.

. Anders dan het schoonmaken, zoals genoemd in deze handleiding, is aan dit
apparaat geen ander onderhoud noodzakelijk.

. Indien er reparaties moeten worden uitgevoerd, mag dit uitsluitend door een
geautoriseerd bedrijf gebeuren.

. Dit apparaat is alleen bedoeld voor HUISHOUDELIJK gebruik en niet voor
commercieel of industrieel gebruik.

. Het product mag niet worden gewijzigd of veranderd.

. Indien zich problemen zouden voordoen gedurende 2 jaar na aankoopdatum, welke
gedekt zijn door de fabrieksgarantie, zal TRISTAR het apparaat repareren of
vervangen.

. Uitsluitend materiaal- en/of fabricagefouten zijn voorbegrepen in deze garantie.
TRISTAR is niet verantwoordelijk voor schade:

1) Ten gevolge van een val of ongeluk.

2) Indien het apparaat technisch is gewijzigd door gebruiker of derden.
3) Door oneigenlijk gebruik van het apparaat.

4) Door normale gebruiksslijtage.

. Door eventuele reparatie wordt de oorspronkelijke garantieperiode van 2 jaar niet
verlengd. Deze garantie is slechts geldig op Europees grondgebied. Deze garantie
heft de gebruikersrechten volgens Europese richtlijn 1944/44CE niet op.

. Voor vragen of klachten kunt zich melden bij uw verkooppunt.

. Bewaar altijd uw aankoopbewijs, zonder dit aankoopbewijs kunt u geen aanspraak
maken op enige vorm van garantie.

Aanwijzingen ter bescherming van het milieu

Dit product mag aan het einde van zijn levensduur niet bij het normale huisafval
worden gedeponeerd, maar dient bij een speciaal inzamelpunt voor het
hergebruik van elektrische en elektronische apparaten te worden aangeboden.
Het symbool op artikel, gebruiksaanwijzing en verpakking attendeert u hier op. De
gebruikte grondstoffen zijn geschikt voor hergebruik. Met het hergebruik van
gebruikte apparaten of grondstoffen levert u een belangrijke bijdrage voor de

| bescherming van ons milieu. Informeer bij uw lokale overheid naar het bedoelde
inzamelpunt.

Verpakking

Het verpakkingsmateriaal is 100% recyclebaar, lever het verpakkingsmateriaal gescheiden in.

Product

Dit apparaat is voorzien van het merkteken volgens de Europese richtlijn 2002/96/EG

Inzake Afgedankte elektrische en elektronische apparaten(AEEA). Door ervoor te zorgen dat

dit product op de juiste manier als afval wordt verwerkt, helpt u mogelijk negatieve

consequenties voor het milieu en de menselijke gezondheid te voorkomen.

EG-conformiteitsverklaring

Dit apparaat is ontworpen om in contact te komen met levensmiddelen en is ontworpen in

overeenstemming met de EG-richtlijn 89/109/EEC

Dit apparaat is ontworpen, vervaardigd en in de handel gebracht in overeenstemming met: de

veiligheidsdoeleinden van de “laagspanningsrichtlijn”nr. 2006/95/EC, de

beschermingsvoorschriften van de EMC-richtlijn 2004/108/EC “Electromagnetische

compatibiliteit” en de vereiste van richtlijn 93/68/EG.
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Operation and maintenance U K

Remove all packaging of the device.

Check if the voltage of the appliance corresponds to the main voltage of your home.

Rated voltage : AC220-240V 50Hz.

Place the device on a flat stable surface and ensure a minimum of 10 cm. free space around
the device. This device is not suitable for installation in a cabinet or for outside use.

Before first use

Slide the heating elements (No. 4) correctly in the recess of the outer shell (No. 9).

If the heating elements are not properly attached, the unit will not switch on for security
reasons.

This type of fryer is only suitable for use with oil or liquid fat, and not for solid fat.

Using solid fat entails the risk of trapping water in the fat which will cause it to spatter violently
when heated up.

Also ensure that the oil/fat is not contaminated with water, for example from frozen products,
this will cause excessive spattering.

Never use the fryer without oil or fat as this will damage the appliance.

Never pour any liquid, such as water, in the pan.

CONSIDERATIONS FOR USING THE FRYER

DO

®  Only use the fryer for household appliance.

®  Only use the fryer for frying food.

®  Only use oil or grease that is suitable for frying. Check the packaging if the fat or oil is
suitable for this fryer.

®  Ensure the level of the fat or oil is higher than the minimum and less than the maximum,
so between the minimum and maximum lines. If there is too much fat or oil in the fryer, it
may be overflow the fryer.

®  Be careful when frying, make sure the fryer is used safely by keeping enough distance

between the user and the device. Make sure that people who needs extra help or

supervision can't reach the fryer.

Have patience and wait until the fryer have reached the right temperature.

Change the oil or fat when it is brown, dirty smell or smoke in the beginning.

Change the oil or fat when too much water is in it. You can recognize the high

concentration of water in the oil or fat by large bubbles and water droplets, water vapor or

rapid rise in oil or fat. If the oil concentration in the fryer is too high, there will be a chance,

that the fat or oil will come out with an explosion, which can be very dangerous for those

who use the fryer and those which are near the fryer.

® Change the oil or fat after 8 to maximum 10 times use.

® Remove all ice (molecules) on frozen foods. Make sure that fried foods will be thawed
first, by laying the food in a dry clean towel. Dab the food with the towel when the majority
of ice is melted.

® Make sure there is enough space around the fryer when you use it.

® Let the fryer cool down uncovered in order to prevent condensation. Keep the fryer in a
dry, safe place.

®  Keep your fryer away from rain or moisture.
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DON'T
® Never store or place the bowl outside or in a damp place.

® Do not place food in the fryer when it is warming.
® Do not fry too much food at once.

®  Never cover the bowl and the filter.

® Do not add water to the fat or oil

Use

Wash the baskets (No. 3), the lids (No.1) and the oil bowls (No. 5) in warm water.

Dry them well before use. Ensure that all electrical parts remain completely dry.

Fill the appliance with the required amount of oil or fat. Ensure that the appliance is filled at
least to the minimum level and not higher than the maximum level, as indicated on the inside
of the fryer. For optimal results we advice to avoid mixing different types of oil.

Select the temperature with the temperature button (No. 5) on the control panel for the food
you wish to fry. Put the plug of the device into the outlet. Turn on the device by switching the
on/off switch (No. 7). The green control light (No. 6) will turn on as soon as the desired
temperature has been reached. Use the handle (no. 2) to lift the basket from the fryer.

Place the food to be fried in the basket. For the best results the food should be dry before
being placed in the basket. Inmerse the basket into the oil or fat slowly to prevent the oil from
bubbling up too strongly. To ensure the oil stays at the correct temperature, the thermostat will
switch on and off. The green control light (No. 6) will also go on and off.

Lift the basket when the frying time has elapsed and hang it on the hook in the pan so the oil
can drip off.

Restart

In case of overheating, the fryer will switch off
automatically. This safety mechanism can be

found at the back off the electrical part.
If it switches off, it can be reactivated by pressing
in the button with a long pointed object. ® Restart

The button is situated deep behind the hole.
First remove the plug of the device from the socket.

Frying Tips

* Use a maximum of 200 grams of chips per litre of oil.

* When using frozen products, use a maximum of 100 grams because the oil cools off rapidly.
Shake frozen products above the sink to remove excess ice.

* When fresh chips are used, dry the chips after washing them to ensure no water gets into
the oil. Fry the chips in two turns. First time (blanch) 5 to 10 minutes at 170 degrees.
Second time (finishing) 2 to 4 minutes at 175 degrees. Allow the oil to drip off.
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Frying table

Dish Frying temperature
Pre-fry chips 170 C
Final fry chips 175
Parmesan fondue 170 T
Cheese croquettes 170 C
Meat/fish/potato croquettes 190 €
Fish 170 C
Fish fingers 180 €
Cheese fritter 180 €
Doughnut balls 190 €
Frozen sausage 190 €
Chicken 160 €
Prawn fritter 180 €

Changing the oil

Make sure the fryer and the oil or fat have cooled down before changing the oil or fat (remove
the plug of the device from the socket). Change the oil regularly. This is particularly necessary
when the oil or fat goes dark or the smell changes. Always change the oil after every 10 frying
sessions. Change the oil in one go. Never mix old and new oil.

Used oil is harmful to the environment. Do not dispose of it with your normal rubbish but follow
the guidelines issued by the local authorities.

Cleaning and maintenance

Remove the plug of the device from the outlet. Make sure the fryer has cooled down
completely. Never immerse the appliance in water or other liquid.

All the non-electrical parts can be washed in warm soapy water. Dry thoroughly before reusing.
These parts are not dishwasher save.

Clean the outside of the fryer with a damp cloth and dry it with a soft, clean towel.

Never use abrasive detergents.
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IMPORTANT SAFEGUARDS

s f o

s . s -

. Read all instructions before use.

. Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs.

. To protect against electric shock, do not immerse cord, plug or appliance in water or
any other liquid.

. Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow the device to cool
before putting on or taking off parts. Do not operate any appliance with a damaged
cord or plug or after the appliance malfunctions, or has been damaged in any
manner.

. The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer
may cause injuries and invalidate any warranty you may have.

. Do not use outdoors, or on or near direct heat sources

. Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces or come
into contact with the hot parts or allow the product to be situated underneath or close
to curtains, window coverings etc.

. This appliance is for household use only and only for the purpose it is made for.

. The appliance must be placed on a stable, level surface.

. This appliance is an attended appliance, and as such should never be left ON or
whilst hot without adult supervision.

. This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

. Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

. Note: To avoid danger by the accidental resetting thermal protection, the device may
not be powered through an external switching device, such as a timer, or connected
to a circuit and is turned regularly by the subject.

. This device is not intended for use with an external timer or a remote control system.

. Note: To avoid danger by the accidental resetting thermal protection, the device may
not be powered through an external switching device, such as a timer, or connected
to a circuit and is turned regularly by the object.

. A damaged cord or plug must be replaced by an authorized technician to avoid a
hazard. Do not repair the device yourself.

. Using an extension cord or something similar is not allowed.

SAVE THESE INSTRUCTIONS FOR FUTURE REFERENCE
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Guarantee

. The device supplied by our Company is covered by 24 month guarantee starting on
the date of purchase (receipt).

. During the life of the guarantee any fault of the device or its accessories to material
or manufacturing defects will be eliminated free of charge by repairing or, at our
discretion, by replacing it. The guarantee services do not entail an extension of the
life of the guarantee nor do they give rise to any right to a new guarantee!

. Proof of the guarantee is provided by the proof of purchase. Without proof of
purchase no free replacement or repair will be carried out.

. If you wish to make a claim under the guarantee please return the entire machine in
the original packaging to your dealer together with the receipt.

. Damage to accessories does not mean automatic free replacement of the whole
machine. In such cases please contact our hotline. Broken glass or breakage of
plastic parts are always subject to a charge.

. Defects to consumables or parts subject to wearing , as well as cleaning,
maintenance or the replacement of said parts are not covered by the guarantee and
hence are to be paid!

. The guarantee lapses in case of unauthorized tampering.

. After the expiry of the guarantee repairs can be carried by the competent dealer or
repair service against the payment of the ensuing costs.

Guidelines for protection of the environment

This appliance should not be put into the domestic garbage at the end of its
useful life, but must be disposed of at a central point for recycling of electric
and electronic domestic appliances. This symbol on appliance, instruction
manual and packaging puts your attention to this important issue. The
materials used in this appliance can be recycled. By recycling used domestic
appliances you contribute an important push to the protection of our

I environment. Ask your local authorities for information regarding the point of
recollection

Packaging
The packaging is 100% recyclable, return the packaging separated.

Product

This device is equipped with a mark according to European Directive 2002/96/EC

on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE). By ensuring that the product correctly
as waste is processed, it helps you may have adverse consequences for the environment and
human health.

EC declaration of conformity

This device is designed, manufactured and marketed in accordance with the safety objectives
of the Low Voltage Directive "No 2006/95/EC, the protection requirements of the EMC
Directive 2004/108/EC "Electromagnetic Compatibility" and the requirement of Directive
93/68/EEC.
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Utilisation et entretien F R

Retirez tous les emballages de I'appareil.

Veérifiez si la tension de I'appareil correspond a la tension du secteur de votre domicile.
Tension nominale : 220-240V CA 50Hz.

Posez I'appareil sur une surface plate et stable en laissant 10 cm d’espace libre de chaque
coOté. Cet appareil ne convient pas a une installation intégrée ou en extérieur.

Avant la premiére utilisation

Faites glisser les éléments chauffants (n4) correc tement dans le retrait de la cuve extérieure
(n9).

Si les éléments chauffants ne sont pas bien fixés, I'appareil ne s'allumera pas pour des raisons
de sécurité.

Ce type de friteuse ne convient qu'a une utilisation avec de I'huile ou de la graisse liquide, et
non pas avec de la graisse solide.

L'utilisation de graisse solide risque de piéger I'eau dans la graisse, ce qui causerait de fortes
éclabossures en chauffant.

Vérifiez également que I'huile ou la graisse ne contient pas d’eau, par exemple de I'eau
provenant de produits congelés, car cela causerait d'importantes éclaboussures.

N'utilisez jamais la friteuse sans huile ou graisse car cela endommagerait I'appareil.

Ne versez pas de liquide, comme de I'eau, dans la cuve.

A PROPOS DE L'UTILISATION DE LA FRITEUSE

AFAIRE

® N'utilisez cette friteuse qu’en tant qu'appareil électroménager.

® Nutilisez cette friteuse que pour frire des aliments.

® Nutilisez que de I'huile ou de la graisse qui convient a la friture. Vérifiez sur I'emballage si
la graisse ou I'huile convient a cette friteuse.

® Vérifiez si le niveau de graisse ou d’huile se situe entre la ligne du minimum et la ligne du
maximum. S'il y a trop de graisse ou d’huile dans la friteuse, elle peut déborder.

® Soyez prudent en utilisant la friteuse, assurez-vous d’'étre a une distance suffisante.
Assurez-vous que les personnes qui ont besoin d’aide ou de surveillance ne puissent pas
accéder a la friteuse.

® Changez I'huile ou la graisse si elle est brune, si elle sent mauvais ou si de la fumée se
dégage a l'allumage.

® Changez I'huile ou la graisse quand elle contient trop d’eau. Si I'huile ou la graisse fait de
grandes bulles, des gouttelettes d’eau, de la vapeur d’eau ou si elle augmente
rapidement, cela signifie qu’elle contient beaucoup d’eau. Si la concentration d’huile dans
la friteuse est trop élevée, alors il y a un risque que la graisse ou I'huile explose, ce qui
peut étre trés dangereux pour les utilisateurs de la friteuse et les personnes a proximité.

® Changez I'huile ou la graisse toutes les 8 a 10 utilisations.

® Retirez toute la glace (agrégats) sur les aliments congelés. Vérifiez que les aliments sont
bien décongelés avant de les frire, en les étalant sur un torchon sec et propre.
Tamponnez les aliments avec le torchon quand le gros de la glace a fondu.

® Vérifiez qu'il y a assez d’espace autour de la friteuse quand vous I'utilisez.

® Laissez la friteuse refroidir sans le couvercle afin d’éviter la condensation. Rangez la
friteuse dans un endroit sec et sar.

® La friteuse ne doit pas étre exposée a la pluie et a '’humidité.

® Soyez patient et attendez que la friteuse atteigne la bonne température.
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A NE PAS FAIRE
® Ne rangez et ne posez jamais la cuve a I'extérieur ou dans un endroit humide.

® Ne mettez pas d’aliment dans la friteuse pendant gu’elle chauffe.
® Ne faites pas frire trop d’aliments a la fois.

® Ne couvrez jamais la cuve et le filtre.

® N’'ajoutez pas d'eau dans la graisse ou dans I'huile

Utilisation

Lavez les paniers (n3), les couvercles (nl) et le s bacs a huile (n5) dans de I'eau chaude.
Séchez-les bien avant utilisation. Assurez-vous que toutes les piéces électriques restent
entierement séches.

Remplissez I'appareil avec la quantité nécessaire d'huile ou de graisse. Vérifiez que le niveau
d’huile ou de graisse dans I'appareil est entre le minimum et le maximum, comme indiqué a
I'intérieur de la friteuse. Pour obtenir la meilleure performance, nous recommandons d’éviter
de mélanger différents types d’huile.

Sélectionnez la température avec le bouton de contréle (n%) sur la fagade pour I'aliment a frire.
Branchez la fiche de I'appareil dans une prise électrique. Allumez I'appareil avec l'interrupteur
marche/arrét (n7). Le voyant lumineux vert (n%) s 'allumera dés que la température voulue est
atteinte. Utilisez la poignée (n2) pour soulever | e panier de la friteuse.

Placez les aliments a frire dans le panier. Pour obtenir la meilleure performance, les aliments
doivent étre secs avant d’étre mis dans le panier. Inmergez doucement le panier dans I'huile
ou la graisse pour éviter que I'huile ne fasse trop de bulles. Pour que I'huile reste a la bonne
température, le thermostat s'activera et se désactivera. Le voyant lumineux vert (n)
s'allumera et s’éteindra.

Soulevez le panier quand la durée de friture est écoulée et accrochez-le par la fixation sur la
cuve pour que I'huile puisse s'égoutter.

Redémarrage

En cas de surchauffe, la friteuse ne s'éteindra pas

automatiquement. Ce mécanisme de sécurité se

situe a l'arriére de la partie électrique. S'il s’éteint,

il peut étre réactivé en appuyant sur le bouton

avec un objet long et pointu. Ce bouton se situe Redémarrage
profond dans le trou. Débranchez d’abord la fiche

d’alimentation de la prise électrique.

Astuces

» Utilisez un maximum de 200 grammes d’aliments en morceaux par litre d’huile.

» Avec des produits congelés, utilisez un maximum de 100 grammes car I'huile refroidira
rapidement. Secouez les produits congelés au-dessus de I'évier pour faire tomber I'excés
de glace.

* Quand vous utilisez des aliments frais en morceaux, séchez-les apres lavage pour qu'ils
n'ajoutent pas d’eau dans I'huile. Faites frire les aliments en morceaux en deux bains. Le
premier bain (pour blanchir) entre 5 et 10 minutes a 170 degrés. Le deuxiéme bain (finition)
entre 2 et 4 minutes a 175 degrés. Laissez égoutter I'huile.
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Tableau pour la friture INSTRUCTIONS DE SECURITE IMPORTANTES

N

Plat Température de friture ~

Pré-frire des aliments en morceaux 170C F_g: \"‘.

Finir la friture d’aliments en morceaux 175C g i

Fondue au parmesan 170C - / ‘f'\ !

Croquettes de fromage 170C . Lisez toutes les instructions avant utilisation.

Croquettes de viande/poisson/pommes de terre 190C . Ne touchez pas les surfaces brllantes. Utilisez les poignées ou les boutons.
Poisson 170C »  Pour ne pas risquer un choc électrique, n'immergez pas le cordon, la fiche ou
Batonnets de poisson 180T I'appareil dans I'eau ou dans un autre liquide.

Beignet au fromage 180T «  Débranchez I'appareil du secteur lorsque vous ne I'utilisez pas et avant de le
Beignets en boule 190C nettoyer. Laissez I'appareil refroidir avant d'ajouter ou d’enlever des piéces.
Saucisse congelee 190C N'utilisez pas I'appareil si son cordon et sa prise sont endommagés ou s'il présente
Poulet 160C des dysfonctionnements, ou s'il est endommagé de quelque maniére que ce soit.
Beignet aux crevettes 180T «  L'utilisation d’accessoires non recommandés par le fabricant de I'appareil peut

entrainer des dommages corporels et rendre la garantie caduque.

. N'utilisez pas I'appareil en extérieur, sur ou a proximité de sources de chaleur

. Ne laissez pas le cordon pendre d'une table ou d'un rebord, ne touchez pas ses
surfaces chaudes et ne posez pas I'appareil sous ou a proximité de rideaux, de
décor de fenétre, etc.

. Cet appareil est destiné a une utilisation familiale uniguement et pour son utilisation
prévue.

. L’appareil doit étre posé sur une surface stable et nivelée.

. L’appareil doit étre surveillé, il ne doit pas étre laissé sur ON ou chaud sans qu'un
adulte ne le surveille.

. Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y compris les enfants)
aux capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou manquant
d'expérience et de connaissances, sauf si elles sont sous surveillance ou si elles ont
recu des instructions concernant l'utilisation de I'appareil de la part d'une personne
responsable de leur sécurité.

Changer I'huile

Assurez-vous que la friteuse et I'huile ou la graisse ont refroidi avant de changer I'huile ou la
graisse (débranchez la fiche d'alimentation de la prise électrique). Changez I'huile
régulierement. Cela est particulierement nécessaire quand I'huile ou la graisse devient foncée
ou quand elle sent mauvais. Changez systématiquement I'huile toutes les 10 utilisations.
Changez toute I'huile a la fois. Ne mélangez jamais une nouvelle huile avec de I'ancienne huile.
L’huile usagée est nuisible a I'environnement. Ne la jetez pas avec les déchets ménagers,
suivez les directives des autorités locales.

Nettoyage et entretien

Débranchez la fiche de I'appareil de la prise électrique. Attendez que la friteuse ait refroidi
complétement. N'immergez pas |'appareil dans de I'eau ou dans d'autres liquides.

Toutes les piéces non électriques sont lavables & 'eau chaude savonneuse. Séchez-les *  Lesenfants doivent étre surveillés pour qu'ils ne jouent pas avec cet appareil.
complétement avant de les réutiliser. . Cet appareil ne doit pas étre utilisé avec un minuteur externe ou avec un systeme
Ces piéces ne se lavent pas au lave-vaisselle. de téléecommande.

Nettoyez I'extérieur de la friteuse avec un torchon humide, puis séchez-la avec un torchon *  Remarque : Pour éviter de réenclencher par accident la protection thermique,

doux et propre. I'appareil ne doit pas étre alimenté par un dispositif de connexion externe comme un
N'utilisez jamais de détergent abrasif. minuteur et il ne doit pas étre connecté sur un circuit. Il faut allumer et éteindre

I'appareil manuellement.
. Si le cordon ou la fiche sont endommagés, ils doivent étre remplacés par un
réparateur agréé, pour éviter tout danger. Ne réparez pas I'appareil vous-méme.
. L'utilisation d’une rallonge ou d’un dispositif similaire n’est pas permise.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS POUR CONSULTATION FUTURE
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Garantie

. Cet appareil fourni par notre Société est couvert par une garantie de 24 mois a partir
de la date d’achat (regu).

. Pendant la durée de la garantie, tout défaut matériel et tout défaut de fabrication de
I'appareil ou de ses accessoires seront réparés ou remplacés sans frais a notre
discrétion. Les services de cette garantie n’entraine pas une extension de garantie
et ne saurait donner lieu a une nouvelle garantie !

. Le bon de garantie est fourni par la preuve d'achat. Sans la preuve d'achat, aucun
remplacement et aucune réparation ne seront effectués gratuitement.

. Si vous souhaitez faire une réclamation sous garantie, veuillez retourner a votre
distributeur toute la machine dans I'emballage d'origine, accompagnée du regu.

. Si les accessoires sont endommagés, cela ne signifie pas que toute la machine sera
remplacée gratuitement. Dans de tels cas, veuillez contacter notre assistance
téléphonique. Des piéces brisées en verre ou en plastique sont toujours sujettes a
des frais.

. Les défauts des consommables ou des piéces susceptibles de s’user, ainsi que le
nettoyage, I'entretien ou la réparation desdites piéces ne sont pas couverts par la
garantie et doivent donc étre payés.

. La garantie est caduque en cas de modification non autorisée.

. Aprés I'expiration de la garantie, les réparations peuvent étre effectuées par un
distributeur compétent ou par un réparateur contre un paiement pour les frais
occasionneés.

Directives pour la protection de I'environnement
Cet appareil ne doit pas étre jeté avec les déchets ménagers a la fin de sa
durée de vie, il doit étre éliminé dans un centre de recyclage pour les
appareils électriques et électroniques. Ce symbole sur I'appareil, le manuel
d'utilisation et 'emballage attire votre attention sur un point important. Les
matériaux utilisés dans cet appareil sont recyclables. En recyclant vos
appareils, vous contribuez de maniére significative a la protection de notre

I environnement. Renseignez-vous apres des autorités locales pour connaitre

les centres de collecte des déchets.

Emballage
L’emballage est 100% recyclable, retournez-le séparément.

Produit

Cet appareil comprend un marquage selon la directive européenne 2002/96/EC relative aux
Déchets d’Equipements Electriques et Electroniques (DEEE). En assurant le bon traitement de
vos déchets, vous aidez a protéger I'environnement et la santé.

Déclaration de conformité CE

Cet appareil est congu, fabriqué et commercialisé conformément aux objectifs de sécurité de
la Directive 2006/95/EC sur les « appareils basse tension », aux exigences de sécurité de la
Directive 2004/108/EC « Compatibilité électromagnétique » et aux exigences de la Directive
93/68/EEC.
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Inbetriebnahme und Pflege DE

Entfernen Sie die gesamte Verpackung vom Gerét.

Uberpriifen Sie, ob die Geratespannung mit der Spannung Ihrer Hausversorgung
Ubereinstimmt.

Betriebsspannung: AC 220 -240 V 50 Hz.

Das Gerat immer auf eine ebene und feste Flache stellen und einen Abstand von mindestens
10 cm um das Gerét einhalten. Dieses Gerét ist nicht fur den Anschluss oder die Verwendung
in einem Schrank oder im Freien geeignet.

Vor der ersten Inbetriebnahme

Schieben Sie die Heizelemente (Nr. 4) korrekt in die Aussparung des AuBengehauses (Nr. 9).
Falls die Heizelemente nicht korrekt befestigt sind, kann das Geréat aus Sicherheitsgriinden
nicht eingeschaltet werden.

Dieser Fritteusetyp ist nur fir die Verwendung von Ol oder Fliissigfett, nicht aber von festem
Fett geeignet.

Bei der Verwendung von festem Fett besteht das Risiko von Wassereinschlissen im Fett, was
bei der Erhitzung zu GibermafRigem Spritzen fuhrt.

Stellen Sie ebenfalls sicher, dass das Ol/Fett nicht mit Wasser, z. B. aus Gefrierprodukten
versetzt ist, da dies ebenfalls zu Uberméafligem Spritzen fuhren kann.

Verwenden Sie die Fritteuse niemals ohne Ol oder Fett, da dies zu Gerateschaden fiihrt.
GieRRen Sie niemals irgendeine Flussigkeit, z. B. Wasser, in die Wanne.

HINWEISE ZUR VERWENDUNG DER FRITTEUSE

VERWENDUNG

® Verwenden Sie die Fritteuse nur als Haushaltsgerat.

® Verwenden Sie die Fritteuse nur zum Frittieren von Lebensmitteln.

® Verwenden Sie nur Ol oder Fett, das zum Frittieren geeignet ist. Uberpriifen Sie die
Verpackung, ob das Fett oder Ol fiir diese Fritteuse geeignet ist.

®  Stellen Sie sicher, dass der Ol-oder Fettstand iiber dem Minimum und unter dem
Maximum liegt, also zwischen den Minimum- und Maximumanzeigen. Falls sich der in der
Fritteuse zuviel Ol oder Fett befindet, kann das zum Uberlaufen der Fritteuse fihren.

® Lassen Sie beim Frittieren Vorsicht walter und stellen Sie sicher, sich zwischen dem
Gerat und dem Nutzer ein ausreichender Sicherheitsabstand befindet. Stellen Sie sicher
das Personen, die Aufsicht oder Hilfe benétigen, auBer Reichweite der Fritteuse bleiben.

® Wechseln Sie das Ol oder Fett, wenn es braun oder schmutzig ist oder unangenehm
riecht oder beim Frittierbeginn Rauch absondert.

® Wechseln Sie das Ol oder Fett wenn sich zu viel Wasser darin befindet. Die zu hohe
Wasserkonzentration im Ol oder Fett kdnnen Sie daran erkennen, dass groRe Blasen
oder Wassertropfchen aufsteigen, Wasserdampf entweicht oder der OI- oder Fettstand
sich sehr schnell erhoht. Falls die Wasserkonzentration in der Fritteuse zu hoch ist,
besteht das Risiko, dass das Fett oder Ol explosionsartig herausschie3t, was fiir den
Nutzer und die umstehenden Personen sehr gefahrlich ist.

® Wechseln Sie nach 8 bis maximal 10 Einsétzen das Ol oder Fett.

® Entfernen Sie von gefrorenen Lebensmitteln alle Eisreste. Stellen Sie sicher, dass
gefrorene Lebensmittel zuerst aufgetaut werden, indem Sie diese in ein trockenes,
sauberes Tuch legen. Tupfen Sie die Lebensmittel mit dem Tuch ab, wenn ein groRer Teil
des Eises geschmolzen ist.

® Stellen Sie sicher, dass bei der Verwendung der Fritteuse um diese ein ausreichender
Abstand zu anderen Gegenstanden gewahrleistet ist.
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® Lassen Sie die Fritteuse ohne Abdeckung abkuhlen, um Kondensation zu verhindern.
Lagern Sie die Fritteuse an einem trockenen, sicheren Ort.

® Halten Sie lhre Fritteuse von Regen oder Feuchtigkeit fern.

® Warten Sie immer bis die Fritteuse die korrekte Temperatur erreicht hat.

VORSICHT

. Lagern Sie die Wanne niemals im Freien oder an einem feuchten Ort.

. Legen Sie beim Aufwarmen der Fritteuse keine Lebensmittel in die Wanne.
. Frittieren Sie niemals eine zu grof3e Menge auf einmal.

. Decken Sie niemals die Wanne oder den Filter ab.

. Geben Sie kein Wasser zum Ol oder Fett.

Verwendung

Reinigen Sie die Kérbe (Nr. 3), die Deckel (Nr. 1) und die Olwannen (Nr. 5) in warmem Wasser.

Trocken Sie diese vor Gebrauch sorgfaltig ab. Stellen Sie sicher, dass alle elektrischen Teile
vollstandig trocken bleiben.

Befiillen Sie das Geréat mit der erforderlichen Ol- oder Fettmenge. Stellen Sie sicher, dass das
Gerat mindestens bis zum Minimum und nicht héher als bis zum Maximum befillt ist, was Sie
an der Innenseite der Fritteuse ablesen kénnen. Wir empfehlen fur optimale Ergebnisse, dass
keine verschiedenen Oltypen gemischt werden.

Wahlen Sie mit dem Temperatur-Regler (Nr. 5) auf dem Bedienfeld die Temperatur fiir die
Lebensmittel, die Sie frittieren mochten. Stecken Sie den Netzstecker des Geréts in die
Netzsteckdose. Schalten Sie das Gerat ein, indem Sie dem Ein/Aus-Schalter (Nr. 7) betatigen.
Die griine Kontrollleuchte (Nr. 6) wird aufleuchten, sobald die gewiinschte Temperatur erreicht
ist. Verwenden Sie den Griff (Nr. 2), um den Korb aus der Fritteuse zu heben.

Legen Sie das Frittiergut in den Korb. Fir die besten Ergebnisse sollten die Lebensmittel
trocken in den Korb gelegt werden. Tauchen Sie den Korb langsam in das Ol oder Fett, um
eine zu starkes Sprudeln zu vermeiden. Das Thermostat wird sich ein- und ausschalten, um
die korrekte Temperatur zu gewahrleisten. Die griine Kontrollleuchte (Nr. 6) schaltet sich also
ein und aus.

Heben Sie, wenn die Frittierzeit erreicht ist, den Korb aus der Wanne und héngen Sie ihn auf
den Haken iiber die Wanne, sodass das Ol abtropfen kann.

Neustart

Im Fall von Uberhitzung schaltet sich die
Fritteuse automatisch ab. Sie finden den

Sicherheitsmechanismus auf der Riickseite des
Elektroteils.
Falls sich das Geréat abgeschaltet hat, kann es durch ® Neustart

Eindriicken dieses Knopfes, mit Hilfe eines langen
spitzen Gegenstands, neu gestartet werden.

Der Knopf befindet sich tief im Loch.

Ziehen Sie zuerst den Netzstecker aus der
Netzsteckdose.

21

Frittiertipps

« Verwenden Sie pro Liter Ol nur 200 g Pommes Frites.

+ Falls Sie gefrorene Produkte frittieren méchten, verwenden Sie nur 100 g, da sich das Ol
sehr schnell abkihlt. Schitteln Sie gefrorene Produkte Uber der Spiile um uberschiissiges
Eis zu entfernen.

* Falls Sie frische Pommes Frites verwenden, trocken Sie diese nach dem Waschen ab, um
zu vermeiden, dass Wasser in das Ol gelangt. Frittieren Sie die Pommes Frites in zwei
Durchgéangen. Blanchieren Sie diese zuerst 5 bis 10 Minuten bei 170°C. AnschlieRend 2
bis 4 Minuten bei 175°C fertig frittieren. Warten Sie, bis das Ol abgetropft ist.

Frittiertabelle

Gericht Frittiertemperatur
Vorfrittierte Pommes Frites 170 C
Letzter Durchgang fur Pommes Frites 175
Parmesan-Fondue 170 C
Kasekroketten 170 C
Fleisch/Fisch/Kartoffel-Kroketten 190 C
Fisch 170 €
Fischstébchen 180 C
Kése-Beignet 180 €
Doughnut-Ballchen 190 €
Gefrorene Wurst 190 €
Hihnchen 160 €
Garnelen-Beignet 180 €

Austaschen des Ols

Stellen Sie sicher, dass sich die Fritteuse und das Ol oder Fett abgekiihlt haben, bevor Sie das
Ol oder Fett austauschen (Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose). Wechseln Sie
das Ol regelméaRig. Das ist besonders wichtig, wenn das Ol oder Fett dunkel geworden ist oder
sich der Geruch geandert hat. Tauschen Sie das Ol immer nach 10 Frittierdurchgéngen aus.
Tauschen Sie das Ol immer vollsténdig aus. Mischen Sie niemals altes mit neuem Ol.
Gebrauchtes Ol ist umweltschadlich. Geben Sie es niemals in den normalen Hausmiill,
sondern folgen Sie den Richtlinien der Ortsbehdrden.

Reinigung und Pflege

Ziehen den Netzstecker des Geréts aus der Netzdose. Stellen Sie sicher, dass sich die
Fritteuse vollstandig abgekiihlt hat. Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten.

Alle nicht-elektrischen Teile kénnen in warmem Seifenwasser gereinigt werden. Trocknen Sie
diese vor der Wiederverwendung vollstandig ab.

Diese Teile sind nicht geschirrspllmaschinengeeignet.

Reinigen Sie die AuRenseite der Fritteuse mit einem feuchten Tuch und trocken Sie diese mit
einem weichen, sauberen Tuch ab.

Verwenden Sie niemals Scheuermittel.
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WICHTIGE SICHERHEITSVORKEHRUNGEN
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. Lesen Sie sich bitte alle Anweisungen vor der Inbetriebnahme durch.

. Berlihren Sie keine heil3en Oberflachen. Benutzen Sie Griffe oder Kndpfe.

. Zum Schutz vor elektrischem Schlag tauchen Sie weder Kabel, Stecker noch das
Gerat selbst in Wasser oder andere Flissigkeiten.

. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn Sie es nicht benutzen und vor
der Reinigung. Lassen Sie das Kochgerat abkihlen, bevor Sie Teile an- oder
abbauen. Benutzen Sie Kein Gerat mit beschadigtem Netzkabel oder —stecker, nach
einer Funktionsstorung oder wenn das Geréat auf irgendeine Weise beschadigt
wurde.

. Die Verwendung zusétzlicher, nicht vom Geréatehersteller empfohlener Zubehorteile
kann zu Verletzungen und Léschung jeglicher Garantieanspriche fihren.

. Verwenden Sie das Gerét nicht im Freien oder in der Nahe/auf Heizquellen.

. Vermeiden Sie, dass das Kabel iber die Tischkante oder den Tresen hangt, heil3e
Oberflachen berlhrt oder in Kontakt mit den heiRen Teilen kommt. Platzieren Sie
das Gerat nicht unter oder in der Nahe von Vorhéngen, Gardinen usw.

. Das Gerét darf nur im Haushalt und fiir den Verwendungszweck, fur den es
hergestellt wurde, genutzt werden.

. Das Gerat muss auf einer ebenen, stabilen Flache platziert werden.

. Das Gerat ist immer zu beaufsichtigen und sollte niemals eingeschaltet oder vor der
Abkuhlung ohne entsprechende Aufsicht eines Erwachsenen bleiben.

. Dieses Gerat ist nicht zur Benutzung durch Personen (einschlieBlich Kindern) mit
eingeschréankten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder mit
mangelnden Erfahrungen oder Kenntnissen geeignet, auf3er sie werden
beaufsichtigt oder durch eine fur ihre Sicherheit verantwortliche Person in die
Benutzung des Geréts eingewiesen.

. Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicher zu stellen, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

. Das Gerét ist nicht fir den Gebrauch mit einer externen Schaltuhr oder einem
Fernbedienungssystem vorgesehen.

. Anmerkung: Um die Gefahr einer unbeabsichtigten Rickstellung des
Warmeschutzes zu vermeiden, sollte das Gerat nicht durch ein externes
Schaltgerat, z. B. eine Schaltuhr betrieben werden oder mit einem Stromkreis
verbunden werden, der das Gerét regelmaRig einschaltet.

. Zur Gefahrenvermeidung muss ein beschadigtes/r Kabel oder Stecker von einem
autorisierten Fachmann ersetzt werden. Reparieren Sie das Gerét nicht selbst.

. Die Verwendung einer Verlangerungsschnur oder ahnlicher Teile ist nicht gestattet.

BITTE BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG ZUR SPATEREN VER WENDUNG AUF
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Garantie

. Die Gerategarantie, die von unserem Unternehmen gewahrt wird, betragt 24 Monate
und beginnt mit dem Kaufdatum (Quittung).

. Alle Defekte des Gerats oder seines Zubehors aufgrund von Material- oder
Herstellungsfehlern werden durch kostenlose Reparatur oder, nach unserem
Ermessen, durch Austausch des Geréts beseitigt. Die Garantieleistungen sehen
weder eine Garantieverlangerung noch ein Recht auf Neuausstellung der Garantie
vor!

. Der Garantienachweis wird durch den Kaufbeleg zur Verfiigung gestellt. Ohne
Kaufbeleg wird keine kostenlose Reparatur oder ein Austausch durchgefiihrt.

. Falls Sie einen Garantieanspruch geltend machen mdchten, bringen Sie bitte das
gesamte Gerat in der Originalverpackung und mit Kaufbeleg zu Ihrem Handler.

. Die Beschadigung von Zubehorteilen fuhrt nicht automatisch zum kostenlosen
Austausch des gesamten Gerats. Kontaktieren Sie in diesen Fallen bitte unsere
Hotline. Glasbruch oder Bruch von Plastikteilen ist immer kostenpflichtig.

. Defekte an Verbrauchsmaterialien oder Verschleif3teilen, ebenso wie Reinigung,
Wartung oder Austausch besagter Teile werden durch die Garantie nicht abgedeckt
und sind daher kostenpflichtig!

. Im Fall unsachgemé&fer Produktmanipulation erlischt die Garantie.

. Nach Ablauf der Garantie kdnnen Reparaturen durch den Fachh&andler oder
Reparaturservice kostenpflichtig durchgefihrt werden.

Umweltschutzrichtlinien

Dieses Gerat gehdrt nach Ablauf seiner Gebrauchsdauer nicht in den
Hausmiill, sondern muss an einem Recycling-Punkt fiir elektrische und
elektronische Haushaltsgerate abgegeben werden. Dieses Symbol auf dem
Gerét, der Bedienungsanleitung und Verpackung soll Ihre Aufmerksamkeit auf
diesen wichtigen Punkt lenken. Das Material, das fiir dieses Gerat verwendet
wurde ist recycelbar. Durch das Recycling gebrauchter Haushaltsgerate
I leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum Umweltschutz. Fragen Sie bei Ihren
Kommunalbehdrden nach Informationen zur Riicknahme nach.

Verpackung
Die Verpackung ist zu 100 % recycelbar, geben Sie die Verpackung getrennt zurtick.

Produkt

Dieses Gerat ist mit einem Kennzeichen gemaf der Européischen Richtlinie 2002/96/EG fiir
Elektro- und Elektronik-Altgeréate (WEEE) ausgestattet. Durch die Sicherstellung, dass das
Produkt korrekt als Abfall entsorgt wird, helfen Sie die negativen Auswirkungen fiir die Umwelt
und die menschliche Gesundheit zu minimieren.

EU-Konformitétserklarung

Dieses Gerat wurde gemaR der Sicherheitsziele der EG-Niederspannungsrichtlinie
2006/95/EG, der Sicherheitsanforderungen der EMV-Richtlinie 2004/108/EG
+Elektromagnetischer Kompatibilitat und der Erfordernisse der Richtlinie 93/68/EWG
entwickelt, hergestellt und vertrieben.
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Uso y mantenimiento ES

Retire todo el material de embalaje del aparato.

Compruebe si el voltaje del electrodoméstico es igual la tension principal de su hogar.
Tensiéon nominal: CA 220-240 V 50 Hz.

Coloque el aparato sobre una superficie plana estable y asegurese de tener un minimo de 10
cm de espacio libre alrededor del mismo. Este aparato no es apropiado para ser instalado en
un armario o para el uso en exteriores.

Antes del primer uso

Deslice correctamente las resistencias (N° 4) en el hueco de la cubierta exterior (N° 9).

Si estas no se insertan correctamente, la unidad no se encendera por razones de seguridad.
En este tipo de freidora sé6lo se puede utilizar aceite o grasa liquida, no admite grasa sélida.
El uso de este tipo de grasa presenta el riesgo de que se atrape agua en la mismay al
calentarse salpique violentamente.

Asegurese también de que el aceite o la grasa no estén contaminados con agua proveniente,
por ejemplo, de productos congelados, ya que salpicard demasiado.

No utilice nunca la freidora sin aceite o grasa ya que esto dafara el aparato.

No vierta ningun liquido, como por ejemplo agua, en la maquina.

CONSIDERACIONES PARA EL USO DE LA FREIDORA

QUE HACER

® Ultilice la freidora sélo para el uso doméstico.

® Ultilice la freidora sélo para el freir alimentos.

®  Utilice sélo aceite o grasa que sean apropiados para freir. Compruebe si el aceite o la
grasa son apropiados para esta freidora en su embalaje correspondiente.

® Asegurese de que el nivel de aceite o grasa es superior al minimo e inferior al maximo, o
sea, que esta entre las lineas de maximo y minimo. Si hay demasiado aceite o grasa en
la freidora, puede que rebose el aparato.

® Tenga cuidado al freir, asegurese de que la freidora se utiliza de manera segura y se
mantiene la suficiente distancia entre el usuario y el aparato. Asegurese de que las
personas que necesiten ayuda o supervision no pueden alcanzar la freidora.

® Cambie el aceite o la grasa cuando se vuelvan marrones, huelan mal o produzcan humo
al principio.

® Cambie el aceite o la grasa cuando contengan demasiada agua. La alta concentracion
de agua en el aceite 0 en la grasa se puede reconocer por la presencia de grandes
burbujas y gotas de agua, vapor de agua o el ascenso rapido del aceite o la grasa. Si la
concentraciéon de agua en la freidora es demasiado elevada, existira la posibilidad de que
el aceite o la grasa sean expulsados de la freidora por una explosién y esto puede ser
muy peligroso para los usuarios y cualquier persona que se encuentre cerca del aparato.

® Cambie el aceite o la grasa después de 8 0 un maximo de 10 usos.

® Elimine todo el hielo (moléculas) de los alimentos congelados. Asegurese de que los
alimentos se han descongelado bien antes de freirlos, y coléquelos sobre un palo limpio
y seco. Golpee suavemente los alimentos con el pafio cuando la mayor parte del hielo se
haya derretido.

® Asegurese de que hay suficiente espacio alrededor de la freidora cuando vaya a utilizarla.

® Deje la freidora destapada para que se enfrie y asi evitar la condensacion. Mantenga la
freidora en un lugar seco y seguro.

® Mantenga la freidora alejada de la lluvia o la humedad.

® Tenga paciencia y espere hasta que la freidora alcance la temperatura adecuada.
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QUE NO HACER
® No guarde ni coloque el depdsito nunca en el exterior o en un lugar himedo.

® No ponga comida en la freidora mientras se esté calentando.
® No fria demasiada comida a la vez.

® No cubra nunca el depésito ni el filtro.

® No aflada agua al aceite o la grasa.

Uso

Limpie las cestas (N° 3), las tapas (N° 1) y los depdsitos de aceite (N° 5) en agua templada.
Séquelos bien antes de utilizarlos. Asegurese de que las partes eléctricas estén
completamente secas.

Llene el aparato con la cantidad necesaria de aceite o grasa. Asegurese de que el aparato se
llena al menos hasta el nivel minimo y por debajo del nivel maximo, tal y como se indica en el
interior de la freidora. Recomendamos evitar la mezcla de diferentes tipos de aceites para
obtener resultados 6ptimos.

Seleccione la temperatura con el botén de temperatura (N° 5) en el panel de control para los
alimentos que desea freir. Conecte el enchufe del aparato a la red de suministro. Encienda el
aparato mediante el interruptor de encendido/apagado (N° 7). El piloto de control verde (N° 6)
se encendera en cuanto se alcance la temperatura deseada. Utilice el asa (N° 2) para sacar la
cesta de la freidora.

Coloque la comida que desea freir en la cesta. Los alimentos deberan estar secos antes de
colocarlos en la cesta para obtener resultados 6ptimos. Sumerja la cesta lentamente en el
aceite o la grasa para evitar que burbujeen con demasiada fuerza. Para asegurarse de que el
aceite permanece a la temperatura correcta, el termostato se encenderd y se apagara. El
piloto de control verde (N° 6) también se encendera y apagara.

Alce la cesta cuando haya transcurrido el tiempo necesario y cuélguela del gancho de la
freidora de manera que se pueda escurrir el aceite.

Reinicio

En caso de que se produzca un sobrecalentamiento,

la freidora se apagara automéaticamente. Este mecanism
de seguridad se puede encontrar en la parte trasera de
los elementos eléctricos.

Si se apaga, se puede volver a activar al pulsar el boton
con un objeto punzante largo.

El botén esta situado a cierta profundidad en el interior
del agujero. En primer lugar desenchufe el aparato de
la red.

|

Reinicio

Consejos para freir

» Utilice un maximo de 200 gramos de patatas por litro de aceite.

» Al freir productos congelados, utilice un maximo de 100 gramos porque el aceite se enfria
rapidamente. Sacuda los productos congelados sobre el fregadero para eliminar el exceso
de hielo.

» Cuando se utilicen patatas frescas, séquelas después de lavarlas para asegurarse de que
no se introduce agua en el aceite. Fria las patatas en dos pasos. En el primero escéldelas
de 5 a 10 minutos a 170 grados. En el segundo (acabado), de 2 a 4 minutos a 175 grados.
Deje que se escurra el aceite.
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Tabla de freir

Plato Temperatura
Etapa inicial para las patatas 170 C
Etapa final para las patatas 175 <C
Fondue de parmesano 170 C
Croquetas de queso 170 €
Croquetas de carne/pescado/patata 190 €
Pescado 170 T
Palitos de pescado 180 €
Queso frito 180 C
Bolas de masa 190 €T
Salchicha congelada 190 €
Pollo 160 C
Gambas fritas 180 €

Cambio del aceite

Asegurese de que la freidora y el aceite o la grasa se han enfriado antes de cambiar el aceite
o la grasa (desenchufe el aparato de la red). Cambie el aceite con regularidad. Esto es
particularmente importante cuando el aceite se vuelve méas oscuro o cambia de olor. No utilice
el aceite nunca mas de 10 veces. Cambie todo el aceite a la vez. No mezcle nunca aceite

nuevo con el ya usado.

El aceite usado es perjudicial para el medio ambiente. No se deshaga de él junto con su

basura normal, sino que debe seguir las normas indicadas por las autoridades locales.

Limpieza y mantenimiento

Desconecte el enchufe del aparato a la red de suministro. Asegurese de que la freidora se ha
enfriado completamente. No sumerja nunca el aparato en agua o cualquier otro liquido.

Todas las partes que no son eléctricas se pueden lavar en agua templada con jabén.
Séquelas completamente antes de volverlas a utilizar.
Estas partes no se pueden lavar en el lavavajillas.

Limpie la parte exterior de la freidora con un pafio himedo y séquela con otro limpio y suave.

No utilice nunca detergentes abrasivos.
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PRECAUCIONES IMPORTANTES
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Lea las instrucciones antes del uso.

No toque las superficies calientes. Utilice las asas o los mandos.

Como medida de proteccidn contra las descargas eléctricas, no sumerja el cable, el
enchufe o el aparato en agua o cualquier otro liquido.

Desenchufe el aparato de la red cuando no lo esté utilizando y antes de limpiarlo.
Deje que el aparato de enfrie antes de montar o desmontar cualquiera de sus piezas.
No utilice ningin aparato con el cable o el enchufe dafiados, después de que se
haya sufrido una averia o de que se haya dafiado de cualquier manera.

El uso de accesorios no recomendados por el fabricante del aparato puede causar
lesiones e invalidar la garantia que pueda tener.

No lo utilice en el exterior, ni cerca o sobre fuentes de calor directo.

No permita que el cable cuelgue sobre el borde de la mesa o del banco de cocina, ni
gue entre en contacto con las partes calientes y no permita que el aparato se

cologue debajo o cerca de cortinas, cubiertas de ventanas, etc.

Este aparato se debe utilizar inicamente para el uso doméstico y sélo para las
funciones para las que se ha disefiado.

Este aparato se debe colocar sobre una superficie estable nivelada.

Este aparato precisa supervision, por tanto, no lo deje nunca desatendido por un
adulto mientras esté encendido o caliente.

Este aparato no se ha disefiado para ser utilizado por personas con capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas, ni por personas con falta de experiencia y
conocimientos (nifios incluidos), a no ser que hayan recibido supervision o
instrucciones respecto al uso del aparato por parte de una persona responsable de
su seguridad.

Se debe supervisar a los nifios para asegurarse de que no juegan con el aparato.
Este aparato no se ha disefiado para el uso con temporizadores externos ni sistemas
de control remoto.

Nota: Para evitar peligros causados por un reinicio inadvertido del corte térmico, el
aparato no debe recibir alimentacion de un dispositivo conmutador externo, como un
temporizador, ni se debe conectar a un circuito que se encienda regularmente por el
individuo.

La sustitucién de cables y enchufes dafiados se debe realizar por un técnico
autorizado para evitar peligros. No repare el aparato usted mismo.

No esta permitido utilizar un cable alargador ni similar.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES PARA FUTURAS CONSULTAS
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Garantia

. El aparato proporcionado por nuestra Compariia esté cubierto por una garantia de
24 meses a partir de la fecha de compra (recibo).

. Durante el periodo de garantia, cualquier averia del aparato o de sus accesorios
debida a defectos de los materiales o la fabricacién se solucionara gratuitamente
mediante una reparacién o, a nuestra discrecion, su sustitucion. Los servicios de la
garantia no incluyen una extension de la duracién de la misma ni dan derecho a
extender una nueva garantia.

. La prueba de garantia se proporciona con la prueba de compra. Sin esta, no se
llevaran a cabo reparaciones ni cambios gratuitos.

. Si desea realizar una reclamacion de garantia, devuelva la maquina completa en su
embalaje original al vendedor, junto con el recibo.

. Dafios a los accesorios no garantizan una sustitucién gratuita automatica de la
méquina entera. En tales casos péngase en contacto con nuestra linea de atencion.
La rotura de cristales o piezas de plastico siempre tendra cargo.

. Los defectos de consumibles o piezas susceptibles al desgaste, asi como la
limpieza, mantenimiento o sustitucion de dichas piezas, no estan cubiertos por la
garantia y, por tanto, deben pagarse.

. La garantia quedara anulada en caso de manipulacion no autorizada.

. Tras la caducidad de la garantia, las reparaciones se pueden realizar por
vendedores capacitados o por el servicio de reparaciones mediante el pago
correspondiente.

Normas de proteccion del medioambiente

Este aparato no se debe desechar con los residuos domésticos cuando
finalice su vida (til, sino que se debe depositar en un centro de reciclaje de
aparatos eléctricos y electronicos domésticos. Este simbolo en el aparato,
manual de instrucciones y embalaje le avisa de este aspecto importante. Los
materiales utilizados en este aparato se pueden reciclar. Mediante el reciclaje
de electrodomésticos, usted contribuye a fomentar la proteccion del

I medioambiente. Consulte a sus autoridades locales para obtener informacion
acerca del punto de recogida.

Embalaje
El embalaje es 100% reciclable, devuelva el embalaje por separado.

Producto

Este aparato esta marcado de acuerdo con la Directiva Europea 2002/96/EC para Desechos
de Aparatos Eléctricos y Electrénicos (WEEE). Al asegurar que el producto se procesa
correctamente cuando se desecha, ayudara a evitar las posibles consecuencias adversas
para el medioambiente y la salud humana.

Declaracién de conformidad CE

Este aparato ha sido disefiado, fabricado y comercializado de acuerdo con los objetivos de
seguridad de la Directiva de Baja Tension "N° 2006/95/EC, los requisitos de proteccion de la
Directiva EMC 2004/108/EC “Compatibilidad Electromagnética” y los requisitos de la Directiva
93/68/EEC.
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Funzionamento e manutenzione |T

Rimuovere tutto I'imballaggio dell'apparecchio.

Assicurarsi che il voltaggio dell’'apparecchio corrisponda a quello della vostra rete domestica.
Tensione nominale: AC220-240V 50Hz.

Posizionare I'apparecchio su un superficie piana stabile e assicurare un minimo di 10 cm di
spazio libero intorno. Questo apparecchio non € idoneo per l'installazione in un armadietto o
per uso all'aperto.

Prima del primo utilizzo

Far scorrere gli elementi riscaldanti (4) correttamente nella scanalatura della struttura esterna
9).

Se gli elementi riscaldanti non sono fissati in modo corretto, I'unita non si accendera per motivi
di sicurezza.

Questo tipo di friggitrice pud essere usata solo con olio o grasso liquido e non con grasso
solido.

L'uso di grasso solido provoca il rischio di trattenere I'acqua nel grasso che causa schizzi
violenti quando si riscalda.

Assicurarsi anche che il grasso/olio non sia contaminato con acqua, per esempio prodotti
congelati, che causerebbero schizzi eccessivi.

Non usare mai la friggitrice senza olio o grasso in quanto cio potrebbe danneggiare
I'apparecchio.

Non versare mai liquidi, come acqua, nella vaschetta.

CONSIDERAZIONI PER L'USO DELLA FRIGGITRICE

FARE

® Usare la friggitrice solo per utilizzo domestico.

® Usare la friggitrice solo per friggere cibo.

® Usare solo olio o grasso idoneo per friggere. Verificare sulla confezione se il grasso o
I'olio & idone per questa friggitrice.

® Assicurarsi che il livello dell'olio o del grasso sia piu alto del minimo e piu basso del
massimo, quindi tra le linee di minimo e massimo. Se c’é troppo grasso o olio nella
friggitrice, esso potrebbe fuoriuscire.

® Fare attenzione durante la friggitura, assicurandosi che la friggitrice sia usata in modo
sicuro mantenendo una distanza sufficiente tra I'utente e I'apparecchio. Assicurarsi che le
persone che hanno bisogno di assistenza o supervisione non accedano alla friggitrice.

®  Sostituire I'olio o il grasso quando diventa marrone o si produce cattivo odore o fumo
all'avvio.

®  Sostituire I'olio o il grasso quando vi & troppa acqua in esso. E possibile rilevare I'alta
concentrazione di acqua nell'olio o nel grasso attraverso grandi bolle e goccioline di
acqua, vapore acqueo o aumento rapido nell'olio o nel grasso. Se la concentrazione
dell'olio nella friggitrice & troppo alta, ci potra essere la possibilita che il grasso o I'olio
provocare un’esplosione, che pud essere molto pericolosa per coloro che usano la
friggitrice e coloro che sono vicini.

®  Sostituire I'olio o il grasso dopo un utilizzo di 8/10 volte.

® Rimuovere tutto il ghiaccio (molecole) dai cibi congelati. Assicurarsi che i cibi congelati
siano prima scongelati, ponendoli in una tovaglia asciutta pulita. Premere il cibo con la
tovaglia quando la maggior parte del ghiaccio & sciolta.

®  Assicurarsi che vi sia spazio sufficiente intorno alla friggitrice quando in uso.
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® Lasciare raffreddare la friggitrice scoperta per prevenire la condensa. Tenere la friggitrice
in un luogo asciutto e sicuro.

® Tenere la friggitrice lontano da pioggia o umidita.

® Avere pazienza e attendere finché la temperatura abbia raggiunto la temperatura giusta.

NON FARE
® Non conservare o porre la vaschetta all'aperto o in un posto umido.

® Non porre cibo nella friggitrice mentre si sta riscaldando.
® Non friggere troppo cibo in un’unica volta.

® Non coprire mai la vaschetta e il filtro.

® Non aggiungere acqua al grasso o all’olio

Uso

Lavare i cestelli (3), i coperchi (1) e le vaschette dell'olio (5) in acqua calda.

Asciugarli bene prima dell’'uso. Assicurarsi che tutte le parti elettriche siano completamente
asciutte.

Riempire I'apparecchio con la quantita di olio o grasso richiesta. Assicurarsi che I'apparecchio
sia riempito almeno al livello minimo e non di piu del livello massimo, come indicato all'interno
della friggitrice. Per risultati ottimali consigliamo di evitare di mischiare diversi tipi di olio.

Selezionare la temperatura con il pulsante Temperatura (5) sul pannello di controllo per il cibo
che desideri friggere. Inserire la spina nella corrente. Accendere I'apparecchio mediante
I'interruttore on/off (7). La spia di controllo verde (6) sia accende non appena la temperatura
desiderata é stata raggiunta. Usare la maniglia (2) per sollevare il cestello dalla friggitrice.
Porre il cibo da friggere nel cestello. Per i migliori risultati il cibo deve essere asciugato prima
di essere posto nel cestello. Immergere il cestello nell'olio o nel grasso lentamente per evitare
la formazione di bolle troppo forte. Per assicurare che I'olio sia alla temperatura corretta, il
termostato commutera su on e off. Anche la spia di controllo verde (6) si accende e si spegne.
Sollevare il cestello quando il tempo di friggitura & trascorso e appenderlo al gancio nella
vaschetta in modo che I'olio possa colare.

Riavvio

In caso di surriscaldamento, la friggitrice si spegnera

automaticamente. Questo dispositivo di sicurezza puo essere

trovato sul retro del dispositivo elettrico.

Se esso si spegne, puo essere riavviato premendo

il pulsante con un oggetto appuntito lungo. Riawio
Il pulsante é posto in profondita all'interno del foro.

Prima rimuovere la spina dell'apparecchio dalla presa.
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Consigli per friggitura

e Usare un massimo di 200 g di patate fritte per litro di olio.

» Se si usano prodotti congelati, usare un massimo di 100 g in quanto I'olio si riscalda
rapidamente. Scuotere i prodotti congelati sul lavandino per rimuovere il ghiaccio in
eccesso.

« Se si usano patate fresche, asciugare le patate dopo averle lavate per assicurarsi che non
finisca acqua nell'olio. Friggere le patate in due tornate. Prima volta (mondatura) 5 a 10
minuti a 170 €. Seconda volta (finitura) 2 a 4 min uti a 175 . Permettere all’'olio di
gocciolare.

Tabella di frittura

Piatto Temperatura di frittura
Prefrittura patate fritte 170 C
Frittura finale patate fritte 175 C
Fonduta parmigiano 170 C
Crocchette di formaggio 170 C
Crocchette di carne/pesce/patate 190 C
Pesce 170 T
Fish finger 180 €
Frittella di formaggio 180 €
Graffe 190 C
Salsiccia congelata 190 €
Pollo 160 T
Frittella di gambero 180 €

Cambio dell’'olio

Assicurarsi che la friggitrice e I'olio o grasso siano raffreddati prima di cambiare I'olio o il
grasso (rimuovere la spina dell’apparecchio dalla presa della corrente). Cambiare I'olio
regolarmente. Cio € in particolar modo necessario quando I'olio o il grasso diventa scuro o se
I'odore cambia. Cambiare sempre I'olio dopo ogni 10 sessioni di frittura. Cambiare I'olio in
un'unica volta. Non mescolare mai olio vecchio e nuovo.

L’olio usato € nocivo per 'ambiente. Non smaltirlo con i rifiuti normali ma seguire le direttiva
delle autorita locali.

Pulizia e manutenzione

Rimuovere la spina dell’apparecchio dalla presa di corrente. Assicurarsi che la friggitrice sia
completamente fredda. Non immergere I'apparecchio in acqua o altro liquido.

Tutte le parti non elettriche possono essere lavate in acqua e sapone. Asciugare
accuratamente prima dell'uso.

Queste parti non sono a prova di lavastoviglie.

Pulire la parte esterna della friggitrice con un panno umido e asciugarla con un panno morbido
pulito.

Non utilizzare mai detergenti abrasivi.
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ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA SICUREZZA

N

. Leggere tutte le istruzioni prima dell’'uso.

. Non toccare le superfici calde. Usare maniglie o pomelli.

. Per evitare scosse elettriche, non immergere cavo, spina o I'apparecchio in acqua o
altro liquido.

. Scollegare dalla presa se non in uso e prima di pulire. Far raffreddare I'apparecchio
prima di posizionare o rimuovere parti. Non usare I'apparecchio con il cavo o la
presa danneggiata o dopo aver riscontrato malfunzionamento o il danneggiamento
in qualsiasi modo del dispositivo.

. L'uso di accessori non raccomandati dal costruttore dell’apparecchio puo causare
infortuni e invalidare la garanzia.

. Non usare all'aperto o in prossimita di fonti di calore dirette.

. Non lasciar pendere il cavo sui bordi del tavolo o sportelli, o toccare superfici calde o
venire in contatto con parti calde o permettere al prodotto di essere posto sotto o in
prossimita di tende, rivestimenti di finestre ecc.

. Questo apparecchio & solo per uso domestico e solo per gli scopi previsti.

. L'apparecchio deve essere posto su una superficie stabile e piana.

. Questo dispositivo deve essere controllato e non deve mai essere lasciato accesso
o si riscalda senza la supervisione di adulti.

. Questo dispositivo non € inteso per essere usato da persone (inclusi bambini) con
capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte, o che mancano di esperienza e
conoscenza, a meno che non siano soggette a supervisione o istruzione in merito
all'uso del dispositivo da parte di una persona responsabile della loro sicurezza.

. | bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non giochino con il prodotto.

. Questo apparecchio non € inteso per I'uso con un timer esterno o un telecomando.

. Nota: Per evitare danni dall'attivazione accidentale della protezione termica,
I'apparecchio non pud essere alimentato attraverso un interruttore esterno, come un
timer, o collegato a un circuito e acceso regolarmente dall’oggetto.

. Cavo o presa danneggiata devono essere sostituiti da tecnico autorizzato per evitare
pericoli. Non riparare I'apparecchio da sé.

. Non é consentito I'uso di prolunga o simili.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI PER FUTURA CONSULTAZIO NE
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Garanzia

. L'apparecchio fornito dalla nostra societa € coperto da una garanzia di 24 mesi a
partire dalla data di acquisto (ricevuta).

. Durante il periodo di garanzia eventuali guasti all'apparecchio o suoi accessori per
difetti materiali o di produzione saranno eliminati gratuitamente mediante riparazione
0 sostituzione a nostra discrezione. | servizi garantiti non prevedono un’estensione
della garanzia né danno il diritto di una nuova garanzia!

. Prova della garanzia e fornita dalla prova di acquisto. Senza la prova di acquisto non
puo essere effettuata alcuna sostituzione o riparazione gratuita.

. Se si richiede un intervento coperto da garanzia & necessario restituire I'apparecchio
nella confezione originale al rivenditore insieme alla ricevuta di acquisto.

. Danni agli accessori non comportano I'automatica sostituzione gratuita dell’intero
apparecchio. In questi casi contattare il nostro servizio assistenza. La rottura di parti
in vetro o in plastica & sempre soggetta a pagamento.

. Difetti alle parti consumabili o alle parti soggette a usura, cosi come la pulizia, la
manutenzione o la sostituzione di dette parti non € coperta da garanzia e quindi
deve essere pagata!

. La garanzia decade in caso di manomissione non autorizzata.

. Dopo la scadenza della garanzia le riparazione possono essere effettuata da un
rivenditore autorizzato o dal servizio assistenza dietro pagamento dei costi previsti.

Linee guida per la protezione ambientale

Questo apparecchio non deve essere posto tra i rifiuti domestici alla fine del
suo ciclo di vita, ma deve essere smaltito in un centro di riciclaggio per
dispositivi elettrici ed elettronici domestici. Questo simbolo sull'apparecchio, il
manuale di istruzioni e la confezione mettono in evidenza questo problema
importante. | materiali usati in questo apparecchio possono essere riciclati.
Riciclando i dispositivi domestici puoi contribuire alla protezione del nostro

I ambiente. Contattare le autorita locali per informazioni in merito ai punti di
raccolta.

Confezione
La confezione é riciclabile al 100%, restituire la confezione separatamente.

Prodotto

Questo apparecchio & dotato di marchio in conformita alla Direttiva Europea 2002/96/CE.
sullo Smaltimento dei rifiuti elettrici ed elettronici (WEEE). Assicurarsi che il prodotto sia
smaltito correttamente, cio aiuta a evitare conseguenze avverse per 'ambiente e la salute
umana.

Dichiarazione CE di conformita

Questo apparecchio & progettato, realizzato e marchiato in conformita ai requisiti di sicurezza
della Direttiva per la bassa tensione "No 2006/95/CE, i requisiti di protezione della Direttiva
EMC 2004/108/CE "Compatibilita elettromagnetica” e i requisiti della Direttiva 93/68/CEE.
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Funcionamento e manutengao PT

Retire todas as embalagens da caixa do aparelho.

Verifique se a tensé&o do aparelho corresponde a tenséo principal de sua casa.

Tenséo nominal: CA 220-240 V 50 Hz.

Coloque o aparelho sobre uma superficie plana e estavel e assegure-se de que deixa um
espaco livre, no minimo, de 10 cm a volta do aparelho. Este aparelho ndo esta adaptado para
a instalagdo num armario ou para a utilizagdo no exterior.

Antes de utilizar pela primeira vez

Deslize os elementos de aquecimento (N° 4) correctamente nas partes rebaixadas da cuba
exterior (N° 9).

Se os elementos de aquecimento ndo estiverem correctamente encaixados, a unidade nao
ligara por motivos de seguranca.

Este tipo de fritadeira s6 esta adaptada para ser utilizada com éleo ou gordura liquida, e ndo
com gordura sélida.

Ao utilizar gordura sélida ha o risco da agua se infiltrar na gordura o que a fara salpicar com
forga quando aquecida.

Assegure-se também de que o 6leo ou a gordura néo esta contaminado com agua, como
acontece, por exemplo, com produtos congelados, o que causara salpicos excessivos.
Nunca utilize a fritadeira sem 6leo ou gordura pois danificara o aparelho.

Nunca verta nenhum liquido, como por exemplo, 4gua, na panela.

PRECAUGOES A TOMAR AO UTILIZAR A FRITADEIRA

DEVE

®  Utilizar s6 a fritadeira como um electrodoméstico.

®  Utilizar s6 a fritadeira para fritar alimentos.

®  Utilizar s6 6leo ou gordura adequado para fritar. Verificar no rétulo da embalagem se o
6leo ou o produto a base de gordura é adequado para esta fritadeira.

®  Assegurar-se que o nivel do 6leo ou da gordura esté acima do nivel minimo ou se esta
abaixo do nivel maximo, entre as linhas dos niveis minimo e maximo. Se ha demasiado
6leo ou gordura na fritadeira, pode transbordar.

® Ter cuidado ao fritar, certificar-se de que a fritadeira é utilizada de modo seguro
mantendo uma distancia suficiente entre o utilizador e o aparelho. Certificar-se de que a
fritadeira se encontra fora do alcance de pessoas com necessidades especiais ou de
superviséo.

® Mudar o 6leo ou a gordura quando comecar a ficar com cor acastanhada, mau cheiro ou
fumo ao comegar a fritar.

® Mudar o 6leo ou a gordura quando contiver demasiada agua. Poder reconhecer o alto
teor de dgua no 6leo ou na gordura pela formagé&o de bolhas grandes e gotas de agua,
vapor de agua ou aumento rapido do 6leo ou da gordura. Se o teor do 6leo na fritadeira é
demasiado alto, é possivel ocorrer risco de exploséo se o 6leo ou a gordura verter, o que
pode ser bastante perigoso para os utilizadores da fritadeira e para as pessoas que
estejam perto dela.

® Mudar o 6leo ou a gordura ap6s 8 ou 10 utilizagdes no maximo.

® Retirar todo o gelo (camadas de gelo) sobre os alimentos congelados. Certificar-se de
gue os alimentos fritos escorrem antes, dispondo-os em camadas sobre um pano de
cozinha limpo. Absorver os alimentos com um pano de cozinha quando a maioria do gelo
estiver derretido.
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® Certificar-se de que tem espaco suficiente a volta da fritadeira enquanto a estiver a
utilizar.

® Deixar a fritadeira arrefecer sem a tampa colocada a fim de evitar condensacg&o. Manter
a fritadeira num local seco e seguro.

® Manter a frigideira afastada de locais himidos ou chuva.

® Ser paciente e esperar até a fritadeira atingir a temperatura correcta.

NAO DEVE

®  Guardar ou colocar nunca as cubas fora dos seus lugares ou num local himido.
® Colocar os alimentos na fritadeira quando estiver a aquecer.

®  Fritar demasiados alimentos de uma vez sé.

®  Nunca cobrir as cubas e o filtro.

® Adicionar agua ao 6leo ou a gordura.

Utilizacao

Lave os cestos (N° 3), as tampas (N° 1) e as cubas do éleo (N° 5) em agua quente.
Seque-os bem antes de utilizar. Assegure-se de que todas as pecas eléctricas estdo
completamente secas.

Encha o aparelho com a quantidade de 6leo ou gordura necessaria. Assegure-se de que o
aparelho é cheio, pelo menos, até ao nivel minimo e de que ndo ultrapassa o nivel maximo,
como indicado no interior da fritadeira. Para obter melhores resultados, aconselha-se a que
evite misturar tipos de 6leo diferentes.

Seleccione a temperatura como o bot&o da temperatura (N° 5) no painel de controlo para os
alimentos que deseja fritar. Insira a ficha do aparelho na tomada. Ligue o aparelho rodando o
botéo Ligar / Desligar (N° 7). A luz de controlo verde (N° 6) acendera assim que tenha sido
atingida a temperatura desejada. Utilize a pega (N° 2) para levantar os cestos da fritadeira.
Coloque os alimentos a serem fritos nos cestos. Para obter melhores resultados, os alimentos
devem estar secos antes de serem colocados nos cestos. Mergulhe os cestos no 6leo ou na
gordura para evitar que se formem bolhas demasiado grandes a superficie. Para assegurar
que o 6leo esta a uma temperatura correcta, o terméstato devera ligar e desligar. A luz de
controlo verde (N° 6) também devera ligar e desligar.

Levante os cestos quando o tempo de fritura tiver decorrido e pendure-os no gancho da
panela para que o 6leo possa escorrer.

Reiniciar

No caso de sobreaquecimento, a fritadeira desligar-se-a
automaticamente. Este mecanismo de seguranca pode ser
encontrado na parte de tras da peca eléctrica.

Se se desligar, pode ser reiniciado pressionando

0 botdo com um objecto pontiagudo. e Reiniciar
O botéo situa-se mesmo por detras do orificio.
Primeiro, retire a ficha do aparelho da tomada.
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Sugestdes para fritar

« Utilize 200 gramas de batatas no maximo por cada litro de éleo.

* Quando utilizar produtos congelados, utilize 100 gramas no maximo porque o 6leo arrefece

rapidamente. Agite os produtos congelados sobre a banca da cozinha para retirar o gelo
em excesso.

* Quando sdo utilizadas batatas congeladas, seque-as apds a lavagem para assegurar que
a agua nao se infiltra no 6leo. Frite as batatas em duas vezes. A primeira vez (fervura) de
5 a 10 minutos a 170 graus. A segunda vez (finaliza¢&o) de 2 a 4 minutos a 175 graus.
Deixe que o 6leo escorra.

Tabela da temperatura dos alimentos a fritar

Prato Temperatura dos alimentos a fritar
Batatas pré-fritas 170 €
Batatas pés-fritas 175 <C
Queijo parmeséo fundido 170 C
Bolinhos de queijo 170 C
Alméndegas / peixe / batatas 190 €
Peixe 170 C
Filetes de peixe 180 €
Panquecas de queijo 180 €
Donuts 190 T
Salsicha congelada 190 €
Frango 160 €
Panquecas de camarao 180 €

Mudar o éleo

Certifique-se de que a fritadeira e o 6leo ou a gordura arrefeceram antes de mudar estes
ultimos (retire a ficha do aparelho da tomada). Mude o 6leo regularmente. Isto é
particularmente necessario quando a cor do 6leo ou da gordura escurece ou sofre alteracdes
no cheiro. Mude sempre o 6leo apds o utilizar em 10 frituras. Mude o 6leo de uma so6 vez.
Nunca misture 6leo novo com antigo.

O o6leo usado é prejudicial para o0 meio ambiente. Nao deite fora 6leo juntamente com lixo
normal e siga os procedimentos indicados pelas autoridades locais.

Limpeza e manutengéo

Retire a ficha do aparelho da tomada. Certifiqgue-se de que a fritadeira arrefeceu
completamente. Nunca mergulhe o aparelho na agua ou noutro liquido.

Todas as pecas que ndo sejam eléctricas podem ser lavadas com agua quente e sabao.
Seque completamente antes de as voltar a utilizar.

Estas pecas ndo devem ser lavadas na maquina de lavar loica.

Limpe o exterior da fritadeira com um pano himido e seque-o com um pano de cozinha macio
e limpo.

Nunca utilize detergentes abrasivos.
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INSTRUGOES DE SEGURANGA IMPORTANTES

N

s f o

. ) b

. Leia todas as instrucdes antes de utilizar o aparelho.

. N&o toque em superficies quentes. Utilize as pegas ou os botdes.

. Para se proteger de choque eléctrico, ndo mergulhe o cabo, a ficha ou o aparelho
na 4gua ou noutro liquido qualquer.

. Retire a ficha da tomada quando o aparelho n&o estiver a ser utilizado e antes de o
limpar. Deixe que o aparelho arrefeca antes de montar ou desmontar pegas. Nao
coloque em funcionamento aparelhos com cabo ou ficha danificado, ap6s ocorrer
avaria ou qualquer outro dano.

. A utilizacdo de pecas acessoérias ndo recomendada pelo fabricante do aparelho
pode causar ferimentos e anular qualquer garantia que possa ter.

. Né&o utilize no exterior, sobre ou perto de fontes de calor.

. N&o deixe o cabo a cair da esquina de uma mesa ou de um balcéo, toque em
superficies ou pegas quentes ou deixe o produto debaixo ou perto de cortinas,
persianas de janelas, etc..

. Este aparelho destina-se sé para utilizagdo doméstica e s6 para os fins para os
quais foi concebido.

. O aparelho deve ser colocado sobre uma superficie estavel e nivelada.

. Este aparelho é um aparelho que requer a presenga de alguém e, como tal, nunca
deve ser deixado LIGADO ou enquanto estiver quente sem a supervisao de um
adulto.

. Este aparelho n&o se destina a ser utilizado por pessoas (inclusive criangas) com
capacidades fisicas motoras ou mentais reduzidas, falta de experiéncia e
conhecimento, salvo se supervisionadas ou instruidas relativamente a utilizagcéo do
aparelho por uma pessoa responsavel pela sua seguranca.

. As criangas devem ser supervisionadas de modo a garantir que ndo brincam com o
aparelho.

. Este aparelho ndo se destina a ser utilizado com um cronémetro externo ou por
sistema de controlo remoto.

. Nota: Para evitar situagdes perigosas causadas por reiniciar acidentalmente a
proteccdo térmica, o aparelho pode ndo funcionar através de um aparelho
comutavel externo, como por exemplo, um cronémetro, ou quando ligado a um
circuito ou for ligado regularmente por uma pessoa.

. Um cabo ou uma ficha danificado deve ser reparado por um técnico autorizado para
evitar algum acidente. N&o repare o aparelho por si proprio.

. N&o é permitida a utilizagdo de uma extenséo ou de outro meio semelhante.

GUARDE ESTE MANUAL DE INSTRUCOES PARA FUTURA REFERE NCIA
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Garantia

. O aparelho fornecido pela nossa empresa esta coberto por uma garantia de 24
meses com inicio a partir da data da sua compra (recibo).

. Ao longo da duragéo da garantia qualquer falha do aparelho ou dos seus acessorios
desde defeitos de material ou fabrico sera reparada sem qualquer encargo pelo
servigo de reparagdo ou, a nossa custa, pela sua substituicdo. A garantia ndo
confere nenhuma extensédo da duragdo da garantia, nem dé o direito a uma nova
garantia!

. O recibo da compra serve como comprovativo da garantia. Sem o comprovativo da
garantia, ndo sera realizada nenhuma reparag&o ou substituicdo sem encargo.

. Se deseja apresentar uma reclamacgao com base na garantia, entregue o aparelho
na sua totalidade na embalagem de origem ao seu vendedor juntamente com o
recibo.

. Os danos nos acessorios néo significam uma substituicio automética sem encargo
do aparelho na totalidade. Nesses casos, contacte a nossa linha directa. O vidro
partido ou as pecas de plastico partidas estdo sempre sujeitos a encargo.

. Os defeitos em consumiveis ou pecas sujeitos a desgaste, assim como a limpeza, a
manutengdo ou a substituicdo dessas pegas ndo estéo cobertos pela garantia e
devem ser pagos!

. A garantia perde a validade no caso de modificagdo n&o autorizada no aparelho.

. Findo o prazo da garantia, a reparacédo pode ser levada a cabo pelo fabricante
competente ou pelo servigo de reparagdo contra o pagamento dos custos dai
decorrentes.

Orientacdes para a proteccdo do meio ambiente

Este aparelho ndo deve ser depositado em pontos de recolha de lixo
domeéstico no fim da sua vida util, mas deve, sim, ser depositado num ponto
central de reciclagem de aparelhos domésticos eléctricos e electronicos. Este
simbolo indicado no aparelho, no manual de instrugGes e na embalagem
chama a sua atencao para a importancia desta questao. Os materiais
utilizados neste aparelho podem ser reciclados. Ao reciclar electrodomésticos
. usados esta a contribuir para dar um importante passo na protec¢éo do nosso
meio ambiente. Pecga as autoridades locais informacdes relativas aos pontos
de recolha.

Embalagem
A embalagem é 100% reciclavel. Deposite-a em separado.

Produto

Este aparelho vem fornecido com uma marca em conformidade com a Directiva Europeia
2002/96/EC

sobre Residuos de Equipamentos Eléctricos e Electronicos (REEE). Ao assegurar que o
produto é tratado correctamente como residuo, esta a ajudar a prevenir consequéncias
adversas para 0 meio ambiente e a saide humana.

Declaragéo de conformidade EC

Este aparelho foi concebido, fabricado e comercializado em conformidade com os objectivos
de seguranca da Directiva de Baixa Tensao "N° 2006/95/EC, os requisitos de proteccao da
Directiva EMC 2004/108/EC "Compatibilidade electromagnética” e os requisitos da Directiva
93/68/EEC”.
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Drift och underhall SE

Ta bort allt forpackningsmaterial fran enheten.

Kontrollera s& att apparatens spanning stammer éverens med hemmets huvudspanning.
Markspéanning: AC220-240V 50Hz.

Placera enheten pa en plan stabil yta och se till att det finns en fri yta p& minst 10 cm runt om
enheten. Denna enhet &r ej lamplig for installation i ett skap eller fér anvandning utomhus.

Innan forsta anvandningen

Skjut in varmeelementen (nr. 4) i fordjupningen i det yttre héljet (nr. 9).

Om varmeelementen inte fasts ordentligt gar det inte att satta pa apparaten av sakerhetsskal.
Den hér typen av fritds &r endast lamplig att anvédnda med olja eller flytande fett, inte med fett i
fast form.

Om du anvéander fett i fast form riskerar du att det finns vatten kvar i fettet, vilket gor att det
kommer att stanka valdsamt vid upphettning.

Var ocksd noga med att oljan/fettet inte ar férorenat med vatten, fran till exempel frysta
produkter, eftersom detta kommer att orsaka kraftiga stankningar.

Anvéand aldrig fritdsen utan olja eller fett, det kommer att skada apparaten.

Hall aldrig nagon véatska, som till exempel vatten, i fritdsen.

ATT TANKA PA VID ANVANDNING AV FRITOSEN

GODKANT

®  Fritésen ar endast avsedd for hushallsanvandning.

®  Fritdsen ar endast avsedd for att fritera livsmedel.

® Anvand endast olja eller fett som ar avsett for fritering. Kontrollera p& férpackningen om
fettet eller oljan ar lamplig for denna fritos.

® Kontrollera sa att nivan pa fettet eller oljan ligger éver miniminivan och under maxnivan,
dvs. mellan linjerna fér minimi- och maxnivaerna. Om det &r for mycket fett eller olja i
fritdsen kan det svamma over fritbsen.

® Var forsiktig vid fritering, anvand fritdsen pa ett sakert satt genom att halla tillrackligt
avstand mellan anvandaren och apparaten. Se till att personer som behéver extra hjalp
eller tillsyn inte kan na fritésen.

® Byt oljan eller fettet nar det blivit brunt, luktar illa eller ryker vid upphettning.

® Byt olja eller fett nar det har for mycket vatten i sig. Du kan se om det finns mycket vatten
i oljan eller fettet genom att det finns stor bubblor och sma vattendroppar, vattenanga
eller att oljan eller fettet stiger snabbt. Om det ar for mycket olja i fritdsen finns det en risk
for att fettet eller oljan soker sig ut genom en explosion, vilket kan vara mycket farligt for
anvandaren och de som stdr i narheten av fritdsen.

® Byt olja eller fett efter 8 till max 10 anvandningar.

® Tabort all is (kristaller) frén fryst mat. Kontrollera s& att mat som ska stekas forst &r tinad,
lagg maten i en torr ren handduk. Torka forsiktigt maten med handduken nar det mesta
av isen har smalt.

®  Settill att det ar tillrackligt med plats runt fritdsen nar du anvander den.

® LAt fritbsen svalna odvertackt for att forhindra kondensering. Forvara fritésen p& en torr,
séker plats.

®  Skydda fritdsen mot regn och fukt.

® Ha talamod och vénta tills fritésen har natt ratt temperatur.
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INTE GODKANT
® Forvara eller placera aldrig skalen utomhus eller pé en fuktig plats.

® L&gg inte mat i fritdsen medan den varms upp.
®  Fritera inte fér mycket mat p& en gang.

®  Tack aldrig 6ver skalen och filtret.

®  Hall aldrig p& vatten pa fettet eller oljan.
Anvandning

Diska korgarna (nr. 3), locken (nr. 1) och oljeskalarna (nr. 5) i varmt vatten.

Torka dem noggrant innan anvandning. Kontrollera s& att alla elektriska delar ar helt torra.
Fyll pa apparaten med den erforderliga mangden olja eller fett. Kontrollera sa att apparaten ar
fylld minst till miniminivan och inte hogre &n maxnivan, enligt indikationerna pa insidan av
fritdsen. FoOr basta resultat rekommenderar vi att du inte blandar olika typer av olja.

Valj temperatur med temperaturknappen (nr. 5) pa kontrollpanelen for det livsmedel du tankt
fritera. Satt i kontakten i ett eluttag. Satt p& apparaten med strombrytaren (nr. 7). Den gréna
kontrollampan (nr. 6) tands nar den énskade temperaturen uppnatts. Anvand handtaget (nr. 2)
och lyft korgen ur fritbsen.

Placera livsmedlet som ska friteras i korgen. For basta resultat ska livsmedlet vara torrt innan
det laggs i korgen. Sank ned korgen i oljan eller fettet lAngsamt s& att inte oljan bubblar upp for
kraftigt. For att oljan alltid ska ha ratt temperatur kommer termostaten att sattas pa och
stangas av. Den gréna kontrollampan (nr. 6) kommer ocksa att tandas och sléckas.

Lyft upp korgen nar friteringstiden &r uppnadd och hang den pé kroken i pannan s att oljan
kan droppa av.

Omstart

Vid dverhettning sténger fritdsen av sig sjélv
automatiskt. Denna sakerhetsmekanism sitter
pa baksidan av elektricitetsdelen.

Om den stangs av kan den startas om genom att man trycker pa
knappen med ett l&ngt spetsigt foremal.
Knappen sitter djupt bakom hélet.

Ta forst ut kontakten ur eluttaget.

® Omstart

Friteringstips

* Anvénd max 200 gram chips per liter olja.

* Om du anvander frysta produkter anvander du max 100 gram eftersom oljan svalnar
snabbt. Skaka frysta produkter ovanfor vasken for att ta bort dverflodig is.

« Om du anvander farska chips torkar du dem efter att de tvattats sa att inget vatten kommer
med i oljan. Fritera chipsen i tvd omgangar. Forst (blanchera) 5 till 10 minuter vid 170
grader. Sedan (avsluta) 2 till 4 minuter vid 175 grader. LAt oljan droppa av.
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Friteringsbord

Ratt Friteringstemperatur
Forfritering chips 170 C
Slutfritering chips 175 <C
Parmesanfondue 170 T
Ostkroketter 170 C
Kétt/fisk/potatiskroketter 190 €
Fisk 170 C
Fiskpinnar 180 €
Friterad ost 180 €
Munkar 190 €
Fryst korv 190 €
Kyckling 160 €
Friterade rékor 180 €
Byte av oljan

Se till att fritdsen och oljan eller fettet har svalnat innan du byter olja eller fett (ta ut kontakten
ur eluttaget). Byt olja regelbundet. Detta ar sarskilt viktigt nar oljan eller fettet blir moérkt eller
borjar lukta annorlunda. Byt alltid olja efter 10 anvandningar. Byt all olja pa en gang. Blanda
aldrig gammal och ny olja.

Anvand olja ar skadlig for miljon. Slang den inte med det vanliga avfallet utan f6lj de lokala
anvisningarna for hur den ska tas om hand.

Rengoring och underhall

Tag ut kontakten ur eluttaget. Kontrollera sé att fritdsen har svalnat helt. Sank inte ned
apparaten i vatten eller nAgon annan vatska.

Alla icke-elektriska delar kan diskas i varmt tvalvatten. Torka noga innan de anvénds igen.
Dessa delar gér inte att diska i maskin.

Rengor utanpa fritdsen med en fuktig trasa och torka av med en mjuk ren handduk.
Anvéand aldrig slipande rengéringsmedel.
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VIKTIGA SAKERHETSANORDNINGAR

N
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Lé&s alla anvisningar innan anvandning.

Ror inte de varma ytorna. Anvand handtagen.

For att inte réka ut for elstotar ska du inte sanka ned sladden, kontakten eller
apparaten i vatten eller ndgon annan vétska.

Dra ut kontakten ur eluttaget nar apparaten inte anvands och innan den rengérs. Lat
apparaten svalna innan du satter dit eller tar bort delar. Anvand inte apparaten om
sladden eller kontakten har skadats eller om apparaten har slutat fungera eller har
skadats pa& nagot satt.

Anvandning av extra utrustning som inte rekommenderats av apparatens tillverkare
kan orsaka skador och ogiltigforklara eventuella garantier som du kan ha.

Anvand inte apparaten utomhus eller pa eller i narheten av direkta varmekallor.

L&t inte sladden hanga over kanten p& bord eller diskar eller komma i kontakt med
varma ytor eller varma delar och 1at inte apparaten sta under eller i narheten av
gardiner, fonsterdvertackningar etc.

Denna apparat ar endast till fér hushallsanvandning och endast till for det syfte den
ar tillverkad for.

Apparaten maste placeras pa en stabil, jamn yta.

Denna apparat behover alltid tillsyn medan den &r pa och ska aldrig lamnas utan
vuxen 6vervakning i paslaget lage eller medan den &r varm.

Denna apparat &r ej avsedd att hanteras av personer (inkl. barn) med férminskade
fysiska, sensoriska eller mentala formagor, eller som saknar erfarenhet och kunskap,
om de inte far tillsyn eller anvisningar fér anvandandet av apparaten av en person
som ansvarar for deras sékerhet.

Ha kontroll p& barnen s& att de inte leker med apparaten.

Denna apparat &r ej avsedd att anvandas med extern timer eller med fjarrkontroll.
Obs: For att undvika risker med ofrivillig aterstalining av varmeskyddet far inte
apparaten drivas med strom fran en extern kopplingsanordning, som t.ex. en timer,
eller anslutas till en krets som satts pa regelbundet av anvandaren.

En skadad sladd eller kontakt maste bytas ut av en auktioriserad tekniker for att
undvika risker. Reparera inte apparaten pa egen hand.

Det ar ej tillatet att anvanda forlangningssladdar eller liknande.

SPARA DESSA ANVISNINGAR FOR FRAMTIDA BRUK
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Garanti

. Apparaten som var firma levererat tacks av en 24 ménaders garanti som startar pa
inkdpsdagen (kvittot).

. Under garantitiden kommer alla fel som beror pa material- eller tillverkningsfel att
&tgardas utan kostnad genom reparation eller, beroende p& var bedémning, genom
byte. Garantitjansten medf¢r inte en férlangning av garantitiden och ger inte heller
ratt till en ny garanti.

. Garantibeviset utgors av bevis for kopet. Utan bevis for kdpet kommer inga byten
eller reparationer att utféras utan kostnad.

. Om du vill géra ansprak pa garantin ber vi dig att Iamna in hela apparaten i
originalférpackningen till din aterforsaljare tillsammans med kvittot.

. Skador pa tillbehdr innebar inte automatiskt att hela apparaten byts ut utan kostnad.
Ta kontakt med var "hotline” vid sddana fall. Det tas alltid ut en kostnad om delar av
glas eller plast har gatt sénder.

. Skador pa forbrukningsvaror eller delar som utsétts for slitage i form av t.ex.
rengoring, underhall eller byte omfattas inte av garantin och maste darfor alltid
betalas.

. Garantin upphor att gélla vid obehdriga andringar av apparaten.

. Nar garantin har gatt ut kan reparationer utféras av en kompetent aterforsaljare eller
annan reparationsservice mot paféljande betalning.

Riktlinjer for skyddande av miljon

Denna apparat ska ej slangas bland vanligt hushallsavfall nar den slutat
fungera. Den ska slangas vid en atervinningsstation for elektriskt och
elektroniskt hushéllsavfall. Denna symbol pa apparaten, bruksanvisningen
och forpackningen gor dig uppmarksam pa denna viktiga friga. Materialet som
anvants i denna apparat kan atervinnas. Genom att atervinna
hushéllsapparater gér du en viktig insats for att skydda var miljo. Fraga de
I lokala myndigheterna om information angdende atervinningsstationer.

Foérpackningen
Forpackningen bestar av 100 % atervinningsbart material, lamna in férpackningen uppdelad.

Produkten

Denna apparat ar forsedd med mérkning enligt EU-direktivet 2002/96/EC

om avfall fran elektrisk och elektronisk utrustning (WEEE). Genom att se till att produkten
&tervinns ordentligt hjalper du till att férhindra att den paverkar miljon och manniskors halsa pa
ett negativt sétt.

EU-deklaration om éverensstammelse

Denna apparat ar konstruerad, tillverkad och marknadsford enligt sakerhetsmalen i
l&gspanningsdirektivet 2006/95/EC, skyddskraven i EMC-direktivet

2004/108/EC "Elektromagnetisk kompatibilitet” och kraven i direktivet 93/68/EEC.
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Rukovanje i odrzavanje H R

Uklonite svu ambalaZu s uredaja.

Provjerite odgovara li napon uredaja mreznom naponu vaSeg doma.

Nazivni napon: AC 220-240 V, 50 Hz.

Uredaj stavite na ravnu i stabilnu povrSinu te oko njega osigurajte najmanje 10 cm slobodnog
prostora. Uredaj nije predviden za ugradnju u ormari¢ ili za upotrebu na otvorenom.

Prije prve upotrebe

Gurnite grijace elemente (br. 4) pravilno u leZiSte u vanjskoj oplati (br. 9).

Ako grija¢i elementi nisu pravilno umetnuti, uredaj se iz sigurnosnih razloga nec¢e ukljugiti.
Ova vrsta przilice prikladna je samo za koriStenje tekucih ulja ili masti, ne i za krute masti.
KoriStenje krutih masti omogucava zadrZzavanje vode u masti Sto uzrokuje burno prskanje
prilikom zagrijavanja.

Takoder se pobrinite da ulje/mast ne sadrzi vodu, na primjer zamrznuti proizvodi ¢e uzrokovati
prskanje.

Nikad nemojte Koristiti przilicu bez ulja ili masti jer ée takva upotreba oStetiti uredaj.

U tavu nikad nemoijte ulijevati tekucine.

NAPOMENE ZA KORISTENJE FRITEZE

OVO CINITE

®  Koristite fritezu samo za ku¢anske potrebe.

®  Koristite fritezu samo za prZenje hrane.

®  Koristite samo ulje ili mast koji su prikladni za prZzenje. Provjerite na pakiranju jeli ulje ili
mast prikladno za ovu fritezu.

® Pobrinite se da je razina masti ili ulja viSa od minimalne, a manja od maksimalne razine,
dakle da se nalazi negdje izmedu tih oznaka. Ako je u fritezi prevelika koli¢ina masti ili
ulja, mogla bi se izliti iz friteze.

®  Budite oprezni za vrijeme przenja, pripazite da fritezu koristite na siguran nacin i da
odrZavate dovoljnu udaljenost od samog uredaja. Vodite racuna o tome da osobe kojima
je potrebna dodatna pomo¢ ili nadzor ne mogu dosegnuti fritezu.

® Zamijenite ulje ili mast kada posmedi, kada poene ispustati zagorjeli miris ili ako se u
pocetku dimi.

®  Zamijenite ulje ili mast ako se u njemu nalazi previSe vode. Veliku koncentraciju vode u
ulju ili masti prepoznat ¢ete po velikim mjehuri¢ima ili kapljicama, vodenoj pari ili
ubrzanom podizanju ulja ili masti. Ako je koncentracija ulja u fritezi previsoka, postoji
opasnost da mast ili ulje izlete uz eksploziju Sto moZze biti vrlo opasno za korisnike friteze i
osobe u njihovoj blizini.

® Ulje ili mast zamijenite nakon 8 do najviSe 10 koriStenja.

®  Skinite sav led (molekule) sa zamrznute hrane. Hranu za przenje prvo odmrznite tako da
je umotate u suh i €ist ru€nik/krpu. ObriSite hranu ruénikom kada je vecina leda otopljena.

®  Pobrinite se da unaokolo friteze ima dovoljno mjesta za vrijeme njena koristenja.

®  Ostavite fritezu da se hladi nepoklopljena kako bi sprijecili kondenzaciju. Fritezu Cuvajte
na suhom i sigurnom mjestu.

® Uredaj drzite Sto dalje od kiSe i vlage.

®  Strpite se i pricekajte da friteza dosegne Zeljenu temperaturu.
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OVO NEMOJTE CINITI
® Nemojte skladistiti ili postavljati zdjelu na otvorenom ili na vlaznom mjestu.

® Nemojte stavljati hranu u fritezu kada se ona zagrijava.
® Nemojte odjednom prziti previSe hrane.

® Nikada ne prekrivajte zdjelu i filtar.

® Nemojte dolijevati vodu u mast ili ulje

Koristenje

Operite koSarice (br. 3), poklopce (br.1) i zdjele s uljem (No. 5) u toploj vodi.

Prije upotrebe ih temeljito osuSite. Pobrinite se da svi elektri¢ni dijelovi budu potpuno suhi.
U uredaj ulite potrebnu koli¢inu ulja ili masti. Pobrinite se da je uliveno barem do minimalne i
ne preko maksimalne razine, kao Sto je prikazano unutar przilice. Za optimalne rezultate
preporucujemo da se ne mijeSaju razliCite vrste ulja.

Pomocu gumba za temperaturu na upravljackoj ploci (br. 5) postavite temperaturu za hranu
koju Zelite preprziti. Umetnite utika¢ uredaja u uti¢nicu. Ukljucite uredaj pomocu sklopke za
uklj/isklj (br. 7). Zeleno kontrolno svjetlo (br. 6) ¢e se ukljuciti odmah nakon Sto je dosegnuta
Zeljena temperatura. Podignite koSaricu iz friteze drzeci je za rucku (br. 2).

Stavite hranu za prZenje u koSaru. Za najbolje rezultate hrana mora biti suha prije stavljanja u
koSaru. Polako uronite ko3aru u ulje ili mast, kako bi sprijecili pojavljivanje prejakih mjehuri¢a.
Da bi se osigurala pravilna temperatura ulja, termostat ¢e se ukljucivati i iskljucivati. Zeleno
Podignite koSaru nakon isteka vremena prZenja i objesite ju na kuku na posudi kako bi se
iscijedilo ulje.

Ponovo pokrenite ure daj

U sluéaju pregrijavanja, friteza ¢e se automatski
iskljuciti. Taj sigurnosni mehanizam

nalazi se na straznjoj strani elektrickog dijela.
Ako se iskljuci, reaktivirati je moZete tako da utisnete L
gumb pomocu dugackog Siljastog predmeta. Ponovo pokrenite
Gumb je smjesten duboko iza otvora. ureda

Prvo izvadite utika¢ uredaja iz utinice.

Savjeti za przenje

» Koristite maksimalno 200 grama krumpira po litri ulja.

» Kod koristenja smrznutih proizvoda stavite maksimalno 100 grama jer se ulje brzo hladi.
Protresite smrznute proizvode iznad sudopera kako bi uklonili viSak leda.

» Kod koristenja svjezeg krumpira, nakon pranja ga osusite kako biste osigurali da voda ne
dospije u ulje. Krumpir przite u dva navrata. Prvi put 5 do 10 minuta na 170 stupnjeva.
Drugi put 2 do 4 minute na 175 stupnjeva. Pustite da se ulje iscijedi.
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Tablica przenja

Jelo Temperatura przenja
Przeni krumpir 170 C
Przeni krumpir 175 <C
Parmezan fondu 170 T
Kroketi od sira 170 C
Kroketi od mesa/ribe/krumpira 190 €
Riba 170 C
Riblji Stapici 180 €
Ustipci od sira 180 €
Krafne 190 €
Smrznute kobasice 190 €
piletina 160 €
PrZeni racici 180 €

Promjena ulja

Prije zamjene ulja ili masti provjerite jesu li se friteza i ulje ili mast ohladili (izvadite utika¢
uredaja iz uti¢nice). Ulje mijenjajte redovito. Promjena je neophodna kad se ulje ili mast zacrni

ili kad poprimi neugodan miris. Obvezno mijenjajte ulje nakon svakih 10 przenja. Ulje
promijenite odjednom. Nikad nemojte mijeSati staro i novo ulje.

Staro ulje je Stetno za okolis. Uredaj nemojte odlagati s normalnim smec¢em, nego slijedite

smijernice lokalnih vlasti.

Ciséenje i odrzavanje

Izvadite utika¢ uredaja iz utiCnice. Provjerite je li se friteza potpuno ohladila. Nikad nemojte

uranjati aparat u vodu ili druge tekucine.

Svi neelektricki dijelovi mogu se prati u otopini sapuna i vode. Temeljito ih osusSite prije
ponovnog koriStenja.

Ti dijelove nije sigurno prati u perilici posuda.

Ocistite vanjski dio przilice vlaznom krpom i osuSite Cistim, mekim ru¢nikom.

Nikad ne koristite abrazivna sredstva za ¢iS¢enje.
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VAZNE MJERE SIGURNOSTI
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Prije koriStenja procitajte sve upute.

Nemoijte dodirivati vru¢e povrsine. Koristite se samo dr8kama ili ru¢icama.

Radi zastite od elektricnog udara, nemojte uranjati kabel, utikac ili uredaj u vodu ili
neku drugu tekuéinu.

Iskopéajte uredaj iz utinice kad ga ne koristite ili prije ¢iS¢enja. Uredaja ostavite da
se ohladi prije nego u njega budete stavljali ili vadili dijelove. Nemojte uredajem
rukovati ako je oStecen kabel, utika¢, nakon kvara ili se na bilo koji nacin oStetio.
Upotreba pribora kojeg ne preporucuje proizvoda¢ uredaja moze dovesti do ozljeda i
eventualno jamstvo za njegov rad uciniti nevaze¢im.

Nemojte ga koristiti na otvorenom prostoru ili u blizini neposrednih izvora topline

Ne ostavljajte kabel da visi preko ruba stola ili police, da dodiruje vru¢e povrSine ili
dolazi u kontakt s vru¢im dijelovima i nemojte ga postavljati ispod ili blizu zavjesa,
prozorskih obloga, isl..

Ovaj aparat je predviden samo za kuénu upotrebu i tako ga treba i koristiti.

Aparat se uvijek mora postaviti na ravnu i stabilnu povrSinu.

Ovaj aparat se smije koristiti samo uz prisutnost osoba i kao takav se nikad ne smije
ostaviti bez nadzora odrasle osobe dok je uklju¢en (ON) ili dok je vrué.

Ovaj uredaj nije predviden da ga koriste osobe sa smanjenim fizickim ili mentalnim
sposobnostima, neiskusne i neuke osobe (kao i djeca), osim ako to €ine pod
nadzorom ili na temelju uputa osoba koje su odgovorne za njihovu sigurnost.

Djeca moraju biti pod stalnim nadzorom kako se ne bi igrala aparatom.

Ovaj uredaj nije predviden za upotrebu s vanjskim tajmerom ili sustavom daljinskog
upravljanja.

Zapamtite: Kako biste izbjegli opasnost od nehoti€hog resetiranja termicke zastite,
uredaj se ne smije napajati preko vanjske sklopne naprave, kao Sto je tajmer ili
prikljuéeni krug koji se redovito uklju€uje i iskljucuje.

Osteceni kabel mora zamijeniti ovlaSteni tehni€ar kako biste izbjegli svaku opasnost.
Nemojte sami popravljati ureda;.

KoriStenje produznog kabela ili ne€eg sli¢nog nije dozvoljeno.

SPREMITE OVE UPUTE ZA BUDUCE POTREBE
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Jamstvo

. Uredaj koji isporucuje naSa tvrtka obuhvacen je 24-mjeseénim jamstvom pocevsi od
dana kupnje (prijema).

. U jamstvenom ¢e periodu sve gresSke i oSte¢enja u materijalu ili izradi uredaja ili
njegovih nastavaka biti besplatno otklonjene popravkom ili zamjenom, prema nasoj
odluci. Jamstveni popravci nece produZivati jamstveni period niti se na temelju njih
ne mogu polagati prava ni na kakva nova jamstva!

. Kao dokaz o jamstvu moZe posluZiti racun o kupnji. Bez rauna o kupnji nece se
moci ostvariti pravo na besplatni jamstveni popravak.

. Ako Zelite ostvariti popravak u jamstvenom periodu, vratite cijeli stroj u originalnoj
ambalaZzi zajedno s raunom vaSem predstavniku.

. OStecenja na nastavcima ne podrazumijevaju automatsku zamjenu cijelog stroja. U
takvom slu€aju nazovite na3u sluzbu za pomo¢ korisnicima. Razbijeno staklo i
slomljeni plasti¢ni dijelovi uvijek ¢e se popraviti uz naplatu.

. OStecenja potro3nih dijelova ili dijelova koji su podloZni troSenju, kao i €iSéenje,
odrzavanje ili zamjena takvih dijelova nece biti obuhvaéeni jamstvom i stoga ¢e se
naplacivati!

. Jamstvo ée prestati vrijediti u slu€aju neovlastenog otvaranja.

. Nakon istijeka jamstvenog perioda, popravci se mogu obavljati u stru¢nom servisu ili
servisnoj radionici uz naplatu nastalih troSkova.

Smijernice o zastiti okolisa

Ovaj aparat se ne smije pri kraju svojega Zivotnog vijeka odloZziti u kuéni otpad

vec¢ se mora odloZiti u srediStu za recikliranje elektrinih i elektronickin

kuéanskih aparata. Ovaj znak na aparatu, upute za rukovanje i ambalaza vas

upozoravaju ha ovu vaznu €injenicu. Materijali od kojih je ovaj aparat izraden

se mogu reciklirati. Recikliranjem rabljenih ku¢anskih aparata ucinit cete

znacajni doprinos zastiti okoliSa. Od lokalnih vlasti zatrazite informacije o
I to€kama za prikupljanje otpada radi recikliranja.

Ambalaza
AmbalaZa se 100% moZze reciklirati, ambalaZu vra¢ajte odvojeno.

Proizvod

Ovaj uredaj opremljen je oznakom koja potvrduje njegovu sukladnost s europskom direktivom
2002/96/EZ

o odlaganju elektricnog i elektroni¢kog otpada (WEEE). Pravilnim zbrinjavanjem ovog uredaja
u otpad, pomodi ¢ete smanjenju Stetnih utjecaja na okoli§ i zdravlje ¢ovjeka.

EZ 1zjava o sukladnosti

Ovaj uredaj je izveden, proizveden i plasiran na trZiSte u skladu sa sigurnosnim ciljevima
niskonaponske direktive br. 2006/95/EZ, zahtjevima glede zastite iz EMC direktive
2004/108/EZ "Elektromagnetska kompatibilnost" i zahtjevima direktive 93/68/EEZ.
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Bruk og vedlikehold NO

Fjern all emballasjen fra utstyret.

P&se at spenningen pa frityrkokeren stemmer med spenningen i det elektriske anlegget der
den skal brukes.

Nominell spenning: AC220-240V 50Hz

Plasser frityrkokeren pa en flat og stabil overflate og sarg for at det er minste 10 cm fri plass
rundt den. Dette apparatet egner seg ikke for montering i et skap eller for utendgrs bruk.

Far farste gangs bruk

Skyv varmeelementet (Nr. 4) korrekt inn i fordypningen pa det utvendige skjellet (Nr. 9).

Hvis varmeelementet ikke er korrekt festet vil enheten av sikkerhetsgrunner ikke kunne slas pa.
Denne typen frityrkoker er kun anvendelig med olje eller flytende fett, og ikke for fett i fast form.
Fett i fast form kan inneholde vann som vil fare til voldsom spruting nar fettet varmes opp.
P&se at oljen/fettet ikke inneholder vann, for eksempel fra frosne produkter. Dette kan fere til
voldsom spruting av olje.

Bruk aldri frityrkokeren uten olje/fett da dette vil skade kokeren.

Hell aldri vaeske, som vann, i pannene.

HENSYN VED BRUK AV FRITYRKOKEREN

GJZR

®  Anvend frityrkokeren bare til hiemmebruk .

®  Bruk frityrkokeren bare til & steke mat.

®  Bruk bare olje og fett som egner seg for steking. Se pa emballasjen hvorvidt oljen eller
fettet egner seg for denne frityrkokeren.

® Pase at mengden av olje er hgyere enn minimumsmerket og lavere enn
maksimummerket, slik at nivaet er mellom maksimum- og minimummerket. Hvis det er for
mye fett i kokeren vil det kunne flomme over nar mat senkes ned i stekerommet.

®  Veer forsiktig ndr frityrkokeren brukes, pase at kokeren brukes pa en trygg mate og at det
er nok avstand mellom bruker og koker. Pase at de som trenger ekstra hjelp eller
overvakning ikke har tilgang til kokeren.

®  Skift oljen nar den er brun, lukter vondt eller det ryker av den under oppvarming.

®  Skift olje nar det er for mye vann i den. Tegn pa hgy konsentrasjon av vann i oljen eller
fettet er store bobler og vanndraper, vanndamp eller rask heving av olje eller fett ved
oppvarming. Hvis konsentrasjonen av vann i frityrkokeren er for hgy er det fare for at
fettet eller oljen vil kunne komme ut av frityrkokeren i form av en eksplosjon og dermed
veere til stor fare for dem som bruker kokeren eller star i nserheten av den.

®  Skift olje eller fett etter 8 til maksimum 10 gangers bruk.

® Fjern all is (molekyler) fra frossen mat. Pase at mat som skal stekes er tint ved a legge
den frosne maten i et tart kjgkkenhandkle. Tark maten med et handkle nér hoveddelen av
isen er smeltet.

® Pa3se at det er nok plass rundt frityrkokeren nér den brukes.

® La frityrkokeren kjale seg ned uten tildekking for & hindre kondensering. Oppbevar
frityrkokeren pa et tert og trygt sted.

®  Hold frityrkokeren unna regn og fukt.

® Ha tdlmodighet og vent til frityrkokeren har nadd den riktige temperaturen.
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IKKE GJOR

Ikke oppbevar eller plasser frityrkokeren utendgrs eller pa et fuktig sted.
®  |kke plasser mat i frityrkokeren nar den er under oppvarming.

®  |kke stek for mye mat pa en gang.
°
°

Dekk aldri til bollen og filteret.
Tilsett aldri vann til oljen eller fettet

Vask kurvene (Nr. 3), lokkene (Nr.1) og oljebollene (Nr. 5) i varmt vann.

Terk dem godt fer bruk. Pase at alle elektriske deler forblir fullstendig terre.

Fyll frityrkokeren med passende mengde olje eller fett. Pase at frityrkokeren er fylt i det minste
opp til minimummerket og ikke over maksimummerket som vist pa innsiden av frityrkokeren.
For optimale resultater anbefaler vi at forskjellige typer olje ikke blandes.

Velg temperatur med temperaturbryteren (Nr. 5) pa kontrollpanelet for den maten du gnsker &
steke. Sett stgpslet til apparatet inn i en elektrisk kontakt. Sett apparatet pa med pa/av-
bryteren (Nr. 7). Det gragnne kontrollyset (Nr. 6) vil tennes sa snart gnsket temperatur er nadd.
Bruk handtaket (Nr. 2) for & Iafte kurven ut av kokeren.

Plasser mat som skal stekes i kurven. For best resultat bgr maten veere tarr for den legges i
kurven. Senk kurven sakte ned i oljen eller fettet for & hindre at oljen koker opp for kraftig. For
& sikre at oljen holder korrekt temperatur vil termostaten slds pa og av. Det granne kontrollyset
(Nr. 6) vil ogséa slas pa og av.

Left kurven opp nar steketiden er over og heng den pé kroken i pannen slik at oljen kan renne
av.

Restart

Dersom det oppstar overoppheting vil frityrkokeren slas av.
automatisk. Denne sikkerhetsmekanismen kan

finnes p& baksiden av den elektriske delen.
Dersom den er slatt av kan den reaktiveres ved a trykke
inn knappen med en lang spiss gjenstand. P heciad

Knappen befinner seg dypt inne i hullet.
Trekk farst ut stapslet fra den elektriske kontakten.

Steketips

* Bruk maksimum 200 gram potetchips pr. liter olje.

« Nar du bruker frosne produkter bruk maksimum 100 gram siden oljen raskt vil kjgles ned.
Rist frosne produkter over vasken for & fierne overfladig is.

» Nar du bruker friske potetchips terk dem etter at de er vasket for & unnga at det kommer
vann i oljen. Stek potetene i to omganger. Farste gang (blanchering) 5 til 10 minutter pa
170 grader. Andre gang (ferdiggjering) 2 til 4 minutter pa 175 grader. La oljen renne av.
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Steketabell

Rett Steketemperatur
Forhandssteking av chips 170 C
Ferdigsteking av chips 175 <C
Parmesan fondue 170 T
Ostekroketter 170 C
Kjatt/fisk/potet-kroketter 190 €
Fisk 170 C
Fiskepinner 180 €
Frityrstekt ost 180 €
Smultboller 190 €T
Frosne paglser 190 T
Kylling 160 €
Frityrstekte reker 180 €
Skifting av olje

Pase at frityrkokeren og oljen er nedkjglt far du skifter olje eller fett (trekk stepslet ut av den
elektriske kontakten). Skift olje regelmessig. Dette er spesielt viktig nar oljen eller fettet blir
markt eller endrer lukt. Skift alltid oljen etter hver 10. gangs bruk. Skift all olien pa en gang.
Bland aldri ny og gammel olje.

Brukt olje er skadelig for miljget. Ikke avhend oljen sammen med annet husholdningsavfall,
men fglg forskriftene retningslinjene som er utstedt av lokale myndigheter.

Rengjaring og vedlikehold

Ta stapslet til frityrkokeren ut av den elektriske kontakten. Pase at frityrkokeren er helt avkiglt.
Senk aldri apparatet ned i vann eller en annen vaeske.

Alle ikke-elektriske deler kan vaskes i varmt sapevann. Terk grundig far bruk.

Disse delene kan ikke vaskes i oppvaskmaskin.

Rengjer utsiden av frityrkokeren med en fuktig klut og tark med et mykt og rent handkle.

Bruk aldri slipende vaskemidler.
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VIKTIGE BESKYTTELSESTILTAK

N

. Les alle instruksjonene far bruk.

. Ikke bergr varme overflater. Bruk handtak eller knotter.

. For & beskytte mot elektrisk stat, dypp aldri stepsel, ledning eller selve frityrkokeren i
vann eller andre vaesker.

. Trekk stgpslet ut av kontakten nar frityrkokeren ikke er i bruk eller skal rengjares. La
frityrkokeren kjgle seg ned fagr det kobles til eller fiernes deler. Ikke bruk frityrkokeren
dersom ledningen eller stapslet er skadet, etter at apparatet har vist en feil eller pa
en eller annen mate har veert skadet.

. Bruk av tilbehgr som ikke er godkjent av frityrkokerens produsent kan fare til skader
og vil ugyldiggjere eventuelle garantier du matte ha.

. Ikke bruk utendgrs eller pa eller nzer direkte varmekilder.

. Ikke la ledningen henge over kanten p& bord eller benker, eller beragre varme
overflater eller komme i kontakt med varme deler eller la frityrkokeren sta under eller
neer gardiner eller persienner etc nér den brukes.

. Dette apparatet er bare for bruk i et hjem og kun for de oppgaver apparatet er laget
for.

. Frityrkokeren ma plasseres pa et stabilt og jevnt underlag.

. Dette apparatet krever tilsyn, og ma ikke etterlates paslatt dersom det ikke har tilsyn
av en voksen person.

. Dette apparatet er ikke ment brukt av personer (inklusive barn) med redusert fysiske,
sensorisk eller mentale evner, eller mangel pa erfaring og kunnskap dersom de ikke
overvakes eller er gitt instruksjon om bruken av frityrkokeren av en person som er
ansvarlig for deres sikkerhet.

«  Barn mé overvakes for  pase at de ikke leker med frityrkokeren.

. Fritykokeren er ikke ment brukt med et eksternt tidsur eller en fiernkontroll.

«  NB: For & unnga utilsiktet tilbakestilling av den termiske beskyttelsen ma fritykokeren
ikke veere koblet til en ekstern kabel med bryter, som for eksempel en tidsbryter,
eller veere tilkoblet en krets som kobles jevnlig inn og ut.

. En skadet ledning eller stapsel ma erstattes av en autorisert elektriker for & unnga
fare. Ikke gjar forsgk pa & reparere fritykokeren selv.

. Bruk av en ekstern ledning eller lignende er ikke tillatt.

TA VARE PA DISSE INSTRUKSJONENE FOR FREMTIDIG BRUK
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Garanti

. Apparatet levert av vart selskap er dekket av en 24-maneders garanti som starter pa
kjgpsdato (kvittering).

. | lapet av garantitiden vil feil p& apparatet eller dets tilbehar som skyldes feil p&
materialer eller produksjon bli utbedret gratis gjennom reparasjon eller, dersom vi
som produsent finner det mest hensiktsmessig, & levere et nytt produkt.
Reparasjon/levering av nytt produkt i henhold til garantibetingelsene gir ikke
utgangspunkt for utvidelse av garantitiden, heller ikke rett til en ny garanti!

«  Bevis pa garantien er bevis pa kjgpet. Uten dokumentasjon pa kjgpet vil det ikke bli
gitt et nytt produkt eller gratis reparasjon.

. Dersom du gnsker & fremsette et krav innen rammen av garantibetingelsene,
vennligst returner hele maskinen i originalemballasjen til din forhandler sammen
med kvitteringen for kjgpet.

. Skade pa tilbeharet betyr ikke automatisk gratis erstatning av hele maskinen. | slike
tilfeller, vennligst ta kontakt med var Hotline. Knust glass eller brudd pa plastdeler er
alltid gjenstand reparasjon mot betaling.

. Hverken feil pa forbruksvarer eller slitedeler, rengjering, vedlikehold eller utskifting
av nevnte deler dekkes av garantien og ma derfor betales!

. Garantien bortfaller dersom det har veert uautorisert tukling med apparatet.

. Etter utlgpet av garantitiden kan apparatet repareres av en kompetent forhandler
eller serviceverksted mot betaling av palgpte kostnader.

Retningslinjer for beskyttelse av miljget

Dette utstyret ma ikke avhendes sammen med vanlig husholdningsavfall, men
leveres inn til et oppsamlingssted for resirkulasjon av elektriske og
elektroniske apparater. Dette symbolet p& apparatet, brukermanualen og
emballasjen skal trekke din oppmerksomhet mot dette viktige temaet.
Materialene som er brukt i dette apparatet kan resirkuleres. Gjennom
resirkulering av brukte husholdningsapparater gir du viktige bidrag til

. beskyttelse av vart felles miljg. Sper din forhandler eller lokale myndigheter
om hvor du kan leveres denne typen avfall.

Emballasje
Emballasjen er 100% resirkulerbar, returner emballasjen separert.

Produkt

Dette apparatet er utstyrt med et merke i henhold til EU-direktiv 2002/96/EC

om elektrisk og elektronisk avfall (WEEE). Ved a sikre at produktet blir avhendet pa korrekt
mate vil det sgrge for at apparatet ikke paferer miljget eller den menneskelige helse ugnskede
virkninger.

EU-deklarasjon av konformitet

Dette apparatet er konstruert, produsert og solgt i henhold til sikkerhetsmélsettingene til
Lavspenningsdirektivet Nr 2006/95/EC, vernekravene til EMC-direktivet 2004/108/EC
"Elektromagnetisk Kompatibilitet' og kravene i Direktiv 93/68/EEC.
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Pa6oTa c ypeaa v noaapbxka BG

OTcTpaHeTe BCUYKM ONaKoBBbYHW MaTepuanu oT ypeaa.

MposepeTe aanun paboTHOTO HaNpexeHue Ha ypeda oTroBaps Ha ToBa B lOMa BU.
HomuHanHo HanpexeHue: NpomeHnus Tok (AC) 220-240 V 50 Hz.

MocTtaBeTe ypena Ha nnocka ctabunHa NOBBbPXHOCT KaTO OCUrypUTe pa3cTosiHUe OT MUHUMYM
10 cm. cBOGOAHO NPOCTPAHCTBO OKOSO HEero. To3u ypesd He e NOAXOASALL 3a UHCTanupaHe B
wkady, unm 3a ynotpeba Ha oTKpUTO.

Mpeau nbpBa ynotpeba

Bkapaiite HarpeBaTenHuTe enemeHTy (Ne 4) npaBumnHo B xkneba Ha BbHLUHMS kopryc (Ne 9).
AKO HarpeBaTenH1Te enemMeHT! He ca NPaBUITHO MOHTUPaHW YpeabT HAMa Aa Ce BKIoYM OT
cbobpaxeHus 3a 6e3onacHocCT.

To3u TN PUTIOPHUK € MOAXOASLL 3@ U3MOoN3BaHe camo C ONMO MM TeYHA Ma3HUHa, HO He 1 C
TBbpAa MasHWHa.

M3nonaBaHeTo Ha TBbpAa MasHUHa BOAM A0 PUCK OT BHacsiHe Ha Bofa BbB (OPUTIOPHUKA,
KOeTO Mpu 3arpsiBaHe e AoBee A0 CUIHO NpbCKaHe.

BHumaBanTe CbLLo TeYHaTa Ma3HvHa / ONMOTO Aa He Ce 3aMbPCAT C NpUBHACAHE Ha BoAa OT

HanpuMep 3ampaseHu NpoLdyKTH, KOETO CbLLO Lie AoBeAEe A0 CUIHO NPbCKaHE NpU MbPXKEHETO.

Hukora He nsnonseante dpuTiopHUKa 6€3 MasHWHa Uy Ofnvo 3aLloTo TOBa Lie noBpeau

ypena.
Hwkora He cunBaliTe kakBaTo U Aa 61O TEYHOCT, KaTo HaNPUMeEp BoAa B KynaTa.

CbOBPAXEHUA NPU N3NON3BAHETO HA YPEOA

NPABUITHU MAHUNYNALUA

®  DpUTIOPHUKBLT Aa Ce U3MNoN3Ba eAMHCTBEHO B KAYECTBOTO My Ha JOMaLLEH ypea.

® YpenbT Aa ce M3MNOM3Ba Camo 3a MbPXEHE Ha XpaHa.

® [la ce 13Mnon3Ba camo ONMO NN Ma3HMHa Noaxoasiia 3a nbpxeHe. NpoBepeTe Ha
onakoBKaTa Aanu ofiMoTo, UN Ma3HMHaTa ca NoAXOAsLLUM 3a U3MOoN3BaHe B TO3M
PPUTIOPHUK.

® YBeperTe ce, 4Ye HMBOTO Ha ONMOTO UMM Ma3HUHaTa € No-BUCOKO OT MUHUMYMA U MO-HUCKO
OT MakCMMyMa T.€., Ye € Mexay Te3n ABe MapKUPOBKU-NNHUW. AKO BbB (DPUTIOPHMKA UMa
roBeye Ma3HuHa UK ONmo, MMa OMacHOCT TS / TO Aa Npernee U3BbH Hero.

® [Ipu NbpXeHe BHMMaBaWTe 3a NPaBUMHOTO M3Mon3BaHe Ha PPUTIOPHUKA KaTo ocurypuTe
[0CTaTbyHO Pa3CTOsIHME MEXY HEro U U3non3Ballns ro YoBeK. YBepeTe ce, Ye nuua,
KOUTO MMaT HEOBXOAMMOCT OT AOMbIHUTENHA NOMOLL, UMM HAA30P HAMAaT AOCTbMN A0
(PpUTIOPHUKA.

® CwMeHsiTE ONMOTO UM Ma3HMHATa, KoraTo NOTbMHee U Npuaobue KadeHnKas LBAT Unn
OT Hero / Hesl ce YyBCTBa NoLla MUpU3Ma MUnu U3nycka nyLek npy 3arno4BaHe Ha
noarpsiBaHeTo.

®  CwmeHsIMTe OnMOTO / Ma3HuHaTa, KoraTo B Hero / Hest ce akymynvpa TBbpAe MHOro BoAa.
BucokaTa KOHLEHTpaLmsl Ha Boaa B ONMOTO / Ma3HUHATa MOXe Aa ce OTKpue Mo
HannyneTo Ha roneMu MexypyeTa 1 BOAHU Kanku, BOAHa napa unv 6bp30To nokavsaHe
HMBOTO Ha ONNOTO / Ma3HMHaTa Npu 3arpsiBaHe. AKO KOHLEHTpaLuMsaTa Ha BOAA B ONIMOTO
e TBbp/e BUCOKa, MMa OMacHOCT Ma3HUHaTa / oNrvoTo Aa U3KMnM BypHO KaTo ekcnnoaus,
KOETO MOXe [a ce OKaXKe MHOro OonacHo 3a M3non3saluus ypeaa unm Ha bnmskoctoswmre
00 OpUTIOPHMKA.

® CwmeHsiiTe MasHuHaTa / onvoTo cneq 8 Ao MmakcMMyM 10 NbTW U3NOM3BaHe.

®  OrtcTpaHeTe BCAKaKBU HATpynBaHWA Ha neq (M Hal-marnkuTe 4YacTtvium) oT 3aMpaseHuTe
npoaykTu. YBepeTe ce, 4e NpoayKTUTe, KOUTO Le ce MbpxaT ca bunv npeasaputenHo
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pa3mpaseHu, kaTo M NoCTaBUTE Ha Cyxa, YncTa kbpna. MonuiiTe BnaraTta oT xpaHaTa ¢
KbpnaTa, KoraTo no-rofismMara 4acT OT fnefia BbpXy Hesl ce € CTonun.

® YBeperTe ce, Ye OKOMNo hpUTIOPHMKA MMa JOCTaTbYHO CBOGOAHO NPOCTPAHCTBO Npu
U3MOMn3BaHETO My.

® OcraBeTe (puUTIOPHUKA Aa n3cTuHe 6e3 Aa ro nokpueate, 3a fa NpegoTepaTute
KOHAEeH3upaHeTo Ha Bnara B / no Hero. CbxpaHsiBalTe puTIOPHUKA Ha Cyxo, 6e3onacHo
MSICTO.

® [laseTe Bawmsa PPUTIOPHUK OT AbXA UMK BRara.

® |ImanTe TbpneHve 1 n34yakawnTe, [OKATO DPUTIOPHUKA AOCTUIHE NOAXOAsALWATa 3a
MbpXXEHe TeMneparypa.

HEMNPABWUITHUA MAHUMNYNALUN
®  Hukora He CbXxpaHsiBalTe UMM OCTaBANTE KyrnaTa HaBbH UMW Ha BNaXHO MSACTO.

® He nocraBsinTe XxpaHUTENHU NPOAYKTU BbB OPUTIOPHMKA, AOKaTO ce 3arpsiBa.
® He nbpxeTe TBbPAE MHOMO XpaHa HaBeAHbX.

®  Hukora He nokpuBanTe Kynarta u ountbpa.

® He cunBanTte Boga B OIMOTO UMK MasHMHAaTAa.

YnoTpe6a

Mamunte kowHuukmte (Ne 3), kanauute (Ne 1) u kynute 3a onuoto (Ne 5) B Tonna Boaa.
MoacyweTte m nobpe npeau aa rm usnonasarte. BHMMaBaiTe BCUUKM eNEKTPUYECKU YacTu aa
6bAaT BUHArM HambIHO CyXu.

HanbnHeTe ypeaa c HEOGXOAMMOTO KONUYECTBO Onuo / Ma3HuHa. BHMMaBaiTe ypeabsT fa e
HambHEH Hal-Marko 4O HUBOTO MUHUMYM U HE MOBEYE OT HUBOTO MakCUMyM, KOUTO ca
oTbensidaHn oT BbHLUHATa CTpaHa Ha puTIOpHUKa. 3a ONTUMarnHu pe3ynTaTi HUe Bu
cbBeTBaMe fa u3barsate CMeCBaHETO Ha PasnuyHU BULOBE ONUO.

MN3bepeTe xxenaHaTa OT Bac Temneparypa 3a xpaHara, KOSiTO uckaTte Aa mbpxuTe ¢ nomoLuta
Ha kntoya 3a TemnepaTtypata (Ne 5) Ha KoHTponHust naHen. BknioyeTe wWwencena Ha ypeaa B en.
KOHTaKT. BkntoyeTe ypeaa ¢ nomoLLTa Ha krntova 3a "BkniouBaHe” / "UskniousaHe" (Ne 7).
3eneHara KoHTpornHa namna (Ne 6) we ceeTHe Wom 6bae AoCTUrHaTa XenaHarta oT Bac
Temnepatypa. Manonasante pbkoxeaTtkaTta (Ne 2) 3a fa noBAWIrHETE KOLWHMYKaTa OT
pUTIOPHUKA.

MocTaBeTe NpoayKTUTE 3a MbpXXeHe B KOLLHWYKaTa. 3a NOCTUraHeTo Ha Han-[o6pu pesynTaTy,
npopykTute TpsibBa Aa 6bAaT cyxu Npeau Aa rv noctaBuTe B KOLWHWYKaTa. MotoneTe 6aBHO
KOLLUHMYKaTa B ONNOTO / Ma3HUHaTa, 3a Aa NpefoTBpatute TBbPAE CUITHOTO 3aKMMNABaAHETO Ha
onvoto . 3a Aa ce nogabpxa Heobxogumarta Temnepartypa Ha onmoTo / MasHuHaTa
TepMOoCTaThbT LUe Ce BKIOYBA U U3KIoYBa NOCTOAHHO. [py ToBa 3eneHarta KOHTporHa namna
(Ne 6) cbLUo e cBeTBa U nsracsa.

Cneq nsTnyaHe Ha BpeMeTO 3a MbpXXeHe BAUrHeTe KOLLHMYKaTa U A 3akadyeTe Ha KynaTa, 3a
[a Moxe fa ce oTTeye onmoTo.

PecTtapTupaHe (3anyckaHe OTHOBO)

B cny4yan Ha nperpsiBaHe, (OpUTIOPHUKBLT LLie Ce CaMOU3KITHOUM
aBTOMaTM4HO. To3n obesonacuTeneH MexaHM3bM MOXe Aa
6bAe OTKPUT Ha 3agHaTa YacT Ha enekTpuyeckns Brok. l

AKO ce e caMom3KUur, To Moxe Aa 6bae OTHOBO aKkTUBMPAH

4ype3 HaTUCKaHeTo PectaptupaHe
Ha BYyTOHYETO C ObITbI OCTHP NpeameT.

ByToH4eTo ce Hamupa Abnboko BbTpe B AynkaTa.
MbpBO M3KMOYETE Lencena Ha ypeaa OT erl. KOHTaKT.
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Mone3Hn cbBeTH 3a nbpXeHe

. Manonssarte makcumym 200 rp. uninc (kapTodum 3a NbpXKeHe) Ha NUTbP Onu1o.

. KoraTo nbpxuTte 3ampaseHn NpoaykTu nanonasante makcumym 100 rp., 3aLoTo OfimMoTo
nscTmBa MHOro 6bp30. N3TpbCKBaNTe 3ampaseHnTe NpoAyKTM Haf MuBKaTta 3a Aa
npemaxHeTe HaTpynaHuTe No TAX NeAeHn KpucTanu.

. Mpu nbpxeHe Ha NpecHU kapTogu, NOACYLLETE TV cres U3MUBaHeTo UM 3a Aa
npepoTBpaTMTE NonajaHeTo Ha BCsKakBa BoAa B onvoTo. [bpxeTe kapToduTe Ha ABa
uvkbna. MbpBusaT NbT (6naHwwmpane) 5 o 10 muHyTK Npu 170 rpagyca. Btopuat nbt
(noobpaboTka) 2 oo 4 muHyTH Npun 175 rpagyca. OctaBeTe onNmnoTo Aa ce oTTeve
HanmbIHO.

Ta6bnuua 3a nbpxeHe

Actne TemnepaTypa Ha NbpxeHe
[MpegBapuTenHo NbpxeHe Ha vunc (kapTodu) 170 C
OkoHYaTenHo mbpXeHe Ha yunc (kapTodu) 175
MapmesaH coHato 170 T
KpokeTu oT cupeHe / kalukaBarn 170 C
KpokeTu oT meco / puba / kaptodu 190 C
Pnba 170 C
Pu6HM npbumum 180 C
Pe3eHueTta cupeHe / kawkaBan 180 €
MoHWnYkw - ToMKM 190 €
3ampaseH canam 190 €
Mune 160 €
Ckapugm - npbumum 180 C

MogmsaHa Ha onuoTo

Mpean ga npucTbNUTE KbM CMSAHA Ha ONWMOTO / Ma3HUHAaTa, yBepeTe ce, Ye (PPUTIOPHUKBLT U
OfIMOTO Ca U3CTUHANM HaNbIHO (U3KNoYeTe Lencena Ha ypeaa oT en. KoHTakT). MNoamensiiTe
onvoTtopenoBHo. ToBa e ocobeHo HeobxoaAMMO, KoraTo OnmoTo / Ma3HUHaTa NOTbMHEE Unn
3abenexuTe NpoMsiHa B MMpU3MaTa, KosTo ce oTAens. BuHaru cMeHsiiTe onvoTo cnep BCeku
10 nbpxeHns. ONMOTO Aa ce CMeHs Ha eavH MbT UANoTo. Hukora He cMecBanTe CTapo U HOBO
onvo.

13non3BaHOTO 0NMO e onacHo 3a okonHaTa cpefa. He ro naxsbpnsanTe ¢ HopManHata cMeT, a
criefpaviTe ykasaH/uATa Ha MECTHUTE BNacTu 3a ToBsa.

MouncrBaHe M noaapbXKa

W3knioveTe LWencena Ha ypeaa OT enl. KOHTaKT. YBepeTe ce, Ye (PpUTIOPHUKBT € HanbiTHO
uscTuHan.Hukora He notansiiTe ypena BbB BOAa Unu Apyra TEYHOCT.

Bcuyku HeenekTpuyecku Yactu morat fa 6baat MuTK B Tonna canyHeHa Boga. MNoacywerte
nobpe npeaw Aa rv n3nonssaTe OTHOBO.

Tesun yacTu He ca NPUrodeHN 3a MUEHE B CbAOMMSINIHA MaLLMHa.

MouncTteTe BLHLIHMTE NOBBPXHOCTM C BaXHa Kbpna v NOACYLLEeTe C Meka, YucTa Kbpra.
Hwkora He nsnonaeaiite abpasnBHM NOYMCTBALLYM NpenapaTy.
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BAXHU NPEAYNPEXOAEHUA U CBBETU

S8 9

. MpoyeTeTe BCUYKM UHCTPYKLMW Npeay Aa ua3nonaeaTe ypeaa.

. He pokocBanTe HaropeLleHuTe NOBbPXHOCTU. M3non3sante pbkoxBaTkute u
konyeTara.

. 3a fa npepoTBpaTMTe TOKOB yAap He noTansiite 3axpaHsalims kaben, wencena
Wnu ypeaa BbB BOAA UNu Apyra TeYHOCT.

. M3kntoyeTe OT KOHTaKTa, KoraTto He ce U3nonaea unu npeaun noyncteaxe. Octasete
ypeaa Aa UsCTuHe npean Aa MoHTUpaTe Unn AeMoHTMpaTe Herosm YacTu. Hukora
He n3nonaeanTe ypen, Ha KONTO 3axpaHBaluus kaben unu wencena ca noBpeaeHu,
UM NbK TakbB, KONTO € OTKa3an ga paboTu, unu e 6un nosBpeaeH, No KakbLBTO 1 Aa
6o HauuH.

. M3nonaBaHeTo Ha AOMbAHUTENHN NPUHAAMEXHOCTH, KOMTO HE Ca NPenopbYaHn oT
npousBoaMTENs MOXe Aa CTaHe NpuYMHa 3a HapaHABaHWSA 1 NpaBv HeBanuaHa
BCSIKaKBa rapaHLmsi, KOATO MOXe Aa BM e buna fageHa.

*  [a He ce n3non3sa Ha OTKPUTO UNK B 6IM30CT A0 U3TOYHULM Ha MPsika TOMMMHA.

. He nossonssaiiTe 3axpaHBalums kaben Aa npoBucea npes pbba Ha maca unu
Tesrsx, unu ga ce Aonvpa Ao HaropeLLeHn NoBbPXHOCTYW, KaKTo 1 Aa nonaga B
KOHTaKT C HaropeLleHu 4acTu, KakTo U He NocTaBsaTe ypeaa B 61mM3ocT o nnv noa
nepaeTa, NPO30PEYHU LLIOPU 1 Ap.

*  Tosu ypen e npegHa3HayeH camo 3a ynotpeba B JOMaKMHCTBOTO M 3a LienuTe, 3a
KOWUTO € B1n NPoeKT!paH 1 Npon3BeaeH.

*  YpepnnbT TpsbBa Aa ce nocTaBs Ha cTabunHa, XOpU3oHTanHa NoBbPXHOCT.

»  Tosu ypen e npegHa3HayeH 3a Nona3saHe "nop HabnoaeHne" 1 kaTo TakbB HYKOra
He TpsbBa Ja ce OCTaBs BKMIOYEH, UNK JOKaTO € HaropelleH, 6e3 Hag3op oT cTpaHa
Ha Bb3pacTeH YOBEK.

* Tosu ypen He e npedHasHayeH 3a W3nonaeaHe OT Nuvua (BKNYUTENHO Aeua) ¢
HamaneHn PU3nYeckn, CETUBHW UM MHTENEKTyanHn CnocoBHOCTU, UM NMbK OT Nuua
6e3 HeobxoauMUsl ONUT U NO3HAHWSA, ako Npeau ToBa He ca BuUny MHCTPYKTMPaHK 3a
Herosata ynotpeba unu 6e3 Hag3op OT CTpaHa Ha NMLETO OTroBapsLLO 3a TAxHaTa
6e3onacHocT.

*  [euata TpsibBa Aa ce KOHTpPONWPAT, 3a Aa Ce rapaHTupa, Ye HAMa Aa Cu UrpasT ¢
ypeaa.

* Tosu ypea He e npefdHa3HayeH 3a W3MOM3BaHe C BbHLUEH TaiMep (4acOBHWMKOB
MeXaHVN3bM) NN CbC CMCTEMA 3a ANCTaHLMOHHO KOHTPONVpaHe / ynpasneHuve.

. 3abenexka: 3a ga ce usberHe onacHocTTa OT CryyawHO MpeHacTporBaHe Ha
TepMuUYHaTa 3awmTta, ypeabT He Moxe fa Obae 3axpaHBaH 4pe3 BBLHLUHO
BKITIOYBALLO YCTPOMCTBO, KaTo Hanpumep Tavmep (4aCOBHWKOB MEXaHW3bM), Mnuv
NbKk Aa 6bae ckayBaH KbM eNeKTPUYECKN Kpbl PeAOBHO BKIOYBaH OT noTpebutens.

. B cnyqaﬁ Ha noBpeja Ha 3axpaHBaluua kaben unu Ha wencena My, CbLUuTE TpﬂGBa
na 6baat nogMeHeHn ot npaBocnocoﬁeH ENEeKTPOTEXHUK, 3a Aa 6bae n3berHata
BCsikakBa onacHocT. He peMOHTMpaﬁTe ypena camu.

. He ce paspellaBa U3non3BaHeTO Ha yabIDKUTENU nnm nogooHM I'IpMCI'IOCOGJ'IeHMFL

3AMNA3ETE HACTOALUUTE UHCTPYKLIMM 3A BBAELLO NMON3BAHE

58



FapaHuus

. YpenbT AocTaBeH BK OT HawaTta KomnaHms e nokpuT ¢ 24 meceyvHa rapaHums,
CuYMTaHO OT AartaTta Ha MokynkaTa (maTtaTa Ha kacoBaTa 6enexka).

. 3a BpeMeTOo Ha BannaHOCTTa Ha rapaHuumsaTa BCcakaksu AedekTv no ypeaa nnm
NpUHaANeXHOCTUTE KbM HEro CBbpP3aHu C U3Non3BaHuTe MaTepuany unm
Npou3BOACTBOTO e 6baaT oTCTpaHeH 6e3nnaTHO Ype3 peMOHTUPaHe, Unu no
Hallle yCMOTpeHMe CbC 3aMsiHa. [apaHUMOHHMAT cepBK3 He Brneye cnepf cebe cn
npoAabihkaBaHe Ha CpoKa Ha rapaHumsTa, HUTO MbK AaBa HAKaKBO NpaBo Ha HOBa
rapaHums!

. [oka3saTenctso 3a HaNMYMETO Ha rapaHUus € HanM4YMeTo Ha oka3aTencTBo 3a
U3BbPLLUBAHE Ha Nokynkata. bes npefocTaBsiHETO Ha 4oKa3aTeNncTBO 3a U3BbpLUEHA
nokynka, HsMa Aa 6baaT NpegocTaBsHN HUKaKBU Ge3nnaTHU 3aMeHU UM PEMOHTM.

. AKo xenaeTe fa npeasBuTe, KakBaTo U Aa 6Urno npeTeHums no cunata Ha
rapaHuusita, Mossi BbpHETE ypeaa B OpuriuHanHaTa My onakoBka Ha Baluusi
[OCTaBYMK 3aeHO ¢ kacoBaTa benexka / pa3nuckaTa 3a Mokyrka.

. MoBpexxaaHeTo Ha HAKOU OT NPUHAANEXHOCTUTE HE O3Ha4YaBa aBTOMaTUYHa
nogmsiHa Ha uenus ypea. B TakvmBa cnyyam mons Bneate BbB Bpb3ka C Hac 4pes
Hawara "ropewya nuHus". CyyneHnTe CTbKIIEHN UNK NNacTMacoBy YacTy BUHaru
rnoanexar Ha 3annatiaHe.

. OedekTute nonyyeHn no KOHCYMaTUBU UMK YacTy NOASIOXKEHN HA M3HOCBAHE B
pe3ynTtaT Ha ynoTpeba, nouncteaHe v nogapbxKKa, KAakTo U NogMsIHaTa Ha Tesun

4acTu He ce MoKpMBaT OT rapaHumMsiTa U crnegoBaTeniHo Tpsbea aa GbaaTt 3annaTeHu.

«  lapaHuusiTa ce npekpaTtsiBa npy HEOTOpU3MpaHa Hameca.

»  Cnep v3TM4aHeTo Ha rapaHUMOHHWSI CPOK, PEMOHTUTE MoraT Aa GbaaT U3BbPLLIBAHU
OT KOMMETEHTHUSA OUITbP, UMK OT CeLManuanpaH cepBu3 CpeLLy 3annallaHe Ha
CbOTBETHUTE Pa3HOCKM.

Yka3aHus 3a ona3BaHe Ha oKonHaTta cpepa

B kpasi Ha nonesHus cu XMBOT TO3U ypes He TpsibBa Aa 6Gbae M3XBLPNsH C
Bokrnyka OT JOMaKMHCTBOTO, TpsibBa Aa 6bae npeaafeH B LEHTpareH nyHKT
3a peumrKnupaHe Ha enekTPUYECKN 1 eNeKTPOHHN AOMALLHW Ypeau.
CuvMBONBT NOCTaBEH BbPXY BaLUWS Ypen, HapbyHUKa C MHCTPYKLMUTE U
onakoBKaTa CryXw 3a Aa NpuBreYye BalleTo BHUMAHUE KbM TO3U BaXeEH
BbNpoc. MaTepranvTe usnonasaHu B HanpaBaTa Ha To3u ypej MoraT aa
I ObaaTt peunknupaHu. Ypes peuuknupaHeTo Ha AoMallHUTE ypeau Bue

JonpuHacsiTe 3Ha4YMTENHO 3a 3awuTaTta Ha okonHata cpeaa. O6bpHeTe ce

KbM MECTHUTEe BNacTu 3a AOMbIIHUTENHa MHopMaLms BbB Bpb3Ka C NyHKTOBETE Aa

npefaBaHe Ha Nogo6HM ypeaw.

OnakoBka

OnakoBkaTta Moxe Aa 6bae peunknupaHa Ha 100 %. Mons npefavite onakoBkaTa OTAEMHO.

MpoaykTt

YpeabT e MapkupaH B cboTBeTCTBME ¢ EBponelicka avpektnea 2002/96/EC

3a "OTnagbyHOTO eNeKTPUYEcKo 1 enekTpoHHo obopyasaHe" (WEEE).OcurypsBaiikm

NpaBUMHOTO M3XBBPIISIHE KaTo CMeT M obpaboTkaTa Ha TO3u NPOAYKT, BUE CbAencTBaTe 3a

npefoTBpaTsiBaHe HacTbMBaHETO Ha BPEAHW NOCNEACTBUSI 3a OKONHaTa cpefa v Bpeaa 3a

3[paBeTo Ha YoBeKa.

[Oeknapauus 3a cboTBeTCcTBUE Ha EC

Tosu ypea e NpoeKTpaH, NPon3BeeH M NycHaT Ha nasapa B CbOTBETCTBME C MEPKUTE 3a

6e3onacHocT npeasuaeHu B [iupektmBaTta 3a ypeauTe ¢ HACBHK BonTax Ne 2006/95/EC,

U3NCKBaHMATa 3a 3awumTta Ha [JupekTBaTa Ha EBponelickaTa koHeaepauns 3a MapkeTuHr

EMC 2004/108/EC "EnektpoMarHMTHa CbBMECTUMOCT" 1 u3nckBaHuaTa Ha dupektusa

93/68/EEC.
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Hasznalat és karbantartas H U

Téavolitsa el a csomagolast a készilékrol.

Ellenérizze, hogy a késziilék fesziiltsége megegyezik a haldzati fesziilltséggel az On
otthonaban.

Névleges fesziiltség: 220-240 V valtakozé aram (AC) 50 Hz.

Helyezze a késziiléket egy stabil, sik fellletre, és biztositson legalabb 10 cm szabad helyet a
késziilék korul. A készilék nem alkalmas szekrénybe valé beépitésre vagy kiiltéri hasznalatra.

Els 6 hasznalat el 6tt

Csusztassa a flitéelemeket (4. sz.) megfeleléen a kiilsé burkolat (9. sz.) nyilasaiba.

Ha a ftéelemek nem megfeleléen vannak felszerelve, a késziilék biztonsagi okokbdél nem fog
bekapcsolni.

Az olajsiitdé ezen tipusa csak olajjal vagy folyékony zsiradékkal hasznalhato, szilard
zsiradékokkal.

Szilard zsiradék hasznalata annak veszélyével jar, hogy viz keril a zsirba, ami felmelegitéskor
kifréccsenve veszélyes lehet.

Ellenérizze, hogy az olaj/zsir nem szennyezett vizzel, példaul fagyasztott termékekbdl, mert ez
talzott froccsenést okozhat.

Ne hasznalja az olajsiitét olaj vagy zsir nélkil, mert karosithatja a késziléket.

Ne éntsén semmilyen folyadékot, példaul vizet a serpenydbe.

AZ OLAJSUT 6 HASZNALATANAK IRANYELVEI

TEGYE

® Az olajsutét csak haztartasi célokra hasznalja.

® Az olajsutét csak élelmiszerek siitésére haszndlja.

® Csak sitéshez alkalmas olajat vagy zsirt hasznaljon. Ellenérizze a csomagolason, hogy
az olaj vagy zsir megfelelé-e az olajsiitéhoz.

® Biztositsa, hogy az olaj vagy zsir az el6irt minimalis mennyiségnél tébb, a maximalisnal
pedig kevesebb legyen, azaz a minimum és maximum jelzések kdzott legyen. Ha tal sok
olaj vagy zsir van az olajsutében, tulfolyhat az olajsité tetején.

®  Sitéskor legyen 6vatos, ellenérizze, hogy az olajsiit6t biztonsagosan hasznalja, és
tartson elegend6 tavolsagot a felhasznalé és a készilék kozott. Biztositsa, hogy az extra
segitséget vagy felligyeletet igénylé személyek ne érjék el az olajsutét.

® Az olajt vagy zsirt cserélje le, ha megbarnult, rossz szagu, vagy a sités korai
szakaszaban fistol.

® Cserélje le az olajat vagy zsirt, ha tdl sok viz van benne. Felismerheti a viz magas
koncentréacidjat az olajban/zsirban a nagy buborékokrol és vizcseppekrél, vizgézrél vagy
az olaj / zsir sercegésérdl. Ha tdl nagy az olaj mennyisége az olajsttében, fennall a
lehet&sége annak, hogy az olaj vagy zsir robbanasszerien kilokédik a serpeny&bdl, ami
nagyon veszélyes lehet mindenkire, aki az olajsuitét hasznalja vagy annak kdzelében all.

® Cserélje le az olajat vagy zsirt minden 8-adik, legfeljebb 10-edik hasznélat utan.

® Tavolitsa el az 6sszes jeget a fagyasztott élelmiszerrél. Ugyeljen arra, hogy a siitni kivant
élelmiszert el6szor felolvassza Ugy, hogy egy szaraz, tiszta kendére teszi. Az ételt a
konyhakenddvel tordlje le, amikor a jég nagy része leolvadt réla.

® Hasznalatkor biztositson elég helyet az olajsité korul.

® Hagyja fedetlenil lehilni az olajsitét, hogy megakadalyozza a paralecsapodast. Az
olajsiitét tartsa szaraz, biztonsagos helyen.

® Az olajsiitét ne érje esé vagy nedvesség.

® Legyen tirelemmel, és varja meg, amig az olajsité eléri a megfeleld hémérsékletet.
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NE TEGYE
® Ne tarolja és ne tegye az edényt a szabadba vagy nedves helyre.

® Ne tegyen élelmiszert az olajsutébe, amikor az bemelegszik.

® Ne siisson tul sok élelmiszert egyszerre.

® Ne takarja le az edényt és a sz(irét.

® Ne 0Ontson vizet az olajba vagy zsirba

Hasznalat

Meleg, szappanos vizben mossa meg a kosarakat (3. sz.), a fedeleket (5. sz.) és az olajtartalyt
(5. sz.).

Hasznalat elétt alaposan szaritsa meg. Ugyeljen arra, hogy az elektromos alkatrészek teljesen
szarazak maradjanak.

Toltse fel a késziiléket a szilkséges mennyiség( olajjal vagy zsirral. Ellendrizze, hogy a
késziilék legalabb az olajsité belsejében lathaté minimdlis szintig fel van tdltve, és az olaj
mennyisége nem |épi tll a maximalis szintet. Az optimalis eredmény érdekében javasoljuk,
hogy kertlje a kiilbnb6zé tipusi olajok dsszekeverését.

Vélassza ki a sitni kivant élelmiszerhez legmegfelelébb hémérsékletet a h6mérséklet gombbal
(8. sz.). Dugja be a készulék tapcsatlakozéjat egy fali csatlakozé aljzatba. Kapcsolja be a
késziiléket a be/ki kapcsoldval (7. sz.). A zold jelz6lampa (6. sz.) kigyullad a kivant
hémérséklet elérésekor. A fogantylval (2. sz.) emelje ki a kosarat az olajsutébdl.

Tegye a sutni kivant ételt a koséarba. A legjobb eredmény eléréséhez az élelmiszert a kosarba
helyezés el6tt meg kell szaritani. Lassan meritse a kosarat az olajba vagy zsirba, hogy
megakadalyozza a tul intenziv buborékképzédést az olajban. Az olaj a megfelel
hémérsékletének biztositdsahoz a termosztat folyamatosan ki- és bekapcsol. A z6ld
jelzéldampa (6. sz.) szintén be- és kikapcsol.

Emelje ki a kosarat, ha a sutési id6 letelt, és akassza fel a tartalyon l1évé horogra, igy az olaj
lecsepeghet.

Ujrainditas

Tulmelegedés esetén az olajsité automatikusan ki fog
kapcsolni. A biztonsagi mechanizmus az

elektromos alkatrészeknél talalhat6 a hatoldalon.

Ha kikapcsol, a készilék Ujra bekapcsolhato, l

ha a gombot egy hosszu vékony palcaval megnyomja.

A gomb mélyen a nyilasban talalhaté. Ujrainditas
Elész6r hizza ki a késziilék tapcsatlakozdjat a fali aljzatbol.

Sutési tippek

¢ Maximum 200 gramm burgonyaszirmot tegyen egy liter olajba.

* Fagyasztott termékek sitésekor maximum 100 gramm terméket helyezzen a siitébe, mert
az olaj gyorsan lehiil. Razza meg a fagyasztott terméket a mosogaté felett, hogy eltavolitsa
réla a felesleges jeget.

» Ha friss burgonyaszirmot hasznal, azt megmosasa szaritsa meg, hogy biztosan ne keriljon
viz az olajba. Két menetben slisse meg a krumplit. ElI6szor (elésutés) 5 - 10 percig 170
fokon. Masodszor (siités) 2 - 4 percig 175 fokon. Hagyja lecsdpdgni az olajat.
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Sutési tablazat

Etel Siitési h émérséklet
Krumpli elésiitése 170 C
Krumpli végso sitése 175 <C
Parmezéan fondue 170 T
Sajtkrokett 170 C
Hus/hal/burgonyakrokett 190 C
Hal 170 T
Halrudak 180 €
Sajtdarabok 180 €
Tésztagolyok 190 €
Fagyasztott kolbasz 190 C
Csirke 160 €
Rékdarabok 180 €

Az olaj cseréje

Ugyeljen arra, hogy a siité és az olaj vagy zsir teljesen le legyenek hiilve az olaj vagy zsir
cseréje el6tt (a készllék tapcsatlakozojat hizza ki a hal6zatbdl). Rendszeresen cserélje le az
olajat. Ez kuldndsen fontos akkor, amikor az olaj vagy zsir s6tétté valik vagy megvaltozik a
szaga. Mindig cserélje le az olajat 10 suités utan. Egyszerre cserélje le az olajat. Ne keverje
Ossze a hasznalt és (j olajat.

A haszndlt olaj veszélyes a kornyezetre. Ne dobja ki a normal szeméttel, hanem kdvesse a
helyi szervek éltal kiadott iranyelveket.

Tisztitas és karbantartas

Hlzza ki a tapcsatlakozot a csatlakoz6 aljzatbdl. Ellenérizze, hogy az olajsuté teljesen lehdilt.
Soha ne meritse vizbe vagy mas folyadékba a késziléket.

Az 6sszes nem elektromos alkatrész moshat6 meleg szappanos vizben. Ujb6li hasznalat elétt
alaposan széritsa ki.

Ezek a tartozékok nem helyezhet6k mosogatogépbe.

Egy nedves ronggyal tisztitsa meg az olajsiité burkolatat, és tordlje szarazra egy puha, tiszta
ruhaval.

Ne hasznaljon karcolo tisztitdszereket.
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FONTOS BIZTONSAGTECHNIKAI TUDNIVALOK

N

: f S

. Hasznalat elétt olvassa el a tajékoztatot.

. Ne érjen a forro fellletekhez. Hasznalja a fogantyUkat vagy a gombokat.

. Az aramités elkeriilése érdekében ne meritse vizbe vagy mas folyadékba a
tapkabelt, a csatlakozét vagy a készuléket.

. Huzza ki a tapcsatlakozot az aljzatbdl, ha nem hasznélja a késziiléket, valamint
tisztitas el6tt is. Hagyja lehdlni a késziiléket a tartozékok fel- vagy leszerelése el6tt.
Ne hasznalja a készuléket, ha a tapkabele vagy tapcsatlakoz6ja megsériilt, vagy a
késziilék hibasan mlkédik vagy valamilyen médon megsértilt.

. Barmilyen, a gyart6 altal nem ajanlott tartozék, kiegészité hasznalata sériléseket és
a garancia elvesztését okozhatja.

. Ne hasznalja a szabadban vagy kézvetlen héforrasok kdzelében.

. Ne hagyja, hogy a tapkabel az asztal szélérdl 16gjon le, illetve forré feluletekkel vagy

forro alkatrészekkel érintkezzen, vagy hogy a késziilék fliggonyok, ablaksotétitdk stb.

ala vagy kozelébe kerljon.

. A készilék csak haztartasi hasznalatra vald, és csak a rendeltetésének megfeleléen
hasznélhat6.

. A késziléket egy stabil, vizszintes fellileten kel elhelyezni.

. A késziilék felugyeletet igényel, és soha nem hagyhaté BEKAPCSOLT vagy forré
allapotban felnétt felligyelete nélkal.

. A késziiléket nem hasznalhatjak csokkent fizikai, érzékelési vagy értelmi képességui
személyek (a gyerekeket is beleértve), vagy akiknek nincs meg a tapasztalatuk és
tudasuk ehhez; kivéve, ha a biztonsagukért felel6s személy a hasznalatra
megtanitja, vagy a hasznalat kozben feltigyeli 6ket.

. A gyerekekre oda kell figyelni, nehogy jatsszanak a késziilékkel.

. A késziilék nem hasznalhat6 kuilsé id6zit6 kapcsoléval vagy taviranyitasi aramellato
rendszerrel.

. Megjegyzés: A hévédelem véletlen kiiktatasaval kapcsolatos veszély megelézése
érdekében a késziilék nem mikddtethetd kiilsé kapcsol6 készulékrél, példaul
id6zit6rél, és nem csatlakoztathat6 ilyen aramkorbe sem.

. A veszélyeket elkeriilend6 a sériilt tApkabelt vagy tapcsatlakozot egy szakemberrel
ki kell cseréltetni. Ne javitsa sajat kezileg a késziiléket.

. Hosszabbit6 kabel vagy mas hasonl6 eszkdz hasznalata nem megengedett.

ORIZZE MEG EZT AZ UTMUTATOT A KES OBBI HASZNALATRA
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Garancia

. Cégunk a készulékre 24 honapos garanciat vallal, ami a vasarlas napjatol érvényes
(szamla).

. A garancia idétartama alatt a készilékben vagy tartozékaban anyag- vagy gyartasi
hiba miatt bekdvetkezett meghibasodast ingyen megjavitjuk vagy — sajat
hataskorben dontve — kicseréljik. A garancia érvényesitése nem jelenti az
érvényességi idejének meghosszabbodasat, sem Uj garanciara nem szolgal
jogalapul!

. A garancia érvényesitéséhez be kell mutatni a vasarlast igazol6 dokumentumot. A
véasarlast igazolé szamla nélkiil nem érvényes az ingyenes csere illetve javitas.

. Ha garancialis igényt szeretne érvényesiteni, juttassa vissza a késziléket a
keresked&nek az eredeti csomagolasban, a vasarlast igazolé szamlaval egyiitt.

. A tartozékok sériilése nem jelenti a teljes készllék automatikus cseréjét. llyen
esetben Iépjen kapcsolatba vevészolgalatunkkal. Az eltort Gveg illetve mGanyag
részek cseréje nem ingyenes.

. A fogybdeszkdzok illetve tartozékok elhasznalédas, tisztitas, karbantartas vagy csere
kozben keletkezett meghibasodasaira a garancia nem vonatkozik, és ezek
cseréjéért fizetni kell!

. A garancia a készlilék engedély nélkili médositasa esetén elvész.

. A garancia lejarta utan a javitasokat térités ellenében végzi el az illetékes kereskedd
vagy szerviz.

Kérnyezetvédelmi iranyelvek

A késziilék az élettartama végén nem dobhat6 ki a haztartasi hulladékkal,
hanem az elektromos és elektronikus haztartasi késziilékek Gjrahasznositasat
végz6 kdzpont gyljtépontjan kell leadni. Ez a szimb6lum a késziiléken, a
haszndlati Gtmutatéban és a csomagolason erre a fontos dologra hivja fel a
figyelmet. A készlilékben hasznalt anyagok Ujrafeldolgozhatok. A hasznalt
haztartasi késziilékek Ujrahasznositasaval On is hozzajarul a kornyezet

. védeleméhez. A nyilvanos gyjtéhelyekkel kapcsolatban tovabbi informéciot a
helyi hatésagoktdl kérhet.

Csomagolas
A csomagolas 100% uUjrahasznosithato, elkilonitve kildje vissza a csomagoléanyagot.

Termék

A készilék rendelkezik az elektromos és elektronikus berendezések

hulladékairdl sz6l6 2002/96/EK eurdpai iranyelv (WEEE) altal el6irt jeldléssel. A hulladékka
véalt termék megfeleld feldolgozasanak biztositasaval On is hozzajarul a kdrnyezet és az
emberek egészségének védelméhez.

EK megfelel 6ségi nyilatkozat

A késziilék tervezése, gyartasa és piacra juttatdsa a 2006/95/EK Kisfeszultségi villamos
késziilékek iranyelv biztonsagi el6irasai, a 2004/108/EK EMC (Elektroméagneses kompatibilitas)
iranyelv védelemre vonatkoz6 kdvetelményei, valamint a 93/68/EGK iranyelv el6irasai szerint
tortént.
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Betjening og vedligeholdelse DK

Fjern alt emballage fra apparatet.

Tjek at apparatets spaending svarer til lysnetspsendingen i dit hjem.

Normeret speending: AC220-240V 50Hz.

Placer apparatet pa et fladt stabilt underlag og sg@rg for, at der mindst er 10 cm frit rum omkring
apparatet. Dette apparat er ikke egnet til installation i et skab eller til udendgrs brug.

Far fgrste ibrugtagning

Skub varmeelementerne (nr. 4) korrekt ind i indhakket i det ydre kabinet (nr. 9).

Hvis ikke varmeelementerne er monteret korrekt, vil apparatet ikke af sikkerhedsmeessige
grunde kunne taendes.

Denne type friturekoger er kun egnet til brug med olie eller flydende fedt, og ikke til fast fedt.
Ved brug af fast fedt er der risiko, for at der fanges vand inde i fedtet, hvilket forarsager
kraftige spreijt, nar det varmes op.

Sikr ogs3, at olien/fedtet ikke indeholder vand, fx fra frosne produkter, da det vil forarsage
kraftige spraijt.

Brug aldrig friturekogeren uden olie eller fedt da det vil gdeleegge apparatet.

Hzeld aldrig nogen form for veesker s& som vand ned i kogeren.

OMTANKE | FORBINDELSE MED BRUG AF FRITUREKOGEREN

GOR

®  Anvend kun friturekogeren som et husholdningsapparat.

®  Brug kun friturekogeren til stegning af madvarer.

® Anvend kun olie eller fedt der er egnet til friturestegning. Tjek pd emballagen om fedtet
eller olien er egnet til denne friturekoger.

®  Sikr, at niveauet af fedt eller olie er hgjere end minimumsmaerket og lavere end
maksimumsmeerket, altsd mellem de to maerker. Hvis der er for meget fedt eller olie i
friturekogeren, kan det risikere at lgbe over.

®  Veer forsigtig under friturestegningen og sgrg for at anvende friturekogeren sikkert ved at
sikre tilstreekkelig afstand til apparatet. Sgrg for, at personer, der har behov for ekstra
hjeelp eller vejledning, ikke kan na friturekogeren.

®  Udskift olie eller fedt nar det er brunt, lugter snavset eller ryger i begyndelsen.

®  Udskift olien eller fedtet nar der er for meget vand i det. Du kan se, hvis der er en hgj
koncentration af vand i olien eller fedtet, ved at der dannes store bobler og vanddraber,
vanddamp eller en hurtig opkogning af olien eller fedtet. Hvis vandkoncentrationen er for
hgij i friturekogeren, er der risiko for, at fedtet eller olien kan sprgijte eksplosionsagtigt,
hvilket kan veere meget farligt, for dem der bruger friturekogeren, eller star i nserheden af
den.

®  Skift olie eller fedt efter 8 til maksimum 10 ganges brug.

®  Fjern altis (molekyler) fra de frosne madvarer. Sgrg for, at madvarerne farst optgs ved at
lzegge maden pa et tart rent viskestykke. Dub madvarerne med viskestykket, nar
stgrstedelen af isen er smeltet.

® Sgrg for, at der er tilstraekkeligt plads omkring friturekogeren, nar den anvendes.

® Lad friturekogeren kgle af utildeekket for at undga at der dannes kondensvand. Opbevar
friturekogeren pa et tart og sikkert sted.

® Hold din friturekoger veek fra regn og fugt.

® Hav tdlmodighed, og vent indtil friturekogeren har naet den rigtige temperatur.
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GOR IKKE
®  Opbevar eller placer aldrig beholderen uden for eller p& et fugtigt sted.

® Laeg ikke madvarer ned i friturekogeren under opvarmningen.
®  Frituresteg ikke for mange madvarer pa en gang.

® Tildaek aldrig beholderen og filteret.

®  Tilfer aldrig vand til fedtet eller olien.

Brug

Vask kurvene (nr. 3), ldgene (nr. 1) og oliebeholderne (nr. 5) i varmt vand.

Tear dem grundigt inden brug. Sarg for, at alle elektriske dele forbliver helt tarre.

Fyld apparatet med den gnskede maengde olie eller fedt. Sikr, at apparatet fyldes mindst til
minimumshiveauet og ikke hgjere end maksimumsniveauet, som er indikeret indvendigt i
friturekogeren. For et optimalt resultat rader vi til, at man ikke blander forskellige typer olie.

Veelg temperaturen til de madvarer du gnsker at friturestege med temperaturknappen (nr. 5)
p& kontrolpanelet. Seet apparatets netstik i en stikkontakt. Teend for apparatet ved at trykke pa
teend/sluk-kontakten (nr. 7). Det granne kontrollys (nr. 6) vil teende, sa snart den gnskede
temperatur er ndet. Brug handtaget (nr. 2) til at lgfte kurven op af friturekogeren.

Placer madvarerne der skal frituresteges i kurven. For at opna det bedste resultat skal disse
veerre tarre, inden de placeres i kurven. Nedsaenk kurven langsomt i olien eller fedtet, for at
undgé olien bruser for kraftigt op. For at sikre, at olien holder den korrekte temperatur, vil
termostaten teende og slukke. Det granne lys (nr. 6) vil ogsa teende og slukke.

Left kurven op, nar stegetiden er udlgbet, og heeng den pa krogen i beholderen, sa olien kan

dryppe af.

Genstart

| tilfeelde af overophedning vil friturekogeren afbrydes

automatisk. Denne sikkerhedsmekanisme findes l
bag pa den elektriske del.
Hvis den slukker, kan den genaktiveres ved at trykke Genstart

i bunden med en langt spids genstand.
Knappen er placeres dybt inde i hullet.
Tag farst stikket ud af kontakten.

Tips til friturestegning

* Anvend maksimum 200 gram pommes frites per liter olie.

« Nar der anvendes frosne produkter, sa anvend maksimum 100 gram, da olie hurtigt
nedkgles. Ryst frosne produkter over vasken for at fierne overskydende is.

« Nar der anvendes friske pommes frites, sa ter dem efter vask for at sikre, at der ikke
kommer vand i olien. Frituresteg pommes frites i to omgange. Fgrste gang (blancher) i 5 til
10 minutter ved 170 grader. Anden gang (feerdigstegning) i 2 til 4 minutter ved 175 grader.
Lad olien dryppe af.
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Stegetabel

Ret Stegetemperatur
Forstege pommes frites 170 C
Feerdigstegning af pommes frites 175 <C
Parmesanfondue 170 C
Ostekroketter 170 C
Kad/fisk/kartoffel-kroketter 190 C
Fisk 170 C
Fiskefingre 180 C
Ostefritter 180 C
Doughnuts 190 C
Frossen pglse 190
Kylling 160 C
Rejefritter 180 C

Udskiftning af olie

Sikr, at friturekogeren og olien eller fedtet er kglet helt af far udskiftning af olie eller fedt (tag
stikket ud af stikkontakten). Skift olie regelmaessigt. Dette er specielt ngdvendigt, nar olien eller
fedtet bliver markt, eller der kommer en gendring i lugten. Skift altid olien efter den har vaeret

brugt 10 gange. Skift alt olie p& én gang. Bland aldrig gammel og ny olie.

Brugt olie er skadeligt for miljget. Bortskaf det ikke sammen med det almindelige affald, men

folg anvisningerne udstedt af de lokalemyndigheder.

Renggaring og vedligeholdelse

Tag apparatets stik ud af stikkontakten. Sgrg for at friturekogeren er kalet helt af. Nedsaenk

aldrig apparatet i vand eller andre vaesker.

Alle ikke elektriske dele kan vaskes i varmt seebevand. Tgr grundigt inden brug.
Disse dele kan ikke tale opvaskemaskine.

Rengar ydersiden af friturekogeren med en fugtig klud og ter efter med et blgdt, rent
viskestykke.

Anvend aldrig slibende renggringsmidler.
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VIGTIGE SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

N

Lees alle anvisningerne far brug.

Berar ikke de varme overflader. Brug handtag eller knapper.

For at undga faren for elektrisk stad ma netledning, stik eller apparatet ikke
nedsaenkes i vand eller andre veesker.

Tag stikket ud af stikkontakten nar den ikke bruges, og far renggring. Lad apparatet
kale ned far der indlaegges eller udtages dele. Anvend ikke apparatet med en defekt
ledning eller stik, efter apparatet har fejlfungeret, eller pd nogen made er blevet
beskadiget.

Brug af pdmonteret ekstraudstyr, hvilket ikke anbefales af fabrikanten, kan forarsage
tilskadekomst og saette garantien ud af kraft.

Brug den ikke udendgrs eller i neerheden af varmekilder.

Lad ikke ledningen haenge ud over kanten pa et bord eller disk, bergre varme
overflader, komme i kontakt med de varme dele eller, at apparatet placeres under
eller teet pa gardiner og vinduesafskaermninger etc.

Dette apparat er kun til husholdningsbrug, og kun til brug for det det er konstrueret til.
Apparatet skal placeres pa et stabilt og plant underlag.

Dette apparat skal overvages, og ma derfor ikke efterlades uden opsyn af en voksen,
nar det er teendt eller stadigveek er varmt.

Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af personer (inklusiv bgrn) med et
fysisk eller mentalt handikap, eller manglende erfaring og viden, med mindre de er
instrueret i brugen af apparatet og under opsyn af en person, som er ansvarlig for
deres sikkerhed.

Bgarn bar instrueres og vejledes for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

Dette apparat er ikke beregnet til brug sammen med en ekstern timer eller et
fiernbetjeningssystem.

Bemeerk: For at undga farlige situationer, ved at den termiske beskyttelse nulstilles
ved et uheld, ma apparatet ikke strgmforsynes gennem et eksternt omskifteranlaeg
s& som en timer, eller tilsluttes et kredslgb der jeevnligt skifter i henhold til dets
formal.

For at undga farlige situationer skal en beskadiget netledning eller stik udskiftes af
en autoriseret tekniker. Reparer ikke selv apparatet.

Det er ikke tilladt at anvende en forlaengerledning eller lignende.

GEM DISSE ANVISNINGER TIL SENERE BRUG.
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Garanti

Apparatet leveret af vores firma er daekket af en 24 maneders garanti startende fra
kabsdatoen (kvittering).

Gennem garantiens lgbetid vil en hver fejl i apparatet eller dets tilbehgr, der skyldes
materialefejl eller fremstillingsfejl, blive udbedret gratis ved reparation eller, efter
vores skan, ved en udskiftning. Service under garantien medfarer ikke en
forlaengelse af garantien, eller giver ret til en ny garanti!

Garantibeviset er i form af kebsbeviset. Der kan ikke udfgres gratis udskiftning eller
reparationer uden et kabsbevis.

Hvis du gnsker at gare krav geeldende under garantien, returner da hele apparatet i
dets originale emballage til din forhandler sammen med kvitteringen.

Beskadigelse af tilbehgr betyder ikke automatisk gratis udskiftning af hele apparatet.
Kontakt vores hotline i disse tilfeelde. Knust glas eller knaekkede plastikdele vil der
altid skulle betales for.

Defekter ved forbrugsartikler eller slidte dele, svel som skader fra rengearing,
vedligeholdelse eller udskiftningen af farneevnte dele deekkes ikke under garantien,
og skal der derfor betales for!

Garantien bortfalder, hvis uautoriserede har pillet ved apparatet.

Efter udlgbet af garantien kan reparationer udfagres af kompetente forhandlere eller
serviceveerksteder mod betaling af de palabne omkostninger.

Retningslinjer for beskyttelse af miljget.

Dette apparat ma ikke bortskaffes, efter udtjent brug, sammen med
husholdningsaffaldet, men skal afleveres til en genbrugsplads for elektronik og
kegkkenapparater. Dette symbol pa apparatet, brugervejledningen og
emballagen henviser til dette vigtige punkt. Materialerne, der er brugt i dette
apparat, kan genbruges. Ved at genbruge brugte husholdningsapparater
bidrager du med en veesentlig hjeelp til beskyttelse af miljget. Sparg dine

lokale myndigheder hvor genbrugspladserne er placeret.
I yndig genbrugsp P

Emballage
Emballagen er 100 % genbrugelig, returner emballagen separat.

Produktet

Dette apparat er forsynet med en maerkning i henhold til Europadirektivet 2002/96/EC
for elektrisk og elektronisk affald. Ved at sikre at produktet bliver korrekt kasseret, hjeelper du
med til at forhindre kritiske konsekvenser for miljget og menneskesundheden.

EU-overensstemmelseserkleering

Dette apparat er konstrueret, fremstillet og markedsfert i henhold til sikkerhedsformalene i
lavspaendingsdirektivet nr. 2006/95/EC, beskyttelseskravene i EMC-direktivet 2004/108/EC
"Elektromagnetisk kompatibilitet” og kravene i direktivet 93/68/EEC.
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Obsluha a drzba CZz

Vyjméte zafizeni z obalu.

Zkontrolujte, zda napéti pfistroje odpovida sitovému napéti u Vas doma.

Jmenovité napéti: AC220-240V 50 Hz.

Zafizeni umistéte na rovny stabilni povrch a kolem néj ponechejte nejméné 10 cm volného
prostoru. Toto zafizeni neni vhodné pro instalaci ve skFini ani pro pouziti venku.

Pred prvnim pouzitim

Topné ¢lanky (€. 4) zasunte spravnym zplsobem do drazky vnéjSiho obalu (€. 9).
Nejsou-li topné ¢lanky nasazeny spravné, zafizeni se z bezpecnostnich diivodd nezapne.
Do fritézy tohoto typu je vhodné pouzit olej ¢i tekuty tuk, nikoli pevny tuk.

Pouziti pevného tuku sebou nese riziko, Ze je v tuku zachycena voda, kterd miize zpusobit
silné prskani tuku pfi zahrati.

Presvédcte se také, Ze olej/tuk neobsahuje vodu, napfiklad ze zmrazenych vyrobkd, ta by
zpusobila nadmérné stfikani.

Fritézu nikdy nepouZivejte bez oleje ¢i tuku, protoze by doslo k jejimu poSkozeni.

Do fritovaci nadoby nikdy nelijte zadnou tekutinu, napfiklad vodu.

NA CO JE TREBA DBAT P RI POUZITI FRITEZY

VZDY

®  Pouzivejte fritézu pouze jako domaci spotrebic.

® Pouzivejte fritézu pouze pro smazeni potravin.

® Pouzivejte pouze olej nebo tuk, ktery je vhodny pro smazeni. Zkontrolujte obal tuku &i

oleje, jsou-li pro tuto fritézu vhodné.

pretékat.
® Pfi smazeni budte opatrni, zajistéte, aby fritéza byla pouzivana bezpeéné, udrzovanim

dostate¢né vzdalenosti mezi uzivatelem a zafizenim. Zajistéte, aby osoby, které vyzaduiji

mimoradnou asistenci ¢i dohled, na fritézu nedosahly.

® Vymérite olej ¢i tuk, ktery ma hnédou barvu nebo od za¢atku nepfijemné pachne ¢i koufi.

® Vymérite olej ¢i tuk, ve kterém je pfili§ mnoho vody. Vysokou koncentraci vody v oleji Gi
tuku poznéte podle velkych bublin a kapi¢ek vody, vodni pary nebo rychlého stoupani

oleje ¢i tuku. Je-li koncentrace oleje ve fritéze prilis velka, mize dojit k tomu, Ze tuk nebo
olej s vybuchem vyleti, coz muze byt velmi nebezpecéné pro osoby, které fritézu pouzivaji,

i pro ty, které jsou v jeji blizkosti.

®  Olej &i tuk vymeéniujte po 8. az maximalné 10. pouZziti.

®  Odstrarte vSechen led (kousky) ze zmrazenych potravin. Zajistéte, aby zmrazené
potraviny nejprve rozmrzly, tak, Ze je polozite na Cistou suchou utérku. Kdyz se vétSina
ledu rozpusti, osuste potraviny utérkou.

®  Zajistéte, aby pfi pouziti fritézy byl okolo ni dostatek prostoru

® Nechejte fritézu vychladnout odkrytou, abyste zabranili srazeni vody. Fritézu uchovavejte

na suchém bezpe¢ném misté.
®  Fritézu chrarite pfed deStém &i vihkosti.
® Budte trpélivi a pockejte, dokud fritéza nedoséhne spravné teploty.
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Zajistéte, aby hladina tuku nebo oleje byla vy$si nez minimum a niz8i nez maximum, tedy
mezi ¢arou minima a maxima. Je-li ve fritéze pfili§ mnoho tuku nebo oleje, mlze z fritézy



NIKDY
®  Neuskladriujte ani neumistujte nadobu venku nebo na vihkém misté.

® Nevkladejte potraviny do fritézy, kdyz se nahfiva.
® Nesmazte pfili§ velké mnoZzstvi pokrmu najednou.
® Nikdy nezakryvejte nadobu ani filtr.

® Do oleje ¢i tuku nepridaveijte vodu.

Pouziti

Umyjte koSe (€. 3), vika (€. 1) a nadoby na olej (€. 5) teplou vodou.

PFed pouzitim je dobfe osuSte. Pfesvédcte se, zda jsou vSechny elektrické soucasti uplné
suché.

Napliite zafizeni pozadovanym mnoZzstvim oleje ¢i tuku. Zajistéte, aby zafizeni bylo naplnéno
nejméné po minimalni hladinu a ne vySe nez je maximalni hladina, tak, jak je vyznaceno na
vnitfni ¢asti fritézy. Pro dosazeni optimalniho vysledku doporu€ujeme, abyste nemichali rizné
typy oleju.

Knoflikem pro nastaveni teploty (€. 5) na ovladacim panelu zvolte teplotu pro potravinu, kterou
hodlate smazit. Zastréku spotfebice zasurite do zasuvky. Zafizeni zapnéte vypinacem
Zap./Vyp. (€. 7). Jakmile bude dosaZeno pozadované teploty, rozsviti se zelena kontrolka (€.
6). Pomoci drzadla (€. 2) zvednéte kos z fritézy.

Do koSe vlozte potravinu, ktera se bude smazit. Pro dosazeni co nejlepSiho vysledku by
potravina méla byt pfed vloZzenim do koSe sucha. KoS ponofujte do oleje ¢€i tuku pomalu,
abyste zabranili pfilis silnému bubléani oleje. Pro udrzeni spravné teploty oleje se bude zapinat
a vypinat termostat. Zelena kontrolka (¢. 6) se bude také rozsvécet a zhasinat.

Po uplynuti doby smazeni koS zvednéte a povéste na hak ve fritéze, aby mohl okapat olej.

Opétovné spust éni

V pfipadé prehrati se fritéza automaticky
vypne. Tento bezpeénostni mechanismus

se nachazi na zadni strané elektrické soucasti.

Pokud se vypne, Ize ho znovu aktivovat stiskem l
tla¢itka pomoci dlouhého Spi¢atého predmétu.
Tlacitko se nachazi hluboko v otvoru. Opétovné
Zastréku spotiebide nejprve vyjméte ze zasuvky. spustent

Tipy na smazeni

e Pouzijte maximalné 200 gram0 hranolkd na litr oleje.

* Pouzijete-li zmrazeny vyrobek, vezméte maximéalné 100 gramd, protoze olej rychle chladne.

Zmrazeny vyrobek nad dfezem protfepte, aby se odstranil pfebytecny led.

» Pouzijete-li ¢erstvé hranolky, po umyti je osuste, aby se do oleje nedostala voda. Hranolky
smazte nadvakrat. Nejprve je 5 az 10 minut blanSirujte pfi 170 stupnich. Poté je 2 az 4
minuty dosmazte pfi 175 stupnich. Nechejte okapat olej.
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Tabulka pro smazeni pokrm @

Pokrm Teplota smazeni
Pfedsmazeni hranolkd 170 C
Dosmazeni hranolk( 175 <C
Parmazéanové fondue 170 T
Syrové krokety 170 C
Masové/rybi/bramborové krokety 190 €
Ryby 170 T
Rybi prsty 180 €
Syrové tasticky 180 €
Koblihy 190 C
Zmrazena klobasa 190 C
Kufe 160 €
Garnatové tasticky 180 €

Vyména oleje

Pfed vyménou oleje ¢i tuku se ujistéte, Ze fritéza i olej ¢i tuk jsou vychladlé (vytahnéte zastréku
spotfebice ze zasuvky). Olej pravidelné vymériujte. To je zvlasté dalezité, kdyz olej &i tuk
ztmavne nebo zméni vani. Olej vyménuijte vzdy po 10 smazenich. Olej vymérnite cely najednou.
Nikdy nesmésujte stary a novy olej.

Pouzity olej je Skodlivy pro Zivotni prostfedi. Nevyhazujte jej s béZnym odpadem, ale
postupuijte podle pokyna vaSich mistnich Gfada.

Cisténi a udrzba

Zastréku zafizeni vyjméte ze zasuvky. Ujistéte se, Ze fritéza Gplné vychladla. Zafizeni nikdy
neponofujte do vody ani jiné kapaliny.

VSechny neelektrické ¢asti Ize umyvat teplou mydlovou vodou. Pfed opétovnym pouzitim je
dokonale vysuste.

Tyto soucasti nelze myt v my¢ce nadobi.

Vnéjsi povrch fritézy vycistéte vihkym hadfikem a osuSte mékkou Cistou utérkou.

Nikdy nepouzivejte drsné Cistici prostiedky.
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DULEZITA BEZPE ENOSTNi OPATRENI

N

. PFed pouzitim pfistroje si prectéte vSechny pokyny.
. Nedotykejte se horkych ploch. PouZivejte drzadla a knofliky.

. Abyste zabranili zasazeni elektrickym proudem, neponofujte Sidru, zastréku ani
pfistroj do vody ani jiné tekutiny.

. Kdyz pfistroj nepouzivate, i pfed kazdym jeho ¢iSténim vyndejte zastréku ze zasuvky.

PFed sestavenim nebo rozebranim soucasti nechejte pfistroj vychladnout.
Nepouzivejte zafizeni, které mé poskozenou Sndru ¢i zasuvku nebo u kterého doslo
k poruse ¢innosti ¢i bylo jakymkoli zplisobem poskozeno.

. Pouziti pfisluSenstvi, které nebylo doporu¢eno vyrobcem zatizeni, muze zplsobit
zranéni a zrusit platnost veskerych zaruk, které muzete mit.

. Nepouzivejte venku ani na tepelnych zdrojich ¢&i v jejich blizkosti.

. Snaru nenechavejte viset pies okraj stolu &i pultu, dotykat se horkych povrcha ¢i
pfijit do kontaktu s horkymi souc¢astmi, ani vyrobek neumistujte pod zaclony, zaveésy
oken ¢i do jejich blizkosti, atd.

. PFistroj je uréen pouze pro pouziti v domécnosti a pouze pro Ucel, pro kterému je
vyroben.

. PFistroj je nutno umistit na stabilni a rovny povrch.

. Toto je zafizeni, které vyzaduje pfitomnost obsluhy a jako takové by nikdy nemélo
byt ponechano zapnuté ¢i horké bez dozoru dospélé osoby.

. Toto zafizeni neni uréeno pro pouziti osobami (véetné déti) se snizenymi télesnymi,
smyslovymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkuSenosti a znalosti,
pokud nejsou pod dohledem osoby odpovédné za jejich bezpeénost nebo pokud
nebyly touto osobou o pouziti tohoto zafizeni pouceny.

. Na déti by se mélo dohlizet, aby si se zafizenim nehraly.

. Toto zafizeni neni uréeno pro pouziti s externim ¢asovym spinatem nebo systémem
délkového ovladani.

. Poznamka: Aby se zabranilo riziku mimovolného vynulovani termalni ochrany,
nesmi byt toto zafizeni napajeno skrze externi vypinaci zafizeni, jako je napfiklad
¢asovag, ani pfipojeno k obvodu, ktery je zafizenim pravidelné zapinan a vypinan.

. Poskozenou Sndru &i zastréku musi vyménit autorizovany technik, aby se zamezilo
moznému nebezpedi. Zafizeni neopravujte sami.

. Pouziti prodluZovaci $ridry a podobné neni dovoleno.

TENTO NAVOD SI USCHOVEJTE PRO POZDEJSi NAHLEDNUTI
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Zaruka

. Na zafizeni dodané nasSi spole¢nosti se vztahuje 24 mésicni zaruka pocinaje dnem
nékupu (na stvrzence).

. Po dobu trvani zaruéni IhGty budou veskeré vady materialu ¢i vyrobni zavady na
zafizeni nebo jeho pfisluSenstvi zdarma odstranény opravenim nebo, podle naseho
uvazeni, vyménou zafizeni. Zaruéni servis neznamena prodlouzeni zaruéni doby ani
neni davodem pro vznik nové zaruky!

. Zaruénim dokladem je doklad o nakupu. Bez dokladu o nakupu nebude provedena
7adna vyména ¢i oprava zdarma.

. Pokud si prejete reklamovat zavadu v ramci zaruky, dodejte prosim cely pfistroj v
originalnim baleni s pfijmovym dokladem vaSemu prodejci.

. Poskozeni pfislusenstvi neznamena automaticky bezplatnou vyménu celého
pfistroje. V téchto pfipadech prosim kontaktujte nasi horkou linku. Rozbité sklo ¢i
rozlomené plastoveé ¢asti vzdy podléhaji poplatku.

. Na vady na spotfebnim materialu ¢i sou¢astech podléhajicich opotifebeni, stejné
jako na ¢isténi, udrzbu ¢i vyménu uvedenych &asti se zaruka nevztahuje a je tedy
nutno je zaplatit!

. V pfipadé neopravnéné manipulace s vyrobkem zaruka zaniké.

. Po vyprseni zaruky mohou byt opravy provadény opravnénym prodejcem ¢i
opravnou za Uhradu vzniklych nakladd.

Smeérnice pro ochranu Zivotniho prost  fedi

Toto zafizeni nesmi byt po skonéeni Zivotnosti vyhazovano do domovniho
odpadu, ale musi byt zlikvidovano ve stfedisku pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni do domacnosti. Tento symbol na zafizeni, v navodu k
obsluze a na obalu vas na tuto dilezitou skuteénost upozorniuje. Materialy
pouzité na toto zafizeni Ize recyklovat. Recyklaci pouzitych doméacich
spotfebic¢t vyznamné pfispivate k ochrané naSeho Zzivotniho prostfedi. Pro
. informaci ohledné sbérného mista se obratte na vase mistni Urady.

Obal
Obal je 100% recyklovatelny, likvidujte jej oddélené.

Vyrobek

Tento vyrobek je oznacen podle Evropské smérnice 2002/96/ES

o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich (OEEZ). ZajiSténim spravného
zpracovani vyrobku jako odpadu zabranite tomu, abyste zpUsobili poSkozeni Zivotniho
prostfedi a lidského zdravi.

ProhlaSeni o shod é ES

Toto zafizeni je navrzeno, vyrobeno a uvedeno na trh v souladu s bezpe¢nostnimi cili
smérnice o zafizenich nizkého napéti €. 2006/95/ES, s pozadavky na ochranu smérnice o
elektromagnetické kompatibilité 2004/108/ES "elektromagnetickd kompatibilita" a s pozadavky
smérnice 93/68/EHS.
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Obstuga i konserwacja P L

Usuna¢ wszystkie elementy opakowania.

Sprawdzi¢, czy napiecie urzadzenia odpowiada napieciu sieciowemu w domu uzytkownika.
Napiecie znamionowe : AC220-240V 50Hz.

Urzadzenie umiesci¢ na stosownej ptaskiej powierzchni i zapewni¢ minimum 10 cm wolnej
przestrzeni wokét urzadzenia. Urzadzenie to nie jest przystosowane do zamontowania w
jakiejkolwiek szafce czy do uzytkowania na wolnym powietrzu.

Przed pierwszym u zyciem...

Prawidtowo wsung¢ grzatki (nr 4) w gniazda obudowy zewnetrznej (nr 9).

Jesli grzatki nie bedg poprawnie zamontowane, zesp6t nie wiaczy sie ze wzgledu na
zagrozenie bezpieczenstwa pracy.

Ten typ smazalni nadaje sie do uzytku tylko w przypadku, gdy jest napetniony olejem lub
innym ciektym tluszczem., nie mozna go stosowaé do tluszczow statych.

Zastosowanie ttuszczu statego pocigga za sobg ryzyko zatrzymania wody w ttuszczu, co
prowadzi do gwattownego rozpryskiwania sie ttuszczu podczas podgrzewania.

Nalezy takze sprawdzi¢, czy uzyty olej/ttuszcz nie zawiera wody, np. z produktéw mrozonych,
gdyz moze to powodowac nadmierne rozbryzgi thuszczu.

Nigdy nie uzywac¢ frytkownicy bez oleju czy ttuszczu, gdyz spowoduje to uszkodzenie
urzadzenia.

Do pojemnikéw nigdy n ie wlewaé zadnych ptynéw takich jak woda.

ISTOTNE UWAGI DOTYCZACE UZYTKOWANIA FRYTKOWNICY

NALEZY

®  Frytkownice uzywac jedynie jako urzadzenie do uzytku domowego.

®  Frytkownice uzytkowacé tylko do smazenia zywnosci.

® Uzywac jedynie olej czy tluszcz, ktory nadaje sie do tej frytkownicy. Sprawdzi¢ na
opakowaniu, czy dany olej lub ttuszcz nadaje sie do tego typu frytkownicy.

®  Sprawdzi¢, czy poziom oleju lub tluszczu jest wyzszy od minimum i mniejszy od
maksimum, tak aby miescit sie pomiedzy liniami minimum a maksimum. Zbyt duza ilo$¢
tluszczu lub oleju wewnatrz frytkownicy doprowadzi do zalania urzadzenia.

® Podczas smazenia nalezy by¢ ostroznym i pamigta¢, aby utrzymywac¢ bezpieczng
odlegto$é pomiedzy uzytkownikiem a urzadzeniem. Kontrolowa¢, aby osoby wymagajace
szczegOblnego nadzoru czy pomocy, nie miaty bezposredniego dostepu do frytkownicy.

®  Olej lub tluszcz zmieni€, gdy staje sie brgzowy, wydaje zaczyna pachnie¢ spalenizng lub
zaczyna dymic¢.

®  Olej lub tluszcz wymienié, jesli jest w nim zbyt duzo wody. Mozna rozpozna¢ duzg ilos¢
wody w oleju czy innym ttuszczu poprzez widoczne duze pecherze i krople wody, pare
wodng czy gwaitowne podnoszenie sie oleju czy tluszczu. Jesli zawarto$¢ wody w oleju
znajdujacym sie w frytkownicy bedzie zbyt duza, to pojawi sie niebezpieczenstwo
gwattownego wydostawania sie ttuszczu czy oleju, co moze by¢ niebezpieczne dla oséb
uzytkujacych frytkownice lub znajdujacych sie w jej poblizu.

®  Zmieni¢ olej lub ttluszcz po uptywie 8 maksymalnie 10 godzin jego uzytkowania.

® 7 zamrozonej zywnos$ci usunaé caly 16d (wszystkie jego czgstki). Sprawdzi¢, czy
zamrozona zywnos$¢ przeznaczona do smazenia najpierw ulegta catkowitemu
rozmrozeniu, kladac jg na czystej i suchej tkaninie, np. reczniku. Zywnosé wytrzeé
recznikiem, gdy juz wiekszos¢ lodu ulegta stopieniu.

®  Sprawdzi¢, czy wokot frytkownicy jest dostateczna ilo$é wolnej przestrzeni niezbednej do
jej uzytkowania.
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® Aby unikng¢ kondensacji pary na $ciankach, pozostawia¢ frytkownice do ostygniecia bez
przykrywania jej pokrywami. Frytkownice przechowywa¢ w suchym i bezpiecznym
miejscu.

®  Frytkownice trzymacé z dala od deszczu czy wilgoci.

® Cierpliwie zaczekac, az frytkownica osiagnie prawidtowg temperature.

NIE WOLNO
® Nigdy nie przechowywa¢ pojemnikdw na zewnatrz czy tez w wilgotnym miejscu.

® Nie wklada¢ pozywienia do frytkownicy, gdy jest ono w trakcie rozmrazania.
® Nie smazy¢ zbyt mocno i zbyt gwattownie przygotowywanej zywnosci

®  Nigdy nie przykrywa¢ pojemnika wraz z filtrem.

® Nigdy do oleju czy ttuszczu nie dodawaé wody.

Uzytkowanie

Umyé¢ w cieptej wodzie kosze (nr 3), pokrywy (nr 1) oraz pojemniki na olej (nr 5).

Przed uzyciem dobrze je wysuszy¢. Sprawdzi¢, czy wszystkie czesci elektryczne pozostajg
calkowicie suche.

Urzadzenie napetni¢ wymagana iloscig oleju lub tluszczu. Sprawdzi¢, czy urzadzenie jest
wypetnione nie mniej niz do poziomu minimum i nie wiecej niz do poziomu maksimum, ktére
sg zaznaczone po wewnetrznej stronie frytkownicy. W celu uzyskania optymalnych rezultatow
zaleca sie, aby nie mieszac¢ r6znych rodzajow oleju.

Przyciskiem temperatury (nr 5) na tabliczce sterowania wybra¢ temperature smazenia.
Podtaczyé¢ wtyczke kabla zasilania do gniazdka sieciowego. Uruchomi¢ urzadzenie
wytacznikiem on/off (nr 7). Zaswieci sie zielona kontrolka (nr 6) i nie zgasnie, dopdki ttuszcz
nie osiggnie zadanej temperatury. Aby wyja¢ lub unie$¢ koszyk z frytkownicy, nalezy uzywac
do tego celu raczki (nr 2).

Zywno$é do smazenia umiescié w koszu. W celu uzyskania najlepszego rezultatu, zywnosé
przed wtozeniem do koszyka nalezy wysuszy¢. Wolno zanurza¢ kosz w oleju lub ttuszczu, tak
aby unikna¢ zbyt silnego pienienia sie. W celu zapewnienia wlasciwej temperatury oleju
termostat bedzie sie wiaczat i wytaczat. Takze zielona kontrolka (nr 5) bedzie sie zapalata i
gasta.

Po uplywie czasu smazenia uniesé koszyk i zawiesi¢ go na haczyku pojemnika, tak aby olej
magt sptynagé.

Ponowne uruchomienie (Restart)

W przypadku przegrzania frytkownica

wytaczy sie automatycznie. Ten mechanizm

bezpieczenstwa

jest umiejscowiony z tylu czesci elektrycznej. L
W przypadku wytaczenia, mozna go zreaktywowac Ponowne uruchomienie
przez wcisniecie

przycisku za pomoca dtugiego, ostro zakonczonego

przedmiotu.

Przycisk ten znajduje sie gteboko wgtab otworu.

Najpierw wyjac¢ wtyczke kabla urzadzenia z gniazdka

sieciowego.
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Wskazéwki dotycz gce smazenia

« Uzywa¢ maksymalnie 200 graméw frytek na litr oleju.

* W przypadku uzywania mrozonek stosowa¢ 100 graméw maksymalnie z powodu zbyt
szybkiego schtadzania sie oleju. Aby usungé nadmiar lodu, zmrozone produkty strzasnaé
nad zlewem.

e W przypadku uzycia swiezych frytek, aby unikna¢ dostania sie wody do oleju, frytki
wysuszy¢ po ich umyciu. Frytki smazy¢ w dwdch turach. Za pierwszym razem
(blanszowanie) w czasie od 5 do 10 minut, w 170 stopniach. Za drugim razem
(zrumienienie) w czasie od 2 do 4 minut, 175 stopniach. Odczeka¢, az olej splynie.

Tabela sma zenia

Danie Temperatura sma zenia
Blanszowanie frytek 170 C
Zrumienianie frytek 175 <C
Parmesan fondue 170 C
Krokiety serowe 170 C
Krokiety miesne/rybne/ziemiaczane 190
Ryba 170 C
Paluszki rybne 180 C
Zapiekanka z serem 180 €
Paczki 190 C
Zmrozona paréwka 190 €
Kurczak 160 C
Zapiekanka z krewetkami 180 C

Wymiana oleju

Przed przystapieniem do wymiany oleju lub ttuszczu sprawdzi¢, czy frytkownica wraz z olejem
lub tluszczem (przede wszystkim wyja¢ wtyczke zasilania urzadzenia z gniazdka sieciowego)
Regularnie wymienia¢ olej w frytkownicy. Jest to szczegélnie konieczne w przypadku
zauwazalnego zbrunatnienia oleju lub tluszczu, lub zmiany zapachu. Zawsze wymienia¢ olej
po 10 sesjach smazenia. Olej wymienia¢ w catosci za jednym razem. Nigdy nie mieszac
starego oleju ze .Swiezym.

Zuzyty olej jest szkodliwy dla srodowiska. Nie wyrzuca¢ oleju wraz ze zwyktymi odpadami
kuchennymi, lecz postepowa¢ wedtug wytycznych opublikowanych przez lokalne wtadze
samorzadowe.

Czyszczenie i konserwacja

Wyja¢ wtyczke kabla zasilania z gniazdka sieciowego. Sprawdzi¢, czy frytkownica wraz z
olejem calkowicie ostygta. Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie czy w innej cieczy.
Wszystkie czesci nieelektryczne frytkownicy mozna my¢ w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu
do mycia naczyn. Przed ponownym uzyciem starannie wysuszyc.

Te czesci nie nadaja sie do bezpiecznego mycia w automatycznej zmywarce do naczyn.
Zewnetrzne powierzchnie frytkownicy czysci¢ zwilzong szmatka i wytrze¢ do sucha migkka,
czystq Scierka.

Nigdy nie stosowa¢ agresywnych srodkéw czyszczacych.
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WAZNE UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

. Przed przystgpieniem do uzytkowania przeczyta¢ cafq instrukcje.

. Nie dotyka¢ gorgcych powierzchni. Uzywaé uchwytéw i raczek.

. Zabezpieczac sie przed porazeniem elektrycznym.

. Wyja¢ kabel z gniazdka wyjsciowego, gdy urzgdzenie juz nie jest uzytkowane oraz
przed czyszczeniem. Gorgce urzadzenie pozostawi¢ do ostygniecia przed
zatozeniem czy wyjeciem z niego czesci. W zadnym wypadku nie uzytkowaé
urzadzenia z uszkodzonym kablem czy wtyczka lub jesli urzadzenie jest niesprawne
czy uszkodzone w inny sposéb.

. Stosowanie dodatkowych akcesoriéw niezalecanych przez producenta urzadzenia
moze spowodowac uszkodzenia ciata i uniewazni¢ uprawnienia gwarancyjne
uzytkownika.

. Urzadzenia nie uzytkowa¢ na wolnym powietrzu, ani w poblizu bezposrednich zrédet
ciepta.

. Nie pozwala¢, aby kabel zasilajacy zwisat had ostrg krawedzig stotu czy blatu, czy
dotykat goracych powierzchni, czy stykat sie z rozgrzanymi czesciami, lub aby kabel
lezat pod skrzydtami drzwi czy okien itp.

. To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i do tego celu zostato ono
wyprodukowane.

. Urzadzenie nalezy umieszcza¢ na stabilnej i poziomej powierzchni.

. Urzadzenie to jest urzadzeniem obstugiwanym i jako takiego mozna pozostawia¢ go
wiaczonym (ON) czy rozgrzanym bez nadzoru osoby dorostej.

. Urzadzenie to nie jest przeznaczone do uzytkowania przez osoby (facznie z dzie¢mi)
0 zmniejszonym czuciu fizycznym czy z niesprawnoscig umystowa, lub z brakiem
doswiadczenia i wiedzy, chyba ze sg one pod nadzorem i sg instruowane w zakresie
uzytkowania przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

. Dzieci nalezy nadzorowac celem upewnienia sie, aby nie bawity sie tym
urzadzeniem.

. Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania wraz z zewnetrznym
regulatorem czasowym czy do wspoétpracy z pilotem.

. Uwaga: Aby uniknaé niebezpieczenstwa przypadkowego resetowania
zabezpieczenia termicznego, nie nalezy go wigczac do sieci poprzez zewnetrzne
urzadzenie przetaczajace, takie jak regulator czasowy, czy podtacza¢ do obwodu,
ktory jest regularnie przetgczany przez urzadzenie podlegte.

. Aby unikng¢ zagrozenia, uszkodzony kabel musi by¢ wymieniony przez
uprawnionego do tego technika. Uszkodzonego urzadzenia nie naprawia¢ samemu.

. Nie wolno stosowa¢ zadnych przedtuzaczy.

NINIEJSZA ISNTRUKCJE ZACHOWAC NA PRZYSZtOS€ JAKO ODNIESIENIE
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Gwarancja

. Urzadzenie dostarczone przez nasza Firme jest objete 24-miesigczng gwarancja,
rozpoczynajaca sie z dniem jego zakupu (odbioru).

. W okresie gwarancyjnym kazda usterka urzadzenia lub jego wyposazenia w
zakresie materiatu czy wykonania bedzie usunieta bezptatnie poprzez, wedtug
naszego uznania, naprawe lub wymiane. Serwis gwarancyjny nie pociaga za sobg
przedtuzenia okresu gwarancyjnego, ani nie uprawnia do przyznania nowej
gwaranciji!

. Uprawnienie do gwarancji zapewnia dowdd zakupu. Bez dowodu zakupu nie ma
mozliwosci bezptatnej wymiany czy naprawy.

. W przypadku roszczenia gwarancyjnego prosimy o zwrot catosci urzadzenia wraz z
jego oryginalnym opakowaniem i dowodem zakupu do swojego lokalnego
dystrybutora naszych produktow.

. Uszkodzenie wyposazenia dodatkowego nie oznacza automatycznej bezptatnej
wymiany catego urzadzenia. W takich przypadkach prosimy kontaktowac sie z
naszg goraca linig (hotline). Zbite szkto czy uszkodzenie czesci plastikowych
zawsze podlega opfacie.

. Uszkodzenia czesci fatwo zuzywajacych sie, jak tez i czyszczenie, konserwacja czy
wymiana tych czesci nie podlega gwarancji i stad podlega optacie.

. Gwarancja podlega utracie w przypadku nieupowaznionej naprawy czy
nieumiejetnego uzytkowania.

. Po wygasnieciu gwarancji naprawy moga by¢ przeprowadzane przez wkasciwy punkt
sprzedazy czy serwis naprawczy z chwilg zaptaty za poniesione koszty.

Wytyczne w zakresie ochrony  $rodowiska

Tego urzadzenia z chwilg jego zuzycia nie nalezy traktowac jako zwyktego
odpadu komunalnego, lecz nalezy go dostarczy¢ do punktu sktadowania
materiatéw do recyklingu elektrycznych i elektronicznych urzadzen
gospodarstwa domowego. To oznhaczenia na urzadzeniu, instrukcja obstugi
oraz opakowanie zwraca uwage uzytkownika na te istotng kwestie. Materiaty
zastosowane w tym urzadzeniu mogg by¢ poddane odzyskowi. Poprzez
. odzysk zastosowany w urzadzeniach gospodarstwa domowego uzytkownik
wnosi istotny wktad w ochrone naszego srodowiska. Informacji dotyczacych
punktéw zbiorki zuzytych urzadzen nalezy szukac u swoich lokalnych wtadz samorzadowych.

Opakowanie
Opakowanie jest w 100% materiatlem podlegajagcym ponownemu wykorzystaniu, nalezy go
zwrécié po wyodrebnieniu.

Produkt

To urzadzenie posiada znak zgodnosci z Dyrektywa Europejskg 2002/96/EC

w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Dzieki zapewnieniu, iz
wyrob jest w prawidtowy sposéb przetwarzany jako odpad, pomaga uzytkownikowi w
zwalczaniu niekorzystnych nastepstw dla srodowiska i zdrowia ludzkiego.

Deklaracja zgodno $ci EC

To urzadzenie zaprojektowano, wykonano i wprowadzono na rynek zgodnie z zatozeniami
dotyczacymi bezpieczenstwa Dyrektywy Niskonapigciowej (LVD) Nr 2006/95/EC,
wymaganiami zabezpieczenia Dyrektywy EMC 2004/108/EC "Kompatybilnos¢
Elektromagnetyczna" oraz wymaganiem Dyrektywy 93/68/EEC.
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Utilizare si intre tinere RO

Indepértati tot ambalajul dispozitivului.

Verificati daca tensiunea aparatului corespunde cu tensiunea retelei electrice de la domiciliul
dvs.

Tensiune nominala: 220-240V c.a., 50 Hz.

Asezati aparatul pe o suprafata plana stabila si aveti grija sa lasati minimum 10 cm de spatiu
liber in jurul lui. Acest aparat nu poate fi instalat intr-un dulap si nu poate fi utilizat in spatii
exterioare.

nainte de prima utilizare

Introduceti corect elementele de Incalzire (nr. 4) In fantele carcasei exterioare (nr. 9).

Daca elementele de incalzire nu sunt introduse corect, aparatul nu va porni din motive de
siguranta.

Acest tip de friteuza se poate utiliza numai cu ulei sau grasime lichida, nu si cu grasime solida.
Utilizarea grasimii solide comporta riscul de a exista apa inglobata in grasime, care va fi
Tmproscata violent cand grasimea se incalzeste.

De asemenea, asigurati-va ca uleiul/grasimea nu ajunge n contact cu apa, de exemplu de la
alimentele congelate. Acest lucru o va face sa ,sara“ puternic.

Nu utilizati niciodata friteuza fara ulei sau grasime, deoarece se va defecta.

Nu turnati niciodata in cuva alte lichide, de pilda apa.

INSTRUCTIUNI PENTRU UTILIZAREA FRITEUZEI

RECOMANDARI

®  Utilizati friteuza numai in scopuri casnice.

®  Utilizati friteuza numai pentru a praji alimente.

®  Utilizati numai ulei sau grasime adecvata pentru prajit. Verificati pe ambalaj daca
grasimea sau uleiul este adecvat pentru prajit.

®  Aveti grija ca nivelul grasimii sau al uleiului sa fie deasupra nivelului minim si dedesubtul
nivelului maxim, deci intre liniile de minim si maxim. Daca in friteuza se afla prea multa
grasime sau ulei, poate da pe dinafara.

® Cand utilizati friteuza, aveti grija sa pastrati o distanta de siguranta intre utilizator si
aparat. Aveti grija ca persoanele care au nevoie de ajutor sau supraveghere sa nu ajunga
la friteuza.

®  Schimbali uleiul sau grasimea cand capata o culoare bruna, miroase urat sau scoate fum
Tnca de la inceput.

®  Schimbati uleiul sau grasimea cand contine prea multa apa. Puteti recunoaste
concentratia mare de apa in grasime sau ulei dupa bulele mari si picaturile de apa,
vaporii de apa sau umflarea rapida a uleiului sau grasimii. Cand concentratia de apa din
friteuza este prea mare, exista riscul ca grasimea sau uleiul sa dea pe dinafara cu o
explozie, ceea ce poate fi foarte periculos pentru persoanele care utilizeaza friteuza si
pentru cele situate n apropierea acesteia.

®  Schimbati uleiul sau grasimea dupa 8 pana la maximum 10 utilizari.

e Indepértati toatd gheata (particulele de gheata) de pe alimentele congelate. Aveti grija s&
scurgeti Intai alimentele de prajit agsezandu-le pe un prosop curat si uscat. Tamponati
alimentele cu prosopul cand cea mai mare parte din gheata s-a topit.

®  Aveti grija sa lasati suficient de mult spatiu n jurul friteuzei, cand o utilizati.

® | asati friteuza sa se raceasca fara capac, ca sa preveniti condensul. Pastrati friteuza la
loc uscat si sigur.

®  Feriti friteuza de ploaie si umezeala.

®  Aveti rabdare si asteptati pana cand friteuza ajunge la temperatura recomandata.
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INTERDICTII

Nu depozitati sau nu agezati niciodata friteuza in spatii exterioare sau in locuri umede.
Nu introduceti alimente in friteuza Tn timp ce aceasta ncalzeste.

Nu prajiti prea multe alimente deodata.

Nu acoperiti niciodata cuva si filtrul.

Nu adaugati apa in grasime sau ulei.

Utilizare

Spalati cosurile (nr. 3), capacele (nr. 1) si cuvele pentru ulei (nr. 5) cu apa calda.

Uscati-le bine Tnhainte de utilizare. Aveti grija ca toate componentele electrice sa fie absolut
uscate.

Umpleti aparatul cu cantitatea necesara de ulei sau grasime. Asigurati-va ca aparatul este
umplu cel putin pana la nivelul minim gi nu peste nivelul maxim, care sunt indicate n interiorul
friteuzei. Pentru rezultate optime, va sfatuim sa nu amestecati uleiuri de tipuri diferite.

Selectati temperatura de la butonul de temperatura (nr. 5) de pe panoul de comanda,
corespunzator alimentelor pe care doriti sa le prajiti. Introduceti in priza stecarul aparatului.
Porniti aparatul de la comutatorul ON/OFF (nr. 7). Lumina de control verde (nr. 6) se va
aprinde cand s-a atins temperatura dorita. Utilizati manerul (nr. 2) ca sa ridicati cosul de pe
friteuza.

Asezati in cos alimentele de prajit. Pentru cele mai bune rezultate, alimentele trebuie zvantate
de apa Tnainte de a fi agezate in cos. Cufundati cosul in ulei sau grasime lent, ca sa preveniti
formarea de bule Tn exces. Pentru ca uleiul sa se mentina la temperatura corecta, termostatul
va cupla si va decupla incalzirea. Lumina de control verde (nr. 6) se va aprinde si se va stinge,
de asemenea.

Ridicati cosul la sfarsitul timpului de prajire si agatati-I cu céarligul deasupra cuvei, pentru ca
uleiul sa se scurga acolo.

Repornirea

n caz de supraincélzire, friteuza se va opri

automat. Acest mecanism de siguranta

se gaseste n spatele ansamblului electric.

Daca friteuza se opreste, poate fi repornita apasand

pe buton cu un obiect lung si ascultit. Repornirea
Butonul este situat adanc n orificiu.

Intai scoateti stecarul aparatului din priza.

Sfaturi pentru pr  ajire

» Prajiti maximum 200 de grame de cartofi la un litru de ulei.

» Cand preparati alimente congelate, prajiti maximum 100 de grame, deoarece uleiul se
raceste rapid. Scuturati produsele congelate deasupra chiuvetei, ca sa indepartati surplusul
de gheata.

» Cand prajiti cartofi proaspeti, uscati cartofii dupa ce i-ati spalat, ca sa nu ajunga apa in ulei.
Prajiti cartofii In doua etape. Prima data (oparirea), de la 5 la 10 minute, la 170 de grade. A
doua oara (finalizarea), de la 2 la 4 minute, la 175 de grade. Lasati uleiul sa se scurga.
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Tabel cu temperaturi de pr  ajire

Alimentul Temperatura de pr  ajire
Cartofi — etapa intai 170 C
Cartofi — etapa finala 175 C
Cascaval pane 170 C
Crochete de branza 170 C
Crochete de carne/peste/cartofi 190 C
Peste 170 €
Batoane de peste 180 €
Bulete de branza 180 €
Gogosi 190 €
Carnati congelati 190 C
Pui 160 T
Bulete de creveti 180 €

Schimbarea uleiului

Aveti grija ca friteuza si uleiul sau grasimea sa se fi racit Thainte sa schimbati uleiul sau
grasimea (scoateti din priza stecarul aparatului). Schimbati uleiul cu regularitate. Acest lucru
este necesar Tn special cand uleiul sau grasimea capata o culoare Inchisa sau isi schimba
mirosul. Schimbati intotdeauna uleiul dupa 10 utilizari. Schimbati tot uleiul dintr-odata. Nu
amestecati niciodata ulei nou cu ulei folosit.

Uleiul folosit este daunator pentru mediu. Nu il aruncati la un loc cu gunoiul menajer, ci urmati
indicatiile date de autoritatile locale.

Curatarea si intre tinerea

Scoateti din priza stecarul aparatului. Asigurati-va ca friteuza s-a racit complet. Nu introduceti
niciodata aparatul Th apa sau in alt lichid.

Toate piesele neelectrice pot fi spalate cu apa calda si detergent. Uscati-le foarte bine Tnainte
de reutilizare.

Aceste piese nu pot fi spalate in magina de spalat vase.

Curatati exteriorul friteuzei cu o carpa umeda si uscati-l cu un prosop uscat si curat.

Nu folositi niciodata detergenti abrazivi.
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INSTRUCTIUNI IMPORTANTE PENTRU PROTECTIE

N

N S

. ) N b

»  Cititi toate instructiunile Tnainte de utilizare.

. Nu atingeti suprafetele fierbinti. Utilizati manerele.

. Pentru a va feri de electrocutare, nu cufundati cablul de alimentare, stecarul sau
aparatul Tn apa sau in alt lichid.

»  Scoateti aparatul din priza cand nu 1l utilizati si Tnainte de a-l curata. Lasati aparatul
sa se raceasca nainte de a-i monta sau a-i demonta partile componente. Nu utilizati
niciun aparat cu cablul de alimentare sau stecarul deteriorat sau dupa ce aparatul a
inceput sa functioneze defectuos sau daca a fost avariat in orice fel.

. Utilizarea unor accesorii atasate nerecomandate de fabricantul aparatului poate
provoca vatamari si invalideaza toate garantiile pe care le detineti.

. A nu se folosi in spatii deschise, direct pe surse de caldura sau langa acestea.

. Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste marginea mesei sau a blatului de
bucatarie, sa se atinga de suprafete fierbinti sau sa vina in contact cu piesele

fierbinti. Nu amplasati produsul sub draperii, jaluzele etc. sau Tn apropierea acestora.

. Acest aparat este destinat numai pentru uz casnic si numai pentru scopul in care a
fost construit.

. Aparatul trebuie asezat pe o suprafata orizontala si stabila.

. Acest aparat se utilizeaza numai de catre o persoana si prin urmare nu trebuie lasat
niciodata fara supravegherea unui adult atata timp cat este in functiune sau fierbinte.

. Acest aparat nu este destinat a fi utilizat de catre persoane (inclusiv copii) cu
capacitati fizice, senzoriale sau mintale reduse sau lipsite de experienta si
cunostinte, cu exceptia cazului cand acestea sunt supravegheate sau au fost
instruite cu privire la utilizarea aparatului de catre o persoana responsabila pentru
siguranta lor.

. Copiii trebuie sa fie supravegheati ca sa nu se joace cu aparatul.

. Acest aparat nu este conceput pentru a fi utilizat cu un temporizator extern sau cu
un sistem de comanda de la distanta.

. Retineti: Pentru a evita pericolul prezentat de inlaturarea accidentala a protectiei
termice, aparatul nu trebuie sa fie alimentat printr-un dispozitiv de comutare extern,
de exemplu printr-un temporizator, sau conectat la un circuit care este intrerupt cu
regularitate de catre aparat.

. n caz de deteriorare a cablului de alimentare sau a stecarului, acestea trebuie
nlocuite de un tehnician autorizat, pentru a evita orice risc. Nu reparati singur
aparatul.

. Nu este permisa utilizarea unui cablu de prelungire sau a unei instalatii electrice
similare.

PASTRATI ACESTE INSTRUCTIUNI PENTRU CONSULTARE ULTERIOAR A
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Garantie

. Aparatul furnizat de compania noastra are o garantie de 24 de luni incepand de la
data cumpararii (de pe chitanta).

+  In perioada de garantie, orice functionare defectuoasa a aparatului sau a
accesoriilor acestuia, pana la defecte de materiale sau de fabricatie, va fi remediata
gratis prin reparare sau prin inlocuirea aparatului, la discretia noastra. Lucrarile de
service efectuate in perioada de garantie nu atrag dupa sine prelungirea perioadei
de garantie si nici nu dau dreptul la 0 noua perioada de garantie!

. Dovada garantiei se face cu dovada de cumparare. Fara dovada de cumparare,
nlocuirea sau repararea aparatului nu se va face gratis.

. Daca doriti sa faceti o reclamatie in perioada de garantie, va rugam sa returnati la
vanzator aparatul complet, in ambalajul original, impreuna cu chitanta.

. Deteriorarea accesoriilor nu implica inlocuirea automata, gratis, a Thtregului aparat.
in astfel de cazuri, v& rugam sa ne contactati prin linia noastra telefonica directa.
Piesele de sticla sparte sau piesele de plastic crapate se Inlocuiesc intotdeauna
contra cost.

. Defectele pieselor consumabile sau supuse uzurii, precum si curatarea, intretinerea
sau inlocuirea acestor piese nu sunt acoperite de garantie, prin urmare trebuie
platite!

*  Garantia se pierde in cazul unor interventii neautorizate.

. Dupa expirarea garantiei, reparatiile pot fi efectuate de un dealer competent sau de
un service, cu achitarea costurilor corespunzatoare.

Indica tii pentru protec tia mediului

Acest aparat nu trebuie aruncat Tn gunoiul menajer la sfarsitul perioadei de
serviciu, ci trebuie dus la un centru de reciclare a aparatelor electrice si
electronice de uz casnic. Acest simbol care apare pe aparat, pe manualul de
instructiuni si pe ambalaj va atrage atentia asupra acestui aspect important.
Materialele din care este fabricat acest aparat pot fi reciclate. Prin reciclarea
aparatelor de uz casnic scoase din uz, aveti o contributie importanta la

I protectia mediului. Cereti autoritatilor locale informatii referitoare la punctele
de colectare.

Ambalajul
Ambalajul este reciclabil 100%. Returnati ambalajul separat.

Produsul

Acest aparat este marcat in conformitate cu Directiva Europeana 2002/96/EC

referitoare la deseurile provenite de la aparatura electrica si electronica (WEEE). Avand grija
ca produsul sa fie prelucrat la categoria de deseuri corecta, contribuiti la reducerea
consecintelor daunatoare pentru mediu si sanatatea populatiei.

Declaratie de conformitate cu CE

Acest aparat este proiectat, fabricat i vandut in conformitate cu obiectivele de siguranta ale
Directivei pentru tensiuni joase nr. 2006/95/EC, cu cerintele de protectie ale Directivei EMC
2004/108/EC privind compatibilitatea electromagnetica si cu cerintele Directivei 93/68/EEC.
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AsgiToupyia Kal cuvTipnon EL

AgaipéoTe 6An TN oUOKEUOGia TOU TTPOIOVTOG.

BeBaiwbeite 6T N TAON TNG GUOKEUNG AVTIGTOIXEI OTNV KEVTPIKA TAON TNG OIKiag 0ag.
OvopaoTikr Tédon : AC220-240V 50Hz.

ToTroBeTAOTE TN CUOKEUNA TTAVW O€ ETTITTEDN OTABEPN ETTIPAVEIQ KOI PPOVTIOTE VA UTTAPXOUV
ToUuAdxioTov 10 cm. eAeUBepou XWpou yUpw atrd Tn cUoKeUnR. AuTh n ouokeur Ogv gival
KATAAANAN yia eyKaTdoTOON O€ VTOUAGTTI 1 VIO EEWTEPIKNR XProN.

Mpiv TNV TpWwTN XPRON

>Upate Ta BepuavTikd oToixeia (No. 4) cwaoTd péca oTnv UTTOdOXH TOU EEWTEPIKOU
mepiBAfuaTog (No. 9).

2¢ TMEPITITWON TToU Ta BepPavTIKG oToixeia dev £xouv ToTToBeTNOEI CWOTA, N povada dev
EVEPYOTTOIEITAI YIa AOYOUG AOQAAEIQG.

MNa autd Tov TUTTO PPITECAG EvOEiKVUTAI HOVO N Xpron Aadiou ) uypouU AiTroug, kai 6x1 AiTToug o€
OTEPEN HOPYH.

H xpAion AiTToug o€ oTépen HOPPR EVEXEI TOV KiVOUVO va TTayIBEUTEl vEPO NETA OTO AITTOG, KATI
TTou Ba TTpokaAéoel To Biaio TGiAiopa Tou AiTroug 6Tav {eoTOBE.

Etiong BeBaiwbeite 611 TO AGBI/AITIOC deV TTEPIEXEI VEPD, OTTWG YIa TTAPABEIYUA OTA
KATEWUYHEVA TTPOIOVTA, BIOTI KATI TETOIO Ba TTPOKAAECEI UTTEPBOAIKS TTITGIAIOUA.

Moté un xpnoiyotroigite T @PITECA Xwpig AGdI 1) AiTrog KaBwg kATl TéTolo Ba TTpokaAéael BAGRN
OTn OUOKEUN.

MoTé un pigete AAAa uypd, OTTWG VEPO, HEGA OTO TNYAVI.

TI NPENEI NA NPOZEXETE OTAN XPHZIMOMOIEITE TH ®PITEZA

NPENEI

® Na xpnoIYOTIOIEITE TN PPITECA HOVO WG GUOKEUT OIKIOKNG XPHong.

®  Na xpnoiyoTrolgite TN PPITEa HOVO yia va TnyavieTe TPOPIA.

® Na xpnoiyotrolgite poévo Addi ) Aittog TTou gival KatdAAnAa yia Tnyaviopa. Na eAéyxeTe oTn
ouokeuaaoia eav 1o AitTog A To Add1 gival kKatdAAnAo yia auTr| Tn @pITéCa.

®  Na ¢povrTifeTe n oTdBUn Tou AiTroug A Tou AadioU va gival TTAvw aTrd To EAGXIATO OPI0 Kal
KATW OTT0 TO YEYIOTO OpIo, dNAadA PETALU TWV YPAPMUWY TTOU UTTOBEIKVUOUV TO EAAXIOTO
Kal T0 YéyioTo Oplo. Edv uttdpyxel TTOAU Aittog A AddI oTn @pITéda, pTTopei va {eXeINoE!.

® Na €ioTe TTPOCEKTIKOI EVW) TNYAVICETE, PPOVTIGTE VA XPNOIUOTIOIEITE TN QPITECA JE AOPAAEI
KPOTWVTOG APKETH amoéaTaon atd Tn cuokeur]. povTioTe Ta GTopa TTou xpelddovTal
emTTAéoV BonrBeia A TTITAPNON va PNV £€Xouv TTPdoacn oTn ePITECA.

®  Na aA\agete To AGSI ) TO AITTOG €4V TO XPWHA TOUG Yivel KagE, dTav Hupifouv Aoxnua n
KaTviouv 6Tav apxiouv va Bepuaivovral.

® Na aAMAG&Zete 10 AAdI A TO AiTTOG OTAV TTEPIEXOUV TTOAU vEPO. MTTOPEITE VO avayvWwPIioETE
TNV uYPnAR cuykévrpwaon vepou aTto AddI 1) To AiTTog aTTd TIG HEYAAEG QUOTAIDEG Kal
oTayoveg vepou, Toug udpaTpoug ) To YPriyopo avéBagua Tou vepoU aTnV ETTIPAVEIQ TOU
Aadiou ) Tou Aittoug. Edv n ouykévipwaon Aadiol otn @piTéCa gival TTOAU uwnAr, UTTapXEl
TEPITITWAON TO AITTOG A To AGdI va Eexelhioouv pe €kpnén, KATI TTou PTTopEi va gival TToAU
€TMIKIVOUVO yIa 600UG XPNOIPOTToIoUV Tn @PITECA A Ta AToPA TTOU BPiCKOVTal KOVTE TNG.

®  Na aAAGete 10 AAdI A TO AITTOG HETA OTTO 8 £Wwg TO TTOAU 10 XproEIg.

®  Na agaipeite 6Ao Tov TTAY0 (VIQASEG) aTTd Ta KATEWUYHEVA TpoIua. PpovTioTe va
EETTOYWVETE TTPWTA T KATEWUYHEVA TPOPIUA, TOTTOBETWVTAG T TTAVW O€ OTEYVR Kabapn
TIETOETA. ZKOUTTIOTE EAAPPWG TNV TPOPH PE TNV TTETOETA POAIG AILDOEI TO JEYAAUTEPO
HEPOG TOU TTAyOU.

®  Na @povTifeTe va UTTAPXEl APKETOG XWPOG YUpw aTrd TN @PITECa OTAV TN XPNOIUOTIOIEITE.
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® Na a@rjveTe TN GPITECA VO KPUWVEI EEOKETTAOTN WOTE VA U SnUIOUPYEITAI CUYKEVTPWON
udpaTuwv. Na atroBnkeUETE TN PPITECQ OE OTEYVO, AOPAAR XWPO.

®  KpatAoTe TN @pITéfa 0ag JoKpId atmd Bpoxn ) uypaaia.

® Na €i0Te UTTOUOVETIKOI KO VO TTEPIMEVETE PEXPI Va ETTITEUXOEI N owoTh Bepuokpaaia.

NOTE
®  Mnv atmoBnKeUETE 1) TOTTOBETEITE TO DOYXEIO OE ECWTEPIKO XWPO i O€ PEPOG PE UYPATia.

®  Mnv ToTroBETEITE TPOPIMA OTN PPITECT EVW (ECTAIVETAI.
®  Mnv Tnyavigete peydAn ToodTNTA TPOPKG TAUTOXPOVA.
®  Mnv KaAUTITETE TO DOYEIO KAl TO QIATPO.

®  Mnv TpocBéTeTe vEPO OTO AiTTOg A TO AGdI

Xprion

MAUveTe Ta kaAdBia (No. 3), Ta katrakia (No.1) kai Ta doxeia Aadiou (No. 5) og {eaT6 vepo.
1EYVWOTE Ta KOAG TTPIV TN XpAan. PpovtioTe 6Aa Ta NAEKTPIKA eEapTAPATA Va gival ATTOAUTWG
oTeyva.

[epioTe TN OUOKEURA PE TNV avaykaia TToooTnTa Aadiou ) AiTroug. BeBaiwBeite 611 n o1dBun Tou
AadioU ) Tou AiTroug @Bavel TOUAGXIOTOV PEXPI TO EAAXIOTO OpIo Kal BEV EETTEPVAEI TO PEYIOTO
0pI0, OTTWG UTTOBEIKVUETAI OTO E0WTEPIKG TNG PPITECAG. [Na KaAUTEPO aTTOTEAEOUATA OOG
OUVIGTOUUE VO UNV avapiyvueTe SIapopeTIKOUG TUTTOUG Aadiou.

Me 1o TTANKTpO Bepuokpaaciag (No. 5) atov Trivaka eAEyxou eTTIAESTE TN Bepuokpacia TTou gival
KOTGAANAN yia TNV Tpo®r) TTou BEAETE va TNyavioeTe. ZUVOEDTE TO QIG TNG GUCKEUNG OTO
peupaTodOTn. EVEPYOTTOINOTE TN GUOKEUN TIOTWVTAG TO SIOKOTITN
evepyotroinong/atevepyotroinong (No. 7). To Trpdaivo @wg eAéyyou (No. 6) Ba evepyotroinBei
HOAIG eTTITEUXOEi N €TBUPNTH Beppokpaaia. XpnaIgoTToIfaTe To XepoUAI(NO. 2) yia va GNKWOETE
TO KOAGO! o116 TN PpITECQ.

TomroBeTrOTE TNV TPOWPN) TTOU BEAETE va TnyavioeTe péoa oTo KAAABL. [Na kaAuTepa
aTTOTEAECHATA N TPOPN TTPETTEI VA Eival OTEYVH TTPIV TOTTOBETNOEI 0TO KOAGBI. BuBioTe TO KAAGO!
oT0 AGdI ] TO AiTTog apyd waTe To AGdI va pnv agpioel TToAU duvaTtd. O BeppooTaTng
EVEPYOTTOIEITAI KAI ATTEVEPYOTTOIEITAI WOTE Va dlaTnpEiTal N owoTr Beppokpacia Tou Aadiou. To
TPACIVO wg eAéyxou (No. 6) ETTIONG EVEPYOTTOIEITAI KOI OTTEVEPYOTTOIEITAI.

2nkwaTe To KAAGBI éTav TTapéABel 0 XpAvog TnyaviopaTog Kal KPEPNAOTE To aTrd To YAvT{o OTo
TNYAvi WoTe va oTpayyi&er To Addl.

Emravekkivhon

>¢ TMEPITITWON UTTEPBEPUAVONG, N PPITECA ATTEVEPYOTTOIEITAI
QUTOPATWG. AUTOG O PHNXAVIOPOG OOPAAEIOG PTTOPEI

va Bpebei 01O THIOW PEPOG TOU NAEKTPIKOU TUAMATOG. l

Edv amrevepyoTtroinBei, Yropei va evepyoTroindei ek véou TECOVTAG

TO TTAAKTPO HE £va HOKPU aiXUNPO QVTIKEIJEVO. Etravekkivnon
To TAAKTPO BpiokeTal Babid Tiow aTTd TNV OTTA.

MpwTa ATTOCUVOEDTE TO PIG TNG CUOKEUNG OTTO TO PEUPATODOTH.
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XupBouAég Tnyavioparog

Edv B€AeTe va TnyavioeTe TATATEG, XPNOIMOTTOIROTE TO TTOAU 200 ypappdpia avé Aitpo
Aadiou.

‘O1av XpnOIYOTTOIEITE KATEWUYHEVA TTPOIOVTA, XPNOIMOTTOIRCTE TO TTOAU 100 ypapudpia
0167 TO AAdI KpuWVEl Ypriyopa. AVOKIVAOTE TO KOTEWUYHEVA TTPOIOVTA TTAVW aTTd TO
vEPOXUTN YIa VO aTTOMAKPUVETE TOV TTAEoVAZovTa TTayo.

‘O1av XpnOIYOTIOIEITE PPECKES TTATATEG, OTEYVWOTE TIG APOU TIG EETTAUVETE WWOTE VA UNV
Téoel vepod oTo AGdI. TnyavioTe 1ig TTatdreg o€ duo eaoelg. MpwTn ¢don (Tnydvioua) 5
£€wg 10 Aetrtd oToug 170 Babuoug. AsdTepn @aon (TeAgiwpa) 2 éwg 4 Aetrté oToug 175
BaBuoug. AprioTe To AGdI va aTpayYigel.

Mivakag Tnyavioparog

Mmdaro OgppoKpaCia THYAVIOUATOG
Mpo-Tnyaviopa yia TaTareg 170 C
TeAikO Tnydviopa yia TTOTATEG 175 <C
Mappedava govtu 170 T
TupoKpOKETEG 170 C
KpoKETEG KPEATOG/WaPIOU/TTOTATOG 190 €
Wapi 170 T
Mavapiopéva @IAETa wapiol 180 €
TupouTraAdkia 180 €
/A\ouKoupadeg 190 C
Katewuypévo Aoukaviko 190 €
KototrouAo 160 C
[apIBOKPOKETEG 180 €

AAAayR Tou AadioU

BeBaiwbeite 611 n @piTéCa Kai To AddI A AiTTog €xouv Kpuwaoel TTpIv aAAAGEETE To AddI 1) TO AiTTog
(apaipéoTe TO PIG TNG CUCKEUNG aTrd To peupaToddTn). Na aAAddeTe To Addi TakTIKG. AuTS €ival

atrapaitnTo 61av 10 AddI ) To AiTTog okoupaivouv i aAAAZel N pupwdIG Toug. Na aAAGdeTe
Travta 10 AddI petd amd kaBe 10 tnyaviopata. Na aAAdleTe 1o AadI o€ pia déon. IMoTté pnv
avaplyvUeTe TTAAIO PE VEO AGDI.

To xpnoiygotroinuévo Aadi gival BAaBepd yia To TrepIBaAAov. Mnv To atroppiTTeTe padi ye Ta

KavoVvik@ oag okouTridia aAAG akoAouBroTe TOUG KavovIoUOUG TWV apXWV TNG TTEPIOXNG OAG.

KaBapiouog kai cuvtipnon

ATTOOUVOEDTE TO @IG TNG OCUCKEUNG aTTO TO PEUNATOBOTN. BeBaiwBeite 6T n ppiTéda £xel
Kpuwaoel evieAwg. Moté un Bubidete TN ouokeur péoa o€ vepo f Ao uypod.

‘OAa 1a YN nAekTpIKG €€apTrpaTa uTTopouv va TTAUBoUV o€ (e0TO vePS e OATTOUVI. ZTEYVWOTE

OXOAQGTIKG TTPIV Ta {aVayPnOIUOTIOINOETE.

Autd Ta eapTApaTa dev gival KATAGAANAQ yia TTAUCIUO O€ TTAUVTPIO TTIATWV.

KaBapioTe 10 e§WTEPIKO TNG QPITECOG PE £va UYPO TTaVi KA OTEYVWOTE TO PE pia HOAOKD,
KaBapn TEToETa.

MoTé un XpnOIKOTTOIEITE OKANPG ATTOPPUTTAVTIKA.
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ZHMANTIKEZ OAHIIEZ AZ®AAEIAZ

Sh r__\ \

AlaBaoTe OAeg TIG 0dNyieg TTPIV TN XPrion.

Mnv ayyiCeTe TIG KAUTEG ETTIQAVEIEG. XPNOIUOTIOINOTE TA XEPOUAIA i} TO KOUPTTIA.

MNa va atmropuyeTe Tov Kivouvo nAekTpoTrAngiag, un BuBideTe To KAAWDIO, TO PIG A TN
OUOKEUN o€ vepd R OTTOI00ATTOTE GAAO UYPO.

ATTOOUVOEDTE T GUCKEUN OTTO TO PEUPATODATN OTAV OEV TN XPNOIUMOTIOIEITE KAl TIPIV
TOV KaBapIopd. AQACTE TN CUCKEUN VA KPUWOEI TIPIV TOTTODETACETE 1 APAIPECETE
eCaptiuaTa ammoé autiv. Mn Asiroupyeite oTToladrTToTE GUOKEUN OTAV TO KAAWSIO A TO
@IG @Epouv BAAGRN ) 6Tav n ouokeur SUCAEITOUPYED, i} £XEI UTTOOTEI OTTOIAOATTOTE
BAGRN.

H xpAion agecoudp 1Tou &€V CUVIOTWVTAI OTTO TOV KATAOKEUOOTH TNG OUCKEUNG
JTTOPEi VO TTPOKOAETEI TPAUPATIONOUG KOl VO OKUPWOEI TNV €yyUnan TTOU PTTOPET va
EXETE.

Mn XPnOIPOTIOIEITE TN OUCKEUN O€ £EWTEPIKO XWPO, N TTAVW A KOVTA O TTNYEG
dueang BeppdTNTOg

Mnv a@rvete To KAAWSIO va KpEPETal aTrd TNV GKPN Tou TpaTTeCiod ) Tou TTAyKou,
oUTE va ayyifel KAUTEG ETTIQPAVEIEG ) VO EPXETAI OE ETTOPNA ME TA KAUTA PéPN TG
OUOKEUNG, OUTE VO TOTTOBETEITE T CUOKEUN KATW aTTO f KOVTA O€ KOUPTIVEG,
KaAUppaTa TapaBUpwy KATT.

AUTA N GUOKEUN TTPOOPIZETAI HOVO YIa OIKIOKK XPron Kal gévo yia To OKOTTO yia ToV
OTT0i0 KATAOKEUAOTNKE.

H ouokeur) Tpétel va TotroBeTeiTanl Tvw o€ 0TaBepn, eTTiTTEdN ETIPAVEIQ.

AuTA n guokeun aTraITei TTapakoAoUBNan Kal CUVETTWG eV TTPETTEI TIOTE Va
mrapapével ENEPITOMOIHMENH 1 evw €ival akopa {eaTh Xwpig TNV eTTiBAEWnN
gvnAikou.

AuTA n ouokeun Ogv TIPETTEI va XpNOIKOTTOIEITAl ATTd ATOoUa (CUUTTEPIAGUBAVOUEVWY
TaIdIWV) HE MEIWPEVEG CWUATIKEG, aIoONTNPIOKEG ) dlIAvONTIKEG IKAVOTNTEG, 1 OTTO
dropa TToU dev €xouv TNV KATAAANAN euTTEIpia i yvwon, ekTég edv emPBAETovTal i
KoBodnyouvTal OXETIKG PE TN XPHON TNG OUCKEUNG aTrd GTOopo uTTEUBuvo yia Tnv
ao@AAEIG TOUG.

Ta TaudIG TTPETTEl va TTITNPOUVTAI WOTE VO UNV TTAICOUV PJE TN GUOKEUN).

H ouokeuy auty &ev TTpoopileTal yia XpHon MHE €CWTEPIKO XPOVODIOKOTITN N
TNAEXEIPIOTHPIO.

2nueiwon: MNa tnv atmoTpoTf Tou KIVOUVOU TTOU JTTOPEi VO TTPOKANBEI atTd TNV TUXaia
ETTAVOPOPA TNG BEPUIKAG TTPOOTACIAG, N CUOKEUR Oev UTTOPET va evepyoTToinBei atmd
eCWTEPIKA OUOKEUN €vEPYOTTOINONG, OTTWG XPOVOJIOKOTITN, OUTE va Ouvdebei e
KUKAWUO TTOU EVEPYOTTOIEITAI TOKTIKA AT TO XPAOTN.

>¢& TTePITITWAN TToU To KAAWDIO 1 TO PIG PEPouv BAGRN TTPETTEl va avTikaBioTavTal
a1r6 £E0UCIOBOTNHEVO TEXVIKO TTPOKEINEVOU VA OTTOTPATTEI TUXOV Kivouvog. Mnv
ETMIOKEVACETE T OUOKEUN HOVOI GOG.

Agv emTpETTETAI A XPrON KOAwdiou eTTEKTACNG i} GAAOU TTAPOUOIOU EEAPTHATOG.

DYAAZTE AYTEZ TIZ OAHIIEZ NA MEAAONTIKH XPHZH
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Eyyonon
. H ouokeur| Trou Trapéxetal atréd TNV ETaipeia pag kaAUTTeETal ammé eyyunon 24 pnvwv

EeKIvvTag atré Tnv nuepopnvia ayopdg (atrédeign).

. Katd 1 didpkeia TNG €yyunong otrolodNTToTe EAATTWHA TNG CUCKEUNG 1 TwV
ageaoudp Tng, €iTe TTPOKEITAI yIa UAIKG €ITE yia TNV KATaoKeur, Ba emdlopBwvovTal
dwpedv A Ba avTikaBioTavTtal Katd Tnv Kpion pag. O ETMOKEUEG KaTA T SIGPKEIN TNG
eyyunong dev guveTTayovTal TTapdraon Tng SIGPKEIAg TNG eyyunong ouTe TTAPEXOUV
10 dIKaiwpa g€ véa gyyunon!

. AT6deIEN TNG €yyunong e§ac@aAileTal ue TNV aTrédEIEN TNG ayopds. Xwpig Tnv
atrodeign Tng ayopdg dev YTTOPE va TTpayuaToTToinBei Swpedv avTikatdoTaon Tou
TIPOIGVTOG OUTE ETTIOKEUN.

. Edv B¢éAeTe va S1ekdIKATETE Ta SIKAIWPATA GOG KATA Tn SIGPKEIA TNG €yyUNnong,
TTAPAKAAOUNE ETMOTPEWTE OTOV AVTITIPOCWTTO OAGKANEN TN CUCKEUN PE€CA OTNV
QpPXIKN TNG ouoKeuaaoia padi ue Tnv amodeign ayopdg.

. O1 BAGBeG Twv aeooudp deV CUVETTAYOVTAI QUTOUATN SWPEAV VTIKATAOTAON
OAOKANPNG TNG CUOKEUNAG. Z€ TETOIEG TTEPITITWOEIG TTAPAKAAOUNE ETTIKOIVWVIOTE PE
TNV TNAEQWVIKA HaG ypauur eEUTTNEETNONG TTEAATWYV. ZTTACPEVA YUAAId i} TTAAOTIKG
€€apPTANATA TTAVTA UTTOKEIVTAI OE XPEWOT.

. BAGBeg o€ avaAwaipa ) o€ eGapTApaTa TTou UTTOKEIVTal o @OoPd, KaBWwg £TTioNg Kal
0 KaBapiopdg f N avTIKATAoTAoN TWV £V AGYw ££aPTNUATWY SV KOAUTITOVTAI OTTO
TNV €£yyUNON Kal wg €K TOUTOU TTPETTEI va TTANpwvovTall

. H eyyunon ader va 1ox0el o€ TrepITTwon pn e§ouciodotnuévng Trapéuacng oTn
OUOKEUN.

. MeTd TN AAN TNG eyyunong ol £MOKEUEG PTTOPOUV va TTpaypaToTroin8olv até Tov
avTITTPAOWTTO 1 TEXVIKO TIPOCWTTIKG e TNV avaAoyn emiRdpuvon.

03nyieg yia Tnv TpooTaagia Tou TepIBaAAovTog

H Tmapoloa guokeur| dev TTIPETTEI VO OTTOPPITITETAI MAdi JE TA OIKIAKG
atoppiygaTa 010 TEAOG TNG CWNG TNG, AAAG TTPETTEI VO OTTOPPITITETAI OF
KEVTPIKG ONUEIO AVaKUKAWGONG NAEKTPIKWY KOl NAEKTPOVIKWYV OIKIOKWV
OUOKeUWV. AuTO To oUUBOAO TTAvVW OTN CUCKEUTR, TO EYXEIPIDIO XPMOTN Kal TN
guokeuaaia BETEl UTTO TNV TTPOCOXA 0OG AUTO TO ANUAVTIKO {ATNUA. Ta UAIKG
TTOU XPNOIYOTTOINONKAY G€ QUTA T OCUCKEUR UTTOPOUV va avakukAwOouUv.
I AVOAKUKAWVOVTAG TIG XPNOIUOTIOINUEVEG OIKIOKEG CUOKEUEG OUUBAAAETE
anNUavTIKG OTNV TTPoaTacia Tou TTEPIBAAAOVTOG pag. ATTeuBuvBEiTe OTIG OpPXES
TNG TTEPIOXNG OOG OXETIKA YE TA ONUEia GUAAOYNG

YuoKeudoia
H ouokeuaaoia gival 100% avakukAWGIKN, ETICTPEWTE TN CUCKEUATTA XWPIOTA.

Mpoiév

H mmapoUoa cuokeun @épel Tn oAuavon cUuewva pe Tnv EupwTraiki KateuBuvThipia Odnyia
2002/96/EC

OXETIKG pe Tov AxpnoTo HAekTpikd kail HAekTpoviké ESottAiopud (WEEE). Alao@aAifovtag Tnv
opBn eTmegepyacia Tou TTPOIGVTOG BTAV ATTOPPITITETAI, CUMPBAAAOUPE OTN PEIWON TWV APVNTIKWV
EMTITWOEWY OTO TTEPIBAAAOV Kal TNV avBpwITIvn UyEia.

ARAwon cuppoépewong EC
H Tmapoloca cuokeur| £xel OXeBIOOTE, KATAOKEUAOTE KOl TTWANBE TUP@PWVA PE TOUG GTOXOUG
ao@aAeiag TNG Odnyiag Tepi XapnAng Taong "No 2006/95/EC, Toug 6poug TTpooTaciag Tng
Odnyiag EMC 2004/108/EC tepi "HAekTpopayvnTiKAg ZupBaTdTnTag” Kal Toug 6poug Tng
Odnyiag 93/68/EEC.
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Kullanim ve Bakim TR

Cihazin ambalajini tamamen c¢ikariniz.

Cihazin geriliminin evinizin sebeke gerilimi ile ayni oldugunu kontrol ediniz.

Anma gerilimi: AC220-240V 50Hz.

Cihazi duiz ve sabit bir ylizeye yerlestiriniz. Cihazin ¢gevresinde en az 10 cm bosluk birakiniz.
Bu cihaz dolap icinde veya dis mekanda kullanima uygun degildir.

ilk kullanimdan énce

Isiticilari (No. 4) dis gbvdedeki (No. 9) yerlerine diizgunce kaydirin.

Isiticilarin diizgiin yerlesmemesi durumunda cihaz givenlik nedeniyle agiimayacaktir.

Bu tur bir fritéz sadece sivi yag ile birlikte kullaniimahdir. Kati yag ile kullanima uygun degildir.
Kati yaglarin suyu hapsetme tehlikesi bulundugundan kati yag kullanildiginda bu durum isitilan
yagin agiri sigramasina neden olacaktir.

Ayrica sivi yaga su karismamasini saglayin (6rnegin donmus Urlnler yagin asiri sigramasina
yol agacaktir).

Fritdzu kesinlikle yagsiz kullanmayin. Aksi takdirde fritdz zarar gorecektir.

Kesinlikle kaba herhangi bir sivi (6rn. su) dokmeyiniz.

FRITOZU KULLANIRKEN D IKKAT EDILMESI GEREKEN NOKTALAR

YAPILMAS| GEREKENLER

®  Fritdzi yalnizca evdeki mutfak iglerinde kullaniniz.

®  Fritdzu yalnizca yiyecekleri kizartmak igin kullaniniz.

® Yalnizca kizartma yapmaya uygun yaglari kullaniniz. Yagin ambalajinda bu fritéze uygun
oldugunun belirtildiginden emin olunuz.

® Yag seviyesinin minimum isaretinden yukarida ve maksimum isaretinden asagida
oldugundan emin olunuz. Fritdzde ¢ok fazla yag varsa tasabilir.

® Kizartma yaparken dikkatli olunuz, kullanici ve cihaz arasinda yeterli uzaklik birakarak
fritdztn glvenli bigcimde kullaniimasini sadlayiniz. Yardima ihtiya¢ duyan veya
gozetilmesi gereken kisilerin (cocuklar dahil) fritdze erigimini engelleyiniz.

® Rengi koyulastiginda, kéti kokmaya veya duman ¢ikarmaya bagladiginda yagi
degistiriniz.

® Yagin icine fazla miktarda su karigirsa degistiriniz. Yagin i¢cinde fazla miktarda su
oldugunu blyik kabarciklardan ve su damlalarindan, su buharindan veya yagin hizla
kabarmasindan anlayabilirsiniz. Fritdzun iginde fazla miktarda yag olmasi durumunda yag
aniden patlayarak fritdzden tasabilir ve fritozu kullanan kisi ve yakindaki kisiler icin tehlike
olusturabilir.

® Yagi en fazla 8 - 10 defa kullandiktan sonra degistiriniz.

® Donmus yiyeceklerin tzerindeki buz pargaciklarini tamamen temizleyiniz. Donmus
yiyeceklerin iyice ¢dzuldigunden emin olunuz, bunun igin yiyecegi temiz kuru bir kagit
havluya yatiriniz. Buzun blyuk bélimu eridikten sonra yiyecegi kagit havluyla iyice
kurulayiniz.

®  Fritdzi kullanirken cevresinde yeterli bosluk oldugundan emin olunuz.

® Yogusma sonucu su olusumunu énlemek igin fritdziin kapagini agarak sogumasini
saglayiniz. Fritdzl kuru ve guvenli bir yerde saklayiniz.

®  Fritdzii su veya nemden uzak tutunuz.

®  Fritdz dogru sicakliga erigsene dek bekleyiniz.

90



YAPILMAMASI GEREKENLER
®  Kabi kesinlikle agikta veya nemli bir yerde saklamayiniz.

®  Fritdz isinirken igine yiyecek koymayiniz.

®  Bir seferde ¢ok fazla miktarda yiyecek kizartmayiniz.
®  Kabin veya filtrenin Uzerini kesinlikle kapatmayiniz.
® Yaga kesinlikle su eklemeyiniz.

Kullanim

Sepetleri (No. 3), kapaklari (No.1) ve yag kaplarini (No. 5) ilik suda yikayiniz.

Kullanmadan dnce iyice kurulayiniz. Tum elektrikli parcalarin tamamen kuru oldugundan emin
olunuz.

Fritoze gereken miktarda yag ekleyiniz. Makinenin i¢inde gosterildigi gibi fritéziin en az
minimum seviyesine kadar ve maksimum seviyesini asmayacak sekilde doldugundan emin
olunuz. En iyi sonucu almak i¢in farkli tiirde yaglarn karistirmaktan kaginmanizi 6neririz.

Kizartmak istediginiz yiyecege uygun sicakligi kontrol panelindeki sicaklik diigmesi (No. 5) ile
seciniz. Cihazin figini bir prize takiniz. Acma/kapatma digmesini (No. 7) kullanarak cihazi

aginiz. Istenilen sicakliga erisildiginde yesil gésterge lambasi (No. 6) yanacaktir. Sapindan (no.

2) tutarak sepeti fritozden cikartiniz.

Kizartilacak gidalari sepete yerlestiriniz. En iyi sonucu almak igin sepete yerlestirilecek gidanin
kuru olmasi gerekir. Yagin Uzerinize sigramamasi igin sepeti yaga yavasca daldiriniz. Yagin
dogru sicaklikta kalmasini saglamak icin termostat acilip kapanacaktir. Ayrica yesil gosterge
lambasi da (No. 6) yanacak ve s6necektir.

Kizartma islemi tamamlandiginda sepeti kaldiriniz ve yagin suizilebilmesi igin kabin igindeki
kancaya asiniz.

Yeniden ba glatma

Asiri isinma durumunda fritéz

otomatik olarak kapanacaktir. Bu glivenlik mekanizmasi
elektrikli bolumun arkasinda yer alir.

Kapanmasi durumunda uzun uglu bir cisimle l
diigmeye basilarak yeniden etkinlestirilebilir.

Diigme, deligin dibine yerlestirilmistir. beviaana

Oncelikle cihazin fisini prizden gekiniz.

Kizartma Ipuglari

» Birlitre yag i¢in en fazla 200 gram patates kullaniniz.

» Donmus urtnleri kizartirken yag hizla soguyacagindan en fazla 100 gram donmus Uriin
kullaniniz. Donmusg Urlnlerin Gzerindeki buz ve suyu lavaboda sallayarak temizleyiniz.

* Taze kizartmalik patates kullanirken, yaga su karigsmasini 6nlemek i¢in kizartmalik
patatesleri yikadiktan sonra iyice kurulayiniz. Patatesleri iki asamada kizartiniz. ilk
asamada (soldurma) yaklasik 5-10 dakika 170 derecede kizartiniz ikinci asamada (bitirme)
yaklasik 2-4 dakika boyunca 175 derecede kizartiniz. Yagini stiziinliz.
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Kizartma tablosu

Yemek Kizartma sicakli g1
Kizartmalik patates (On kizartma/soldurma) 170 C
Kizartmalik patates (Bitirme) 175
Parmesan fondu 170 C
Peynirli kroketler 170 C
Et/balik/patates kroketleri 190 €
Balik 170 C
Balik fileto 180 C
Peynirli borek 180 €
Lokma 190 €
Donmus sosis/sucuk 190 €
Tavuk 160 C
Karides boregi 180 €

Yagin degistiriimesi

Yag! degistirmeden 6nce frit6ziin ve yagin tamamen sogudugundan emin olunuz (cihazin fisini
prizden ¢ekiniz). Yagi diizenli araliklarla degistiriniz. Yagin 6zellikle karardiginda veya kokusu
degistiginde degistiriimesi gerekir. Her 10 kizartmadan sonra yadi mutlaka degistiriniz. Yagin
tamamini degistiriniz. Kesinlikle kullanilmis yagla taze yagi karistirmayiniz.

Kullaniimig yag cevreye zararlidir. Kullanilimis yagi normal sekilde (lavabodan ddkerek)
atmayiniz. Yetkili yerel makamlarin talimatlarina uyunuz.

Temizlik ve Bakim

Oncelikle cihazin figini prizden gekiniz. Makinenin tamamen sogudugundan emin olunuz.
Makineyi kesinlikle suya veya bagka bir siviya batirmayiniz.

Elektrikli olanlar diginda tim pargalar sabunlu ilik suda yikanabilir. Yeniden kullanmadan 6nce
iyice kurulayiniz.

Bu parcalar bulasik makinesinde yikamaya uygun degildir.

Fritézin dis kismini nemli bir bezle siliniz ve yumusak temiz bir havlu ile kurulayiniz.
Kesinlikle agindirici temizlik maddeleri kullanmayiniz.
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ONEMLI GUVENLIK ONLEMLERI

N

Kullanmadan 6nce tiim talimatlari okuyunuz.

Sicak ylzeylere dokunmayiniz. Yalnizca tutacagi ve digmeleri kullaniniz.

Elektrik carpmasini 6nlemek icin kordonu, fisi veya cihazi su veya bagka bir siviya
batirmayiniz.

Kullanmadiginizda veya temizlikten énce cihazin fisini prizden cekiniz. Pargalari
takmadan veya ¢ikarmadan 6nce cihazin sogumasini bekleyiniz. Arizaliyken, yere
distikten sonra veya herhangi bir bicimde hasar gordikten sonra veya kablosu
veya fisi hasarli ise cihazi kesinlikle kullanmayiniz.

Cihazin ureticisi aksesuar kullanimini 6énermez; aksesuarlar yaralanmalara ve
garantinizin gegerliligini yitirmesine neden olabilir.

Dis mekénda veya dogrudan i1s1 kaynaklarinin yaninda kullanmayiniz.

Kordonun masaya veya masanin kordona takilmasini veya kordonun sicak
yuzeylere veya sicak pargalara degmesini 6nleyiniz. Cihazi perdelerin veya pencere
ortulerinin vb. yakinina yerlestirmeyiniz.

Bu cihaz yalnizca evde kullaniimak {izere ve Uretildigi amag icin tasarlanmistir.
Cihaz, duz ve sabit bir yuzeye yerlestiriimelidir.

Bu cihaz basinda durulmasi gereken bir cihazdir ve acikken veya sicakken basinda
mutlaka bir yetigkin olmalidir.

Bu cihaz, guvenliklerinden sorumlu bir yetigkinin cihazin kullanimi ile ilgili olarak
yonlendirmesi veya denetimi altinda olmalari disinda fiziksel, duyusal veya zihinsel
becerileri zayif olan (¢cocuklar dahil) kisiler veya yeterli deneyim veya bilgisi olmayan
kisiler icin tasarlanmamistir.

Cihazla oynamamalari i¢in ¢cocuklar gozetim altinda bulundurulmalidir.

Bu cihaz, harici bir zamanlayici veya uzaktan kumanda ile birlikte kullaniimak Uzere
tasarlanmamistir.

Not: Cihaz, yanlishkla yeniden ayarlamaya karsi 1s1 korumasi ile tehlikeleri dnlemek
icin zamanlayici gibi harici bir agma/kapama cihaziyla veya bir devreye baglanarak
duzenli olarak agilip kapatilamaz.

Hasarli bir kordon veya fig, bir tehlikeyi 6nlemek amaciyla yetkili bir teknisyen
tarafindan degistiriimelidir. Cihazi kendiniz onarmayiniz.

Kesinlikle uzatma kablosu veya benzeri ek donanimlar kullanmayiniz.

BU TALIMATLARI ILERIDE BASVURMAK UZERE SAKLAYINIZ
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Garanti

. Firma'miz tarafindan saglanan bu cihaz, satin alma (fatura) tarihinden itibaren 24
aylik garanti kapsamindadir.

. Garanti slresi boyunca cihazla veya aksesuarlari ile ilgili malzeme veya uretimden
kaynaklanan ariza ve kusurlar onarilarak veya tamamen kendi takdirimizde olmak
Uzere bir yenisiyle degistirilerek Ucretsiz olarak giderilecektir. Garanti hizmetleri,
garanti suresinin uzatiimasini zorunlu kilmaz veya yeni bir garanti hakki dogmasina
neden olmaz!

. Garanti belgesi, satin alma belgesi ile birlikte verilir. Satin alma belgesi olmaksizin
Ucretsiz degistirme veya onarim yapilmayacaktir.

. Garanti kapsaminda bir istekte bulunmak icin, liitfen cihazin tamamini orijinal
ambalajinda faturasiyla birlikte satin aldiginiz yere goétiriiniz.

. Aksesuarlarin hasarli olmasi, makinenin tamami icin otomatik Ucretsiz degistirme
yapilacagl anlamina gelmez. Bu gibi durumlarda lutfen yardim hattimizdan bizimle
iletisim kurunuz. Kirik cam veya kirilmis plastik parcalar her zaman bir icrete tabidir.

. Sarf malzemelerindeki kusurlar veya asinmis veya temizlenmis parcalarin bakimi
veya degisimi garanti kapsaminda degildir ve bu nedenle Ucrete tabidir!

. Cihazin yetkisi olmayan biri tarafindan kurcalanmasi durumunda garanti gegerliligini
yitirir.

. Garanti suresi dolduktan sonra, onarimlar yetkili bir bayi veya servis tarafindan tcret
karsihginda yapilabilir.

Cevre korumasi icin kilavuz bilgiler

Bu cihaz kullanim 6mrinu tamamladiktan sonra evsel ¢oplerle birlikte
atilmamalidir, bunun yerine elektrikli ve elektronik ev aletlerinin geri
doénusumunu saglayan bir merkeze veya merkezin ¢op kutularina
birakilmalidir. Cihazin, kullanim kilavuzunun ve ambalajin Gizerindeki bu
simge, bu énemli konuya dikkatinizi cekmek igindir. Bu cihazda kullanilan
malzemeler geri donustirilebilir. Kullaniimig ev aletlerini geri donusturerek
I ¢evrenin korunmasina 6nemli bir katkida bulunmus olursunuz. Toplama
merkezi ile ilgili bilgi edinmek i¢in bulundugunuz yerdeki yetkili makamlara
basvurunuz.

Ambalaj
Ambalaj %100 geri donisturulebilir malzemedendir, ambalaji ayri olarak ve uygun sekilde atin.

Uriin

Bu cihaz, Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalar (AEEE) ile ilgili

Avrupa Yoénergesi 2002/96/EC'ye gére isaretlenmistir. Uriiniin atik olarak dogru bigimde
islenmesini saglayarak, cevreye ve insan sagligina olumsuz etkilerinin 6nlenmesine yardimci
olabilirsiniz.

EC Uygunluk Beyani

Bu cihaz, Dugtik Gerilim Yonergesi 2006/95/EC glvenlik gereklilikleri, EMC Y &nergesi
2004/108/EC "Elektromanyetik Uyumluluk” koruma gereklilikleri ve Ydnerge 93/68/EEC
gerekliligine gore tasarlanmakta, Uretilmekte ve pazarlanmaktadir.
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