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EN Instruction manual

SAFETY

* By ignoring the safety instructions the
manufacturer can not be held responsible for
the damage.

« If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to
avoid a hazard.

* Never move the appliance by pulling the cord
and make sure the cord can not become
entangled.

* The appliance must be placed on a stable,
level surface.

* The user must not leave the device
unattended while it is connected to the supply.

* This appliance is only to be used for
household purposes and only for the purpose
it is made for.

* Do not use the appliance outdoors.

* This appliance shall not be used by children
aged less than 8 years. This appliance can be
used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not play
with the appliance. Keep the appliance and its
cord out of reach of children aged less than 8
years. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children unless older than 8
and supervised.

* To protect yourself against an electric shock,
do not immerse the cord, plug or appliance in
the water or any other liquid.

* This appliance is intended to be used in
household and similar applications such as:

— Staff kitchen areas in shops, offices and other working environments.

— By clients in hotels, motels and other residential type environments.

— Bed and breakfast type environments.

— Farm houses.

« Children shall not play with the appliance.

* This appliance shall not be used by children.
Keep the appliance and its cord out of reach
of children.

* To protect yourself against an electric shock,
do not immerse the cord, plug or appliance in
the water or any other liquid.

* Do not heat the food for too long.

* The heating element surface is subject to
residual heat after use.

» The connector must be removed before the
appliance will be cleaned, please make sure
the inlet is completely dry before the unit will
be used again.

» Only use the appliance with the appropriate
connector.

. &Sun‘ace are liable to get hot during use.

 Always turn off the unit before cleaning or
maintenance.

» The appliance is not intended to be operated
by means of an external timer or a separate
remote-control system.

PARE(S1 DESCRIPTION
. I

Inner bowl
Steamer basket
Handle

Control panel
Base
Measuring cup
Spatula

Soup Ladle

BEFORE THE FIRST USE

» Take the appliance and accessories out the box. Remove the
stickers, protective foil or plastic from the device.

* Place the device on a flat stable surface and ensure a minimum of 10
cm. free space around the device. This device is not suitable for
installation in a cabinet or for outside use.

* Put the power cable into the socket. (Note: Make sure the
voltage which is indicated on the device matches the local voltage
before connecting the device. Voltage 220V-240V 50/60Hz)

« Always place the inner pot inside the outer pot before switching on the
device.

* Make sure that the inner pot contains liquid, or be ready to
immediately add oil, butter or margarine to the inner pot before
switching on the device.

* Always dry the outer surface of the inner pot before placing it inside
the cooker. Any moisture remaining on the inner pot surface may
cause a cracking noise while the unit is heating up.

» When the device is turned on for the first time, a slight odour will
occur. This is normal, ensure adequate ventilation. This fragrance is
only temporary and will disappear soon.

+ Do not place the cooking pot on other stoves for heating to avoid
deformation due to high temperature; do not replace the cooking pot
with other containers or place other containers on the heating plate.

APPLICATION OF FUNCTION BUTTONS
On/Off/Start button
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 Press On/Off/Start button to turn the power on. On/Off/Start light flashes,
the device is in standby mode. Press On/Off/Start button again to turn off
the device.

* In “On” state (standby mode) you can select the desired function and
press On/Off/Start button again to start the program.

« If there is no activity for more than 2 minutes in the standby mode the
device will automatically shut down.

Warm/Cancel button

« In standby mode press the Warm/Cancel button to start the temperature
preservation program.

« If the device is in a program press Warm/Cancel button to cancel and
exit this program and return to standby mode.

» Temperature preservation mode will start when cooking is complete, the
timer displays from 0 to 12 hours. The LED displays "— —" after 12
hours and returns to the standby mode. Food is best to be consumed
within 5 hours after cooking, so that flavor and taste do not deteriorate.

» Note: Sauté and yogurt mode have no temperature preservation
function.

Menu button

* In standby mode press the Menu button to select the desired function.

» The function cycle as follow: Steam-Yogurt-Pasta-Sauté-Porridge-Meat-
Manual/DIY-Bread.

Soup/Stew button

« In standby mode press Soup/Stew button.

 The light comes on.

* Press start button to start the Soup/Stew program.

Rice button

« In standby mode press Rice button.

» The light comes on.

* Press start button to start the Rice program.

Slow Cook button

* In standby mode press Slow Cook button.

* The light comes on.

* Press start button to start the Slow Cook program.

Timer/Temp button

» To pre-set the cooking time first select the desired function and then
press the Timer/Temp button.

» Both lights of the selected program and the Timer/Temp button light up.

 Set the time and press Start button.

» The preset time is the cooking completion time.

Plus/Minus button

« After selecting the required program, use "+" or "-" buttons to adjust the
pre-set timer to set the cooking completion time.

* When in manual function, press the Timer/Temp button and use the "+"
or "-" buttons to select the desired temperature value.

» Use the "+" or "-" button to adjust the cooking time.

USE

Steam

» Under the standby mode, press the "Menu" button, select "Steam"
function, "Steam" light will go on.

* Press "+" or "-" button to adjust the steaming time, the default timing is 5
minutes.

» Time can be adjusted between 5 to 30 minutes.

* Press the "Start" button to start the "Steam" function, "Start" and "Steam"
lights stay on, the digital screen displays the “running circle”.

* When the water is boiled, the digital screen displays the countdown
timer.

» Steam function automatically enters the temperature preservation
function when program completes.

Yogurt

* In a sauce pan, heat milk to +/- 80°C on the stovetop, stirring constantly
to prevent scalding.

« Allow milk to cool to 45°C for approximately 1-2 hours. Add yogurt
culture. Stir mixture thoroughly.

» Pour milk mixture into the inner pot.

» Be sure inner pot is clean and dry before placing into the rice cooker.

» Under the standby mode, press the "Menu" button, select "Yogurt"
function, "Yogurt" light will go on.

» Press "+" or "-" button to adjust the Yogurt cooking time, the default
timing is 8 hours. Time can be adjusted between 6 hours to 12 hours.

* Press the "Start" button to start the "Yogurt" function, "Start" and "Yogurt"
lights stay on and digital screen shows steaming countdown timer.

» The cooker returns to standby mode when Yogurt program completes.

» Once incubation is complete, store the yogurt in an air tight container in
the refrigerator.

» Do not leave it in the rice cooker.

Pasta

» Under the standby mode, press the "Menu" button, select "Pasta"
function, "Pasta" light will go on.

» Press "+" and "-" button to adjust Pasta cooking time, the default timing
is 10 minutes.

» Time can be adjusted between 10 to 35 minutes.

» Add water and salt (refer to the proportion table).

« Press the "Start" button to start the "Pasta" function, "Start" and "Pasta"
lights stay on, the digital screen displays the “running circle”.

» When the water is boiled, the digital screen displays the countdown
timer, open the cover, add the corresponding amount of pasta according
to water level and start mixing (refer to the proportion table), stir 1 to 2
minutes, close the cover and continue cooking.

« Pasta function automatically enters the temperature preservation
function when program completes.

Proportion table

Water volume Pasta (g)

2 cups of water 100g

4 cups of water 200g

6 cups of water 300g

8 cups of water 400g

Sauté

» Under the standby mode, press the "Menu" button and the "Sauté" light
will go on.

* Press the "Start" button to start the "Sauté" function, "Start" light stays on
and "Sauté" light flashes, digital screen display the “running circle”. The
rice cooker cover is in the open state at this point, add olive oil according
to the proportion (refer to the proportion table) and heat for 5 minutes.

» Once the oil is heated, add in Thai fragrant rice, stir fry till the rice turns
golden or yellow (about 10-13 minutes). Add in the soup, and then close
the cover. The program detects the closed cover and the "Sauté" light
stays on.

» The cooker enters the stew stage and the digital display shows the
countdown timer.

» The cooker returns to standby mode when Sauté program completes.

Proportion table

Water Olive oil (ml) [Onion Bell pepper |Salt |Ketchup
volume (1 (piece) (piece) (gram) |(gram)
scale;

180ml)

One scale  |[40ml 1/3 piece 1/3 piece 10g |60g
Two scales |60ml 2/3 piece 2/3 piece 20g 90g
Three scales|80ml 1 piece 1 piece 30g 120g

Porridge

» Under the standby mode, press the "Menu" button, select "Porridge"
function and the "Porridge" light will go on.

» Press "+" and "-" button to adjust Porridge cooking time, the default time
is 2 hours.

» Time can be adjusted between 2 to 4 hours.

« Press the "Start" button to start the "Porridge" function, "Start" and
"Porridge" lights stay on, the digital screen display Soup/Stew countdown
timer.

« Porridge function automatically enters the temperature preservation
function when program completes.

Meat

» Under the standby mode, press the "Menu" button, select "Meat"
function, "Meat" light will go on.

» Press "+" or "-" button to adjust the Meat cooking time, the default timing
is 20 minutes.

» Time can be adjusted between 10 minutes to 1 hour.

* Pour a tablespoon of cooking oil into the pot, add the tasty meat into it,
and close the cover.

* Press the "Start" button to start the "Meat" function, "Start" and "Meat"
lights stay on, and the digital screen shows the steaming countdown
timer.

» Meat function automatically enters the temperature preservation function
when program completes.

Manual/DIY

» Under the standby mode, press the "Menu" button, select "Manual/DIY"

function,

"Manual/DIY" light will go on.

Press "+" or "-" button to adjust the Manual/DIY program time, the default

timing is 1 minute. Time can be adjusted between 1 minute to 4 hours.

Press the “Temp” button, “Temp” light stays on, select cooking

temperature, the default temperature is 35°C. When the cooking time is >

2 hours, 120°C and 135°C are not available. Digital screen displays

selected temperature value.

Press "Start" to start the "Manual/DIY" function. The "Start" and "Manual/

DIY" lights stay on. The digital screen displays the “running circle” before

reaching the specified cooking temperature. After reaching the specified

cooking temperature, the screen displays the countdown timer. (Press

"Temp" at this point, the digital screen displays the set cooking

temperature and returns to the normal screen after 3 seconds).

» Manual function automatically enters the temperature preservation
function when program completes.

Bread

» Defrost frozen dough thoroughly before use. Don’t use more than 500g,
or the dough might overwhelm the appliance.

» Under the standby mode, press the "Menu" button, select "Bread"
function, "Bread" light will go on.

» Press "+" or "-" button to adjust the Bread cooking time, the default
timing is 3 hours. Time can be adjusted between 2 hours to 4 hours.

» Wipe the bowl with cooking oil, put the dough into the bowl.

« Press the "Start" button to start the "Bread" function, "Start" and "Bread"
lights stay on.

» The digital screen shows steaming countdown timer.

 Bread function automatically enters the temperature preservation
function when program completes.

Soup/Stew

» Under the standby mode, press the "Soup/Stew" button, select "Soup/
Stew" function,

» "Soup/Stew" light will go on.

* Press "+" and "-" button to adjust Soup/Stew cooking time, the default
timing is 2 hours.

» Time can be adjusted between 2 to 4 hours.

* Press the "Start" button to start the "Soup/Stew" function, "Start" and
"Soup/Stew" lights stay on, the digital screen display Soup/Stew
countdown timer.

» Soup/Stew function automatically enters the temperature preservation
function when program completes.

Rice

» Under the standby mode, press the "Rice" button, select "Rice" function,
"Rice" light will go on.

* Press the "Start" button to start the "Rice" function, "Start" and "Rice"
lights stay on, digital screen display “running circle”.

» The Rice function automatically enters the stew stage after cooking and
display countdown timer in the digital screen.

* Rice function automatically enters the temperature preservation function
when program completes.

Slow Cook

» Under the standby mode, press the "Slow Cook" button, select "Slow
Cook" function,

* "Slow Cook" light will go on.

* Press "+" or "-" button to adjust the slow cook program time, the default
timing is 2 hours.

» Time can be adjusted between 2 to 10 hours.

« Press the "Start" button to start the "Slow Cook" function, "Start" and
"Slow Cook" lights stay on, and digital screen shows slow cook
countdown timer.

» Slow Cook function automatically enters the temperature preservation
function when program completes.

Cooking time setting method

» Steam Cooking time: default setting is 5 minutes, adjustable between 5
to 30 minutes.

» Press "+" to increase 1 minute, press "-" to decrease 1 minute.

» Slow Cook Cooking time: default setting is 2 hours, adjustable between 2
to 10 hours.

* Press "+" to increase 1 hour, press "-" to decrease 1 hour.

» Manual Cooking time: default setting is 1 minute, adjustable between 1
minute to 4 hours.

* Press "+" to increase 10 minutes, press "-" to decrease 10 minutes.

» Soup/Stew/Bread/Porridge Cooking time: default setting is 2 hours,
adjustable 2 to 4 hours.

* Press "+" to increase 30 minutes, press "-" to decrease 30 minutes.

» Pasta Cooking time: default setting is 10 minutes, adjustable between 10
to 35 minutes.

* Press "+" to increase 1 minute, press "-" to decrease 1 minute. After
setting the cooking time, press "Start" button to start the program.

» Yogurt Cooking time: default setting is 8 hours, adjustable between 6 to
12 hours.

* Press "+" to increase 1 hour, press "-" to decrease 1 hour.

» Meat Cooking time: default setting is 20 minutes, adjustable between 10
minutes to 1 hour.

* Press "+" to increase 5 minutes, press "-" to decrease 5 minutes.

Timer per-set method (Bread, Porridge, Steam, Slow Cook, Soup/

Stew, Rice and Pasta)

« Select the function requires pre-set timer, press the "Timer/Temp" button,
"Timer/Temp" light will go on and enter the setting state. Press "+" or "-"
to pre-set the completion time. Press "+" once to increase by 1 hour,
press "-" once to decrease 1 hour.

» Long press to increase automatically.

» Press "Start" button to start the pre-set timer function. The screen
displays the completion time and starts the countdown.

» Timer can be pre-set up to 24 hours.

» Temperature preservation: Meat, Rice, Bread, Porridge, Steam, Slow
Cook, Manual, Soup/Stew and Pasta. The cooker enters to temperature
preservation mode once cooking is completed. The temperature
preservation time is up to 12 hours, cooker returns to standby mode after
12 hours. The shorter the preservation time, the better the taste.

* Note: Recommended timer pre-setting is no more than 12 hours to avoid
food deterioration.

CLEANING AND MAINTENANCE

« Before cleaning, unplug the appliance and wait for the appliance to cool
down.

» Wipe the heat preservation cover with a wet cloth and do not wash with
water.

» Wipe dry the water in condensation collector with a dry cloth and clean
the multi-cooker with a damp cloth.

* Clean the water on heating plate (if any) with cloth; polish the burnt rice
on the plate (if any) with steel scrubber or sand paper and wipe the water
and rice around and below the cooking pot before placing it in.

» Open the top cover and remove the cover plate ( pull up the lever on
top), clean the cover plate, put the cover plate back in position and press
on top to click it back in.

* Disassembly, Cleaning and Assembly of Steam Valve.

» Note: The valve should be cleaned frequently to ensure smooth
venting.

* Please clean when the appliance cools down to avoid burns.

» Grasp the handle of steam valve and lift it upwards, open the valve seat
and valve cover in according to the direction indicated on the valve seat.

» Wash with water. Note: Please reattach if the seal ring falls off.

« Align the valve cover with the slot of the valve seat, close the steam
valve, the installation is completed when there is a "Click" sound. Press
down to install the steam valve.

» Never immerse the electrical device in water or any other liquid. The
device is not dishwasher proof.

ENVIRONMENT

mmm This appliance should not be put into the domestic garbage at the
end of its durability, but must be offered at a central point for the recycling
of electric and electronic domestic appliances. This symbol on the
appliance, instruction manual and packaging puts your attention to this
important issue. The materials used in this appliance can be recycled. By
recycling of used domestic appliances you contribute an important push to
the protection of our environment. Ask your local authorities for information
regarding the point of recollection.
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VEILIGHEID

+ Als u de veiligheidsinstructies negeert, kan de
fabrikant niet verantwoordelijk worden
gehouden voor de mogelijke schade.

* Als het netsnoer beschadigd is, moet het
worden vervangen door de fabrikant, de
onderhoudsmonteur van de fabrikant of door
personen met een soortgelijke kwalificatie om
gevaar te voorkomen.

 Verplaats het apparaat nooit door aan het snoer
te trekken. Zorg ervoor dat het snoer nergens in
verstrikt kan raken.

» Het apparaat moet op een stabiele, vlakke
ondergrond worden geplaatst.

* De gebruiker mag het apparaat niet onbeheerd
achterlaten wanneer de stekker zich in het
stopcontact bevindt.

* Dit apparaat is uitsluitend voor huishoudelijk
gebruik en voor het doel waar het voor bestemd
is.

» Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

* Dit apparaat mag niet worden gebruikt door
kinderen jonger dan 8 jaar. Dit apparaat kan
worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en
door personen met verminderde lichamelijke,

zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek
aan de benodigde ervaring en kennis indien ze
onder toezicht staan of instructies krijgen over
hoe het apparaat op een veilige manier kan
worden gebruikt alsook de gevaren begrijpen
die met het gebruik samenhangen. Kinderen
mogen niet met het apparaat spelen. Houd het
apparaat en het netsnoer buiten bereik van
kinderen jonger dan 8 jaar. Laat reiniging en
onderhoud niet door kinderen uitvoeren, tenzij
ze ouder zijn dan 8 jaar en onder toezicht staan.

* Dompel het snoer, de stekker of het apparaat
niet onder in water of andere vloeistoffen om
elektrische schokken te voorkomen.

* Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk en
soortgelijk gebruik, zoals:

— Personeelskeukens in winkels, kantoren en andere werkomgevingen.
— Door gasten in hotels, motels en andere residentiéle omgevingen.

— Bed&Breakfast-type omgevingen.

— Boerderijen.

 Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

« Dit apparaat mag niet worden gebruikt door

kinderen. Houd het apparaat en het netsnoer

buiten bereik van kinderen.

Dompel het snoer, de stekker of het apparaat

niet onder in water of andere vloeistoffen om

elektrische schokken te voorkomen.

* Verhit het voedsel niet te lang.

» Het oppervlak van het verwarmingselement is
na gebruik onderhevig aan restwarmte.

* De connector dient te worden verwijderd
alvorens het apparaat te reinigen. Wees er
zeker van dat de inlaat volledig droog is
alvorens het apparaat weer in gebruik te
nemen.

» Gebruik het apparaat uitsluitend met een
geschikte connector.

. &Het oppervlak kan heet worden tijdens
gebruik.

» Schakel voor reiniging en onderhoud altijd het
apparaat uit.

» Het apparaat is niet bedoeld om bediend te
worden met behulp van een externe timer of
een afzonderlijk afstandbedieningssysteem.

ONDERDELENBESCHRIJVING
. Deksel

Binnenpan

Stoommandije

Handgreep
Bedieningspaneel

Basis

Meetkop

Spatel

Soeplepel

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

» Haal het apparaat en de accessoires uit de doos. Verwijder de stickers,
de beschermfolie of het plastic van het apparaat.

* Plaats het apparaat op een vlakke, stabiele ondergrond. Zorg voor
minimaal 10 cm vrije ruimte rondom het apparaat. Dit apparaat is niet
geschikt voor inbouw of gebruik buitenshuis.

« Sluit de voedingskabel aan op het stopcontact. (Opmerking: controleer of
het voltage op het apparaat overeenkomt met de plaatselijke
netspanning voordat u het apparaat
aansluit. Voltage 220V-240V 50/60Hz)

» Zet pas nadat u de binnenpan in de buitenste pot hebt geplaatst het
apparaat aan.

 Zorg voordat u het apparaat inschakelt dat er zich vloeistof in de
binnenpot bevindt, of dat u klaar bent om onmiddellijk olie, boter of
margarine toe te voegen aan de binnenpot.

 Droog de buitenkant van de binnenpan altijd goed voordat u deze in het
apparaat plaatst, een natte binnenpan kan namelijk een krakend geluid
veroorzaken.

» Wanneer het apparaat voor de eerste keer wordt ingeschakeld, zal het
een lichte geur afgeven. Dit is normaal. Zorg voor voldoende ventilatie.
Deze geur is slechts tijdelijk en zal spoedig verdwijnen.

* Plaats de pan niet op een andere kookplaat, om vervorming door hoge
temperaturen te voorkomen. Gebruik geen andere houders en plaats
geen andere houders op het verwarmingselement.

WERKING VAN FUNCTIEKNOPPEN

Knop 'On/Off/Start’ (Aan/Uit/Start)

* Druk op de knop 'On/Off/Start' om het apparaat in te schakelen. Het 'On/
Off/Start'-lampje knippert, het apparaat staat in de stand-bymodus. Druk
opnieuw op de knop 'On/Off/Start' om het apparaat uit te schakelen.

* In de 'ON' stand (stand-bymodus) kunt u de gewenste functie selecteren.
Druk nogmaals op de knop 'On/Off/Start' om het programma te starten.

* Indien het apparaat zich in de stand-bymodus bevindt en meer dan twee
minuten inactief is, wordt het automatisch uitgeschakeld.

Knop 'Warm/Cancel' (Warmhouden/Annuleren)

* Druk in de stand-bymodus op de knop 'Warm/Cancel' om het programma
voor temperatuurbehoud te selecteren.

* Indien er reeds een programma is gestart, drukt u op de knop "Warm/
Cancel' om dit te annuleren en terug te keren naar de stand-bymodus.

* De modus temperatuurbehoud wordt gestart nadat de bereiding is
voltooid. De timer geeft waarden weer tussen 0 en 12 uren. Na afloop
van 12 uren wordt op het LED-display '— —' weergegeven en keert het
apparaat terug naar de stand-bymodus. Voor optimaal aroma en
optimale smaak wordt aanbevolen binnen 5 uur na bereiding te eten.

» Opmerking: De modi 'Sauté' en "Yogurt' hebben geen functie voor
behoud van temperatuur.

Menuknop

* Druk in de stand-bymodus op de menuknop om de gewenste functie te
selecteren.

» De functiecyclus is als volgt: Stoom-Yoghurt-Pasta-Gebakken rijst-Pap-
Vlees-Handmatig/DIY-Brood.

Knop 'Soup/Stew’ (Soep/Stoofpot)

* Druk in stand-bymodus op de knop 'Soup/Stew'

» Het lampje gaat branden.

* Druk op de startknop om het programma 'Soup/Stew' te starten.

Knop 'Rice’ (Rijst)

* Druk in stand-bymodus op de knop 'Rice’

* Het lampje gaat branden.

 Druk op de startknop om het programma 'Rice' te starten.
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Knop 'Slow Cook’ (Slowcook)

* Druk in stand-bymodus op de knop 'Slow Cook'

» Het lampje gaat branden.

* Druk op de startknop om het programma 'Slow Cook' te starten.

Knop ‘Timer/Temp'

» Selecteer om de bereidingstijd in te stellen eerst de gewenste functie en
druk vervolgens op de knop ‘Timer/Temp'.

» Het lampje van het geselecteerde programma en dat van de knop
'Timer/Temp' gaan branden

« Stel de tijd in en druk op de startknop.

 De ingestelde tijd is het tijdstip waarop het apparaat klaar is met koken.

Knop '+'/'-'

» Druk nadat u het vereiste programma hebt geselecteerd op de knop '+'
of -' om de vooraf ingestelde timer af te stellen op het tijdstip waarop het
apparaat klaar is met koken.

* Druk in de handmatige functie op de knop 'Timer/Temp' en gebruik de
knoppen '+' of '-' om de gewenste temperatuur te selecteren.

« Stel de bereidingstijd in met de knoppen '+'- of -

GEBRUIK

Stoom

* Druk in stand-bymodus op de knop 'Menu', selecteer de functie 'Steam'.
Het lampje 'Steam' gaat branden.

« Stel de stoomtijd in met de knoppen '+'- of '-'. De timer staat standaard
ingesteld op 5 minuten.

» U kunt de tijd instellen tussen 5 en 30 minuten.

* Druk op de startknop om de funtie 'Steam' te starten. De lampjes 'Start'
en 'Steam' gaan branden en de 'draaiende cirkel' wordt weergegeven op
het digitale scherm.

» Nadat het water is gaan koken, wordt de afteltimer weergegeven op het
digitale scherm.

» Wanneer het programma voltooid is, schakelt het apparaat automatisch
over van de functie 'Steam' naar de functie "Temperatuurbehoud'.

Yoghurt

» Verwarm in een sauspan melk tot ongeveer 80 °C. Blijf roeren om
verbranding te voorkomen.

 Laat de melk ongeveer 1 tot 2 uur afkoelen tot een temperatuur van 45
°C Voeg de yoghurtcultuur toe. Meng alles grondig.

* Giet het melkmengsel in de binnenpan.

» Zorg dat de binnenpan schoon en droog is voordat u ze in de rijstkoker
plaatst.

* Druk in stand-bymodus op de knop 'Menu', selecteer de functie 'Yogurt'.
Het lampje "Yogurt' gaat branden.

« Stel de bereidingstijd voor de yoghurt af met de knoppen '+'- of -'. De
timer staat standaard ingesteld op 8 uur. U kunt de timer instellen tussen
6 en 12 uren.

* Druk op de startknop om de functie 'Yogurt' te starten. De lampjes 'Start'
en 'Yogurt' blijven aan en de afteltimer voor de stoom wordt
weergegeven op het digitale scherm.

» Wanneer het programma "Yogurt' is afgelopen, keert de koker terug naar
de stand-bymodus.

» Bewaar de yoghurt na incubatie in de koelkast, in een luchtdichte
houder.

* Laat de yoghurt niet in de rijstkoker.

Pasta

* Druk in stand-bymodus op de knop 'Menu', selecteer de functie 'Pasta’.
Het lampje 'Pasta’ gaat branden.

« Stel de bereidingstijd van de pasta in met de knoppen '+' en -'. De
standaardtijd bedraagt 10 minuten.

» U kunt de tijd instellen tussen 10 en 35 minuten.

» Voeg water en zout toe (zie de maattabel).

* Druk op de startknop om de functie 'Pasta’ te starten. De lampjes 'Start'
en 'Pasta’ blijven aan en het digitale scherm geeft de 'draaiende cirkel'
weer.

* Als het water kookt wordt op het digitale scherm de afteltimer
weergegeven. Open het deksel, voeg de overeenkomstige hoeveelheid
pasta toe volgens het waterniveau en begin te mengen (zie de
maattabel). Roer 1 tot 2 minuten, sluit het deksel en laat apparaat verder
koken.

» Wanneer het programma voltooid is, schakelt het apparaat automatisch
over van de functie 'Pasta’ naar de functie 'Temperatuurbehoud'.

Maattabel

Hoeveelheid water Pasta (g)
2 kopjes water 100 g

4 kopjes water 200 g

6 kopjes water 300 g

8 kopjes water 400 g

Gebakken rijst

* Druk in stand-bymodus op de knop 'Menu' en het lampje 'Sauté' gaat
branden.

* Druk op de startknop om de functie 'Sauté' te starten. Het lampje 'Start'
blijft aan en het lampje 'Sauté' knippert. De 'draaiende cirkel' wordt
weergegeven op het digitale scherm. Het deksel van de rijstkoker is nu
open; voeg olijfolie toe (volgens de maattabel) en verhit gedurende 5
minuten.

» Wanneer de olie heet genoeg is, voegt u de geparfumeerde witte rijst
toe en roerbakt u de rijst totdat deze goudkleurig of geel wordt
(ongeveer 10 tot 13 minuten). Voeg de soep toe en sluit het deksel. Het
programma detecteert het gesloten deksel en het lampje 'Sauté’ blijft
aan.

* De koker schakelt automatisch over naar de stooffase en de afteltimer
wordt weergegeven op het digitale display.

» Nadat het programma 'Sauté' voltooid is, keert de koker terug naar de
stand-bymodus.

Maattabel

Hoeveelheid |Olijfolie (ml) |Ui (stuk) Paprika Zout |Ketchup
water (1 (stuk) (gram)|(gram)
schaal; 180

ml)

Eén schaal |40 ml 1/3 1/3 10g |[60g
Twee 60 ml 2/3 2/3 20g [90g
schalen

Drie schalen |80 ml 1 stuk 1 stuk 30g (120¢g

Pap

* Druk in stand-bymodus op de knop 'Menu' en selecteer de functie
'Porridge’. Het lampje 'Porridge’ gaat branden.

« Stel de bereidingstijd van de pap in met de knoppen '+' en -'. De
standaardtijd bedraagt 2 uren.

» U kunt de tijd instellen tussen 2 en 4 uren.

* Druk op de startknop om de functie 'Porridge’ te starten. De lampjes
'Start' en 'Porridge’ blijven aan en het digitale scherm geeft de afteltimer
'Soup/Stew' weer.

» Wanneer het programma voltooid is, schakelt het apparaat automatisch
over van de functie 'Pap' naar de functie 'Temperatuurbehoud'.

Vlees

* Druk in stand-bymodus op de knop 'Menu', selecteer de functie 'Meat'.
Het lampje 'Meat' gaat branden.

« Stel de bereidingstijd van het vlees in met de knoppen '+'- of '-'. De timer
staat standaard ingesteld op 20 minuten.

» U kunt de tijd instellen tussen 10 minuten en 1 uur.

* Giet een soeplepel bakolie in de pan, voeg het lekkere vlees toe en sluit
het deksel.

* Druk op de startknop om de functie 'Meat' te starten. De lampjes 'Start'
en 'Meat' blijven aan en de afteltimer voor de stoom wordt weergegeven
op het digitale scherm.

» Wanneer het programma voltooid is, schakelt het apparaat automatisch
over van de functie 'Meat' naar de functie "Temperatuurbehoud'.

Handmatig/D.L.Y.

* Druk in stand-bymodus op de knop 'Menu', selecteer de functie 'Manual/
DIY".

» Het lampje 'Manual/DIY' gaat branden.

» Stel de duur van het programma 'Manual/DIY" in met de knoppen '+'- of

"'. De timer staat standaard ingesteld op 1 minuut. U kunt de tijd

instellen tussen 1 minuut en 4 uren.

Druk op de knop 'Temp', het lampje 'Temp' blijft aan, selecteer de

kooktemperatuur, de standaard kooktemperatuur bedraagt 35 °C. De

temperaturen 120 °C en 135 °C wanneer de bereidingstijd minder dan 2

uur bedraagt. De geselecteerde temperatuur wordt weergegeven op het

digitale scherm.

Druk op de startknop om het programma 'Manual/DIY' te starten. De

lampjes 'Start' en 'Manual/DIY' blijven aan. Het digitale scherm geeft de

‘draaiende cirkel' weer totdat de geselecteerde kooktemperatuur is

bereikt. Wanneer de geselecteerde kooktemperatuur is bereikt, wordt de

afteltimer weergegeven op het digitale scherm. (Druk nu op 'Temp', het

digitale scherm geeft de ingestelde kooktemperatuur weer en keert na 3

seconden terug naar het normale scherm.)

* Wanneer het programma voltooid is, schakelt het apparaat automatisch
over van de functie 'Handmatig' naar de functie "Temperatuurbehoud'.

Brood

* Zorg dat diepgevroren deeg goed ontdooid is voor gebruik. Gebruik niet
meer dan 500 g, anders werkt het apparaat mogelijk niet naar behoren.

* Druk in stand-bymodus op de knop ‘Menu', selecteer de functie 'Bread'.
Het lampje 'Bread' gaat branden.

« Stel de bereidingstijd voor het brood af met de knoppen '+'- of '-'. De
timer staat standaard ingesteld op 3 uren. U kunt de timer instellen
tussen 2 en 4 uren.

» Bedek de bodem en de wanden van de kom en plaats het deeg in de
kom.

* Druk op de startknop om de functie 'Bread' te starten. De lampjes 'Start'
en 'Bread' blijven aan.

* Het digitale scherm geeft de afteltimer 'Steam' weer.

» Wanneer het programma voltooid is, schakelt het apparaat automatisch
over van de functie 'Brood' naar de functie 'Temperatuurbehoud'.

'Soup/Stew'

* Druk in stand-bymodus op de knop 'Soup/Stew', selecteer de functie
'Soup/Stew'.

» Het lampje 'Soup/Stew' gaat branden.

« Stel de bereidingstijd voor de soep/stoofpot in met de knoppen '+'- of '-".
De timer staat standaard ingesteld op 2 uren.

» U kunt de tijd instellen tussen 2 en 4 uren.

* Druk op de startknop om de functie 'Soup/Stew' te starten. De lampjes
'Start' en 'Soup/Stew' blijven aan en het digitale scherm geeft de
afteltimer 'Soup/Stew' weer.

» Wanneer het programma voltooid is, schakelt het apparaat automatisch
over van de functie 'Soup/Stew' naar de functie "Temperatuurbehoud'.

Rijst

* Druk in stand-bymodus op de knop 'Rice’, selecteer de functie 'Rice’. Het
lampje 'Rice' gaat branden.

* Druk op de startknop om de functie 'Rice' te starten. De lampjes 'Start'
en 'Rice' blijven aan en het digitale scherm geeft de 'draaiende cirkel'
weer.

* De functie 'Rice' schakelt na de bereiding automatisch over naar de
stooffase en de afteltimer wordt weergegeven op het digitale display.

» Wanneer het programma voltooid is, schakelt het apparaat automatisch
over van de functie 'Rijst' naar de functie 'Temperatuurbehoud'.

Slowcook

* Druk in stand-bymodus op de knop 'Slow Cook', selecteer de functie
'Slow Cook'.

» Het lampje 'Slow Cook' gaat branden.

« Stel de duur van het programma 'Slow Cook' in met de knoppen '+'- of
"-'. De timer staat standaard ingesteld op 2 uren.

» U kunt de tijd instellen tussen 2 en 10 uren.

* Druk op de startknop om de functie 'Slow Cook' te starten. De lampjes
'Start' en 'Slow Cook' blijven aan en de slowcook afteltimer wordt
weergegeven op het digitale scherm.

» Wanneer het programma voltooid is, schakelt het apparaat automatisch
over van de functie 'Slow Cook' naar de functie ‘'Temperatuurbehoud'.

Instellen van de bereidingstijd

* Bereidingstijd 'Stoom': standaard ingesteld op 5 minuten, instelbaar
tussen 5 en 30 minuten.

* Druk op '+' om 1 minuut toe te voegen, druk op '-' om 1 minuut af te
trekken.

* Bereidingstijd 'Slowcook': standaard ingesteld op 2 uur, instelbaar
tussen 2 en 10 uren.

* Druk op '+' om 1 uur toe te voegen, druk op '-' om 1 uur af te trekken.

* Bereidingstijd 'Handmatig": standaard ingesteld op 1 minuut, instelbaar
tussen 1 minuut en 4 uren.

* Druk op '+' om 10 minuten toe te voegen, druk op - om 10 minuten af te
trekken.

* Bereidingstijd 'Soep/Stoofpot'/'Pap': standaard ingesteld op 2 uur,
instelbaar tussen 2 en 4 uren.

* Druk op '+' om 30 minuten toe te voegen, druk op - om 30 minuten af te
trekken.

* Bereidingstijd 'Pasta": standaard ingesteld op 10 minuten, instelbaar
tussen 10 en 35 minuten.

* Druk op '+' om 1 minuut toe te voegen, druk op '-' om 1 minuut af te
trekken. Druk nadat u de bereidingstijd hebt ingesteld op de startknop
om het programma te starten.

* Bereidingstijd "Yoghurt': standaard ingesteld op 8 uur, instelbaar tussen
6 en 12 uren.

* Druk op '+' om 1 uur toe te voegen, druk op '-' om 1 uur af te trekken.

* Bereidingstijd 'Vlees'": standaard ingesteld op 20 minuten, instelbaar
tussen 10 minuten en 1 uur.

* Druk op '+' om 5 minuten toe te voegen, druk op - om 5 minuten af te
trekken.

Timer per ingestelde methode (Brood, Pap, Stoom, Slowcook, Soep/

Stoofpot, Rijst en Pasta)

» Selecteer de vooraf ingestelde timer voor de functie, druk op de knop
‘Timer/Temp', het lampje 'Timer/Temp' gaat branden en de ingestelde
stand wordt geactiveerd. Druk op '+' of '-' om het tijdstip in te stellen.
Druk éénmaal op '+' om 1 uur toe te voegen, druk éénmaal op '-' om 1
uur af te trekken.

» Houd de knop ingedrukt om automatisch te verhogen.

* Druk op de startknop om de vooraf ingestelde timerfunctie te starten.
Het scherm geeft het tijdstip van voltooien weer en begint af te tellen.

* De timer kan tot op 24 uren worden ingesteld.

» Temperatuurbehoud: Vlees, Rijst, Brood, Pap, Stoom, Slowcook,
Handmatig, Soep/Stoofpot en Pasta. De koker keert na de bereiding
automatisch terug naar de modus 'Temperatuurbehoud' De maximale
duur van de functie 'Temperatuurbehoud' is 12 uren. Na afloop van 12
uren keert de koker terug naar de stand-bymodus. Hoe korter de duur
van temperatuurbehoud, hoe beter de smaak.

» Opmerking: De aanbevolen vooraf ingestelde timerinstelling is maximaal
12 uur, om bederving van de voeding te voorkomen.

REINIGING EN ONDERHOUD

* Verwijder voor reiniging de stekker uit het stopcontact en wacht tot het
apparaat is afgekoeld.

» Veeg het deksel voor temperatuurbehoud schoon met een vochtige
doek. Niet wassen met water.

» Veeg het water in de condensopvanger droog met een droge doek en
reinig de multi-cooker met een vochtige doek.

* Ruim eventueel water op het verwarmingselement op met een doek;
poets eventueel aangebakken rijst op het element met staalwol of
schuurpapier en ruim het water en de rijst rondom en onder de
binnenpan op voordat u de binnenpan terugplaatst.

« Open het deksel en verwijder de dekplaat (breng de hendel bovenaan
omhoog), reinig de dekplaat, plaats de dekplaat terug en klik de plaat
vast door boven op de plaat te drukken.

« Demontage, reiniging en montage van het stoomventiel.

» Opmerking: Het ventiel moet regelmatig worden gereinigd om te
zorgen dat het goed ventileert.

* Wacht tot het apparaat is afgekoeld om het te reinigen, om
brandwonden te voorkomen.

» Trek het stoomventiel omhoog bij de handgreep, open de ventielzitting
en het ventieldeksel volgens de instructies op de klepzitting.
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» Wassen met water. Opmerking: Indien de afdichtingsring loskomt,
opnieuw bevestigen.

« Lijn het ventieldeksel uit met de sleuf van de ventielzitting, sluit het
ventieldeksel. De installatie is voltooid wanneer u een 'klik' hoort.
Installeer het stoomventiel door het in te drukken.

» Dompel het apparaat nooit onder in water of andere vloeistoffen. Het
apparaat is niet vaatwasserbestendig.

MILIEU

=mm Dit apparaat mag aan het einde van de levensduur niet bij het
normale huisafval worden gedeponeerd, maar moet bij een speciaal
inzamelpunt voor hergebruik van elektrische en elektronische apparaten
worden aangeboden. Het symbool op het apparaat, in de
gebruiksaanwijzing en op de verpakking attendeert u hierop. De in het
apparaat gebruikte materialen kunnen worden gerecycled. Met het
recyclen van gebruikte huishoudelijke apparaten levert u een belangrijke
bijdrage aan de bescherming van ons milieu. Informeer bij uw lokale
overheid naar het inzamelpunt.

FR Manuel d'instructions

SECURITE

+ Si vous ignorez les consignes de sécurite, le
fabricant ne peut étre tenu pour responsable
des dommages.

+ Si le cordon d'alimentation est endommagé, il
doit étre remplacé par le fabricant, son
réparateur ou des personnes qualifiées afin
d'éviter tout risque.

* Ne déplacez jamais I'appareil en tirant sur le
cordon et veillez a ce que ce dernier ne soit pas
entortillé.

* L'appareil doit étre posé sur une surface stable
et nivelée.

* Ne laissez jamais le dispositif sans surveillance
s'il est connecté a l'alimentation.

» Cet appareil est uniquement destiné a des
utilisations domestiques et seulement dans le
but pour lequel il est fabriqué.

* N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur.

» Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des
enfants de moins de 8 ans. Cet appareil peut
étre utilisé par des enfants de 8 ans ou plus et
des personnes présentant un handicap
physique, sensoriel ou mental voire ne
disposant pas des connaissances et de
I'expérience nécessaires en cas de surveillance
ou d'instructions sur l'usage de cet appareil en
toute sécurité et de compréhension des risques
impliqués. Les enfants ne doivent pas jouer

avec l'appareil. Maintenez I'appareil et son
cordon d'alimentation hors de portée des
enfants de moins de 8 ans. Le nettoyage et la
maintenance utilisateur ne doivent pas étre
confiés a des enfants sauf s'ils ont 8 ans ou
plus et sont sous surveillance.

* Afin de vous éviter un choc électrique,
n'immergez pas le cordon, la prise ou l'appareil
dans de I'eau ou autre liquide.

» Cet appareil est destiné a une utilisation
domestique et aux applications similaires,
notamment :

— Coin cuisine des commerces, bureaux et autres environnements de
travail.

— Hoétels, motels et autres environnements de type résidentiel.

— Environnements de type chambre d’hétes.

— Fermes.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec
l'appareil.

» Cet appareil ne doit pas étre utilisé par les
enfants. Maintenez I'appareil et son cordon
d'alimentation hors de portée des enfants.

« Afin de vous éviter un choc électrique,
n'immergez pas le cordon, la prise ou l'appareil
dans de I'eau ou autre liquide .

* Ne chauffez pas les aliments trop longtemps.

* La surface de I'élément chauffant est sujette a
une chaleur résiduelle aprés usage.

» L’adaptateur doit étre retiré avant de nettoyer
'appareil, veillez a ce que l'orifice d'entrée soit
totalement sec avant de réutiliser I'appareil.

« Utilisez 'appareil uniguement avec le
connecteur approprié.

. &La surface peut devenir chaude a l'usage.

» Mettez toujours I'unité hors tension avant le
nettoyage ou I'entretien.

* L'appareil n'est pas destiné a fonctionner avec
un dispositif de programmation externe ou un
systéeme de télécommande indépendant.

DESCRIPTION DES PIECES
. Couvercle

Bol intérieur

Panier vapeur

Poignée

Panneau de commande
Base

Verre doseur

Spatule

Louche

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

» Sortez I'appareil et les accessoires hors de la boite. Retirez les
autocollants, le film protecteur ou le plastique de I'appareil.

» Mettez I'appareil sur une surface stable plate et assurez un dégagement
tout autour de l'appareil d'au moins 10 cm. Cet appareil ne convient pas
a une installation dans une armoire ou a un usage a l'extérieur.

» Mettez le cable d'alimentation dans la prise. (Remarque : Assurez-vous
que la tension indiquée sur I'appareil correspond a la tension locale
avant de brancher l'appareil. Voltage : 220 V-240 V 50-60 Hz)

* Placez toujours le bol intérieur a l'intérieur du bol extérieur avant
d'allumer I'appareil.

* Assurez-vous que le bol intérieur contient un liquide ou préparez-vous a
y ajouter immédiatement de I'huile, du beurre ou de la margarine avant
d'allumer I'appareil.

» Essuyez toujours la paroi extérieure de la cuve intérieure avant de la
mettre dans le cuiseur. Toute humidité restant sur la paroi de la cuve
intérieure peut provoquer un bruit de craquement pendant la chauffe de
l'appareil.

A la premiére mise en marche de I'appareil, une Iégére odeur est
perceptible. C'est normal : assurez une ventilation adéquate. Cette
odeur est seulement temporaire et disparait rapidement.

* Ne placez jamais le bol de cuisson sur d'autres cuisiniéres électriques
afin d'éviter toute déformation due a des températures trop élevées ; ne
remplacez jamais le bol de cuisson par d'autres récipients et ne placez
jamais d'autres récipients sur la plaque chauffante.
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UTILISATION DES BOUTONS DE FONCTION

Bouton « On/Off/Start » (Marche/Arrét/Démarrer)

» Appuyez sur le bouton « On/Off/Start » pour allumer I'appareil. Le
voyant « On/Off/Start » clignote ; I'appareil est en mode veille. Appuyez
une nouvelle fois sur le bouton « On/Off/Start » pour éteindre I'appareil.

* Lorsque I'appareil est allumé (mode Veille), sélectionnez la fonction
souhaitée et appuyez a nouveau sur « On/Off/Start » pour démarrer le
programme.

« S'il n'y a aucune activité pendant plus de deux minutes lorsque I'appareil
est en mode Veille, I'appareil s'éteint automatiquement.

Bouton « Warm/Cancel » (Chauffer/Annuler)

» En mode Veille, appuyez sur le bouton « Warm/Cancel » pour démarrer
le programme de maintien de la température.

» Si un programme a été sélectionné, appuyez sur le bouton « Warm/
Cancel » pour annuler et quitter le programme, et revenir au mode
Veille.

» Le mode de maintien de la température commence lorsque la cuisson
est terminée ; la minuterie affiche de 0 a 12 heures. L'écran LED affiche
« — — » apres 12 heures, puis I'appareil se remet en mode Veille. Pour
conserver le golt et les saveurs, il est conseillé de consommer les
aliments sous cing heures apreés la cuisson.

* Remarque : les modes Sauté et Yogourt n'ont pas de fonction de
maintien de la température.

Bouton « Menu » (Menu)

» En mode Veille, appuyez sur le bouton « Menu » pour sélectionner la
fonction souhaitée.

* Le cycle de fonctions fonctionne comme suit : Vapeur-Yogourt-Pates-
Sauté-Porridge-Viande-Manuel/Création-Pain.

Bouton « Soup/Stew » (Soupe/Mijoté)

* En mode Veille, appuyez sur le bouton « Soup/Stew ».

* Le voyant s'allume.

. éppuyez sur le bouton Démarrer pour démarrer le programme « Soup/

tew ».

Bouton « Rice » (Riz)

* En mode Veille, appuyez sur le bouton « Rice ».

* Le voyant s'allume.

» Appuyez sur le bouton « Start » pour démarrer le programme Riz.

Bouton « Slow Cook » (Cuisson lente)

* En mode Veille, appuyez sur le bouton « Slow Cook ».

* Le voyant s'allume.

» Appuyez sur le bouton « Start » pour démarrer le programme Cuisson
lente.

Bouton « Timer/Temp » (Minuterie/Température)

» Pour présélectionner le temps de cuisson, sélectionnez d'abord la
fonction souhaitée, puis appuyez sur le bouton « Timer/Temp ».

* Les voyants du programme sélectionné et du bouton « Timer/Temp »
s'allument.

» Réglez le temps de cuisson et appuyez sur le bouton « Start ».

* Le temps présélectionné est le temps de fin de cuisson.

Bouton « Plus/Minus » (Plus/Moins)

 Aprés avoir sélectionné le programme souhaité, utilisez le bouton « + »
ou « - » pour ajuster le temps de cuisson présélectionné.

» En mode manuel, appuyez sur le bouton « Timer/Temp » et utilisez le
bouton « + » ou « - » pour sélectionner la température souhaitée.

« Utilisez le bouton « + » ou « - » pour ajuster le temps de cuisson.

UTILISATION

Vapeur

* En mode Veille, appuyez sur le bouton « Menu » et sélectionnez la
fonction « Steam » (le voyant « Steam » s'allume).

» Appuyez sur le bouton « + » ou « - » pour ajuster le temps de cuisson a
la vapeur ; la durée par défaut est de cing minutes.

« |l est possible de I'ajuster de 5 a 30 minutes.

» Appuyez sur le bouton « Start » pour démarrer la fonction « Steam ».
Les voyants « Start » et « Steam » restent allumés, I'écran numérique
affiche le « cercle de mise en route ».

» Une fois que I'eau est en ébullition, I'écran numérique affiche le compte
a rebours.

« La fonction Vapeur se met automatiquement en mode de maintien de la
température une fois le programme terminé.

Yogourt

» Versez le lait dans une poéle et faites-le chauffer jusqu'a environ 80 °C
sur une cuisiniere, en remuant constamment pour éviter qu'il ne brdle.

« Laissez refroidir jusqu'a 45 °C pendant environ 1-2 heure. Ajoutez les
ferments lactiques. Mélangez vigoureusement.

» Versez le mélange dans le bol intérieur.

* Assurez-vous que le bol est propre et sec avant de le placer dans le
cuiseur.

* En mode Veille, appuyez sur le bouton « Menu » et sélectionnez la
fonction « Yogurt » (le voyant « Yogurt » s'allume).

» Appuyez sur le bouton « + » ou « - » pour ajuster le temps de cuisson
de la fonction Yogourt ; la durée par défaut est de 8 heures. Il est
possible de I'ajuster de 6 a 12 heures.

» Appuyez sur le bouton « Start » pour démarrer la fonction « Yogurt ».
Les voyants « Start » et « Yogurt » restent allumés et I'écran numérique
affiche le compte a rebours de cuisson vapeur.

« Lorsque le programme Yogourt est terminé, le cuiseur se remet en
mode Veille.

» Une fois l'incubation terminée, conservez le yogourt dans un récipient
étanche que vous placerez au réfrigérateur.

* Ne le laissez pas dans le cuiseur.

Pates

* En mode Veille, appuyez sur le bouton « Menu » et sélectionnez la
fonction « Pasta » (le voyant « Pasta » s'allume).

» Appuyez sur le bouton « + » ou « - » pour ajuster le temps des pates ; la
durée par défaut est de 10 minutes.

« |l est possible de I'ajuster de 10 a 35 minutes.

» Ajoutez de I'eau et du sel (reportez-vous a la table des proportions).

» Appuyez sur le bouton « Start » pour démarrer la fonction « Pasta ». Les
voyants « Start » et « Pasta » restent allumés, I'écran numérique affiche
le « cercle de mise en route ».

» Une fois que I'eau est en ébullition, I'écran numérique affiche le compte
a rebours. Ouvrez le couvercle, ajoutez la quantité de pates
correspondant au niveau d'eau (reportez-vous a la table des
proportions) et remuez pendant une a deux minutes. Refermez le
couvercle et poursuivez la cuisson.

« La fonction Pates se met automatiquement en mode de maintien de la
température une fois le programme terminé.

Table des proportions

Volume d'eau Pates (g)
2 tasses d'eau 100 g
4 tasses d'eau 200 g
6 tasses d'eau 300 g
8 tasses d'eau 400 g

Sauté

* En mode Veille, appuyez sur le bouton « Menu » et le voyant « Sauté »
s'allume.

» Appuyez sur le bouton « Start » pour démarrer la fonction « Sauté ». Le
voyant « Start » reste allumé et le voyant « Sauté » clignote ; I'écran
numérique affiche le « cercle de mise en route ». A ce stade, le
couvercle du cuiseur est ouvert. Ajoutez de I'huile d'olive conformément
a la table des proportions et laissez chauffer pendant 5 minutes.

» Une fois I'huile réchauffée, versez le riz thai parfumé et faites-le dorer en
remuant (environ 10-13 minutes). Ajoutez la soupe, puis fermez le
couvercle. Le programme détecte la fermeture du couvercle et le voyant
« Sauté » reste allumé.

* Le cuiseur passe a I'étape Mijoté et |'écran numérique affiche le compte
a rebours.

* Lorsque le programme Sauté est terminé, le cuiseur se remet en mode
Veille.

Table des proportions

Volume Huile d'olive |[Oignon Poivron Sel Ketchup
d'eau (ml) (piece) (piece) (gram |(gramm
(1 volume ; mes) |es)

180 ml)

1 volume 40 ml 1/3 de piéce |1/3 de piece [10g [60g

2 volumes |60 ml 2/3 de piéce |2/3 de piece |20g (90g

3 volumes |80 ml 1 piece 1 piece 30g [(120¢g
Porridge

» En mode Veille, appuyez sur le bouton « Menu », sélectionnez la
fonction « Porridge » et le voyant « Porridge » s'allume.

» Appuyez sur le bouton « + » ou « - » pour ajuster le temps de cuisson
du porridge ; la durée par défaut est de 2 heures.

« |l est possible de I'ajuster de 2 & 4 heures.

» Appuyez sur le bouton « Start » pour démarrer la fonction « Porridge ».
Les voyants « Start » et « Porridge » restent allumés et I'écran
numeérique affiche le compte a rebours du mode Soupe/Mijoté.

« La fonction Porridge se met automatiquement en mode de maintien de
la température une fois le programme terminé.

Viande

» En mode Veille, appuyez sur le bouton « Menu » et sélectionnez la
fonction « Meat » (le voyant « Meat » s'allume).

» Appuyez sur le bouton « + » ou « - » pour ajuster le temps de cuisson
de la viande ; la durée par défaut est de 20 minutes.

* |l est possible de I'ajuster de 10 minutes a 1 heure.

» Versez une cuiller a soupe d'huile de cuisson dans le bol, ajoutez-y la
viande et fermez le couvercle.

» Appuyez sur le bouton « Start » pour démarrer la fonction « Meat ». Les
voyants « Start » et « Meat » restent allumés et I'écran numérique
affiche le compte a rebours de cuisson vapeur.

» La fonction Viande se met automatiquement en mode de maintien de la
température une fois le programme terminé.

Manuel/Création

* En mode Veille, appuyez sur le bouton « Menu » et sélectionnez la
fonction « Manual/DIY ».

* Le voyant « Manual/DIY » s'allume.

» Appuyez sur le bouton « + » ou « - » pour ajuster le temps de cuisson
du programme Manuel/Création ; la durée par défaut est d'une minute. Il
est possible de I'ajuster d'une minute a 4 heures.

» Appuyez sur le bouton « Temp » ; le voyant « Temp » reste allumé.
Sélectionnez la température de cuisson, qui est par défaut de 35 °C.
Lorsque le temps de cuisson est inférieur a 2 heures, les températures
120 °C et 135 °C ne sont pas disponibles. L'écran numérique affiche la
température sélectionnée.

» Appuyez sur le bouton « Démarrer » pour démarrer la
fonction « Manual/DIY ». Les voyants « Start » et « Manual/DIY »
restent allumés. L'écran numérique affiche le « cercle de mise en
route » jusqu'a atteindre la température de cuisson sélectionnée. Une
fois la température de cuisson sélectionnée atteinte, I'écran numérique
affiche le compte a rebours. (Lorsque le compte a rebours est affiché,
appuyez sur « Temp » pour afficher la température de cuisson. Aprés
trois secondes, I'écran numérique affiche a nouveau le compte a
rebours.)

* La fonction Manuelle se met automatiquement en mode de maintien de
la température une fois le programme terminé.

Pain

 Assurez-vous de bien décongeler la pate avant utilisation. N'utilisez pas
plus de 500 grammes, ou la pate pourrait déborder pendant la cuisson.

* En mode Veille, appuyez sur le bouton « Menu » et sélectionnez la
fonction « Bread » (le voyant « Bread » s'allume).

» Appuyez sur le bouton « + » ou « - » pour ajuster le temps de cuisson
du pain ; la durée par défaut est de 3 heures. Il est possible de I'ajuster
de 2 a 4 heures.

» Chemisez l'intérieur du bol avec de I'huile de cuisson, versez-y la pate.

» Appuyez sur le bouton « Start » pour démarrer la fonction « Bread ».
Les voyants « Start » et « Bread » restent allumés.

» L'écran numérique affiche le compte a rebours du mode de cuisson
vapeur.

« La fonction Pain se met automatiquement en mode de maintien de la
température une fois le programme terminé.

Soupe/Mijoté

* En mode Veille, appuyez sur le bouton « Soup/Stew » et sélectionnez la
fonction « Soup/Stew ».

* Le voyant « Soup/Stew » s'allume.

» Appuyez sur le bouton « + » ou « - » pour ajuster le temps de cuisson
de la fonction Soupe/Mijoté ; la durée par defaut est de 2 heures.

« |l est possible de I'ajuster de 2 a 4 heures.

 Appuyez sur le bouton « Start » pour démarrer la fonction « Soup/
Stew ». Les voyants « Start » et « Soup/Stew » restent allumés et
I'écran numérique affiche le compte a rebours du mode Soupe/Mijoté.

+ La fonction Soupe/Mijoté se met automatiquement en mode de maintien
de la température une fois le programme terminé.

Riz

* En mode Veille, appuyez sur le bouton « Rice » et sélectionnez la
fonction « Rice » (le voyant « Rice » s'allume).

» Appuyez sur le bouton « Start » pour démarrer la fonction « Rice ». Les
voyants « Start » et « Rice » restent allumés et I'écran numérique affiche
le « cercle de mise en route ».

+ La fonction Riz passe automatiquement a I'étape Mijoté aprés la cuisson
et I'écran numérique affiche le compte a rebours.

* La fonction Riz se met automatiquement en mode de maintien de la
température une fois le programme terminé.

Cuisson lente

* En mode Veille, appuyez sur le bouton « Slow Cook » et sélectionnez la
fonction « Slow Cook ».

* Le voyant « Slow Cook » s'allume.

» Appuyez sur le bouton « + » ou « - » pour ajuster le temps de cuisson
lente ; la durée par défaut est de 2 heures.

« |l est possible de I'ajuster de 2 a 10 heures.

» Appuyez sur le bouton « Start » pour démarrer la fonction « Slow
Cook ». Les voyants « Start » et « Slow Cook » restent allumés et
I'écran numérique affiche le compte a rebours de cuisson lente.

» La fonction Cuisson lente se met automatiquement en mode de maintien
de la température une fois le programme terminé.

Méthode de réglage du temps de cuisson

» Temps de cuisson vapeur : le réglage par défaut est de 5 minutes,
réglable de 5 a 30 minutes.

» Appuyez sur « + » pour I'augmenter d'une minute, sur « - » pour le
réduire d'une minute.

» Temps de cuisson lente : le réglage par défaut est de 2 heures, réglable

de 2 a 10 heures.

Appuyez sur « + » pour I'augmenter d'une heure, sur « - » pour le

réduire d'une heure.

» Temps de cuisson manuel : le réglage par défaut est d'une minute,

réglable d'une minute a 4 heures.

Appuyez sur « + » pour I'augmenter de 10 minutes, sur « - » pour le

réduire de 10 minutes.

» Temps de cuisson des programmes Soupe/Mijoté/Pain/Porridge : le

réglage par défaut est de 2 heures, réglable de 2 a 4 heures.

Appuyez sur « + » pour I'augmenter de 30 minutes, sur « - » pour le

réduire de 30 minutes.

» Temps de cuisson du programme Pates : le réglage par défaut est de

10 minutes, réglable de 10 a 35 minutes.

Appuyez sur « + » pour I'augmenter d'une minute, sur « - » pour le

réduire d'une minute. Aprés avoir défini le temps de cuisson, appuyez

sur le bouton « Start » pour démarrer le programme.

» Temps de cuisson du programme Yogourt : le réglage par défaut est de

8 heures, réglable de 6 a 12 heures.

Appuyez sur « + » pour I'augmenter d'une heure, sur « - » pour le

réduire d'une heure.

» Temps de cuisson du programme Viande : le réglage par défaut est de

20 minutes, réglable de 10 minutes a 1 heure.

Appuyez sur « + » pour I'augmenter de 5 minutes, sur « - » pour le

réduire de 5 minutes.

Méthode de préréglage de la minuterie (Pain, Porridge, Vapeur,

Cuisson lente, Soupe/Mijoté, Riz et Pates)

 Sélectionnez la fonction avec préréglage de la minuterie, appuyez sur le
bouton « Timer/Temp » (le voyant « Timer/Temp » s'allume) et saisissez
le temps de cuisson. Appuyez sur « + » ou « - » pour prédéfinir le temps
de cuisson. Appuyez une fois sur « + » pour I'augmenter d'une heure, et
une fois sur « - » pour le réduire d'une heure.

» Appuyez et laissez appuyé pour I'augmenter automatiquement.

» Appuyez sur le bouton « Start » pour démarrer la fonction de préréglage
de la minuterie. L'écran affiche I'heure de fin de cuisson et démarre le
compte a rebours.

» La minuterie peut étre préréglée jusqu'a 24 heures.

» Maintien de la température : Viande, Riz, Pain, Porridge, Vapeur,
Cuisson lente, Manuel, Soupe/Mijoté et Pates. Le cuiseur passe en
mode de maintien de la température une fois la cuisson terminée. La
durée de maintien de la température est définie sur 12 heures. Apres
cela, le cuiseur se remet en mode Veille. Notez que plus la durée de
maintien au chaud est longue, plus les aliments perdent de leur go(t.

* Remarque : le préréglage recommandé de la minuterie est de 12 heures
afin d'éviter que les aliments se détériorent.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

» Avant le nettoyage, débranchez I'appareil et attendez qu'il refroidisse.

» Nettoyez le couvercle de maintien au chaud avec un chiffon humide. Ne
le rincez pas a l'eau.

» Essuyez I'eau dans le bac a condensation avec un chiffon sec et
nettoyez le multicuiseur avec un chiffon humide.
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» Essuyez toute trace éventuelle d'eau sur la plaque chauffante avec un
chiffon. Si du riz a brdlé sur la plaque, retirez-le avec une brosse a
récurer en acier ou du papier de verre. Nettoyez toute trace d'eau ou
reste de riz autour et sous le fond du bol de cuisson avant de le
replacer a l'intérieur.

» Quvrez le couvercle supérieur et retirez la plaque (tirez sur les leviers
en haut). Nettoyez-la, remettez-la en place et appuyez dessus jusqu'a
entendre un clic.

» Démontage, nettoyage et remontage de la soupape.

* Remarque : la soupape doit étre régulierement nettoyée pour
garantir son bon fonctionnement.

* Veuillez la nettoyer lorsque I'appareil a refroidi afin d'éviter tout
risque de bralure.

+ Saisissez la poignée de la soupape et tirez vers le haut. Ouvrez le
logement et le couvercle de la soupape en suivant la direction
indiquée sur le logement.

* Nettoyez-la a I'eau. Remarque : si le joint d'étanchéité s'enleve,
remettez-le en place.

« Alignez le couvercle de la valve sur la rainure du logement de la
soupape. Fermez la soupape. Le remontage est terminé lorsque vous
entendez un clic. Appuyez pour installer la soupape.

» N'immergez jamais I'appareil dans I'eau ni aucun autre liquide.
L'appareil ne sont pas lavables au lave-vaisselle.

ENVIRONNEMENT

mmm Cet appareil ne doit pas étre jeté avec les déchets ménagers a la
fin de sa durée de vie, il doit étre remis a un centre de recyclage pour
les appareils électriques et électroniques. Ce symbole sur I'appareil, le
manuel d'utilisation et 'emballage attire votre attention sur un point
important. Les matériaux utilisés dans cet appareil sont recyclables. En
recyclant vos appareils, vous contribuez de maniere significative a la
protection de notre environnement. Renseignez-vous auprés des
autorités locales pour connaitre les centres de collecte des déchets.

DE Bedienungsanleitung

SICHERHEIT

* Bei Nichtbeachtung der Sicherheitshinweise
kann der Hersteller nicht fur Schaden haftbar
gemacht werden.

* Ist das Netzkabel beschadigt, muss es vom
Hersteller, dem Kundendienst oder ahnlich
qualifizierten Personen ersetzt werden, um
Gefahren zu vermeiden.

* Bewegen Sie das Gerat niemals durch Ziehen
am Kabel, und stellen Sie sicher, dass sich
das Kabel nicht verwickelt.

» Das Gerat muss auf einer ebenen, stabilen
Flache platziert werden.

» Das Gerat darf nicht unbeaufsichtigt bleiben,
wahrend es am Netz angeschlossen ist.

* Dieses Gerat darf nur fur den
Haushaltsgebrauch und nur fir den Zweck
benutzt werden, flr den es hergestellt wurde.

» Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

* Dieses Gerat darf nicht von Kindern unter 8
Jahren verwendet werden. Dieses Gerat darf
von Kindern ab 8 Jahren und von Personen
mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
einem Mangel an Erfahrung und Kenntnissen
verwendet werden, sofern diese Personen
beaufsichtigt oder Gber den sicheren
Gebrauch des Gerats unterrichtet wurden und
die damit verbundenen Gefahren verstanden

haben. Kinder dirfen mit dem Gerat nicht
spielen. Halten Sie das Gerat und sein
Anschlusskabel aul3erhalb der Reichweite von
Kindern unter 8 Jahren. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten durfen nicht von Kindern
vorgenommen werden, es sei denn, sie sind
alter als 8 und werden beaufsichtigt.

» Tauchen Sie zum Schutz vor einem
Stromschlag das Kabel, den Stecker oder das
Gerat niemals in Wasser oder sonstige
Flussigkeiten.

* Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt
und ahnlichen Anwendungen verwendet zu
werden, wie beispielsweise:

— In Kiichen flr Mitarbeiter in Laden, Biros und anderen gewerblichen
Bereichen.

— Von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen.

— In Frihstlickspensionen.

— In Gutshausern.

* Kinder durfen mit dem Gerat nicht spielen.

* Dieses Gerat darf nicht von Kindern verwendet
werden. Halten Sie das Gerat und sein
Anschlusskabel aul3erhalb der Reichweite von
Kindern.

» Tauchen Sie zum Schutz vor einem
Stromschlag das Kabel, den Stecker oder das
Gerat niemals in Wasser oder sonstige
Flussigkeiten.

* Erwarmen Sie das Kochgut nicht zu lange.

* Die Oberflache des Heizelementes weist nach
Gebrauch Restwarme auf.

* Vor der Reinigung des Gerats muss der
Netzstecker gezogen werden. Bitte stellen Sie
sicher, dass der Eingang vor der
Wiederverwendung komplett trocken ist.

» Verwenden Sie das Gerat nur mit dem
passenden Stecker.

. &Die Oberflache kann beim Gebrauch heif}
werden.

» Schalten Sie die Einheit vor der Reinigung oder
Pflege stets aus.

* Das Gerat darf nicht mit einem externen Timer
oder einem separaten Fernbedienungssystem
betrieben werden.

TEILEBESCHREIBUNG
. Deckel

Innentopf
Dampfkorb

Griff

Bedienfeld
Gehause
Messbecher
Spatel
Suppenkelle

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

* Nehmen Sie das Gerat und das Zubehor aus der Verpackung. Entfernen
Sie die Aufkleber, die Schutzfolie oder das Plastik vom Gerat.

« Stellen Sie das Gerat auf eine ebene und stabile Flache und halten Sie
einen Abstand von mindestens 10 cm um das Gerat herum ein. Dieses
Gerat ist nicht fir den Anschluss oder die Verwendung in einem Schrank
oder im Freien geeignet.

« Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in die Steckdose. (Hinweis:
Stellen Sie vor dem AnschlieBen des Gerats sicher, dass die auf dem
Gerat angegebene Netzspannung mit der 6rtlichen Spannung
Ubereinstimmt. Spannung 220V-240 V 50/60 Hz

» Setzen Sie stets den Innentopf in den AuRentopf, bevor Sie das Gerat
einschalten.

» Achten Sie darauf, dass der Innentopf Flissigkeit enthalt, oder geben
Sie unverziglich Ol, Butter oder Margarine hinein, bevor Sie das Gerat
einschalten.

» Vor dem Einsetzen in den Kocher die Auenflache des Innentopfs immer
trocknen. Restfeuchtigkeit auf der Oberflache des Innentopfs kann
Knackgerausche verursachen, wahrend sich das Gerat aufheizt.

* Wenn das Gerat zum ersten Mal eingeschaltet wird, kann es zu einer
leichten Geruchsbildung kommen. Dies ist normal. Sorgen Sie fir
ausreichende Luftung. Dieser Geruch halt nur kurze Zeit an und
verschwindet bald.

« Stellen Sie den Gartopf zum Erhitzen nicht auf einen Herd, um eine
Deformierung infolge hoher Temperaturen zu vermeiden. Ersetzen Sie
den Gartopf nicht durch andere Behaltnisse und setzen Sie keine
anderen Behaltnisse auf die Heizplatte.

FUNKTION DER BEDIENTASTEN

Taste ,,On/Off/Start“ (Ein/Aus/Start)

* Dricken Sie die Taste ,On/Off/Start”, um das Gerat einzuschalten. Wenn
die Taste ,On/Off/Start" blinkt, ist das Gerat im Standby-Modus. Driicken
Sie die Taste ,On/Off/Start* erneut, um das Gerat auszuschalten.

» Wahlen Sie im Betriebszustand ,On* (Standby-Modus) die gewlnschte
Funktion und betatigen Sie dann die Taste ,,On/Off/Start* erneut, um das
Programm zu starten.

* Wenn im Standby-Modus langer als 2 Minuten lang keine Aktivitat
stattfindet, schaltet sich das Gerat automatisch aus.

Taste ,Warm/Cancel“ (Warmhalten/Abbrechen)

« Driicken Sie im Standby-Modus die Taste ,Warm/Cancel“, um das
Temperaturhalteprogramm zu aktivieren.

« Driicken Sie Taste ,Warm/Cancel“ bei einem aktivierten Programm, um
dieses Programm zu beenden und in den Standby-Modus
zurickzukehren.

* Der Temperaturhaltemodus wird nach Beendigung des Garvorgangs
gestartet; die Timeranzeige geht von 0 bis 12 Stunden. Nach 12 Stunden
zeigt die LED ,— —*, und das Gerat wechselt wieder in den Standby-
Modus. Lebensmittel sollten vorzugsweise innerhalb von 5 Stunden nach
der Zubereitung verzehrt werden, damit sie ihr Aroma und ihren
Geschmack nicht verlieren.

* Hinweis: Im Sauté- und Joghurt-Modus gibt es keine
Temperaturhaltefunktion.

Taste ,,Menu“

» Driicken Sie im Standby-Modus die Taste ,Menu®, um die gewlinschte
Funktion zu wahlen.

» Der Funktionszyklus ist wie folgt: Steam-Yogurt-Pasta-Sauté-Porridge-
Meat-Manual/DIY-Bread.

Taste ,,Soup/Stew* (Suppe/Eintopf)

* Driicken Sie im Standby-Modus die Taste ,Soup/Stew".

©CINONRWN =

* Die Kontrollleuchte geht an.

* Driicken Sie die Taste ,Start‘, um das Programm ,Soup/Stew" zu
starten.

Taste ,,Rice” (Reis)

* Driicken Sie im Standby-Modus die Taste ,Rice”.

« Die Kontrollleuchte geht an.

* Driicken Sie die Taste ,Start*, um das Programm ,Rice" zu starten.

Taste ,,Slow Cook“ (Schongaren)

* Driicken Sie im Standby-Modus die Taste ,Slow Cook®".

* Die Kontrollleuchte geht an.

* Driicken Sie die Taste ,Start“, um das Programm ,Slow Cook* zu starten.

Taste ,,Timer/Temp“ (Zeitgeber/Temperatur)

» Um die Garzeit voreinzustellen, wahlen Sie zunachst die gewlinschte
Funktion und driicken dann die Taste ,Timer/Temp*.

* Die Kontrollleuchten des gewahlten Programms und der Taste ,Timer/
Temp* gehen an.

« Stellen Sie die gewtlinschte Zeit ein und driicken Sie die Taste ,Start".

« Die Zeitvorgabe ist die vorgesehene Garzeit.

Taste ,,Plus/Minus“

» Nachdem Sie das gewlinschte Programm ausgewahlt haben, kdnnen
Sie mit der Taste ,+“ oder ,-“ die Zeitvorgabe fur die vorgesehene
Garzeit anpassen.

* Driicken Sie im manuellen Modus die Taste , Timer/Temp*“ und stellen
Sie dann mit der Taste ,+“ oder ,-“ die gewunschte Temperatur ein.

« Stellen Sie mit der Taste ,+“ oder ,-“ die Garzeit ein.

BENUTZUNG

Dampfgaren

* Driicken Sie im Standby-Modus die Taste ,Menu* und wahlen Sie die
Funktion ,Steam®. Daraufhin geht die Kontrollleuchte fiir ,Steam* an.

« Stellen Sie mit der Taste ,+* oder ,-“ die gewlinschte Dampfgarzeit ein.
Die Standardvorgabe sind 5 Minuten

« Einstellbar ist eine Zeit zwischen 5 und 30 Minuten.

* Driicken Sie die Taste ,Start‘, um die Funktion ,Steam” zu starten. Die
Kontrollleuchten fiir ,Start” und ,,Steam* leuchten dauerhaft, und das
Digitaldisplay zeigt einen sich drehenden Kreis.

» Wenn das Wasser kocht, wird auf dem Digitaldisplay der Countdown-
Timer angezeigt.

» Nach Beendigung des Programms wechselt das Gerat automatisch von
der Dampfgarfunktion zur Temperaturhaltefunktion.

Joghurt

« Erhitzen Sie Milch in einem Topf auf +/- 80 °C unter stdndigem Rihren,
damit sie nicht ansetzt.

« Lassen Sie die Milch dann etwa 1-2 Stunden lang auf 45 °C abkdhlen.
Geben Sie Joghurtkulturen hinzu. Ruhren Sie die Mischung sorgfaltig
durch.

» GieRRen Sie die Milchmischung in den Innentopf.

» Achten Sie darauf, dass der Innentopf sauber und trocken ist, bevor Sie
ihn in das Gerat einsetzen.

* Driicken Sie im Standby-Modus die Taste ,Menu® und wahlen Sie die
Funktion ,Yogurt* (Joghurt). Daraufhin geht die Kontrollleuchte fiir
Lyogurt an.

« Stellen Sie mit der Taste ,+“ oder ,-“ die gewlinschte Zubereitungszeit
ein. Die Standardvorgabe sind 8 Stunden. Einstellbar ist eine Zeit
zwischen 6 und 12 Stunden.

* Driicken Sie die Taste ,Start‘, um die Funktion ,Yogurt” zu starten. Die
Kontrollleuchten fir ,Start“ und ,Yogurt* leuchten dauerhaft, und das
Digitaldisplay zeigt einen sich drehenden Kreis.

» Nach Beendigung des Joghurtprogramms kehrt das Gerat automatisch
wieder in den Standby-Modus zurtck.

» Bewahren Sie den Joghurt nach Ablauf der Inkubationszeit in einem
luftdichten Behalter im Kuhlschrank auf.

« Lassen Sie ihn nicht im Gerat.

Nudeln

* Driicken Sie im Standby-Modus die Taste ,Menu” und wahlen Sie die
Funktion ,Pasta“ (Nudeln). Daraufhin geht die Kontrollleuchte fir ,Pasta”
an.

« Stellen Sie mit der Taste ,+“ oder ,-“ die gewlinschte Zubereitungszeit
ein. Die Standardvorgabe sind 10 Minuten.

« Einstellbar ist eine Zeit zwischen 10 und 35 Minuten.

» Geben Sie Wasser und Salz hinzu (siehe Mengentabelle).

* Driicken Sie die Taste ,Start®, um die Funktion ,Pasta” zu starten. Die
Kontrollleuchten fir ,Start“ und ,Pasta“ leuchten dauerhaft, und das
Digitaldisplay zeigt einen sich drehenden Kreis.

» Wenn das Wasser kocht, wird auf dem Digitaldisplay der Countdown-
Timer angezeigt. Offnen Sie den Deckel, geben Sie je nach
Wasserstand die gewiinschte Menge an Nudeln hinzu und vermischen
Sie alles (siehe Mengentabelle). Ruhren Sie 1 bis 2 Minuten lang,
schlieRen sie den Deckel, und starten Sie den Kochvorgang.

» Nach Beendigung des Programms wechselt das Gerat automatisch von
der Pasta-Funktion zur Temperaturhaltefunktion.

Mengentabelle

Wassermenge Nudeln (g)
2 Tassen Wasser 100 g

4 Tassen Wasser 200 g

6 Tassen Wasser 300 g

8 Tassen Wasser 400 g
Sautieren

* Driicken Sie im Standby-Modus die Taste ,Menu* und wahlen Sie die
Funktion ,Sauté” (Sautieren). Daraufhin geht die Kontrollleuchte fir
JPasta“ an.

« Driicken Sie die Taste ,Start", um die Funktion ,Sauté” zu starten. Die
Kontrollleuchten fiur ,Start” und ,Sauté” leuchten dauerhaft, und das
Digitaldisplay zeigt einen sich drehenden Kreis. Offnen Sie den
Geratedeckel und geben Sie entsprechend der Mengenangabe (siehe
Mengentabelle) Olivendl hinein und erhitzen Sie es fir 5 Minuten.

» Wenn das Ol heil ist, geben Sie Thai-Duftreis hinzu und schwitzen ihn
unter Rihren goldgelb an (ca. 10-13 Minuten). Geben Sie nun die Suppe
dazu und schlieRen Sie den Deckel. Das Programm erkennt den
geschlossenen Deckel, und die Kontrollleuchte ,Sauté* geht an.

» Der Kocher wechselt zur Dampfstufe und auf dem Digitaldisplay wird der
Countdown-Timer angezeigt.

» Nach Beendigung des Sauté-Programms kehrt das Gerat automatisch
wieder in den Standby-Modus zurtick.

Mengentabelle

Wassermen |Olivendl (ml) |Zwiebeln Paprikaschot |Salz  |Ketchup
ge ] (Stk.) e (Stk.) (gr) (gr)
(1 Skalierun

g; 180 ml)

1 Skalierung (40 ml 1/3 Stk. 1/3 Stk. 10g ([60g
2 60 ml 2/3 Stk. 2/3 Stk. 20g [90g
Skalierunge

n

3 80 ml 1 Stk. 1 Stk. 30g (1209
Skalierunge

n

Haferbrei

* Driicken Sie im Standby-Modus die Taste ,Menu® und wahlen Sie die
Funktion ,Porridge* (Haferbrei). Daraufhin geht die Kontrollleuchte fiir
LPorridge® an.

« Stellen Sie mit der Taste ,+“ oder ,-“ die gewiinschte Zubereitungszeit
ein. Die Standardvorgabe sind 2 Stunden.

« Einstellbar ist eine Zeit zwischen 2 und 4 Stunden.

* Driicken Sie die Taste ,Start‘, um die Funktion ,Porridge” zu starten. Die
Kontrollleuchten fir ,Start“ und ,Porridge” leuchten dauerhaft, und das
Digitaldisplay zeigt einen sich drehenden Kreis.

* Nach Beendigung des Programms wechselt das Gerat automatisch von
der Porridge-Funktion zur Temperaturhaltefunktion.

Fleisch

* Driicken Sie im Standby-Modus die Taste ,Menu® und wahlen Sie die
Funktion ,Meat” (Fleisch). Daraufhin geht die Kontrollleuchte fur ,Meat"
an.

« Stellen Sie mit der Taste ,+“ oder ,-“ die gewlinschte Zubereitungszeit
ein. Die Standardvorgabe sind 20 Minuten.

» Einstellbar ist eine Zeit zwischen 10 Minuten und 1 Stunde.

*» GieRen Sie einen Essloffel Ol in den Topf, geben Sie das Fleisch hinein
und schlieffen Sie den Deckel.

* Driicken Sie die Taste ,Start‘, um die Funktion ,Meat" zu starten. Die
Kontrollleuchten fiir ,Start” und ,Meat” leuchten dauerhaft, und das
Digitaldisplay zeigt einen sich drehenden Kreis.

» Nach Beendigung des Programms wechselt das Gerat automatisch von
der Meat-Funktion zur Temperaturhaltefunktion.

Manuell/Individuell

* Driicken Sie im Standby-Modus die Taste ,Menu® und wahlen Sie die
Funktion ,Manual/DIY* (Manuell/Individuell).

» Daraufhin geht die Kontrollleuchte fir ,Manual/DIY* an.

« Stellen Sie mit der Taste ,+“ oder ,-“ die gewlinschte Programmdauer fur

,Manual/DIY* ein. Die Standardvorgabe ist 1 Minute. Einstellbar ist eine

Zeit zwischen 1 Minute und 4 Stunden.

Dricken Sie die Taste ,Temp*“. Die Kontrollleuchte fiir ,Temp* leuchtet

nun dauerhaft. Wahlen Sie die gewiinschte Zubereitungstemperatur.

Standardvorgabe sind 35 °C. Bei einer Garzeit von weniger als

2 Stunden sind 120 °C und 135 °C nicht verfiugbar. Auf dem

Digitaldisplay wird die gewahlte Temperatur angezeigt.

Drucken Sie die Taste ,Start, um die Funktion ,Manual/DIY* zu starten.

Die Kontrollleuchte fiir ,Manual/DIY* leuchtet dauerhaft. Bis zum

Erreichen der angegebenen Zubereitungstemperatur ist ein sich

drehender Kreis auf dem Digitaldisplay zu sehen. AnschlieRend wird der

Countdown-Timer auf dem Digitaldisplay angezeigt. (Wenn Sie nun auf

,Temp* drticken, zeigt das Digitaldisplay die eingestellte

Zubereitungstemperatur und kehrt nach 3 Sekunden dann wieder zur

normalen Anzeige zurlick.)

» Nach Beendigung des Programms wechselt das Gerat automatisch von
der manuellen Funktion zur Temperaturhaltefunktion.

Brot

» Lassen Sie TK-Teig vor Gebrauch sorgfaltig auftauen. Verwenden Sie
nicht mehr als 500 g, weil der Teig das Gerat sonst tberfillen konnte.

* Dricken Sie im Standby-Modus die Taste ,Menu“ und wahlen Sie die
Funktion ,Bread* (Brot). Daraufhin geht die Kontrollleuchte fiir ,Bread”
an.

« Stellen Sie mit der Taste ,+“ oder ,-“ die gewlinschte Zubereitungszeit
ein. Die Standardvorgabe sind 3 Stunden. Einstellbar ist eine Zeit
zwischen 2 und 4 Stunden. .

* Pinseln Sie den Behalter innen mit Ol ein und geben Sie dann den Teig
hinein.

* Driicken Sie die Taste ,Start”, um die Funktion ,Bread” zu starten. Die
Kontrollleuchten fir ,Start“ und ,Bread leuchten dauerhaft, und das
Digitaldisplay zeigt einen sich drehenden Kreis.

» Das Digitaldisplay zeigt den Countdown-Timer.

» Nach Beendigung des Programms wechselt das Gerat automatisch von
der Bread-Funktion zur Temperaturhaltefunktion.

Suppe/Eintopf

* Dricken Sie im Standby-Modus die Taste ,Soup/Stew" (Suppe/Eintopf)
und wahlen Sie die Funktion ,Soup/Stew".

 Daraufhin geht die Kontrollleuchte fur ,Soup/Stew" an.

« Stellen Sie mit der Taste ,+“ oder ,-“ die gewiinschte Zubereitungszeit
ein. Die Standardvorgabe sind 2 Stunden.

« Einstellbar ist eine Zeit zwischen 2 und 4 Stunden.

* Driicken Sie die Taste ,Start”, um die Funktion ,Soup/Stew*" zu starten.
Die Kontrollleuchten fiir ,Start” und ,Soup/Stew" leuchten dauerhaft, und
das Digitaldisplay zeigt einen sich drehenden Kreis.

» Nach Beendigung des Programms wechselt das Gerat automatisch von
der Soup/Stew-Funktion zur Temperaturhaltefunktion.

Reis

* Driicken Sie im Standby-Modus die Taste ,Rice” (Reis) und wahlen Sie
die Funktion ,Rice“. Daraufhin geht die Kontrollleuchte fur ,Rice” an.

* Driicken Sie die Taste ,Start‘, um die Funktion ,Rice* zu starten. Die
Kontrollleuchten fir ,Start“ und ,Rice” leuchten dauerhaft, und das
Digitaldisplay zeigt einen sich drehenden Kreis.

« Die Rice-Funktion wechselt nach dem Kochen automatisch zur
Dampfstufe und auf dem Digitaldisplay wird der Countdown-Timer
angezeigt.

» Nach Beendigung des Programms wechselt das Gerat automatisch von
der Rice-Funktion zur Temperaturhaltefunktion.

Schongaren

* Driicken Sie im Standby-Modus die Taste ,Slow Cook" (Schongaren)
und wahlen Sie die Funktion ,Slow Cook".

 Daraufhin geht die Kontrollleuchte fiir ,Slow Cook* an.

« Stellen Sie mit der Taste ,+“ oder ,-“ die gewlinschte Zubereitungszeit
ein. Die Standardvorgabe sind 2 Stunden.

* Einstellbar ist eine Zeit zwischen 2 und 10 Stunden.

* Driicken Sie die Taste ,Start‘, um die Funktion ,Slow Cook" zu starten.
Die Kontrollleuchten fur ,Start” und ,Slow Cook" leuchten dauerhaft, und
das Digitaldisplay zeigt einen sich drehenden Kreis.

» Nach Beendigung des Programms wechselt das Gerat automatisch von
der Slow Cook-Funktion zur Temperaturhaltefunktion.

Garzeiteinstellung
L~Steam“-Garzeit: Standardvorgabe sind 5 Minuten; einstellbar sind 5 bis
30 Minuten.
Mit der Taste ,+“ erhhen Sie um jeweils 1 Minute, mit der Taste ,-*
verringern Sie um jeweils 1 Minute.
~Slow Cook“-Garzeit: Standardvorgabe sind 2 Stunden; einstellbar sind 2
bis 10 Stunden.
Mit der Taste ,+* erhdhen Sie um jeweils 1 Stunde, mit der Taste ,-*
verringern Sie um jeweils 1 Stunde.
» ,Manual“-Garzeit: Standardvorgabe ist 1 Minute; einstellbar sind
1 Minute bis 4 Stunden.
Mit der Taste ,+* erhdhen Sie um jeweils 10 Minuten, mit der Taste ,-*
verringern Sie um jeweils 10 Minuten.
~Soup/Stew/Bread/Porridge“-Garzeit: Standardvorgabe sind 2 Stunden;
einstellbar sind 2 bis 4 Stunden.
Mit der Taste ,+“ erhhen Sie um jeweils 30 Minuten, mit der Taste ,-*
verringern Sie um jeweils 30 Minuten.
.Pasta“-Garzeit: Standardvorgabe sind 10 Minuten; einstellbar sind 10
bis 35 Minuten.
Mit der Taste ,+“ erhdhen Sie um jeweils 1 Minute, mit der Taste ,-*
verringern Sie um jeweils 1 Minute. Driicken Sie nach dem Einstellen der
Garzeit die Taste ,Start, um das Programm zu starten.
LYogurt“-Garzeit: Standardvorgabe sind 8 Stunden; einstellbar sind 6 bis
12 Stunden.
» Mit der Taste ,+* erhohen Sie um jeweils 1 Stunde, mit der Taste -
verringern Sie um jeweils 1 Stunde.
 ,Meat“-Garzeit: Standardvorgabe sind 20 Minuten; einstellbar sind
10 Minuten bis 1 Stunde.
» Mit der Taste ,+“ erhdhen Sie um jeweils 5 Minuten, mit der Taste ,-*
verringern Sie um jeweils 5 Minuten.

Vorgabezeiteinstellung (,,Bread”, ,,Porridge“, ,,Steam*“, ,,Slow Cook*,

»Soup/Stew*, ,Rice“ und ,,Pasta“)

» Wahlen Sie die Funktion, die eine Vorgabezeiteinstellung bendétigt,
druicken Sie die Taste ,Timer/Temp®. Daraufhin geht die Kontrollleuchte
,Timer/Temp* an, und das Gerat wechselt in den Einstellungsmodus.
Drucken Sie auf ,+“ oder ,-“, um die vorgesehene Garzeit einzustellen.
Mit der Taste ,+* erhdhen Sie um jeweils 1 Stunde, mit der Taste ,-*
verringern Sie um jeweils 1 Stunde.

* Halten Sie die Taste gedrickt, um den Wert automatisch zu erhéhen.

* Dricken Sie die Taste ,Start”, um die Vorgabezeitfunktion zu starten. Auf
dem Display wird nun die vorgesehene Garzeit angezeigt und der
Countdown beginnt.

» Der Timer kann auf bis zu 24 Stunden eingestellt werden.

» Temperaturhaltefunktion: ,Bread®, ,Porridge, ,Steam*, ,Slow Cook",
~Soup/Stew*, ,Rice” und ,Pasta“. Nach der Kochphase wechselt das
Gerat in den Temperaturhaltemodus. Die Temperaturhaltedauer betragt
12 Stunden; danach wechselt das Gerat in den Standby-Modus. Je
kirzer die Warmhaltedauer, desto besser der Geschmack.

* Hinweis: Die vorgegebene Warmhaltedauer betragt 12 Stunden, damit
Lebensmittel nicht verderben.

REINIGUNG UND PFLEGE

* Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und warten Sie, bis das
Gerat abgekuhlt ist.

 Reinigen Sie den Warmhaltedeckel nicht mit Wasser, sondern wischen
Sie ihn mit einem feuchten Tuch ab.

» Reiben Sie den Kondenswassersammler mit einem Tuch trocken und
reinigen Sie den Multikocher dann mit einem feuchten Tuch.

» Entfernen Sie Wasser auf der Heizplatte (sofern vorhanden) mit einem
Tuch; entfernen Sie angebrannten Reis auf der Platte (sofern
vorhanden) mit einer Stahlbirste oder Sandpapier; und entfernen Sie
Wasser und Reis rund um und unter dem Kochtopf mit einem feuchten
Tuch, bevor Sie ihn wieder einsetzen.

« Offnen Sie den Deckel und nehmen Sie die Abdeckplatte ab (oberen
Hebel nach oben ziehen), reinigen Sie die Abdeckplatte und bringen Sie
sie dann wieder an, indem Sie sie nach unten driicken, bis sie horbar
einrastet.

» Uberdruckventil demontieren, reinigen und anbringen.

* Hinweis: Um eine einwandfreie Entliiftung sicherzustellen, sollte
das Ventil regelméaBig gereinigt werden.

* Um Verbrennungen zu vermeiden, reinigen Sie es bitte, wenn das
Gerat abgekiihlt ist.

* Ziehen Sie das Uberdruckventil am Griff nach oben, 6ffnen Sie den
Ventilsitz und die Ventilabdeckung in der auf dem Ventilsitz
angegebenen Richtung.

» Spllen Sie es mit Wasser ab. Hinweis: Bringen Sie den Dichtring wieder
an, falls er sich I16st.

* Richten Sie die Ventilabdeckung mit dem Schlitz im Ventilsitz aus und
schlieRen Sie das Uberdruckventil. Die Montage ist abgeschlossen,
wenn ein Klicken zu héren ist. Driicken Sie das Uberdruckventil nach
unten an seinen Platz.

» Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten.
Das Gerat ist nicht splilmaschinenfest.

UMWELT

mmm Dieses Gerat darf am Ende seiner Lebenszeit nicht im Hausmdill
entsorgt werden, sondern muss an einer Sammelstelle fir das Recyceln
von elektrischen und elektronischen Haushaltsgeraten abgegeben
werden. Das Symbol auf dem Gerat, in der Bedienungsanleitung und auf
der Verpackung macht Sie auf dieses wichtige Thema aufmerksam. Die in
diesem Gerat verwendeten Materialien kdnnen recycelt werden. Durch
das Recyceln gebrauchter Haushaltsgeréate leisten Sie einen wichtigen
Beitrag zum Umweltschutz. Fragen Sie |hre 6rtliche Behdrde nach
Informationen Uber eine Sammelstelle.

ES Manual de instrucciones

SEGURIDAD

« Si ignora las instrucciones de seguridad,
eximira al fabricante de toda responsabilidad
por posibles danos.

« Si el cable de alimentacion esta dafado,
corresponde al fabricante, al representante o a
una persona de cualificacion similar su
reemplazo para evitar peligros.

* Nunca mueva el aparato tirando del cable y
asegurese de que no se pueda enredar con el
cable.



El aparato debe colocarse sobre una superficie

estable y nivelada.

* El usuario no debe dejar el dispositivo sin
supervision mientras esté conectado a la
alimentacion.

* Este aparato se debe utilizar unicamente para

el uso doméstico y solo para las funciones para

las que se ha disenado.

No utilice el aparato en el exterior.

Este aparato no debe ser utilizado por nifios

menores de 8 anos. Este aparato puede ser

utilizado por nifios a partir de los 8 afios y por
personas con capacidades fisicas, sensoriales

o mentales reducidas, o que no tengan

experiencia ni conocimientos, sin son

supervisados o instruidos en el uso del aparato
de forma segura y entienden los riesgos
implicados. Los nifios no pueden jugar con el
aparato. Mantenga el aparato y el cable fuera
del alcance de los nifios menores de 8 afios.

Los niflos no podran realizar la limpieza ni el

mantenimiento reservado al usuario a menos

que tengan mas de 8 afnos y cuenten con
supervision.

 Para protegerse contra una descarga eléctrica,
no sumerja el cable, el enchufe ni el aparato en
el agua o cualquier otro liquido.

* Este aparato se ha disefiado para el uso en el
hogar y en aplicaciones similares, tales como:
— Zonas de cocina para el personal en tiendas, oficinas y otros entornos

de trabajo.
— Clientes en hoteles, moteles y otros entornos de tipo residencial.
— Entornos de tipo casa de huéspedes.
— Granjas.

* Los nifios no pueden jugar con el aparato.

« Este aparato no debe ser utilizado por nifios.
Mantenga el aparato y el cable fuera del
alcance de los nifios.

 Para protegerse contra una descarga eléctrica,
no sumerja el cable, el enchufe ni el aparato en
el agua o cualquier otro liquido.

* No caliente los alimentos demasiado tiempo.

* La superficie del elemento calefactor esta
sujeta a calor residual tras el uso.

* El conector debe extraerse antes de limpiar el
aparato, asegurese de que la toma esté
totalmente seca antes de volver a usar la
unidad.

» Use exclusivamente el conector adecuado.

. &La superficie puede calentarse durante el
uso.

» Apague siempre la unidad antes de la limpieza
o el mantenimiento.

* El aparato no esta disefiado para usarse
mediante un temporizador externo o un sistema
de control remoto independiente.

DESCRIPCION DE LOS COMPONENTES
. Tapa

Recipiente interior

Cesta del vaporizador

Asa

Panel de control

Base

Medidor

Espatula

Cuchara de sopa

ANTES DEL PRIMER USO

» Saque el aparato y los accesorios de la caja. Quite los adhesivos, la
lamina protectora o el plastico del dispositivo.

» Coloque el dispositivo sobre una superficie plana estable y asegurese

de tener un minimo de 10 cm de espacio libre alrededor del mismo. Este

dispositivo no es apropiado para ser instalado en un armario o para el

uso en exteriores.

Conecte el cable de alimentacion a la toma de corriente. (Nota:

Asegurese de que el voltaje indicado en el dispositivo coincide con el

voltaje local antes de conectar el dispositivo. Voltaje 220V-240V

50/60Hz)

Coloque siempre el recipiente interior dentro del exterior antes de

enchufar el dispositivo.

Asegurese siempre de que el recipiente interior contenga algun liquido o

esté preparado para afiadir aceite, mantequilla o margarina

inmediatamente en el recipiente interior antes de encender el

dispositivo.

Seque siempre la superficie exterior del recipiente interior antes de

introducirlo en el cocedor. Cualquier humedad que se deje sobre la

superficie del recipiente interior puede causar chasquidos cuando se

calienta la unidad.

Cuando encienda el aparato por primera vez, este producira un ligero

olor. Este olor es normal y solo temporal, desaparecera en unos

minutos. Asegurese de que la habitacion esta bien ventilada.

* No coloque la olla sobre otras cocinas para evitar deformaciones debido
a la alta temperatura; no sustituya la olla con otros recipientes ni
coloque otros recipientes en la placa calefactora.

APLICACION DE LOS BOTONES DE FUNCION

CeNoGRwN=

Botén de “On/Off/Start” (encendido/apagadol/inicio)

» Pulse y mantenga pulsado el botén de “On/Off/Start” para encender el
equipo. Cuando el botén de “On/Off/Start” parpadea, el dispositivo se
encuentra en el modo de espera. Pulse el boton de “On/Off/Start” de
nuevo para apagar el dispositivo.

» En el estado "On" (modo de espera) puede seleccionar la funcion
deseada y presionar el botén de “On/Off/Start” de nuevo para iniciar el
programa.

* Si no hay actividad durante mas de 2 minutos en el modo de espera, €l
dispositivo se apagara automaticamente.

Botén de “Warm/Cancel” (calentar/cancelar)

* En el modo de espera, pulse el boton de “Warm/Cancel” para iniciar el
programa de conservacion de la temperatura.

« Si el dispositivo esta en un programa, pulse el boton de “Warm/Cancel”
para cancelar y salir de este programa y volver al modo de espera.

» El modo de preservacion de la temperatura comenzara cuando se
complete la coccion; el temporizador muestra de 0 a 12 horas. Después
de 12 horas, la pantalla LED muestra "- -" y se vuelve al modo de
espera. Es mejor consumir los alimentos dentro de las 5 horas
posteriores a la coccién para que el sabor no se pierda.

* Nota: Los modos de salteado y yogur no tienen funcion de preservacion
de la temperatura.

Botén de “Menu” (menu)

» En el modo de espera, pulse el boton de “Menu” para seleccionar la
funcién deseada.

« El ciclo de funciones es el siguiente: Vapor-Yogur-Pasta-Salteado-
Gachas-Carne-Manual /DIY-Pan.

Boton de “Soup/Stew” (sopalestofado)

* En el modo de espera, pulse el boton de “Soup/Stew”.

* La luz se iluminara.

* Pulse el botén de “Start” para iniciar el programa de sopa/estofado.

Botén de “Rice” (arroz)

* En el modo de espera, pulse el boton de “Rice”.

* La luz se iluminara.

* Pulse el boton de “Start” para iniciar el programa de arroz.

Botén de “Slow Cook” (coccion lenta)

* En el modo de espera, pulse el boton de “Slow Cook”.

* La luz se iluminara.

* Pulse el boton de “Start” para iniciar el programa de coccién lenta.

Boton de “Timer/Temp” (temporizador/temperatura)

« Para preestablecer el tiempo de coccion, primero seleccione la funcion
deseada y, a continuacion, pulse el botén de “Timer/Temp”.

+ Se iluminan tanto las luces del programa seleccionado como el botén de
temporizador/temperatura.

» Configure la hora y pulse el botén de “Start”.

« El tiempo preestablecido es el tiempo de finalizacion de la coccion.

Botén de “Plus/Minus” (mas/menos)

» Después de seleccionar el programa deseado, use los botones "+" o
para ajustar el temporizador preestablecido y establecer el tiempo de
finalizacion de la coccion.

» Cuando esté en la funciéon manual, pulse el boton de “Timer/Temp” y
use los botones "+" 0 "-" para seleccionar el valor de temperatura
deseado.

* Use los botones "+" o

uso

Vapor

» En el modo de espera, pulse el botén de "Menu" y seleccione la funcion
de "Steam"; la luz de "Steam" se encendera.

* Pulse los botones "+" o0 "-" para ajustar el tiempo de vaporizacion; el
tiempo predeterminado es de 5 minutos.

« El tiempo puede ajustarse entre 5 y 30 minutos.

* Pulse el boton de "Start" para iniciar la funcion de "Steam"; las luces de
"Start" y "Steam" permanecen encendidas y la pantalla digital muestra el
"circulo en ejecucion”.

» Cuando el agua hierve, la pantalla digital muestra el temporizador de
cuenta atras.

* La funcién de vapor pasa automaticamente a la funcion de preservacion
de temperatura cuando finaliza el programa.

para ajustar el tiempo de coccion.

Yogur

* En una sartén, caliente la leche a +/- 80 °C en el fuego, revolviendo
constantemente para evitar escaldaduras.

* Deje que la leche se enfrie a 45 °C durante aproximadamente
1-2 horas. Aflada fermento. Revuelva bien la mezcla.

* Vierta la mezcla de leche en el recipiente interior.

» Asegurese de que la olla interior esté limpia y seca antes de colocarla
en el cocedor de arroz.

» En el modo de espera, pulse el botén de "Menu" y seleccione la funciéon
de "Yogurt"; la luz de "Yogurt" se encendera.

* Pulse los botones "+" o0 "-" para ajustar el tiempo de coccién de yogur; el
tiempo predeterminado es de 8 minutos. El tiempo puede ajustarse
entre 6 y 12 horas.

* Pulse el boton de "Start" para iniciar la funcion de "Yogurt"; las luces de
"Start" y "Yogurt" permanecen encendidas y la pantalla digital muestra
el temporizador de cuenta atras.

« El dispositivo vuelve al modo de espera cuando finaliza el programa
Yogur.

» Una vez que finalice la incubacion, almacene el yogur en un recipiente
hermético en el refrigerador.

* No lo deje en el cocedor de arroz.

Pasta

» En el modo de espera, pulse el botén de "Menu" y seleccione la funciéon
de "Pasta"; la luz de "Pasta" se encendera.

* Pulse los botones "+" o0 "-" para ajustar el tiempo de coccién de pasta; el
tiempo predeterminado es de 10 minutos.

« El tiempo puede ajustarse entre 10 y 35 minutos.

» Afada agua y sal (consulte la tabla de proporciones).

* Pulse el boton de "Start" para iniciar la funcion de "Pasta"; las luces de
"Start" y "Pasta" permanecen encendidas y la pantalla digital muestra el
"circulo en ejecucion”.

» Cuando el agua hierve, la pantalla digital muestra el temporizador de
cuenta atras; abra la tapa, afiada la cantidad correspondiente de pasta
segun el nivel de agua y comience a mezclar (consulte la tabla de
proporciones). Mezcle de 1 a 2 minutos, cierre la tapa y continte la
coccion.

* La funcién de pasta pasa automaticamente a la funcién de preservacion
de temperatura cuando finaliza el programa.

Tabla de proporciones

Volumen de agua Pasta (g)
2 tazas de agua 100 g
4 tazas de agua 200 g
6 tazas de agua 300 g
8 tazas de agua 400 g

Salteado

* En el modo de espera, pulse el boton de "Menu"; la luz de "Sauté" se
encendera.

* Pulse el boton de "Start" para iniciar la funcion de "Sauté"; la luz de
"Start" permanece encendida y la de "Sauté" parpadea, y la pantalla
digital muestra el "circulo en ejecucion”. La tapa del cocedor de arroz
estara abierta en este punto; afiada aceite de oliva segun la proporcion
(consulte la tabla de proporciones) y caliente durante 5 minutos.

» Una vez que se calienta el aceite, afiada arroz fragante Thai y saltee
hasta que el arroz se ponga dorado o amarillo (aproximadamente
10-13 minutos). Afiada la sopa y luego cierre la tapa. El programa
detecta la tapa cerrada y la luz "Sauté" permanece encendida.

* El cocedor entra en la etapa de coccion y la pantalla digital muestra el
temporizador de cuenta atras.

« El dispositivo vuelve al modo de espera cuando finaliza el programa
Salteado.

Tabla de proporciones

Volumen de |Aceite de Cebolla Pimiento Sal Kétchup
agua (1 oliva (ml) (trozo) (trozo) (gram |(gramo)
escala; 0)

180 ml)

Una escala |40 ml 1/3 trozo 1/3 trozo 10g |(60g
Dos escalas |60 ml 2/3 trozo 2/3 trozo 20g |90g
Tres escalas|80 ml 1 trozo 1 trozo 30g |120g

Gachas
* En el modo de espera, pulse el boton de "Menu"; seleccione la funcion
de "Porridge" y la luz de "Porridge" se encendera.

« Pulse los botones "+" 0 "-" para ajustar el tiempo de coccion de gachas;
el tiempo predeterminado es de 2 horas.

« El tiempo puede ajustarse entre 2 y 4 horas.

* Pulse el botdn de "Start" para iniciar la funcion de "Porridge"; las luces
de "Start" y "Porridge" permanecen encendidas y la pantalla digital
muestra el temporizador de cuenta atras de Sopa/Estofado.

« La funcién de gachas pasa automaticamente a la funcion de
preservacion de temperatura cuando finaliza el programa.

Carne

* En el modo de espera, pulse el boton de "Menu" y seleccione la funcion
de "Meat"; la luz de "Meat" se encendera.

« Pulse los botones "+" 0 "-" para ajustar el tiempo de coccion de carne; el
tiempo predeterminado es de 20 minutos.

« El tiempo puede ajustarse entre 10 minutos y 1 hora.

« Vierta una cucharada de aceite de cocina en la olla, afiada la carne y
cierre la tapa.

« Pulse el boton de "Start" para iniciar la funcion de "Meat"; las luces de
"Start" y "Meat" permanecen encendidas y la pantalla digital muestra el
temporizador de cuenta atras.

« La funcién de carne pasa automaticamente a la funcién de preservacion
de temperatura cuando finaliza el programa.

Manual/DIY

« En el modo de espera, pulse el boton de "Menu" y seleccione la funcién
de "Manual/DIY";

* la luz de "Manual/DIY" se encendera.

« Pulse los botones "+" 0 "-" para ajustar el tiempo del programa Manual/
DIY; el tiempo predeterminado es de 1 minuto. El tiempo puede
ajustarse entre 1 minuto y 4 horas.

« Pulse el boton de "Temp"; la luz de "Temp" permanece encendida.
Seleccione la temperatura de coccion; la temperatura predeterminada
es de 35 °C. Cuando el tiempo de coccién es >2 horas, las
temperaturas 120 °C y 135 °C no estan disponibles. La pantalla digital
muestra el valor de temperatura seleccionado.

« Pulse el boton de inicio para iniciar la funcién "Manual/DIY". Las luces
"Start" y "Manual/DIY" permanecen encendidas. La pantalla digital
muestra el "circulo en ejecuciéon” antes de alcanzar la temperatura de
coccion especificada. Después de alcanzar la temperatura de coccion
especificada, la pantalla muestra el temporizador de cuenta atras.
(Pulse "Temperatura" en este punto; la pantalla digital muestra la
temperatura de coccion establecida y vuelve a la pantalla normal
después de 3 segundos).

« La funcién manual pasa automaticamente a la funcion de preservaciéon
de temperatura cuando finaliza el programa.

Pan

« Descongele bien la masa congelada antes de usarla. No use mas de
500 g, o la masa podria atascar el aparato.

* En el modo de espera, pulse el boton de "Menu" y seleccione la funcion
de "Bread"; la luz de "Bread" se encendera.

« Pulse los botones "+" 0 "-" para ajustar el tiempo de coccion de pan; el
tiempo predeterminado es de 3 horas. El tiempo puede ajustarse entre 2
y 4 horas.

« Unte el recipiente con aceite de cocina y afiada la masa.

* Pulse el botén de "Start" para iniciar la funcion de "Bread"; las luces de
"Start" y "Bread" permanecen encendidas.

« La pantalla digital muestra el temporizador de cuenta atras.

« La funcién de pan pasa automaticamente a la funcién de preservacion
de temperatura cuando finaliza el programa.

Sopalestofado

« En el modo de espera, pulse el boton de "Soup/Stew" y seleccione la
funcion de "Soup/Stew";

* la luz de "Soup/Stew" se encendera.

« Pulse los botones "+" 0 "-" para ajustar el tiempo de coccion de sopa/
estofado; el tiempo predeterminado es de 2 horas.

« El tiempo puede ajustarse entre 2 y 4 horas.

« Pulse el boton de "Start" para iniciar la funcion de "Soup/Stew"; las
luces de "Start" y "Soup/Stew" permanecen encendidas y la pantalla
digital muestra el temporizador de cuenta atras de Sopa/Estofado.

« La funcién de sopa/estofado pasa automaticamente a la funcion de
preservacion de temperatura cuando finaliza el programa.

Arroz

« En el modo de espera, pulse el boton de "Rice" y seleccione la funcion
de "Rice"; la luz de "Rice" se encendera.

« Pulse el boton de "Start" para iniciar la funcion de "Rice"; las luces de
"Start" y "Rice" permanecen encendidas y la pantalla digital muestra el
"circulo en ejecucion”.

« La funcién de arroz pasa automaticamente a la etapa de estofado
después de la coccion y muestra el temporizador de cuenta atras en la
pantalla digital.

« La funcién de arroz pasa automaticamente a la funcion de preservacion
de temperatura cuando finaliza el programa.

Coccion lenta

« En el modo de espera, pulse el boton de "Slow Cook" y seleccione la
funcién de "Slow Cook";

* la luz de "Slow Cook" se encendera.

« Pulse los botones "+" 0 "-" para ajustar el tiempo del programa de
coccidn lenta; el tiempo predeterminado es de 2 horas.

« El tiempo puede ajustarse entre 2 y 10 horas.

« Pulse el boton de "Start" para iniciar la funcion de "Slow Cook"; las luces
de "Start" y "Slow Cook" permanecen encendidas y la pantalla digital
muestra el temporizador de cuenta atras.

« La funcién de coccién lenta pasa automaticamente a la funcién de
preservacion de temperatura cuando finaliza el programa.

Método de ajuste del tiempo de coccién
» Tiempo de coccion al vapor: la configuracién predeterminada es de
5 minutos, ajustable entre 5y 30 minutos.
 Pulse "+" para aumentar 1 minuto, pulse "-" para disminuir 1 minuto.
» Tiempo de coccién lenta: la configuracion predeterminada es de
2 horas, ajustable entre 2 y 10 horas.
« Pulse "+" para aumentar 1 hora, pulse "-" para disminuir 1 hora.
» Tiempo de cocciéon manual: la configuracion predeterminada es de
1 minuto, ajustable entre 1 minuto y 4 horas.
 Pulse "+" para aumentar 10 minutos, pulse "-"
10 minutos.

» Tiempo de coccidn de sopa/estofado/pan/gachas: la configuracion
predeterminada es de 2 horas, ajustable entre 2 y 4 horas.

* Pulse "+" para aumentar 30 minutos, pulse "-" para disminuir
30 minutos.

» Tiempo de coccidn de pasta: la configuracion predeterminada es de
10 minutos, ajustable entre 10 y 35 minutos.

 Pulse "+" para aumentar 1 minuto, pulse "-" para disminuir 1 minuto.
Después de configurar el tiempo de coccion, pulse el botdn de "Start”
para iniciar el programa.

» Tiempo de coccién de yogur: la configuracion predeterminada es de
8 horas, ajustable entre 6 y 12 horas.

* Pulse "+" para aumentar 1 hora, pulse "-" para disminuir 1 hora.

» Tiempo de coccidén de carne: la configuracion predeterminada es de
20 minutos, ajustable entre 10 minutos y 1 hora.

* Pulse "+" para aumentar 5 minutos, pulse "-" para disminuir 5 minutos.

para disminuir

Método de temporizador por set (pan, gachas, vapor, coccion lenta,

sopalestofado, arroz y pasta)

« Seleccione la funcion para la que se requiere el temporizador
preestablecido; pulse el boton "Timer/Temp" y la luz "Timer/Temp" se
encendera y pasara al estado de configuracion. Pulse"+" o "-" para
preestablecer el tiempo de finalizacién. Pulse "+" una vez para
aumentar 1 hora, pulse "-" una vez para disminuir 1 hora.

» Mantenga pulsado para aumentar automaticamente.

« Pulse el boton de inicio para iniciar la funcién de temporizador
preestablecido. La pantalla muestra el tiempo de finalizacion y comienza
la cuenta atras.

« El temporizador puede ajustarse hasta 24 horas antes.

» Conservacion de temperatura: Carne, arroz, pan, gachas, vapor,
coccion lenta, manual, sopa/estofado y pasta. El cocedor entra en modo
de preservacion de la temperatura una vez que finaliza la coccion. El
tiempo de conservacion de la temperatura es de hasta 12 horas; el
cocedor vuelve al modo de espera después de 12 horas. Cuanto menor
sea el tiempo de conservacion, mejor sera el sabor.

» Nota: No se recomienda preajustar el temporizador mas de 12 horas
para evitar el deterioro de los alimentos.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

» Antes de limpiar, desenchufe el aparato y espere a que el aparato se
enfrie.

« Limpie la cubierta de preservacion del calor con un pafio himedo; no la
lave con agua.

» Seque el agua del colector de condensacion con un pafio seco y limpie
el cocedor multiusos con un pafio hiumedo.

« Limpie el agua de la placa calefactora (si la hubiera) con un pafio; raspe
el arroz quemado de la placa (si lo hubiera) con un raspador de acero o
papel de lija y limpie el agua y el arroz de alrededor y debajo del
recipiente antes de colocarlo.

« Abra la tapa superior y retire la placa de la tapa (levante la palanca en la
parte superior); limpie la placa de la tapa, vuelva a colocar la placa de la
tapa en posicion y pulse la parte superior de modo que haga clic.

» Desmontaje, limpieza y montaje de la valvula de vapor.

» Nota: La valvula debe limpiarse con frecuencia para garantizar una
ventilacion fluida.

» Limpie el aparato cuando se enfrie para evitar quemaduras.

* Sujete el mango de la valvula de vapor y levantelo hacia arriba; abra el
receptaculo de la valvula y la tapa de la valvula siguiendo la direccion
indicada en el receptaculo de la véalvula.

« Lavelo con agua. Nota: Vuelva a colocar el anillo de sellado si se cae.

« Alinee la tapa de la valvula con la ranura del receptaculo de la valvula y
cierre la valvula de vapor; la instalacion se ha completado cuando oye
un "clic". Pulse hacia abajo para instalar la valvula de vapor.

» No sumerja nunca el aparato en agua o cualquier otro liquido. El
aparato no se puede lavar en el lavavajillas.

MEDIO AMBIENTE
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mmm Este aparato no debe desecharse con la basura doméstica al final
de su vida util, sino que se debe entregar en un punto de recogida para el
reciclaje de aparatos eléctricos y electronicos. Este simbolo en el aparato,
manual de instrucciones y embalaje quiere atraer su atencion sobre esta
importante cuestion. Los materiales utilizados en este aparato se pueden
reciclar. Mediante el reciclaje de electrodomésticos, usted contribuye a
fomentar la proteccién del medioambiente. Solicite mas informacion sobre
los puntos de recogida a las autoridades locales.

PT Manual de Instrucoes

SEGURANCA

» O fabricante ndo pode ser responsabilizado por
quaisquer danos se ignorar as instrugdes de
seguranga.

» Se o0 cabo de alimentacgao estiver danificado,
deve ser substituido pelo fabricante, o seu
representante de assisténcia técnica ou alguém
com qualificagdes semelhantes para evitar
perigos.

* Nunca desloque o aparelho puxando pelo cabo
e certifique-se de que este nunca fica preso.

» O aparelho deve ser colocado numa superficie
plana e estavel.

* O utilizador ndo deve abandonar o aparelho
enquanto este estiver ligado a alimentagao.

* Este aparelho destina-se apenas a utilizacao
domeéstica e para os fins para os quais foi
concebido.

» Nao utilize o aparelho no exterior.

* Este aparelho ndo deve ser utilizado por
criangas com idades compreendidas entre
menos de 8 anos. Este aparelho pode ser
utilizado por criangas com mais de 8 anos e por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas, assim como com falta de
experiéncia e conhecimentos, caso sejam
supervisionadas ou instruidas sobre como
utilizar o aparelho de modo seguro e
compreendam os riscos envolvidos. As
criangas nao devem brincar com o aparelho.
Mantenha o aparelho e respetivo cabo fora do
alcance de criancas com idade inferior a 8
anos. A limpeza e manutengdo ndo devem ser
realizadas por criangas a ndo ser que tenham
mais de 8 anos e sejam supervisionadas.

 Para se proteger contra choques elétricos, néo
mergulhe o cabo, a ficha nem o aparelho em
agua ou qualquer outro liquido.

* Este aparelho destina-se a ser usado em
aplicacdes domésticas e semelhantes tais
como:

— Zonas de cozinha profissional em lojas, escritorios e outros
ambientes de trabalho.

— Por clientes de hotéis, motéis e outros ambientes de tipo residencial.

— Ambientes de dormida e pequeno almogo.

— Quintas.

* As criangas nao devem brincar com o aparelho.

* Este aparelho ndo pode ser usado por
criancas. Mantenha o aparelho e respectivo
cabo fora do alcance de criancgas.

 Para se proteger contra choques eléctricos,
nao mergulhe o cabo, a ficha nem o aparelho
em agua ou qualquer outro liquido.

* Nao aqueca os alimentos durante demasiado
tempo.

* A superficie do elemento de aquecimento esta
sujeita a calor residual apos a utilizagao.

* Deve retirar o cabo antes de limpar o aparelho.
Certifique-se de que a entrada esta
completamente seca antes de utilizar
novamente a unidade.

* Utilize o aparelho apenas com o conector
adequado.

. AA superficie podera aquecer durante a
utilizagao.

* Desligue sempre a unidade antes de limpar ou
efetuar a manutencgao.

* O aparelho nao se destina a ser operado
através de um sistema de temporizador externo
ou de controlo remoto a parte.

DESCRICAO DAS PECAS
. Tampa

Taca interior

Cesto para cozinhar a vapor
Pega

Painel de controlo

Base

Copo de medigao

Espatula

Concha de sopa

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

* Retire o aparelho e os acessoérios da caixa. Retire os autocolantes, a
pelicula ou plastico de protegéo do aparelho.

» Coloque o aparelho sobre uma superficie plana e estavel e deixe, no
minimo, 10 cm de espaco livre a volta do aparelho. Este aparelho ndo
esta adaptado para a instalagdo num armario ou para a utilizagdo no
exterior.

* Ligue o cabo de alimentagéo a tomada. (Nota: Antes de ligar o
dispositivo, certifique-se de que a tensao indicada no dispositivo
corresponde a tensao local. Tensao 220V-240V 50/60Hz)

» Coloque sempre a panela interior dentro da panela exterior antes de
ligar o aparelho.

» Tenha o cuidado de garantir que a panela interior contém liquido ou
esteja pronto a acrescentar logo 6leo, manteiga ou margarina a panela
interior antes de ligar o aparelho.

» Seque sempre a superficie externa da panela interna antes de coloca-la
dentro da panela. Qualquer humidade que fique na superficie da panela
interna pode provocar um barulho de estalar enquanto a unidade esta a
aquecer.

» Quando o dispositivo ¢ ligado pela primeira vez, ira sentir um ligeiro
odor. Isto é normal, assegure que existe uma ventilacdo adequada. Este
odor é apenas temporario e ira desaparecer em breve.

» Nao aquecga a panela noutros fogdes para evitar a deformagao
provocada pela temperatura elevada; néo substitua a panela por outros
recipientes nem coloque outros recipientes sobre a placa de
aquecimento.

APLICAGCAO DOS BOTOES DE FUNGAO

Botao On/Off/Start (ligar/desligar/iniciar)

» Prima o botao On/Off/Start para ligar o aparelho. A luz On/Off/Start
pisca, o dispositivo fica em modo standby. Prima o botdo On/Off/Start
novamente para desligar o aparelho.

* No estado “On” (modo standby) pode selecionar a fungéo desejada e
premir o botdo On/Off/Start novamente para iniciar o programa.

» Se ndo houver atividade durante mais de 2 minutos no modo standby, o
aparelho desliga-se automaticamente.

Botdo Warm/Cancel (calor/cancelar)

» No modo standby, prima o botdo Warm/Cancel para iniciar o programa
de conservacao da temperatura.
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» Se o aparelho tiver um programa ativo, prima o botdo Warm/Cancel
para o cancelar e saia deste programa para voltar ao modo standby.

» O modo de conservacéo da temperatura comega quando a preparagcao
dos alimentos terminar, o temporizador indica um valor entre 0 e 12
horas. O LED indica "— —" decorridas 12 horas e volta ao modo
standby. Os alimentos devem ser consumidos de preferéncia nas 5
horas pds-preparagao para que o aroma e sabor ndo se deteriorem.

» Nota: Os modos “Saute” (salteado) e “yogurt” (iogurte) ndo tém fungéo
de conservagéo da temperatura.

Botdao Menu

» No modo standby, prima o botdo Menu para selecionar a fungéo
desejada.

» O ciclo de fungdes é o seguinte: Steam-Yogurt-Pasta-Sauté-Porridge-
Meat-Manual/DIY-Bread (Vapor-logurte-Massa-Salteado-Papas-Carne-
Manual/Faga vocé mesmo-P&o).

Botao Soup/Stew (sopa/guisado)

» No modo standby, prima o botdo Soup/Stew.

* A luz acende.

» Prima o botao Start para iniciar o programa Soup/Stew.

Botéo Rice (arroz)

* No modo standby, prima o bot&o Rice.

* Aluz acende.

* Prima o bot&o Start para iniciar o programa Rice.

Botao Slow Cook (cozinhar lentamente)

* No modo standby, prima o botdo Slow Cook.

* A luz acende.

» Prima o botdo Start para iniciar o programa Slow Cook.

Botao Timer/Temp (temporizador/temperatura)

* Para pré-programar o tempo de cozedura, primeiro selecione a fungéo
desejada e depois prima o bot&o Timer/Temp.

* As luzes do programa selecionado e do botao Timer/Temp acendem.

» Defina o tempo e prima o botéo Start.

» O tempo programado é o tempo completo de preparagéo dos alimentos.

Botao Mais/Menos

+ Depois de selecionar o programa necessario, use os botdes "+" ou "-"
para regular o temporizador para o tempo de preparagéo dos alimentos.

» Na fung@o manual, prima o botdo Timer/Temp e use os botdes "+" ou "-"
para selecionar o valor de temperatura desejado.

» Use o botéo "+" ou "-" para regular o tempo de preparagéo.

UTILIZACAO

Cozinhar a vapor

* No modo standby, prima o botdo "Menu” e selecione a fungéo "Steam";
a luz de "Steam" acende.

» Prima o botéo "+" ou "-" para regular o tempo de cozedura a vapor; o
tempo predefinido é 5 minutos.

» Pode regular o tempo entre 5 e 30 minutos.

» Prima o botao "Start" para iniciar a fungao "Steam", as luzes de "Start" e
"Steam" ficam acesas, o ecra digital exibe o “circulo em movimento”.

* Quando a agua comegar a ferver, o ecra digital exibe o contador
regressivo.

* A fungéo de vapor entra automaticamente no modo de conservagéo da
temperatura quando o programa terminar.

logurte

* Deite o leite num fervedor e coloque no fogéo para aquecer até +/-
80°C; misture constantemente para evitar queimar.

* Deixe arrefecer durante cerca de 1-2 horas até chegar aos 45°C.
Acrescente o fermento lacteo. Misture muito bem.

« Verta a mistura de leite para dentro da panela interior.

« Certifique-se de que a panela interior esta limpa e seca antes de colocar
na arrozeira.

» No modo standby, prima o botao "Menu” e selecione a fungéo "Yogurt";
a luz de "Yogurt" acende.

* Prima o botao "+" ou "-" para regular o tempo de preparacéo do iogurte;
o tempo predefinido é 8 horas. Pode regular o tempo entre 6 e 12 horas.

» Prima o botdo "Start" para iniciar a fungdo "Yogurt", as luzes de "Start" e
"Yogurt" ficam acesas, o ecra digital mostra o contador regressivo da
preparagao a vapor.

» O aparelho volta ao modo standby quando o programa de iogurte
terminar.

» Assim que a incubagéao terminar, guarde o iogurte num recipiente
hermético e coloque no frigorifico.

* Nao o deixe na arrozeira.

Massa

» No modo standby, prima o botdo "Menu” e selecione a fungao "Pasta"; a
luz de "Pasta" acende.

* Prima o botdo "+" ou "-" para regular o tempo de cozedura da massa; o
tempo predefinido € 10 minutos.

» Pode regular o tempo entre 10 e 35 minutos.

 Adicione agua e sal (consulte a tabela de proporgdes).

* Prima o botdo "Start" para iniciar a fungdo "Pasta", as luzes de "Start" e
"Pasta" ficam acesas, o ecra digital exibe o “circulo em movimento”.

* Quando a agua comegar a ferver, o ecra digital exibe o contador
regressivo. Abra a tampa, acrescente a quantidade de massa adequada
ao nivel de agua e comece a mexer (consulte a tabela de proporgdes),
mexa durante 1 a 2 minutos, feche a tampa e deixe continuar a cozer.

» A fungdo de massa entra automaticamente no modo de conservagéo da
temperatura quando o programa terminar.

Tabela de proporgdes

Volume de agua Massa (g)
2 copos de agua 100g
4 copos de agua 200g
6 copos de agua 300g
8 copos de agua 400g

Salteado

» No modo standby, prima o botdo "Menu” e a luz "Sauté” acende.

» Prima o botéo "Start" para iniciar a fungdo "Sauté", a luz de "Start" fica
acesa, a luz de “Saute” pisca; o ecra digital exibe o “circulo em
movimento”. Nesta altura, a tampa da arrozeira esta aberta, adicione
azeite de acordo com a proporgao (consulte a tabela de proporgdes) e
aquecga durante 5 minutos.

» Assim que o azeite tiver aquecido, adicione o arroz aromatico tailandés
e misture até o arroz ficar alourar (cerca de 10-13 minutos). Acrescente
o caldo e feche a tampa. O programa deteta que a tampa esta fechada
e a luz de "Sauté" fica acesa.

» O aparelho entra na fase de guisado e o ecra digital mostra o contador
regressivo.

» O aparelho volta ao modo standby quando o programa de guisado
terminar.

Tabela de propor¢des

Volume de |Azeite (ml) |Cebola Pimento Sal Ketchup
agua (1 (unidade) (unidade) (gram |(grama)
escala; a)

180ml)

Uma escala (40ml 1/3 unidade |1/3 unidade [10g |60g
Duas 60ml 2/3 unidade |2/3 unidade [20g [90g
escalas

Trés escalas|80ml 1 unidade 1 unidade 30g 120g

Papas

* No modo standby, prima o bot&o "Menu” e selecione a fungao
"Porridge"; a luz de "Porridge" acende.

* Prima o botdo "+" ou "-" para regular o tempo de preparacao das papas;
o tempo predefinido € 2 horas.

» Pode regular o tempo entre 2 e 4 horas.

* Prima o botéo "Start" para iniciar a fungao "Porridge", as luzes de "Start"
e "Porridge" ficam acesas, o ecra digital exibe o contador regressivo da
Sopa/Guisado.

A fungdo de papas entra automaticamente no modo de conservagao da
temperatura quando o programa terminar.
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Carne

* No modo standby, prima o botdo "Menu” e selecione a fungéo "Meat";
a luz de "Meat" acende.

* Prima o botdo "+" ou "-" para regular o tempo de preparacédo da carne;
o tempo predefinido € 20 minutos.

» Pode regular o tempo entre 10 minutos e 1 hora.

* Deite uma colher de sopa de dleo alimentar na panela, adicione a
carne deliciosa e feche a tampa.

* Prima o botao "Start" para iniciar a fungao "Meat", as luzes de "Start"
e "Meat" ficam acesas, o ecra digital mostra o contador regressivo da
preparagao a vapor.

* A fungéo de carne entra automaticamente no modo de conservagéo
da temperatura quando o programa terminar.

Manual/Faga vocé mesmo

» No modo standby, prima o botdo "Menu” e selecione a fungéo
"Manual/DIY";

* a luz de "Manual/DIY" acende.

* Prima o botdo "+" ou "-" para regular o tempo de preparacao de
Manual/Faga vocé mesmo; o tempo predefinido € 1 minuto. Pode
regular o tempo entre 1 minuto e 4 horas.

* Prima o botédo “Temp” e a luz de “Temp” fica acesa; selecione a
temperatura de preparagéo dos alimentos, a temperatura predefinida
€ 35°C. Se o tempo de preparagéo for > 2 horas, 120°C e 135°C
deixam de estar disponiveis. O ecréa digital exibe o valor de
temperatura selecionado.

* Prima "Start" para iniciar a fungdo "Manual/DIY". As luzes de "Start" e
"Manual/DIY" ficam acesas. O ecra digital exibe o “circulo em
movimento” antes de alcancar a temperatura de preparagéo
especificada. Depois de alcangar a temperatura de preparagao
especificada, o ecra exibe o contador regressivo. (Nesta altura, prima
"Temp", o ecra digital exibe a temperatura de preparagéo programada
e volta ao ecra normal decorridos 3 segundos).

* A fungdo Manual entra automaticamente no modo de conservagéo da
temperatura quando o programa terminar.

Pao

» Descongele completamente a massa congelada antes de a usar. Nao
use mais de 500g, caso contrario o volume de massa pode ser
excessivo para a capacidade do aparelho.

* No modo standby, prima o botdo "Menu” e selecione a fungéo
"Bread"; a luz de "Bread" acende.

* Prima o bot&do "+" ou "-" para regular o tempo de cozedura do péo; o
tempo predefinido é 3 horas. Pode regular o tempo entre 2 e 4 horas.

* Limpe a taca com ¢leo alimentar e coloque a massa no seu interior.

* Prima o botéo "Start" para iniciar a funcao "Bread"; as luzes de "Start"
e "Bread" ficam acesas.

O ecra digital mostra o contador regressivo da preparagao a vapor.

* A fungdo Pao entra automaticamente no modo de conservagao da
temperatura quando o programa terminar.

Sopal/Guisado

» No modo standby, prima o botédo "Soup/Stew” e selecione a fungéo
"Soup/Stew";

* a luz de “Soup/Stew” acende.

 Prima o botéo "+" ou "-" para regular o tempo de preparagéo da sopa/
guisado; o tempo predefinido é 2 horas.

» Pode regular o tempo entre 2 e 4 horas.

* Prima o botéo "Start" para iniciar a fungdo "Soup/Stew", as luzes de
"Start" e "Soup/Stew" ficam acesas, o ecra digital exibe o contador
regressivo da Sopa/Guisado.

A fungédo Sopa/Guisado entra automaticamente no modo de
conservagao da temperatura quando o programa terminar.

Arroz

» No modo standby, prima o botdo "Rice” e selecione a fungéo "Rice"; a
luz de "Rice" acende.

* Prima o botéo "Start" para iniciar a funcéo "Rice", as luzes de "Start" e
"Rice" ficam acesas, o ecra digital exibe o “circulo em movimento”.

* A fungdo Arroz entra automaticamente na fase de guisado depois de
cozinhar e o ecra digital exibe o contador regressivo.

* A fungéo Arroz entra automaticamente no modo de conservagao da
temperatura quando o programa terminar.

Cozinhar lentamente

» No modo standby, prima o botdo "Slow Cook” e selecione a fungao
"Slow Cook";

* aluz de “Slow Cook” acende.

» Prima o bot&o "+" ou "-" para regular o tempo do programa para
cozinhar lentamente; o tempo predefinido € 2 horas.

» Pode regular o tempo entre 2 e 10 horas.

» Prima o botéo "Start" para iniciar a fungédo "Slow Cook", as luzes de
"Start" e "Slow Cook" ficam acesas e o ecra digital mostra o contador
regressivo para cozinhar lentamente.

* A fungdo Cozinhar lentamente entra automaticamente no modo de
conservacao da temperatura quando o programa terminar.

Método de programagao do tempo de preparagao

» Tempo para cozinhar a vapor: a predefinicao € 5 minutos, regulavel
entre 5 e 30 minutos.

* Prima "+" para aumentar 1 minuto, prima "-" para diminuir 1 minuto.

» Tempo para cozinhar lentamente: a predefini¢céo € 2 horas, regulavel
entre 2 e 10 horas.

* Prima "+" para aumentar 1 hora, prima "-" para diminuir 1 hora.

» Tempo para cozinhar manualmente: a predefinicao é 1 minuto,
regulavel entre 1 minuto e 4 horas.

* Prima "+" para aumentar 10 minutos, prima "-" para diminuir 10
minutos.

» Tempo para cozinhar sopa/guisados/pao/papas: a predefini¢cdo é 2
horas, regulavel entre 2 e 4 horas.

* Prima "+" para aumentar 30 minutos, prima "-" para diminuir 30
minutos.

» Tempo para cozinhar massa: a predefinicdo € 10 minutos, regulavel
entre 10 e 35 minutos.

* Prima "+" para aumentar 1 minuto, prima "-" para diminuir 1 minuto.
Depois de programar o tempo de preparacéo, prima o botéo "Start"
para iniciar o programa.

» Tempo para fazer iogurte: a predefinicéo é 8 horas, regulavel entre 6
e 12 horas.

* Prima "+" para aumentar 1 hora, prima "-" para diminuir 1 hora.

» Tempo para cozinhar carne: a predefinicdo € 20 minutos, regulavel
entre 10 minutos e 1 hora.

* Prima "+" para aumentar 5 minutos, prima "-" para diminuir 5 minutos.

Método de pre-programacao do temporizador (Bread, Porridge,
Steam, Slow Cook, Soup/Stew, Rice e Pasta)

« Selecione a fungao que requer a pre-programacao do temporizador,
prima o botao "Timer/Temp", a luz de "Timer/Temp" acende e entra no
estado de configuragéo. Prima "+" ou "-" para pré-programar o tempo
de preparagao. Prima "+" uma vez para aumentar 1 hora, prima "-"
uma vez para diminuir 1 hora.

Prima de forma prolongada para aumentar automaticamente.

Prima o botéo "Start" para iniciar a fungéo de pre-programacao do
temporizador. O ecra exibe o tempo de concluséo e inicia a contagem
decrescente.

Pode pré-programar o temporizador para um maximo de 24 horas.
Conservacao da temperatura: Meat, Rice, Bread, Porridge, Steam,
Slow Cook, Manual, Soup/Stew e Pasta. O aparelho entra no modo
de conservagéo da temperatura assim que a preparagéo terminar. O
tempo de conservacgado da temperatura €, no maximo, 12 horas; o
aparelho volta ao modo standby decorrido este periodo. Quanto mais
curto for o periodo de conservagao, tanto mais saboroso fica o
cozinhado.

Nota: A predefinicdo recomendada para o temporizador ndo
ultrapassa as 12 horas para evitar a deterioragao dos alimentos.

LIMPEZA E MANUTEN(;Z\O
* Antes de limpar, desligue o aparelho da tomada e aguarde até
arrefecer.

* Limpe a tampa de conservagéo do calor com um pano humido, ndo lave
com agua.

» Seque a agua presente no coletor de condensagdo com um pano seco e
limpe o aparelho com um pano humido.

 Retire a agua eventualmente presente na placa de aquecimento com um
pano; remova o arroz eventualmente queimado da placa com um
esfregdo de ago ou lixa de papel, e remova a agua e o arroz a volta e
sob a panela antes de a voltar a colocar.

» Abra a tampa superior e remova a placa da tampa (puxe a alavanca do
topo), limpe a placa da tampa, volte a coloca-la na respetiva posigao e
prima para encaixar até clicar.

» Desmontagem, limpeza e montagem da valvula de vapor.

» Nota: A valvula deve ser limpa regularmente para garantir uma
ventilagdo desimpedida.

» Limpe-a quando o aparelho tiver arrefecido para evitar
queimaduras.

» Segure na valvula pela pega e eleve-a na vertical, abra a base da
valvula e a tampa no sentido indicado na base da valvula.

» Lave com agua. Nota: Volte a monta-la se o anel de vedagéo cair.

« Alinhe a tampa da valvula com a ranhuras na base da valvula, feche a
valvula de vapor, a instalagédo termina quando escutar um “clique”.
Empurre para baixo para instalar a valvula de vapor.

» Nunca mergulhe o aparelho na agua ou noutro liquido. O aparelho néo
pode ser colocado na maquina de lavar louga.

AMBIENTE

mmm Este aparelho ndo deve ser depositado no lixo doméstico no fim da
sua vida util, mas deve ser entregue num ponto central de reciclagem de
aparelhos domésticos elétricos e eletrénicos. Este simbolo indicado no
aparelho, no manual de instru¢cdes e na embalagem chama a sua atengéo
para a importancia desta questdo. Os materiais utilizados neste aparelho
podem ser reciclados. Ao reciclar aparelhos domésticos usados, esta a
contribuir de forma significativa para a prote¢céo do nosso ambiente.
Solicite as autoridades locais informagdes relativas aos pontos de recolha.

IT Istruzioni per lI'uso

SICUREZZA

* |l produttore non é responsabile di eventuali
danni e lesioni conseguenti la mancata
osservanza delle istruzioni di sicurezza.

» Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve
essere sostituito dal produttore, da un addetto
all'assistenza o da personale con qualifiche
analoghe per evitare rischi.

* Non spostare mai I'apparecchio tirandolo per il
cavo e controllare che il cavo non possa
rimanere impigliato.

* Collocare I'apparecchio su una superficie
stabile e piana.

* Non lasciare mai I'apparecchio senza
sorveglianza quando é collegato
all'alimentazione.

* Questo apparecchio € destinato a un uso
esclusivamente domestico e deve essere
utilizzato soltanto per gli scopi previsti.

* Non usare I'apparecchio in ambienti esterni.

« L'apparecchio non deve essere utilizzato da
bambini di eta inferiore agli 8 anni.
L'apparecchio puo essere utilizzato da bambini
di almeno 8 anni e da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali oppure
senza la necessaria pratica ed esperienza sotto
la supervisione di un adulto o dopo aver
ricevuto adeguate istruzioni sull'uso in sicurezza
dell'apparecchio e aver compreso i possibili
rischi. | bambini non devono giocare con
I'apparecchio. Mantenere I'apparecchio e il
relativo cavo fuori dalla portata dei bambini di
eta inferiore agli 8 anni. | bambini non devono
eseguire interventi di manutenzione e pulizia
almeno che non abbiano piu di 8 anni € non
siano controllati.

* Per proteggersi dalle scosse elettriche, non
immergere il cavo, la spina o l'apparecchio
nell'acqua né in qualsiasi altro liquido.

* Questo apparecchio € concepito per uso
domestico e applicazioni simili come:

— Aree cucine per il personale in negozi, uffici e altri ambienti lavorativi.
— Per i clienti in hotel, motel e altri ambienti di tipo residenziale.

— Ambienti di tipo Bed and breakfast.

— Fattorie.

* | bambini non devono giocare con
I'apparecchio.

* Questo apparecchio non deve essere utilizzato
dai bambini. Tenere I'apparecchio e il relativo
cavo di alimentazione fuori dalla portata dei
bambini.

* Per proteggersi dalle scosse elettriche, non
immergere il cavo, la spina o l'apparecchio
nell'acqua né in qualsiasi altro liquido.

* Non scaldare il cibo troppo a lungo.

* La superficie dell'elemento riscaldante &
soggetta a calore residuo dopo I'utilizzo.

* E necessario rimuovere il connettore prima di
pulire I'apparecchio, assicurarsi che l'ingresso
sia completamente asciutto prima di usare di
nuovo l'unita.

» Usare I'apparecchio solo con il connettore
appropriato.

. &La superficie puo riscaldarsi molto durante
l'uso.

» Spegnere sempre l'unita prima di ogni
intervento di pulizia o manutenzione.

* L'apparecchio non € progettato per essere
azionato tramite un timer esterno o un sistema
di telecomando separato.

DESCRIZIONE DELLE PARTI
. Coperchio

Recipiente interno
Cestello del vapore
Manico

Pannello comandi

Base

Misurino

Spatola

Mestolo

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

« Estrarre apparecchio e accessori dall'imballaggio. Rimuovere adesivi,
pellicola protettiva o plastica dall'apparecchio.

« Posizionare I'apparecchio su una superficie piana stabile e assicurare un

minimo di 10 cm di spazio libero intorno. Questo apparecchio non &

idoneo per l'installazione in un armadietto o per uso all'aperto.

Inserisci il cavo di alimentazione nella presa. (Nota: Assicurarsi che la

tensione indicata sull'apparecchio corrisponda alla tensione locale prima

di collegarlo. Tensione 220 V-240 V 50/60 Hz)

Collocare sempre il recipiente interno dentro quello esterno prima di

accendere |'apparecchio.

Prima di accendere I'apparecchio, controllare che il recipiente interno

contenga del liquido o aggiungervi immediatamente olio, burro o

margarina.

Asciugare sempre la superficie esterna del contenitore interno prima di

collocarlo all'interno del cuociriso. Eventuale umidita sul contenitore

interno puo provocare un rumore fastidioso durante il riscaldamento

dell’apparecchio.

Quando il dispositivo viene acceso per la prima volta, emettera un

leggero cattivo odore. Cio &€ normale, garantire un’adeguata ventilazione.

L’odore & solo temporaneo e scomparira presto.

Non poggiare il recipiente interno su altre piastre o fornelli per evitare

deformazioni dovute alle alte temperature; non sostituirlo con altri

recipienti né collocare altri recipienti sulla piastra di riscaldamento.

TASTI DELLE FUNZIONI

Tasto On/Off/Start

* Premere il tasto On/Off/Start per accendere I'apparecchio. La spia On/
Off/Start lampeggia; I'apparecchio & in modalita stand-by. Premere
nuovamente il tasto On/Off/Start per spegnere I'apparecchio.

» Quando l'apparecchio & acceso ("On" - modalita standby) € possibile
selezionare la funzione desiderata e premere nuovamente il tasto On/
Off/Start per avviare il programma.

» Se non viene selezionato alcun programma, trascorsi oltre 2 minuti in
modalita standby, I'apparecchio si spegne automaticamente.

Tasto Warm/Cancel (Riscaldamento/Annulla)

* In modalita standby premere il tasto Warm/Cancel per avviare il
programma di mantenimento della temperatura.

» Se l'apparecchio sta eseguendo un programma, la pressione del tasto
Warm/Cancel annulla e conclude il programma e attiva la modalita
standby.

» La modalita di mantenimento della temperatura si avvia al termine della
cottura; il timer visualizza da 0 a 12 ore. Trascorse 12 ore il LED
visualizza "— —" e |'apparecchio passa in modalita standby. E preferibile
consumare le pietanze entro 5 ore dalla cottura, per mantenere intatti
sapore e gusto.

» Nota: Le modalita Sauté e yogurt non prevedono la funzione di
mantenimento della temperatura.

Tasto Menu

CENOORWNS

» Premere il tasto menu in modalita standby per selezionare la funzione
desiderata.

* Le funzioni sono selezionabili in successione come indicato di seguito:
Steam-Yogurt-Pasta-Sauté-Porridge-Meat-Manual/DIY-Bread: Vapore-
Yogurt-Pasta-Sauté-Porridge-Carne-Manuale/Pane fatto in casa.

Tasto Soup/Stew (Zuppa/Stufato)

* In modalita standby, premere il tasto Soup/Stew.

* La spia si accende.

* Premere il tasto Start per avviare il programma Zuppa/Stufato.

Tasto Rice (Riso)

* In modalita standby, premere il tasto Rice.

« La spia si accende.

» Premere il tasto Start per avviare il programma di cottura del riso.

Tasto Slow Cook (Cottura lenta)

* In modalita standby, premere il tasto Slow Cook.

« La spia si accende.

» Premere il tasto Start per avviare il programma di cottura lenta.

Tasto Timer/Temp (Timer/Temperatura)

» Per preimpostare il tempo di cottura selezionare prima la funzione
desiderata, poi premere il tasto Timer/Temp.

« Si accendono le spie del programma selezionato e il tasto Timer/Temp.

* Impostare il tempo e premere il tasto Start.

« |l tempo preimpostato corrisponde alla durata della cottura.

Tasto Plus/Minus (Piu/Meno)

» Dopo aver selezionato il programma desiderato, usare i tasti "+" o
regolare il tempo di cottura.

* In modalita manuale, premere il tasto Timer/Temp e usare i tasti "+" o "-"
per selezionare il valore di temperatura desiderato.

» Con i tasti "+" o "-" regolare il tempo di cottura.

uso

Vapore

* In modalita standby, premere il tasto "Menu" e selezionare la funzione
"Steam" (Vapore); la spia "Steam” si accende.

» Con i tasti "+" o "-" regolare il tempo di cottura a vapore; la durata
predefinita &€ 5 minuti.

* E possibile impostare il tempo di cottura fra 5 e 30 minuti.

* Premere il tasto "Start" per avviare la funzione "Steam"; le spie "Start" e
"Steam" rimangono accese e il display visualizza l'indicatore di
progresso circolare.

» Quando l'acqua bolle, il display visualizza il timer del tempo residuo.

« Al termine del programma, la funzione vapore attiva automaticamente la
modalita di mantenimento della temperatura.

per

Yogurt

* In un pentolino, scaldare il latte a circa 80 °C sul piano cottura,
mescolando continuamente per evitare che bruci.

« Lasciare raffreddare il latte a 45 °C per circa 1-2 ore. Aggiungere i
fermenti dello yogurt. Mescolare accuratamente il composto.

» Versare il composto nel recipiente interno.

« Assicurarsi che il recipiente interno sia pulito e asciutto prima di inserirlo
nell'apparecchio.

* In modalita standby, premere il tasto "Menu" e selezionare la funzione
"Yogurt"; la spia "Yogurt" si accende.

» Con i tasti "+" o "-" regolare il tempo di preparazione dello yogurt; la
durata predefinita & 8 ore. E possibile impostare il tempo fra 6 ore e 12
ore.

* Premere il tasto "Start" per avviare la funzione "Yogurt"; le spie "Start" e
"Yogurt" rimangono accese e il display visualizza il timer del tempo
residuo.

Al termine del programma Yogurt, I'apparecchio torna in modalita
standby.

» Una volta terminata la fermentazione, conservare lo yogurt in un
contenitore ermetico in frigorifero.

* Non lasciare lo yogurt nell'apparecchio.

Pasta

* In modalita standby, premere il tasto "Menu" e selezionare la funzione
"Pasta"; la spia "Pasta" si accende.

» Con i tasti "+" o "-" regolare il tempo di cottura della pasta la durata
predefinita € 10 minuti.

« E possibile impostare il tempo di cottura fra 10 e 35 minuti.

» Aggiungere acqua e sale (fare riferimento alla tabella delle proporzioni).

» Premere il tasto "Start" per avviare la funzione "Pasta"; le spie "Start" e
"Pasta" rimangono accese e il display visualizza l'indicatore di progresso
circolare.

» Quando l'acqua bolle, il display visualizza il timer del tempo residuo.
Aprire il coperchio, aggiungere la quantita di pasta corrispondente al
livello dell'acqua e iniziare a mescolare (fare riferimento alla tabella delle
proporzioni). Mescolare 1 o 2 minuti, chiudere il coperchio e continuare
la cottura.

+ Al termine del programma, la funzione Pasta attiva automaticamente
nella modalita di mantenimento della temperatura.

Tabella delle proporzioni

Volume acqua Pasta (g)
2 tazze di acqua 100 g
4 tazze di acqua 200 g
6 tazze di acqua 300 g
8 tazze di acqua 400 g

Sauté

* In modalita standby, premere il tasto "Menu" e selezionare la funzione
"Sauté"; la spia "Sauté" si accende.

* Premere il tasto "Start" per avviare la funzione "Sauté"; le spie "Start" e
"Sauté" lampeggiano e il display visualizza I'indicatore di progresso
circolare. A questo punto il coperchio dell'apparecchio & sbloccato.
Aggiungere olio d'oliva in base alla ricetta (fare riferimento alla tabella
delle proporzioni) e riscaldare per 5 minuti.

» Quando I'olio & caldo, aggiungere il riso Thai, soffriggere fino a quando il
riso diventa dorato o giallo (circa 10-13 minuti). Aggiungere la zuppa e
chiudere il coperchio. Il programma rileva il coperchio chiuso e la spia
"Sauté" rimane accesa.

« L'apparecchio attiva la modalita Stew (Stufato) e il display digitale mostra
il timer del tempo residuo.

« Al termine del programma Sauté, |'apparecchio torna in modalita
standby.

Tabella delle proporzioni

Volume Olio di oliva |Cipolla (qta) |Peperone Sale |Ketchup
acqua (1 (ml) (qta) (gram |(grammi
tacca; 180 mi)

ml)

Unatacca |40 ml 1/3 1/3 10g [60g
Due tacche |60 ml 2/3 2/3 20g |90g
Tre tacche |80 ml 1 intero 1 intero 30g (120g
Porridge

* In modalita standby, premere il tasto "Menu" e selezionare la funzione
"Porridge"; la spia "Porridge" si accende.

» Con i tasti "+" o0 "-" regolare il tempo di cottura del porridge; la durata
predefinita € 2 ore.

* E possibile impostare il tempo di cottura fra 2 e 4 ore.

* Premere il tasto "Start" per avviare la funzione "Porridge"; le spie "Start"
e "Porridge" rimangono accese e il display visualizza il timer del tempo
residuo.

« Al termine del programma, la funzione Porridge attiva automaticamente
la modalita di mantenimento della temperatura.

Carne

* In modalita standby, premere il tasto "Menu" e selezionare la funzione
"Meat"; la spia "Meat" si accende.

» Con i tasti "+" 0 "-" regolare il tempo di cottura della carne; la durata
predefinita € 20 minuti.

* E possibile impostare il tempo di cottura fra 10 minuti e 1 ora.

» Versare un cucchiaio di olio da cottura nel recipiente, aggiungere la
carne e chiudere il coperchio.

* Premere il tasto "Start" per avviare la funzione "Meat"; le spie "Start" e
"Meat" rimangono accese e il display visualizza il timer del tempo
residuo.

« Al termine del programma, la funzione Carne attiva automaticamente la
modalita di mantenimento della temperatura.

Manuale

* In modalita standby, premere il tasto "Menu" e selezionare la funzione
"Manuale/DIY";

* La spia "Manual/DIY" si accende.

» Con i tasti "+" o "-" regolare il tempo del programma manuale; la durata
predefinita &€ 1 minuto. E possibile impostare il tempo tra 1 minuto e 4
ore.

* Premere il tasto "Temp"; la spia "Temp" rimane accesa. Selezionare la
temperatura di cottura; la temperatura predefinita & 35° C. Quando il
tempo di cottura & superiore a 2 ore, le temperature 120 °C e 135 °C non
sono disponibili. Il display visualizza la temperatura selezionata.

* Premere il tasto "Start" per avviare la funzione "Manual/DIY". Le spie
"Start" e "Manual/DIY" rimangono accese. Sul display viene visualizzato
I'indicatore di progresso circolare finché viene raggiunta la temperatura
di cottura specificata. Dopo aver raggiunto la temperatura di cottura
specificata, sul display viene visualizzato il timer del tempo residuo. (A
questo punto premere "Temp"; sul display viene visualizzata la
temperatura di cottura impostata per 3 secondi).

* Al termine del programma, la funzione Manuale attiva automaticamente
la modalita di mantenimento della temperatura.

Pane

» Scongelare accuratamente l'impasto congelato prima dell'uso. Non usare
piu di 500 g, altrimenti I'impasto potrebbe fuoriuscire dall'apparecchio.

* In modalita standby, premere il tasto "Menu" e selezionare la funzione
"Bread"; la spia "Bread" si accende.

+ Con i tasti "+" 0 "-" regolare il tempo di cottura del pane; la durata
predefinita & 3 ore. E possibile impostare il tempo fra 2 ore e 4 ore.

» Spennellare il recipiente interno con olio da cottura prima di versare
l'impasto.

* Premere il tasto "Start" per avviare la funzione "Bread"; le spie "Start" e
"Bread" rimangono accese.

« |l display visualizza il timer del tempo residuo.

« Al termine del programma, la funzione Bread attiva automaticamente la
modalita di mantenimento della temperatura.

Zuppa/Stufato

* In modalita standby, premere il tasto "Soup/Stew" e selezionare la
funzione "Soup/Stew";

* La spia "Soup/Stew" si accende.

» Con i tasti "+" 0 "-" regolare il tempo di cottura; la durata predefinita & 2
ore.

* E possibile impostare il tempo di cottura fra 2 e 4 ore.

* Premere il tasto "Start" per avviare la funzione "Soup/Stew"; le spie
"Start" e "Soup/Stew" rimangono accese e il display visualizza il timer del
tempo residuo.

* Al termine del programma, la funzione Soup/Stew attiva
automaticamente la modalita di mantenimento della temperatura.

Riso

* In modalita standby, premere il tasto "Rice" e selezionare la funzione
"Rice"; la spia "Rice" si accende.

» Premere il tasto "Start" per avviare la funzione "Rice"; le spie "Start" e
"Rice" rimangono accese e il display visualizza l'indicatore di progresso
circolare.

« La funzione Rice attiva automaticamente la modalita stufato dopo la
cottura e visualizza sul display il timer del tempo residuo.

Al termine del programma, la funzione Rice attiva automaticamente la
modalita di mantenimento della temperatura.

Cottura lenta

* In modalita standby, premere il tasto "Slow Cook" e selezionare la
funzione "Slow Cook";

* La spia "Slow Cook™ si accende.

» Con i tasti "+" o "-" regolare il tempo di cottura lenta; la durata predefinita
e 2ore.

« E possibile impostare il tempo di cottura fra 2 e 10 ore.

» Premere il tasto "Start" per avviare la funzione "Slow Cook"; le spie
"Start" e "Slow Cook" rimangono accese e il display visualizza il timer del
tempo residuo.

* Al termine del programma, la funzione Slow Cook attiva
automaticamente la modalita di mantenimento della temperatura.

Metodo di impostazione del tempo di cottura

» Tempo di cottura a vapore: I'impostazione predefinita & di 5 minuti,
regolabile da 5 a 30 minuti.

Premere "+" per aumentare di 1 minuto, premere
minuto.

» Tempo di cottura lenta: I'impostazione predefinita € di 2 ore, regolabile
da2a10ore.

Premere "+" per aumentare di 1 ora, premere "-" per diminuire di 1 ora.
Tempo di cottura manuale: I'impostazione predefinita & di 1 minuti,
regolabile da 1 minuto a 4 ore.

Premere "+" per aumentare di 10 minuti, premere "-" per diminuire di 10
minuti.

» Tempo di cottura Zuppa/Stufato/Pane/Porridge: I'impostazione
predefinita € di 2 ore, regolabile da 2 a 4 ore.

Premere "+" per aumentare di 30 minuti, premere "-" per diminuire di 30
minuti.

» Tempo di cottura della pasta: I'impostazione predefinita & di 10 minuti,
regolabile da 10 a 35 minuti.

Premere "+" per aumentare di 1 minuto, premere "-" per diminuire di 1
minuto. Dopo aver impostato il tempo di cottura, premere il pulsante
"Start" per avviare il programma.

Tempo di preparazione dello yogurt: I'impostazione predefinita € di 8 ore,
regolabile da 6 a 12 ore.

Premere "+" per aumentare di 1 ora, premere "-" per diminuire di 1 ora.
Tempo di cottura della carne: l'impostazione predefinita € di 20 minuti,
regolabile da 10 a 1 ora.

Premere "+" per aumentare di 5 minuti, premere "-" per diminuire di 5
minuti.

per diminuire di 1

Metodo Timer preimpostato (Pane, Porridge, Vapore, Cottura lenta,

Zuppa/Stufato, Riso e Pasta)

 Selezionare la funzione che richiede un timer preimpostato, premere il
tasto "Timer/Temp", la spia "Timer/Temp" si accende e si attiva la
modalita di regolazione. Premere "+" o0 "-" per impostare il timer.
Premere "+" per aumentare di 1 ora, premere "-" per diminuire di 1 ora.

* Premere a lungo per aumentare automaticamente.

» Premere il tasto Start per avviare la funzione timer preimpostato. Il
display visualizza il tempo di completamento e avvia il timer del tempo
residuo.

« |l timer pud essere impostato fino a 24 ore.

» Mantenimento della temperatura Carne, Riso, Pane, Porridge, Vapore,
Cottura lenta, Manuale, Zuppa/Stufato e Pasta. Al termine della cottura
I'apparecchio attiva la modalita di mantenimento della temperatura. La
temperatura viene mantenuta fino a 12 ore, poi l'apparecchio torna in
modalita standby. Piu breve ¢ il tempo di mantenimento, migliore & il
sapore.

» Nota: La preregolazione consigliata del timer non supera le 12 ore per
evitare il deterioramento degli alimenti.

PULIZIA E MANUTENZIONE

 Prima della pulizia, scollegare I'apparecchio ed attendere che
I'apparecchio si raffreddi.

* Pulire il coperchio di protezione termica con un panno umido e non
lavarlo con acqua.



« Asciugare l'acqua nel collettore di condensa con un panno asciutto e
pulire I'apparecchio con un panno umido.

* Pulire I'acqua sulla piastra riscaldante (se presente) con un panno;
rimuovere i chicchi di riso bruciati dalla piastra (se presente) con una
paglietta d'acciaio e asciugare I'acqua e rimuovere riso intorno e sotto il
recipiente interno prima di inserirlo.

« Aprire il coperchio superiore e rimuovere la piastra di copertura (tirare la
leva verso alto), pulire la piastra di copertura, rimettere la piastra di
copertura in posizione e premere la leva finché scatta in posizione.

» Smontaggio, pulizia e rimontaggio della valvola per il vapore.

* Nota: La valvola deve essere pulita frequentemente per garantire
uno sfiato regolare.

* Per evitare ustioni, procedere alla pulizia solo quando
I'apparecchio si é raffreddato.

« Afferrare la leva della valvola a vapore e sollevarla verso l'alto, aprire la
sede della valvola e il coperchio della valvola nella direzione indicata
nella sede della valvola.

 Lavare con acqua. Nota: Se I'anello di tenuta esce dalla sua sede,
riposizionarlo correttamente.

« Allineare il coperchio della valvola con la fessura della sede della
valvola, chiudere la valvola del vapore. Il montaggio & avvenuto
correttamente quando si sente un "clic". Premere verso il basso per
installare la valvola del vapore.

* Non immergere I'apparecchio in acqua o in altro liquido. L'apparecchio
non ¢ lavabile in lavastoviglie.

AMBIENTE

mmm Questo apparecchio non deve essere posto tra i rifiuti domestici
alla fine del suo ciclo di vita, ma deve essere smaltito in un centro di
riciclaggio per dispositivi elettrici ed elettronici domestici. Questo simbolo
sull'apparecchio, il manuale di istruzioni e la confezione sottolineano tale
importante questione. | materiali usati in questo apparecchio possono
essere riciclati. Riciclando gli apparecchi domestici € possibile contribuire
alla protezione dell'ambiente. Contattare le autorita locali per informazioni
in merito ai punti di raccolta.

SV Instruktionshandbok

SAKERHET

* Om dessa sakerhetsanvisningar ignoreras kan
inget ansvar utkravas av tillverkaren for
eventuella skador som uppkommer.

* Om natsladden ar skadad maste den bytas ut
av tillverkaren, dess servicerepresentant eller
liknande kvalificerade personer for att undvika
fara.

* Flytta aldrig apparaten genom att dra den i
sladden och se till att sladden inte kan trassla in
sig.

» Apparaten maste placeras pa en stabil, jamn
yta.

» Anvand aldrig apparaten obevakad nar den ar
ansluten till vagguttaget.

» Denna apparat far endast anvandas for
hushallsandamal och endast for det syfte den
ar konstruerad for.

* Anvand inte apparaten utomhus.

» Apparaten ska inte anvandas av barn som ar
yngre an 8 ar. Apparaten kan anvandas av barn
fran och med 8 ars alder och av personer med

ett fysiskt, sensoriskt eller mentalt handikapp
eller brist pa erfarenhet och kunskap om de
Overvakas eller instrueras om hur apparaten
ska anvandas pa ett sakert satt och forstar de
risker som kan uppkomma. Barn far inte leka
med apparaten. Hall apparaten och natkabeln
utom rackhall fér barn som ar yngre an 8 ar.
Rengdring och underhall far inte utféras av barn
savida de inte ar aldre an 8 ar och dvervakas.

« FOr att undvika elektriska stotar ska du aldrig
sanka ned sladden, kontakten eller apparaten i
vatten eller nagon annan vatska.

» Denna apparat ar avsedd for hushallsbruk och
liknande anvandningsomraden, sasom:

— Personalkdk i butiker, pa kontor och i andra arbetsmiljoer.

Av gaster pa hotell, motell och andra liknande boendemiljoer.

— "Bed and breakfast” och liknande boendemiljGer.

Bondgardar.

» Barn far inte leka med apparaten.

» Apparaten ska inte anvandas av barn. Hall
apparaten och dess kabel utom rackhall for
barn.

« For att undvika elektriska stotar ska du aldrig
sanka ned sladden, kontakten eller apparaten i
vatten eller nagon annan vatska.

* Varm inte maten for lange.

* Ytan pa varmeelementet ar varm efter

anvandning.

Kontakten maste tas bort innan apparaten ska

rengoras, se till inloppet ar helt torrt innan

apparaten kommer att anvandas igen.

Apparaten far endast anvandas med lamplig

kontakt.

. &Ytan kan bli varm vid anvandning.

Stang alltid av enheten innan rengoring eller

underhall.

» Apparaten ar inte avsedd att mandvreras med
hjalp av en extern timer eller ett separat
fjarrkontrollsystem.

BESKRIVNING AV DELAR
. Lock

Innerskal

Angkorg

Handtag

Kontrollpanel

Bas

Matkopp

Spatel

Soppslev

FORE FORSTA ANVANDNING

» Ta ut apparaten och tillbehéren ur Iadan. Avlagsna klistermarken,
skyddsfolie och plast fran apparaten.

* Placera enheten pa en platt yta och se till att det finns 10 cm fritt
utrymme runt enheten. Enheten lampar sig inte for placering i ett skap
eller fér anvandning utomhus.

« Satt i stromkabeln i uttaget. (Obs: Kontrollera att spanningen som anges
pa enheten matchar spanningen i det lokala elnatet innan du ansluter
enheten. Spanning 220-240 V 50/60 Hz)

* Placera alltid innerskalen inuti ytterskalen innan du satter pa enheten.

« Se till att innerskalen innehaller vatska eller var omedelbart redo att
tillsatta olja, smor eller margarin i innerskalen innan du satter pa
enheten.

* Torka alltid innerskalens utsida innan du placerar den i kokaren.
Kvarvarande fukt pa innerskalens utsida kan orsaka ett knastrande ljud
nar enheten varms upp.

» Nar enheten slas pa for forsta gangen kommer det att lukta lite. Det ar
normalt, se till att det ar valventilerat. Lukten kommer snart att forsvinna.

» Undvik deformationer fran hoga temperaturer genom att inte placera
kokkarlet pa andra spisplattor fér uppvarmning. Byt inte kokkarlet mot
andra behallare och placera inte andra behallare pa varmeplattan.

TILLAMPNING AV FUNKTIONSKNAPPARNA

On/Off/Start (Pa/av/start-knapp)

» Tryck pa "On/Off/Start’-knappen for att sla pa strommen. Enheten ar i
standbylage nar "On/Off/Start’-lampan blinkar. Tryck pa "On/Off/Start’-
knappen igen for att stanga av enheten.

* | laget "On” (standby) kan du valja den funktion du vill ha och trycka pa
"On/Off/Start’-knappen igen for att starta programmet.

» Om ingen aktivitet sker under mer an tva minuter nar enheten ar i
standbylaget kommer den att stdngas av.

Warm/Cancel (Knapp for uppvarmning/avbryt)

« | standbylaget trycket du pa "Warm/Cancel” om du vill starta programmet
som bevarar varmen.

* Om enheten ar i ett program kan du trycka pa "Warm/Cancel” for att
avbryta det, avsluta programmet och aterga till standbylaget.

* Laget for att bevara varme startar nar tillagningen ar slutford. Timern
visar 0 till 12 timmar. LED-skérmen visar "— —" efter 12 timmar och
atergar till standbylaget. Mat ska helst atas inom 5 timmar efter tillagning
for att smaken ska bevaras.

» Obs! Sauterings och yoghurtlaget har ingen funktion for att bevara
varme.

Menu (Menyknapp)

« | standbylaget trycker du pa "Menu” for att valja 6nskad funktion.

« Funktionscykeln &r som féljer: Anga-yoghurt-pasta-sautera-grét-kott-
manuell/gor det sjalv-brod.

Soup/Stew (Knapp for soppalgryta)

« | standbylage trycker du och hall inne "Soup/Stew”.

» Lampan tands.

* Tryck pa startknappen for att paborja programmet soppa/gryta.

Rice (Risknapp)

« | standbylage trycker du pa "Rice”.

* Lampan tands.

* Tryck pa startknappen for att paborja risprogrammet.

Slow Cook (Knapp for langsam tillagning)

« | standbylage trycker du pa "Slow Cook”.

» Lampan tands.

* Tryck pa startknappen for att paborja programmet langsam tillagning.

Timer/Temp (Timer-/temperaturknapp)

« Valj forst onskad funktion och tryck darefter pa "Timer/Temp” for att
forinstélla tillagningstiden.

» Lamporna for bade det valda programmet och "Timer/Temp” tands.

« Stall in tiden och tryck pa startknappen.

+ Den forinstallda tiden ar nar tillagningen ar fardig.

Plus/Minus (Plus-/minusknapp)

CoNohwh =

« Nar du har valt 6nskat program anvander du "+” eller ”-” for att justera
den forinstallda timern och stélla in en sluttid for tillagningen.

* Nar du anvander den manuella funktionen trycker du pa "Timer/Temp”
och anvander "+” eller ”-” for att valja temperatur.

PR

* Anvand "+” eller ”-” for att justera tillagningstiden.

ANVANDNING

Anga

« | standbylaget trycker du pa menyknappen, valjer angningsfunktionen.

nglampan kommer att tandas.

* Tryck pa "+” eller ”-” for att justera angtiden. Standardtiden &r 5 minuter.

« Tiden kan justeras mellan 5 och 30 minuter.

 Tryck pa startknappen for att starta angningsfunktionen. Start- och
anglamporna ar tanda och den digitala skarmen visar en snurrande
cirkel.

» Nar vattnet kokar visar den digitala skarmen en nedrakningstimer.

« Angfunktionen stéller automatiskt in funktionen fér temperaturbevarande
nar programmet ar slutfort.

Yoghurt

« Varm mjolk till +/- 80 °C i en stekpanna pa spisen. Ror kontinuerligt for
att det inte ska brannas vid.

 Lat mjolken svalna till 45 °C i cirka 1-2 timmar. Tillsatt yoghurtkultur. Ror
om blandningen noga.

« Hall i mjolkblandningen i den inre grytan.

« Se till att den inre grytan ar ren och torr innan den placeras i riskokaren.

« | standbylage trycker du pa menyknappen och valjer yoghurtfunktionen.
Yoghurtlampan tands.

» Tryck pa "+” eller ”-” for att justera yoghurtens tillagningstid.
Standardtiden ar 8 timmar. Tiden kan justeras mellan 6 och 12 timmar.

» Tryck pa startknappen for att paborja yoghurtfunktionen. Start- och
yoghurtlamporna forblir tdnda och pa den digitala skédrmen visas
nedrakningstimern.

» Maskinen atergar till standbylage nar yoghurtprogrammet ar fardigt.

» Nar inkubationen &r fardig forvarar du yoghurten i en lufttat behallare i
kylskapet.

* Lamna den inte i riskokaren.

Pasta

« | standbylage trycker du pa menyknappen och véljer pastafunktionen.
Pastalampan tands.

» Tryck pa "+” och ”-” for att justera pastans tillagningstid. Standardtiden ar
10 minuter.

« Tiden kan justeras mellan 10 och 35 minuter.

« Tillsatt vatten och salt (se proportionstabellen).

» Tryck pa startknappen for att paborja pastafunktionen. Start- och
pastalamporna forblir tdnda och pa den digitala skarmen syns en
snurrande cirkel.

» Nar vattnet kokar visar den digitala skarmen en nedrakningstimer.
Oppna locket, tillsatt ratt mangd pasta i forhallande till méngden vatten
och bérja blanda (se proportionstabellen). Ror i en till tva minuter, stang
locket och fortsatt med tillagningen.

 Pastafunktionen stéller automatiskt in funktionen for
temperaturbevarande nar programmet ar slutfort.

Porportionstabell

Vattenvolym Pasta (g)
2 koppar vatten 100 g

4 koppar vatten 200 g

6 koppar vatten 300 g

8 koppar vatten 400 g

Sautera

« | standbylage trycker du pa menyknappen. Sauteringslampan ténds.

» Tryck pa startknappen for att paborja sauteringfunktionen. Start- och
sauteringslamporna forblir tdnda och pa den digitala skarmen syns en
snurrande cirkel. Riskokarens lock ar dppet i detta laget. Tillsatt olivolja
enligt proportionerna (se proportionstabellen) och varm i 5 minuter.

* Nar oljan ar varm tillsatter du jasminris och wokar det tills riset ar gyllene
eller gult (cirka 10—13 minuter). Tillsatt soppan och stang locket.
Programmet identifierar det stdngda locket och sauteringslampan forblir
tand.

» Maskinen startar grytlaget och pa den digitala skarmen visas
nedrakningstimern.

» Nar sauteringsprogrammet ar fardigt atergar maskinen till standbylaget.

Porportionstabell

Vattenvolym |Olivolja (ml) |Lok (bit) Paprika (bit) [Salt |Ketchup
(1 skala, (gram) |(gram)
180 ml)

En vag 40 ml 1/3 bit 1/3 bit 10g [60g
Tvavagar |60 ml 2/3 bit 2/3 bit 20g |(90g
Tre vagar 80 ml 1 bit 1 bit 30g |120¢
Grot

« | standbylage trycker du pa menyknappen och valjer grétfunktionen.
Groétlampan tands.

» Tryck pa "+” och ”-” for att justera grotens tillagningstid. Standardtiden ar
2 timmar.

« Tiden kan justeras mellan 2 och 4 timmar.

» Tryck pa startknappen for att paboérja grotfunktionen. Start- och
grotlamporna forblir tdnda och pa den digitala skarmen visas
nedrakningstimern for soppa/gryta.

« Grotfunktionen staller automatiskt in funktionen fér temperaturbevarande
nar programmet ar slutfort.

Kott

« | standbylage trycker du pa menyknappen och véljer Kéttfunktionen.
Koéttlampan tands.

» Tryck pa "+” eller ™-” for att justera kottets tillagningstid. Standardtiden ar
20 minuter.

« Tiden kan justeras mellan 10 minuter och 1 timme.

« Hall i en matsked matolja i grytan, tillsatt kottet och stang locket.

* Tryck pa startknappen for att paborja kottfunktionen. Start- och
kottlamporna forblir tinda och pa den digitala skarmen visas
nedrakningstimern.

» Kottfunktionen staller automatiskt in funktionen for temperaturbevarande
nar programmet ar slutfort.

Manuell/gor det sjalv

« | standbylage trycker du pa menyknappen och véljer funktionen manuell/
gor det sjalv.

» Lampan fér manuell/gér det sjalv tands.

» Tryck pa "+” eller ”-” for att justera programtiden. Standardtiden ar 1
minut. Tiden kan justeras mellan 1 minut och 4 timmar.

* Tryck pa temperaturknappen sa tands temperaturlampan. Valj
tillagningstemperatur, standard ar 35 °C. Nar tillagningstiden ar > 2
timmar ar 120 °C och 135 °C inte tillgangliga. Den digitala skarmen visar
den valda temperaturen.

 Tryck pa startknappen for att pabérja funktionen manuell/gor det sjalv.
Start- och manuell/gér det sjalv-lamporna forblir tdnda. Den digitala
skarmen visar en snurrande cirkel innan den valda
tillagningstemperaturen uppnatts. Nar den valda tillagningstemperaturen
har uppnatts visas nedrakningstimern pa skarmen. (Tryck nu pa "Temp”.
Den digitala skarmen visar den installda tillagningstemperaturen och
atergar till ursprungsskarmen efter 3 sekunder).

* Den manuella funktionen stéller automatiskt in funktionen for
temperaturbevarande nar programmet ar slutfort.

Brod

« Tina upp brodet helt och hallet innan anvandning. Anvand inte mer &n
500 g for att undvika att degen tynger ned maskinen.

« | standbylage trycker du pa menyknappen och valjer brodfunktionen.
Brodlampan tands.

» Tryck pa "+” eller ”-” for att justera brodets tillagningstid. Standardtiden
ar 3 timmar. Tiden kan justeras mellan 2 och 4 timmar.

* Smdrj bunken med matolja innan du lagger ner degen.

» Tryck pa startknappen for att paborja brodfunktionen. Start- och
brodlamporna forblir tdnda.

» Pa den digitala skdrmen visas nedrakningstimern for angning.

 Brodfunktionen staller automatiskt in funktionen for
temperaturbevarande nar programmet ar slutfort.

Soppalgryta

« | standbylage trycker du pa menyknappen och véljer funktionen for
soppa/gryta.

» Lampan for soppa/gryta tands.

» Tryck pa "+” och ”-” for att justera tillagningstiden for soppa/gryta.
Standardtiden ar 2 timmar.

« Tiden kan justeras mellan 2 och 4 timmar.

* Tryck pa startknappen for att paborja soppa/gryta-funktionen. Start- och
soppa/gryta-lamporna forblir tinda och pa den digitala skérmen visas
nedrakningstimern for soppa/gryta.

» Soppa/gryta-funktionen staller automatiskt in funktionen for
temperaturbevarande nar programmet ar slutfort.

Ris

« | standbylage trycker du pa menyknappen och valjer risfunktionen.
Rislampan tands.

* Tryck pa startknappen for att pabdrja risfunktionen. Start- och
rislamporna forblir tdnda och pa den digitala skdrmen syns en snurrande
cirkel.

« Risfunktionen staller automatiskt in grytlage efter tillagning och pa den
digitala skdrmen visas nedrakningstimern.

« Risfunktionen stéller automatiskt in funktionen for temperaturbevarande
nar programmet ar slutfort.

Langsam tillagning

« | standbylage trycker du pa menyknappen och valjer funktionen langsam
tillagning.

» Lampan for langsam tillagning ténds.

» Tryck pa "+” eller ”-” for att justera programtiden for langsam tillagning.
Standardtiden ar 2 timmar.

« Tiden kan justeras mellan 2 och 10 timmar.

* Tryck pa startknappen for att paboérja funktionen langsam tillagning.
Lamporna for start och langsam tillagning forblir tdnda och pa den
digitala skérmen visas nedrakningstimern for langsam tillagning.

» Funktionen langsam tillagning staller automatiskt in funktionen for
temperaturbevarande nar programmet ar slutfort.

Metod for att stalla in tillagningstid

« Tillagningstid angning: standardinstallningen ar 5 minuter och gar att
justera mellan 5 och 30 minuter.

» Tryck pa "+” for att 6ka med 1 minut, *-” for att minska med 1 minut.

« Tillagningstid langsam tillagning: standardinstéllningen &r 2 timmar och
gar att justera mellan 2 och 10 timmar.

» Tryck pa "+” for att 6ka med 1 timme, ”-” for att minska med 1 timme.

« Tillagningstid manuell: standardinstallningen ar 1 minut och gar att
justera mellan 1 minut och 4 timmar.

* Tryck pa "+” for att 6ka med 10 minuter, ”-” for att minska med 10
minuter.

« Tillagningstid soppa/gryta/brod/grét: standardinstallningen ar 2 timmar
och gar att justera 2 och 4 timmar.

* Tryck pa "+” for att 6ka med 30 minuter, ”-” fér att minska med 30
minuter.

« Tillagningstid pasta: standardinstallningen ar 10 minuter och gar att
justera mellan 10 och 35 minuter.

* Tryck pa "+” for att 6ka med 1 minut, ”-” for att minska med 1 minut. Nar
du stallt in tillagningstiden trycker du pa startknappen for att paborja
programmet.

« Tillagningstid yoghurt: standardinstéllningen ar 8 timmar och gar att
justera mellan 6 och 12 timmar.

» Tryck pa "+” for att 6ka med 1 timme, ”-” for att minska med 1 timme.

« Tillagningstid kott: standardinstaliningen &r 20 minuter och gar att justera
mellan 10 minuter och 1 timme.

» Tryck pa "+” for att 6ka med 5 minuter, *-” for att minska med 5 minuter.

Forinstéllning av timer (bréd, grét, angning, langsam tillagning,

soppalgryta, ris och pasta)

« Valj funktion som ska ha en forinstalld timer. Tryck pa timer-/
temperaturknappen. Lampan tands och det valda laget aktiveras. Tryck
pa "+” eller ”-” for att forinstalla en sluttid. Tryck pa "+” en gang for att
Oka med 1 timme, ”-” en gang for att minska med 1 timme.

* Tryck och hall ned for att 6ka automatiskt.

* Tryck pa startknappen for att pabdrja funktionen och férinstalla timern.
Skarmen visar sluttiden och pabdrjar nedrakningen.

» Timern kan forinstéallas upp till 24 timmar.

» Bevaring av temperatur: Kétt, ris, bréd, grét, angning, langsam tillagning,
manuell, soppa/gryta och pasta. Maskinen gar in i laget for bevaring av
temperatur nar tillagningen ar fardig. Bevaring av temperatur fungerar
upp till 12 timmar, darefter atergar maskinen till standbylage. Ju kortare
tid det férvaras, desto battre smakar det.

» Obs! Den rekommenderade forinstéllningen ar max. 12 timmar for att
undvika att maten foérsamras.

RENGORING OCH UNDERHALL

* Innan rengdring, dra ur kontakten och vanta tills apparaten har svalnat.

» Torka av varmebevaringslocket med en vat trasa och tvatta det inte med
vatten.

» Anvand en torr trasa for att torka bort vatten som samlats i
kondensuppsamlaren och rengér multikokaren med en fuktig trasa.

» Torka bort vatten fran varmeplattan (vid behov) med en trasa; polera
bort ris fran plattan (vid behov) med en stalborste eller sandpapper och
torka bort vatten och ris runt och under kokkarlet innan det satts i.

 Oppna det 6vre locket och ta bort skyddslocket (dra i spaken langst
upp), rengdr skyddslocket och satt tillbaka det. Tryck ned det for att
klicka det pa plats.

» Demontering, rengéring och montering av angventil.

» Obs! Ventilen ska rengoras regelbundet for att sdkerstélla bra
ventilering.

» Rengor apparaten néar den svalnat for att undvika brannskador.

» Ta tag i angventilens handtag och lyft det uppat. Oppna ventilsatet och
ventilskyddet i den riktning som visas pa ventilsatet.

» Tvatta med vatten. Obs! Satt fast tatningsringen igen om den lossnar.

* Rikta in ventilskyddet med sparet i valvsatet och sténg angventilen.
Installationen ar klar nar ett "klick™ljud hors. Tryck ned angventilen for
att installera den.

» Sank aldrig apparaten i vatten eller i nagon annan vatska. Apparaten
kan inte diskas i diskmaskin.

OMGIVNING

hid

=mmm Denna apparat ska ej slangas bland vanligt hushallsavfall nar den
slutat fungera. Den ska slangas vid en atervinningsstation for elektriskt
och elektroniskt hushallsavfall. Denna symbol pa apparaten,
bruksanvisningen och férpackningen gor dig uppmarksam pa detta.
Materialen som anvands i denna apparat kan atervinnas. Genom att
atervinna hushallsapparater gor du en viktig insats for att skydda var miljo.
Fraga de lokala myndigheterna var det finns insamlingsstallen.

PL Instrukcje uzytkowania

BEZPIECZENSTWO

* Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
uszkodzenia w przypadku nieprzestrzegania
instrukcji bezpieczenstwa.

* W przypadku uszkodzenia kabla zasilania, aby
unikng¢ zagrozenia, musi on by¢ wymieniony
przez producenta, jego agenta serwisowego lub
osoby o podobnych kwalifikacjach.

* Nie wolno przesuwac urzgdzenia, ciggngc za
przewdd ani dopuszczaé do zaplgtania kabla.

» Urzadzenie nalezy umiesci¢ na stabilnej i
wypoziomowanej powierzchni.

 Nigdy nie nalezy zostawia¢ wtgczonego
urzadzenia bez nadzoru.

» Urzadzenie przeznaczone jest tylko do
eksploatacji w gospodarstwie domowym, w
sposob zgodny z jego przeznaczeniem.

* Nie wolno korzystac z niego na zewnatrz.

* Dzieci ponizej 8 roku zycia nie mogg uzywac
tego urzadzenia. Z urzgdzenia mogg korzystac
dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby
0 ograniczonych mozliwosciach fizycznych,
sensorycznych i psychicznych badz
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy
i doswiadczenia, pod warunkiem, ze sg
nadzorowane lub otrzymaty instrukcje
dotyczgce bezpiecznego uzywania urzgdzenia,
a takze rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieciom nie wolno bawic sie urzgdzeniem.
Urzadzenie oraz dotgczony do niego kabel
nalezy przechowywacé poza zasiegiem dzieci,
ktére nie ukonczyty 8 lat. Czyszczenia
i konserwaciji nie powinny wykonywac dzieci
chyba, ze ukonczyty 8 lat i znajdujg sie pod
nadzorem osoby dorostej.

* Aby unikngé¢ porazenia pragdem elektrycznym,
nie nalezy zanurza¢ przewodu, wtyczki ani
urzgdzenia w wodzie bgdz w innej cieczy.

» To urzadzenie zaprojektowano do uzycia w
domu oraz w celu podobnych zastosowan w
miejscach takich jak:

— Pomieszczenia kuchenne w sklepach, biurach i innych miejscach
pracy.

— Przez klientéw w hotelach, motelach i innych o$rodkach tego typu.

— Osrodki oferujgce noclegi ze $niadaniem.

— Gospodarstwa rolne.

» Dzieciom nie wolno bawic sie urzgdzeniem.

* Dzieci nie mogg uzywac tego urzgdzenia.
Trzymacé urzgdzenie oraz przewdd poza
zasiegiem dzieci.

» Aby unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym,
nie nalezy zanurzaé przewodu, wtyczki ani
urzgdzenia w wodzie badz w innej cieczy.

* Nie podgrzewac¢ zywnosci przez zbyt dtugi

czas.

Po uzyciu powierzchnia elementu grzewczego

podlega resztkowemu grzaniu.

» Wtyczka musi zosta¢ wyjeta z gniazdka na

czas czyszczenia, upewnij sie, ze wejscie

bedzie catkowicie suche przed ponownym
uzyciem.

Uzywaj urzadzenie wytgcznie z wiasciwg

wtyczka.

. &Powierzchnia moze stac sie gorgca
podczas uzytkowania.

Zawsze wytgczac urzgdzenie przed
przystgpieniem do czyszczenia lub konserwacji.
Urzgdzenie nie powinno by¢ uzywane w
potgczeniu z zewnetrznym wytgcznikiem
czasowym lub osobnym urzgdzeniem
sterujgcym.

OPIS CZESCI
. Pokrywa
Miska wewnetrzna
Koszyk do gotowania na parze
Uchwyt
Panel sterowania
Podstawa
Miarka
topatka
Chochla

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

» Urzadzenie i akcesoria nalezy wyjg¢ z pudetka. Usun z urzgdzenia
naklejki, folie ochronng lub elementy plastikowe.

» Urzgdzenie umiesci¢ na odpowiedniej, ptaskiej powierzchni i zapewni¢
minimum 10 cm wolnej przestrzeni wokot urzgdzenia. Urzgdzenie to nie
jest przystosowane do montazu w szafce lub do uzytkowania na wolnym
powietrzu.

» Kabel zasilajgcy nalezy podtaczy¢ do gniazda elektrycznego. (Uwaga:
przed podtgczeniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy napiecie
wskazane na urzgdzeniu odpowiada napieciu sieci
lokalnej. Napiecie 220-240 V 50/60 Hz)

* Przed wtgczeniem urzadzenia nalezy umiesci¢ wewnetrzng miske w
zewnetrzne;j.

* Przed wigczeniem urzadzenia nalezy takze sprawdzi¢, czy w
wewnetrznej misce jest ptyn. Jesli nie, nalezy by¢ przygotowanym do
niezwtocznego dodania oleju, masta lub margaryny.

* Przed wiozeniem miski wewnetrznej do urzadzenia, nalezy wysuszyc jej
zewnetrzng powierzchnie. Jesli na powierzchni miski pozostanie woda,
podczas rozgrzewania beda styszalne odgtosy pekania.

* Przy pierwszym wigczeniu urzgdzenia pojawi si¢ delikatny zapach. Jest
to normalne, nalezy zapewni¢ odpowiednig wentylacje. Zapach ten jest
tymczasowy i szybko zniknie.

 Nie umieszczaj misy do gotowania na innych kuchenkach ani piecykach,
aby jg ogrzac¢, poniewaz misa moze sie odksztatci¢ w wyniku wysokiej
temperatury. Nie zastepuj misy do gotowania innymi pojemnikami, nie
umieszczaj innych pojemnikéw na plycie grzejnej.

ZASTOSOWANIE PRZYCISKOW FUNKCJI

Przycisk ,,On/Off/Start” (WL./Wyl./Start)

» Aby wigczy¢ zasilanie, nacisnij przycisk ,,On/Off/Start”. Kontrolka ,On/
Off/Start” miga, urzadzenie jest w trybie gotowosci. Nacis$nij przycisk
,On/Off/Start” jeszcze raz, aby wytaczy¢ urzadzenie.

» W stanie ,On” (Wt.) (tryb gotowosci) mozesz wybra¢ zgdang funkcjeg i
nacisng¢ przycisk ,On/Off/Start” jeszcze raz, aby uruchomi¢ program.

« Jesli nie podejmiesz zadnego dziatania przez ponad 2 minuty, gdy
urzadzenie jest w trybie gotowosci, urzgdzenie automatycznie sie
wytgczy.

Przycisk ,Warm/Cancel” (Ciepto/Anuluj)

» W trybie gotowosci nacisnij przycisk ,Warm/Cancel”, aby wigczy¢
program podtrzymania temperatury.

» Gdy urzadzenie realizuje jaki$ program, nacisnij przycisk ,Warm/
Cancel”, aby anulowac i wytgczy¢ program i powrdci¢ do trybu
gotowosci.

* Tryb podtrzymania temperatury uruchomi sie po zakonczeniu gotowania,
minutnik wyswietla czas od 0 do 12 h. Po 12 godzinach wyswietlacz
LED pokazuje ,— —" i powraca do trybu gotowosci. Potrawa jest
najlepsza do spozycia w ciggu 5 h po ugotowaniu, po tym czasie moze
straci¢ czgs¢ smaku i zapachu.

» Uwaga: W trybie Sauté i Jogurt funkcja podtrzymania temperatury nie
dziata.

Przycisk ,,Menu”

» W trybie gotowosci nacisnij przycisk ,Menu”, aby wybra¢ zgdang
funkcje.

» Funkcje zmieniajg sie¢ w nastepujgcej kolejnosci: Para-Jogurt-Makaron-
Sauté-Owsianka-Mieso-Reczny/Wtasny-Chleb.

Przycisk ,,Soup/Stew” (Zupa/Duszenie)

* W trybie gotowosci nacisnij przycisk ,Soup/Stew”.

 Zapala sie kontrolka.

» Nacisnij przycisk ,Start”, aby uruchomi¢ program Zupa/Duszenie.

Przycisk ,,Rice” (Ryz)

» W trybie gotowosci nacisnij przycisk ,Rice”.

 Zapala sie kontrolka.

» Nacisnij przycisk ,Start”, aby uruchomi¢ program Ryz.

Przycisk ,,Slow Cook” (Wolne gotowanie)

» W trybie gotowosci nacisnij przycisk ,Slow Cook”.

 Zapala sie kontrolka.

» Nacisnij przycisk ,Start”, aby uruchomi¢ program Wolne gotowanie.

Przycisk ,,Timer/Temp” (Minutnik/Temperatura)

» Aby zaprogramowac czas gotowania, najpierw wybierz zadang funkcje,
nastepnie nacisnij przycisk , Timer/Temp”.

« Zapalajg sie kontrolki wybranego programu i przycisku Minutnik/
Temperatura.

» Ustaw czas i nacisnij przycisk ,Start”.

» Zaprogramowany czas to czas zakonczenia gotowania.

Przycisk ,,Plus/Minus”

* Po wybraniu zgdanego programu zaprogramuj minutnik na ustawiony
czas gotowania za pomocg przyciskow ,+” i ,-".

» W przypadku funkcji recznej nacisnij przycisk ,Timer/Temp” i ustaw
zadang warto$¢ temperatury przy uzyciu przyciskow ,+” i ,-".

« Za pomoca przyciskow ,+” i ,-” ustaw czas gotowania.

UZYTKOWANIE

Para

» W trybie gotowosci nacisnij przycisk ,Menu”, wybierz funkcje ,Steam”,
zapali sie kontrolka ,Steam”.

» Za pomoca przyciskow ,+” i ,-” ustaw czas gotowania na parze,
domysliny czas to 5 minut.

» Czas mozna ustawi¢ w zakresie od 5 do 30 minut.

 Nacisnij przycisk ,Start”, aby wigczy¢ funkcje ,Steam”. Kontrolki ,Start” i
~Steam” sie $wiecg, a na cyfrowym ekranie wyswietla sie ,obracajace sie
koto”.

» Gdy woda sie zagotuje, na ekranie cyfrowym wyswietla sie odliczanie
czasu.
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» Po zakonczeniu programu funkcja Para automatycznie przechodzi do
trybu podtrzymania temperatury.

Jogurt

» Podgrzej mleko na kuchence w rondlu do +/- 80°C, stale mieszajac,
aby nie przypali¢ mleka.

» Poczekaj przez ok. 1-2 h, aby mleko ostygto do 45°C. Dodaj kulture
bakterii jogurtowych. Doktadnie zamieszaj.

* Wlej mleko z bakteriami jogurtowymi do miski wewnetrznej.

* Przed wiozeniem miski wewnetrznej do urzadzenia upewnij sie, ze jest
czysta i sucha.

» W trybie gotowosci nacisnij przycisk ,Menu”, wybierz funkcje ,Yogurt”,
zapali sie kontrolka ,Yogurt”.

» Za pomocg przyciskéw ,+” i ,-” ustaw czas robienia jogurtu, domysiny
czas to 8 godzin. Czas mozna ustawi¢ w zakresie od 6 do 12 godzin.

* Nacisnij przycisk ,Start”, aby wigczy¢ funkcje ,Yogurt”. Kontrolki ,Start”
i ,Yogurt” sie $wiecg, a na cyfrowym ekranie wyswietla sie odliczanie
czasu parowania.

» Gdy program Jogurt sie zakonczy, urzadzenie powrdci do trybu
gotowosci.

» Gdy inkubacja sie zakonczy, przechowuj jogurt w lodéwce, w
szczelnie zamknigtym pojemniku.

* Nie pozostawiaj go w urzadzeniu.

Makaron

» W trybie gotowosci nacis$nij przycisk ,Menu”, wybierz funkcje ,Pasta”,
zapali sie kontrolka ,Pasta”.

» Za pomoca przyciskéw ,+” i ,-” ustaw czas gotowania makaronu,
domysiny czas to 10 minut.

» Czas mozna ustawi¢ w zakresie od 10 do 35 minut.

» Dodaj wodg i sol (patrz tabela proporcji).

+ Nacisnij przycisk ,Start”, aby wigczy¢ funkcje ,Pasta”. Kontrolki ,Start”
i ,Pasta” sie Swiecg, a na cyfrowym ekranie wyswietla sie ,obracajgce
sie koto”.

» Gdy woda sie zagotuje, na ekranie cyfrowym wyswietli sie odliczanie
czasu. Otworz pokrywe, dodaj odpowiednig ilos¢ makaronu zaleznie
od poziomu wody i zacznij mieszanie (patrz tabela proporcji), mieszaj
przez 1-2 minuty, zamknij pokrywe i kontynuuj gotowanie.

» Po zakonczeniu programu funkcja Makaron automatycznie przechodzi
do trybu podtrzymania temperatury.

Tabela proporcji

llo$¢ wody Makaron (g)
2 kubki wody 100 g
4 kubki wody 200 g
6 kubkéw wody 3009
8 kubkow wody 400 g
Sauté
. Vg;mté!? gotowosci nacisnij przycisk ,Menu”, zapali sig¢ kontrolka

 Nacisnij przycisk ,Start”, aby wigczy¢ funkcje ,Sauté”. Kontrolki ,Start”
i ,Sauté” sie Swiecg, a na cyfrowym ekranie wyswietla sie ,obracajace
sie koto”. W tej chwili urzadzenie jest otwarte, dodaj oliwe zgodnie z
wymaganymi proporcjami (patrz tabela proporcji) i grzej przez 5 minut.

» Gdy oliwa sie nagrzeje, dodaj ryz aromatyzowany po tajsku, smaz,
ciggle mieszajac, az ryz stanie sie brgzowy lub zotty (ok. 10-13 minut).
Dodaj zupe, zamknij pokrywe. Program wykryje zamknietg pokrywe,
kontrolka ,Sauté” pozostaje zapalona.

*» Urzgdzenie przechodzi do etapu duszenia, a na cyfrowym
wyswietlaczu pokazuje sie odliczanie czasu.

» Gdy program Sauté sie zakonczy, urzgdzenie powrdci do trybu
gotowosci.

Tabela proporcji

llo$¢ wody |Oliwa (ml) Cebula (szt.) |Papryka Sol Keczup

(1 miarka; (szt.) (gram |(gramy)

180 ml) y)

Jedna 40 ml 1/3 szt. 1/3 szt. 10g |[60g

miarka

Dwie miarki {60 ml 2/3 szt. 2/3 szt. 20g [90g

Trzy miarki |80 ml 1 szt. 1 szt. 30g |120¢
Owsianka

» W trybie gotowosci nacisnij przycisk ,Menu”, wybierz funkcje
LPorridge”, zapali sie kontrolka ,Porridge”.

» Za pomoca przyciskéw ,+” i ,-” ustaw czas gotowania owsianki,
domysiny czas to 2 godziny.

» Czas mozna ustawi¢ w zakresie od 2 do 4 godzin.

 Nacisnij przycisk ,Start”, aby wigczy¢ funkcje ,Porridge”. Kontrolki
LStart” i ,Porridge” sie $wiecg, a na cyfrowym ekranie wyswietla sie
odliczanie czasu Zupa/Duszenie.

» Po zakonczeniu programu funkcja Owsianka automatycznie
przechodzi do trybu podtrzymania temperatury.

Mieso

» W trybie gotowosci naciénij przycisk ,Menu”, wybierz funkcje ,Meat”,
zapali sie kontrolka ,Meat”.

» Za pomoca przyciskéw ,+” i ,-” ustaw czas gotowania miesa, domysiny
czas to 20 minut.

» Czas mozna ustawi¢ w zakresie od 10 minut do 1 godziny.

» Wlej tyzke oleju spozywczego do miski, dodaj przyprawione mieso i
zamknij pokrywe.

* Nacisnij przycisk ,Start”, aby wigczy¢ funkcje ,Meat”. Kontrolki ,Start” i
,Meat” si¢ pala, a na cyfrowym ekranie wyswietla sie odliczanie czasu
parowania.

» Po zakonczeniu programu funkcja Mieso automatycznie przechodzi do
trybu podtrzymania temperatury.

Reczny/Wihasny

» W trybie gotowosci nacisnij przycisk ,Menu”, wybierz funkcje ,Manual/
DIY”.

* Zapali sie kontrolka ,Manual/DIY”.

» Za pomoca przyciskéw ,+” i ,-” ustaw czas programu Reczny/Wiasny,
domysiny czas to 1 minuta. Czas mozna ustawi¢ w zakresie od 1
minuty do 4 godzin.

+ Nacisnij przycisk ,Temp”, kontrolka ,Temp” si¢ zapala, wybierz
temperature gotowania, domysina temperatura to 35°C. Gdy czas
gotowania jest dtuzszy niz 2 godziny, ustawienia 120°C i 135°C nie sg
dostepne. Na ekranie cyfrowym wyswietla sie wybrana warto$¢
temperatury.

 Nacisnij przycisk ,Start”, aby uruchomic¢ funkcje ,Manual/DIY”.
Kontrolki ,Start” i ,Manual/DIY” sie $wieca. Zanim zostanie osiggnieta
ustawiona temperatura gotowania, na ekranie cyfrowym wyswietla sie
Lobracajgce sie koto”. Po osiggnieciu ustawionej temperatury
gotowania na ekranie cyfrowym wyswietla sie odliczanie czasu. (Jesli
w tym momencie nacisniesz ,Temp”, na ekranie wyswietli sie
ustawiona temperatura gotowania, a po 3 s powrdci normalny ekran).

» Po zakonczeniu programu funkcja Reczny automatycznie przechodzi
do trybu podtrzymania temperatury.

Chleb

* Przed uzyciem doktadnie rozmroz zamrozone ciasto. Nie uzywaj
wiecej niz 500 g, wieksza ilo$¢ ciasta moze przecigzy¢ urzadzenie.

» W trybie gotowosci nacisnij przycisk ,Menu”, wybierz funkcje ,Bread”,
zapali sie kontrolka ,Bread”.

» Za pomoca przyciskéw ,+” i ,-” ustaw czas pieczenia chleba, domysiny
czas to 3 godziny. Czas mozna ustawi¢ w zakresie od 2 do 4 godzin.

» Natrzyj miske olejem spozywczym, wioz ciasto do miski.

* Nacisnij przycisk ,Start”, aby wigczy¢ funkcje ,Bread”. Kontrolki ,Start”
i ,Bread” sie $wieca.

» Na cyfrowym ekranie wyswietla sie odliczanie czasu parowania.

» Po zakonczeniu programu funkcja Chleb automatycznie przechodzi do
trybu podtrzymania temperatury.

Zupa/Duszenie

» W trybie gotowosci nacisnij przycisk ,Soup/Stew”, wybierz funkcje ,Soup/
Stew”.

 Zapali sie kontrolka ,Soup/Stew”.

» Za pomocg przyciskéw ,+” i ,-” ustaw czas programu Zupa/Duszenie,
domysiny czas to 2 godziny.

» Czas mozna ustawi¢ w zakresie od 2 do 4 godzin.

» Nacisnij przycisk ,Start”, aby wtgczy¢ funkcje ,Soup/Stew”. Kontrolki
Lotart” i ,Soup/Stew” sie Swiecg, a na cyfrowym ekranie wyswietla sie
odliczanie czasu Zupa/Duszenie.

» Po zakonczeniu programu funkcja Zupa/Duszenie automatycznie
przechodzi do trybu podtrzymania temperatury.

Ryz

« W trybie gotowosci nacisnij przycisk ,Rice”, wybierz funkcje ,Rice”, zapali
sie kontrolka ,Rice”.

» Nacisnij przycisk ,Start”, aby wtgczy¢ funkcje ,Rice”. Kontrolki ,Start” i
,Rice” sie swieca, a na cyfrowym ekranie wyswietla sie ,obracajgce sie
koto”.

» Funkcja Ryz automatycznie przechodzi do etapu duszenia po
ugotowaniu, a na ekranie cyfrowym wyswietla sie odliczanie czasu.

» Po zakonczeniu programu funkcja Ryz automatycznie przechodzi do
trybu podtrzymania temperatury.

Wolne gotowanie

» W trybie gotowosci nacisnij przycisk ,Slow Cook”, wybierz funkcje ,Slow
Cook”.

 Zapali sie kontrolka ,Slow Cook”.

» Za pomocg przyciskow ,+” i ,-” ustaw czas wolnego gotowania, domysiny
czas to 2 godziny.

» Czas mozna ustawi¢ w zakresie od 2 do 10 godzin.

» Nacisnij przycisk ,Start”, aby wigczy¢ funkcje ,Slow Cook”. Kontrolki
LStart” i ,Slow Cook” sie $wieca, a na cyfrowym ekranie wyswietla sie
odliczanie czasu wolnego gotowania.

» Po zakonczeniu programu funkcja Wolne gotowanie automatycznie
przechodzi do trybu podtrzymania temperatury.

Metoda ustawiania czasu gotowania

» Czas gotowania na parze: ustawienie domysine to 5 minut, mozliwosc¢
ustawienia w zakresie od 5 do 30 minut.

» Nacisnij ,+”, aby wydtuzy¢ o 1 minute, nacisnij ,-”, aby skréci¢ o 1
minute.

» Czas wolnego gotowania: ustawienie domysine to 2 godziny, mozliwo$¢
ustawienia w zakresie od 2 do 10 godzin.

» Nacisnij ,+”, aby wydtuzy¢ o 1 godzine, nacisnij ,-”, aby skréci¢ o 1
godzine.

» Czas gotowania recznego: ustawienie domysine to 1 minuta, mozliwosé
ustawienia w zakresie od 1 minuty do 4 godzin.

* Nacisnij ,+”, aby wydtuzy¢ o 10 minut, nacisnij ,-”, aby skréci¢ o 10
minut.

» Czas gotowania Zupa/Duszenie/Chleb/Owsianka: ustawienie domysine
to 2 godziny, mozliwo$¢ ustawienia w zakresie od 2 do 4 godzin.

* Nacisnij ,+”, aby wydtuzy¢ o 30 minut, nacisnij ,-", aby skroci¢ o 30
minut.

» Czas gotowania makaronu: ustawienie domysine to 10 minut, mozliwosc¢
ustawienia w zakresie od 10 do 35 minut.

» Nacisnij ,+”, aby wydtuzy¢ o 1 minute, nacisnij ,-”, aby skroci¢ o 1
minute. Po ustawieniu czasu gotowania nacisnij przycisk ,Start”, aby
uruchomi¢ program.

» Czas robienia jogurtu: ustawienie domysine to 8 godzin, mozliwos¢
ustawienia w zakresie od 6 do 12 godzin.

» Nacisnij ,+”, aby wydtuzy¢ o 1 godzine, nacisnij ,-", aby skréci¢ o 1
godzine.

» Czas gotowania migsa: ustawienie domysine to 20 minut, mozliwos¢
ustawienia w zakresie od 10 minut do 1 godziny.

» Nacisnij ,+”, aby wydtuzy¢ o 5 minut, nacisnij ,-”, aby skroci¢ o 5 minut.

Metoda zaprogramowanego minutnika (Chleb, Owsianka, Para,

Wolne gotowanie, Zupa/Duszenie, Ryz i Makaron)

» Wybdr funkcji wymaga zaprogramowanego minutnika, nacisnij przycisk
,Timer/Temp”, zapali sie kontrolka ,Timer/Temp”, a urzadzenie przejdzie
w tryb ustawiania. Za pomocg przyciskéw ,+” i ,-” zaprogramuj czas
zakonczenia. Nacisnij ,+” jeden raz, aby wydtuzy¢ o 1 godzing, nacisnij
- jeden raz, aby skroci¢ o 1 godzine.

» Nacisnij i przytrzymaj, aby zwigksza¢ automatycznie.

» Nacisnij przycisk ,Start”, aby uruchomi¢ funkcje zaprogramowanego
minutnika. Na ekranie wyswietla sie czas zakonczenia i rozpoczyna sie
odliczanie.

* Minutnik mozna zaprogramowac do 24 godzin.

» Podtrzymanie temperatury: Migso, Ryz, Chleb, Owsianka, Para, Wolne
gotowanie, Reczny, Zupa/Duszenie i Makaron Urzgdzenie przechodzi w
tryb podtrzymania temperatury po zakonczeniu gotowania. Podtrzymanie
temperatury trwa maks. 12 godzin, po 12 godzinach urzadzenie powraca
do trybu gotowosci. Im krétszy czas podtrzymania, tym lepszy smak.

» Uwaga: Aby zapobiec zepsuciu sie potrawy lub pogorszeniu smaku,
zaleca sie ustawienie minutnika na co najwyzej 12 godzin.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

* Przed czyszczeniem wyjaé wtyczke z gniazda i odczekac, az urzgdzenie
wystygnie.

» Wytrzyj pokrywe podtrzymania temperatury wilgotng $ciereczka, nie myj
w wodzie.

» Wytrzyj do sucha wode w zbiorniku skroplin suchg Sciereczka i oczy$¢
urzgdzenie wilgotng Sciereczka.

» Wytrzyj $ciereczkg ewentualng wode na plycie grzejnej, wyszoruj
ewentualny przypalony ryz na ptycie stalowym skrobakiem lub papierem
Sciernym, wytrzyj wode i ryz naokoto misy do gotowania i pod nig przed
wiozeniem misy z powrotem.

» Otworz goérng pokrywe, zdejmij ptyte pokrywy (pociagnij za dzwignie na
gorze), oczysc¢ plyte pokrywy, umiesé jg z powrotem na miejscu i nacisnij
gorng czesc, aby ptyta zablokowata sie we wiasciwym pofozeniu.

» Demontaz, czyszczenie i montaz zaworu pary.

» Uwaga: Zawor nalezy czesto czysci¢, aby zapewni¢ prawidliowe
wentylowanie.

» Nalezy go czysci¢, gdy urzadzenie ostygnie, aby zapobiec
oparzeniom.

» Chwy¢ uchwyt zaworu pary i podnies go, otwérz gniazdo zaworu i
pokrywe zaworu zgodnie z kierunkiem wskazanym na gniezdzie zaworu.

» Umyj wodg. Uwaga: Jesli pierscien uszczelniajgcy wypadnie, wtéz go z
powrotem.

» Wyréwnaj pokrywe zaworu wzgledem szczeliny w gniezdzie zaworu,
zamknij zawor pary. Klikniecie oznacza prawidtowe zakonczenie
montazu. Nacisnij do dotu, aby zamontowa¢ zawor pary.

* Nie nalezy nigdy zanurzac urzgdzenia w wodzie ani zadnym innym
ptynie. Urzgdzenie nie nadaje sie do mycia w zmywarce do naczyn.

SRODOWISKO

mmm Po zakonczeniu eksploatacji urzgdzenia nie nalezy wyrzucac go
wraz z odpadami domowymi. Urzgdzenie to powinno zosta¢ zutylizowane
w centralnym punkcie recyklingu domowych urzadzen elektrycznych i
elektronicznych. Ten symbol znajdujacy sie na urzadzeniu, w instrukcjach
uzytkowania i na opakowaniu oznacza wazne kwestie, na ktére nalezy
zwréci¢ uwage. Materiaty, z ktérych wytworzono to urzgdzenie, nadajg sie
do przetworzenia. Recykling zuzytych urzadzen gospodarstwa domowego
jest znaczacym wktadem uzytkownika w ochrone srodowiska. Nalezy
skontaktowac sie z wtadzami lokalnymi, aby uzyska¢ informacje dotyczgce
punktow zbidrki odpadow.

CS Navod k pouziti

BEZPECNOST

* PFi ignorovani bezpec&nostnich pokynl nemuaze
byt vyrobce odpovédny za pfipadna poskozeni.

» Pokud je napajeci kabel poSkozen, musi byt
vyménén vyrobcem, jeho servisnim zastupcem
nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se
pfedeslo moznym rizikim.

* Nikdy spotfebi¢ nepfenasejte tazenim za
privodni $ndru a ujistéte se, zZe se kabel
nemuze zaseknout.

» Spotfebi¢ musi byt umistén na stabilnim a
rovném povrchu.

* Nikdy nenechavejte zapnuty spotfebic bez
dozoru.

» Tento spotiebi¢ Ize pouzit pouze v domacnosti
za ucelem, pro ktery byl vyroben.

* Nepouzivejte zafizeni ve venkovnim prostfedi.
» Tento spotrebi¢ nesmi pouzivat déti mladSich 8
let. Tento spotiebi€ mohou osoby starsi 8 let a
lidé se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo

mentalnimi schopnostmi €i nedostatkem
zkuSenosti a znalosti pouzivat, pouze pokud
jsou pod dohledem nebo dostali instrukce
tykajici se bezpe€ného pouZiti pfistroje a
rozumi moznym rizikim. Déti si nesmi hrat se
spotfebi¢em. Udrzujte spotfebi€ a kabel mimo
dosahu déti mladSich 8 let. Cidténi a udrzbu
nemohou vykonavat déti, které jsou mladsi 8 let
a bez dozoru.

* Abyste se ochranili pfed elektrickym vybojem,
neponofujte napajeci kabel, zastréku Ci
spotfebi¢ do vody ¢i jiné tekutiny.

* Tento spotfebic je urCeny k pouziti v
domacnosti a k podobnému pouzivani, jako
napfiklad:

— kuchynky personalu v obchodech, kancelafich a na jinych
pracovistich.

— Klienty v hotelich, motelech a jinych ubytovacich zafizenich.

— V penzionech.

— Na statcich a farmach.

 Déti si nesmi hrat se spotfebic¢em.

* Tento spotiebi¢ by neméli pouzivat déti.
Udrzujte tento spotiebi¢ a jeho napajeci Sndru
mimo dosah déti.

» Abyste se ochranili pfed elektrickym vybojem,
neponofujte napdjeci kabel, zastréku Ci
spotiebi€ do vody &i jiné tekutiny.

* Potraviny nezahfivejte pfilis dlouho.

» Povrchu topného ¢lanku je po pouziti vystaven
zbytkovému teplu.

» Konektor musi byt pfedtim, nez je pfistroj
cidtén, vyjmuty, prosim, zajistéte, aby byl vstup
zcela suchy predtim, neZ bude pfistroj opét v
provozu.

* Pristroj pouZzivejte pouze s vhodnym
konektorem.

. &Povrch muze byt béhem pouzivani horky.

+ Jednotku pred Cisténim a udrzbou vzdy
vypnéte.

* Pristroj by nemél byt ovladan prostfednictvim
externiho ¢asovace nebo oddélenym dalkovym
ovladanim.

POPIS SOUCASTI
. Viko
Vnitfni nadoba
KoS$ik parniho hrnce
Rukojet
Ovladaci panel
Zakladna
Odmeérka
Stérka
Nabéracka na polévku

PRED PRVNIM POUZITIM

» Spotfebic¢ a pfisluSenstvi vyjméte z krabice. Ze spotfebice odstrarite
nalepky, ochrannou folii nebo plast.

» Umistéte spotfebic na rovny stabilni povrch a zajistéte minimalné 10 cm
volného prostoru kolem spotfebice. Tento spotfebi¢ neni vhodny pro
instalaci do skfiné nebo pro venkovni pouziti.

» Napajeci kabel zapojte do zasuvky. (Poznamka: Pfed zapojenim
spotrebice zkontrolujte, zda napéti uvedené na spotfebi¢i odpovida
mistnimu sitovému napéti. Napéti 220-240 V 50/60Hz)

» Pfed zapnutim spotfebiCe do né&j vzdy nejdfive vlozte vnitfni nadobu.

» Pfed zapnutim spotfebiCe vzdy zajistéte, aby vnitfni nadoba obsahovala
tekutinu, nebo budte pfipraveni do ni okamZzité pfidat olej, maslo nebo
margarin.

» VVnéjsi povrch vnitfini misy vzdy osuste predtim, nez ji vlozite do pfistroje.
Jakakoliv prebytec¢na vihkost na nadobé muze zplsobit prskani, kdyz se
pristroj zahfiva.

« Pfi prvnim pouziti se muze objevit mirny zapach. Je to zcela bézné,
prosim, zajistéte dostateCnou ventilaci. Zapach je do€asny a velmi rychle
zmizi.

» Nepokladejte varny hrnec na jiné plotynky sporaku, aby nedos$lo k
deformaci vlivem vysoké teploty; nedavejte varny hrnec do jinych nadob
a tyto nadoby nepokladejte na plotynku.

©ENOORWN =

POUZITi FUNKCNICH TLACGITEK

Tlacitko ,,On/Off/Start* (zapnuti / vypnuti / spusténi)

« Stisknutim vypinae zapnete napajeni spotrebice. Kontrolka vypinace
blika, a signalizuje tak uvedeni spotfebice do pohotovostniho rezimu.
Dal$im stisknutim vypinace spotrebi¢ vypnete.

* V zapnutém stavu (pohotovostnim rezimu) mizete vybrat pozadovanou
funkci a dalSim stisknutim vypinace program zapnete.

» Pokud v pohotovostnim rezimu 2 minuty neprovedete Zadné nastaveni,
spotrebi¢ se automaticky vypne.

Tlacitko ,,Warm/Cancel (ohfevu/zruseni)

* V pohotovostnim rezimu stisknéte tlacitko ,Warm/Cancel“ pro spusténi
programu udrzovani teploty.

» Pokud je na spotfebici spustény program, stisknutim tlacitka ,Warm/
Cancel” tento program zruSite a ukoncite a potom se vratite do
pohotovostniho rezimu.

» Po dokonceni vareni se spusti rezim udrzovani teploty; asovac bude
ukazovat od 0 do 12 hodin. Na LED displeji se po uplynuti 12 hodin
zobrazi ,— —" a spotfebi€ se pfepne do pohotovostniho rezimu. Pokrm
je nejlepsi zkonzumovat do 5 hodin od uvareni, kdy chut a viiné nejsou
nijak degradovany.

» Poznamka: Rezimy sauté a jogurtu nemaji funkci udrzovani teploty.

Tlaéitko ,,Menu“ (nabidky)

 V pohotovostnim rezimu stisknéte tlacitko nabidky pro vybér
pozadované funkce.

« Cyklus funkci je nasledujici: Vareni v pare-Jogurt-Téstoviny-Sauté-Kase-
Maso-Rucéni/vlastni-Chléb.

Tlaéitko ,,Soup/Stew* (polévky/duseni)

* V pohotovostnim rezimu stisknéte tlacitko ,Soup/Stew*.

* Rozsviti se kontrolka.

« Stisknéte tlacitko spusténi pro zapnuti programu polévky/duseni.

Tlaéitko ,,Rice” (ryze)

» V pohotovostnim rezimu stisknéte tlacitko ,Rice".

» Rozsviti se kontrolka.

« Stisknéte tlacitko spusténi pro zapnuti programu ryze.

Tlacitko ,,Slow Cook*“ (pomalého vareni)

* V pohotovostnim rezimu stisknéte tlacitko ,Slow Cook".

» Rozsviti se kontrolka.

« Stisknéte tlacitko ,Start* pro zapnuti programu pomalého vareni.

Tlaéitko ,,Timer/Temp* (Casovace/teploty)

» Chcete-li nastavit €as vareni, nejprve vyberte pozadovanou funkci a
potom stisknéte tlacitko , Timer/Temp*.

* Rozsviti se obé kontrolky - vybraného programu a tlacitka ¢asovace/
teploty.

» Nastavte Cas a stisknéte tlacitko ,Start".

» Pfednastaveny Cas je doba, po jejimz uplynuti bude vafeni dokonéeno.

Tlacitko ,,Plus/Minus“ (plus/minus)

» Jakmile vyberete pozadovany program, stisknutim tlagitek ,+“ nebo ,-*
nastavte casovac k nastaveni doby, po jejimzZ uplynuti bude vareni
dokonéeno.

» Kdyz je aktivni funkce ruéniho nastaveni, stisknéte tlacitko , Timer/Temp*
a pomoci tlagitek ,+“ nebo ,-“ vyberte pozadovanou teplotu.

» Pomoci tlacitek ,+" nebo ,-“ nastavte dobu vareni.

POUZITI

Vareni v pare

* V pohotovostnim rezimu stisknéte tlacitko ,Menu* (Nabidka), vyberte
funkci ,Steam*” (VarFeni v pafe) a rozsviti se kontrolka ,Steam®.

» Pomoci tladitek ,+“ nebo ,-“ nastavte dobu vareni v pare; vychozi
nastaveni je 5 minut.

» Cas je mozné nastavit v rozmezi 5 az 30 minut.

« Stisknéte tlacitko ,Start* pro spusténi funkce ,Steam” (Vareni v pare);
kontrolky ,Start“ a ,Steam* zlistanou rozsvicené; na displeji se zobrazi
wotacejici se kruh®.

» Jakmile voda dosahne bodu varu, na displeji se zobrazi ¢asovac
odpoctu.

Ve funkci vafeni v pare je po dokonceni programu automaticky spusténa
funkce udrzovani teploty.

Jogurt

* V hrnci na plotynce ohfejte mléko na +/-80 °C, pficemz jej neustale
michejte, aby nevypénilo.

* Nechte mléko ochladit na 45 °C pfiblizné na 1-2 hodiny. Pfidejte
jogurtovou kulturu. Smés dikladné promichejte.

* Nalijte mlé€nou smés do vnitfni nadoby.

» Nez vnitfni nadobu vlozite do spotfebicCe, ujistéte se, Ze je Cista a sucha.

* V pohotovostnim rezimu stisknéte tlacitko ,Menu® (Nabidka), vyberte
funkci ,Yogurt” (Jogurt) a rozsviti se kontrolka ,Yogurt*.

» Pomoci tlacitek ,+“ nebo ,-“ nastavte dobu vareni jogurtu; vychozi
nastaveni je 8 hodin. Cas je mozné nastavit v rozmezi 6 az 12 hodin.

« Stisknéte tlacitko ,Start* pro spusténi funkce ,Yogurt* (Jogurt); kontrolky
LStart” a ,Yogurt* zlistanou rozsvicené; na displeji se zobrazi ¢asovaé
odpoctu vareni.

+ Jakmile je program jogurtu dokonéen, spotfebi¢ se pfepne do
pohotovostniho rezimu.

» Po dokonceni inkubace ulozZte jogurt ve vzduchotésné nadobé do
chladnicky.

* Nenechavejte jej ve spotrebici.

Téstoviny

* V pohotovostnim rezimu stisknéte tlacitko ,Menu® (Nabidka), vyberte
funkci ,Pasta“ (Téstoviny) a rozsviti se kontrolka ,Pasta“.

» Pomoci tlacitek ,+“ nebo ,-“ nastavte dobu vareni téstovin; vychozi
nastaveni je 10 minut.

» Cas je mozné nastavit v rozmezi 10 az 35 minut.

* Pfidejte vodu a sul (viz tabulka davkovani).

« Stisknéte tlacitko ,Start* pro spusténi funkce ,Pasta“ (Téstoviny);
kontrolky ,Start” a ,Pasta“ zistanou rozsvicené; na displeji se zobrazi
Lotacejici se kruh*.

» Jakmile voda zacne vafit, na displeji se zobrazi asova¢ odpoctu.
Otevrete kryt, pfidejte odpovidajici mnozstvi téstovin podle hladiny vody
a zacnéte michat (viz tabulka davkovani). Michejte 1 az 2 minuty,
zavrete kryt a nechte vafit.

* Ve funkci vareni téstovin je po dokonéeni programu automaticky
spusténa funkce udrzovani teploty.

Tabulka davkovani

Objem vody Téstoviny (g)
2 hrnky vody 100 g
4 hrnky vody 200 g
6 hrnkd vody 300g
8 hrnkl vody 400 g

Sauté

* V pohotovostnim rezimu stisknéte tlacitko ,Menu* (Nabidka), vyberte
funkci ,Sauté” a rozsviti se kontrolka ,Sauté®.

« Stisknéte tlacitko ,Start* pro spusténi funkce ,Sauté”; kontrolky ,Start“ a
,Sauté” zGstanou rozsvicené; na displeji se zobrazi ,otacejici se kruh“.
Kryt spotfebicCe je v tuto chvili otevieny; pfidejte spravné mnozstvi
olivového oleje (viz tabulka davkovani) a ohfivejte 5 minut.

» Jakmile je olej zahraty, pfidejte thajskou jasminovou ryzi, michejte a
nechte osmazit ryZi do zlatova nebo du zluta (cca 10-13 minut). Pfidejte
polévku a potom zavrete kryt. Program detekuje zavreny kryt a kontrolka
,Sauté“ zUstane rozsvicena.

» Spotfebi€ se prfepne do rezimu duSeni a na displeji se zobrazi Casovac
odpoctu.

+ Jakmile je program Sauté dokoncen, spotfebi¢ se pfepne do
pohotovostniho rezimu.

Tabulka davkovani

Objem vody [Olivovy olej |Cibule (kus) |Zelena Sul (g) |[Ke€up
(1 dilek (ml) paprika (kus) (9)
stupnice;

180 ml)

Jeden dilek |40 ml 1/3 kusu 1/3 kusu 10g (60g
na stupnici

Dva dilky na |60 ml 2/3 kusu 2/3 kusu 20g |(90g
stupnici

TFi dilky na |80 ml 1 kus 1 kus 30g |120g
stupnici

Kase

* V pohotovostnim rezimu stisknéte tlacitko ,Menu® (Nabidka), vyberte
funkci ,Porridge” (Kase) a rozsviti se kontrolka ,Porridge®.

» Pomoci tladitek ,+“ nebo ,-“ nastavte dobu vareni kase; vychozi
nastaveni je 2 hodiny.

» Cas je mozné nastavit v rozmezi 2 az 4 hodin.

« Stisknéte tla¢itko ,Start* pro spusténi funkce ,Porridge” (Kase); kontrolky
LStart” a ,Porridge” zUstanou rozsvicené; na displeji se zobrazi ¢asovaé
odpoctu vareni.

* Ve funkci vareni kase je po dokonéeni programu automaticky spusténa
funkce udrzovani teploty.

Maso

* V pohotovostnim rezimu stisknéte tlacitko ,Menu® (Nabidka), vyberte
funkci ,Meat” (Maso) a rozsviti se kontrolka ,Meat".

» Pomoci tladitek ,+“ nebo ,-“ nastavte dobu vafeni masa; vychozi
nastaveni je 20 minut.

* Cas je mozné nastavit v rozmezi 10 minut az 1 hodiny.

* Nalijte polévkovou IZici potravinaiského oleje do nadoby, pfidejte
ochucené maso a zavrete kryt.

« Stisknéte tlacitko ,Start* pro spusténi funkce ,Meat“ (Maso); kontrolky
LStart” a ,Meat” zGstanou rozsvicené; na displeji se zobrazi ¢asovac
odpoctu vareni.

* Ve funkci vafeni masa je po dokon&eni programu automaticky spusténa
funkce udrzovani teploty.

Rugénilvlastni

* V pohotovostnim rezimu stisknéte tlacitko ,Menu* (Nabidka), vyberte
funkci ,Manual/DIY* (Rucni/vlastni)

* a rozsviti se kontrolka ,Manual/DIY*.

« Pomoci tlacitek ,+" nebo ,-“ nastavte délku programu ruéni/vlastni;
vychozi nastaveni je 1 minuta. Cas je mozné nastavit v rozmezi 1 minuty
az 4 hodin.

« Stisknéte tlacitko ,Temp*“ (Teplota); kontrolka ,Temp* zUstane
rozsvicena; vyberte teplotu varfeni, vychozi teplota je 35 °C. Kdyz je
doba vareni delsi nez 2 hodiny, moznosti 120 °C a 135 °C nejsou
dostupné. Na displeji se zobrazi vybrana hodnota teploty.

« Stisknéte tlacitko ,Start* pro zapnuti funkce ,Manual/DIY* (Ru€ni/vlastni).
Kontrolky ,Start“ a ,Manual/DIY* zGstanou rozsvicené. Na displeji se
zobrazi ,otacejici se kruh®, dokud spotfebi¢ nedosahne poZadované
teploty vareni. Jakmile je dosazeno pozadované teploty varfeni, na
displeji se zobrazi ¢asovac odpoctu. (Kdyz v tuto chvili stisknete tlacitko
,Temp“ (Teplota), na displeji se zobrazi nastavena teplota vareni; po 3
sekundach se displej pfepne na normalni zobrazeni.)

* Ve funkci ruéniho vareni je po dokonéeni programu automaticky
spusténa funkce udrzovani teploty.

Chléb

» Zmrzlé tésto pred pouzitim dikladné rozmrazte. Nepouzivejte davku
vétsi nez 500 g, jinak by tésto mohlo ,vykynout” ven ze spotrebice.

* V pohotovostnim rezimu stisknéte tlacitko ,Menu® (Nabidka), vyberte
funkci ,,Bread” (Chléb) a rozsviti se kontrolka ,Bread*.

» Pomoci tlacitek ,+“ nebo ,-“ nastavte dobu peceni chleba; vychozi
nastaveni jsou 3 hodiny. Cas je mozné nastavit v rozmezi 2 az 4 hodin.

* Vymazte nadobu potravinaiskym olejem a viozZte dovnitf tésto.

« Stisknéte tlacitko ,Start* pro spusténi funkce ,Bread” (Chléb); kontrolky
,Start” a ,Bread” zlstanou rozsvicené.

» Na displeji se zobrazi ¢asovac odpoctu peceni.

« Ve funkci peceni chleba je po dokonceni programu automaticky
spusténa funkce udrzovani teploty.

Polévka/duseni

* V pohotovostnim rezimu stisknéte tlacitko ,Soup/Stew" (Polévka/duseni),
vyberte funkci ,Soup/Stew” (Polévka/duseni)

* arozsviti se kontrolka ,Soup/Stew".

» Pomoci tlacitek ,+“ nebo ,-“ nastavte dobu vareni polévky / duseni;
vychozi nastaveni je 2 hodiny.

» Cas je mozné nastavit v rozmezi 2 az 4 hodin.
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« Stisknéte tlacitko ,Start” pro spusténi funkce ,Soup/Stew* (Polévka/
duseni); kontrolky ,Start” a ,Soup/Stew” zGstanou rozsvicené; na displeji
se zobrazi ¢asovac odpoctu polévky/duseni.

« Ve funkci vareni polévky / duseni je po dokonceni programu automaticky
spusténa funkce udrzovani teploty.

Ryze

* V pohotovostnim rezimu stisknéte tlacitko ,Rice* (Ryze), vyberte funkci
4Rice" (Ryze) a rozsviti se kontrolka ,Rice".

» Stisknéte tlacitko ,Start* pro spusténi funkce ,Rice” (Ryze); kontrolky
LStart” a ,Rice” zdstanou rozsvicené; na displeji se zobrazi ,otacejici se
kruh®.

» Funkce ryze se po uvareni automaticky pfepne do rezimu duseni a na
displeji se zobrazi ¢asova¢ odpoctu.

« Ve funkci varfeni ryZe je po dokon&eni programu automaticky spusténa
funkce udrzovani teploty.

Pomalé vareni

* V pohotovostnim rezimu stisknéte tlacitko ,Slow Cook” (Pomalé vareni),
vyberte funkci ,Slow Cook* (Pomalé vareni)

« a rozsviti se kontrolka ,Slow Cook*.

» Pomoci tlacitek ,+“ nebo ,-“ nastavte dobu pomalého vareni; vychozi
nastaveni jsou 2 hodiny.

» Cas je mozné nastavit v rozmezi 2 az 10 hodin.

« Stisknéte tlacitko ,Start* pro spusténi funkce ,Slow Cook" (Pomalé
vareni); kontrolky ,Start“ a ,Slow Cook* zlistanou rozsvicené; na displeji
se zobrazi ¢asovac odpoctu vareni.

* Ve funkci pomalého vareni je po dokon&eni programu automaticky
spusténa funkce udrzovani teploty.

Zpusob nastaveni doby vareni

» Cas vareni v pafe: vychozi nastaveni je 5 minut, moznost nastaveni od
5 do 30 minut.

« Stisknéte tlacitko ,+“ pro zvySeni o 1 minutu, stisknéte tlacitko ,-* pro
snizeni o 1 minutu.

» Cas pomalého vareni: vychozi nastaveni je 2 hodiny, moznost nastaveni
od 2 do 10 hodin.

« Stisknéte tlacitko ,+“ pro zvySeni o 1 hodinu, stisknéte tlacitko ,-“ pro
snizeni o 1 hodinu.

» Cas ru¢niho vareni: vychozi nastaveni je 1 minuta, moznost nastaveni
od 1 minuty do 4 hodin.

« Stisknéte tlacitko ,+* pro zvySeni o 10 minut, stisknéte tlacitko ,-“ pro
snizeni o 10 minut.

« Cas pfipravy polévky / duseni / chleba / kaSe: vychozi nastaveni je 2
hodiny, moznost nastaveni od 2 do 4 hodin.

« Stisknéte tlacitko ,+“ pro zvySeni o 30 minut, stisknéte tlacitko ,-* pro
snizeni o 30 minut.

« Cas vareni téstovin: vychozi nastaveni je 10 minut, moznost nastaveni
od 10 do 35 minut.

« Stisknéte tlacitko ,+“ pro zvySeni o 1 minutu, stisknéte tlacitko ,-“ pro
snizeni o 1 minutu. Jakmile nastavite dobu vareni, stisknéte tlacitko
LStart” pro spusténi programu.

 Cas vareni jogurtu: vychozi nastaveni je 8 hodin, moznost nastaveni od
6 do 12 hodin.

« Stisknéte tlacitko ,+“ pro zvySeni o 1 hodinu, stisknéte tlacitko ,-* pro
snizeni o 1 hodinu.

» Cas vafeni masa: vychozi nastaveni je 20 minut, moznost nastaveni od
10 minut do 1 hodiny.

« Stisknéte tlacitko ,+* pro zvySeni o 5 minut, stisknéte tlacitko ,-“ pro
snizeni o 5 minut.

Zpusob nastaveni casovace (chléb, kase, vareni v pare, pomalé

vareni, polévka/duseni, ryze a téstoviny)

* Vyberte funkci vyzadujici nastaveni ¢asovace, stisknéte tlacitko ,Timer/
Temp* (Casovac/teplota), rozsviti se kontrolka , Timer/Temp* a spotfebi¢
se prepne do rezimu nastaveni. Stisknutim tla¢itka ,+“ nebo ,-“ nastavte
€as dokonceni. Jednou stisknéte tlacitko .+ pro zvySeni o 1 hodinu,
jednou stisknéte tlacitko ,-“ pro snizeni o 1 hodinu.

* Dlouze stisknéte pro automatické zvySovani hodnoty.

« Stisknéte tlacitko ,Start* pro zahajeni odpoctu ¢asovace. Na displeji se
zobrazi ¢as dokonceni a zahaji se odpocitavani.

» Casovac je mozné nastavit az na 24 hodin.

» Rezim udrzovani teploty: maso, ryze, chléb, kase, vafeni v pare, pomalé
vareni, ruéni, polévka/duseni a téstoviny Spotfebi¢ se pfepne do rezimu
udrzovani teploty, jakmile je vareni dokoncéeno. UdrZzovani teploty mize
trvat az 12 hodin; po 12 hodinach se spotfebi¢ pfepne do
pohotovostniho rezimu. Cim kratsi je doba udrzovani teploty, tim je chut
lepsi.

» Poznamka: Doporu€ujeme nastavit Casovac na nejvyse 12 hodin, aby
nedoslo ke zhorSeni kvality pokrmu.

CISTENI A UDRZBA

« Pred Cisténim spotfebi€ vypnéte ze zasuvky a pockejte, az vychladne.

« Kryt zajistujici udrzovani tepla otfete vihkou utérkou a neumyveijte jej
vodou.

» Suchou utérkou vytfete do sucha vodu ve sbéraci kondenzatu a vlhkou
utérkou ocistéte multifunkéni hrnec.

« Utérkou setfete vodu (je-li pfitomna) na ohfivaci desce; draténkou nebo
smirkovym papirem o istéte pfipalenou ryzi a setfete vodu a ryzi kolem
spotrebice a pod nim.

» Otevrete horni kryt a sundejte kryci desku (vytahnéte nahoru horni
packu), ocistéte kryci desku, vlozte kryci desku zpét na misto a shora na
ni zatlacte, aby zacvakla na misto.

* Demontaz, Cisténi a sestaveni parniho ventilu.

» Poznamka: Ventil by se mél pravidelné ¢Cistit, aby bylo zajisténo
fadné odvzdusnovani.

« Pred cisténim nechte spotrebi¢ ochladit, abyste se nespalili.

» Uchopte rukojet parniho ventilu a vytahnéte jej nahoru, otevrete sedlo
ventilu a kryt ventilu ve sméru oznaceném na sedle ventilu.

» Umyjte vodou. Poznamka: Pfipevnéte zpét tésnici krouzek, pokud se
uvolni.

* Vyrovnejte kryt ventilu s drazkou v sedle ventilu a zavfete parni ventil.
Jakmile uslySite cvaknuti, instalace je dokon&ena. Parni ventil
namontujte zatlacenim dold.

« Zafizeni nikdy neponofujte do vody ani jiné kapaliny. Zafizeni neni
vhodné pro myti v mycce.

PROSTREDI

mmm Tento spotfebi€ by nemél byt po ukon&eni zivotnosti vyhazovan do
domovniho odpadu, ale musi byt dovezen na centralni sbérne misto
k recyklaci elektroniky a domacich elektrickych spotfebic¢l. Symbol na
spotiebici, ndvod k obsluze a obal vas na tento dulezity problém
upozoriuje. Materialy pouzité v tomto spotfebici jsou recyklovatelné.
Recyklaci pouzitych domacich spotfebict vyznamné pfispéjete k ochrané
zivotniho prostfedi. Na informace vztahujici se ke sbérnému mistu se
zeptejte na mistnim obecnim uradeé.

SK Pouzivatel'ska prirucka

BEZPECNOST

* V pripade ignorovania tychto bezpecnostnych
pokynov sa vyrobca vzdava akejkofvek
zodpovednosti za vzniknutu Skodu.

* Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny technik alebo
podobné kvalifikované osoby, aby sa zamedzilo
nebezpecCenstvu.

 Spotrebi¢ nikdy nepremiestriujte za kabel a
dbajte na to, aby sa kabel nestodil.

 Spotrebic je treba umiestnit na stabilnu, rovnu
plochu.

* Nikdy nenechavaijte spotrebi¢ zapnuty bez
dozoru.

 Tento spotrebi€ sa smie pouzivat iba na
Specifikované ucely v domacom prostredi.

+ Zariadenie nepouzivajte vonku.

 Tento spotrebiC nesmeju pouzivat’ deti
mladSich ako 8 rokov. Tento spotrebi€ smeju
deti starSie ako 8 rokov a osoby, ktoré maju
znizené fyzické, senzorické alebo dusevné
schopnosti, alebo osoby bez patricnych
skusenosti a/alebo znalosti pouzivat, iba pokial
na nich dozera osoba zodpovedna za ich
bezpecnost alebo ak ich tato osoba vopred
pouci o bezpecCnej obsluhe spotrebica a
prislusnych rizikach. Deti sa nesmu hrat' so
spotrebicom. Spotrebi€ a napajaci kabel
uchovavajte mimo dosahu deti mladSich ako 8
rokov. Cistenie a udrzbu nesmu vykonavat' deti,
ktoré su mladsie ako 8 rokov a bez dozoru.

* Napajaci kabel, zastrCku ani spotrebi¢
neponarajte do vody ani do Ziadnej ingj
kvapaliny, aby sa predislo urazu elektrickym
pradom.

* Toto zariadenie je urCené iba na pouzivanie v
domacnosti a na podobné ucely a smie sa
pouzivat, napriklad:

— V kuchynskych kutoch vyhradenych pre personal v obchodoch,
kancelariach a v inych profesionalnych priestoroch.

— Smu ho pouzivat klienti hotelov, motelov a inych priestorov, ktoré
maju ubytovaci charakter.

— V turistickych ubytovniach.

— Na farmach.

* Deti sa nesmu hrat' so spotrebi¢om.

» Tento spotrebi€¢ nesmu pouzivat deti. Spotrebi¢
a napajaci kabel uchovavajte mimo dosahu deti
mladSich ako 8 rokov.

* Napajaci kabel, zastrCku ani spotrebi¢
neponarajte do vody ani do Ziadnej ingj
kvapaliny, aby sa predislo urazu elektrickym
pradom.

 Potraviny nezohrievaijte prilis dlho.

* Po pouziti sa méze na povrchu ohrevného
telesa nachadzat’ zvySkové teplo.

* Pred Cistenim spotrebi¢a musite vytiahnut
konektor. Ubezpecte sa prosim, ze vstup je
kompletne suchy, skér ako spotrebi€ znovu
pouzijete.

* Pouzivajte len spotrebi€ s vhodnym
konektorom.

. &Povrch mdze byt pri pouzivani horuci.

+ Jednotku pred Cistenim ¢&i udrzbou vzdy
vypnite.

 Zariadenie nie je urCené na ovladanie pomocou
externého €asovaca alebo samostatného
systému na dialkové ovladanie.

POPIS KOMPONENTOV
. Veko

Vnutorna miska

K&$ do fritézy

Rucka

Ovladaci panel
Podstavec

Odmerna nadobka
Stierka

Vyrobnik na omacky

PRED PRVYM POUZITIM

« Spotrebic¢ a prisluSenstvo vyberte z obalu. Zo spotrebia odstrarite
nalepky, ochrannu féliu alebo plastové vrecko.

« Zariadenie umiestnite na rovnu stabilnu plochu, pricom dbajte na to, aby
okolo zariadenia ostal volny priestor minimalne 10 cm. Tento vyrobok
nie je vhodny pre inStalaciu do skrine ¢i na pouzitie vonku.

» Napajaci kabel zapojte do zasuvky. (Poznamka: Pred zapojenim
spotrebi¢a skontrolujte, ¢i napatie uvedené na spotrebici zodpoveda
napatiu siete. Napatie 220 V-240 V, 50/60 Hz)

» Vzdy umiestnite vnatorni nadobu dovnutra vonkajSej nadoby predtym,
ako zariadenie zapnete.

» Skor ako zariadenie zapnete, vzdy sa uistite, Ze vnutorna nadoba
obsahuje tekutinu, alebo budte pripraveny okamzite pridat olej, maslo
alebo margarin do vnutornej nadoby.

» VZdy vysuste vonkajsi povrch vnutornej nadoby predtym ako umiestnite
nadobu dovnutra vari€a. Akakolvek vihkost zostavajuca na povrchu
vnutornej nadoby méze spbsobit’ praskajuci zvuk &i hluk, pokym sa
jednotka zohrieva.

 Pri prvom zapnuti spotrebi€a sa mdze objavit mierny zapach. Ide o
normalny jav, zabezpecte, prosim, dostato€nu ventilaciu. Zapach je
docasny a velmi rychlo zmizne.

* Varnu nadobu nedavajte na iny sporak kvéli zahriatiu, aby ste sa vyhli
deformacii v dosledku vysokej teploty; varnd nadobu nezamienajte za
iné ani nedavajte iné nadoby na vyhrevnu platfu.

APLIKACIA FUNKENYCH TLACIDIEL

Tlacidlo "On/Off/Start" (zap/vyp/start)

« Stlacte tlac¢idlo "On/Off/Start", ¢im zapnete napajanie. Kontrolka "On/Off/
Start" blika, zariadenie je v pohotovostnom rezime. Znova stlacte tlacidlo
"On/Off/Start", ak chcete vypnut zariadenie.

» V stave "On" (pohotovostny rezim) mézete zvolit pozadovanu funkciu a
stlacte znova tlacidlo "On/Off/Start" pre spustenie programu.

» Ak nie je ziadna aktivita po dobu viac ako 2 minuty v pohotovostnom
rezime, zariadenie sa automaticky vypne.

Tlaéidlo "Warm/Cancel" (zahriat/zrusit’)

« V pohotovostnom rezime stlacte tlacidlo "Warm/Cancel" pre spustenie
programu na zachovanie teploty.

» Ak je zariadenie v programe, stlacte tlacidlo "Warm/Cancel" pre
zrusenie, ukoncite tento program a vratte sa do pohotovostného rezimu.

* Rezim zachovania teploty sa spusti vtedy, ked je varenie dokon&ené, na
Casovaci sa zobrazi 0 az 12 hodin. LED zobrazi "— —" po 12 hodinach
a vrati sa do pohotovostného rezimu. Pokrm je najlepSie konzumovat v
do 5 hodin po navareni, aby sa zachovala jeho chut.

» Poznamka: Rezim ,sauté” a ,yogurt‘ nema funkciu na udrzanie teploty.

Tlacidlo "Menu" (Ponuka)

* V pohotovostnom rezime stlacte tlacidlo "Menu" (Ponuka) pre zvolenie
pozadovanej funkcie.

« Funkcie sa menia nasledovne: Para-jogurt-cestoviny-sauté-kasa-maso-
manualne/DIY-chlieb.

Tlacidlo "Soup/Stew" (omacka/dusenie)

« VV pohotovostnom rezime stlacte tlacidlo "Soup/Stew".

« Kontrolka sa rozsvieti.

« Stlacte tlacidlo "Start" pre spustenie programu omacka/dusenie.

Tlacidlo "Rice" (ryza)

» V pohotovostnom rezime stlacte tlacidlo "Rice".

» Kontrolka sa rozsvieti.

« Stlacte tlacidlo Start pre spustenie programu ryza.

Tlacidlo "Slow Cook™ (pomalé varenie)

* V pohotovostnom rezime stlacte tlacidlo "Slow Cook".

» Kontrolka sa rozsvieti.

« Stlacte tlacidlo "Start" pre spustenie programu pomalé varenie.

Tlaéidlo "Timer/Temp" (Casovac/teplota)

 Pre prednastavenie ¢asu varenia najprv zvolte pozadovanu funkciu a
potom stlacte tlacidlo "Timer/Temp".

» Rozsvietia sa obidve kontrolky pozadovaného programu a tla€idlo
Casovac/teplota.

» Nastavte ¢as a stlacte tlacidlo "Start".

» Prednastaveny Cas je ¢as dokoncenia varenia.

Tlacidlo "Plus/Minus" (plus/minus)

* Po zvoleni tlacidiel pozadovaného programu "+" alebo "-" pre nastavenie
prednastavenych hodnét €asovaca nastavite ¢as dokon&enia varenia.

» Pri manualnom rezime funkcii stlacte tlacidlo "Timer/Temp" a pouzite
tlacidla "+" alebo "-" pre zvolenie pozadovanu hodnotu teploty.

« Pouzite tlacidlo "+" alebo "-" pre nastavenie ¢asu varenia.

POUZIVANIE

Varenie v pare

« V ramci pohotovostného rezimu stlacte tlacidlo "Menu", zvolte funkciu
"Steam"”, kontrolka "Steam" sa rozsvieti.

« Stlacte tlacidlo "+" alebo "-" pre nastavenie ¢asu varenia v pare,
predvolena hodnota je 5 minut.

» Cas je mozné nastavit medzi 5 az 30 hodin.

« Stlacte tlacidlo "Start" pre spustenie funkciu "Steam", kontrolky "Start" a
"Steam" zostanu svietit, digitalna obrazovka zobrazi “beziaci kruzok”.

» Ked voda vrie, digitalna obrazovka zobrazi ¢as odpocitavania.

» Funkcia varenia v pare automaticky zapne funkciu udrziavania teploty,
ked sa program dokongi.

OCoNoGRwh =

Jogurt

* V rezime pre omacku, sa mlieko zahreje na +/- 80° C na vrchnej Casti
sporaku, bude pravidelne vriet, aby sa prediSlo jeho prihoreniu.

« Mlieko nechajte vychladnut na 45° C pocas priblizne 1-2 hodin. Pridajte
primes jogurtu. Zmes dokonale pomiesajte.

» Mlie€nu zmes napliite do vnutornej nadoby.

» Ubezpecte sa, Ci je vnutorna nadoba Cista a sucha predtym, ako ju
umiestnite do nadoby na varenie ryze.

» \V ramci pohotovostného rezimu stlacte tlacidlo "Menu", zvolte funkciu
"Yogurt", kontrolka "Yogurt" sa rozsvieti.

« Stlacte tlacidlo "+" alebo "-" pre nastavenie ¢asu varenia jogurtu,
predvolena hodnota je 8 minut. Cas je mozné nastavit medzi 6 az 12
hodin.

« Stlacte tlacidlo "Start" pre spustenie funkcie "Yogurt", kontrolky "Start" a
"Yogurt" zostanu svietit, digitalna obrazovka zobrazi odpocitavanie
Casovaca na varenie v pare.

« Vari¢ sa vrati do pohotovostného rezimu, ked sa program jogurt
dokonéi.

« Potom, ako je inkubacia dokonéena, odlozte jogurt do vzduchotesnej
nadoby v chladnicke.

* Nenechavajte ho v zariadeni na varenie ryze.

Cestoviny

» \V ramci pohotovostného rezimu stlacte tlacidlo "Menu", zvolte funkciu
"Pasta", kontrolka "Pasta" sa rozsvieti.

« Stlacte tlacidlo "+" alebo "-" pre nastavenie ¢asu varenia cestovin,
predvolena hodnota je 10 minut.

« Cas je mozné nastavit medzi 10 az 35 minut.

* Pridajte vodu a sol (pozrite si tabulku s rozmermi).

« Stlacte tlacidlo "Start" pre spustenie funkcie "Pasta", kontrolky "Start" a
"Pasta" zostanu svietit, digitalna obrazovka zobrazi “beziaci krazok”.

» Ked voda vrie, digitalna obrazovka zobrazi asovac odpocitavania,
otvorte kryt, pridajte zodpovedajice mnozstvo cestovin podla Urovne
vody a spustite mixovanie (pozrite si tabulku s proporciami), miesajte 1
az 2 minuty, zavrite kryt a pokracujte vo vareni.

» Funkcia pre cestoviny automaticky zapne funkciu udrziavania teploty,
ked sa program dokondi.

Tabulka s proporciami

Objem vody Cestoviny (g)
2 Salky vody 100 g

4 Salky vody 200 g

6 Salok vody 300 g

8 8alok vody 400 g
Opekanie

» VV ramci pohotovostného rezimu stlacte tlacidlo "Menu" a kontrolka
"Sauté" sa rozsvieti.

« Stlacte tlacidlo "Start" pre spustenie funkcie "Sauté", kontrolky "Start" a
"Sauté" zostanu svietit, digitalna obrazovka zobrazi “beziaci kruzok”.
Kryt vari¢a ryze je v tomto bode otvoreny, pridajte olivovy olej podla
proporcii (pozrite si tabulku s proporciami) a ohrievajte 5 minut.

» Ked je olej vyhriaty, pridajte thajsku vonnu ryzu, mieSajte, kym ryza
nebude opecena do zlatista alebo Zlta (priblizne 10-13 minut). Pridajte
omacku a potom zavrite kryt. Program rozpozna zavrety kryt kontrolka
"Sauté" zostane svietit.

« Vari¢ sa prepne do novej fazy a digitalny displej zobrazi ¢asovaé
odpocitania.

« Vari€ sa vrati do pohotovostného rezimu, ked sa program Sauté
dokongi.

Tabulka s proporciami

Objem vody |Olivovy olej
(1 odmerka; |(ml)
180 ml)

Cibula (kus) |Paprika (kus)|Sol Kecup

(gram)|(gram)

Kuchynska (40 ml 1/3 Casti

vaha

1/3 Casti 10g (60g

Dve 60 ml
kuchynské
vahy

2/3 Casti 2/3 Casti 20g |(90g

Tri 80 ml
kuchynské
vahy

1 Cast 1 Cast’ 30g |120¢g

Kasa

» \V ramci pohotovostného rezimu stlacte tlacidlo "Menu", zvolte funkciu
"Porridge" a kontrolka "Porridge" sa rozsvieti.

« Stlacte tlacidlo "+" alebo "-" pre nastavenie ¢asu varenia cestovin,
predvolena hodnota je 2 hodiny.

» Cas je mozné nastavit medzi 2 az 4 hodinami.

« Stlacte tlacidlo "Start" pre spustenie funkcie "Porridge"”, kontrolky "Start"
a "Porridge” zostanu svietit, digitalna obrazovka zobrazi ¢asovac
odpocitavania omacka/dusenie.

» Funkcia kasa sa automaticky prepne na funkciu udrziavania teploty, ked
sa programy dokon¢ia.

Maso

» \ ramci pohotovostného rezimu stlacte tlacidlo "Menu", zvolte funkciu
"Meat", kontrolka "Meat" sa rozsvieti.

« Stlacte tlacidlo "+" alebo "-" pre nastavenie ¢asu varenia masa,
predvolena hodnota je 20 minut.

» Cas je mozné nastavit medzi 10 minut az 1 hodinu.

» Do nadoby pridajte polievkovu lyzicu jedlého oleja, pridajte do neho
maso a zavrite kryt.

« Stlacte tlacidlo "Start" pre spustenie funkcie "Meat", kontrolky "Start" a
"Meat" zostanu svietit, digitalna obrazovka zobrazi odpocitavanie
Casovaca na varenie v pare.

» Funkcia maso sa automaticky prepne na funkciu udrziavania teploty,
ked sa programy dokoncia.

Manualne/DIY

» V ramci pohotovostného rezimu stlacte tlacidlo "Menu", zvolte funkciu
"Manual/DIY",

» Kontrolka "Manual/DIY" sa rozsvieti.

« Stlacte tlacidlo "+" alebo "-" pre nastavenie ¢asu programu Manualne/
DIY, predvolena hodnota je 1 minuta. Cas je mozné nastavit medzi 1 az
4 hodinami.

« Stlacte tlacidlo “Temp”, kontrolka “Temp” zostane svietit, zvolte teplotu
varenia, predvolena teplota je 35° C. Ak je ¢as varenia > 2 hodiny, 120°
C a 135° C nie su dostupné. Digitalna obrazovka zobrazi zvolenu
hodnotu teploty.

« Stlacte tlacidlo “Start" pre spustenie funkcie "Manual/DIY". Kontrolky
"Start" a "Manual/DIY" zostanu svietit. Digitalna obrazovka zobrazi
“beziaci kruzok” pred dosiahnutim Specifickej teploty varenia. Po
dosiahnuti $pecifickej teploty varenia, obrazovka zobrazi ¢asovaé
odpocitavania. (V tomto bode stlacte "Temp" digitalna obrazovka
zobrazi subor tepl6ét varenia a po 3 sekundach sa vrati do normalu).

» Manualna funkcia automaticky prepne funkciu udrziavania teploty, ked
sa program dokongi.

Chlieb

» Dokonale rozmrazi zmrazené cesto pred pouzitim. Nepouzivajte viac
ako 500 g, pretoze cesto mdze zablokovat zariadenie.

» \V ramci pohotovostného rezimu stlacte tlacidlo "Menu", zvolte funkciu
"Bread", kontrolka "Bread" sa rozsvieti.

« Stlacte tlacidlo "+" alebo "-" pre nastavenie asu varenia chleba,
predvolena hodnota je 3 minuty. Cas je mozné nastavit medzi 2 az 4
hodiny.

» Nadobu potrite jedlym olejom, cesto vlozte do nadoby.

« Stlacte tlacidlo "Start" pre spustenie funkcie "Bread", kontrolky "Start" a
"Bread" zostanu svietit.

« Digitalna obrazovka zobrazi ¢as odpocitavania parného varenia.

» Funkcia pre chlieb automaticky prepne funkciu zacovania teploty, ked' sa
program dokongi.

Omackal/dusenie

» VV ramci pohotovostného rezimu stlacte tlacidlo "Soup/Stew", zvolte
funkciu "Soup/Stew",

» Kontrolka "Soup/Stew" sa rozsvieti.

« Stlacte tlacidlo "+" alebo "-" pre nastavenie ¢asu varenia omacka/
dusenie, predvolena hodnota je 2 hodiny.

» Cas je mozné nastavit medzi 2 az 4 hodinami.

« Stlacte tlacCidlo "Start" pre spustenie funkcie "Soup/Stew", kontrolky
"Start" a "Soup/Stew" zostanu svietit, digitalna obrazovka zobrazi
Casovac odpocitavania omacka/dusenie.

» Funkcia pre omacku/dusenie automaticky prepne funkciu zachovania
teploty, ked' sa program dokon¢i.

Ryza

» V ramci pohotovostného rezimu stlacte tlacidlo "Rice", zvolte funkciu
"Rice", kontrolka "Rice" sa rozsvieti.

« Stlacte tlacidlo "Start" pre spustenie funkcie "Rice", kontrolky "Start" a
"Rice" zostanu svietit, digitalna obrazovka zobrazi “beziaci kruzok”.

 Funkcia ryZza automaticky prepne na novu fazu varenia a zobrazi
odpocitanie ¢asu na digitalnej obrazovke.

 Funkcia pre ryzu automaticky prepne funkciu zachovania teploty, ked sa
program dokongi.

Pomalé varenie

» \V ramci pohotovostného rezimu stlacte tlacidlo "Slow Cook", zvolte
funkciu "Slow Cook",

» Kontrolka "Slow Cook™" sa rozsvieti.

« Stlacte tlacidlo "+" alebo "-" pre nastavenie ¢asu pomalého varenia,
predvolena hodnota je 2 hodiny.

» Cas je mozné nastavit medzi 2 az 10 hodinami.

« Stlacte tlacidlo "Start" pre spustenie funkcie "Slow Cook", kontrolky
"Start" a "Slow Cook" zostanu svietit, digitalna obrazovka zobrazi
odpocitavanie ¢asovaca pre pomalé varenie.

» Funkcia pre pomalé varenie automaticky prepne funkciu zachovania
teploty, ked sa program dokonci.

Sposob nastavenia €asu varenia

» Cas parného varenia: predvolené nastavenie je 5 minut, nastavitelné
medzi 5 az 30 minut.

« Stlacte "+" pre zvySenie o 1 minutu, stlacte "-" pre znizenie o 1 minutu.

» Cas pomalého varenia: predvolené nastavenie je 2 hodiny, nastavitelné
medzi 2 az 10 hodinami.

« Stlacte "+" pre zvySenie o 1 hodinu, stlacte "-" pre znizenie o 1 hodinu.

» Manualny Cas varenia: predvolené nastavenie je 1 minutu, nastavitelné
medzi 1 az 4 hodinami.

« Stlacte "+" pre zvySenie o 10 minut, stlacte "-" pre znizenie o 10 minut.

» Cas varenia omacka/desenie/chlieb/kasa: predvolené nastavenie je 2
hodiny, nastavitelné medzi 2 az 4 hodinami.

« Stlacte "+" pre zvySenie o 30 minut, stlacte "-" pre znizenie o 30 minut.

» Cas varenia cestovin: predvolené nastavenie je 10 minut, nastavitelné
medzi 10 az 35 minatami.

« Stlacte "+" pre zvySenie o 1 minutu, stlacte "-" pre znizenie o 1 minutu.
Po nastaveni ¢asu varenia stlacte tlacidlo "Start" pre spustenie
programu.

» Cas varenia jogurtu: predvolené nastavenie je 8 hodin, nastavitelné
medzi 6 az 12 hodinami.

« Stlacte "+" pre zvySenie o 1 hodinu, stlacte "-" pre zniZenie o 1 hodinu.

» Cas varenia masa: predvolené nastavenie je 20 minut, nastavitelné
medzi 10 minatami az 1 hodinou.

« Stlacte "+" pre zvySenie 0 5 minut, stlacte "-" pre zniZzenie o 5 minut.

Spoésob prednastavenia ¢asovaca (chlieb, kasa, para, pomalé

varenie, omackal/dusenie, ryza cestoviny)

« Zvolena funkcia vyzaduje prednastevenie ¢asovaca, stlacte tlacidlo
"Timer/Temp", kontrolka "Timer/Temp" sa rozsvieti a prepne sa stav
nastavenia. Stlacte "+" alebo "-" pre prednastavenie ¢asu dokoncenia.
Stlacte raz "+" pre zvySenie o 1 hodinu, stlacte raz "-" pre zniZenie o 1
hodinu.

» DIhym stlacenim automaticky zvyste hodnotu.

« Stlacte tlacidlo "Start" pre prednastavenie funkcie ¢asovaca. Obrazovka
zobrazi ¢as dokoncenia a spusti sa odpocitavanie.

» Casovac je mozné nastavit medzi 2 az 24 hodinami.

» Udrziavanie teploty: Maso, ryza, chlieb, kasa, para, pomalé varenie,
omacka/dusenie a cestoviny. Vari¢ sa prepne na rezim udrzZiavania
teploty, ked' je varenie dokon¢ené. Cas udrziavania teploty je az 12
hodin, vari¢ sa vrati do pohotovostného rezimu po 12 hodinach. Cim je
kratsi ¢as udrziavania, tym lepSia je chut pokrmu.

» Poznamka: Odporucané prednastavenie casovaca je nia viac ako 12
hodin, aby ste sa vyhli znehodnoteniu pokrmu.

CISTENIE A UDRZBA

» Pred &istenim odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete a pockajte, kym
vychladne.

« Utrite kryt nadoby na udrziavanie teploty pomocou vihkej utierky a
neumyvaijte ju vodou.

« Utrite dosucha vodu na zberaci kondenzacie pomocou suchej utierky a
multi vari¢ vycistite vihkou utierkou.

« Vycistite vodu na ohrevnej platni (ak tam nejaka je) pomocou utierky;
odstrante pripecenu ryzu z platne (ak nejaka je) pomocou ocelového
Cisti€a alebo brusneho papiera a utrite vodu a ryzu vokol a na spodnej
Casti varnej nadoby predtym, ako ju zalozZite.

« Otvorte vrchny kryt a odstrarite kryt platne (potiahnite packu vo vrchnej
Casti), vycistite kryt platne, kryt platne zalozte spat na svoje miesto a
zatlacte na vrchnu Cast, aby zacvakla spat na svoje miesto.

» Demontaz, Cistenie a montaz parného ventilu.

* Poznamka: Ventil by sa mal Cistit’ Casto aby sa zabezpecilo plynulé

vetranie.
» Zariadenie Cistite, az ked’ vychladne, aby ste sa vyhli popaleniu.
» Uchopte drzadlo parného ventilu a zdvihnite ho smerom hore, otvorte
uloZenie ventilu a kryt ventilu v smere, ktory je naznaceny na ulozeni
ventilu.

* Umyte vodou. Poznamka: Ak tesniaci kruzok spadne, znovu ho zalozte.

« Vyrovnajte kryt ventilu spolu s otvorom uloZenia ventilu, zavrite parny
ventil, instalacia je dokoncena, ked budete pocut zvuk zacvaknutia.
Zatla€enim smerom dole nainstalujete parny ventil.

» Zariadenie nikdy neponarajte do vody ani do ziadnej inej tekutiny.
Zariadenie nie je vhodné do umyvacky riadu.

ZIVOTNE PROSTREDIE

mmm Tento spotrebi¢ nesmie byt na konci zivotnosti likvidovany spolu s
komunalnym odpadom, ale musi sa zlikvidovat v recyklaénom stredisku
uréenom pre elektrické a elektronické spotrebie. Tento symbol na
spotrebici, v navode na obsluhu a na obale upozoriuje na tato délezitu
skuto€nost. Materidly pouzité v tomto spotrebici je mozné recyklovat.
Recyklaciou pouzitych domacich spotrebi€ov vyraznou mierou prispievate
k ochrane Zivotného prostredia. Informacie o zbernych miestach vam
poskytnu miestne urady.
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TEXHUKA BE3OMACHOCTU

* [MponsBoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a
yuwiepb B criyqae HecobntogeHnsa npasus
TEXHUKN 6Ge30MnacHOCTMW.

* Bo nsbexaHne onacHbix CUTyauumn gns 3aMeHbl
NnoBpeXaeHHOro kabens NuTaHus
pekoMeHayeTcst 06paTUTLCA K NPOM3BOAUTENIO,
€ro CEpBUCHOMY areHTy unu gpyrum
[OCTaTO4YHO KBaNMUUNPOBaHHbIM
cneynanmcTam.

* He nepemeLyante ycTpOMCTBO, B3SBLUMCH 3a
kabenb NUTaHUs, a Takke crneguTe 3a Tem,
4yTOObI KAabenb He Nepekpy4mBarcs.

* YCcTaHOoBUTE YCTPOMCTBO Ha YCTONYMBOWN
POBHOW NOBEPXHOCTH.

* He ocTtaBnsmnTe noAKNOYEHHOE K UCTOYHUKY

nUTaHUsA yCTPONCcTBO 6€3 NnpucmoTpa.

[laHHO€e yCTpPONCTBO NpeaHa3Ha4YeHo TONbKO

AJ151 UICNONb30BaHMA B ObITOBbIX YCNOBUSIX U

TONbKO MO Ha3HAYEHMIO.

+ 3anpeliaeTca ncnonb3oBaTtb NPUOOpP BHE

NoMeLLEHMS.

[laHHOEe yCTPONCTBO He NpeaHa3Ha4YeHo ans

NCnonb30BaHMs AeTbMU B BO3pacTe Ao 8 ner.

[laHHOe yCTpOMCTBO MOXET UCMOMb30BaTbLCS

AeTbMM B BOo3pacTte OT 8 neT un nioabMn ¢

orpaHn4YyeHHbIMN PU3NYECKUMN, CEHCOPHBLIMMU U

YMCTBEHHbIMW CNOCOBHOCTAMU UM He

MMEILLMMM COOTBETCTBYHOLLErO OnbiTa Unn

3HaHWUN, TONbKO NPW YCNOBMU, YTO 3a UX

OENCTBUAMM OCYLLIECTBMSIETCS KOHTPOSb UK

OHW 3HAKOMbI C TEXHUKOW Be3onacHon

aKcnnyaTauumn yCTpOUCTBa, a Takke NOHUMaKT

CBsi3aHHbIe C 3TUM puUckn. He no3sonante

AEeTaAM urpatb ¢ yCTPOMCTBOM. XpaHuTe

YCTPOWCTBO M €r0 LUHYpP 3NEKTPONUTaHUS B

MecTe, HeOCTyNHOM ANs AeTen mnagwe 8

net. Oyuctka n obcnyxmBaHue yCcTpomncTea

MOXeT NPOBOAUTLCSA AETbMW TONLKO nocne

OOCTMXEeHUs UMM Bo3pacTa 8 net unuv noa

NPUCMOTPOM B3POCIIbIX.

» Bo nsbexxaHne nopaxxeHus aNeKTPUIECKUM
TOKOM He NOrpy>anTe LUHYP 3MeKTPonuTaHms,
LTencesb UM yCTPOMCTBO B BOAY UK fobyto
APYryo XNOKOCTb.

» OTO YCTPOWCTBO NpefHa3Ha4eHo aAns
MCNONb30BaHUs B ObITOBLIX YCNOBUSIX, a TAKKE
B CXOXMX 06N1acTax NPUMEHEHUS, TaKUX Kak:

- KyXOHHbIe nomMelleHna anga cnyxawmx marasmHos, OQJVICOB n apyrux
pabounx ycroBu.

- OTeJ'lVI, MOTENn U apyrme ycrnosua npoXxXnBaHUa ond ncnonb3oBaHnA
nocroanbUuamn.

— Ycnosus Tnna B&B.

— ®depmepckue goma.

* He no3Bonante getam nrpatb C YCTPOUCTBOM.

» [laHHO€E YyCTPONCTBO HE NpeAHa3HayYeHo ans
MCNONb30BaHUA OeTbMU. XpaHUTE yCTPOMUCTBO
N €ro LWHYpP 3NEeKTPonMTaHus B MecTe,
HeJOoCTYNHOM Ansa AeTen.

» Bo nsbexaHne nopaxxeHus aNeKTPUIECKUM
TOKOM He NOrpy>anTe LUHYP 3MeKTPonuTaHms,
LTencerb UM yCTpOMCTBO B BOAY UK fobyto
APYryo XNOKOCTb.

* He rpente npoaykTbl MMTAHUSA CIIMLIKOM JOSrO.

* [Mocne ncnonb3oBaHUsA NOBEPXHOCTb
HarpeBaTesNlbHOro anemMeHTa nogsepraeTcs
BO34ENCTBMIO OCTaTO4MHOW TENMOThI.

» Heobxoanmo yganntb coeguHUTENb 40
OYUCTKM yCTpoMrCTBA. [pexae Yem NpUcTynuTb
K MOBTOPHOMY MCMNOSb30BaHMIO YCTPOMCTBA,
ybeanTecs, YTo BMYyCKHOW KaHamn Cyxow.

* /icnonbayiTe 3TO YCTPOMUCTBO TOSILKO CO
cneuunanbHbIM pa3beMoM.
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° ABO BpeMA UCMOJ1b30BaHNA NMOBEPXHOCTH
MOTYT HarpeTbCA.

i D,aHHoe yCTpOﬁCTBO He npegHa3Ha4vYeHo an4d
yrnpaBJieHnd ¢ NOMOLLbKO BHELWWHEro TaVlmepa
NN OTAENbHOM CUCTEMbI AUCTAHLNOHHOIO
yrnpaBJieHU4.

OMUCAHUE YCTPOUCTBA
. Kpbiwka

Yawa

MapoBas kopaunHa
Pyuka

MaHenb ynpaBneHus
OcHoBaHue

MepHbIli cTakaH
Jlonatka
PasnuBarenbHas noxka

NEPEA HAYAJZIOM UCNOJ1Ib30OBAHUA

* /13BnekuTe yCTpoMNCTBO U NPUHAANEXHOCTU U3 yNakoBkW. Yaanute
HaKnemnku, 3aLyUTHYIO NAEHKY UNW NNacTyK C yCTPOWCTBaA.

* YCTaHOBUTE YCTPOMCTBO Ha POBHYIO YCTONYMBYIO NOBEPXHOCTL U

obecneybTe He MeHee 10 cM cBOGOAHOrO MPOCTPaHCTBa BOKPYT HErO.

OTO YCTPOWCTBO He NpeAHasHayeHo Ans YCTaHOBKK B LLkadax v Ans

1Ccnonb3oBaHus Nog OTKPbITbIM HEGOM.

MopkntounTe WHYp NuTaHus K poseTke. (Mpumevarmne. Yoeamtecs,

YTO HanpsKeHue, ykazaHHoe Ha ycTponctee (220-240 B, 50/60 Ny), n

ceTeBOe HanpshkeHne CoBNaaatoT.)

Mepepn BKNtoYEHNEM MyNbTMBApKU BCTaBbTE B HEE Yallly.

Mepepn BkNtoYeHnemM MynbTMBapkun yoeanTech, YTO B Yalle ecTb

XUOKOCTb, pacTUTENbHOE MAcro, CIIMBOYHOE Macrno Nnbo maprapuH.

Mpexpae 4em NomecTUTb BHYTPEHHIOK Yallly B pUcoBapKy, cneayet

BbITepeTb ee Hacyxo. OcTaBLIasCA Ha NOBEPXHOCTN BHYTPEHHEN

YaLum XNOKOCTb MOXET NPUBECTY K BO3HUKHOBEHWIO Tpecka npu

HarpeBaHuW yCTPONCTBA.

Mpn nepBoM BKMIOYEHUW YCTPOMCTBA NOSBUTCSH HEXapaKTePHBbIi

3anax. JTo He sBnseTca HencnpaBHocTblo. ObecneybTe

HaZnexallyo BeHTUNsALUM. ATOT apoMaT CKOPO UCHE3HET.

He cTaBbTe yally Ha NuTy Bo usbexaHne ee gedopmauiuv nog

[eVcTBMeM BbICOKOW TemnepaTtypbl. He gonyckaeTcs 3ameHa valum

[ONs NPUroTOBNEHUS Ha ApYrMe eMKOCTU UNW YCTaHOBKa Takux

€MKOCTel Ha HarpeBaTenbHbI 3NeMeHT MyNbTUBapPKU.

HA3HAYEHUE ®YHKUNOHA/IbHbIX KHOMOK

KHonka «On/Off/Start» (Bkn./Bbikn./ITyck)

» HaxxmuTe kHonky «On/Off/Start», 4ToObl BKNIOYUTE MynbTUBAPKY.
Ecnu nHgukatop kHonku «On/Off/Start» muraeT, yctponcTso
Haxo4MTCA B peXunmMe oxuaaHuns. Ytobbl BIKMOYUTE Nprbop,
HaxmMuTe KHonky «On/Off/Start» ewwe pas.

* Bo BKITIOYEHHOM COCTOSIHUM (PEXUME OXUAAHKS) MOXHO BbIOpaTh
Tpebyemyto hyHKUMIO N HaxaTb kHomnKy «On/Off/Starty, 4Tobbl
3anyCTuTb BbIOPAHHbIA PEXMM.

* MynbTuBapka aBTOMaTUYECKM BbIKIIOYAETCS NPU HAXOXAEHUN B
pexume oxugaHus donee 2 MUHYT NOAPSA.

KHonka «Warm/Cancel» (Mogorpes/OTmeHa)

» Haxatwne kHonku «Warm/Cancel» B pexviMe oxugaHusi 3anyctut

nporpaMmy noagepxaHus Temneparypsbi.

Haxmute kHonky «Warm/Cancel» ans 3aBepLueHus 3anyLLieHHON

nporpaMMbl U BO3BpaTa B PEXUM OXUAAHUS.

[Mporpamma nopgaepxaHna Temnepatypbl 6yaeT 3anyweHa nocne

3aBepLUEHUst MPOrpaMmbl MPUrOTOBIEHUs. Tanmep No3BonseT

nogorpesatb 65040 B TedeHne 12 yacos. o npowectsumn 12 yacos

Ha aKpaHe 0TO6pasnNTCs «— —», a MynbTUBapPKa BEPHETCS B PEXUM

oxvaaHus. PekomeHayeTcst ynoTpebnatb rotoBoe 6modo B TedeHve

5 yacoB nocre NpUroToBneHusl BO n3bexaHue yxyaLeHust ero Bkyca u

apomara.

Mpumeyanue. MporpaMMbl NPUrOTOBIIEHUSI COTE U orypTa He

MO3BOMSAOT BKIMHOUNTL PYHKLMIO NOAAEpKaHUS TEMMNepaTypbl.

KHnonka «Menu» (MeHto)

* B pexxvmMe oxupgaHnsa HaxmuTe kHonky «Menuy, 4ToGbl BeIGpaTh
Tpebyemyto nporpammy.

* [porpammbl BbIGMpatoTCA nocnegoBaTenbHO B CrieayoLem nopsake:
«Ha
napy»-«Morypt»-«lacta»-«Cote»-«Kawwax»-«Msacox»-«Bpy4Hyton-«Xn
eb» (Steam-Yogurt-Pasta-Sauté-Porridge-Meat-Manual/DIY-Bread)

KHonka «Soup/Stew» (Cyn/XKapkoe)

* B pexxvme oxvaaHusi HaxXMuTe KHoMKy «Soup/Stew»

* 3aropuTcs UHAUKaTOP.

» HaxxmuTe kHonky «Start» (Myck) gns 3anycka nporpammbl «Soup/
Stew»

KHonka «Rice» (Puc)

* B pexxvme oxuaaHua Haxxmmute KHomky «Rice»

* 3aropuTcst UHAUKaTOP.

* HaxkmuTe kHomky «Start» agns 3anycka nporpammbl «Rice».

KHonka «Slow Cook» (MeaneHHbI OroHb)

* B pexvme oxuaaHusi HaxmumTe KHonky «Slow Cook».

 3aropvTcs UHAUKAaTOP.

» HaxxmuTe kHoMKy «Start» ans 3anycka nporpammbl «Slow Cook».

KHonka «Timer/Temp» (Tamep/Temneparypa)

» [Ina 3agaHna BpeMeHU NpuroToBrieHns BolbepuTe Tpedyemyto
nporpaMmy 1 HaxXmuTe KHomky « Timer/Temp».

+ 3aropsiTcst UHAMKATOpbI BbIGPAHHOW NporpaMmbl 1 kHormka « Timer/
Temp».

* YcraHoBUTe Tpebyemoe BpeMsi U HaXXMUTE KHOMKY nycka.

* YkasaHHOe BpeMsi COOTBETCTBYET BPEMEHMW NPUroToBneHns bnoaa.

KHOMKKM «+» U «—»

* Mocne BbIGopa NporpaMMbl UCMOSb3YHTE KHOMKM «+» UMN «—», YTOObI
HacTpouUTb BpeEMs MpUroToBneHns bnoaa.

* B py4HOM pexume HaxmuTe KHonky « Timer/Temp», a 3aTem
KHOMKamu «+» 1 «—» HacTpounTe Tpebyemyto TeMnepaTypy roToBKu.

* Vicnonb3yinTe KHOMKN «+» U «—» Ans Bblbopa BpeMeHu
NPUroTOBMEHWS.

YKA3AHUA NO 3KCNNYATALUN

Mporpamma «Ha napy»

* B pexxvume oxupanns kHonkon «Menu» Bbibepute nporpammy
«Steam». 3aroputca nHgukaTop «Steamy.

* icnonb3yinTe KHOMKM «+» U «—» ANsi HACTPOWKN BPEMEHN
npuroToBreHust Ha napy. Mo ymonuyaHuio Tanmep BbiCTaBneH Ha
5 MUHYT.

* MoxHo BbICTaBUTb t06oe Bpems oT 5 o 30 MUHYT.

» HaxxmuTe kHonky «Start» ans 3anycka nporpammbl «Steamy.
MHaukaTopbl «Start» 1 «Ha napy» octaHyTCs ropeTb, a Ha aKpaHe
NOSIBUTCH MHAUKATOP B BUAE aHUMMPOBAHHOTO KOMeyka.

* Mocne 3akMnaHnsa BoAbl Ha akpaHe 0Tobpa3nTcs obpaTHbIN OTCYeT.

* [porpamma «Ha napy» nocne cBoero 3aBepLUeHUs aBTOMaTUYECKN
nepexoauT B peXnm noaaepxaHus TemnepaTypbl.

CoNohwh =

Mporpamma «WorypTt»

* HaneiiTe MOMOKO B KaCTPIOMIO 1 pa3orpenTe Ha NuTe NPUMepPHO A0
80 °C npu NOCTOSIHHOM NMoMeLUVBaHUM BoO n3bexaHne obpasoBaHust
NeHKK.

» OctyauTe ero npumepHo 1o 45 °C B TeueHne 1-2 yacos. [lo6aBbTe
NOrypTOBYIO 3aKBacKy. XOpoLLO nepemeLuanTe.

* BbinenTe nomny4yeHHyo CMeCh B Yally.

 TwaTenbHO BBIMONTE U BLITPUTE Yally nepes ee YCTaHOBKOW B
MynbTUBAPKY.

* B pexuvme oxuaaHusi kHonkow «Menu» BbiIGepuTe nporpammy
«Yogurty». 3aropuTcst nHagnkatop «Yogurty.

* icnonb3ynTe KHOMKN «+» U «—» ANs HACTPOWKN BPEMEHNU
npuroToBneHns norypta. 1o ymonyaHuio Tanmep BbiCTaBIEH Ha
8 yacoB. MoxHo BbicTaBuTb Mtoboe Bpems oT 6 Ao 12 yacos.

* Haxxmute kHomky «Start» aons 3anycka nporpammbl «Yogurt».
WHamkaTopsbl «Start» n «Yogurt» ocTaHyTcs ropeTb, a Ha akpaHe
nosiBUTCA 0BpaTHbI OTCYET.

« o 3aBeplueHnn nporpammbl «Yogurt» MynbTuBapka nepeiaeT B pexum
OXUAaHUS.

« [Nocne 3aBepLUEHUs MPUrOTOBNEHNS XpaHUTE NepenoxuTe NorypT B
repMEeTUYHbBIA KOHTEVHEP U XpaHWUTE B XONOAUMbHUKE.

* He octaBnsanTe norypT B value.

Mporpamma «MacTta»

* B pexvme oxupaHus kHonkow «Menu» BbibepuTe nporpammy «Pasta».
B3aroputcs nHgukatop «Pastay.

* Micnonb3ayiTe KHOMKM «+» U «—» AN HACTPOWKN BPEMEHU

nNpuUroToBrneHunsi nactel. Mo yMOn4aHuo Tanmep BbicTasneH Ha 10 MUWHYT.

* MoxHo BbicTaBuUTb Nto6oe Bpems oT 10 o 35 MUHYT.

» [lobaBbTe BoAy 1 conb (cornacHo Tabnuue NpUroToBreHUs ).

* Haxxmute kHomky «Start» ans 3anycka nporpammbl «Pasta».
MugukaTopsl «Start» n «Pasta» octaHyTcsa ropeTb, a Ha akpaHe
NoSIBUTCSA MHAMKaTOP B BUAE aHVMUPOBAHHOIO KOreyka.

« [ocne 3akMnaHus BoAbl Ha 9kpaHe 0TobpasnTCcst 0bpaTHbIN OTCYeT.
OTKpONTE KPbILLKY, MONOXUTE Heob6X0aMMOe KOnM4ecTBO NacTbl C
y4eTOM YPOBHSI BOAbI B Yalle 1 nepemeLlanTe B TedeHne 1-2 MUHyT.
3aKpoWiTe KPbILLKY 1 XAWUTE NPUroTOBEHUS.

« Nporpamma «Pasta» nocne cBoero 3aBepLUeHNss aBTOMaTU4ECKN
nepexoauT B pexvM nogaepxanvsa Temneparypbl.

Tabnuua npurotoBneHus

O6bem BoAbl Macca nacThl, T.
2 MepHBbIX YallKn BOAbI 100 .
4 MepHbIX YaLlKu BoAbl 200r.
6 MepHbIX Yallek Boabl 300r.
8 MepHbIX Yallek Boabl 400 .

Mporpamma «CoTtex»

* B pexxvme oxunpganus kHonkow «Menu» BbibepuTe nporpammy «Sauté».
Baroputcst nHaukatop «Cote».

* HaxxmuTe kHonky «Start» ana 3anycka nporpammbl «Sautéy». MHamkaTop

«Start» ocTaHeTcsi ropeTb, a MHaMKaTop «Sauté» HavyHeT muratb. Ha

3KpaHe NosIBUTCA UHAMKATOpP B BUAE aHMMUPOBAHHOIO Koneyka. B aTon

nporpamMme KpbiLlka MyfbTUBapKy OCTaeTcs OTKpbITON. [lobaBbTe

ONMBKOBOE MAcCro COrflacHO Tabnuue NPpUroToBMNEHWS N pas3orpenTe ero

B TeYeHne 5 MUHyT.

Mocne pa3orpesBa macna gobasbTe B Yallly OyLIUCTbIN TAWCKUIA pUC 1

obxapbTe, NOCTOSIHHO NoMeLUVBas, A0 3o0n0TucToro useta (10—

13 MuHyT). [lo6aBbTe ocTanbHble NHIPEeANEHTbI U 3aKPOUTE KPbILLKY.

MynbTuBapka onpeaenuT MOMEHT 3aKPbITUS KPbILLKWU, NPy 9TOM

MHAMKaTOp «Sauté» 3aroputcs poBHLIM CBETOM.

Mporpamma nepenaeT B pexum TyLLeHUs, a Ha 9KkpaHe oTobpasutcs

obpaTHbIN OTCYET.

Mo 3aBepLueHUn NporpaMMbl «Sauté» MynbTvBapka NepevaeT B PeXnM

oXnaaHus.

.

Tabnvua NnpuroToBneHns

O6bem OnuBkoBoe
BOAbI Macrno, mn

(1 mepHoe
nenexue,

180 mn)

Jyk, wT. Bonrapckuin  |Conb, |Ketuyn,

nepeu, Wt. |r. r.

OpHo 40 mn 10r. |(60T.

MepHoe
aeneHve

TpeTb TpeTb

[Ba mepHbIx (60 Mn 20r. (90T.

AeneHna

[ABe TpeTn  |ABe Tpetu

Tpw MepHbIX |80 mn 1 wryka 1 wryka 30r. |120r.

nenexHus

Mporpamma «Kawa»

* B pexume oxnpanus kHornkor «Menu» Bbibepute nporpammy
«Porridge». 3aroputcs uHgukatop «Porridge».

* Micnonb3yiTe KHOMKM «+» U «—» AN HACTPOWKN BPEMEHU
NpuroToBneHus Kawwmu. o ymonyaHuio Tamep BbICTaBMEH Ha 2 vyaca.

* MoxHo BbiCTaBuUTb Ntoboe Bpems oT 2 40 4 Yacos.

* HaxxmuTe kHonky «Start» ans 3anycka nporpammbl «Porridge».
WHamkaTopsbl «Start» n «Porridge» octaHyTcsi ropeTb, a Ha 3kpaHe
nosiBUTCA 0OpaTHbI OTCHET.

« Nporpamma «Porridge» nocne cBoero 3aBepLUeHUst aBTOMaTUYECKN
nepexoauT B pexuM noaaepXaHvs TeMneparypbl.

Mporpamma «Msico»

* B pexxvme oxugaHus kHonkow «Menu» BbibepuTe nporpammy «Meat».
Baroputcst nHaukatop «Meat».

* Micnonb3yiTte KHOMKM «+» U «—» AN HACTPOWKN BPEMEHMU
npuroToBneHus msca. o ymonyaHuio tTanmMep BbicTaBreH Ha 20 MUHYT.

* MoxHo BbICTaBUTb Nto6oe Bpems oT 10 MuHyT Ao 1 yaca.

» [lobaBbTEe CTONOBYIO NOXKY pacCTUTENBHOrO Macna B Yally, MonoXxuTe B
Hee MSICO 1 3aKPOUTE KPBbILLIKY.

» Haxxmute kHonky «Start» gns sanycka nporpammel «Meaty». NHankaTopbl
«Start» n «Meat» ocTaHyTCsi ropeTb, a Ha 3KpaHe NosIBUTCS 0bpaTHbIN
oTcyer.

* [porpamma «Meat» nocne cBoero 3aBepLUEHNS aBTOMaTUYeCcKn
nepexoauT B PEXVM NoAAepXaHnsa TemnepaTypsbl.

Mporpamma «BpyyHyto»

* B pexxvmMe oxupanus kHonkon «Menu» BbibepuTe nporpammy «Manual/
DIY».

» 3aroputcsa nHgukatTop «Manual/DIY».

* Vicnonb3aywTe KHOMKM «+» U «—» AN HACTPOWKN BPEMEHWN FOTOBKMN B
py4HOM pexuvme. 1o ymonyaHuio Tanmep BbICTaBMNEH Ha 1 MUHYTY.
MoxHo BbICTaBUTb Mto6oe Bpems OT 1 MUHYTbI A0 4 4acoB.

* Haxxmute kHomky « Temp», 3aropuTcst uHamnkatop « Tempy». Beibepute
TemnepaTtypy NPUroToBMIEHNS, NO YMOMYaHWio 3Ha4eHne pasHo 35 °C.
3HayeHus 120 n 135 °C Henb3sa ycTaHOBUTbL NpU Bbibope BpeMeHu
npuroToBneHusi Gonee 2 yacos. Ha akpaHe oTobpa3uTtcs BoibpaHHas
Temneparypa.

* HaxxmuTe kHomnky «Start» ans 3anycka nporpammbl «Manual/DIY».
MugukaTopbl «Start» n «Manual/DIY» octaHyTcsa ropeTb. Ha akpaHe

OTOGpaGWITCFI WHOWKaTOp B cbopme AHUMUPOBAHHOIO KOJ1bLia 4O MOMEHTa

[OCTWXeHUs BblIbpaHHON TeMnepaTtypbl roToBKMW. [ocne AocTuxeHns
BblIBpaHHON TeMnepaTypbl Ha 3kpaHe 0TobpasnTcs obpaTHbIN OTCHET.
(HaxaTtune Ha kHonKy « Temp» 0TO6pa3nT Ha aKkpaHe B Te4eHue 3 CeKyHA,
YCTaHOBIEHHYIO TemMnepaTypy NPUroToBneHus.)

* MNporpamma «Manual/DIY» nocne cBoero 3aBepLUeHUss aBTOMaTU4ECKN
nepexoauT B pexuM noaaepXxaHvsa TeMneparypbl.

Mporpamma «Xne6»

* MNonHOCTbIO pa3mMopo3bTe TECTO Nepes NPUroToBIEHNEM.
MakcumanbsHasa gonyctnmas macca Tecta coctasnsieT 500 r.
MpeBbIlLEeHNEe NPUBEAET K NEPEMNONHEHNIO MYbTUBAPKM.

* B pexxvme oxupgaHus kHonkon «Menu» BbibepuTe nporpammy «Bread».
3aroputcs nHankatop «Bread».

* Micnonb3ayiTe KHOMKM «+» U «—» AN HACTPOWKN BPEMEHMU
npurotoBneHust xneba. o ymonuaHuio TariMep BbICTaBMeH Ha 3 Yaca.
MoxHo BbiCcTaBuTb Ntoboe Bpemsi oT 2 40 4 Yacos.

» CMaxbTe yally pacTUTeNbHbIM MaciioM U MOSoXUTE B HEe TECTO.

* Haxxmute kHomKy «Start» aons 3anycka nporpammbl «Bread».
WHamkaTopsbl «Start» n «Bread» octaHyTcs ropeTb.

* Ha akpaHe nosiButcst o6paTHbIN OTCHET.

« MNporpamma «Bread» nocne cBoero 3aBepLUeHUsi aBTOMaTU4ECKM
nepexoauT B pexuM nogaepxaHus TeMneparypbl.

Mporpamma «Cyn/XKapkoe»

* B pexume oxupgaHus kHonkow «Soup/Stew» BbibepuTe nporpamMmmy
«Soup/Stew».

» 3aropuTtcsa nHgukatop «Soup/Stewy.

* icnonb3yinTe KHOMKM «+» U «—» AN HACTPOWNKN BPEMEHMU
NPUroTOBMEHNSA Cyna unu xapkoro. Mo ymonyaHuto Tanmep BbICTaBMneH
Ha 2 yaca.

» MoxHo BbICTaBUTb Nto6oe BpemMs OT 2 A0 4 Yacos.

* Haxxmute kHomky «Start» agns 3anycka nporpammbl « Soup/Stew».
MugukaTopbl «Start» n «Soup/Stew» ocTaHyTCs ropeTb, a Ha akpaHe
nosiBUTCA 0bpaTHbIN OTCYET.

* [porpamma «Soup/Stew» nocne CBOero 3aBepLUeHNst aBTOMaTUYECKu
nepexoauT B PeXWM NoAAepxaHus TemnepaTypsi.

Mporpamma «Puc»

* B pexxume oxupaHus kHonkoi «Rice» BbibepuTe nporpammy «Rice».
3aropuTcs nHgukatop «Rice».

» Haxxmute kHomky «Start» ans 3anycka nporpammbl «Ricex». MHgnkaTopbl
«Start» n «Rice» ocTaHyTCsa ropeTb, a Ha 3KpaHe NOSABUTCA UHAMKATOP B
BMAE aHUMMPOBAHHOIO KOneyka.

* [porpamma «Rice» nocne okoHYaHUsi MPUrOTOBIIEHNSI aBTOMaTUYECKN
repexoauT B PEXMM TYLLEHWS!, @ Ha 3KpaHe BbIBOAMTCA 0bpaTHbIN
oTCcyer.

* [porpamma «Rice» nocne cBoero 3aBepLUeHVst aBTOMaTU4ECKN
nepexoauT B PeXWM NoAAepxaHus TemnepaTypsbl.

Mporpamma «MepaneHHbIN OroHb»

* B pexume oxuparus kHonkon «Slow Cook» BbiGepuTe nporpammy
«Slow Cook».

» 3aroputcs uHaukatop «Slow Cook».

* icnonb3ynTe KHOMKM «+« W »-« ANsi HACTPOVKN BPEMEHW NPUroToOBREHNs
Ha MefIeHHOM orHe. [1o ymonyaHuio TariMep BbICTaBMEH Ha 2 Yaca.

* MoxHo BbiCTaBuTb ntoboe Bpemsi oT 2 o 10 yacos.

» HaxmuTe kHonky «Start» ana 3anycka nporpammbl «Slow Cook».
NHamkaTopsbl «Start» n «Slow Cook» ocTaHyTCsi ropeTb, a Ha aKkpaHe
nosiBUTCA 0BpaTHbI OTCHET.

* MNporpamma «Slow Cook» nocne cBoero 3aBepLUeHNs aBTOMaTU4eCKn
nepexoauT B pexvM noaaepxanvsa TeMneparypbl.

YcTaHOBKa BpeMEHU roTOBKMU

* Bpems npurotoBneHuns nporpammbl «Ha napy»: no ymonyasuio 5 MuHyT,
MOXHO HacTpouTb OT 5 A0 30 MUHYT.

HaxmunTe KHOMKy «+», YToObl yBENUUUTL HA 1 MUHYTY. HaxxmuTe KHOMKY
«—», YTOObl YyMEHbLINTb Ha 1 MUHYTY.

Bpewms npurotoenexns nporpammbl «MeaneHHbIM OroHb»: No
yMOM4aHuio 2 yaca, MOXHO HacTpoutb oT 2 o 10 Yacos.

HaxmunTe KHOMKy «+», 4YToObl yBEenUUNTL Ha 1 Yac. Haxxmute KHOMKY «—»,
YTOObI yMEHbLUNTL Ha 1 Yac.

Bpewms npurotoBneHns nporpammbl «BpyyHyto»: Mo ymonyaHuio

1 MUHYTa, MOXXHO HacTpouTb OT 1 MUHYTbI A0 4 YacoB.

Haxmute KHoMKy «+», 4Tobbl yBenMUUTL Ha 10 MUHYT. HaxkmuTe KHOMKY
«—», YTOObI yMeHbLWNTL Ha 10 MUHYT.

Bpems npurotosneHusi nporpamm «Cyn/XKapkoe», «Xneb», «Kawa»: no
YMOS4aHuio 2 Yaca, MOXHO HacTpouUTb OT 2 0 4 4acoB.

Haxmute KHomky «+», 4Tobbl yBENMUUTL Ha 30 MUHYT. HaxkmMuTe KHOMKyY
«—», YTOObl yMeHbLWNTb Ha 30 MUHYT.

Bpewms npurotoBneHns nporpammbl «Macta»: no ymonyanuio 10 MUHYT,
MOXHO HacTpouTb OT 10 8o 35 MUHYT.

HaxMuTe KHOMKy «+», 4TOObl yBENMUUNTL Ha 1 MUHYTY. HaxkmuTe KHOMKY
«—», 4TOObI yMEeHbLWNTb Ha 1 MUHYTY. [ocne yCTaHOBKM BpeMeH
rOTOBKM HaXMWTe KHOMKy «Start» Ans 3anycka nporpaMmel.

Bpemsi npurotoBnexusi nporpaMmmbl «orypT»: no ymonyaHuio 8 yacos,
MOXHO HacTpouTb OT 6 A0 12 Yacos.

HaxmunTe KHOmMKy «+», 4Tobbl yBENUUNTL Ha 1 Yac. Haxmute KHOMKy «—»,
4YTODObI yMeHbLNTL Ha 1 Yac.

Bpewms npurotoBneHuns nporpammbl «Msico»: no ymonyaHuo 20 MUHYT,
MOXHO HacTpouTb oT 10 MuHyT o 1 vaca.

HaxMunTe KHOMKy «+», YToObl yBENUYNTBL HA S5 MUHYT. HaxkmuTe KHOMKY
«—», YTODObI YMEHbLINTb Ha 5 MUHYT.

YcTtaHoBKa TanmMepa (ans nporpamm «Xneb6», «Kawa», «Ha napy»,
«MepneHHbI oroHb», «Cyn/xkapkoe», «Puc» n «Macta»)

» BbiGepute nporpammy, Ans KOTOPON HEOOXOAMMO YCTaHOBUTL TamMep.
HaxmuTte kHonky « Timer/Temp», 3aroputcs niavkatop « Timer/Temp» n
aKTVBMPYETCS PEXUM YCTaHOBKU TaMepa. HaxumanTe KHOMKN «+» n
«—» ANS yCTAHOBKM BPEMEHU rOTOBHOCTU. HaXmMuTe KHOMKY «+», YTOObI
yBenuuUUTb Ha 1 Yac. Haxmute KHoMKy «—», YTOObl yMEHbLUUTL Ha 1 Yac.
[lonroe HaxaTue Ha KHOMKy OyaeT N3MeHATb Bpemsi aBTOMaTU4ECKH.
HaxmuTte kHonky «Start» ans 3anycka Tanmepa. Ha akpaHe otobpasutcs
BPEMS FOTOBHOCTU M HAYHETCSt 0OpaTHbIN OTCYET.

MokHo BbIcTaBuTb Ntoboe Bpemsi 4o 24 4acoB.

Pexum nogaepxaHuns Temnepatypbl: Ans nporpamm «Mscoy, «Puc»
«Xneb», «Kaway, «Ha napy», «Bpy4Hnyto», «Cyn/xapkoe», n «lactay.
MynbTnBapka nepexoanT B pexvM NoAAepXaHna Temnepartypbl no
OKOHYaHWM NPOrpammbl NPUroToBMEHNS. Bpems noaaepxaHus
TemnepaTtypbl MOXeT COCTaBNsATb A0 12 yacos, Nocne 4yero MynbTMBapka
nepeviaeT B pexum oxuaaHusa. Yem meHblUue Bpems nogaepxaHvs
TeMneparypsbl, TEM ny4yLInin Bkyc byaet y 6noaa.

MpumevaHne. PekomeHayemoe 3HaveHne Tanmepa: He bonee 12 yacos
BO M3bexaHve nopyv npoayKToB.

OYUNCTKA N TEXHNYECKOE OBC/TY>KMBAHUE

* [epen 04MCTKOW OTKITOYMTE YCTPOMUCTBO OT CETU U NMOAOXKAUTE, NoKa
OHO OCTbIHET.

* MNpoTupanTe KpbILLKY NoaAepKaHWsa TemnepaTypbl BaXHOW TKaHbIO U He
MOWTe noa BoOoMN.

» Hacyxo BbITUpaiiTe HakonuTenb KOHAEHcaTa Cyxoi TkaHbto. [MpoTupaTb
MynbTUBAPKY CrieayeT BakHOW TKaHbHO.

* YaansanTe BoAdy C HarpeBaTenbHOro anemMeHTa TkaHbto. [puropesLuyto
efly C HarpeBaTenbHOro afeMeHTa yaanvTe ckpebkom nunm HaxaaqHom
6ymaroii. MNepep yctaHoBKOW Yalum ybepute BoAYy U OCTATKU NULLM
BOKPYr HarpeBaTenbHOro anemeHTa.

* OTKPOWNTE KPbILLKY MYTbTUBAPKY U CHUMWUTE C HEE KPbILLKY Yallu
(NOTSIHWTE pblyar BBEPX), OYNCTUTE U BCTABbTE €€ Ha MECTO, HaXaB Ha
Hee [O Lenyka.

» Pasbopka, ouncrka n cbopka napoBoro kranaHa.

* NMpumeyaHue. CnenyeT perynsipHo o4MLlaTh KnanaH Ans nyyluen
BEHTUNAUUN.

* Bo nsbexaHue 0Xxoros o4yvwanTe MynbTUBapKy TOfIbKO Nocre ee
NONMHOro OCThIBaHUA.

* Bo3bMuTECH 32 PYKOSATKY MApOBOro KnamnaHa v NogHUMUTE ee HaBepx,
CHUMWUTE KrarnaH c ero KprLUKOVI KaK Noka3aHO Ha MeCTe ero yCTaHOBKWU.

* NpomonTe knanaH Bogown. MNpumevanue. MNMpu BbinageHny NPoOKNaaku
yCTaHOBUTE ee Ha MeCTO.

+ CoBMecCTUTE KpbILLKY KnanaHa ¢ MeCTOM ero yCTaHOBKM W 3aKpounTe.
LLlenyok cBMaeTenbLCTBYET O NpaBUNbHONW yYCTaHOBKe. HaxmuTe Ha
napoBOW knanaH, YTobbl BCTaBUTb €ro Ha MeCTO.

» 3anpeLlaeTcs norpyxaTb 31IEKTPUYECKME YCTPONCTBA B BOAY.
YCTPOWCTBO HE NpefHa3HaYeHOo AN O4YUCTKM B NOCYAOMOEYHOM
MalunHe.

3ALLLUTA OKPYXKAIOLLLEI CPE/bI

mmm [10 VCTEYEHUM CpoKa CryxObl HE BbiKMAbIBANTE AaHHOE
YCTPOMNCTBO C ObITOBLIMU OTX0A4amMu. BmecTo aToro ero Heobxoanmo caatb
B LeHTpasnbHbI MYHKT NepepaboTKn 3NIEeKTPUYECKMX U ANIEKTPOHHbIX
GbITOBBLIX MPUGOPOB. Ha 3TOT BaXHbI MOMEHT yKa3blBaeT AaHHbIN
CVMBOJ1, UCMOSb3yEeMbIl HA YCTPONCTBE, B PYKOBOACTBE MO 3KCnnyaTaumm
1 Ha ynakoBke. Vicnonb3yemMble B JaHHOM yCTPOWCTBE MaTepuarbl
noanexart BTOpUYHoN nepepaboTtke. CrnocobcTByst BTOPUYHOM
nepepaboTke GbITOBbIX MPMOOPOB, Bbl BHOCUTE OFPOMHbIV BKNaA B 3aLLmUTy
okpy»atoLert cpepl. MHdopmaumio o 6nvkaniuem nyHkTe cbopa Takmx
nprMBopoB MOXHO y3HaTb B OpraHax MECTHOrO CaMoyrnpaBrieHust.



