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Instruction manual

SAFETY

* By ignoring the safety instructions the
manufacturer cannot be held responsible for
the damage.

If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order
to avoid a hazard.

Never move the appliance by pulling the
cord and make sure the cord cannot
become entangled.

The appliance must be placed on a stable,
level surface.

The user must not leave the device
unattended while it is connected to the
supply.

This appliance is only to be used for
household purposes and only for the
purpose it is made for.

This appliance shall not be used by children
aged less than 8 years. This appliance can
be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and

understand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance. Keep the
appliance and its cord out of reach of
children aged less than 8 years. Cleaning
and user maintenance shall not be made by
children unless older than 8 and supervised.
To protect yourself against an electric shock,
do not immerse the cord, plug or appliance
in the water or any other liquid.

This appliance is intended to be used in
household and similar applications such as:
Staff kitchen areas in shops, offices and
other working environments.

By clients in hotels, motels and other
residential type environments.

Bed and breakfast type environments.

Farm houses.

Children shall not play with the appliance.
This appliance shall not be used by children.
Keep the appliance and its cord out of reach
of children.

To protect yourself against an electric shock,
do not immerse the cord, plug or appliance
in the water or any other liquid.

&Surface is liable to get hot during use.
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» Only use the appliance with the appropriate
connector.

* The connector must be removed before the
appliance will be cleaned, please make sure
the inlet is completely dry before the unit will
be used again.

* Warning, the escaping steam can be very
hot.

» Be aware of the steam vent during cooking,
as there is danger of burns.

PARTS DESCRIPTION
Lid

Steam basket

Inner bowl

Display

Digital control panel
Measuring cup

Spoon

On/off switch
Condensation collector
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BEFORE THE FIRST USE
Take the appliance and accessories out the box. Remove the
stickers, protective foil or plastic from the device.

» Place the device on a flat stable surface and ensure a minimum
of 10 cm. free space around the device. This device is not
suitable for installation in a cabinet or for outside use.

»  Put the power cable into the socket. (Note: Make sure the
voltage which is indicated on the device matches the local voltage
before connecting the device. Voltage 220V-240V 50/60Hz)

» Always place the inner pot inside the outer pot before switching
on the rice cooker.

* Make sure that the inner pot contains liquid, or be ready to
immediately ad oil, butter or margarine to the inner pot before
switching on the rice cooker.

» Always dry the outer surface of the inner pot before placing it
inside the cooker. Any moisture remaining on the inner pot
surface may cause a cracking noise while the unit is heating up.

»  Press the On/Off switch to the desired position to turn the device
on or off.

*  When the device is turned on for the first time, a slight odour will
occur. This is normal, ensure adequate ventilation. This fragrance
is only temporary and will disappear soon.

USE

Timer

*  The timer function can be used to set a delayed start time.

*  Press the timer button to set the timer function. Press once to
increase by 30 minutes. Long press to increase automatically in
30 minutes interval.

* Timer can be pre-set up to 24 hours.

* Note: Recommended timer pre-setting is no more than 12 hours
to avoid food deterioration.

»  After setting the pre-set time press the desired program button
that needs to be started. The screen displays the completion time
and starts the countdown.
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Both lights of the timer button and selected program light up.

Rice

Press the Rice button to select the Rice function.

Indicator light above button will go on.

Program starts and digital screen displays a moving “- - - -” from
bottom to top.

The Rice function automatically enters the stew stage after
cooking and display countdown timer in the digital screen.

Rice function automatically enters the temperature preservation
function when program completes.

See “cooking rice” chapter for more information.

Warm/Cancel

In standby mode press the Warm/Cancel button to start the
temperature preservation program.

The digital screen displays "bb" and the light above the Warm/
Cancel button will be on to indicate the temperature preservation
program is active.

Press Warm/Cancel button again to disable the temperature
preservation program.

Food is best to be consumed within 5 hours after cooking, so that
flavor and taste do not deteriorate.

If the device is in a program press Warm/Cancel button to cancel
and exit this program and return to standby mode.

Steam

Put water in the inner bowl and ensure the amount of water is
always lower than the steam basket.

Put the steam basket into the inner bowl.

Add the desired ingredients to the steam basket.

Press the Steam button to select the Steam function.

Indicator light above button will go on.

Press button to adjust the steaming time, the default time is 30
minutes.

Time can be adjusted between 10 to 60 minutes.

When the water is boiled, the timer starts to count down on the
digital screen.

Steam function automatically enters the temperature preservation
function when program completes.

Soup

Press the Soup button to select the Soup function.

Indicator light above button will go on.

Press the button to adjust Soup cooking time, the default time is
1.5 hours.

Time can be adjusted between 30 minutes to 3 hours.

When the water is boiled, the timer starts to count down on the
digital screen.

Soup function automatically enters the temperature preservation
function when program completes.

Porridge

Press the Porridge button to select the Porridge function.
Indicator light above button will go on.

Press the button to adjust Porridge cooking time, the default time
is 2 hours.

Time can be adjusted between 30 minutes to 2 hours.

The Porridge function will start and the digital screen display the
countdown timer.

Porridge function automatically enters the temperature
preservation function when program completes.

Pasta
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Press the Pasta button to select the Pasta function, Pasta
indicator light will go on.

Add water and some salt (refer to the proportion table).

The Pasta program starts, wait until the water boils.

When the water is boiled, cancel the program using the Warm/
Cancel button.

Press Pasta button again to adjust Pasta cooking time, the default
time is 30 minutes.

Time can be adjusted between 3 to 30 minutes.

The digital screen displays the countdown timer, open the cover,
add the corresponding amount of pasta according to water level
and start mixing (refer to the proportion table), stir 1 to 2 minutes,
close the cover and continue cooking.

Pasta function automatically enters the temperature preservation
function when program completes.

Pour milk mixture into the inner pot.

Be sure inner pot is clean and dry before placing into the rice
cooker.

Press Yogurt button, light above button will go on.

Press "Yoghurt" button to adjust the Yogurt cooking time, the
default time is 8 hours. Time can be adjusted between 6 hours to
12 hours.

Yogurt light stays on and digital screen shows countdown timer.
The cooker returns to standby mode when Yogurt program
completes.

Once incubation is complete, store the yogurt in an air tight
container in the refrigerator.

Do not leave it in the rice cooker.

Cake

Follow the instructions on the package of the desired cake mix for
preparation. Don’t use too much, or the batter might overwhelm

Proportion table the appliance.

Wipe the bowl with cooking oil, put the cake mix batter into the
bowl.
*  Press the Cake button.

Water volume Pasta (g) .

100g

2 cups of water

4 cups of water 200g » Indicator light above button will go on.
6 cups of water 3009 +  Press Cake button again to adjust the cooking time, the default
8 cups of water 400g timing is 30 minutes. Time can be adjusted between 20 minutes

to 3 hours.

* Program will start. The digital screen shows countdown timer.

»  Cake function automatically enters the temperature preservation
function when program completes.

Yogurt

* In a sauce pan, heat milk to +/- 80°C on the stovetop, stirring
constantly to prevent scalding.

*  Allow milk to cool to 45°C for approximately 1-2 hours. Add yogurt

culture. Stir mixture thoroughly. Additional information
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Do not pour water or put ingredients in the device without the inner
bowl inside.

The maximum amount of water and ingredients should not exceed
the highest mark inside the inner bowl.

Press the desired program button once for default cooking time.
Pressing this button short will add extra time and cycle through the
available time settings (a beep sound will be heard by every new
setting). Long press program button to increase automatically and
fast cycle through the available time settings.

Once a program has finished the device will give a beep sound.
Programs can be interrupted or stopped by pressing the Cancel
button.

Always turn the on/off switch to the off position after use and unplug
the device.

Cooking rice

» Use the measuring cup provided to measure the desired quantity
of rice. As a guide one cup of rice is sufficient for one person, but
this will vary according to individual tastes. Fill the cup with rice
leveling the top.

»  Thoroughly wash the rice in several changes of clean water and
drain. If you don't wash the rice this may cause poor results and/
or a buildup of steam within the appliance. Do not wash the rice
in the inner bowl as you may damage it.

» Putthe rice in the inner bowl and level the surface of the rice.
Add sufficient cold water to the corresponding level marked on
the bowl e.g. to cook 6 cups of rice, place the washed rice into
the inner bowl and then fill with water up to the 6 cup level

marked on the inner bowl. You may adjust the amount of water
added for your own personal taste. For a softer rice add a little
more water, and for a firmer rice a little less water.

* Place the inner bowl in the rice cooker ensuring that there is no
rice or any moisture on the outside of the bowl.

*  Cover with the lid, ensuring that the vent hole in the lid is situated
away from the operator.

» Start the Rice program (see chapter Rice).

*  Carefully lift the lid and allow any condensation to drip into the
rice cooker. Use the spatula provided to fluff up the rice which is
then ready to eat. Replace the lid as quickly as possible.
Consume the stirred rice within 1 hour.

CLEANING AND MAINTENANCE
Before cleaning, unplug the appliance and wait for the appliance
to cool down.

*  Wipe dry the water in condensation collector (located below the
hinge) with a dry cloth and clean the multi-cooker with a damp
cloth.

*  Open the top cover and clean the cover plate.

» Clean the water on heating plate (if any) with cloth; polish the
burnt rice on the plate (if any) with steel scrubber or sand paper
and wipe the water and rice around and below the cooking pot
before placing it in.

* Never immerse the electrical device in water or any other liquid.
The device is not dishwasher proof.
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ENVIRONMENT

mmm This appliance should not be put into the domestic garbage at
the end of its durability, but must be offered at a central point for the
recycling of electric and electronic domestic appliances. This symbol
on the appliance, instruction manual and packaging puts your
attention to this important issue. The materials used in this appliance
can be recycled. By recycling of used domestic appliances you
contribute an important push to the protection of our environment. Ask
your local authorities for information regarding the point of
recollection.

Support
You can find all available information and spare parts at
www.tristar.eu!
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VEILIGHEID

+ Als u de veiligheidsinstructies negeert, kan
de fabrikant niet verantwoordelijk worden
gehouden voor de mogelijke schade.

* Als het netsnoer beschadigd is, moet het
worden vervangen door de fabrikant, de

onderhoudsmonteur van de fabrikant of door

personen met een soortgelijke kwalificatie
om gevaar te voorkomen.

* Verplaats het apparaat nooit door aan het
snoer te trekken en zorg dat het snoer niet
in de war kan raken.

» Het apparaat moet op een stabiele, viakke
ondergrond worden geplaatst.

* De gebruiker mag het apparaat niet
onbeheerd achterlaten wanneer de stekker
zich in het stopcontact bevindt.

* Dit apparaat is uitsluitend voor huishoudelijk
gebruik en voor het doel waar het voor
bestemd is.

« Dit apparaat mag niet worden gebruikt door
kinderen jonger dan 8 jaar. Dit apparaat kan
worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar
en door personen met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of gebrek aan de benodigde
ervaring en kennis indien ze onder toezicht

staan of instructies krijgen over hoe het
apparaat op een veilige manier kan worden
gebruikt alsook de gevaren begrijpen die
met het gebruik samenhangen. Kinderen
mogen niet met het apparaat spelen. Houd
het apparaat en het netsnoer buiten bereik
van kinderen jonger dan 8 jaar. Laat
reiniging en onderhoud niet door kinderen
uitvoeren, tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en
onder toezicht staan.

Dompel het snoer, de stekker of het
apparaat niet onder in water of andere
vloeistoffen om elektrische schokken te
voorkomen.

Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk
en soortgelijk gebruik, zoals:
Personeelskeukens in winkels, kantoren en
andere werkomgevingen.

Door gasten in hotels, motels en andere
residenti€le omgevingen.
Bed&Breakfast-type omgevingen.
Boerderijen.

Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen.

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door
kinderen. Houd het apparaat en het
netsnoer buiten bereik van kinderen.

NL



10

TRISTAR Gebruiksaanwijzing

Dompel het snoer, de stekker of het
apparaat niet onder in water of andere
vloeistoffen om elektrische schokken te
voorkomen.

&Het oppervlak wordt heet tijdens
gebruik.

Gebruik het apparaat uitsluitend met een
geschikte connector.

De connector dient te worden verwijderd
alvorens het apparaat te reinigen. Wees er
zeker van dat de inlaat volledig droog is
alvorens het apparaat weer in gebruik te
nemen.

Waarschuwing, de ontsnappende stoom kan
zeer heet zijn.

Let tijdens het koken op de stoomopening,
omdat er kans is op brandwonden.

ONDERDELENBESCHRUVING

Nooahkowdh=

Deksel

Stoommandje

Binnenpan

Display

Digitaal bedieningspaneel
Maatbeker

Lepel

8. Aan/uit-schakelaar
9. Condensreservoir

VOOR HET EERSTE GEBRUIK
Haal het apparaat en de accessoires uit de doos. Verwijder de
stickers, de beschermfolie of het plastic van het apparaat.

» Plaats het apparaat op een vlakke, stabiele ondergrond. Zorg
voor minimaal 10 cm vrije ruimte rondom het apparaat. Dit
apparaat is niet geschikt voor inbouw of gebruik buitenshuis.

» Sluit de voedingskabel aan op het stopcontact. (Opmerking:
controleer of het voltage op het apparaat overeenkomt met de
plaatselijke netspanning voordat u het apparaat
aansluit. Voltage 220V-240V 50/60Hz)

» Zorg er altijd voor dat de binnenpan zich in het apparaat bevindt
voordat u de rijstkoker inschakelt.

« Zorg ervoor dat de binnenpan vloeistof bevat of sta klaar om
onmiddellijk olie, boter of margarine in de binnenpan te doen
voordat u de rijstkoker inschakelt.

» Droog de buitenkant van de binnenpan altijd goed voordat u deze
in het apparaat plaatst, een natte binnenpan kan namelijk een
krakend geluid veroorzaken.

» Zet de aan/uit-schakelaar in de gewenste positie om het apparaat
in of uit te schakelen.

*  Wanneer het apparaat voor de eerste keer wordt ingeschakeld,
zal het een lichte geur afgeven. Dit is normaal. Zorg voor
voldoende ventilatie. Deze geur is slechts tijdelijk en zal spoedig
verdwijnen.
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GEBRUIK

Timer

Gebruik de timerfunctie om een uitgestelde begintijd te kiezen.
Druk op de timerknop om de timerfunctie in te stellen. Druk één
keer in om in te stellen op 30 minuten. Houd de knop ingedrukt
om automatisch te verlengen, in stappen van 30 minuten.

De timer kan tot op 24 uur vooraf worden ingesteld.
Opmerking: De aanbevolen vooraf ingestelde timerinstelling is
maximaal 12 uur, om bederving van voedsel te voorkomen.

Na het instellen van de tijd drukt u op de gewenste
programmaknop. Het scherm geeft het tijdstip van voltooien weer
en begint af te tellen.

Het lampje van de timerknop en dat van het geselecteerde
programma gaan branden.

Rice (Rijst)

Druk op de knop Rice om de rijstfunctie te kiezen.

Het indicatielampje boven de knop gaat branden.

Het programma start en het display toont bewegende “- - - -” van
beneden naar boven.

De functie 'Rice' schakelt na de bereiding automatisch over naar
de stooffase en de afteltimer wordt weergegeven op het digitale
display.

Wanneer het programma voltooid is, schakelt het apparaat
automatisch over van de rijstfunctie naar de functie
temperatuurbehoud.

Zie het hoofdstuk Rijst koken voor meer informatie.

Warm/Cancel (Warmhouden/Annuleren)

Druk in de stand-bymodus op de knop 'Warm/Cancel' om het
programma voor temperatuurbehoud te selecteren.

Het digitale display toont "bb" en het lampje boven de knop
Warm/Cancel brandt om aan te geven dat het programma voor
temperatuurbehoud actief is.

Druk nogmaals op de knop Warm/Cancel om het programma
voor temperatuurbehoud uit te schakelen.

Voor optimaal aroma en optimale smaak wordt aanbevolen
binnen 5 uur na bereiding te eten.

Indien er reeds een programma is gestart, drukt u op de knop
Warm/Cancel om dit te annuleren en terug te keren naar de
stand-bymodus.

Steam (Stomen)

Doe water in de binnenpan en zorg ervoor dat het waterniveau
altijd lager is dan het stoommandje.

Plaats het stoommandje in de binnenpan.

Voeg de gewenste ingrediénten toe aan het stoommandje.
Druk op de knop Steam om de stoomfunctie te starten.

Het indicatielampje boven de knop gaat branden.

Druk op de knop Steam om de stoomtijd in te stellen, de timer
staat standaard ingesteld op 30 minuten.

U kunt de tijd instellen tussen 10 en 60 minuten.

Zodra het water kookt, wordt de afteltimer weergegeven op het
digitale scherm.

Wanneer het programma is voltooid, schakelt het apparaat
automatisch over van de stoomfunctie naar de functie
Temperatuurbehoud.

Soup (Soep)

Druk op de knop Soup om de soepfunctie te selecteren.
Het indicatielampje boven de knop gaat branden.

NL
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*  Druk op de knop om de bereidingstijd van de soep in te stellen.
De standaardtijd bedraagt 1,5 uur.

* U kunt de tijd instellen tussen 30 minuten en 3 uur.

»  Zodra het water kookt, wordt de afteltimer weergegeven op het
digitale scherm.

*  Wanneer het programma is voltooid, schakelt het apparaat
automatisch over van de soepfunctie naar de functie
Temperatuurbehoud.

Porridge (Pap)

»  Druk op de knop Porridge om de papfunctie te selecteren.

» Het indicatielampje boven de knop gaat branden.

»  Stel de bereidingstijd van de pap in met de knop. De standaardtijd

bedraagt 2 uur.

* U kunt de tijd instellen tussen 30 minuten en 2 uur.

» De papfunctie start en de afteltimer wordt weergegeven op het
digitale scherm.

*  Wanneer het programma voltooid is, schakelt het apparaat
automatisch over van de papfunctie naar de functie
Temperatuurbehoud.

Pasta

»  Druk op de knop Pasta om de pastafunctie te selecteren, het
lampje voor Pasta gaat branden.

» Voeg water en een wat zout toe (zie de maattabel).

* Het pastaprogramma start, wacht tot het water kookt.

» Als het water kookt, annuleert u het programma met de knop
Warm/Cancel.

*  Druk nogmaals op de knop Pasta om de bereidingstijd van de
pasta in te stellen. De standaardtijd bedraagt 30 minuten.

* U kunt de tijd instellen tussen 3 en 30 minuten.

Op het digitale scherm wordt de afteltimer weergegeven. Open
het deksel, voeg de overeenkomstige hoeveelheid pasta toe
volgens het waterniveau en begin te mengen (zie de maattabel).
Roer 1 tot 2 minuten, sluit het deksel en laat apparaat verder
koken.

Wanneer het programma voltooid is, schakelt het apparaat
automatisch over van de functie Pasta naar de functie
Temperatuurbehoud.

Maattabel

Hoeveelheid water Pasta (g)
2 kopjes water 100 g

4 kopjes water 200 g

6 kopjes water 3009

8 kopjes water 400 g

Yogurt (Yoghurt)

Verwarm in een sauspan melk tot ongeveer 80 °C. Blijf roeren om
verbranding te voorkomen.

Laat de melk ongeveer 1 tot 2 uur afkoelen tot een temperatuur
van 45 °C Voeg de yoghurtcultuur toe. Meng alles grondig.

Giet het melkmengsel in de binnenpan.

Zorg dat de binnenpan schoon en droog is voordat u deze in de
rijstkoker plaatst.

Druk op de knop Yogurt, het indicatielampje boven de knop gaat
branden.
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*  Druk op de knop "Yogurt" om de bereidingstijd voor de yoghurt in
te stellen. De timer staat standaard ingesteld op 8 uur. U kunt de
timer instellen tussen 6 en 12 uur.

* Hetlampje Yogurt blijft aan en de afteltimer wordt weergegeven
op het digitale scherm.

*  Wanneer het programma Yogurt is afgelopen, keert de koker
terug naar de stand-bymodus.

» Bewaar de yoghurt na incubatie in de koelkast, in een luchtdichte
houder.

* Laat de yoghurt niet in de rijstkoker.

Cake (Taart)

* Volg de instructies op de verpakking van de gewenste taartmix
voor de bereiding. Gebruik niet te veel om te voorkomen dat het
beslag het apparaat overbelast.

* Vet de kom in met bakolie en plaats de taartmix in de kom.

*  Druk op de knop Cake.

» Het indicatielampje boven de knop gaat branden.

»  Druk nogmaals op de knop Cake om de bereidingstijd in te
stellen. De timer staat standaard ingesteld op 30 minuten. U kunt
de tijd instellen tussen 20 minuten en 3 uur.

* Het programma start. Het digitale scherm geeft de afteltimer
weer.

*  Wanneer het programma is voltooid, schakelt het apparaat
automatisch over van de taartfunctie naar de functie voor
temperatuurbehoud.

Aanvullende informatie
Doe geen water of ingrediénten in het apparaat zonder de binnenpan
te plaatsen.

De maximale hoeveelheid water en ingrediénten mag de bovenste
markering in de binnenpan niet overschrijden.

Druk de gewenste programmaknop één keer in voor de standaard
bereidingstijd. Druk kort op deze knop om extra tijd toe te voegen en
de beschikbare tijdsinstellingen te doorlopen (er klinkt een pieptoon
bij iedere nieuwe instelling). Druk lang op de programmaknop om de
tijd automatisch te verlengen en snel de beschikbare tijdsinstellingen
te doorlopen.

Zodra een programma is afgelopen geeft het apparaat een pieptoon.
Programma's kunnen worden onderbroken of gestopt door het
indrukken van de knop Cancel.

Zet de aan/uit-schakelaar na gebruik altijd in de uit-positie en
verwijder de stekker uit het stopcontact.

Rijst koken

* Meet de gewenste hoeveelheid rijst af met het bijgeleverde
maatbekertje. Als richtlijn kunt u aanhouden dat één bekertje rijst
voldoende is voor één persoon. Echter zal de exacte hoeveelheid
afhangen van uw persoonlijke voorkeur.

* Was de rijst een aantal keer grondig in schoon water en giet de
rijst af. Het niet wassen van de rijst kan leiden tot slechte
resultaten en/of opbouw van stoom in het apparaat. Was de rijst
niet in de binnenpan om beschadiging te voorkomen.

*  Doe de rijst in de binnenpan en zorg ervoor dat de rijst viak ligt.
Voeg koud water toe tot het bijbehorende niveau zoals
gemarkeerd op de binnenpan (voor 6 kopjes rijst: doe de
gewassen rijst in de binnenpan en vul de binnenpan tot aan het
niveau voor 6 kopjes met water). U kunt de hoeveelheid toe te
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voegen water aan te passen naar uw persoonlijke smaak. Voeg
voor zachtere rijst wat meer water en voor stevigere rijst wat
minder water toe.

* Plaats de binnenpan in het rijstkoker. Zorg ervoor dat er geen rijst
of vocht aan de buitenzijde van de binnenpan zit.

»  Sluit het deksel van de rijstkoker en zorg ervoor dat de
ventilatieopening van u af gericht is.

»  Start het programma Rice (zie hoofdstuk Rijst).

*  Open het deksel, laat de condens van de deksel in de rijst
druppen. Gebruik de spatel om de rijst los te roeren en uit de pan
te scheppen. Plaats de deksel zo snel mogelijk weer terug op de
rijstkoker. Consumeer de rijst binnen een uur.

REINIGING EN ONDERHOUD
Verwijder voor reiniging de stekker uit het stopcontact en wacht
tot het apparaat is afgekoeld.

* Veeg het water in de condensopvanger (onder het scharnier) weg
met een droge doek en reinig de multi-cooker met een vochtige
doek.

*  Open het deksel en maak de afdekplaat schoon.

* Veeg water op het verwarmingselement weg met een doek; poets
eventueel aangebakken rijst op het element met staalwol of
schuurpapier weg en ruim het water en de rijst rondom en onder
de binnenpan op voordat u de binnenpan terugplaatst.

*  Dompel het apparaat nooit onder in water of andere vloeistoffen.
Het apparaat is niet vaatwasserbestendig.

MILIEU

mmm Dit apparaat mag aan het einde van de levensduur niet bij het
normale huisafval worden gedeponeerd, maar moet bij een speciaal
inzamelpunt voor hergebruik van elektrische en elektronische
apparaten worden aangeboden. Het symbool op het apparaat, in de
gebruiksaanwijzing en op de verpakking attendeert u hierop. De in het
apparaat gebruikte materialen kunnen worden gerecycled. Met het
recyclen van gebruikte huishoudelijke apparaten levert u een
belangrijke bijdrage aan de bescherming van ons milieu. Informeer bij
uw lokale overheid naar het inzamelpunt.

Support
U kunt alle beschikbare informatie en reserveonderdelen vinden op
www.tristar.eu!
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SECURITE

+ Si vous ignorez les consignes de sécurité, le
fabricant ne peut étre tenu pour responsable
des dommages.

+ Si le cordon d'alimentation est endommagé,
il doit étre remplacé par le fabricant, son
réparateur ou des personnes qualifiées afin
d'éviter tout risque.

* Ne déplacez jamais l'appareil en tirant sur le
cordon et veillez a ce que celui-ci ne
s'enroule pas.

* L'appareil doit &tre posé sur une surface
stable et nivelée.

* Ne laissez jamais le dispositif sans

surveillance s'il est connecté a I'alimentation.

» Cet appareil est uniquement destiné a des
utilisations domestiques et seulement dans
le but pour lequel il est fabriqué.

» Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des
enfants de moins de 8 ans. Cet appareil
peut étre utilisé par des enfants de 8 ans ou
plus et des personnes présentant un
handicap physique, sensoriel ou mental
voire ne disposant pas des connaissances
et de I'expérience nécessaires en cas de
surveillance ou d'instructions sur l'usage de
cet appareil en toute sécurité et de

compréhension des risques impliqués. Les
enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.
Maintenez I'appareil et son cordon
d'alimentation hors de portée des enfants de
moins de 8 ans. Le nettoyage et la
maintenance utilisateur ne doivent pas étre
confiés a des enfants sauf s'ils ont 8 ans ou
plus et sont sous surveillance.

« Afin de vous éviter un choc électrique,

n'immergez pas le cordon, la prise ou
I'appareil dans de I'eau ou autre liquide.
Cet appareil est destiné a une utilisation
domestique et aux applications similaires,
notamment :

Coin cuisine des commerces, bureaux et
autres environnements de travail.

Hétels, motels et autres environnements de
type résidentiel.

Environnements de type chambre d’hétes.
Fermes.

Les enfants ne doivent pas jouer avec
I'appareil.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par les
enfants. Maintenez I'appareil et son cordon
d'alimentation hors de portée des enfants.

FR
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« Afin de vous éviter un choc électrique,
n'immergez pas le cordon, la prise ou
I'appareil dans de I'eau ou autre liquide .

. &La surface est susceptible de devenir
chaude pendant l'utilisation.

« Utilisez I'appareil uniguement avec le
connecteur approprié.

» L’adaptateur doit étre retiré avant de
nettoyer I'appareil, veillez a ce que I'orifice
d'entrée soit totalement sec avant de
réutiliser I'appareil.

« Attention ! La vapeur qui s'échappe peut étre
trés chaude.

» Méfiez-vous de la sortie de vapeur pendant
la cuisson, vous risquez de vous brdler.

DESCRIPTION DES PIECES
Couvercle

Panier vapeur

Bol intérieur

Ecran

Panneau de commande numérique
Verre doseur

Cuillere

Interrupteur marche/arrét
Collecteur de condensation

© N RAEON =

AVANT LA PREMIERE UTILISATION
Sortez I'appareil et les accessoires hors de la boite. Retirez les
autocollants, le film protecteur ou le plastique de I'appareil.

* Mettez I'appareil sur une surface stable plate et assurez un
dégagement tout autour de I'appareil d'au moins 10 cm. Cet
appareil ne convient pas a une installation dans une armoire ou a
un usage a l'extérieur.

*  Mettez le cable d'alimentation dans la prise. (Remarque :
Assurez-vous que la tension indiquée sur I'appareil correspond a
la tension locale avant de brancher I'appareil. Voltage : 220 V-240
V 50-60 Hz)

* Mettez toujours la cuve intérieure dans le récipient externe avant
d'allumer le cuiseur de riz.

* Avant d'allumer le cuiseur, veillez a ce que la cuve intérieure
contienne un liquide ou soyez prét a y ajouter immédiatement de
I'huile, du beurre ou de la margarine.

» Essuyez toujours la paroi extérieure de la cuve intérieure avant
de la mettre dans le cuiseur. Toute humidité restant sur la paroi
de la cuve intérieure peut provoquer un bruit de craquement
pendant la chauffe de I'appareil.

*  Appuyez sur le bouton Marche/Arrét sur la position souhaitée
pour allumer ou éteindre I'appareil.

+ Ala premiére mise en marche de I'appareil, une légére odeur est
perceptible. C'est normal : assurez une ventilation adéquate.
Cette odeur est seulement temporaire et disparait rapidement.

UTILISATION

Minuterie
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La fonction de minuterie peut servir a fixer une heure de départ
différée.

Appuyez sur le bouton de la minuterie pour régler la fonction
minuterie. Appuyez une fois pour avancer de 30 minutes.
Appuyez et laissez appuyé pour augmenter automatiquement de
30 minutes.

La minuterie peut étre préréglée jusqu'a 24 heures.

Remarque : Le préréglage recommandé de la minuterie est de
12 heures afin d'éviter que les aliments ne se détériorent.

Aprés avoir programmeé I'heure préréglée, appuyez sur la touche
de programme souhaitée a lancer. L'écran affiche I'neure de fin
de cuisson et démarre le compte a rebours.

Les voyants du bouton de minuterie et du programme
sélectionné s'allument.

Appuyez sur le bouton Riz pour sélectionner le mode Riz.

Le voyant au-dessus du bouton s'allume.

Le programme démarre et I'écran numérique affiche un « - - - - »
mobile de bas en haut.

La fonction Riz passe automatiquement a I'étape Mijoté apres la
cuisson et I'écran numérique affiche le compte a rebours.

La fonction Riz se met automatiquement en mode de maintien de
la température une fois le programme terminé.

Voir le chapitre « cooking rice » (Cuisson du riz) pour plus
d'informations.

« Warm/Cancel » (Chauffer/Annuler)

En mode Veille, appuyez sur le bouton « Warm/Cancel » pour
démarrer le programme de maintien de la température.

L'écran numérique affiche « bb » et la lumiére au-dessus de la
touche « Warm/Cancel » s'allume pour indiquer que le
programme de maintien de la température est actif.

Appuyez a nouveau sur la touche « Warm/Cancel » pour
désactiver le programme de maintien de la température.

Pour conserver le godt et les saveurs, il est conseillé de
consommer les aliments dans les 5 heures aprés la cuisson.

Si un programme a été sélectionné, appuyez sur le bouton

« Warm/Cancel » pour annuler et quitter le programme, et revenir
au mode Veille.

Vapeur

Mettez de I'eau dans le bol intérieur et assurez-vous qu'il y a
toujours moins d'eau que dans le panier vapeur.

Mettez le panier vapeur dans le bol intérieur.

Ajoutez les ingrédients de votre choix dans le panier vapeur.
Appuyez sur le bouton Vapeur pour sélectionner le mode Vapeur.
Le voyant au-dessus du bouton s'allume.

Appuyez sur le bouton pour ajuster le temps de cuisson a la
vapeur ; la durée par défaut est de 30 minutes.

Il est possible de I'ajuster de 10 a 60 minutes.

Une fois que I'eau est en ébullition, I'écran numérique affiche le
compte a rebours.

La fonction Vapeur se met automatiquement en mode de
maintien de la température une fois le programme terminé.

Soupe

Appuyez sur le bouton Soupe pour sélectionner le mode Soupe.
Le voyant au-dessus du bouton s'allume.

Appuyez sur le bouton pour ajuster le temps de cuisson de la
Soupe, la durée par défaut est de 1,5 heure.

FR
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Il est possible de I'ajuster de 30 minutes a 3 heure.

Une fois que I'eau est en ébullition, I'écran numérique affiche le
compte a rebours.

La fonction Soupe se met automatiquement en mode de maintien
de la température une fois le programme terminé.

Porridge

Appuyez sur le bouton Porridge pour sélectionner le mode
Porridge.

Le voyant au-dessus du bouton s'allume.

Appuyez sur le bouton pour ajuster le temps de cuisson du
Porridge ; la durée par défaut est de 2 heures.

Il est possible de I'ajuster de 30 minutes a 2 heures.

La fonction Porridge démarre et I'écran numérique affiche le
compte a rebours.

La fonction Porridge se met automatiquement en mode de
maintien de la température une fois le programme terminé.

Pates

Appuyez sur le bouton Pates pour sélectionner la fonction Pates,
le voyant Pates s'allume.

Ajoutez de I'eau et du sel (reportez-vous a la table des
proportions).

Le programme Pates démarre, attendez que I'eau arrive a
ébullition.

Une fois I'eau a ébullition, annulez le programme a l'aide du
bouton « Warm/Cancel ».

Appuyez a nouveau sur le bouton Pates pour ajuster le temps
des pates ; la durée par défaut est de 30 minutes.

Il est possible de I'ajuster de 3 & 30 minutes.

L'écran numérique affiche le compte a rebours. Ouvrez le
couvercle, ajoutez la quantité de pates correspondant au niveau
d'eau (reportez-vous a la table des proportions) et remuez
pendant 1 a 2 minutes. Refermez le couvercle et poursuivez la
cuisson.

La fonction Pates se met automatiquement en mode de maintien
de la température une fois le programme terminé.

Table des proportions

Volume d'eau Pates (g)
2 tasses d'eau 100 g
4 tasses d'eau 200 g
6 tasses d'eau 3009
8 tasses d'eau 400 g

Yogourt

Versez le lait dans une poéle et faites-le chauffer jusqu'a environ
80 °C sur une cuisiniére, en remuant constamment pour éviter
qu'il ne brale.

Laissez refroidir jusqu'a 45 °C pendant environ 1-2 heure. Ajoutez
les ferments lactiques. Mélangez vigoureusement.

Versez le mélange dans le bol intérieur.

Assurez-vous que le bol est propre et sec avant de le placer dans
le cuiseur.

Appuyez sur le bouton Yogourt, le voyant au-dessus du bouton
s'allume.
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* Appuyez sur le bouton « Yogourt » pour ajuster le temps de
cuisson de la fonction Yogourt ; la durée par défaut est de
8 heures. Il est possible de I'ajuster de 6 & 12 heures.

* Levoyant « Yogurt » reste allumé et I'écran numérique affiche le
compte a rebours.

* Lorsque le programme Yogourt est terminé, le cuiseur se remet
en mode Veille.

* Une fois l'incubation terminée, conservez le yogourt dans un
récipient étanche que vous placerez au réfrigérateur.

* Ne le laissez pas dans le cuiseur.

Gateau

» Suivez les instructions figurant sur I'emballage du mélange a
gateau souhaité pour la préparation. N'en utilisez pas trop, la
pate pourrait déborder pendant la cuisson.

*  Chemisez l'intérieur du bol avec de I'huile de cuisson, versez-y la
pate du mélange a gateau.

*  Appuyez sur le bouton Gateau.

* Le voyant au-dessus du bouton s'allume.

*  Appuyez a nouveau sur le bouton Gateau pour ajuster le temps
de cuisson ; la durée par défaut est de 30 minutes. Il est possible
de l'ajuster de 20 minutes a 3 heures.

* Le programme démarre. L'écran numérique affiche le compte a
rebours.

» La fonction Gateau se met automatiquement en mode de
maintien de la température une fois le programme terminé.

Informations supplémentaires
Ne versez pas d'eau et ne mettez pas d'ingrédients dans I'appareil
sans le bol intérieur.

La quantité maximale d'eau et d'ingrédients ne doit pas dépasser la
marque la plus élevée a l'intérieur du bol intérieur.

Appuyez une fois sur le bouton de programme souhaité pour régler le
temps de cuisson par défaut. Appuyez brievement sur ce bouton
pour ajouter du temps supplémentaire et faire défiler les réglages de
temps disponibles (un bip sonore se fera entendre a chaque nouveau
réglage). Appuyez longuement sur le bouton de programme pour
augmenter automatiquement et rapidement le cycle a travers les
réglages de temps disponibles.

Une fois le programme terminé, I'appareil émet un bip sonore.

Les programmes peuvent étre interrompus ou arrétés en appuyant
sur le bouton « Cancel » (Annuler)..

Positionnez le bouton Marche/Arrét sur la position Arrét et
débranchez-le de la prise I'appareil.

Cuisson du riz

« Utilisez la tasse a mesurer fournie pour doser la quantité de riz
souhaitée. En général, une tasse de riz est suffisante pour une
personne, mais cela peut varier selon les godts personnels.
Remplissez la tasse a ras bord avec du riz.

« Lavez soigneusement le riz avec de I'eau claire que vous videz et
remplacez a plusieurs reprises. Si vous ne lavez pas le riz, les
résultats pourraient étre insatisfaisants ou I'appareil pourrait
accumuler de la vapeur. Ne lavez pas le riz dans la cuve
intérieure car vous risquez de I'endommager.

* Placez le riz dans la cuve intérieure et égalisez sa surface.
Ajoutez suffisamment d'eau froide pour atteindre le niveau
correspondant repéré sur la cuve. Ainsi, pour cuire 6 tasses de
riz, versez le riz lavé dans la cuve intérieure puis remplissez
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d'eau jusqu'au niveau 6 tasses, repéré sur la cuve intérieure.
Vous pouvez ajuster la quantité d'eau d'appoint selon vos godts
personnels. Pour un riz plus tendre, ajoutez un peu plus d'eau et
pour un riz plus craquant, un peu moins d'eau.

» Placez la cuve intérieure dans le cuiseur a riz en vérifiant que
I'extérieur de la cuve ne comporte ni riz ou humidité.

* Fermez avec le couvercle en veillant a ce que I'évent du
couvercle soit éloigné de I'utilisateur.

* Lancez le programme Riz (voir chapitre Riz).

» Soulevez le couvercle avec précaution et laissez la condensation
s’égoutter dans le cuiseur de riz. Utilisez la spatule fournie pour
aérer le riz qui est prét a étre consommeé. Replacez le couvercle
aussi rapidement que possible. Consumez dans I'heure le riz
mélangé.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN
Avant le nettoyage, débranchez I'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

» Essuyez I'eau du collecteur de condensation (situé sous la
charniere) avec un chiffon sec et nettoyez le multicuiseur a I'aide
d'un chiffon humide.

*  Ouvrez le couvercle supérieur et nettoyez le couvercle.

» Essuyez toute trace éventuelle d'eau sur la plaque chauffante
avec un chiffon. Si du riz a br(lé sur la plaque, retirez-le avec une
brosse a récurer en acier ou du papier de verre. Nettoyez toute
trace d'eau ou reste de riz autour et sous le fond du bol de
cuisson avant de le replacer a l'intérieur.

* N'immergez jamais I'appareil dans I'eau ni aucun autre liquide.
L'appareil ne sont pas lavables au lave-vaisselle.

ENVIRONNEMENT

mmm Cet appareil ne doit pas étre jeté avec les déchets ménagers
a la fin de sa durée de vie, il doit étre remis a un centre de recyclage
pour les appareils électriques et électroniques. Ce symbole sur
I'appareil, le manuel d'utilisation et I'emballage attire votre attention
sur un point important. Les matériaux utilisés dans cet appareil sont
recyclables. En recyclant vos appareils, vous contribuez de maniére
significative a la protection de notre environnement. Renseignez-vous
auprés des autorités locales pour connaitre les centres de collecte
des déchets.

Support
Vous retrouvez toutes les informations et pieces de rechange sur
www.tristar.eu !
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SICHERHEIT

» Beim Ignorieren der Sicherheitshinweise
kann der Hersteller nicht fir Schaden
haftbar gemacht werden.

* Ist das Netzkabel beschadigt, muss es vom
Hersteller, dem Kundendienst oder ahnlich
qualifizierten Personen ersetzt werden, um
Gefahren zu vermeiden.

» Bewegen Sie das Gerat niemals durch
Ziehen am Kabel, und stellen Sie sicher,
dass sich das Kabel nicht verwickeln kann.

» Das Gerat muss auf einer ebenen, stabilen
Flache platziert werden.

» Das Gerat darf nicht unbeaufsichtigt bleiben,
wahrend es an einer Stromquelle
angeschlossen ist.

* Dieses Gerat darf nur fur den
Haushaltsgebrauch und nur fur den Zweck
benutzt werden, fur den es hergestellt
wurde.

* Dieses Gerat darf nicht von Kindern unter 8
Jahren verwendet werden. Dieses Gerat
darf von Kindern ab 8 Jahren und von
Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder einem Mangel an Erfahrung und
Kenntnissen verwendet werden, sofern

diese Personen beaufsichtigt oder Uber den
sicheren Gebrauch des Gerats unterrichtet
wurden und die damit verbundenen
Gefahren verstanden haben. Kinder durfen
mit dem Gerat nicht spielen. Halten Sie das
Gerat und sein Anschlusskabel aul3erhalb
der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.
Reinigungs- und Wartungsarbeiten dirfen
nicht von Kindern vorgenommen werden, es
sei denn, sie sind alter als 8 und werden
beaufsichtigt.

Tauchen Sie das Kabel, den Stecker oder
das Gerat nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten, um einen elektrischen Schlag
Zu vermeiden.

Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt
und ahnlichen Anwendungen verwendet zu
werden, wie beispielsweise:

In Klichen flr Mitarbeiter in Laden, Blros
und anderen gewerblichen Bereichen.

Von Kunden in Hotels, Motels und anderen
Wohneinrichtungen.

In Frihstlickspensionen.

In Gutshausern.

Kinder durfen mit dem Gerat nicht spielen.
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» Dieses Gerat darf nicht von Kindern

verwendet werden. Halten Sie das Gerat und

sein Anschlusskabel auf3erhalb der
Reichweite von Kindern.

» Tauchen Sie zum Schutz vor einem
Stromschlag das Kabel, den Stecker oder

das Gerat niemals in Wasser oder sonstige

Fllssigkeiten.

. &Die Oberflache kann wahrend des
Betriebs heil® werden.

* Verwenden Sie das Gerat nur mit der
gelieferten Anschlussleitung.

 Vor der Reinigung des Gerats muss der
Netzstecker gezogen werden. Bitte stellen
Sie sicher, dass alles vor der
Wiederverwendung komplett trocken ist.

* Warnung: Der entweichende Dampf kann
sehr heil} sein.

* Achten Sie beim Kochen auf die
Dampfoffnung, weil Verbrennungsgefahr
besteht.

TEILEBESCHREIBUNG
1. Deckel
2. Dampfkorb

©X® NGO AL

Innentopf

Display

Digitales Bedienfeld
Messbecher

Loffel
Ein-/Aus-Schalter
Kondensatbehalter

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

Nehmen Sie das Gerat und das Zubehor aus der

Verpackung. Entfernen Sie die Aufkleber, die Schutzfolie oder
das Plastik vom Gerat.

Stellen Sie das Gerat auf eine ebene und stabile Flache und
halten Sie einen Abstand von mindestens 10 cm um das Gerat
herum ein. Dieses Gerat ist nicht fur den Anschluss oder die
Verwendung in einem Schrank oder im Freien geeignet.
Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in die

Steckdose. (Hinweis: Stellen Sie vor dem Anschliefen des
Geréts sicher, dass die auf dem Gerat angegebene
Netzspannung mit der 6rtlichen Spannung

Ubereinstimmt. Spannung 220V-240 V 50/60 Hz

Vor dem Einschalten des Reiskochers den Innentopf immer in
den AulRentopf stellen.

Vor dem Einschalten des Reiskochers immer sicherstellen, dass
der Innentopf Fliissigkeit enthalt oder sofort Ol, Butter oder
Margarine in den Innentopf fillen.
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Vor dem Einsetzen in den Kocher die Auf3enflache des
Innentopfs immer trocknen. Restfeuchtigkeit auf der Oberflache
des Innentopfs kann Knackgerausche verursachen, wahrend sich
das Gerat aufheizt.

Bringen Sie den Ein/Aus-Schalter in die gewlinschte Position, um
das Gerat ein- oder auszuschalten.

Wenn das Gerat zum ersten Mal eingeschaltet wird, kann es zu
einer leichten Geruchsbildung kommen. Dies ist normal. Sorgen
Sie fir ausreichende Liftung. Dieser Geruch halt nur kurze Zeit
an und verschwindet bald.

BENUTZUNG
Zeitschaltuhr

Mit der Timer-Funktion kénnen Sie eine verzdgerte Startzeit
einstellen.

Driicken Sie die Timer-Taste, um die Timer-Funktion zu
aktivieren. Pro Tastendruck erhdht sich die Zeitdauer um

30 Minuten. Bei gedruckter gehaltener Taste erhoht sich die
Zeitdauer automatisch in einem 30-Minuten-Intervall.

Der Timer kann auf bis zu 24 Stunden eingestellt werden.
Hinweis: Die vorgegebene Warmhaltedauer betragt 12 Stunden,
damit Lebensmittel nicht verderben.

Driicken Sie nach dem Einstellen der Vorgabedauer die Taste
des gewiinschten Programms. Auf dem Display wird nun die
vorgesehene Garzeit angezeigt und der Countdown beginnt.
Die Kontrolllampen der Timer-Taste und des gewahlten
Programms leuchten auf.

Taste ,,Rice” (Reis)

Driicken Sie die Taste ,Rice”, um die Reisfunktion zu wahlen.

Die Kontrolllampe Uber der Taste leuchtet auf.

Das Programm wird gestartet, und die Digitalanzeige zeigt von
unten nach oben bewegend ,- - - -“.

Die Reisfunktion wechselt nach dem Kochen automatisch zur
Dampfstufe und auf dem Digitaldisplay wird der Countdown-
Timer angezeigt.

Nach Beendigung des Programms wechselt das Gerat
automatisch von der Reisfunktion zur Temperaturhaltefunktion.
Fir weitergehende Informationen siehe Kapitel ,Reis kochen*.

Taste ,Warm/Cancel“ (Warmhalten/Abbrechen)

Driicken Sie im Standby-Modus die Taste ,Warm/Cancel“, um
das Temperaturhalteprogramm zu aktivieren.

Die Digitalanzeige zweigt ,bb“, und die LED uber der Taste
+~Warm/Cancel“ geht als Hinweis darauf an, dass das
Temperaturhalteprogramm aktiv ist.

Dricken Sie die Taste ,Warm/Cancel* erneut, um das
Temperaturhalteprogramm zu beenden.

Lebensmittel sollten vorzugsweise innerhalb von 5 Stunden nach
der Zubereitung verzehrt werden, damit sie ihr Aroma und ihren
Geschmack nicht verlieren.

Driicken Sie Taste ,Warm/Cancel“ bei einem aktivierten
Programm, um dieses Programm zu beenden und in den
Standby-Modus zurlickzukehren.

Taste ,,Steam*

Geben Sie Wasser in den Innentopf und achten Sie darauf, dass
der Wasserstand stets unterhalb des Dampfkorbs bleibt.

Setzen Sie den Dampfkorb in den Innentopf ein.

Geben Sie die gewlinschten Zutaten in den Dampfkorb.

DE
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Driicken Sie die Taste ,Steam*”, um die Dampfgarfunktion zu
starten.

Die Kontrolllampe Uber der Taste leuchtet auf.

Betatigen Sie die Taste, um die Garzeit einzustellen;
Standardvorgabe sind 30 Minuten.

Einstellbar ist eine Zeit zwischen 10 und 60 Minuten.
Wenn das Wasser kocht, wird auf dem Digitaldisplay der
Countdown-Timer angezeigt.

Nach Beendigung des Programms wechselt das Gerat
automatisch von der Dampfgarfunktion zur
Temperaturhaltefunktion.

Taste ,,Soup“ (Suppe)

Driicken Sie die Taste ,Soup®, um die Suppenfunktion zu wahlen.

Die Kontrolllampe Uber der Taste leuchtet auf.

Stellen Sie mit der Taste die gewlinschte Zubereitungszeit ein;
Standardvorgabe sind 1,5 Stunden.

Einstellbar ist eine Zeit zwischen 30 Minuten und 3 Stunden.
Wenn das Wasser kocht, wird auf dem Digitaldisplay der
Countdown-Timer angezeigt.

Nach Beendigung des Programms wechselt das Gerat
automatisch von der Dampfgarfunktion zur
Temperaturhaltefunktion.

Taste ,,Porridge* (Haferbrei)

Driicken Sie die Taste ,Porridge”, um die Haferbreifunktion zu
wahlen.

Die Kontrolllampe Uber der Taste leuchtet auf.

Stellen Sie mit der Taste die gewlinschte Zubereitungszeit ein;
Standardvorgabe sind 2 Stunden.

Einstellbar ist eine Zeit zwischen 30 Minuten und 2 Stunden.

Die Funktion wird gestartet und auf dem Digitaldisplay der
Countdown-Timer angezeigt.

Nach Beendigung des Programms wechselt das Gerat
automatisch von der Porridge-Funktion zur
Temperaturhaltefunktion.

Taste ,,Pasta“ (Nudeln)

Driicken Sie die Taste ,Pasta“, um die Nudelfunktion zu wahlen.
Daraufhin leuchtet die Kontrolllampe auf.

Geben Sie Wasser und etwas Salz hinzu (siehe Mengentabelle).
Das Nudelprogramm wird gestartet. Warten Sie, bis das Wasser
kocht.

Wenn das Wasser kocht, beenden Sie das Programm mit der
Taste ,Warm/Cancel“.

Driicken Sie die Taste ,Pasta“ erneut, um die gewilinschte
Zubereitungszeit einzustellen; Standardvorgabe sind 30 Minuten.
Einstellbar ist eine Zeit zwischen 3 und 30 Minuten.

Auf dem Digitaldisplay wird der Countdown-Timer angezeigt.
Offnen Sie den Deckel, geben Sie je nach Wasserstand die
gewinschte Menge an Nudeln hinzu und vermischen Sie alles
(siehe Mengentabelle). Rihren Sie 1 bis 2 Minuten lang,
schlielRen sie den Deckel, und starten Sie den Kochvorgang.
Nach Beendigung des Programms wechselt das Gerat
automatisch von der Pasta-Funktion zur Temperaturhaltefunktion.

Mengentabelle

Wassermenge Nudeln (g)
2 Tassen Wasser 100 g
4 Tassen Wasser 200 g
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6 Tassen Wasser 3009

8 Tassen Wasser 400 g

Taste ,,Yogurt“ (Joghurt)

»  Erhitzen Sie Milch in einem Topf auf +/- 80 °C unter standigem
Rihren, damit sie nicht ansetzt.

* Lassen Sie die Milch dann etwa 1-2 Stunden lang auf 45 °C
abkihlen. Geben Sie Joghurtkulturen hinzu. Rihren Sie die
Mischung sorgfaltig durch.

* GieRen Sie die Milchmischung in den Innentopf.

* Achten Sie darauf, dass der Innentopf sauber und trocken ist,
bevor Sie ihn in das Geréat einsetzen.

» Dricken Sie auf die Taste ,Yogurt‘. Daraufhin leuchtet die
Kontrolllampe Uber der Taste auf.

* Drlcken Sie die Taste ,Yogurt* erneut, um die gewlinschte

Zubereitungszeit einzustellen; Standardvorgabe sind 8 Stunden.

Einstellbar ist eine Zeit zwischen 6 und 12 Stunden.

» Die Kontrollleuchte fir ,Yogurt* leuchtet dauerhaft, und das
Digitaldisplay zeigt den Countdown-Timer.

* Nach Beendigung des Joghurtprogramms kehrt das Gerat
automatisch wieder in den Standby-Modus zurick.

* Bewahren Sie den Joghurt nach Ablauf der Inkubationszeit in
einem luftdichten Behalter im Kiihlschrank auf.

* Lassen Sie ihn nicht im Gerat.

Taste ,,Cake“ (Kuchen)

* Halten Sie sich bei der Vorbereitung an die
Verpackungsanweisungen der jeweiligen Kuchenmischung.
Nehmen Sie nicht zu viel, weil der Teig das Gerat sonst
Uberfillen konnte.

«  Pinseln Sie den Behélter innen mit Ol ein und geben Sie dann die
Teigmischung hinein.

»  Drucken Sie auf die Taste ,Cake".

* Die Kontrolllampe Uber der Taste leuchtet auf.

»  Drucken Sie die Taste ,Cake" erneut, um die gewlinschte
Zubereitungszeit einzustellen; Standardvorgabe sind 30 Minuten.
Einstellbar ist eine Zeit zwischen 20 Minuten und 3 Stunden.

» Das Programm wird gestartet. Das Digitaldisplay zeigt den
Countdown-Timer.

» Nach Beendigung des Programms wechselt das Gerat
automatisch von der Backfunktion zur Temperaturhaltefunktion.

Zusitzliche Informationen

Geben Sie weder Wasser noch Zutaten in das Gerat, wenn der
Innentopf nicht eingesetzt ist.

Es durfen nur so viel Wasser und Zutaten hinzugefiigt werden, dass
die Max-Markierung im Innentopf nicht tiberschritten wird.

Betatigen Sie die gewiinschte Programmtaste einmal, um die
Standardgarzeit zu wahlen. Durch kurzes Betatigen dieser Taste
erhéhen Sie die Garzeit und wechseln durch die verfugbaren
Zeiteinstellungen (bei jeder neuen Einstellung ist ein kurzer Piepton
zu horen). Halten Sie die Taste gedriickt, um die Garzeit automatisch
zu erhéhen und schnell durch die verfligbaren Zeiteinstellungen zu
wechseln.

Nachdem ein Programm beendet ist, ertont ein akustisches Signal.
Um Programme zu unterbrechen oder zu stoppen, driicken Sie die
Taste ,Cancel“ (Abbruch).

Bringen Sie die Ein/Aus-Taste nach Gebrauch in die Stellung ,Aus”
und trennen Sie das Gerat von der Steckdose ab.

DE
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Reis kochen

Die gewlinschte Menge an Reis mit dem mitgelieferten
Messbecher abmessen. Als Richtlinie gentigt eine Tasse Reis fiir
eine Person, was aber je nach personlichem Geschmack variiert.
Die Tasse bis zum oberen Rand mit Reis flllen.

Den Reis mehrmals mit sauberem Wasser waschen und
abtropfen lassen. Wenn Sie den Reis nicht waschen, kann dies
schlechte Ergebnisse zur Folge haben und/oder es kann sich
Dampf in dem Gerat ansammeln. Waschen Sie den Reis nicht in
der Innenschissel, weil sie hierdurch beschadigt werden koénnte.
Flllen Sie den Reis in die Innenschussel und ebnen Sie die
Oberflache des Reises. Geben Sie ausreichend kaltes Wasser
bis zur entsprechenden Flillstandmarkierung an der Schissel zu,
z.B. zum Kochen von 6 Tassen Reis den gewaschenen Reis in
die Innenschissel fullen und dann Wasser bis zum Flllstand fiir 6
Tassen zugeben. Sie kdnnten feststellen, dass Sie flr lhren
personlichen Geschmack die zugegebene Wassermenge etwas
anpassen mussen. Geben Sie fiir weicheren Reis etwas mehr
Wasser und fur festeren Reis etwas weniger Wasser zu.

Setzen Sie die Innenschussel in den Reiskocher ein und stellen
Sie sicher, dass sich an der AulRenseite der Schiissel kein Reis
oder Feuchtigkeit befindet.

Mit dem Deckel zudecken und sicherstellen, dass die
Entliftungsoffnung im Deckel nicht auf den Benutzer gerichtet ist.
Das Reisprogramm starten (siehe Kapitel ,Reis").

» Den Deckel vorsichtig anheben und das Kondenswasser in den
Reiskocher tropfen lassen. Mit dem mitgelieferten
Pfannenwender den Reis auflockern, der dann verzehrfertig ist.
Den Deckel méglichst schnell wieder auflegen. Den umgerihrten
Reis innerhalb 1 Stunde verzehren.

REINIGUNG UND PFLEGE
Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und warten Sie,
bis das Gerat abgekuhlt ist.

* Reiben Sie den Kondenswassersammler (unter dem Scharnier)
mit einem Tuch trocken und reinigen Sie den Multikocher dann
mit einem feuchten Tuch.

-+ Offnen Sie die obere Abdeckung und reinigen Sie die
Abdeckplatte.

» Entfernen Sie Wasser auf der Heizplatte (sofern vorhanden) mit
einem Tuch; entfernen Sie angebrannten Reis auf der Platte
(sofern vorhanden) mit einer Stahlbiirste oder Sandpapier; und
entfernen Sie Wasser und Reis rund um und unter dem Kochtopf
mit einem feuchten Tuch, bevor Sie ihn wieder einsetzen.

* Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere
Flissigkeiten. Das Gerat ist nicht splilmaschinenfest.

UMWELT

mmm Dieses Gerat darf am Ende seiner Lebenszeit nicht im
Hausmull entsorgt werden, sondern muss an einer Sammelstelle fur
das Recyceln von elektrischen und elektronischen Haushaltsgeraten
abgegeben werden. Das Symbol auf dem Gerat, in der
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Bedienungsanleitung und auf der Verpackung macht Sie auf dieses
wichtige Thema aufmerksam. Die in diesem Gerat verwendeten
Materialien kénnen recycelt werden. Durch das Recyceln
gebrauchter Haushaltsgerate leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum
Umweltschutz. Fragen Sie lhre 6rtliche Behdrde nach Informationen
Uiber eine Sammelstelle.

Support

Samtliche verfligbaren Informationen und Ersatzteile finden Sie unter DE
www.tristar.eu!
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SEGURIDAD

Si ignora las instrucciones de seguridad,
eximira al fabricante de toda responsabilidad
por posibles danos.

Si el cable de alimentacién esta dafado,
corresponde al fabricante, al representante o
a una persona de cualificacion similar su
reemplazo para evitar peligros.

Nunca mueva el aparato tirando del cable y
asegurese de que no se pueda enredar con
el cable.

El aparato debe colocarse sobre una
superficie estable y nivelada.

El usuario no debe dejar el dispositivo sin
supervision mientras esté conectado a la
alimentacion.

Este aparato se debe utilizar unicamente
para el uso doméstico y sélo para las
funciones para las que se ha disefiado.

Este aparato no debe ser utilizado por nifios
menores de 8 anos. Este aparato puede ser
utilizado por nifios a partir de los 8 afios y
por personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas, o que no
tengan experiencia ni conocimientos, sin son
supervisados o instruidos en el uso del
aparato de forma segura y entienden los

riesgos implicados. Los nifios no pueden
jugar con el aparato. Mantenga el aparato y
el cable fuera del alcance de los nifios
menores de 8 afnos. Los nifos no podran
realizar la limpieza ni el mantenimiento
reservado al usuario a menos que tengan
mas de 8 anos y cuenten con supervision.
Para protegerse contra una descarga
eléctrica, no sumerja el cable, el enchufe ni
el aparato en el agua o cualquier otro
liquido.

Este aparato se ha disenado para el uso en
el hogar y en aplicaciones similares, tales
como:

Zonas de cocina para el personal en tiendas,
oficinas y otros entornos de trabajo.
Clientes en hoteles, moteles y otros
entornos de tipo residencial.

Entornos de tipo casa de huéspedes.
Granjas.

Los nifios no pueden jugar con el aparato.
Este aparato no debe ser utilizado por nifios.
Mantenga el aparato y el cable fuera del
alcance de los nifos.
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 Para protegerse contra una descarga
eléctrica, no sumerja el cable, el enchufe ni
el aparato en el agua o cualquier otro
liquido.

. &La superficie puede calentarse durante
el uso.

» Use exclusivamente el conector adecuado.
* El conector debe extraerse antes de limpiar
el aparato, asegurese de que la toma esté
totalmente seca antes de volver a usar la

unidad.

» Advertencia: el vapor que se desprende
puede estar muy caliente.

» Tenga cuidado con la salida de vapor
mientras cocina: podria sufrir quemaduras.

DESCRIPCION DE LOS COMPONENTES
Tapa

Cesta del vaporizador

Recipiente interior

Pantalla

Panel de control digital

Medidor

Cuchara

Interruptor de encendido/apagado

Colector de condensacioén

© N RAEON =

ANTES DEL PRIMER USO
Saque el aparato y los accesorios de la caja. Quite los
adhesivos, la lamina protectora o el plastico del dispositivo.

» Coloque el dispositivo sobre una superficie plana estable y
asegurese de tener un minimo de 10 cm de espacio libre
alrededor del mismo. Este dispositivo no es apropiado para ser
instalado en un armario o para el uso en exteriores.

* Conecte el cable de alimentacion a la toma de corriente. (Nota:
Asegurese de que el voltaje indicado en el
dispositivo coincide con el voltaje local antes de conectar el
dispositivo. Voltaje 220V-240V 50/60Hz) ES

* Coloque siempre el recipiente interior dentro del exterior antes de
encender el cocedor de arroz.

* Asegurese siempre de que el recipiente interior contenga algun
liquido o esté preparado para afiadir aceite, mantequilla o
margarina inmediatamente en el recipiente interior antes de
encender el cocedor de arroz.

* Seque siempre la superficie exterior del recipiente interior antes
de introducirlo en el cocedor. Cualquier humedad que se deje
sobre la superficie del recipiente interior puede causar
chasquidos cuando se calienta la unidad.

* Pulse el interruptor de encendido/apagado en la posicién
deseada para encender o apagar el aparato.

* Cuando encienda el aparato por primera vez, este producira un
ligero olor. Este olor es normal y solo temporal, desaparecera en
unos minutos. Asegurese de que la habitacion esta bien
ventilada.
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Uso

Temporizador

La funcion del temporizador puede utilizarse para ajustar el
tiempo de inicio retardado.

Pulse el botén del temporizador para configurar la funcion del
temporizador. Pulselo una vez para incrementar el tiempo en 30
minutos. Manténgalo pulsado para incrementarlo
automaticamente en intervalos de 30 minutos.

El temporizador puede preajustarse hasta 24 horas.

Nota: No se recomienda preajustar el temporizador mas de

12 horas para evitar el deterioro de los alimentos.

Tras establecer el tiempo de preajuste, pulse el boton del
programa que desee que se ponga en marcha. La pantalla
muestra el tiempo de finalizacién y comienza la cuenta atras.
Se iluminan tanto la luz del programa seleccionado como la del
botdn del temporizador.

Arroz

Pulse el botén Rice para seleccionar la funcién para arroz.

El indicador situado encima del boton se encendera.

El programa se pone en funcionamiento y la pantalla digital
muestra un “- - - -” que se mueve de abajo a arriba.

La funcion de arroz pasa automaticamente a la etapa de estofado
después de la coccion y muestra el temporizador de cuenta atras
en la pantalla digital.

La funcion de arroz pasa automaticamente a la funcion de
preservacion de temperatura cuando finaliza el programa.

Para obtener mas informacion, consulte el capitulo “Coccién de
arroz”.

Calentar/Cancelar

En el modo de espera, pulse el botén Warm/Cancel para iniciar el
programa de conservacion de la temperatura.

La pantalla digital muestra “bb” y la luz situada encima del botén
Warm/Cancel se encendera para indicar que el programa de
conservacion de la temperatura esta activo.

Pulse de nuevo el botéon Warm/Cancel para desactivar el
programa de conservacion de la temperatura.

Es mejor consumir los alimentos dentro de las 5 horas
posteriores a la coccion para que el sabor no se pierda.

Si el aparato esta en un programa, pulse el botén de Warm/
Cancel para cancelar y salir de este programa y volver al modo
de espera.

Vapor

Ponga agua en el recipiente interior; asegurese de que la
cantidad de agua siempre esté por debajo de la cesta del
vaporizador.

Ponga la cesta del vaporizador en el recipiente interior.

Afada los ingredientes que desee en la cesta del vaporizador.
Pulse el botén Steam para seleccionar la funcién de vapor.

El indicador situado encima del botén se encendera.

Pulse el botdn para ajustar el tiempo de vaporizacion; el valor
predeterminado es 30 minutos.

El tiempo puede ajustarse entre 10 y 60 minutos.

Cuando el agua hierve, la pantalla digital muestra el temporizador
de cuenta atras.

La funcion de vapor pasa automaticamente a la funcién de
preservacion de temperatura cuando finaliza el programa.

Sopa

Pulse el botén Soup para seleccionar la funcién para sopa.
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El indicador situado encima del boton se encendera.

Pulse el botén para ajustar el tiempo de coccion de la sopa; el
tiempo predeterminado es de 1,5 horas.

El tiempo puede ajustarse entre 30 minutos y 3 horas.
Cuando el agua hierve, la pantalla digital muestra el
temporizador de cuenta atras.

La funcion de sopa pasa automaticamente a la funcion de
preservacion de temperatura cuando finaliza el programa.

Gachas

Pulse el botén Porridge para seleccionar la funcién para gachas.
El indicador situado encima del boton se encendera.

Pulse el botén para ajustar el tiempo de coccion de las gachas;
el tiempo predeterminado es de 2 horas.

El tiempo puede ajustarse entre 30 minutos y 2 horas.

La funcion de gachas se pondra en marcha y la pantalla digital
mostrara el temporizador de cuenta atras.

La funcion de gachas pasa automaticamente a la funcion de
preservacion de temperatura cuando finaliza el programa.

Pasta

Pulse el botén Pasta para seleccionar la funcién para pasta; el
indicador de pasta se encendera.

Afnada agua y un poco de sal (consulte la tabla de proporciones).

El programa para pasta se pondra en marcha; espere hasta que
el agua hierva.

Cuando el agua haya hervido, cancele el programa con el botén
Warm/Cancel.

Pulse el botén Pasta de nuevo para ajustar el tiempo de coccion
de la pasta; el tiempo predeterminado es de 30 minutos.

El tiempo puede ajustarse entre 3 y 30 minutos.

La pantalla digital muestra el temporizador de cuenta atras; abra
la tapa, afiada la cantidad correspondiente de pasta segun el
nivel de agua y comience a mezclar (consulte la tabla de
proporciones). Mezcle de 1 a 2 minutos, cierre la tapa y continte
la coccion.

La funcion de pasta pasa automaticamente a la funcion de
preservacion de temperatura cuando finaliza el programa.

Tabla de proporciones

Volumen de agua Pasta (g)
2 tazas de agua 100 g
4 tazas de agua 200 g
6 tazas de agua 300 g
8 tazas de agua 4009

Yogur

En una sartén, caliente la leche a +/- 80 °C en el fuego,
revolviendo constantemente para evitar escaldaduras.

Deje que la leche se enfrie a 45 °C durante aproximadamente
1-2 horas. Ahada fermento. Revuelva bien la mezcla.

Vierta la mezcla de leche en el recipiente interior.

Asegurese de que el recipiente interior esté limpio y seco antes
de colocarlo en el cocedor de arroz.

Pulse el botdn Yogurt. El indicador situado encima del boton se
encendera.

Pulse el botdn Yogurt para ajustar el tiempo de coccion del
yogur; el tiempo predeterminado es de 8 horas. El tiempo puede
ajustarse entre 6 y 12 horas.

ES
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* La luz del yogurt permanece encendida y la pantalla digital
muestra el temporizador de cuenta atras.

» El dispositivo vuelve al modo de espera cuando finaliza el
programa Yogur.

* Una vez que finalice la incubacion, almacene el yogur en un
recipiente hermético en el refrigerador.

* No lo deje en el cocedor de arroz.

Bizcocho

» Siga las instrucciones del paquete de mezcla de bizcocho
deseada para prepararlo. No use demasiada o la masa podria
atascar el aparato.

* Unte el recipiente con aceite de cocina y afiada la mezcla de
masa para bizcocho.

* Pulse el boton Cake.

» Elindicador situado encima del botén se encendera.

» Pulse el botén Cake para ajustar el tiempo de coccion; el tiempo
predeterminado es de 30 minutos. El tiempo puede ajustarse
entre 20 minutos y 3 horas.

» El programa se pondra en marcha. La pantalla digital muestra el
temporizador de cuenta atras.

» La funcién de bizcocho pasa automaticamente a la funcion de
preservacion de temperatura cuando finaliza el programa.

Informacién adicional

No vierta agua ni introduzca ingredientes en el aparato si el recipiente
interior no esta dentro.

La cantidad de agua e ingredientes no deben superar la marca mas
alta de la parte interna del recipiente interior.

Pulse el botdn del programa deseado una vez para ver el tiempo de
coccion predeterminado. Si pulsa brevemente este botén, el aparato
sumara tiempo adicional y pasara por los ajustes de tiempo
disponibles (se escuchara un pitido en cada nuevo ajuste). Mantenga
pulsado el boton para pasar y aumentar rapidamente los ajustes de
tiempo disponibles.

Una vez haya terminado un programa, el aparato pitara.

Es posible interrumpir o detener los programas pulsando el botén
Cancel.

Cambie el boton de encendido/apagado a la posicion apagado tras
usar el aparato y desenchufelo.

Coccion de arroz

» Ultilice la taza de medida proporcionada a fin de medir la cantidad
de arroz deseada. A modo de guia, una taza de arroz es
suficiente para una persona, pero esto puede variar segun los
gustos individuales. Llene la taza con arroz y enrase la parte
superior.

» Lave bien el arroz cambiando varias veces el agua y deje que
escurra. Si no lava el arroz, el resultado puede no ser el deseado
y/o puede producirse acumulacion de vapor en el interior del
aparato. No lave el arroz en el recipiente interior ya que puede
danarlo.

« Ponga el arroz en el recipiente interior y nivele la superficie del
arroz. Afada suficiente agua fria al nivel correspondiente
marcado en el recipiente, p. €j., para cocinar 6 tazas de arroz,
coloque el arroz lavado en el recipiente interior y posteriormente
llene de agua hasta el nivel de 6 tazas marcado en el recipiente
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interior. Puede ajustar la cantidad de agua afiadida segun sus
preferencias personales. Para un arroz mas blando, afiada un
poco mas de agua y para un arroz mas duro un poco menos.

» Coloque el recipiente interior en el cocedor de arroz y asegurese
de que no haya arroz ni humedad en la parte exterior del
recipiente.

» Cubra con la tapa y asegurese de que el orificio para la
ventilacién en la tapa se situa alejado del operario.

* Puesta en marcha del programa de arroz (consulte el capitulo
Arroz).

» Levante la tapa con cuidado y deje que la condensacion caiga
dentro del cocedor de arroz. Utilice la espatula proporcionada
para ahuecar el arroz, que a continuacion estara listo para
comer. Vuelva a colocar la tapa tan rapido como sea posible.
Consuma el arroz ahuecado antes de una hora.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO
Antes de limpiar, desenchufe el aparato y espere a que el
aparato se enfrie.

*  Seque el agua del colector de condensacion (situado debajo de
la bisagra) con un pafio seco y limpie el cocedor multiusos con
un pafio humedo.

« Abra la tapa superior y limpie la placa de la tapa.

» Limpie el agua de la placa calefactora (si la hubiera) con un
pafo; raspe el arroz quemado de la placa (si lo hubiera) con un
raspador de acero o papel de lija y limpie el agua y el arroz de
alrededor y debajo del recipiente antes de colocarlo.

* No sumerja nunca el aparato en agua o cualquier otro liquido. El
aparato no se puede lavar en el lavavaijillas.

MEDIO AMBIENTE

mmm Este aparato no debe desecharse con la basura doméstica al
final de su vida util, sino que se debe entregar en un punto de
recogida para el reciclaje de aparatos eléctricos y electronicos. Este
simbolo en el aparato, manual de instrucciones y embalaje quiere
atraer su atencion sobre esta importante cuestion. Los materiales
utilizados en este aparato se pueden reciclar. Mediante el reciclaje
de electrodomésticos, usted contribuye a fomentar la proteccion del
medioambiente. Solicite mas informacién sobre los puntos de
recogida a las autoridades locales.

Soporte
Puede encontrar toda la informacioén y recambios en www.tristar.eu!

ES
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SEGURANCA

* O fabricante ndo pode ser responsabilizado
por quaisquer danos se ignorar as
instrugdes de segurancga.

» Se o0 cabo de alimentacgao estiver danificado,
deve ser substituido pelo fabricante, o seu
representante de assisténcia técnica ou
alguém com qualificagées semelhantes para
evitar perigos.

* Nunca desloque o aparelho puxando pelo
cabo e certifique-se de que este nunca fica
preso.

* O aparelho deve ser colocado numa
superficie plana e estavel.

* O utilizador ndo deve abandonar o aparelho
enquanto este estiver ligado a alimentagao.

» Este aparelho destina-se apenas a utilizacao
domeéstica e para os fins para os quais foi
concebido.

* Este aparelho ndo deve ser utilizado por
criangas com idades compreendidas entre
menos de 8 anos. Este aparelho pode ser
utilizado por criangas com mais de 8 anos e
por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, assim
como com falta de experiéncia e
conhecimentos, caso sejam supervisionadas

ou instruidas sobre como utilizar o aparelho
de modo seguro e compreendam 0s riscos
envolvidos. As criangas nao devem brincar
com o aparelho. Mantenha o aparelho e
respetivo cabo fora do alcance de criancas
com idade inferior a 8 anos. A limpeza e
manutencao ndo devem ser realizadas por
criangas a nao ser que tenham mais de 8
anos e sejam supervisionadas.

» Para se proteger contra choques elétricos,
nao mergulhe o cabo, a ficha nem o
aparelho em agua ou qualquer outro liquido.

» Este aparelho destina-se a ser usado em
aplicacdes domésticas e semelhantes tais
como:

» Zonas de cozinha profissional em lojas,
escritorios e outros ambientes de trabalho.

* Por clientes de hotéis, motéis e outros
ambientes de tipo residencial.

* Ambientes de dormida e pequeno almoco.

* Quintas.

* As criangcas nao devem brincar com o
aparelho.

» Este aparelho n&do pode ser usado por
criangas. Mantenha o aparelho e respectivo
cabo fora do alcance de criancas.
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Para se proteger contra choques eléctricos,
nao mergulhe o cabo, a ficha nem o

aparelho em agua ou qualquer outro liquido.

&A superficie pode aquecer durante a
utilizacao.

Utilize o aparelho apenas com o conector
adequado.

Deve retirar o cabo antes de limpar o
aparelho. Certifique-se de que a entrada
esta completamente seca antes de utilizar
novamente a unidade.

Atencao, o vapor expelido pode estar muito
quente.

Tenha em atencéo a saida de vapor ao
cozinhar, pois existe o perigo de
queimadura.

DESCRICAO DAS PECAS

PN O AN

Tampa

Cesto de vapor

Taca interior

Visor

Painel de controlo tatil
Copo de medigao

Colher

Interruptor de ligar/desligar

9. Coletor de condensagao

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZA(;AO
Retire o aparelho e os acessorios da caixa. Retire os
autocolantes, a pelicula ou plastico de protecédo do aparelho.

*  Coloque o aparelho sobre uma superficie plana e estavel e
deixe, no minimo, 10 cm de espaco livre a volta do aparelho.
Este aparelho nado esta adaptado para a instalacdo num armario
ou para a utilizacdo no exterior.

* Ligue o cabo de alimentacéo a tomada. (Nota: Antes de ligar o
dispositivo, certifique-se de que a tensao indicada no dispositivo
corresponde a tensao local. Tensdo 220V-240V 50/60Hz)

* Coloque sempre a panela interna dentro da panela externa antes
de ligar a panela para arroz.

« Certifique-se sempre de que a panela interna contém liquido ou
prepare-se para adicionar imediatamente 6leo, manteiga ou
margarina na panela interna antes de ligar a panela para arroz.

* Seque sempre a superficie externa da panela interna antes de
colocéa-la dentro da panela. Qualquer humidade que fique na
superficie da panela interna pode provocar um barulho de estalar
enquanto a unidade esta a aquecer.

*  Prima o botdo On/Off para a posicédo desejada a fim de ligar/
desligar.

* Quando o dispositivo ¢ ligado pela primeira vez, ira sentir um
ligeiro odor. Isto € normal, assegure que existe uma ventilagéo
adequada. Este odor é apenas temporario e ird desaparecer em
breve.

PT
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UTILIZACAO

Temporizador

A fungéo do temporizador pode ser utilizada para definir uma
hora de ativagéo retardada.

Prima o botdo do temporizador para ativar a respetiva fungao.
Prima uma vez para aumentar 30 minutos. Prima de forma
prolongada para aumentar automaticamente a intervalos de 30
minutos.

Pode pré-programar o temporizador para um maximo de 24
horas.

Nota: A predefinigdo recomendada para o temporizador ndo
ultrapassa as 12 horas para evitar a deterioragao dos alimentos.
Depois de configurar a hora, prima o botdo do programa
desejado que necessita de ativar. O ecra exibe o tempo de
conclusao e inicia a contagem decrescente.

As luzes do botédo do temporizador e do programa selecionado
acendem.

Arroz

Prima o botado Arroz para selecionar a fungéo de arroz.

O indicador luminoso acima do botéo acende.

O programa comega a funcionar e o ecra digital exibe uns “- - - -
em movimento de baixo para cima.

A funcéo Arroz entra automaticamente na fase de guisado depois
de cozinhar e o ecra digital exibe o contador regressivo.

A fungéo de arroz entra automaticamente no modo de
conservacao da temperatura quando o programa terminar.

Ver o capitulo “cozinhar arroz” para obter mais informagdes.

Warm/Cancel (calor/cancelar)

No modo standby, prima o botdo Warm/Cancel para iniciar o
programa de conservacao da temperatura.

O ecra digital exibe "bb" e a luz acima do botdo Warm/Cancel
(calor/cancelar) acende para indicar que o programa de
conservacgao da temperatura esta ativo.

Prima novamente o botdo Warm/Cancel (calor/cancelar) para
desativar o programa de conservacao da temperatura.

Os alimentos devem ser consumidos de preferéncia nas 5 horas
poOs-preparagao para que o aroma e sabor ndo se deteriorem.
Se o aparelho tiver um programa ativo, prima o botdo Warm/
Cancel para o cancelar e saia deste programa para voltar ao
modo standby.

Cozinhar a vapor

Deite agua na taga interior e certifique-se de que a quantidade de
agua é sempre inferior ao cesto de vapor.

Coloque o cesto de vapor dentro da taca interior.

Acrescente os ingredientes desejados ao cesto de vapor.

Prima o botédo Vapor para selecionar a fungdo de vapor.

O indicador luminoso acima do botéo acende.

Prima o bot&o Vapor para regular o tempo de cozedura a vapor;
o tempo predefinido é 30 minutos.

Pode regular o tempo entre 10 e 60 minutos.

Quando a agua estiver a ferver, o temporizador inicia a contagem
decrescente no ecra digital.

A fungéo de vapor entra automaticamente no modo de
conservacao da temperatura quando o programa terminar.

Sopa

Prima o botdo Sopa para selecionar a fungéo de sopa.
O indicador luminoso acima do botédo acende.
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* Prima o botéo para regular o tempo de preparacao da sopa; o
tempo predefinido é 1,5 hora.

* Pode regular o tempo entre 30 minutos e 3 horas.

* Quando a agua estiver a ferver, o temporizador inicia a
contagem decrescente no ecra digital.

* A fungdo de sopa entra automaticamente no modo de
conservacao da temperatura quando o programa terminar.

Papas

» Prima o botédo Papas para selecionar a fungédo de papas.

* O indicador luminoso acima do botdo acende.

* Prima o botdo para regular o tempo de preparacdo das papas; o

tempo predefinido é 2 horas.

* Pode regular o tempo entre 30 minutos e 2 horas.

» Afuncgéo de papas comega a trabalhar e o ecra digital exibe o
contador regressivo.

» A fungdo de papas entra automaticamente no modo de
conservacao da temperatura quando o programa terminar.

Massa

»  Prima o botdo Massa para selecionar a fungdo de massa, a
respetiva luz indicadora acende.

» Adicione agua e um pouco de sal (consulte a tabela de
proporgoes).

» O programa Massa comeca a funcionar, aguarde até que a agua

ferva.

* Quando a agua estiver a ferver, cancele o programa com o botao

Warm/Cancel (calor/cancelar).

*  Prima novamente o botdo Massa para regular o tempo de
cozedura da massa; o tempo predefinido é 30 minutos.

* Pode regular o tempo entre 3 e 30 minutos.

O ecra digital exibe o contador regressivo. Abra a tampa,
acrescente a quantidade de massa adequada ao nivel de agua e
comece a mexer (consulte a tabela de proporgdes), mexa
durante 1 a 2 minutos, feche a tampa e deixe continuar a cozer.
A funcéo de massa entra automaticamente no modo de
conservacao da temperatura quando o programa terminar.

Tabela de proporgdes

Volume de agua Massa (g)
2 copos de agua 100g
4 copos de agua 200g
6 copos de agua 3009
8 copos de agua 400g

logurte

Deite o leite num fervedor e coloque no fogéo para aquecer até
+/- 80°C; misture constantemente para evitar queimar.

Deixe arrefecer durante cerca de 1-2 horas até chegar aos 45°C.
Acrescente o fermento lacteo. Misture muito bem.

Verta a mistura de leite para dentro da panela interior.
Certifique-se de que a panela interior esta limpa e seca antes de
colocar na arrozeira.

Prima o bot&o logurte, a luz acima do botéo acende.

Prima o bot&o logurte para regular o tempo de preparagéo do
iogurte; o tempo predefinido € 8 horas. Pode regular o tempo
entre 6 e 12 horas.

A luz indicadora de iogurte permanece acesa e o ecra digital
exibe o contador regressivo.
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37



38

'*I'*ﬁiSTAR Manual de Instrucdes

* O aparelho volta ao modo standby quando o programa de iogurte
terminar.

» Assim que a incubacao terminar, guarde o iogurte num recipiente
hermético e coloque no frigorifico.

* Na&o o deixe na arrozeira.

Bolo

» Siga as instrugdes na embalagem do preparado para bolos. Nao
use demasiada massa, caso contrario o volume pode ser
excessivo para a capacidade do aparelho.

* Unte a taga com éleo alimentar e coloque a massa do preparado
para bolos no seu interior.

*  Prima o botédo Bolo.

» O indicador luminoso acima do botdo acende.

* Prima novamente o bot&o para regular o tempo de preparagéo
cozedura; o tempo predefinido & 30 minutos. Pode regular o
tempo entre 20 minutos e 3 horas.

» O programa comega a funcionar. O ecra digital exibe o contador
regressivo.

» A fungédo Bolo entra automaticamente no modo de conservagéo
da temperatura quando o programa terminar.

Informacgao adicional

N&o deite dgua ou os ingredientes para dentro do aparelho sem que
a taca interior esteja colocada.

A quantidade maxima de agua e ingredientes néo deve exceder a
marca superior que se encontra no interior da taga.

Prima o botéo do programa desejado uma vez para o tempo de
preparagéo predefinido. Se premir este botdo brevemente,
acrescentara tempo extra e podera circular pelas definicdes de tempo

disponiveis (sera emitido um bipe por cada definicdo nova). Se o
premir durante mais tempo, aumenta automaticamente o tempo e
passa rapidamente pelas definigdes disponiveis.

O aparelho emite um bipe assim que um programa tiver terminado.
Pode interromper ou parar os programas premindo o botéo Cancel.
Depois de usar o aparelho, desligue sempre o botao on/off e retire a
ficha da tomada.

Preparar arroz

« Utilize o copo medidor fornecido para medir a quantidade
desejada de arroz. Como guia, um copo de arroz é suficiente
para uma pessoa, mas ira variar de acordo com os gostos
pessoais. Encha o copo com arroz até ao topo.

» Passe bem o arroz varias vezes por agua limpa e deixe escorrer.
Se néo lavar o arroz, podera nao obter os resultados ideais e/ou
podera acumular-se vapor no interior do aparelho. N&o lave o
arroz na panela interna, uma vez que a podera danificar.

« Coloque o arroz na panela interna e nivele a superficie do
mesmo. Adicione agua fria suficiente ao nivel correspondente
marcado na panela, por exemplo, para cozinhar 6 copos de
arroz, coloque o arroz lavado na panela interna e encha com
agua até ao nivel de 6 copos marcado na panela interna. Podera
ajustar a quantidade de agua em fungéo do seu gosto pessoal.
Para um arroz mais mole, adicione um pouco mais de agua, e
para arroz mais firme, um pouco menos de agua.

» Cologue a panela interna na panela para arroz certificando-se de
que nao existe arroz nem humidade no exterior da panela.

» Cubra a tampa, certificando-se de que o orificio de ventilacdo da
tampa fica virado para longe do operador.
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* Inicie o programa Arroz (ver capitulo Arroz).

* Retire com cuidado a tampa e deixe a condensacao cair da
panela para arroz. Utilize a espatula fornecida para misturar o
arroz, que esta pronto a comer. Volte a colocar a tampa logo que
possivel. Consuma o arroz preparado num espaco de 1 hora.

LIMPEZA E MANUTEN(;AO
Antes de limpar, desligue o aparelho da tomada e aguarde até
arrefecer.

* Seque a agua presente no coletor de condensacgéo (localizado
abaixo da dobradica) com um pano seco e limpe o aparelho com
um pano hdmido.

« Abra a tampa superior e limpe a placa da tampa.

* Retire a agua eventualmente presente na placa de agquecimento
com um pano; remova o arroz eventualmente queimado da placa
com um esfregdo de ago ou lixa de papel, e remova a agua e o
arroz a volta e sob a panela antes de a voltar a colocar.

* Nunca mergulhe o aparelho na agua ou noutro liquido. O
aparelho ndo pode ser colocado na maquina de lavar louga.

AMBIENTE

hi¢

mmm Este aparelho ndo deve ser depositado no lixo doméstico no
fim da sua vida util, mas deve ser entregue num ponto central de
reciclagem de aparelhos domésticos elétricos e eletronicos. Este
simbolo indicado no aparelho, no manual de instrugbes e na
embalagem chama a sua atengéo para a importancia desta questéo.
Os materiais utilizados neste aparelho podem ser reciclados. Ao

reciclar aparelhos domésticos usados, esta a contribuir de forma
significativa para a protegdo do nosso ambiente. Solicite as
autoridades locais informagdes relativas aos pontos de recolha.

Assisténcia
Encontra todas as informacdes e pegas de substituicdo disponiveis
em www.tristar.eu!
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SICUREZZA

* |l produttore non é responsabile di eventuali
danni e lesioni conseguenti la mancata
osservanza delle istruzioni di sicurezza.

 Se il cavo di alimentazione & danneggiato,
deve essere sostituito dal produttore, da un
addetto all'assistenza o da personale con
qualifiche analoghe per evitare rischi.

* Non spostare mai I'apparecchio tirandolo per
il cavo e controllare che il cavo non possa
rimanere impigliato.

* Collocare I'apparecchio su una superficie
stabile e piana.

* Non lasciare mai l'apparecchio senza
sorveglianza quando é collegato
all'alimentazione.

* Questo apparecchio € destinato a un uso
esclusivamente domestico e deve essere
utilizzato soltanto per gli scopi previsti.

 L'apparecchio non deve essere utilizzato da
bambini di eta inferiore agli 8 anni.
L'apparecchio pud essere utilizzato da
bambini di almeno 8 anni e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali
oppure senza la necessaria pratica ed
esperienza sotto la supervisione di un adulto
o dopo aver ricevuto adeguate istruzioni

sull'uso in sicurezza dell'apparecchio e aver
compreso i possibili rischi. | bambini non
devono giocare con l'apparecchio.
Mantenere I'apparecchio e il relativo cavo
fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore
agli 8 anni. | bambini non devono eseguire
interventi di manutenzione e pulizia almeno
che non abbiano piu di 8 anni € non siano
controllati.

» Per proteggersi dalle scosse elettriche, non
immergere il cavo, la spina o I'apparecchio
nell'acqua né in qualsiasi altro liquido.

* Questo apparecchio € concepito per uso
domestico e applicazioni simili come:

* Aree cucine per il personale in negozi, uffici
e altri ambienti lavorativi.

* Per i clienti in hotel, motel e altri ambienti di
tipo residenziale.

* Ambienti di tipo Bed and breakfast.

* Fattorie.

* | bambini non devono giocare con
I'apparecchio.

* Questo apparecchio non deve essere
utilizzato dai bambini. Tenere I'apparecchio
e il relativo cavo di alimentazione fuori dalla
portata dei bambini.
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* Per proteggersi dalle scosse elettriche, non
immergere il cavo, la spina o l'apparecchio
nell'acqua né in qualsiasi altro liquido.

. &La superficie puo riscaldarsi molto
durante I'uso.

» Usare I'apparecchio solo con il connettore
appropriato.

* E necessario rimuovere il connettore prima
di pulire I'apparecchio, assicurarsi che
l'ingresso sia completamente asciutto prima
di usare di nuovo l'unita.

» Avvertenza, il vapore che fuoriesce puo
essere molto caldo.

* Prestare attenzione allo sfiato del vapore
durante la cottura, poiché sussiste il pericolo
di ustioni.

DESCRIZIONE DELLE PARTI
Coperchio

Cestello per la cottura a vapore
Recipiente interno

Display

Pannello comandi digitali

Misurino

Cucchiaio

Interruttore on/off

PN O AN

9. Raccolta condensa

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO
Estrarre apparecchio e accessori dall'imballaggio. Rimuovere
adesivi, pellicola protettiva o plastica dall'apparecchio.

« Posizionare I'apparecchio su una superficie piana stabile e
assicurare un minimo di 10 cm di spazio libero intorno. Questo
apparecchio non & idoneo per l'installazione in un armadietto o
per uso all'aperto.

* Inserisci il cavo di alimentazione nella presa. (Nota: Assicurarsi
che la tensione indicata sull'apparecchio corrisponda alla
tensione locale prima di collegarlo. Tensione 220 V-240 V 50/60
Hz)

*  Collocare sempre il contenitore interno dentro quello esterno
prima di accendere il cuociriso.

*  Prima di accendere il cuociriso, controllare che il contenitore
interno contenga liquido o stare pronti ad aggiungervi
immediatamente olio, burro o margarina.

« Asciugare sempre la superficie esterna del contenitore interno
prima di collocarlo all'interno del cuociriso. Eventuale umidita sul
contenitore interno pud provocare un rumore fastidioso durante il
riscaldamento dell’apparecchio.

* Per accendere o spegnere I'apparecchio, premere l'interruttore
on/off.

* Quando il dispositivo viene acceso per la prima volta, emettera
un leggero cattivo odore. Cio &€ normale, garantire un’adeguata
ventilazione. L’odore é solo temporaneo e scomparira presto.
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Uso

Timer

La funzione timer consente di impostare I'avvio ritardato.
Premere il tasto timer per impostare la funzione timer. Premere
una volta per incrementare di 30 minuti. Premere a lungo per
incrementare automaticamente con passo di 30 minuti.

Il timer pud essere impostato fino a 24 ore.

Nota: Si consiglia di non impostare il timer oltre le 12 ore per
evitare il deterioramento degli alimenti.

Dopo aver impostato il tempo, premere il tasto del programma
che deve essere avviato. Il display visualizza il tempo di
completamento e avvia il timer del tempo residuo.

Si accendono le spie del programma selezionato e del tasto
timer.

Rece (Riso)

Premere il tasto Rice (Riso) per selezionare la modalita Riso.
La spia luminosa sopra il tasto si accende.

Il programma si avvia e sul display compare "- - - - - - - - in
movimento dal basso verso l'alto.

La funzione Riso attiva automaticamente la modalita di cottura
lenta dopo la cottura e visualizza sul display il timer del tempo
residuo.

Al termine del programma, la funzione Riso attiva

automaticamente la modalita di mantenimento della temperatura.

Per ulteriori informazioni, vedere il capitolo "Cottura del riso".

Warm/Cancel (Riscaldamento/Annulla)

In modalita standby premere il tasto Warm/Cancel per avviare il
programma di mantenimento della temperatura.

Il display visualizza "bb" e la spia sopra il tasto Warm/Cancel &
accesa per indicare che il programma di mantenimento della
temperatura é attivo.

Premere nuovamente il tasto Warm/Cancel per disattivare il
programma di mantenimento della temperatura.

E preferibile consumare le pietanze entro 5 ore dalla cottura, per
mantenere intatti sapore e gusto.

Se I'apparecchio sta eseguendo un programma, la pressione del
tasto Warm/Cancel annulla e conclude il programma e attiva la
modalita standby.

Steam (Vapore)

Mettere I'acqua nel recipiente interno e assicurarsi che la quantita
d'acqua sia sempre inferiore a quella del cestello per la cottura al
vapore.

Mettere il cestello per la cottura al vapore nel recipiente interno.
Aggiungere gli ingredienti desiderati nel cestello per la cottura al
vapore.

Premere il tasto Steam (Vapore) per interrompere la produzione
del vapore.

La spia luminosa sopra il tasto si accende.

Premere il tasto Steam per regolare il tempo di cottura a vapore,
impostato come predefinizione su 30 minuti.

E possibile impostare il tempo fra 10 e 60 minuti.

Quando l'acqua bolle, il display visualizza il timer del tempo
residuo.

Al termine del programma, la funzione vapore attiva
automaticamente la modalita di mantenimento della temperatura.

Soup (Zuppa)

Premere il tasto Soup (Zuppa) per selezionare la funzione zuppa.
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La spia luminosa sopra il tasto si accende.

Premere il tasto per regolare il tempo di cottura della zuppa,
impostato come predefinizione su 1,5 ore.

E possibile impostare il tempo fra 30 minuti e 3 ore.

Quando l'acqua bolle, il display visualizza il timer del tempo
residuo.

Al termine del programma, la funzione Zuppa attiva
automaticamente la modalita di mantenimento della temperatura.

Porridge

Premere il tasto Porridge per selezionare la funzione porridge.
La spia luminosa sopra il tasto si accende.

Premere il tasto per regolare il tempo di cottura del porridge,
impostato come predefinizione su 2 ore.

E possibile impostare il tempo fra 30 minuti e 2 ore.

La funzione Porridge si avvia e lo schermo digitale visualizza il
timer del tempo residuo.

Al termine del programma, la funzione Porridge attiva
automaticamente la modalita di mantenimento della temperatura.

Pasta

Premere il tasto Pasta per selezionare la funzione Pasta, la spia
Pasta si accende.

Aggiungere acqua e sale (fare riferimento alla tabella delle
proporzioni).

Il programma Pasta si avvia; attendere che I'acqua inizi a bollire.
Quando l'acqua bolle, annullare il programma usando il tasto
Warm/Cancel.

Premere nuovamente il tasto Pasta per regolare il tempo di
cottura della pasta, impostato come predefinizione su 30 minuti.
E possibile impostare il tempo fra 3 e 30 minuti.

« Il display visualizza il timer del tempo residuo. Aprire il coperchio,
aggiungere la quantita di pasta corrispondente al livello
dell'acqua e iniziare a mescolare (fare riferimento alla tabella
delle proporzioni). Mescolare 1 o 2 minuti, chiudere il coperchio e

continuare la cottura.

* Al termine del programma, la funzione Pasta attiva
automaticamente nella modalita di mantenimento della

temperatura.

Tabella delle proporzioni

Volume acqua Pasta (g)
2 tazze di acqua 100 g
4 tazze di acqua 200 g
6 tazze di acqua 300 g
8 tazze di acqua 400 g

Yogurt

* Inun pentolino, scaldare il latte a circa 80 °C sul piano cottura,
mescolando continuamente per evitare che bruci.

» Lasciare raffreddare il latte a 45 °C per circa 1-2 ore. Aggiungere
i fermenti dello yogurt. Mescolare accuratamente il composto.

* Versare il composto nel recipiente interno.

« Assicurarsi che il recipiente interno sia pulito e asciutto prima di

inserirlo nell'apparecchio.

*  Premere il tasto Yogurt; la spia luminosa sopra il tasto si

accende.
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* Premere il tasto Yogurt per regolare il tempo di preparazione
dello yogurt, impostato come predefinizione su 8 ore. E possibile
impostare il tempo fra 6 ore e 12 ore.

» La spia Yogurt rimane accesa e il display visualizza il timer del
tempo residuo.

» Al termine del programma Yogurt, I'apparecchio torna in modalita
standby.

* Una volta terminata la fermentazione, conservare lo yogurt in un
contenitore ermetico in frigorifero.

* Non lasciare lo yogurt nell'apparecchio.

Cake (Torta)

»  Seguire le istruzioni sulla confezione del preparato per torta.
Usare una quantita modesta di impasto per evitare che debordi
dall'apparecchio.

» Spennellare il recipiente interno con olio prima di versare
l'impasto.

*  Premere il tasto Cake (Torta).

* La spia luminosa sopra il tasto si accende.

*  Premere nuovamente il tasto Cake per regolare il tempo di
cottura, impostato come predefinizione su 30 minuti. E possibile
impostare il tempo fra 20 minuti e 3 ore.

* Programma si avvia. Il display visualizza il timer del tempo
residuo.

» Al termine del programma, la funzione Cake (Torta) attiva si
automaticamente nella modalita di mantenimento della
temperatura.

Informazioni aggiuntive

Non versare acqua o mettere gli ingredienti nell'apparecchio senza il
recipiente interno.

La quantita massima di acqua e ingredienti non deve superare il
segno di riferimento superiore all'interno del recipiente interno.
Premere una volta il tasto del programma desiderato per cuocere per
il tempo predefinito. Premendo brevemente € possibile selezionare a
rotazione le opzioni di tempo di cottura disponibili (ad ogni nuova
impostazione viene emesso un segnale acustico). Premere a lungo il
tasto del programma per aumentare automaticamente e scorrere piu
rapidamente tra le impostazioni di tempo disponibili.

Al termine di un programma, I'apparecchio emette un segnale
acustico.

| programmi possono essere interrotti o arrestati premendo il pulsante
Cancel.

Portare sempre l'interruttore on/off in posizione off dopo l'uso e
scollegare I'apparecchio.

Cottura riso

« Utilizzare il misurino in dotazione per la quantita di riso
desiderata. Come guida, un misurino di riso basta per una
persona, anche se la quantita naturalmente varia secondo i gusti
individuali. Riempire il misurino fino all’orlo.

» Lavare accuratamente il riso svariate volte in acqua pulita e
scolarlo. In caso contrario si possono ottenere risultati di cattiva
qualita oppure pud formarsi vapore all'interno dell’apparecchio.
Non lavare il riso nel contenitore interno per non danneggiare il
contenitore.



Istruzioni per I'uso

» Introdurre il riso nel contenitore interno e livellarne la superficie.
Aggiungere sufficiente acqua fredda fino al corrispondente livello
segnato sul contenitore, ad esempio per la cottura di 6 misurini di
riso collocare il riso lavato nel contenitore interno e riempire con
acqua fino al livello 6 misurini. E possibile regolare la quantita di
acqua da aggiungere secondo i gusti personali. Per un riso piu
morbido aggiungere una quantita leggermente maggiore d’acqua,
per un riso piu solido leggermente minore.

*  Collocare il contenitore interno nel cuociriso controllando che non
vi sia riso o umidita sulla parte esterna del contenitore.

»  Coprire con il coperchio, controllando che il foro di ventilazione
nel coperchio si trovi lontano dall’utente.

*  Avviare il programma Rice (Riso) (vedi capitolo Rice (Riso).

» Sollevare con attenzione il coperchio e lasciare sfiatare eventuale
condensa. Usare la spatola in dotazione per mescolare il riso
quando & pronto. Richiudere il coperchio al piu presto.
Consumare il riso cosi preparato entro un’ora.

PULIZIA E MANUTENZIONE

* Prima della pulizia, scollegare I'apparecchio ed attendere che
I'apparecchio si raffreddi.

» Asciugare I'acqua nel collettore di condensa (situato sotto alla
cerniera) con un panno asciutto e pulire I'apparecchio con un
panno umido.

«  Aprire il coperchio superiore e pulire la piastra di copertura.

» Pulire I'acqua sulla piastra riscaldante (se presente) con un
panno; rimuovere i chicchi di riso bruciati dalla piastra (se
presente) con una paglietta d'acciaio, asciugare l'acqua e
rimuovere riso intorno e sotto il recipiente interno prima di
inserirlo.

*  Non immergere I'apparecchio in acqua o in altro liquido.
L'apparecchio non € lavabile in lavastoviglie.

AMBIENTE

mmm Questo apparecchio non deve essere posto tra i rifiuti
domestici alla fine del suo ciclo di vita, ma deve essere smaltito in un
centro di riciclaggio per dispositivi elettrici ed elettronici domestici.
Questo simbolo sull'apparecchio, il manuale di istruzioni e la
confezione sottolineano tale importante questione. | materiali usati in
questo apparecchio possono essere riciclati. Riciclando gli
apparecchi domestici & possibile contribuire alla protezione
dell'ambiente. Contattare le autorita locali per informazioni in merito
ai punti di raccolta.

Assistenza
Tutte le informazioni e le parti di ricambio sono disponibili sul sito
www.tristar.eu!
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SAKERHET

* Om dessa sakerhetsanvisningar ignoreras
kan inget ansvar utkravas av tillverkaren for
eventuella skador som uppkommer.

» Om natsladden ar skadad maste den bytas
ut av tillverkaren, dess servicerepresentant
eller liknande kvalificerade personer for att
undvika fara.

* Flytta aldrig apparaten genom att dra den i
sladden och se till att sladden inte kan
trassla in sig.

» Apparaten maste placeras pa en stabil, jamn
yta.

* Anvand aldrig apparaten obevakad nar den
ar ansluten till vagguttaget.

» Denna apparat far endast anvandas for
hushallsandamal och endast for det syfte
den ar konstruerad for.

» Apparaten ska inte anvandas av barn som ar
yngre an 8 ar. Apparaten kan anvandas av
barn fran och med 8 ars alder och av
personer med ett fysiskt, sensoriskt eller
mentalt handikapp eller brist pa erfarenhet
och kunskap om de 6vervakas eller
instrueras om hur apparaten ska anvandas
pa ett sakert satt och forstar de risker som
kan uppkomma. Barn far inte leka med

apparaten. Hall apparaten och natkabeln
utom rackhall fér barn som ar yngre an 8 ar.
Rengoring och underhall far inte utféras av
barn savida de inte ar aldre an 8 ar och
Overvakas.

» For att undvika elektriska stoétar ska du aldrig
sanka ned sladden, kontakten eller
apparaten i vatten eller nagon annan vatska.

* Denna apparat ar avsedd for hushallsbruk
och liknande anvandningsomraden, sasom:

 Personalkok i butiker, pa kontor och i andra
arbetsmiljder.

* Av gaster pa hotell, motell och andra
liknande boendemiljoer.

» "Bed and breakfast” och liknande
boendemiljoer.

» Bondgardar.

 Barn far inte leka med apparaten.

» Apparaten ska inte anvandas av barn. Hall
apparaten och dess kabel utom rackhall for
barn.

» For att undvika elektriska stoétar ska du aldrig
sanka ned sladden, kontakten eller
apparaten i vatten eller nagon annan vatska.

. &Ytan kan bli varm vid anvandning.
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» Apparaten far endast anvandas med lamplig
kontakt.

» Kontakten maste tas bort innan apparaten
ska rengoras, se till inloppet ar helt torrt
innan apparaten kommer att anvandas igen.

« Varning! Angan som avges kan vara mycket
varm.

* Var forsiktig med angan som avges under
tillagning, eftersom det finns risk for
brannskador.

BESKRIVNING AV DELAR
Lock

Angkorg

Innerskal

Display

Digital kontrollpanel

Matkopp

Sked

Strémbrytare
Kondensuppsamlare

© XN RON =

FORE FORSTA ANVANDNING
Ta ut apparaten och tillbehéren ur Iadan. Avlagsna klistermarken,
skyddsfolie och plast fran apparaten.

» Placera enheten pa en platt yta och se till att det finns 10 cm fritt
utrymme runt enheten. Enheten lampar sig inte for placering i ett
skap eller for anvandning utomhus.

»  Séattistromkabeln i uttaget. (Obs: Kontrollera att spanningen som
anges pa enheten matchar spanningen i det lokala elnatet innan
du ansluter enheten. Spanning 220-240 V 50/60 Hz)

* Placera alltid innerskalen inuti ytterskalen innan du satter pa
riskokaren.

»  Se till att innerskalen innehaller vatska eller var omedelbart redo
att tillsatta olja, smor eller margarin i innerskalen innan du satter
pa riskokaren.

* Torka alltid innerskalens utsida innan du placerar den i kokaren.
Kvarvarande fukt pa innerskalens utsida kan orsaka ett
knastrande ljud nar enheten varms upp.

»  Tryck av/pa-knappen till 6nskat lage for att sla pa eller av
apparaten.

» Nar enheten slas pa for forsta gangen kommer det att lukta lite.
Det ar normailt, se till att det ar valventilerat. Lukten kommer snart
att forsvinna.

ANVANDNING

Timer

* Timerfunktionen kan anvandas for att stélla in en fordrojd starttid.

*  Tryck pa timerknappen for att stélla in timern. Tryck en gang for
att 6ka tiden med 30 minuter. Tryck och hall ned for att 6ka
automatiskt i 30-minutersintervaller.

* Timern kan forinstallas upp till 24 timmar.

*  Obs! Den rekommenderade forinstallningen ar max. 12 timmar
for att undvika att maten férsamras.

*  Tryck pa 6nskad programknapp nar du har stallt in tiden.
Skarmen visar sluttiden och pabdrjar nedrakningen.

SV
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Lamporna fér bade timerknappen och det valda programmet
tands.

Tryck pa "Ris"-knappen for att valja risfunktion.

Indikatorlampan ovanfér knappen tands.

Programmet startar och symbolen "- - - -” ror sig uppifran och ned
pa den digitala skarmen.

Risfunktionen staller automatiskt in grytlage efter tillagning och pa
den digitala skdrmen visas nedrakningstimern.

Risfunktionen staller automatiskt in varmhallningsfunktionen nar
programmet ar slutfort.

Se avsnittet Koka ris for mer information.

Uppvarmning/Avbryt

| standbylaget trycket du pa "Warm/Cancel” om du vill starta
varmhallningsprogrammet.

Pa den digitala skarmen visas "bb” och lampan ovanfor knappen
Warm/Cancel ténds for att indikera att varmhallningsprogrammet
ar aktivt.

Tryck en gang till pa Warm/Cancel for att inaktivera
varmhallningsprogrammet.

Mat ska helst atas inom 5 timmar efter tillagning for att smaken
ska bevaras.

Om enheten ar i ett program kan du trycka pa "Warm/Cancel” for
att avbryta det, avsluta programmet och aterga till standbylaget.

Anga

Hall vatten i innerskalen och se till att vattennivan alltid ar lagre
an vad angkorgen nar.

Placera angkorgen i innerskalen.

Tillsatt 6nskade ingredienser i angkorgen.

Tryck pa Steam-knappen for att valja angfunktionen.
Indikatorlampan ovanfér knappen ténds.

Tryck pa Steam-knappen for att stalla in angtiden. Standardtiden
ar 30 minuter.

Tiden kan justeras mellan 10 och 60 minuter.

Nar vattnet kokar borjar timern rakna ner pa den digitala skarmen.
Angfunktionen stéller automatiskt in varmhallningsfunktionen nér
programmet ar slutfort.

Soppa

Tryck pa soppknappen for att valja soppfunktionen.
Indikatorlampan ovanfér knappen tands.

Tryck pa knappen for att justera soppans tillagningstid.
Standardtiden ar 1,5 timmar.

Tiden kan justeras mellan 30 minuter och 3 timmar.

Nar vattnet kokar borjar timern rakna ner pa den digitala skarmen.
Soppfunktionen staller automatiskt in varmhallningsfunktionen nar
programmet ar slutfort.

Grot

Tryck pa grotknappen for att valja grotfunktionen.
Indikatorlampan ovanfér knappen tands.

Tryck pa knappen for att justera grétens tillagningstid.
Standardtiden ar 2 timmar.

Tiden kan justeras mellan 30 minuter och 2 timmar.
Grotfunktionen startar och en nedrakningstimer visas pa den
digitala skarmen.

Grotfunktionen staller automatiskt in varmhallningsfunktionen nar
programmet ar slutfort.

Pasta
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»  Tryck pa Pasta-knappen for att valja pastafunktionen.
Indikatorlampan for pasta tands.

» Tillsatt vatten och lite salt (se proportionstabellen).

» Pastaprogrammet startar, vanta tills vattnet kokar.

*  Avbryt programmet med Warm/Cancel nar vattnet har kokat.

»  Tryck en gang till pa Pasta-knappen for att justera pastans
tillagningstid. Standardtiden ar 30 minuter.

» Tiden kan justeras mellan 3 och 30 minuter.

+  Den digitala skérmen visar en nedrakningstimer. Oppna locket,
tillsatt ratt mangd pasta i forhallande till mangden vatten och
bdrja blanda (se proportionstabellen). Ror i 1 till 2 minuter, stang
locket och fortsatt med tillagningen.

» Pastafunktionen stéller automatiskt in varmhallningsfunktionen
nar programmet ar slutfort.

Porportionstabell

Vattenvolym Pasta (g)
2 koppar vatten 100 g

4 koppar vatten 200 g

6 koppar vatten 3009

8 koppar vatten 400 g

Yoghurt

* Varm mjolk till +/- 80 °C i en stekpanna pa spisen. Ror
kontinuerligt for att det inte ska brannas vid.

* Lat mjolken svalna till 45 °C i cirka 1-2 timmar. Tillsatt
yoghurtkultur. Rér om blandningen noga.

» Hall i mjolkblandningen i den inre grytan.

Se till att den inre grytan ar ren och torr innan den placeras i
riskokaren.

Tryck pa Yoghurt-knappen, indikatorlampan ovanfér knappen
tands.

Tryck pa Yoghurt-knappen for att justera yoghurtens
tillagningstid. Standardtiden ar 8 timmar. Tiden kan justeras
mellan 6 och 12 timmar.

Yoghurt-lampan forblir tdnd och pa den digitala skarmen visas
nedrakningstimern.

Maskinen atergar till standbyléage nar yoghurtprogrammet ar
fardigt.

Nar inkubationen ar fardig forvarar du yoghurten i en lufttat
behallare i kylskapet.

Lémna den inte i riskokaren.

Tarta

Folj forberedelseanvisningarna pa forpackningen till tartmixen.
Anvand inte for mycket for att undvika att smeten tynger ned
maskinen.

Smorj bunken med matolja innan du haller ner smeten i skalen.
Tryck pa Cake-knappen.

Indikatorlampan ovanfér knappen tands.

Tryck en gang till pa Cake-knappen for att justera tillagningstiden.
Standardtiden ar 30 minuter. Tiden kan justeras mellan 20
minuter och 3 timmar.

Programmet startar. Pa den digitala skarmen visas
nedrakningstimern.

Tartfunktionen staller automatiskt in varmhallningsfunktionen nar
programmet ar slutfort.

SV
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Ytterligare information

Hall inte i vatten eller ingredienser i apparaten nar inte innerskalen
sitter i.

Vattenméangden eller ingredienserna far inte na upp over
maxmarkeringen i innerskalen.

Tryck en gang pa énskad programknapp for standardtillagningstiden.
Tryck kort en gang for att 1agga till extra tid och bladdra genom de
tillgéngliga tidsinstéllningarna (ett pip hors for varje ny instéllning).
Hall programknappen nedtryckt for att 6ka tiden och snabbt bladdra
genom de tillgangliga instaliningarna.

Nar ett program har avslutats hors ett pipljud fran enheten.

Du kan avbryta eller stoppa ett program genom att trycka pa Cancel-
knappen.

Vrid alltid pa-/avknappen till laget Off efter anvandning och dra ut
kontakten.

Koka ris

* Anvand den medfdljande matkoppen for att mata upp énskad
mangd ris. En kopp brukar vara tillrackligt fér en person, men det
beror helt pa individuell smak. Fyll koppen med ris och stryk av
den.

»  Skolj riset noga i flera omgangar rent vatten och sila. Om du inte
skoljer riset kan det leda till daligt resultat och/eller uppbyggnad
av anga i apparaten. Tvatta inte riset i innerskalen eftersom det
kan skada den.

» Hall riset i innerskalen och jamna till risets yta. Tillsatt en tillracklig
mangd kallt vatten till den motsvarande markeringen i skalen. Om
du exempelvis ska koka 6 koppar ris sa placerar du riset i
innerskalen och fyller pa med vatten till nivan fér 6 koppar

markerad pa innerskalen. Du kan andra mangden tillsatt vatten
efter din personliga smak. Oka mangden vatten fér mjukare ris
och minska den for fastare ris.

» Placera innerskalen i riskokaren och se till att det inte finns nagot
ris eller fukt pa skalens utsida.

»  Satt pa locket och se till att lockets ventilations6ppning ar riktad
bort fran anvandaren.

»  Starta risprogrammet (se avsnittet Ris).

»  Lyft forsiktigt locket och lat all kondens droppa tillbaka ner i
riskokaren. Anvand den medféljande stekspaden for att fluffa upp
riset som nu ar klart att ata. Satt tillbaka locket sa snabbt som
méjligt. At det omrérda riset inom 1 timme.

RENGORING OCH UNDERHALL
Innan rengdring, dra ur kontakten och vanta tills apparaten har
svalnat.

* Anvand en torr trasa for att torka bort vatten som samlats i
kondensuppsamlaren (under gangjarnet) och rengér multikokaren
med en fuktig trasa.

+  Oppna locket och rengér plattan.

» Torka bort vatten fran varmeplattan (vid behov) med en trasa;
polera bort ris fran plattan (vid behov) med en stalborste eller
sandpapper och torka bort vatten och ris runt och under kokkarlet
innan det satts i.

» Sank aldrig apparaten i vatten eller i ndgon annan vatska.
Apparaten kan inte diskas i diskmaskin.
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OMGIVNING

hi¢

mmm Denna apparat ska ej slangas bland vanligt hushallsavfall nar
den slutat fungera. Den ska slangas vid en atervinningsstation for
elektriskt och elektroniskt hushallsavfall. Denna symbol pa
apparaten, bruksanvisningen och férpackningen gor dig uppmarksam
pa detta. Materialen som anvands i denna apparat kan atervinnas.
Genom att atervinna hushallsapparater gor du en viktig insats for att
skydda var miljo. Fraga de lokala myndigheterna var det finns
insamlingsstallen.

Support
Du hittar all tillganglig information och reservdelar pa www.tristar.eu!

SV

51



52

TRISTAR Instru kcje uzytkowania

BEZPIECZENSTWO

* Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
uszkodzenia w przypadku nieprzestrzegania
instrukcji bezpieczenstwa.

* W przypadku uszkodzenia kabla zasilania,
aby unikng¢ zagrozenia, musi on by¢
wymieniony przez producenta, jego agenta
serwisowego lub osoby o podobnych
kwalifikacjach.

* Nie wolno przesuwac urzgdzenia, ciggngc za
przewodd ani dopuszczac do zaplagtania
kabla.

» Urzadzenie nalezy umiesci¢ na stabilnej i
wypoziomowanej powierzchni.

 Nigdy nie nalezy zostawia¢ wigczonego
urzadzenia bez nadzoru.

» Urzadzenie przeznaczone jest tylko do
eksploatacji w gospodarstwie domowym, w
sposob zgodny z jego przeznaczeniem.

* Dzieci ponizej 8 roku zycia nie mogg uzywac
tego urzadzenia. Z urzgdzenia moga
korzysta¢ dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby
o ograniczonych mozliwos$ciach fizycznych,
sensorycznych i psychicznych badz
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy
i doswiadczenia, pod warunkiem, ze sg
nadzorowane lub otrzymaty instrukcje

dotyczgce bezpiecznego uzywania
urzadzenia, a takze rozumiejg zwigzane

z tym zagrozenia. Dzieciom nie wolno bawi¢
sie urzgdzeniem. Urzgdzenie oraz dotgczony
do niego kabel nalezy przechowywaé poza
zasiegiem dzieci, ktore nie ukonczyty 8 lat.
Czyszczenia i konserwacji nie powinny
wykonywacé dzieci chyba, ze ukonczyly 8 lat

I znajdujg sie pod nadzorem osoby doroste;j.

» Aby unikng¢ porazenia pragdem
elektrycznym, nie nalezy zanurza¢
przewodu, wtyczki ani urzgdzenia w wodzie
badz w innej cieczy.

» To urzadzenie zaprojektowano do uzycia w
domu oraz w celu podobnych zastosowan w
miejscach takich jak:

» Pomieszczenia kuchenne w sklepach,
biurach i innych miejscach pracy.

* Przez klientow w hotelach, motelach i innych
osrodkach tego typu.

» Osrodki oferujgce noclegi ze $niadaniem.

» Gospodarstwa rolne.

» Dzieciom nie wolno bawic sie urzgdzeniem.

* Dzieci nie mogg uzywac tego urzgdzenia.
Trzymaé urzgdzenie oraz przewdd poza
zasiegiem dzieci.
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» Aby unikngé porazenia pragdem
elektrycznym, nie nalezy zanurzaé
przewodu, wtyczki ani urzgdzenia w wodzie
badz w innej cieczy.

. &Powierzchnia podczas uzytkowania
moze sie rozgrzewac.

» Uzywaj urzadzenie wytgcznie z wiasciwg
wtyczka.

* Wtyczka musi zosta¢ wyjeta z gniazdka na
czas czyszczenia, upewnij sie, ze wejscie
bedzie catkowicie suche przed ponownym
uzyciem.

» Ostrzezenie: wydobywajgca sie na zewnatrz
para moze by¢ bardzo gorgca.

» Podczas gotowania uwazaj na otwor
wylotowy pary, istnieje ryzyko oparzen.

OPIS CZESCI

Pokrywa

Koszyk do gotowania na parze
Miska wewnetrzna
Wyswietlacz

Cyfrowy panel sterowania
Miarka

tyzka

Przetgcznik wh./wyt.

PN O AN

9. Zbiornik skroplin

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
Urzadzenie i akcesoria nalezy wyja¢ z pudetka. Usun
z urzagdzenia naklejki, folie ochronng lub elementy plastikowe.

* Urzadzenie umiesci¢ na odpowiedniej, ptaskiej powierzchni i
zapewni¢ minimum 10 cm wolnej przestrzeni wokot urzadzenia.
Urzadzenie to nie jest przystosowane do montazu w szafce lub
do uzytkowania na wolnym powietrzu.

* Kabel zasilajgcy nalezy podtaczy¢ do gniazda
elektrycznego. (Uwaga: przed poditgczeniem urzgdzenia nalezy
sprawdzi¢, czy napiecie wskazane na urzadzeniu odpowiada
napieciu sieci lokalnej. Napiecie 220-240 V 50/60 Hz)

*  Przed wtgczeniem urzadzenia do gotowania ryzu nalezy umiescic
wewnetrzng miske w zewnetrznej.

*  Przed wtgczeniem urzadzenia nalezy takze sprawdzic, czy w
wewnetrznej misce jest ptyn. Jesli nie, nalezy by¢
przygotowanym do niezwtocznego dodania oleju, masta lub
margaryny.

*  Przed wtozeniem miski wewnetrznej do urzadzenia, nalezy
wysuszy¢ jej zewnetrzng powierzchnie. Jesli na powierzchni
miski pozostanie woda, podczas rozgrzewania beda styszalne
odgtosy pekania.

*  Aby wigczy¢ lub wylgczy¢ urzadzenie, przestaw przetgcznik wt./
wyt. do zgdanego potozenia.

e Przy pierwszym witagczeniu urzgdzenia pojawi sie delikatny
zapach. Jest to normalne, nalezy zapewnic¢ odpowiednig
wentylacje. Zapach ten jest tymczasowy i szybko zniknie.

PL
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UZYTKOWANIE
Zegar

Dzieki funkcji zegara mozna ustawi¢ opdznienie wigczenia
urzgdzenia.

Nacisnij przycisk zegara, aby uruchomi¢ funkcje zegara. Naci$nij
jeden raz, aby wydtuzy¢ o 30 minut. Naciénij i przytrzymaj, aby
wydtuzaé automatycznie w krokach co 30 minut.

Zegar mozna zaprogramowac do 24 godzin.

Uwaga: Aby zapobiec zepsuciu si¢ potrawy lub pogorszeniu
smaku, zaleca si¢ ustawienie zegara na co najwyzej 12 godzin.
Po ustawieniu zaprogramowanego czasu nacisnij przycisk
zgdanego programu, ktéry ma zosta¢ uruchomiony. Na ekranie
wys$wietla sie czas zakonczenia i rozpoczyna sie odliczanie.
Zapalaja sie kontrolki przycisku zegara i wybranego programu.

Ryz

Nacisnij przycisk Ryz, aby wybra¢ funkcje Ryz.

Zapali sie kontrolka nad przyciskiem.

Uruchomi sie program, a na ekranie cyfrowym bedzie sie
wyswietlato ruchome ,- - - -” od dotu do gory.

Funkcja Ryz automatycznie przechodzi do etapu duszenia po
ugotowaniu, a na ekranie cyfrowym wyswietla sie odliczanie
czasu.

Po zakonczeniu programu funkcja Ryz automatycznie przechodzi
do trybu podtrzymania temperatury.

Aby dowiedzie¢ sie wiecej, patrz rozdziat ,gotowanie ryzu”.

Ciepto/Anuluj

W trybie gotowosci nacisnij przycisk Ciepto/Anuluj, aby wigczyé
program podtrzymania temperatury.

Na ekranie cyfrowym wyswietla sie ,bb”, a kontrolka nad
przyciskiem Ciepto/Anuluj sie wigcza, wskazujac, ze program
podtrzymania temperatury jest aktywny.

Nacisnij Ciepto/Anuluj jeszcze raz, aby wytgczy¢ program
podtrzymania temperatury.

Potrawa jest najlepsza do spozycia w ciggu 5 h po ugotowaniu,
po tym czasie moze straci¢ cze$¢ smaku i zapachu.

Gdy urzadzenie realizuje jaki$ program, nacisnij przycisk Ciepto/
Anuluj, aby anulowacé i wytgczy¢ program i powrdcic do trybu
gotowosci.

Para

Wilej wode do miski wewnetrznej, upewnij sig, ze poziom wody
jest ponizej koszyka do gotowania na parze.

Wiz koszyk do gotowania na parze do miski wewnetrznej.
Wiéz sktadniki do koszyka do gotowania na parze.

Nacisnij przycisk Para, aby wybra¢ funkcje Para.

Zapali sie kontrolka nad przyciskiem.

Nacisnij przycisk Para, aby ustawi¢ czas gotowania na parze,
domysiny czas to 30 minut.

Czas mozna ustawi¢ w zakresie od 10 do 60 minut.

Gdy woda sie zagotuje, zegar na ekranie cyfrowym zaczyna
odlicza¢ czas.

Po zakonczeniu programu funkcja Para automatycznie
przechodzi do trybu podtrzymania temperatury.

Zupa

Nacisnij przycisk Zupa, aby wybra¢ funkcje Zupa.

Zapali sie kontrolka nad przyciskiem.

Nacisnij przycisk, aby ustawi¢ czas gotowania zupy, domys$iny
czas to 1.5 godziny.
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* Czas mozna ustawi¢ w zakresie od 30 minut do 3 godzin.

» Gdy woda sie zagotuje, zegar na ekranie cyfrowym zaczyna
odlicza¢ czas.

*  Po zakonczeniu programu funkcja Zupa automatycznie
przechodzi do trybu podtrzymania temperatury.

Owsianka

» Naci$nij przycisk Owsianka, aby wybra¢ funkcje Owsianka.

»  Zapali sie kontrolka nad przyciskiem.

* Naciénij przycisk, aby ustawi¢ czas gotowania owsianki,
domysiny czas to 2 godziny.

» Czas mozna ustawi¢ w zakresie od 30 minut do 2 godzin.

*  Uruchomi sie funkcja Owsianka, a na ekranie cyfrowym
wys$wietla sie odliczanie czasu.

» Po zakonczeniu programu funkcja Owsianka automatycznie
przechodzi do trybu podtrzymania temperatury.

Makaron

»  Naci$nij przycisk Makaron, aby wybra¢ funkcje Makaron, zapali
sie kontrolka Makaron.

» Dodaj wode i troche soli (patrz tabela proporc;ji).

* Uruchamia sie program Makaron, poczekaj, az woda sie
zagotuje.

» Gdy woda sie zagotuje, anuluj program za pomocg przycisku
Ciepto/Anulu;.

* Naciénij przycisk Makaron jeszcze raz, aby ustawi¢ czas
gotowania makaronu, domysiny czas to 30 minut.

» Czas mozna ustawi¢ w zakresie od 3 do 30 minut.

Na ekranie cyfrowym wyswietli sie odliczanie czasu. Otwérz
pokrywe, dodaj odpowiednig ilos¢ makaronu zaleznie od poziomu
wody i zacznij mieszanie (patrz tabela proporcji), mieszaj przez
1-2 minuty, zamknij pokrywe i kontynuuj gotowanie.

Po zakonczeniu programu funkcja Makaron automatycznie
przechodzi do trybu podtrzymania temperatury.

Tabela proporcji

llos¢ wody Makaron (g)
2 kubki wody 100 g
4 kubki wody 200 g
6 kubkéw wody 300 g
8 kubkéw wody 400 g

Jogurt

Podgrzej mleko na kuchence w rondlu do +/- 80°C, stale
mieszajac, aby nie przypali¢ mleka.

Poczekaj przez ok. 1-2 h, aby mleko ostygto do 45°C. Dodaj
kulture bakterii jogurtowych. Doktadnie zamieszaj.

Wilej mleko z bakteriami jogurtowymi do miski wewnetrznej.
Przed wtozeniem miski wewnetrznej do urzgdzenia upewnij sie,
ze jest czysta i sucha.

Nacisnij przycisk Jogurt, zapali sie kontrolka nad przyciskiem.
Nacisnij przycisk Jogurt, aby ustawi¢ czas robienia jogurtu,
domysiny czas to 8 godzin. Czas mozna ustawi¢ w zakresie od 6
do 12 godzin.

Kontrolka Jogurt sie $wieci, a na cyfrowym ekranie wyswietla sie
odliczanie czasu.
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*  Gdy program Jogurt sie zakonczy, urzgdzenie powréci do trybu
gotowosci.

*  Gdy inkubacja sie zakonczy, przechowuj jogurt w lodéwce, w
szczelnie zamknigtym pojemniku.

* Nie pozostawiaj go w urzadzeniu.

Ciasto

* Nalezy postgpowac zgodnie z instrukcjami przygotowania na
opakowaniu z mieszankg ciasta. Nie uzywaj zbyt duzo, w
przeciwnym razie ciasto moze przecigzy¢ urzgdzenie.

* Natrzyj miske olejem spozywczym, wtdz rozrobione ciasto do
miski.

»  Naci$nij przycisk Ciasto.

»  Zapali sie kontrolka nad przyciskiem.

» Naci$nij przycisk Ciasto jeszcze raz, aby ustawi¢ czas
przygotowania, domysiny czas to 30 minut. Czas mozna ustawi¢
w zakresie od 20 minut do 3 godzin.

*  Program sie uruchomi. Na cyfrowym ekranie wyswietla sie
odliczanie czasu.

» Po zakonczeniu programu funkcja Ciasto automatycznie
przechodzi do trybu podtrzymania temperatury.

Dodatkowe informacje

Nie wlewaj wody i nie wkfadaj sktadnikdw do urzadzenia, jesli w
Srodku nie ma miski wewnetrznej.

Maksymalna ilos¢ wody i sktadnikéw nie powinna przekracza¢
oznaczenia wysokiego poziomu w misce wewnetrznej.

Nacisnij przycisk zgdanego programu jeden raz, aby wybra¢
domysiny czas przygotowania. Krotkie nacisniecie tego przycisku
wydtuza czas i umozliwia cykliczne przechodzenie przez dostepne

ustawienia czasu (kazde nowe ustawienie jest sygnalizowane
dzwiekiem). Nacisnij i przytrzymaj przycisk programu, aby
automatycznie wydtuza¢ czas i szybko przechodzi¢ kolejno przez
dostepne ustawienia czasu.

Gdy program skonczy prace, urzgdzenie wyemituje sygnat
dzwigkowy.

Programy mozna przerywac lub zatrzymywac za pomocg przycisku
Anulu;j.

Po uzyciu urzadzenia zawsze przestaw przetgcznik wh./wyt. w
potozenie wyt., a nastepnie wyciggnij wtyczke z gniazdka.

Gotowanie ryzu

* Za pomoca miarki odmierzy¢ zgdang ilo$¢ ryzu. Mozna przyjac,
ze jedna miarka ryzu wystarcza dla jednej osoby, jednak zalezy to
od indywidualnych upodoban. Miarke nalezy napetni¢ ryzem po
brzegi.

» Doktadnie umyj ryz w czystej wodzie i odcedz. W przypadku
nieumycia ryzu moze sie on niewystarczajgco dobrze ugotowac i
moze dojs¢ do nagromadzenia sie pary wodnej wewnatrz
urzgdzenia. Nie myj ryzu w wewnetrznej misce, poniewaz moze
to doprowadzi¢ do jej uszkodzenia.

*  Wioz ryz do wewnetrznej miski i wyrownaj powierzchnie ryzu.
Dodaj wystarczajgcg ilos¢ zimnej wody do odpowiedniego
poziomu zaznaczonego ha misce, np. aby ugotowac 6 szklanki
ryzu, umies¢ umyty ryz w wewnetrznej misce, a nastepnie
zapenij wodg do poziomu 6 szklanek, zaznaczonego na
wewnetrznej misce. Mozesz dostosowac ilos¢ dodanej wody do
wiasnego gustu. Aby uzyskac bardziej miekki ryz, dodaj troche
wiecej wody, a twardszy ryz — troche mniej wody.
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*  Umies¢ wewnetrzng miske w urzadzeniu i dopilnuj, aby na
zewnetrznej stronie miski nie byto wody ani ryzu.

»  Zatozy¢ pokrywe, umieszczajgc otwor odpowietrzajgcy z dala od
osoby obstugujace;j.

*  Uruchom program Ryz (patrz rozdziat Ryz).

*  Ostroznie unies¢ pokrywe i pozwoli¢, aby nagromadzona woda
sptynetfa do urzadzenia. Za pomocg dotgczonej topatki spulchnic
ryz. Ryz jest gotowy do spozycia. Jak najszybciej potozyé
pokrywe na miejscu. Spozy¢ ryz w ciggu godziny.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
Przed czyszczeniem wyja¢ wtyczke z gniazda i odczekac, az
urzgdzenie wystygnie.

*  Wytrzyj do sucha wode w zbiorniku skroplin (pod zawiasem)
suchg sciereczkg i oczy$¢ urzgdzenie wilgotng sciereczka.

*  Otwodrz gorng pokrywe i wyczysé ptyte pokrywy.

*  Wytrzyj Sciereczkg ewentualng wode na ptycie grzejnej, wyszoruj
ewentualny przypalony ryz na ptycie stalowym skrobakiem lub
papierem $ciernym, wytrzyj wode i ryz naokoto misy do
gotowania i pod nig przed witozeniem misy z powrotem.

* Nie nalezy nigdy zanurza¢ urzgdzenia w wodzie ani zadnym
innym ptynie. Urzadzenie nie nadaje sie do mycia w zmywarce
do naczyn.

SRODOWISKO

mmm Po zakonczeniu eksploatacji urzadzenia nie nalezy wyrzucac
go wraz z odpadami domowymi. Urzgdzenie to powinno zosta¢
zutylizowane w centralnym punkcie recyklingu domowych urzadzen
elektrycznych i elektronicznych. Ten symbol znajdujacy sie na
urzadzeniu, w instrukcjach uzytkowania i na opakowaniu oznacza
wazne kwestie, na ktore nalezy zwrdci¢ uwage. Materiaty, z ktérych
wytworzono to urzgdzenie, nadajg sie do przetworzenia. Recykling
zuzytych urzgdzen gospodarstwa domowego jest znaczgcym
wktadem uzytkownika w ochrone $rodowiska. Nalezy skontaktowaé
sie z wladzami lokalnymi, aby uzyska¢ informacje dotyczace punktow
zbiérki odpadow.

Wsparcie

Wszelkie informacje i czesSci zamienne mozna znalez¢ stronie
www.tristar.eu.
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BEZPECNOST

* Pfi ignorovani bezpecnostnich pokynu
nemuze byt vyrobce odpovédny za pfipadna
poskozeni.

» Pokud je napajeci kabel poSkozen, musi byt
vyménén vyrobcem, jeho servisnim
zastupcem nebo podobné kvalifikovanou
osobou, aby se predeSlo moznym rizikim.

* Nikdy spotfebi¢ nepfenasejte tazenim za
privodni $ndru a ujistéte se, zZe se kabel
nemuze zamotat.

» Spotfebi¢ musi byt umistén na stabilnim a
rovném povrchu.

* Nikdy nenechavejte zapnuty spotfebic bez
dozoru.

* Tento spotiebi¢ Ize pouzit pouze
v domacnosti za u€elem, pro ktery byl
vyroben.

» Tento spotiebi¢ nesmi pouzivat déti

mladSich 8 let. Tento spotfebi¢ mohou osoby

starSi 8 let a lidé se snizenymi fyzickymi,

smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi €i

nedostatkem zkusenosti a znalosti pouzivat,
pouze pokud jsou pod dohledem nebo
dostali instrukce tykajici se bezpe&ného
pouziti pfistroje a rozumi moznym rizik(im.
Déti si nesmi hrat se spotfebi¢em. Udrzujte

spotrebi¢ a kabel mimo dosahu déti
mladSich 8 let. Cidténi a udrzbu nemohou
vykonavat déti, které jsou mladsi 8 let a bez
dozoru.

» Abyste se ochranili pfed elektrickym
vybojem, neponofujte napajeci kabel,
zastréku &i spotiebi€ do vody i jiné tekutiny.

* Tento spotiebi€ je urCeny k pouziti v
domacnosti a k podobnému pouzivani, jako
napfiklad:

* kuchyriky personalu v obchodech,
kancelafich a na jinych pracovistich.

* Klienty v hotelich, motelech a jinych

ubytovacich zafizenich.

V penzionech.

Na statcich a farmach.

Déti si nesmi hrat se spotiebi¢em.

Tento spotiebi€ by neméli pouzivat déti.

UdrZujte tento spotiebi€ a jeho napajeci

$fdru mimo dosah déti.

» Abyste se ochranili pfed elektrickym
vybojem, neponofujte napajeci kabel,
zastréku &i spotiebi¢ do vody Ci jiné tekutiny.

. &Povrch muZze byt béhem pouzivani
horky.
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Pristroj pouzivejte pouze s vhodnym
konektorem.

Konektor musi byt pfedtim, nez je pfistroj
Cistén, vyjmuty, prosim, zajistéte, aby byl
vstup zcela suchy pfedtim, nez bude pfistroj
opét v provozu.

Varovani, unikajici para maze byt velmi
horka.

Davejte pozor na odvétravani pary pfi
vareni, protoze hrozi nebezpeci popaleni.

POPIS SOUCASTI

© XN RON =

Viko

KoSik parniho hrnce
Vnitfni nadoba

Displej

Digitalni ovladaci panel
Odmérka

LZice

Vypinaé

Zasobnik na srazenou paru

PRED PRVNIM POUZITIM

Spotfebi€ a pfislusenstvi vyjméte z krabice. Ze spotfebice
odstrarite nalepky, ochrannou félii nebo plast.

Umistéte spotfebi€ na rovny stabilni povrch a zajistéte minimalné
10 cm volného prostoru kolem spotfebiCe. Tento spotfebi€ neni
vhodny pro instalaci do skfiné nebo pro venkovni pouZiti.

Napajeci kabel zapojte do zasuvky. (Poznamka: Pfed zapojenim
spotfebice zkontrolujte, zda napéti uvedené na spotiebici
odpovida mistnimu sitovému napéti. Napéti 220-240~

V 50/60Hz)

Pfed zapnutim ryzovaru vzdy nejdfive vlozte vnitfni nadobu do
pfistroje.

Pfed zapnutim ryzovaru vzdy zajistéte, aby vnitini misa
obsahovala tekutinu nebo budte pfipraveni do ni okamzité pfidat
olej, maslo nebo margarin.

Vné&jsi povrch vnitfni misy vzdy osuste pfedtim, nez ji viozite do
pfistroje. Jakakoliv pfebytec¢na vihkost na nadobé muiize zpusobit
prskani, kdyz se pfistroj zahfiva.

Spotrebi¢ zapnete nebo vypnete pfepnutim vypinace do
pozadované polohy.

PFi prvnim pouziti se mize objevit mirny zapach. Je to zcela
bé&zné, prosim, zajistéte dostateCnou ventilaci. Zapach je
docCasny a velmi rychle zmizi.

POUZITI

Casovaé

Funkci ¢asovace Ize pouzit k nastaveni odlozeného spusténi.
Stisknutim tlacitka Casovace nastavite funkci ¢asovace. Jednim
stisknutim zvysite hodnotu o 30 minut. Dlouze stisknéte pro
automatické zvySovani hodnoty v intervalu 30 minut.

Casovaé je mozné nastavit aZ na 24 hodin.

Poznamka: Doporucujeme nastavit Casovac¢ na nejvyse 12 hodin,
aby nedoslo ke zhorSeni kvality pokrmu.
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Jakmile nastavite pozadovany Cas, stisknéte tlacitko programu,
ktery se ma spustit. Na displeji se zobrazi ¢as dokonc&eni a zahgji
se odpocitavani.

Rozsviti se obé kontrolky - vybraného programu a ¢asovace.

Ryze

Stisknéte tlacitko Ryze pro vybér funkce vareni ryze.

Kontrolka nad tlacitkem se rozsviti.

Program se zahaji a na displeji se zobrazi symbol ,- - - -
pohybujici se zespodu nahoru.

Funkce ryze se po uvafeni automaticky pfepne do rezimu duSeni
a na displeji se zobrazi ¢asovac odpoctu.

Ve funkci vareni ryze je po dokonéeni programu automaticky
spusténa funkce udrzovani teploty.

Vice informaci naleznete v kapitole ,Vareni ryze“.

Ohfev/zrusit

V pohotovostnim rezimu stisknéte tlacitko Ohrev/zrusit pro
zapnuti programu udrZovani teploty.

Na displeji se zobrazi ,bb* a rozsviti se kontrolka nad tlagitkem
Ohfev/zrusit, ktera signalizuje zapnuti programu udrzovani
teploty.

Znovu stisknéte tlacitko Ohfev/zrusit pro vypnuti programu
udrzovani teploty.

Pokrm je nejlepsi zkonzumovat do 5 hodin od uvafeni, kdy chut a
vuné nejsou nijak degradovany.

Pokud je na spotfebici spustény program, stisknutim tlacitka
,Ohfev/zrusit“ tento program zruSite a ukoncite a potom se vratite
do pohotovostniho rezimu.

Vareni v pare

Nalijte vodu do vnitfni nadoby a zajistéte, aby hladina vody byla
vzdy nizSi nez koSik parniho hrnce.

VlozZte koS$ik do vnitfni nadoby.

Pridejte potfebné ingredience do koSiku parniho hrnce.
Stisknéte tlacitko Para pro vybér funkce vareni v pare.
Kontrolka nad tladitkem se rozsviti.

Stisknutim tla¢itka nastavte dobu vareni v pare; vychozi
nastaveni je 30 minut.

Cas je mozné nastavit v rozmezi 10 az 60 minut.

Jakmile voda dosahne bodu varu, na displeji se zahaji odpocet.
Ve funkci vafeni v pafe je po dokonéeni programu automaticky
spusténa funkce udrzovani teploty.

Polévka

Funkci vafeni polévky zvolite stisknutim tlacitka Polévka.
Kontrolka nad tladitkem se rozsviti.

Stisknutim tla¢itka nastavte dobu vareni polévky; vychozi
nastaveni je 1,5 hodiny.

Cas je mozné nastavit v rozmezi 30 minut aZ 3 hodin.

Jakmile voda dosahne bodu varu, na displeji se zahaji
odpocitavani Casovace odpoctu.

Ve funkci vafeni polévky je po dokonéeni programu automaticky
spusténa funkce udrzovani teploty.

Kase

Funkci vafeni ka8e zvolite stisknutim tlacitka KaSe.

Kontrolka nad tlacitkem se rozsviti.

Stisknutim tlagitka nastavte dobu vareni kase; vychozi nastaveni
je 2 hodiny.

Cas je mozné nastavit v rozmezi 30 minut aZ 2 hodin.
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Funkce vafeni kaSe se zapne a na displeji se zobrazi ¢asovaé
odpoctu.

Ve funkci vareni kase je po dokonéeni programu automaticky
spusténa funkce udrzovani teploty.

Téstoviny

Stisknéte tlacitko Téstoviny pro vybér funkce vareni téstovin,
kontrolka Téstoviny se rozsviti.

Pridejte vodu a sl (viz tabulka davkovani).

Program vareni téstovin se zahgji; pockejte, dokud voda nezacne
vafit.

Jakmile voda dosahne bodu varu, zruste program stisknutim
tlacitka Ohrev/zrusit.

DalSim stisknutim tlaCitka Téstoviny nastavte dobu vareni
téstovin; vychozi nastaveni je 30 minut.

Cas je mozné nastavit v rozmezi 3 az 30 minut.

Na displeji se zobrazi ¢asova¢ odpoctu. Oteviete kryt, pfidejte
odpovidajici mnozstvi téstovin podle hladiny vody a za¢néte
michat (viz tabulka davkovani). Michejte 1 az 2 minuty, zavfete
kryt a nechte vafit.

Ve funkci vareni téstovin je po dokonéeni programu automaticky
spusténa funkce udrzovani teploty.

Tabulka davkovani

Objem vody Téstoviny (g)
2 hrnky vody 100 g
4 hrnky vody 200 g
6 hrnk( vody 300 g
8 hrnkl vody 400 g

Jogurt

V hrnci na plotynce ohfejte mléko na +/-80 °C, pfic¢emz jej
neustale michejte, aby nevypénilo.

Nechte mléko ochladit na 45 °C pfiblizné na 1-2 hodiny. Pfidejte
jogurtovou kulturu. Smés dikladné promichejte.

Nalijte mlé€nou smés do vnitfni nadoby.

Nez vnitfni nadobu vlozite do spotfebice, ujistéte se, Ze je Cista a
sucha.

Stisknéte tlacitko Jogurt, kontrolka nad tlagitkem se rozsviti.
Stisknutim tladitka Jogurt nastavte dobu vareni jogurtu; vychozi
nastaveni je 8 hodin. Cas je moZné nastavit v rozmezi 6 aZ 12
hodin.

Kontrolka Jogurt zUstane rozsvicena a na displeji se zobrazi
¢asovac odpoctu.

Jakmile je program jogurtu dokoncen, spotfebi¢ se pfepne do
pohotovostniho rezimu.

Po dokonceni inkubace uloZte jogurt ve vzduchotésné nadobé do
chladnicky.

Nenechavejte jej ve spotfebici.

Peceni

Postupujte podle pokynl na obalu pozadované smési na peceni.
PouZijte pfiméfené mnozZstvi tésta, jinak by tésto mohlo
Lvykynout” ven ze spotfebice.

Vymazte nadobu potravinafskym olejem a vloZte do ni tésto.
Stisknéte tlacitko Kolac.

Kontrolka nad tlacitkem se rozsviti.
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» DalSim stisknutim tlacitka Kola¢ nastavte dobu peceni; vychozi
nastaveni je 30 minut. Cas je moZné nastavit v rozmezi 20 minut
az 3 hodin.

*  Program se spusti. Na displeji se zobrazi ¢asova¢ odpoctu
pfipravy.

*  Vrezimu peCeni je po dokon&eni programu automaticky spusténa
funkce udrzovani teploty.

Dalsi informace

Nelijte vodu nebo nedavejte ingredience do spotfebice, kdyZ v ném
neni vnitfni nadoba.

Maximalni mnoZstvi vody a ingredienci by nemélo prekroc€it nejvyssi
znacku vyznacenou uvnitf vnitini nadoby.

Jednou stisknéte tlacitko pozadovaného programu pro nastaveni
vychoziho €asu pfipravy. Kratkym stisknutim tohoto tla€itka pfidate
¢as a prepinate mezi dostupnymi ¢asovymi intervaly (kazdé nové
nastaveni doprovazi pipnuti). Dlouhym stisknutim tlacitka programu
automaticky pfidavate €as a rychle pfepinate mezi dostupnymi
Casovymi intervaly.

Jakmile je program dokonc&en, spotfebi€ zapipa.

Programy Ize prerusdit nebo zastavit stisknutim tlaCitka Zrusit.

Po ukonéeni pouzivani vzdy pfepnéte vypina¢ do vypnuté polohy a
spotfebi€ odpojte od elektrické zasuvky.

Vareni ryze

* Pouzijte dodanou odmérku, abyste odméfili Zzadouci objem ryze.
Jako pomtcka mlze slouzit to, Ze jedna odmérka odpovida
mnozstvi pro jednu osobu, ale to se mlze liit v zavislosti na
individualni chuti. Odmérku napliite ryzi az po okraj.

* Ryzi peclivé opakované promyjte vodou a scedte. Pokud ryZi
neproplachnete, mizete zpusobit Spatné vysledky a/nebo vznik
pary ve spotfebici. RyZi nemyjte ve vnitfni nadobé, protozZe by se
mohla poskodit.

* Ryzi dejte do vnitini nadoby a vyrovnejte jeji hladinu. Pfidejte
dostatek studené vody po odpovidajici znacku na nadobg, napr.
pokud vafite 6 hrnec¢ky ryze, nasypte proplachnutou ryzi do vnitini
nadoby a poté nalijte vodu az po znac¢ku 6 hrnickd na vnitfni
nadobé. Mnozstvi vody mlzete upravit dle vlastni osobni chuti.
Aby byla ryZze mék¢i, pfidejte trochu vody navic, pokud chcete
ryzi tvrd$i, dejte vody o néco méné.

* Vlozte vnitfni nadobu do spotfebiCe a zajistéte, aby na povrchu
nadoby nezustala Zadna ryze nebo vihkost.

» Prikryjte vikem a zajistéte, aby vétraci otvory smérovaly do
volného prostoru.

» Zapnéte program vareni ryze (viz kapitola Ryze).

»  Opatrné otevrete viko pfistroje a zkondenzovanou vodu nechte
odkapat do nadoby. Pro vyjmuti ryZze z nadoby pouZijte dodanou
stérku. RyZe je pfipravena k podavani. Viko opét rychle zavfete.
RyZi zkonzumujte do jedné hodiny.

CISTENI A UDRZBA
Pred Cisténim spotfebi€ vypnéte ze zasuvky a pockejte, az
vychladne.

»  Suchou utérkou vytiete do sucha vodu ve sbéraci kondenzatu
(pod zavésem) a vihkou utérkou ocistéte multifunkéni hrnec.

»  Otevrete horni kryt a oCistéte desku krytu.



Navod k pouziti

»  Utérkou setfete vodu (je-li pfitomna) na ohfivaci desce;
draténkou nebo smirkovym papirem ocistéte pfipalenou ryzi a
setfete vodu a ryZi kolem spotfebie a pod nim.

»  Zafizeni nikdy neponofujte do vody ani jiné kapaliny. Zafizeni
neni vhodné pro myti v mycce.

PROSTREDI

hid

mmm Tento spotiebi¢ by nemél byt po ukon&eni Zivotnosti
vyhazovan do domovniho odpadu, ale musi byt dovezen na centralni
sbérné misto k recyklaci elektroniky a domacich elektrickych
spotfebic¢l. Symbol na spotfebici, navod k obsluze a obal vas na
tento dllezity problém upozorniuje. Materialy pouzité v tomto
spotrebici jsou recyklovatelné. Recyklaci pouzitych domacich
spotiebic¢l vyznamné pfispéjete k ochrané Zivotniho prostredi. Na
informace vztahujici se ke sbérnému mistu se zeptejte na mistnim
obecnim uradé.

Podpora
V8echny dostupné informace a nahradni dily naleznete na adrese
www.tristar.eu!
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BEZPECNOST

* V pripade ignorovania tychto
bezpecnostnych pokynov sa vyrobca vzdava
akejkolvek zodpovednosti za vzniknutu
Skodu.

* Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny technik alebo
podobné kvalifikované osoby, aby sa
zamedzilo nebezpedenstvu.

 Zariadenie nikdy nepremiestriujte za kabel a
dbajte na to, aby sa kabel nestodil.

» Spotrebic je treba umiestnit na stabilnu,
rovnu plochu.

» Nikdy nenechavaijte spotrebi¢ zapnuty bez
dozoru.

» Tento spotrebi¢ sa smie pouzivat iba na
Specifikované ucely vdomacom prostredi.

 Tento spotrebi¢ nesmeju pouzivat deti
mladSich ako 8 rokov. Tento spotrebi€ smeju
deti starSie ako 8 rokov a osoby, ktoré maju
znizené fyzické, senzorické alebo dusevne
schopnosti, alebo osoby bez patricnych
skusenosti a/alebo znalosti pouzivat, iba
pokial na nich dozera osoba zodpovedna za
ich bezpec€nost alebo ak ich tato osoba
vopred pouci o bezpecnej obsluhe
spotrebic¢a a prislusnych rizikach. Deti sa

nesmu hrat’ so spotrebiCom. Spotrebi¢ a
napajaci kabel uchovavajte mimo dosahu
deti mladSich ako 8 rokov. Cistenie a udrzbu
nesmu vykonavat deti, ktoré su mladSie ako
8 rokov a bez dozoru.

Napdjaci kabel, zastréku ani spotrebic
neponarajte do vody ani do zZiadnej inej
kvapaliny, aby sa predislo urazu elektrickym
prudom.

Toto zariadenie je urCené iba na pouZivanie
v domacnosti a na podobné ucely a smie sa
pouzivat, napriklad:

V kuchynskych kutoch vyhradenych pre
personal v obchodoch, kancelariach a v
inych profesionalnych priestoroch.

Smu ho pouzivat klienti hotelov, motelov a
inych priestorov, ktoré maju ubytovaci
charakter.

V turistickych ubytovniach.

Na farmach.

Deti sa nesmu hrat' so spotrebiCom.

Tento spotrebi¢ nesmu pouzivat deti.
Spotrebi¢ a napéjaci kabel uchovavajte
mimo dosahu deti mladSich ako 8 rokov.



Pouzivatelska prirucka

» Napdjaci kabel, zastrCku ani spotrebic
neponarajte do vody ani do Ziadnej ingj
kvapaliny, aby sa predislo urazu elektrickym
prudom.

. &Povrch md&ze byt pri pouzZivani horuci.

* Pouzivajte len spotrebi¢ s vhodnym
konektorom.

* Pred Cistenim spotrebic¢a musite vytiahnut
konektor. Ubezpecte sa prosim, Ze vstup je
kompletne suchy, skér ako spotrebi¢ znovu
pouZijete.

 Varovanie, unikajuca para modze byt velmi
horuca.

» Davajte pozor na paru unikajucu poc¢as
varenia, pretoze tato méze predstavovat
nebezpecenstvo popalenia.

POPIS KOMPONENTOV
Veko

K&s do pary

Vnutorna miska

Displej

Digitalny ovladaci panel
Odmerka

LyZica

Hlavny vypinaé

PN O AN

9. Zachytavac pary

PRED PRVYM POUZITIM
Spotrebi€ a prisluSenstvo vyberte z obalu. Zo spotrebica
odstrante nalepky, ochrannu féliu alebo plastové vrecko.

e Zariadenie umiestnite na rovnu stabilnu plochu, pricom dbajte na
to, aby okolo zariadenia ostal volny priestor minimalne 10 cm.
Tento vyrobok nie je vhodny pre inStalaciu do skrine ¢€i na
pouzitie vonku.

* Napajaci kabel zapojte do zasuvky. (Poznamka: Pred zapojenim
spotrebica skontrolujte, ¢i napatie uvedené na spotrebici
zodpoveda napatiu siete. Napatie 220 V-240 V, 50/60 Hz)

* VzZdy umiestnite vnatornu nadobu dovnutra vonkajSej nadoby
predtym, ako vari€ ryZe zapnete.

«  Skor ako vari€ ryze zapnete, vzdy sa uistite, Ze vnutorna nadoba
obsahuje tekutinu, alebo budte pripraveny okamzite pridat olej,
maslo alebo margarin do vnutornej nadoby.

e Vzdy vysuste vonkajsi povrch vnutornej nadoby predtym ako
umiestnite nadobu dovnutra vari¢a. Akakolvek vihkost
zostavajuca na povrchu vnutornej nadoby méze spdsobit
praskajuci zvuk &i hluk, pokym sa jednotka zohrieva.

* Pre zapnutie alebo vypnutie spotrebica stlacte tlacidlo zap./vyp.

e Pri prvom zapnuti spotrebi¢a sa m6ze objavit mierny zapach. Ide
o normalny jav, zabezpecte, prosim, dostato¢nu ventilaciu.
Zapach je do€asny a velmi rychlo zmizne.

POUZIVANIE

Casovaé
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Funkciu ¢asovaca mdzete pouzit na nastavenie odlozeného
Startu.

Pre nastavenie funkcie ¢asovaca stlaéte tlacidlo asovaca.
Stlaéte raz pre zvySenie hodnoty o 30 minat. DlIhym stlaéenim
automaticky zvyste interval o 30 minut.

Casovaé je mozné prednastavit aZ na 24 hodin.

Poznamka: Odporuc¢ané prednastavenie ¢asovaca je nie viac ako
12 hodin, aby ste sa vyhli znehodnoteniu pokrmu.

Po nastaveni prednastaveného ¢asu stlacte tlacidlo
pozadovaného programu, ktory je potrebné spustit. Obrazovka
zobrazi ¢as dokonc&enia a spusti sa odpocitavanie.

Rozsvietia sa obidve kontrolky pozadovaného programu a tlacidlo
Casovaca.

Ryza

Stlacte tla¢idlo Ryza a vyberte rezim Ryza.

Indika¢né svetlo nad tlacidlom sa rozsvieti.

Program sa spusti a digitalna obrazovka zobrazi pohyblivé “- - - -”
zo spodnej Casti az po vrchnu.

Funkcia Ryza automaticky prepne na novu fazu varenia a zobrazi
odpocitanie ¢asu na digitalnej obrazovke.

Funkcia pre ryzu automaticky prepne funkciu zachovania teploty,
ked sa program dokondi.

Pozrite si kapitolu ,Varenie ryze“, kde ziskate viac informacii.

Zohriat/zrusit’

V pohotovostnom rezime stlacte tlacidlo zahriat/zrusit pre
spustenie programu na zachovanie teploty.

Digitalna obrazovka zobrazi "bb" a kontrolka nad tlacidlom
zahriat/zrus$it bude svietit aby sa indikovala funkcia programu pre
udrzanie teploty.

Znova stlacte tlacidlo zahriat/zrusit

Pokrm je najlepSie konzumovat v do 5 hodin po navareni, aby sa
zachovala jeho chut.

Ak je zariadenie v programe, stlacte tlacidlo zahriat/zrusit pre
zru$enie, ukondite tento program a vratte sa do pohotovostného
rezimu.

Varenie v pare

Do vnutornej nadoby dajte vodu a zabezpecte, aby mnozZstvo
vody bolo vzdy menSie, ako ma koSik pre varenie v pare.
KoSik pre varenie v pare dajte do vnutornej nadoby.

Do parného koS$ika pridajte pozadované ingrediencie.

Stlacte tlacidlo pary pre zvolenie funkcie pary.

Indikacné svetlo nad tlacidlom sa rozsvieti.

Stlacte tlacidlo pre nastavenie ¢asu varenia v pare, predvolena
hodnota je 30 minut.

Cas je mozné nastavit medzi 10 az 60 mindt.

Ked voda zovrie, na digitalnej obrazovke sa zacne odpocitavat
Gas.

Funkcia varenia v pare automaticky zapne funkciu udrziavania
teploty, ked sa program dokongi.

Polievka

Funkciu varenia polievky spustite stlacenim tla¢idla Polievka.
Indikacné svetlo nad tlacidlom sa rozsvieti.

Stlacte tlacidlo pre nastavenie ¢asu varenia polievky, predvolena
hodnota je 1,5 hodiny.

Cas je mozné nastavit medzi 30 minat aZ 3 hodiny.

Ked voda vrie digitalna obrazovka zobrazi ¢as odpocitavania.
Funkcia pre varenie polievky automaticky zapne funkciu
udrziavania teploty, ked sa program dokonéi.



Pouzivatelska prirucka

Kasa

Funkciu varenia kase spustite stlacenim tlacidla Kasa.
Indikacné svetlo nad tlacidlom sa rozsvieti.

Stlacte tlacidlo pre nastavenie ¢asu varenia kase, predvolena
hodnota je 2 hodiny.

Cas je mozné nastavit medzi 30 mindt aZ 2 hodiny.

Spusti sa funkcia pre varenie kase spusti a digitalna obrazovka
zobrazi ¢as odpocitavania.

Funkcia kasa sa automaticky prepne na funkciu udrziavania
teploty, ked sa program dokonéi.

Cestoviny

Stlacte tlacidlo Cestoviny pre zvolenie funkcie Cestoviny,
indikacné svetlo Cestoviny sa rozsvieti.

Pridajte vodu a sol (pozrite si tabulku s proporciami).
Spusti sa program Cestoviny, poc¢kajte, kym voda zovrie.

Ked voda zovrie, zruste program pomocou tlacidla zahriat/zrusit.

Stlacte tla¢idlo Cestoviny znova pre nastavenie ¢asu varenia
cestovin, predvolena hodnota je 30 minut.

Cas je mozné nastavit medzi 3 az 30 mindt.

Digitalna obrazovka zobrazi ¢asovac odpocitavania, otvorte kryt,
pridajte zodpovedajuce mnoZstvo cestovin podla urovne vody a
spustite mixovanie (pozrite si tabulku s proporciami), miesajte 1
az 2 minuty, zavrite kryt a pokracujte vo vareni.

Funkcia pre cestoviny automaticky zapne funkciu udrziavania
teploty, ked sa program dokonéi.

Tabulka s proporciami

Objem vody

Cestoviny (g)

2 Salky vody

100 g

4 3alky vody 2009
6 Salok vody 300g
8 Salok vody 400 g
Jogurt

.

.

V rezime pre omacku, sa mlieko zahreje na +/- 80° C na vrchnej
Casti sporaku, bude pravidelne vriet, aby sa predislo jeho
prihoreniu.

Mlieko nechajte vychladnut na 45° C pocas priblizne 1-2 hodin.
Pridajte primes jogurtu. Zmes dokonale pomiesaijte.

Mlie¢nu zmes naplrite do vnitornej nadoby.

Ubezpecte sa, ¢i je vnutorna nadoba Cista a sucha predtym, ako
date do nadoby ryzu.

Indika¢né svetlo nad tlacidlom sa rozsvieti. Stlacte tlacidlo Jogurt
pre nastavenie ¢asu varenia jogurtu, predvolena hodnota je 8
hodin.

Stlacte tlacidlo "Jogurt" pre nastavenie ¢asu varenia jogurtu,
predvolena hodnota je 8 hodin. Cas je mozné nastavit medzi 6
az 12 hodin.

Kontrolka pre jogurt zostane svietit' a digitalna obrazovka zobrazi
Gasovac odpocitavania.

Vari¢ sa vrati do pohotovostného rezimu, ked sa program jogurt
dokonéi.

Potom, ako je inkubacia dokon&ena, odlozte jogurt do
vzduchotesnej nadoby v chladnicke.

Nenechavajte ho vo vari€i na ryzu.

Pecenie
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» Postupujte podla pokynov na obale zmesi na pecenie. Pouzite
primerané mnozstvo cesta, inak sa méze stat, Ze cesto ,pretecie’
cez spotrebic.

* Vymastite nadobu potravinarskym olejom a nalejte do nej cesto.

»  Stlacte tlacidlo Kolag.

* Indika¢né svetlo nad tlaCidlom sa rozsvieti.

» Stlacte tlacidlo Kola¢ pre nastavenie ¢asu varenia, predvolena
hodnota je 30 minat. Cas je mozné nastavit medzi 20 minat az 3
hodiny.

*  Program sa spusti. Digitalna obrazovka zobrazi ¢asovad
odpocitavania.

* Vrezime peCenia sa po dokonc&eni programu automaticky zapne
funkcia udrziavania teploty.

Dopliujuce informacie

Nenalievajte vodu ani nedavajte ingrediencie do zariadenia bez toho,
aby bola vnutorna nadoba vnutri.

Nemala by sa prekroc€it znatka maximalneho mnozstvo vody a
ingrediencii vnutri nadoby.

Stlacte tlacidlo pozadovaného programu raz pre predvoleny ¢as
varenia. Stlaenim tohto tlacidla sa prida extra ¢as a cyklus k
dostupnym nastaveniam ¢asu (pri kazdom novom nastaveni sa ozve
pocutelny zvuk pipnutia). DIhym stlac¢enim tlacidla programu sa
hodnota automaticky zvysi a rychlo cykluje cez dostupné nastavenia
Casu.

Ked bol program dokonceny, zariadenie vyda zvuk pipnutia.
Programy je mozné zastavit stlaCenim tlaCidla Zrusit.

Vypnite spina¢ Zap/Vyp do polohy Vyp, ¢im sa zariadenie vypne a
odpojte ho z napajacej zasuvky.Spina¢ zap/vyp dajte vzdy do polohy
vyp po pouZziti a odpojte zariadenie.

Varenie ryze

* Pouzivajte odmernu Salku, ktora sa dodava na meranie mnozstva
ryze. Ako navod jedna Salka ryze je dostato€né mnozstvo pre
jednu osobu, ale méze sa to liSit podla individualnych chuti.
Naplrite §alku ryZou az po okraj.

* Ryzu starostlivo niekolkokrat umyte vodou a scedte. Pokial ryZzu
neumyjete, méze to spdsobit nedostato¢né vysledky a/alebo to
mdze spdsobit vznik pary v spotrebici. Ryzi neumyvajte vo
vnutornej nadobe, pretoze by sa mohla poskodit.

* Ryzu nasypte do vnutornej nadoby a vyrovnajte jej hladinu.
Pridajte dodatok studenej vody podla znacky na nadobe, napr.
pokial sa chystate varit 6 hrnceky ryze, dajte umytu ryzu do
nadoby a potom nalejte vodu po znacku 6 hrnéekov na vnutornej
nadobe. Mnozstvo vody mbzete prispdsobit’ podla vliastnej chuti.
Pokial chcete ryzu maksiu, dajte o trochu viac vody, pokial ju
chcete tvrdSiu, dajte vody mene;j.

* Vnutornu nadobu dajte do vari€a ryze a uistite sa, Ze nie je Ziadna
ryZza alebo akakolvek vihkost’ na vonkajsej strane nadoby.

«  Zakryte vie€ko, zaistite, aby vetraci otvor na viecku bol
umiestneny mimo od prevadzkovatela.

» Spustite program RyZza (pozrite si kapitolu Ryza).
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Opatrne a pozorne vytiahnite vie¢ko a nechajte akukolvek
kondenzaciu odkvapkat do vari€a ryZe. Pouzivajte stierku, ktora
je v baleni na nakyprenie a naSuchorenie ryzZe, ktora bude uz
potom pripravena na konzumaciu. Vymernite viecko tak rychlo ako
je len mozné. Skonzumujte zamieSanu ryZu do jednej hodiny.

CISTENIE A UDRZBA

Pred Cistenim odpojte spotrebi€ od elektrickej siete a pockajte,
kym vychladne.

Utrite dosucha vodu na zberaci kondenzacie (nachadza sa pod
zavesom) pomocou suchej utierky a multi vari¢ vycistite vihkou
utierkou.

Otvorte vrchny kryt a vycistite kryt platne.

Vyc¢istite vodu na ohrevnej platni (ak tam nejaka je) pomocou
utierky; odstrarite pripe¢enu ryzu z platne (ak nejaka je) pomocou
ocelového Cisti€a alebo brusneho papiera a utrite vodu a ryZu
vékol a na spodnej Casti varnej nadoby predtym, ako ju zalozite.
Zariadenie nikdy neponarajte do vody ani do ziadnej inej tekutiny.
Zariadenie nie je vhodné do umyvacky riadu.

ZIVOTNE PROSTREDIE

hi¢

mmm Tento spotrebi¢ nesmie byt na konci Zivotnosti likvidovany

spolu s komunalnym odpadom, ale musi sa zlikvidovat v
recyklacnom stredisku uréenom pre elektrické a elektronické
spotrebice. Tento symbol na spotrebici, v navode na obsluhu a na
obale upozornuje na tuto dolezitu skutocnost. Materialy pouzité v
tomto spotrebici je mozné recyklovat. Recyklaciou pouZitych

domacich spotrebi€ov vyraznou mierou prispievate k ochrane
zivotného prostredia. Informacie o zbernych miestach vam poskytnu
miestne Urady.

Podpora
V8etky dostupné informacie a nahradné diely najdete na
www.tristar.eu!
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MEPbI MPEAOCTOPOXXHOCTU

* [pounsBoauTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU
3a ywepb B cnyyae HecobnogeHus npaBun
TEeXHMKN 6Ge30NacHOCTMW.

* Bo nsbexaHve onacHbix cuTyauum gns
3aMeHbl NOBPEXAEHHOro kabens nuTaHns
pekomeHayeTcst 00paTUTbCs K
NPOM3BOAMTESIO, €0 CEPBUCHOMY areHTy
NN OpyrMm JOCTaTouHO
KBanM@uLUMpOBaHHbIM crieyuanmcram.

* He nepemeLyante ycTponcTBO 3a Kabenb
nUTaHus, a Takke creauTe 3a Tem, YTobbl
kKabernb He nepekpy4ymBancs.

* YCTaHOBUTE YCTPOMUCTBO Ha YCTONYNBOM
POBHOM NOBEPXHOCTM.

* He octaBnante nogkntoyeHHOEe K UCTOYHUKY
nUTaHMs YCTpPoMCTBO 6e3 npmucmoTpa.

+ [laHHO€e yCTPONCTBO NpeAHa3Ha4YeHo TONbKO
AN UCNONb30BaHUSA B ObITOBLIX YCNOBUSIX U
TONbKO MO Ha3HaYEHMIO.

+ [laHHO€e YyCTPONCTBO He NpeaHa3Ha4YeHo ans
NCNonb30BaHMA OeTbMKU B BO3pacTe 4o 8
net. [laHHO€e yCTPOMUCTBO MOXeT
Mcnonb3oBaTbCsa AeTbMU B BO3pacTe OT 8
neT 1 NogbMun ¢ orpaHNYEHHbIMMU

Cbl/l3I/I‘-IeCKI/IMI/I, CEHCOPHbIMU N YMCTBEHHbIMIA

CMNOCOBHOCTAMU UNN HE UMEIOLLIMMYN

COOTBETCTBYHOLLErO ONbITa U 3HAHWUMN,
TOMbKO MpU YCrOBUK, YTO 3a UX AENCTBUAMU
OCYLLECTBMAETCA KOHTPOSb U OHM
3HaKOMbI C TEXHMKOW B6e3onacHom
aKcnnyaTaumm yCTPOMCTBa, a Takke
MOHMMAIOT CBSI3aHHbIE C 3TUM pucku. He
No3BONANTE AETSAM UrpaTb C YCTPOMUCTBOM.
XpaHuTe YCTPOMCTBO U €ro LUHYpP
3MEeKTPONUTaHns B MecTe, He4OCTYNHOM AJ1s
peten mnagwe 8 net. Ounctka n
obcnyXuBaHue yCcTporucTBa MOXET
NPOBOANTBLCS AETbMU TOMbKO Nocne
AOCTUXEHUS1 UMK Bo3pacTa 8 net unm noa
NPUCMOTPOM B3POCHbIX.

Bo nsbexxaHne nopaxxeHns aneKTpu4eckum
TOKOM He norpyamte LWHyp
3MEKTPONUTaHUS, LUTENCENb NN YCTPOMUCTBO
B BOAY Mnn ntobyro ApYyryto XXUAKOCTb.

OTO YCTPOMCTBO NpeAHa3HavYeHo ons
NCnonb30BaHus B ObITOBLIX YCNOBUSAX, a
Takke B CXOXUX 0b6nacTax NpuMeEHeHus,
TaKux Kak:

KyXOHHble NoMeLLeHNs AN CnyXaLimnx
MarasmHoB, 0MCOB N ApYyrnx paboumx
YCNOBUMN.



» OTenn, MoTenun n gpyrue ycriosus
NPOXMBaHUS AS1S1 UCNONb30BaHUS
nocTosinbLamMu.

* Ycnosusa tuna B&B.

» depmepckue goma.

* He nossonanTte getsm urpatb C
YCTPONCTBOM.

+ [laHHOE YyCTPOMCTBO He npefHas3Ha4YeHo Ans
NCNOSb30BaHNA OeTbMU. XpaHuUTe
YCTPOWCTBO W €ro LUHYpP 3NIEKTPONUTaHus B
MecCTe, HeJOCTYNHOM AN AeTen.

» Bo nsbexaHme nopaxxeHust a1eKTpU4eCcKnm
TOKOM He Norpyxamte LUHyp
3MEKTPONUTaHNS, WITENcenb Unu
YCTPOWCTBO B BOAY Mnun nobyro apyryto
KNOKOCTb.

. &Bo BpeMs UCMNOSIb30BaHNSA
NMOBEPXHOCTb MOXET HarpeBaTbCs.

* /icnonb3ayinTe 3TO YCTPOMUCTBO TOSIbKO CO
crneunasnbHbIM pasbeMOM.

* Heobxoanmo yganutb coeauHUTENb 00
O4UCTKM ycTpoucTaa. lNpexae yem
NPUCTYNNTb K MOBTOPHOMY MCMNOJSTb30BaHWUIO
yCTpOMUCTBa, yoeanTech, YTO BNYCKHOM
KaHamn Cyxow.

BHumaHme! Boixogdawmm nap MoxeT ObITb
OYEeHb rOPAYNM.

He npubnuxantecb K OTBEPCTUIO AN
BbIXO4a napa BO BPEMS NPUroTOBIIEHUS,
4yTOObI HE 0OXEYbCS.

OMUCAHUE YCTPOUCTBA

©CeNOOO AN~

Kpbilka

MapoBas Kop3unHa

BHyTpeHH:As Yawa

Oucnnen

Lindposas naHenb ynpasneHus
MepHas valuka

JToxka

Bbikmtovatens

Pe3epByap ans koHgeHcata

I'IEPE,D, HAYAJIOM UCMNMOJIb3OBAHUA

M3Bnekute yCTpOMNCTBO U NPUHAANEXHOCTU U3

yNakoBKU. YAanuTe Haknemnku, 3almuTHyo NIeHKY Unm nnacTuk ¢
yCTpOWCTBa.

YCcTaHOBWTE YCTPOMCTBO HA POBHYHO YCTOMYMBYIO MOBEPXHOCTL U
obecneybTe He MeHee 10 cM cBOOOAHOro NPOCTPaHCTBA BOKPYT

Hero. 3TO YCTPOMCTBO He NpefHa3HavYeHo ANs YyCTaHOBKM B

Lwkadax v Ans Mcnonb3oBaHUs NOA OTKPbITEIM HEBOM. RU
MogkntounTe WHyp nuTaHms k poseTtke. (MpumeyaHue.

Y6egutech, YTO HanpsXeHue, ykazaHHoe Ha ycTponcTee (220—

240 B, 50/60 I'u), n ceTeBOe HaMpshxeHWe coBnagatoT.)
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Mpexzae YeM BKIYUTL PUCOBAPKY, HEOBXOAMMO NMOMECTUTL
BHYTPEHHIOO Yally BO BHELLHIOH.

Mpexzae YeM BKIUYUTL PUCOBAPKY, YAOCTOBEPLTECH, YTO BO
BHYTPEHHEl Yalle MeeTCs XUOKOCTb U cpasdy e AobaBbTe BO
BHYTPEHHIO Yally pacTUTeNbHOe UMW CANBOYHOE Macro Nnbo
MaprapuH.

Mpexae YeM NOMECTUTL BHYTPEHHIOK Yallly B PUCOBapKY,
criefyeT BbiTepeTb ee Hacyxo. OcTaBLuasics Ha MOBEPXHOCTY
BHYTPEHHEN Yally KMOKOCTb MOXKET MPUBECTU K BOSHUKHOBEHMIO
Tpecka npy HarpeeBaHuM yCTpoiicTBa.

HaxkmuTe KHOMKy BbiKMtoyaTens, YToGbl BKITHOYUTE UK
BbIKMOYNTL YCTPOWCTBO.

Mpu NepBOM BKITHOYEHWUN YCTPOWCTBA NOSIBUTCS HEXapaKTepPHbIN
3anax. dTo He SBNSEeTCA HencnpaBHOCTbI. ObecneybTe
HaZnexaLllyo BEHTUMALMI0. DTOT apoMaT CKOPO UCYESHET.

YKA3AHWA MO 3KCNTYATAUUN

Tanmep

C nomolLLbio TaiMepa MOXHO 3aA4aTh BPEMS OTMOXEHHOO
3anycka.

HaxxmuTe kHOrMKy Taiimepa, 4To6bl YyCTaHOBUTL TaliMep.
OpaHokpaTHoe HaxaTtue gobasnset 30 MuHyT. [lonroe HaxaTue

KHOMKN aBTOMaTn4yeckn npoanesaeT Bpemsi ¢ warom B 30 MWHYT.

Mo>xHo BbicTaBuTb Nto6oe Bpemsi 4o 24 yacos.
MpumevaHue. PekomeHayeMoe 3HaveHne Taimepa He bonee
12 yacoB BO n3bexaHne nopyn NPoAyKTOB.

Mocne Toro Kak Bbl 3aganu 3HavyeHue Tanimepa, BolibepuTe
enaemyto nporpaMMy HaxxaTMem COOTBETCTBYIOLLLEN KHOMKW,
4yTobbI 3anycTuUTh ee. Ha gucnnee otobpasntcs Bpems
rOTOBHOCTM M HA4YHETCS 0OpaTHbIN OTCYET.

3aropsTcst uHAUKaTopbl BbIGpaHHONM NporpamMmbl U KHOMKa
TanmMepa.

Puc

BbiGepuTe nporpamMmmy NpuMroToBNeHUs puca HaxkaTuem KHOMKK
Rice (Pwuc).

Hapg kHonkown 3aropuTcs CBETOBOW MHAMKATOP.

Mporpamma 3anycTuTcst, ¥ Ha AWUCnee NosSBUTCS ABWXYLLEecs
CHU3Y BBEPX M30OpaxeHue - - - -.

[MporpaMmMa NpuroToBIEHMS pUca NOCHEe OKOHYaHUS
NPUroTOBMNEHNS aBTOMaTUYECKN NEPEXOANT B PEXMM TYLLEHWS, a
Ha gucnnee BbIBOAUTCS 0bpaTHbIA OTCYET.

Mo 3aBepLUeHUM NporpaMMa aBTOMaTUYECKM NEPEXOANT B PEXUM
noaaepXaHus Temneparypsbi.

[ononHuTenbHy MHopMaLmio CM. B pasaerne o NpUroToBIeHNN
puca.

Moporpes u ero oTMeHa

HaxaTtwne kHonkn Warm/Cancel (Mogorpes/OTmeHa) B pexumMe
OXWAAHUS 3anycTuT NporpaMmy nogaepkaHus TeMnepaTypbl.

Ha aucnnee nosisutcsa Haanuck bb, n Hag kHonkoi Warm/Cancel
3aropuTCsl UHAMKATOP, yKasbiBaloLMIA Ha 3aryck NporpaMMbl
nopaepXaHus Temneparypsbi.

HaxmuTe kHonky Warm/Cancel ele pa3s onst oTMeHbl nporpamMmmel
nopaepXaHus TemnepaTypsbi.



PekomeHayeTcs ynotpebnsaTb rotoBoe 6mnoao B TeYeHne

5 yacoB nocne NpUroToBneHusl Bo n3bexaHne yxyaleHus ero
BKyca 1 apomarTa.

Haxmute kHonky Warm/Cancel gns 3aBepLueHus 3anyLeHHon
nporpaMmMebl 1 Bo3BpaTa B PEXUM OXUaaHUs.

Bnropa Ha napy

HanenTte Boay B Yally Tak, 4To6bl OHa He JocTurana ypoBHS
NnapoBOW KOP3WHbI.

[MomecTnTe NapoByto KOP3UHY B Yally.

[MomecTnTe B NapoByto KOP3UHY XenaeMble MHIPUANEHTI.
BbibepuTe nporpamMmMy NpuUroTOBMEHUS Ha Napy HaxaTuem
kHorkn Steam (Ha napy).

Hap KHOMKoM 3aropuTca CBETOBOW MHAMKATOP.

Mcnonb3ynte aTy KHOMKY AN HACTPOWKN BPEMEHM
NpuroToBreHus Ha napy. Mo ymonyaHuio Taimep BbICTaBEH Ha
30 MUHYT.

MoxHo 3agaTb noboe Bpems ot 10 Ao 60 MUHYT.

Korna Boga 3akvnuT, Ha gucnree nosiBUTCcst obpaTHbIN OTCYeT.
Mo 3aBepLUeHUN NporpaMMa NpUroToBIEHNS Ha Napy
aBTOMaTMYeCKN NEPexoanT B PEXUM NOAAepKaHUS
Temneparypsbl.

Cyn

BbibepuTe nporpaMmMy NpuroToBrEHUsI Cyna HaxxaTueMm KHOMKM
Soup (Cyn).

Hap KHOMKoWM 3aropuTca CBETOBOW MHAMKATOP.

Mcnonb3ynte aTy KHOMKY AN HACTPOWKN BPEMEHM
npuroToBneHus cyna. Mo ymonyaxuio Taimep BbiCTaBreH Ha
1,5 vaca.

MoxHo 3agaTb noboe Bpems ot 30 MUHYT A0 3 YacoB.

Korga Boaa 3akvnuT, Ha Aucnnee nosiBuTCs obpaTHbI OTCYET.
Mo 3aBepLueHMM NporpaMma NPUroToBEHNs cyna
aBTOMATWYECKN NEPEXOAUT B PEXMM NOAAEPKAHMUS
TemnepaTypbl.

Kawa

BbiGepuTe nporpamMmy NpuUroTOBMEHMS KalLW HaxXaTueM KHOMKM
Porrige (Kawa)

Hapg kHonkomn 3aropuTcs CBETOBOW MHAMKATOP.

Vcnonb3ynTe aTy KHOMKY AN HACTPONKN BPEMEHU
NpUroToBneHus Kawwu. Mo ymonyaHuio Taimep BbICTaBMEH Ha
2 vaca.

MoxHo 3agaTb noboe Bpems oT 30 MUHYT A0 2 YaCcoB.
[Mporpamma NpUroToBNeHWs Kalum 3anycTUTCs, 1 Ha gucnnee
nosiBUTCS 06paTHbIN OTCYET.

Mo 3aBepLueHnn NporpaMMa aBTOMaTUYECKN NEPEXOANT B PEXUM
nopaepXaHus Temneparypsbi.

MacTta

BbiGepuTe nporpamMmmy NpuUroToBNeHUs NacTbl HaXaTUeM KHOMKM
Pasta (Macta). Hag kHonkow 3aroputcs CBETOBOM MHAMKATOP.
[o6aBbTe Body 1 conb cornacHo Tabnuie npuroToBneHNs.
[Mporpamma npuroToBneHus nacTel 3anyctutcs. Joxantecb
3aKMnaHusi BOAbI.

Korpa Boga 3akunut, OTMEHWUTE BbIMOSIHEHWE 3TOW NporpaMmb|
HaxxaTnem kHonku Warm/Cancel.

HaxmunTe kHonky Pasta ele pa3s onst HaCTpovikv BpeMeHn
npuroToBneHus nacTbl. 1o ymonyaHuio TaiMep BbICTaBIEH Ha
30 MUHYT.

MoxHo 3agaTe nboe Bpems oT 3 o 30 MUHYT.
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Koraa Boga 3akunuT, Ha LMOPOBOM AuMChsiee NosiBUTCA
06paTHbIi oTcyeT. OTKPOMTE KPbILLKY, NOMOXWUTE HeoBxoamMoe
KOSIMYECTBO MacTbl C y4ETOM YPOBHSI BOAbI B Yallie U MeLlanTe ee
B TeYeHne 1—2 MUHYT. 3aKpOMTe KPbILLKY, YTOBbI MPOAOIKUTE
NPUroTOBMEHME.

Mo 3aBepLUeHUM NporpaMma NpUroToBNEHNs NacTbl
aBTOMaTMYECKU NEPEXOOUT B PEXMUM NOAAEP)KaAHUSA
TemnepaTtypbl.

Tabnuua npuroToBneHus

O6bem BoAbl Macca nacTbl, .
2 MEepHbIX YallK1 BOAbI 100r.
4 MepHbIX YallKn BOObI 200.
6 MepHbIX Yallek Boabl 300r.
8 MepHbIX Yaluek BoAbl 400r

WorypT

74

HanelTe Monoko B KacTprosto 1 pasorpeite Ha NAMTe NPUMEpPHO
00 80 °C npu NOCTOSIHHOM NOMeLLMBaHUM BO n3bexaHne
06pa3oBaHUst MEHKU.

OcTtyauTe ero npumepHo go 45 °C B TeyeHne 1-2 yacos.
[o6aBbTe MorypToByto 3aKBacky. XOpoLLUO nepemMeLlanTe.
BbineliTe nony4eHHyto CMech B Yaluy.

TwaTensHO BLIMOWTE M BbITPUTE YaLly nNepeq TeM, Kak
YCTaHOBUTL €€ B MyNbTUBAPKY.

HasxmuTe kHonky Yogurt (MorypT). Haa kHonkoii saroputcst
CBETOBOW MHAMKATOP.

Wcnoneaynte kHonky Yogurt 4ns HAaCTPONKN BpeMEHU
npuroToBneHns norypta. Mo ymonyaHuio Taimep BbICTaBMEH Ha
8 yacoB. MoxHo 3aaaTb ntoboe Bpemsi oT 6 4o 12 yacos.
CBeTOBOW MHAMKATOP KHOMKKM Yogurt NpoAomK1T ropeTb, a Ha
3KpaHe NosiIBUTCH 0BpaTHbI OTCYET.

Mo 3aBepLUeHNn NporpamMmmbl NPUrOTOBMEHNS NOrypTa
MynbTUBapKa nepenaeT B PeXum OXuaaHus.

[Mocne 3aBepLUeHNs NPUrOTOBNEHUS XpaHWUTe NepenoxuTe norypt
B FePMETUYHbIN KOHTENHEP W XpaHWUTE B XONOANIbHUKE.

He ocTtasnsinTe noryprt B Yalue.

Mupor

CnepyiiTe MHCTPYKUMAM peLienTa TecTa Ha ynakoBke cMecy Anst
nvporoB. He ncnonb3yinte CAvLLKOM MHOFO TecTa, MHaye OHO
MOXeT pa3byxHyTb 1 NPeBbICUTb 06bEM YCTpOCTBA.

CMaxbTe Yally pacTuTernbHbIM MacrioM U NOMeCTUTe B Hee
TecTo.

HaxmuTe kHonky Cake (Bbineuyka).

Hapg kHonkomn 3aropuTcs CBETOBOW MHAMKATOP.

Wcnonb3ayiTte kHonky Cake Ans HAaCTPOMKN BPEMEHU BbiNeKaHUs.
Mo ymonyanuio Tanmep BbicTasreH Ha 30 MuHYT. MOXHO 3agaTb
nto6oe Bpemsi oT 20 MUHYT A0 3 Yacos.

Mporpamma 3anyctutcsi. Ha gucnnee nosisutcst o6paTHbIN
oTcYeT.

o 3aBepLUeHUn NporpaMMa aBTOMaTUYECKM NEPEXOAUT B PEXUM
nopaepXaHus TemnepaTypsbi.

OononHutenbHasa nHcgpopmaumsa
He HanuBanTe BoAy M He NoMeLlanTe MHIpeaneHTbl B YCTPOWCTBO
6e3 vawn.



KonunuyectBo BoAbl M MHIPEAMEHTOB HE AOMMKHO MPEBbILLATL BEPXHIO
OTMETKY Ha BHYTPEHHEe NOBEPXHOCTM YaLlu.

OpHoKpaTHoe HaxaTue KHOMKW NporpaMMbl 3agaeT Bpems
NPUroTOBMEHWs Mo ymMon4yaHuio. KopoTkoe HaxaTue 3ToW KHOMKK
3afaeT gononHuTensHoe BpeMsi. C KaxablM HaxaTveMm Bpemst
yBenuuuBaeTcst Ha 30 MUHYT B Npeenax AonycTUMOro AvanasoHa.
Kaxpoe HaxaTue KHOMKN CONpOoBOXAAETCSl KOPOTKNM 3BYKOBbIM
curHanom. [inutenbHoe HaxaTue 3TOW KHOMKU NpoasieBaeT BpeMs
aBTOMaTW4eCcKm, No3BOssiA BbICTPO AONTU [0 Kenaemoro 3Ha4yeHus B
[0NyCTMMOM AuanasoHe.

Mo 3aBepLUeHnM NporpaMMbl YCTPONCTBO U3OAET KOPOTKUI 3BYKOBOW
curHan.

OTMeHWTb BbINOMHEHKE NGO NporpamMmbl MOXHO HaxaTvem
kHorkn Cancel (OTmeHa).

Mocne ncnonb3oBaHUs BbIKIOYMTE YCTPOWUCTBO U OTKMIOYKTE €ro oT
pO3eTKM.

Bapka puca

* Y700l OTMEPUTL HYXXHOE KONMYECTBO pyca, BOCMONb3yNTECH
MepHOW Yawkon. CnpaBoOYHO: O4HOM YaLLKN puca AOCTaTO4HO
AN O4HON NopLuK, OAHAKO BCE 3aBUCUT OT MHAMBUAYANbHbIX
BKyCOB. HacbinbTe puc B Yally, CpaBHSIATE rOpKy.

*  TuwaTenbHO NPOMbIB PUC B HECKOSbKMX BOAAX, CreiTe BOAY.
HenpombITbIi pUC MOXeET cTaTb MPUYUHON NONyYeHUs
HeyA0BMNeTBOPUTENBHOrO pesynbTata U/unu HakonneHus napa
BHYTPW ycTpoiicTBa. Bo nsbexxaHve noBpexaeHns BHyTPeHHeN
Yaluw, 3anpeLlaeTcs NpoMbIBaTh B HEN pUC.

«  [loMecTuTe p1C BO BHYTPEHHIOK Yally ¥ CPaBHANTE ropky.
HaneliTe B Yally COOTBETCTBYHOLLEE KOSIMYECTBO XONOAHOM BOAbI
no MeTKe Ha Jalle, HanpumMep, YTo6bl NPUrOTOBUTL 6 Yallek
puca, NOMECTUTE PUC BO BHYTPEHHIOK Yally U 3aTeM Harneiite
BOAbI MO COOTBETCTBYIOLLEN METKE Ha BHyTpeHHel Yawe. B
3aBMCMMOCTM OT BKYCOBbIX MPEANoYTEHNE MOXHO A06aBNATL
pasnnMyHoe KOMYecTBO BoAb!. [ns nonyyeHus Gonee HEXHOro
puca go6asbTe Gonblie BoAbl, AN NonyyeHust 6onee TBepaoro
puca — MeHbLLE BOAbI.

*  [loMecTuTe BHYTPEHHIO Yally B pUCOBapKY, YAOCTOBEPLTECD,
YTO Ha BHELLUHUX CTOPOHaX CTEHOK PUCOBaPKM He OCTanoch
KpynuL, puca 1 Kanerb Bnaru.

*  HakpoiiTe KpbILLKOI TaK, YTOBbI BbIMyCKHOE OTBEPCTUE HE
oKasasiocb pPsAOM C OnepaTopomM.

«  3anyctute nporpamMmy NpuroToBMeHUs puca (CM. rnasy «Puc»).

*  AKKypaTHO CHUMWTE KPbILLKY U AaiiTe KoHAeHcaTy CTeyb B
pucoBapky. KOMMMeKTHOM NonaTkoi paspbIXnTe puc, 3aTem ero
MOHO nofaeaTb K cTony. MomMecTuTe KpbiLKy Ha MecTo Kak
MOXHO ckopee. YnoTpebuTe puc B TedeHne 1 Yaca nocne
NPUroTOBMEHMS.

OHI/ICTKA N TEXHUYECKOE OBCNY>XXUBAHUE
Mepen o4MCTKOM OTKMHOUUTE YCTPONCTBO OT CETU U NOAOKAUTE,
rnoka OHO OCTbIHET.

* Hacyxo BbITMpanTe HakonuTesb KOHAEHCaTa, PacnonoXeHHbIN
nop neTnewn, Cyxon TkaHbto. MpoTupatb MynbTUBapKy creayet
BAXXHOW TKaHbO.

*  OTKpoNTE BEPXHIOK KPbILLKY Y OYUCTUTE €€ HaKMaaKy.
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* Ypansnte BoAy C HarpeBaTeflbHOro 3fieMeHTa TKaHbH.
MpuropesLuyto efly ¢ HarpeBaTenbHOro AreMeHTa MOXHO
yaanuTb ckpebkoM nnu HaxxgaydHon 6ymaroit. Mepen yctaHoBKOM
Yawm ybepuTe Bogy v OCTaTKW MULLM BOKPYT HarpeBaTenbHOro
anemeHTa.

»  3anpelyaeTcs norpyxaTtb 3MeKTpUYECKMe YCTPOCTBa B BOAY.
YCTpoWCTBO He NpeAHa3Ha4YeHo A5t OYUCTKM B MOCYAOMOEYHOM
MaLLMnHe.

3ALLUTA OKPYXXAIOLLLEA CPEAbI

)i¢

mmm [0 MCTEYEHUU CpOKa CNyXGbl HE BblKMAbIBANTE AAHHOE
YCTPOWCTBO C GbITOBbIMK OTX0AaMU. BMecTo aToro ero Heo6xoamMmo
coaTh B LEHTPanbHbIN NyHKT NepepaboTky aNeKTpUYeckux unm
3NEKTPOHHbIX BbITOBbIX MPMGOPOB. Ha 3TOT BaXkHbIN MOMEHT
yKasblBaeT AaHHbIi CUMBOJ, UCMOSIb3YEMbI Ha YCTPOWCTBE, B
PYKOBOACTBE MO 3KCMnyaTaummn U Ha ynakoske. Micnonbayemble B
[aHHOM yCTPOWCTBE MaTepuansl Noanexar BTOpUYHON nepepaboTke.
Cnocob6cTByst BTOPUYHOW NnepepaboTke ObITOBbIX NPMOOPOB, Bbl
BHOCUTE OFPOMHbIN BKIa4 B 3aLLUTY OKpyxatoLen cpeabl.
NHdopmauuto o Gnivkaiiiem nyHkTe cbopa Takmx NpubopoB MOXHO
y3HaTb B OpraHax MeCcTHOro camoynpaBieHusl.

Moanepxka
Bcsi poctynHas nHdopmaumns u CBeAeHUs 0 3an4acTsax npuBeaeHbl
Ha Beb-canTe www.tristar.eu!
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