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SAFETY

* By ignoring the safety instructions the
manufacturer cannot be held responsible for
the damage.

* If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order
to avoid a hazard.

* Never move the appliance by pulling the
cord and make sure the cord cannot
become entangled.

* The appliance must be placed on a stable,
level surface.

* This appliance is only to be used for
household purposes and only for the
purpose it is made for. In worst case the
food can catch fire. (i.e. do not use more
than one tea spoon of oil, no meat that will
release to much grease or water intended
for boiling foods.

* This appliance shall not be used by children
aged less than 8 years. This appliance can
be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning

use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance. Keep the
appliance and its cord out of reach of
children aged less than 8 years. Cleaning
and user maintenance shall not be made by
children unless older than 8 and supervised.

» To protect yourself against an electric shock,
do not immerse the cord, plug or appliance
in the water or any other liquid.

» The appliance is to be connected to a
socket-outlet having an earthed contact (for
class | appliances).

* WARNING: If the surface is cracked, switch
off the appliance to avoid the possibility of
an electric shock.

» Keep the appliance and its cord out of reach
of children less than 8 years.

» The temperature of accessible surfaces may
be high when the appliance is operating.

* The appliance is not intended to be operated
by means of an external timer or a separate
remote-control system.

. &Surfaces indicated with this logo are
liable to get hot during use.
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* In order to prevent disruptions of the airflow
do not put anything on top of the appliance
and make sure there is always 10 centimeter
of free space around the appliance.

« After the baking process the appliance
needs to cooldown, this cooling process will
activate automatically when the timer is
done. Avoid to unplug the appliance from the
net socket before the cooling process is
finished because the remaining hot air can
damage the appliance.

* This appliance is intended to be used in
household and similar applications such as:

« Staff kitchen areas in shops, offices and
other working environments.

* By clients in hotels, motels and other
residential type environments.

* Bed and breakfast type environments.

* Farm houses.
SAVE THESE INSTRUCTIONS
HOUSEHOLD USE ONLY

)¢

=== \Waste electrical products should not be disposed of with
household waste. Please recycle where facilities exist. Check with
your local Authority or local store for recycling advice.

c € This product complies with conformity requirements of the
applicable European regulations or directives.

(/)

The Green Dot is the registered trademark of Der Griine
Punkt — Duales System Deutschland GmbH and is protected as a
trademark worldwide. The logo may only be used by customers of
DSD GmbH holding a valid trademark usage contract or by engaged
waste management companies within the Federal Republic of
Germany. This also applies to reproduction of the logo by third parties
in a dictionary, an encyclopaedia or an electronic database containing
a reference manual.

‘@ The universal recycling symbol, logo, or icon is an
internationally recognized symbol used to designate recyclable
materials. The recycling symbol is in the public domain and is not a
trademark.

@

The product and packaging materials are recyclable, subject
to extended manufacturer responsibility. Dispose it separately,
following the illustrated packaging symbols, for better waste
treatment. The Triman logo is valid in France only.

4

This symbol is used for marking materials intended to come
into contact with food in the European Union as defined in regulation
(EC) No 1935/2004.
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PARTS DESCRIPTION

Air inlet

Display

Removable grid (do not use without this grid)
Pan

Handle

Air outlet openings

I

BEFORE THE FIRST USE
Remove all packaging material.

» Remove any stickers or labels from the appliance.

»  Thoroughly clean the parts with hot water, some washing-up
liquid and a non-abrasive sponge.

*  Wipe the inside and outside of the appliance with a moist cloth.

» Place the appliance on a stable, horizontal and level surface, do
not place the appliance on non-heat-resistant surfaces.

* Place the removable grid in the pan properly. NOTE: do not use
the appliance without this grid.

» This is an air fryer that works on hot air. Do not fill the pan
with oil or frying fat.

* In order to prevent disruptions of the airflow do not put
anything on top of the appliance and make sure there is
always 15 centimeter of free space around the appliance.

USE

Put the mains plug in an earthed wall socket.

Carefully pull the pan out of the Aerofryer.

Put the ingredients in the pan, make sure the removable grid is
placed in the pan before you put in the ingredients.

Slide the pan back into the Aerofryer.

Do not touch the pan during and sometime after use, as it gets
very hot. Only hold the pan by the handle.

The power indicator will turn on once the pan is placed correctly
in the Aerofryer. Press the power button for a short time to set the
default temperature (200°C) and time (15 minutes). Press the
power button a second time to turn on the appliance. Press and
hold the power button for 2 seconds to turn off the Aerofryer.

Manual settings

Press the temperature control buttons + and — below the
temperature display to increase or decrease the temperature by
5°C. Pressing and holding this button will change the temperature
rapidly. The temperature can be set within the range of 80°C to
200°C.

The time can be adjusted with the timer control buttons + and —
below the time display to increase or decrease the time by 1
minute. Pressing and holding this button will change the time
rapidly. The time can be set within the range of 1 minute to 60
minutes.

When the desired time and temperature are set, press the power
button to start.

Amount |Time Temperature [Shak |Extra

(9) (min) (°C) e information
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Fries 400-500 |18-20 200 shake

Homemad [400-500 |20-25 200 shake |add 1/2 a

e fries tablespoon
of ol

Frozen fish | 100-500 (6-10 200 Use oven

fingers ready

Drumsticks [100-600 [25-30 200

Hamburger | 100-600 [10-15 190

Spring rolls [100-500 [8-10 190 shake [Use oven
ready

Cake 400 20-25 180 Use baking
tin

Quiche 500 20-22 180 Use baking
tin

Muffins 400 15-18 190 Use baking
tin

Programmed modes

*  There are 9 frying programs included: French fries, Whole
chicken, Fish, Shellfish, Beefsteak, Bake, Pizza, Chicken,
Vegetables.

(m]m] .
(m]e)
» Use the preset programs button ( ) to choose between the

programmed modes.

1 % French fries 200 18
2 @ Whole 200 60
chicken
3 &3 Fish 180 20
4 % Shellfish 200 10
5 @ Beefsteak 200 15
6 @ Bake 150 25
7 6@ Pizza 180 10
8 r"ig Chicken 180 20
9 @ Vegetables 160 15
10 M Memory TBD TBD

function

Symbol

Program

Temperature
(°C)

Time (min)

Press the preset programs button and select the program you

want to use.
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When selecting the memory function program (M), the time
and temperature can be adjusted according to your own desired
settings. The settings will stay in memory, by selecting the
program again it will start with these settings, no need to reset
the time and temperature again.

Once the preset program is selected the fryer will start the
corresponding program. When you have chosen the wrong
program, you can cancel by pressing the power button.

To stop a program, hold and press the power button.

Excess oil from the ingredients is collected on the bottom of the
pan.

Some ingredients require shaking halfway through the
preparation time. To shake the ingredients, pull the pan out of the
appliance by the handle and shake it. Then slide the pan back
into the Aerofryer.

When the appliance finishes working, pull the pan out of the
appliance and place it on a heat-resistant surface.

Check if the ingredients are ready. If the ingredients are not
ready yet, simply slide the pan back into the appliance and set
the timer to a few extra minutes.

Tips

Shaking smaller ingredients halfway during the preparation time
optimizes the result and can help prevent unevenly fried
ingredients.

Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your
ingredients in the Aerofryer within a few minutes after you've
added the oil.

Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages
in the Aerofryer.

* Place a baking tin in the pan if you want to bake a cake or quiche
or if you want to fry fragile ingredients or filled ingredients.

* You can also use the Aerofryer to reheat ingredients. To reheat
ingredients, set the temperature to 150°C for up to 10 minutes.

» Baking times may vary based on the amount of fries, type of fries,
temperature, and brand.

CLEANING AND MAINTENANCE
Before cleaning, unplug the appliance and wait for the appliance
to cool down.

* Never immerse the device in water or any other liquid. The
device is not dishwasher proof.

* Clean the pan and removable grid with hot water, some washing-
up liquid and a non-abrasive sponge. The pan and removable
grid are not dishwasher-proof.

e If dirtis stuck to the removable grid or the bottom of the pan, fill
the pan with hot water with some washing-up liquid. Put the
removable grid in the pan and let the pan and the grid soak for
about 10 minutes.

* Clean the appliance with a damp cloth. Never use harsh and
abrasive cleaners, scouring pad or steel wool, which damages
the appliance.

ENVIRONMENT

mmm This appliance should not be put into the domestic garbage at
the end of its durability, but must be offered at a central point for the
recycling of electric and electronic domestic appliances. This symbol

EN
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on the appliance, instruction manual and packaging puts your
attention to this important issue. The materials used in this appliance
can be recycled. By recycling of used domestic appliances you
contribute an important push to the protection of our environment. Ask
your local authorities for information regarding the point of
recollection.

Support
You can find all available information and spare parts at
www.tristar.eu!
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SAKERHET

* Om dessa sakerhetsanvisningar ignoreras
kan inget ansvar utkravas av tillverkaren for
eventuella skador som uppkommer.

» Om natsladden ar skadad maste den bytas
ut av tillverkaren, dess servicerepresentant
eller liknande kvalificerade personer for att
undvika fara.

* Flytta aldrig apparaten genom att dra den i
sladden och se till att sladden inte kan
trassla in sig.

» Apparaten maste placeras pa en stabil, jamn
yta.

» Denna apparat far endast anvandas for
hushallsandamal och endast for det syfte
den ar konstruerad for. | varsta fall kan
livsmedlet borja brinna. (Anvand inte mer an
en tesked olja, inget kott som slapper ut for
mycket fett eller vatten som ar avsett for att
koka livsmedel.)

» Apparaten ska inte anvandas av barn som
ar yngre an 8 ar. Apparaten kan anvandas
av barn fran och med 8 ars alder och av
personer med ett fysiskt, sensoriskt eller
mentalt handikapp eller brist pa erfarenhet
och kunskap om de 6vervakas eller
instrueras om hur apparaten ska anvandas

pa ett sakert satt och forstar de risker som
kan uppkomma. Barn far inte leka med
apparaten. Hall apparaten och natkabeln
utom rackhall fér barn som ar yngre an 8 ar.
Rengoring och underhall far inte utféras av
barn savida de inte ar aldre an 8 ar och
Overvakas.

» For att undvika elektriska stoétar ska du aldrig

sanka ned sladden, kontakten eller
apparaten i vatten eller nagon annan vatska.

» Apparaten ska anslutas till ett vagguttag
med jordad kontakt (for Klass I-apparater).

* VARNING: Om ytan ar sprucken, stang av
apparaten for att undvika risken for
elektriska stotar.

 Hall apparaten och natkabeln utom rackhall
for barn som ar yngre an 8 ar.

» Temperaturen pa atkomliga ytor kan vara
hdg nar apparaten ar i drift.

* Apparaten ar inte avsedd att mandvreras

med hjalp av en extern timer eller ett separat

fjarrkontrollsystem.

. &Ytor som anges med denna logotyp
kan bli heta under anvandning.

SV
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 For att forhindra stérningar i luftflodet, satt
inte nagot ovanpa apparaten och se till att
det alltid finns 10 cm fritt utrymme runt
apparaten.

« Efter bakningsprocessen behdver apparaten
kylas ner, denna kylningsprocess aktiveras
automatiskt nar timern fardig. Undvik att
koppla ut apparaten fran natuttaget innan
kylningsprocessen ar fardig, eftersom
kvarvarande varmluft kan skada apparaten.

* Denna apparat ar avsedd for hushallsbruk
och liknande anvandningsomraden, sasom:

 Personalkok i butiker, pa kontor och i andra
arbetsmiljGer.

* Av gaster pa hotell, motell och andra
liknande boendemiljoer.

* "Bed and breakfast” och liknande
boendemiljoer.

» Bondgardar.
SPARA DE HAR INSTRUKTIONERNA
ENDAST FOR HUSHALLSBRUK

)¢

=== Elektriska avfallsprodukter far inte slangas med
hushallsavfallet. Atervinn dér det finns anlaggningar for det
andamalet. Kontakta din lokala myndighet eller butik for att fa rad om
atervinning.

c € Denna produkt uppfyller kraven pa dverensstammelse i
tilldmpliga europeiska forordningar eller direktiv.

(/)

Den gréna punkten ar ett registrerat varumarke som tillhdr
Der Grune Punkt - Duales System Deutschland GmbH och ar skyddat
som varumarke 6ver hela varlden. Logotypen far endast anvandas av
kunder hos DSD GmbH som har ett giltigt avtal om anvandning av
varumarket eller av anlitade avfallshanteringsféretag i
Forbundsrepubliken Tyskland. Detta galler aven om tredje part
aterger logotypen i en ordbok, en uppslagsbok eller en elektronisk
databas som innehaller en referensmanual.

‘@ Den universella atervinningssymbolen, logotypen eller ikonen
ar en internationellt erkdnd symbol som anvéands for att beteckna
atervinningsbara material. Atervinningssymbolen anvands offentligt
och ar inte ett varumarke.

@

Produkten och forpackningsmaterialet ar atervinningsbart
och ar kopplat till ett utdkat tillverkaransvar. Kassera den separat och
folj de illustrerade férpackningssymbolerna for battre avfallshantering.
Triman-logotypen ar endast giltig i Frankrike.

o4l

Denna symbol anvands for att markera material som sakert
kan anvandas i kontakt med livsmedel inom Europeiska unionen
enligt definitionen i férordning (EG) nr 1935/2004.
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riktlinjer.

BESKRIVNING AV DELAR

I

Luftintag

Display

Borttagbart galler (anvand inte utan detta galler)
Panna

Handtag

Luftutloppséppningar

FORE FORSTA ANVANDNING

Ta bort allt paketeringsmaterial.

Ta bort alla dekaler och etiketter fran apparaten.

Rengdr delarna noggrant med varmt vatten, lite diskmedel och en
icke-slipande svamp.

Torka av apparatens insida och utsida med en fuktad trasa.
Placera apparaten pa en stabil, horisontal och jamn yta, placera
inte apparaten pa icke varmebestandiga ytor.

Placera gallret i pannan. OBS: Anvand inte apparaten utan detta
galler.

Detta ar en luftfritds som fungerar med varm luft. Fyll inte
pannan med olja eller frityrfett.

For att forhindra stérningar i luftflodet, satt inte nagot
ovanpa apparaten och se till att det alltid finns 15 cm fritt
utrymme runt apparaten.

ANVANDNING

Satt i stickkontakten i ett jordat vagguttag.

Dra forsiktigt ut pannan ur Iuftfritdsen.

Lagg ingredienserna i pannan, se till att dett flyttbara gallret
placeras i pannan innan du lagger i ingredienserna.

Skjut in pannan i luftfritdsen igen.

Vidror inte pannan under eller en stund efter anvandning. Den blir
mycket varm. Pannan far bara hallas i handtaget.
Stromindikatorn tands nar pannan placeras korrekt i luftfritdsen.
Tryck en kort stund pa stromknappen for att stélla in
standardtemperaturen (200 °C) och standardtiden (15 minuter).
Tryck pa stromknappen en andra gang for att sla pa apparaten.
Hall in stromknappen i 2 sekunder for att stanga av luftfritdsen.

Manuella instéllningar

Tryck pa temperaturinstéllningsknapparna + och — under
temperaturvisningen for att hoja eller sénka temperaturen med

5 °C. Om du haller in knappen andras temperaturen snabbt.
Temperaturen kan stéllas in pa mellan 80 °C och 200 °C.

Tiden justeras med timerinstallningsknapparna + och — under
tidsvisningen. Med varje knapptryckning 6kas eller minskas tiden
med 1 minut. Om du haller in knappen &ndras tiden snabbt.
Tiden kan stéllas in pa mellan 1 minut och 60 minuter.

Nar onskad tid och temperatur ar instélld, trycker du pa
strombrytaren for att starta.

Méangd |[Tid (min) |Temperatur |Skak |Extra

(9) (°C) a information
Pommes [400-500|18-20 200 skaka
frites

SV
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Hemgjorda [400-500 |20-25 200 skaka |tillsatt Nr Symbol  |Program Temperatur  |Tid (min)
pommes 1/2 matsked (°C)
frites olja 1 % Pommes 200 18
Frysta 100-500 [6-10 200 Anvand frites
fiskpinnar tillagningsre -
2 Hel kycklin 200 60

do @ y 9
Kycklingklu |100-600 |25-30  |200 3 (gﬁ Fisk 180 20
bbor
Hamburgar [100-600 [10-15 {190 4 % Skaldjur 200 10
e
Varrullar |100-500(8-10 | 190 skaka |Anvand 5 @ Biffstek 200 15

tillagningsre

do 6 @ Gradda 150 25
Kaka/tarta |400 20-25 180 Anvand

bakform 7 é@ Pizza 180 10
Paj 500 20-22 180 Anvand

bakform 8 =B |Kyckling 180 20
Muffins 400 15-18 190 Anvand d

bakform 9 8 |Gronsaker 160 15
Programmerade lagen @
» Det finns 9 friteringsprogram: pommes frites, hel kyckling, fisk,

10 M Minnesfunkti TBD TBD

skaldjur, biffstek, grédda, pizza, kyckling och gronsaker.

@]m) -
* Anvand knappen for forinstallda program ( ) for att valja

mellan de programmerade lagena.

12

on

Tryck pa knappen for forinstallda program och valj 6nskat
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Om du valjer minnesfunktionsprogrammet (M) kan tiden och
temperaturen justeras efter 6nskade installningar. Installningarna
sparas i minnet. Nar du valjer programmet igen startas det med
de valda instéllningarna, sa du behdver inte andra tiden eller
temperaturen igen.

Nar du valjer det forinstallda programmet startar luftfritdsen
motsvarande program. Om du valjer fel program kan du avbryta
genom att trycka pa stromknappen.

Stoppa ett program genom att halla in strdmknappen.

Overflédig olja fran ingredienserna samlas upp i pannans botten.
Viss mat maste skakas om halvvags genom tillagningen. Nar
maten ska skakas om drar du ut pannan ur apparaten i
handtagen och skakar den. Skjut sedan in pannan i luftfritdsen
igen.

Nar tillagningen ar klar drar du ut pannan ur apparaten och staller
den pa ett varmebestandigt underlag.

Kolla om ingredienserna ar fardiga. Om ingredienserna inte ar
fardiga skjuter du tillbaka pannan i apparaten och stéller in timern
pa ett par extra minuter.

Tips

Om du tillagar mindre matbitar och skakar om dem halvvags in i
tillagningstiden optimeras resultatet, och ojamn tillagning av
maten kan forhindras.

Tillsatt lite olja pa potatisen for att fa ett krispigt resultat. Fritera
maten i luftfritdsen inom nagra minuter efter att du har tillsatt
oljan.

Tillaga inte extremt fet mat, som korv, i luftfritdsen.

Placera en bakform i korgen om du vill baka en kaka eller en
quiche eller om du vill fritera émtaliga eller fyllda ingredienser.

«  Luftfritdsen kan dven anvandas till att varma upp mat. Om du vill
varma upp mat stéller du in temperaturen pa 150 °C i upp till
10 minuter.

» Tillagningstiden kan variera beroende pa mangden pommes
frites, typ av pommes frites, temperatur och marke.

RENGORING OCH UNDERHALL
Innan rengdring, dra ur kontakten och vanta tills apparaten har
svalnat.

*  Sank aldrig ner apparaten i vatten eller i nagon annan vatska.
Apparaten kan inte diskas i diskmaskin.

* Rengdr pannan och det avtagbara gallret med varmt vatten, lite
diskmedel och en svamp utan slipmedel. Pannan och gallret kan
inte rengdras i diskmaskin.

* Om mat fastnat pa det avtagbara gallret eller i botten av pannan,
fyll pannan med varmt vatten och lite diskmedel. Lagg det
avtagbara gallret i pannan och lat korgen och gallret ligga i bl6t i
cirka 10 minuter.

* Rengor apparaten med en fuktig trasa. Anvand aldrig starka eller
slipande rengdringsmedel, kokssvampar (av Scotch-Brite-typ)
eller stalull. Sadana artiklar skadar apparaten.

OMGIVNING

hi¢

mmm Denna apparat ska ej slangas bland vanligt hushallsavfall nar
den slutat fungera. Den ska sléngas vid en atervinningsstation for
elektriskt och elektroniskt hushallsavfall. Denna symbol pa
apparaten, bruksanvisningen och férpackningen gor dig uppmarksam

SV
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pa detta. Materialen som anvéands i denna apparat kan atervinnas.
Genom att atervinna hushallsapparater gor du en viktig insats for att
skydda var miljé. Fraga de lokala myndigheterna var det finns
insamlingsstallen.

Support
Du hittar all tillganglig information och reservdelar pa www.tristar.eu!



Betjeningsvejledning

SIKKERHED

* Hvis sikkerhedsinstrukserne tilsidesaettes, vil
fabrikanten ikke vaere ansvarlig for skader.

* Hvis netledningen er beskadiget, skal den
udskiftes af fabrikanten, dennes service-
agent eller af en lignende kvalificeret
person, for at undga fare.

* Flyt aldrig apparatet ved at traekke i
netledningen, og serg for, at ledningen ikke
bliver sammenfiltret.

» Apparatet skal placeres pa et stabilt og plant
underlag.

* Dette apparat er kun til husholdningsbrug og

kun til brug for det, som det er konstrueret til.

| veerste tilfeelde kan maden bryde i brand.
(Brug ikke mere end én teske af olie, ikke
noget kad der frigiver meget fedt, eller vand
beregnet til at koge mad.)

* Dette apparat ma ikke anvendes af barn
under 8 ar. Dette apparat kan anvendes af
barn pa 8 ar og opefter samt personer med
reducerede fysiske, sansemaessige eller
mentale evner eller mangel pa erfaring eller
viden vedrgrende anvendelsen, hvis de
overvages eller instrueres i brugen af
apparatet pa en sikker made samt forstar de
medfelgende risici. Barn ma ikke lege med

apparatet. Hold apparatet og dets kabel vaek
fra bern pa under 8 ar. Renggring og
brugervedligeholdelse ma ikke foretages af
bgrn, medmindre de er over 8 ar og
overvages.

* For at undga faren for elektrisk stgd ma
netledning, stik eller apparatet ikke
nedsankes i vand eller andre veesker.

» Apparatet skal tilsluttes en stikkontakt med
jord (til klasse | apparater).

* ADVARSEL.: Sluk for apparatet, hvis
overfladen er itu, sa du undgar risikoen for
elektrisk stad.

» Hold apparatet og dets kabel vaek fra barn
pa under 8 ar.

» Temperaturen pa de tilgeengelige overflader
kan blive hgj, nar apparatet er i brug.

» Apparatet er ikke egnet til betjening med en
ekstern timer eller et separat
fiernbetjeningssystem.

. &Overﬂader der er vist med dette
symbol, kan blive varme under brug.

DA
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* For at forhindre forstyrrelse af luftstrammen,
placer aldrig noget som helst oven pa
apparatet og sikr, at der er mindst 10 cm frit
omrade omkring apparatet.

« Efter bagningen skal apparatet kgle af.
Denne afkgling aktiveres automatisk nar
timeren er feerdig. Undga at traekke stikket til
apparatet ud af stikkontakten fgr afkaglingen
er feerdig, idet den resterende varme luft kan
beskadige apparatet.

* Dette apparat er beregnet til brug i
husholdninger og lignende steder sa som:

» Kantineomrader i forretninger, kontorer og
andre arbejdspladser.

» Af kunder i hoteller, moteller og andre
beboelsesmiljger.

* Miljger som Bed and Breakfast.

» Bondegarde.
GEM DENNE VEJLEDNING
KUN TIL HUSHOLDNINGSBRUG

)¢

=== Affald fra elektrisk og elektronisk udstyr ma ikke bortskaffes
sammen med husholdningsaffald. Bortskaffes til genbrug, hvor
sadanne faciliteter er tilgaengelige. Kontakt din lokale myndighed eller
lokale forhandler for at fa rad om genbrug.

c € Dette produkt overholder overensstemmelseskravene i de
geeldende europaeiske forordninger eller direktiver.

(/)

The Green Dot er et registreret varemaerke tilhgrende Der
Grune Punkt — Duales System Deutschland GmbH og er beskyttet
som varemzerke over hele verden. Logoet ma kun benyttes af kunder
hos DSD GmbH med en gyldig brugskontrakt for varemeerket eller af
affaldshandteringsselskaber i Forbundsrepublikken Tyskland. Dette
geelder ogsa for tredjemands gengivelse af logoet i en ordbog,
encyklopaedi eller elektronisk database, indeholdende en
referencemanual.

‘@ Det universelle genbrugssymbol, logo eller ikon er et
internationalt anerkendt symbol, der bruges til at betegne
genanvendelige materialer. Genbrugssymbolet er pa offentligt
domeene og er ikke et varemaerke.

@

Produktet og emballagematerialerne er genanvendelige,
underlagt udvidet producentansvar. Bortskaf det separat i henhold til
symbolerne pa pakken for bedre affaldsbehandling. Triman-logoet er
kun gyldigt i Frankrig.

Wt

Dette symbol bruges til at markere materialer, der er
beregnet til at komme i kontakt med fedevarer i EU, som defineret i
forordning (EF) nr. 1935/2004.



Betjeningsvejledning
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4—\Separat indsamling / Tjek dine lokale kommunale

retningslinjer.

BESKRIVELSE AF BESTANDDELE

I

Luftindtag

Display

Aftagelig rist (brug ikke apparatet uden denne rist)
Pande

Handtag

Abninger til luftudgang

FﬁR FORSTE IBRUGTAGNING

Fjern alt indpakningsmateriale.

Fjerne alle klistermaerker og maerkater fra apparatet.

Rens delene grundigt med varmt vand, lidt opvaskemiddel og en
svamp, der ikke laver ridser.

Renggr apparatets inderside og yderside med en fugtig klud.
Placer apparatet pa en stabil, vandret overflade, placer den ikke
pa en overflade der ikke taler varme.

Placer den aftagelige rist korrekt i panden. BEMARK: Brug ikke
apparatet uden denne rist.

Det er en luft-steger, som fungerer ved hjzlp af varm luft.
Panden ma ikke pafyldes med olie eller stegefedt.

For at forhindre afbrydelser af luftstremmen, ma du ikke
stille noget oven pa apparatet, og du skal altid sikre dig, at
der er 15 cm fri plads omkring apparatet.

BRUG

Saet stikket i et vaegudtag med jordforbindelse.

Traek forsigtigt pladen ud af Aerofryer.

Leeg ingredienserne i panden, og sarg for, at den aftagelige rist
er placeret i panden, fgr ingredienserne laegges i.

Skub pladen tilbage i din Aerofryer.

Rear ikke ved pladen under - og et stykke tid efter - brugen, da
den bliver meget varm. Hold kun kurven i handtaget.

Lyset, der viser Aerofryer er taendt, lyser, nar pladen er placeret
korrekt. Tryk kort pa teend/sluk-knappen for at stille
standardtemperaturen (200°C) og tiden (15 minutter). Tryk atter
pa teend/sluk-knappen for at teende apparatet. Tryk og hold
stremknappen nede i to sekunder for at slukke Aerofryer.

Manuelle indstillinger

Tryk pa temperaturknapperne + og -, som sidder under
temperaturvisningen, for at haeve eller seenke temperaturen med
5 °C. Nar du trykker pa denne knap og holder den nede, sendres
temperaturen hurtigt. Temperaturen kan stilles fra 80-200 °C.
Tiden kan justeres med timerens kontrolknapperne + og -, som
sidder under uret, for at gge eller mindske tiden med 1 minut. Nar
du trykker pa denne knap og holder den nede, aendres tiden
hurtigt. Tiden kan stilles fra 1-60 minutter.

Nar den gnskede tid og temperatur er indstillet, trykkes pa taend/
sluk-knappen for at starte.

Mangd |Tid (min) |Temperatur |Ryst |Yderligere
e(g) (°C) information
Pommes |400-500 |18-20 200 Ryst
frites

DA
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TRISTAR Betjeningsvejledning

Hjemmelav |400-500 (20-25 200 Ryst [tilsaet 1/2
ede fritter spsk olie
Frosne 100-500 |6-10 200 Brug
fiskefingre ovnklare
Kyllingelar [100-600 |25-30 200
Hamburger | 100-600 [10-15 190
Forarsruller|100-500 (8-10 190 Ryst [Brug
ovnklare
Kage 400 20-25 180 Brug
bageform
Quiche 500 20-22 180 Brug
bageform
Muffins 400 15-18 190 Brug
bageform

Programmerede tilstande
» Der har 9 stegeprogrammer : Pommes frites, hel kylling, fisk,
skaldyr/krebsdyr, steak, bag, pizza, kylling og grgntsager.

o0
. — 0O .
»  Brug knappen til de forudindstillede programmer ( ) for at

veelge mellem de programmerede tilstande.

2 @ Hel Kylling 200 60
3 ng Fisk 180 20
4 7% Skaldyr 200 10
5 @ Steak 200 15
6 @ Bage 150 25
7 é@ Pizza 180 10
8 £33 |Kyliing 180 20
9 @ Grontsager 160 15
10 M Hukommels TBD TBD
esfunktion

# Symbol  |Program Temperatur  |Tid (min)
(°C)
1 % Pommes 200 18
frites

Tryk pa knappen til de forudindstillede programmer, og veelg det
program, du vil bruge.

Nar du veelger program med hukommelsesfunktions (M), kan
tiden og temperaturen justeres i henhold til dine egne gnskede
indstillinger. Indstillingerne gemmes i hukommelsen. Nar du
veelger programmet igen, starter det med de indstillinger. Du
behgver ikke at nulstille tid og temperatur igen.




Betjeningsvejledning

Nar det forudindstillede program er valgt, starter fryer'en det
matchende program. Hvis du har valgt det forkerte program, kan
du afbryde det, ved at trykke pa teend/sluk-knappen.

Stop et program, ved at trykke pa teend/sluk-knappen.
Overskydende olie fra ingredienserne samles i bunden af pladen.
Nogle ingredienser kreever, at man ryster dem halvvejs gennem
tilberedningen. Nar du vil ryste ingredienserne, treekker du pladen
ud af ovnen, vha. handtaget og ryster den. Skub pladen tilbage i
din Aerofryer.

Nar ovnen stopper, traekker du panden ud af apparatet, og saetter
den pa en varmebestandig overflade.

Tjek, om ingredienserne er klar. Hvis ingredienserne endnu ikke
er klar, seetter du bare panden tilbage i apparatet og seetter
timeren til et par minutter mere.

Gode rad

Ryst mindre ingredienser halvvejs gennem tilberedningstiden.
Det forbedrer resultatet og hjeelper med at undga ujeevnt stegte
ingredienser.

Kom lidt olie pa ra kartofler for at gare dem sprgde. Steg
ingredienserne i din Aerofryer fa minutter efter, du har kommet
olie pa dem.

Kom ikke ekstremt fedtholdige ingredienser, som pglser, i din
Aerofryer.

Kom bagefolie i panden, hvis du vil bage en kage eller quiche,
eller hvis du vil stege sarte eller fyldte ingredienser.

Du kan ogsa bruge din Aerofryer til at genopvarme ingredienser.
Saet temperaturen til 150 °C, i op til 10 minutter, for at
genopvarme ingredienser.

* Bagetiden varierer, afhaengigt af maengden, typen og mzerket af
fritter - samt temperaturen.

RENGﬁRING OG VEDLIGEHOLDELSE
Tag netstikket ud og vent til apparatet er helt kalet af, inden det
rengares.

* Nedseenk aldrig apparatet i vand eller andre vaesker. Panden kan
ikke tale vask i opvaskemaskine.

» Renger panden og det aftagelige gitter med varmt vand, lidt
opvaskemiddel og en ikke-slibende svamp. Panden og det
aftagelige gitter taler ikke opvaskemaskine.

* Huvis der sidder snavs fast pa det aftagelige gitter eller bunden af
gryden, skal du fylde gryden med varmt vand med lidt
opvaskemiddel. Laeg adet aftagelige gitter i gryden, og lad gryden
og gitteret st i blgd i ca. 10 minutter.

» Renger apparatet med en fugtig klud. Brug aldrig kraftige eller
slibende rengeringsmidler, skuresvampe eller staluld, som
gdeleegger apparatet.

MILJO

mmm Dette apparat ma ikke bortskaffes sammen med
husholdningsaffaldet efter udtjent brug, men skal afleveres pa en
genbrugsplads for elektronik og kekkenapparater. Dette symbol pa
apparatet, brugervejledningen og emballagen henviser til dette
vigtige punkt. Materialerne, der er brugt i dette apparat, kan
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TRISTAR Betjeningsvejledning

genbruges. Ved at genbruge brugte husholdningsapparater bidrager
du med en vaesentlig hjeelp til beskyttelse af miljget. Sperg dine lokale
myndigheder hvor genbrugspladserne er placeret.

Stoetteanordning

Du kan finde al tilgaengelig information og reservedele pa
www.tristar.eu!



Ohjekirja

TURVALLISUUS

« Jos turvallisuusohjeita ei noudateta,
valmistaja ei ole vastuussa vahingoista.

+ Jos virtajohto vaurioituu, tulee valmistajan,
huoltoedustajan tai vastaavan patevyyden
haltijan vaihtaa se, jotta valtytaan
sahkoiskun vaaralta.

» Ala koskaan siirra laitetta vetamalla johdosta
ja varmista, ettei johto sotkeennu.

+ Laite on asetettava vakaalle, tasaiselle
alustalle.

« Laitetta saa kayttaa vain kotitalouksien
tarpeisiin ja vain sen alkuperaiseen
kayttotarkoitukseen. Pahimmassa )
tapauksessa ruoka voi syttya tuleen. (Ala
kayta enempaa kuin yksi teelusikallinen
Oljya, alaka lihaa, joka vapauttaa paljon
rasvaa tai ruoan keittdmiseen tarkoitettua
vetta.)

* Alle 8-vuotiaat lapset eivat saa kayttaa tata
laitetta. Tata laitetta saavat kayttaa 8-
vuotiaat ja sitd vanhemmat lapset seka
henkildt, joilla on fyysisia, aistillisia, henkisia
tai likkuvuuteen liittyvia rajoitteita, tai joilla
on puutteellinen kokemus tai tuntemus,
mikali heita valvotaan ja ohjataan laitteen
turvallisessa kaytossa ja he ymmartavat

siihen liittyvat vaarat. Lapset eivat saa
leikkia laitteella. Pida laite ja sen virtajohto
alle 8-vuotiaiden lasten ulottumattomissa.
Lapset eivat saa puhdistaa tai suorittaa
kayttajahuoltoa laitteelle, elleivat he ole yli 8-
vuotiaita ja valvottuina.

» Sahkoiskujen valttamiseksi ala upota johtoa,
pistoketta tai laitetta veteen tai muuhun
nesteeseen.

* Laite on liitettava maadoitettuun pistorasiaan
(luokan | laitteille).

* VAROITUS: Jos pinta on haljennut, kytke
laite pois paalta sahkodiskumahdollisuuden
valttamiseksi.

* Pida laite ja sen virtajohto alle 8-vuotiaiden
lasten ulottumattomissa.

» Kayttopinnat voivat kuumentua laitteen
kaytdn aikana.

+ Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi
ulkoisella ajastimella tai erillisella kauko-
ohjausjarjestelmalla.

. &Téssé logossa naytetyt pinnat tulevat
kuumiksi kayton aikana.

Fl
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 Ala esta ilmavirtausta laittamalla jotain
laitteen paalle ja pida aina vahintaan 10 cm
vapaata tilaa laitteen ymparilla.

* Leivonnan jalkeen laitteen on annettava
jaahtya. Tama jaahtymisprosessi kaynnistyy
automaattisesti ajastinajan paatyttya. Ala
irrota virtapistoketta pistorasiasta ennen
jaahtymisen paattymista, silla jaljelle jaava
kuuma ilma voi vaurioittaa laitetta.

» Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi
kotitalouksissa ja samankaltaisissa
ymparistoissa, kuten:

* Henkildston keittidtiloissa kaupoissa,
toimistoissa ja muissa tydymparistoissa.

* Asiakkaiden kaytdssa olevissa tiloissa
hotelleissa, motelleissa ja muissa
asuinymparistoissa.

* Majoituksen ja aamiaisen tarjoavissa
ymparistoissa.

* Maataloissa.

SAILYTA NAMA OHJEET

VAIN KOTITALOUSKAYTTOON

)¢

mmm  Sahkolaitejatetta ei saa havittaa talousjatteena. Kierrata siihen
tarkoitetuissa tiloissa. Kysy kierratysohjeita paikalliselta
viranomaiselta tai paikallisesta myymalasta.

c € Tama tuote tayttaa sovellettavien eurooppalaisten asetusten
tai direktiivien vaatimustenmukaisuutta koskevat maaraykset.

(/)

Green Dot on Der Grine Punkt — Duales System
Deutschland GmbH:n rekisterdity tavaramerkki ja maailmanlaajuisesti
suojattu tavaramerkki. Logoa saavat kayttaa vain sellaiset DSD
GmbH:n asiakkaat, joilla on voimassa oleva tavaramerkin
kayttdsopimus, tai Saksan liittotasavallassa toimivat
jatehuoltoyritykset. Tama koskee myds kolmansien osapuolten
suorittamaa logon jaljentamista sanakirjassa, tietosanakirjassa tai
sahkdisessa tietokannassa, joka sisaltad kasikirjan.

: Yleinen kierratyssymboli, -logo tai -kuvake on kansainvalisesti
tunnustettu symboli, jota kaytetaan kierratettavien materiaalien
kuvaamiseen. Kierratyssymboli on julkinen, se ei ole tavaramerkki.

@

Tuote ja pakkausmateriaalit voidaan kierrattaa, valmistajan
laajennetun vastuun alaisina. Havita ne erikseen kuvien
pakkaussymbolien mukaisesti jatteenkasittelyn parantamiseksi.
Triman-logo on voimassa vain Ranskassa.

4

Tata symbolia kaytetaan elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvien materiaalien merkitsemiseen Euroopan unionissa asetuksen
(EY) N:o 1935/2004 mukaisesti.
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4—\Erillinen kerays / Tarkista paikalliset kunnan ohjeet.

OSIEN KUVAUS

llman sisaanotto

Nayttd

Irrotettava ritila (ala kayta laitetta ilman tata ritilaa)
Pannu

Kahva

llman ulostulon aukot

I

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOA
Poista kaikki pakkausmateriaali.

» Poista kaikki tarrat ja etiketit laitteesta.

» Puhdista osat huolellisesti kuumalla vedella, astianpesuaineella
ja hankaamattomalla pesusienella.

»  Pyyhi laitteen sisa- ja ulkopuoli kostealla liinalla.

+  Aseta laite vakaalle, vaakasuoralle pinnalle. Al3 aseta laitetta
kuumuutta kestamattomille pinnoille.

* Aseta irrotettava ritila vuokaan oikein. HUOMAA: ala kayta
laitetta ilman tata ritilaa.

+  Tama on kuumalla ilmalla toimiva ilmapaistin. Al3 tayta
pannua oljylla tai paistorasvalla.

» Jotta ilmavirta ei katkeaisi, dla aseta mitdan laitteen paalle ja
varmista, ettd sen ymparilla on aina 15 senttimetria vapaata
tilaa.

KAYTTO

Liitéa verkkopistoke maadoitettuun pistorasiaan.

Ota pannu varovasti ulos Aerofryerista.

Laita ainekset pannuun. Varmista, etta irrotettava ritila on
asetettu pannuun ennen aineksien lisdamista.

Tydénna pannu takaisin Aerofryeriin.

Ala kosketa pannua kaytén aikana tai heti sen jélkeen, se on
erittdin kuuma. Pida pannua vain kahvasta.

Virran merkkivalo syttyy, kun pannu on asetettu oikein Fl
Aerofryeriin. Paina virtapainiketta lyhyesti asettaaksesi
oletuslampdtilan (200 °C) ja -ajan (15 minuuttia). Kaynnista laite
painamalla virtapainiketta toisen kerran. Sammuta Aerofryer
painamalla ja pitdmalla virtapainiketta painettuna kahden
sekunnin ajan.

Omat asetukset

Paina lampétilandyton alla olevia Iampdétilansaatopainikkeita + ja
— nostaaksesi tai laskeaksesi lampétilaa 5 °C:lla. Painamalla ja
pitamalla tata painiketta painettuna lampétila muuttuu nopeasti.
Lampdtila voidaan asettaa valille 80 °C ja 200 °C.

Aikaa voidaan saataa ajan nayton alapuolella olevilla ajastimen
ohjauspainikkeilla + ja — ajan lisddmiseksi tai vahentamiseksi 1
minuutilla. Painamalla ja pitamalla tata painiketta painettuna aika
muuttuu nopeasti. Aika voidaan asettaa 1 minuutista 60
minuuttiin.

Kun haluttu aika ja Iampdtila on asetettu, kaynnista laite
virtapainikkeesta.

Maara |Aika Lampotila Ravis |Liséatietoja
(9) (min) (°C) ta
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Ranskalais |400-500 |18—20 200 ravist Laitteessa on 9 paisto-ohjelmaa: ranskalaiset perunat,
et perunat a kokonainen kana, kala, ayridiset, pihvi, leivonta, pizza, kana,
Kotitekoise |400-500(20-25  |200 ravist |lisaa 1/2 vihannekset.
t a ruokalusikall
ranskalaise ista Oljya Kayta esiasetettujen ohjelmien painiketta ( Qo ) valitaksesi
t haluamasi ohjelmoidun tilan.
Pakastetut [100-500 [6—10 200 Kayta - - — - -
kalapuikot uunivalmiita Symboli |Ohjelma Lampétila (°C)|Aika (min)
tuotteita % Ranskalaiset 200 18
Kanankoiv |100-600 [25-30 200
et @ Kokonainen 200 60
Hampurilai |100-600[10-15 {190 kana
set cgﬁ Kala 180 20
Kevatrullat |100-500|8-10 190 ravist |Kayta _
a  |uunivalmita ’% Ayrigiset 200 10
tuotteita
Kakut 400 20-25  |180 Kayta @ Pihvi 200 15
kakkuvuoka
a @ Leivonta 150 25
Piirakat 500 20-22 180 Kayta
kakkuvuoka Pizza 180 10
a
Muffinit 400 15-18 190 Kayta —~N Kana 180 20
kakkuvuoka d
a
Q .
Ohjelmat @ Vihannekset 160 15




Ohjekirja

10

M Muistitoimint TBD TBD
(o]

Paina esiasetettujen ohjelmien painiketta ja valitse ohjelma, jota
haluat kayttaa.

Kun valitset muistitoiminto-ohjelman (M), aikaa ja lampdtilaa
voidaan saataa omien asetustesi mukaan. Asetukset sailyvat
muistissa. Kun valitset ohjelman uudelleen, se kdynnistyy nailla
asetuksilla eika aikaa tai lampdtilaa tarvitse asettaa uudelleen.
Kun esiasetettu ohjelma on valittu, keitin kaynnistaa vastaavan
ohjelman. Jos olet valinnut vaaran ohjelman, voit peruuttaa sen
painamalla virtapainiketta.

Pysayta ohjelma painamalla ja pitamalla virtapainiketta
painettuna.

Aineksista valunut ylimaarainen 6ljy keraantyy pannun pohjalle.
Joitakin aineksia on ravistettava valmistusajan puolivalissa.
Ravista aineksia vetamalla pannu ulos laitteesta kahvasta pitaen
ja ravistamalla sita. Tyonna pannu sen jalkeen takaisin
Aerofryeriin.

Kun laite on valmis, veda pannu ulos laitteesta ja aseta se
kuumuutta kestavalle pinnalle.

Tarkista, ovatko ainekset valmiita. Jos ainekset eivat ole viela
valmiita, tyénna pannu takaisin laitteeseen ja aseta ajastimeen
muutama lisdminuutti.

Vinkkeja

Pienien ainesosien ravistaminen valmistusajan puolivalissa
optimoi lopputuloksen ja voi auttaa estdamaan ainesten
epatasaista kypsymista.

e Lisaa tuoreisiin perunoihin hieman 6ljya saadaksesi rapean
lopputuloksen. Paista ainekset Aerofryerissa muutaman minuutin
kuluessa 6ljyn lisdamisesta.

« A4 valmista Aerofryerissa erittéin rasvaisia aineksia, kuten
makkaroita.

¢ Aseta paistoastia pannuun, kun haluat valmistaa kakun tai
piirakan, tai jos haluat valmistaa helposti rikkoutuvia tai taytettyja
aineksia.

* Voit kayttaa Aerofryeria myos ainesten lammittdmiseen. Lammita
aineksia asettamalla Iampaétila 150 °C:een enintdan 10
minuutiksi.

» Paistoajat voivat vaihdella perunoiden maaran, tyypin, lampétilan
ja merkin mukaan.

PUHDISTUS JA YLLAPITO
Ennen puhdistusta irrota laite sdhkdverkosta ja odota, etta laite
viilenee.

« Al koskaan upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen. Laite
ei kesta konepesua.

* Puhdista pannu ja paistoalusta kuumalla vedella,
astianpesuaineella ja hankaamattomalla sienella. Pannu ja
paistoalusta eivat ole astianpesukoneen kestavia.

« Jos likaa on tarttunut paistoalustaan tai pannun pohjaan, tayta
pannu kuumalla vedella ja astianpesuaineella. Laita paistoalusta
pannuun ja anna pannun seka alustan liota noin 10 minuuttia.

+ Puhdista laite kostealla liinalla. Al& koskaan kayté kovia tai
hankaavia puhdistusaineita, hankaustyynyja tai terasvillaa, silla
ne vahingoittavat laitetta.

Fl
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YMPARISTO

mmm  T&ta laitetta ei saa havittaa talousjatteiden mukana sen
elinkaaren lopussa. Se on sen sijaan vietédva sahko- ja
elektroniikkalaitteiden kierratyskeskukseen. Laitteessa,
kayttdoppaassa ja pakkauksessa oleva symboli korostaa tata tarkeaa
seikkaa. Taman laitteen valmistusmateriaalit voidaan kierrattaa.
Kierrattamalla kaytetyt talouslaitteet myotavaikutat tarkeaan
pyrkimykseen suojella ymparistéamme. Kysy paikallisilta
viranomaisilta lisatietoja kerayspisteesta.

Tuki
Tiedot ja varaosat |0ydat osoitteesta www.tristar.eu!



Bruksanvisning

SIKKERHET

* Produsenten kan ikke holdes ansvarlig for
eventuell skade hvis du ikke overholder
sikkerhetsinstruksjonene.

* Hvis stramledningen er skadet, ma den
erstattes av produsenten, forhandleren eller
tilsvarende kvalifisert personell for & unnga
fare.

* Ikke flytt apparatet ved a dra i ledningen, og
pass pa at ledningen ikke blir floket.

» Apparatet ma plasseres pa et stabilt og jevnt

underlag.

* Dette apparatet er bare for bruk i et hjem, og

kun for de oppgaver apparatet er laget for. |
verste fall kan maten ta fyr. (Bruk ikke mer
enn en teskje olje, ikke kjgtt som avgir mye
fett, eller vann for matkoking.)

» Dette apparatet skal ikke brukes av barn
som er under 8 ar. Apparatet kan brukes av
barn fra 8 ar og oppover, av personer med
fysisk, sensorisk eller mental
funksjonshemming eller av personer som
mangler ngdvendig kunnskap eller erfaring,
hvis disse ledes eller instrueres om hvordan
de bruker apparatet pa en sikker mate og
forstar farene som foreligger. Barn ma ikke
leke med apparatet. Hold apparatet og

ledningen utenfor rekkevidden til barn som
er mindre enn 8 ar. Rengjgring og
vedlikehold ma ikke utfgres av barn, med
mindre de er over 8 ar og under oppsyn.

* For a beskytte mot elektrisk stet, dypp aldri
stgpsel, ledning eller selve apparatet i vann
eller andre veesker.

* Apparatet skal kobles til en jordet stikkontakt
(for klasse |-apparater).

* ADVARSEL.: Hvis overflaten har sprukket,
ma du sla av produktet for & unnga fare for
elektrisk stat.

* Hold apparatet og stremledningen utenfor
rekkevidde av barn under 8 ar.

* De tilgjengelige overflatene kan bli varme
nar apparatet er i bruk.

» Apparatet er ikke laget for a bli betjent ved
hjelp av en ekstern timer eller et separat
fiernstyringsystem.

. &Overﬂatene merket med denne logoen
kan bli varme under bruk.

* For a hindre forstyrrelser i luftstremmen,
ikke sett gjenstander pa apparatet og s@rg
for at det alltid er 10 cm ledig plass rundt
apparatet.

NO
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« Etter stekingen ma apparatet fa avkjgles,
noe som aktiveres automatisk nar tidsuret
har talt ned. Ikke trekk ut stgpselet fra
stikkontakten fgr avkjglingen er ferdig, da

gjenveerende varm luft kan skade apparatet.

* Dette apparatet er beregnet for bruk i
husholdninger og lignende bruksomrader,
som:

* Kjgkkenomrader for personale i butikker, pa
kontorer og andre arbeidsmiljger.

* Av klienter pa hoteller, moteller og andre
boligmiljger.

* Bed and breakfast-miljger.

» Garder.
TA VARE PA BRUKSANVISNINGEN
BARE FOR HUSHOLDNINGSBRUK

)¢

=== Elektriske produkter skal ikke kastes sammen med
husholdningsavfallet. Vennligst resirkuler der det finnes fasiliteter.
Sjekk med lokale myndigheter eller din lokale butikk for rad om
gjenvinning.

c € Dette produktet er i overenstemmelse med gjeldende
europeiske forskrifter eller direktiver.

®

Grgnt punkt er det registrerte varemerket til Der Griine Punkt
— Duales System Deutschland GmbH og er beskyttet som et
varemerke over hele verden. Logoen kan kun brukes av DSD GmbHs
kunder som har en gyldig brukskontrakt for varemerket eller av
avfallshandteringsselskaper som er engasjert i Forbundsrepublikken
Tyskland. Dette gjelder ogsa tredjeparts gjengivelse av logoen i en
ordbok, et leksikon eller en elektronisk database som inneholder en
referansehandbok.

‘@ Det universelle resirkuleringssymbolet, -logoen eller -ikonet er
et internasjonalt anerkjent symbol som brukes til &8 merke
resirkulerbare materialer. Resirkuleringssymbolet er offentlig eiendom
og ikke et varemerke.

&

Produktet og innpakningsmaterialet er resirkulerbart og
underlagt utvidet produsentansvar. Kast det for seg og folg de
illustrerte symbolene pa innpakningen for a bidra til bedre
avfallshandtering. Triman-logoen gjelder bare i Frankrike.

o4l

Dette symbolet blir brukt for & merke materialer som er
beregnet for & komme i kontakt med mat i Den europeiske union slik
det er definert i forskriften (EC) No 1935/2004.
£<—\Separat innsamling / Sjekk dine lokale kommunale
retningslinjer.
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DELEBESKRIVELSE
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Luftinntak

Display

Uttakbar rist (méa ikke brukes uten denne risten)
Gryte

Handtak

Luftaviepsapninger

FQR FORSTE GANGS BRUK

Fjern all emballasje.

Fjern eventuelle klistremerker eller etiketter fra apparatet.
Rengjor alle delene med varmt vann, litt oppvaskmiddel og en
myk svamp.

Terk av apparatet innvendig og utvendig med en fuktig klut.
Plasser apparatet pa et stabilt, horisontalt og plant underlag. Ikke
plasser apparatet pa underlag som ikke er varmebestandig.
Plasser den avtagbare risten i pannen. MERK: Ikke bruk
apparatet uten denne risten.

Dette er en frityrkoker som fungerer med varmluft. lkke fyll
pannen med olje eller stekefett.

For & unnga at luftstremmen avbrytes ma man ikke plassere
noe oppa enheten, og pase at det alltid er 15 cm fritt rom
rundt enheten.

BRUK

Sett stgpselet i en jordet stikkontakt.
Ta pannen forsiktig ut av aerofryeren.

Legg ingrediensene i gryten. Pase at den uttakbare risten er
plassert i gryten for du legger i ingrediensene.

Skyv pannen tilbake i aerofryeren.

Ikke ta pa pannen under eller en stund etter bruk, ettersom den
blir veldig varm. Bruk kun handtakene for & holde i pannen
Stremindikatoren vil tennes nar pannen er plassert riktig i
aerofryeren. Trykk pa stremknappen en kort stund for & stille inn
standard temperatur (200°C) og tid (15 minutter). Trykk og hold
inne stramknappen en gang til for & sla pa apparatet. Trykk og
hold inne stremknappen i 2 sekunder for & sla av aerofryeren.

Manuelle innstillinger

Trykk pa temperaturkontrollknappene + og — under
temperaturdisplayet for & gke eller redusere temperaturen med
5°C. Ved a trykke og holde inne denne knappen vil temperaturen
endres raskt. Temperaturen kan stilles inn i omradet 80°C til
200°C.

Tiden kan justeres med timerkontrollknappene + og — under
tidsdisplayet for & gke eller redusere tiden med 1 minutt. Ved &
trykke og holde inne denne knappen vil tiden endres raskt. Tiden
kan stilles inn i omradet fra 1 minutt til 60 minutter.

Nar gnsket tid og tempratur er angitt, trykker du pa
stremknappen for & starte.

Mengde [Tid (min) |Temperatur |Rist |Ekstra
(9) (°C) informasjo
n
Pommes [400-500 ({18-20 200 rist
frites
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TRISTAR Bru ksanvisning

Hjemmelag [400-500 |20-25 200 rist tilsett 1/2 # Symbol  |Program Temperatur  |Tid (min)
de spiseskje (°C)
pommes olie 1 % Pommes 200 18
frites frites
Frosne 100-500 (6-10 200 Bruk -
2 Hel kyllin 200 60

fiskefingre ovnsferdig(e @ ying

) 3 (g(( Fisk 180 20
Kyllingklub |100-600 |25-30 200
ber 4 7% Skalldyr 200 10
Hamburger | 100-600 [10-15 190
Varruller  |100-500 [8-10  |190 rist  |Bruk 5 @ Biff 200 15

ovnsferdig(e

) 6 @ Baking 150 25
Kake 400 20-25 180 Bruk

bakeform 7 é@ Pizza 180 10
Quiche 500 20-22 180 Bruk

bakeform 8 =B |Kyliing 180 20
Muffins 400 15-18 190 Bruk @

bakeform 9 b Grennsaker 160 15
Programmerte moduser @
» Det er 9 stekeprogrammer inkludert: pommes frites, hel kylling, - -

fisk, skalldyr, biff, baking, pizza, kylling, grennsaker. 10 M Minnefunksj TBD TBD

on
88 »  Trykk pa knappen for forhandsinnstilte programmer og velg
*  Bruk knappen for forhandsinnstilte programmer ( ) for a programmet du vil bruke.

velge mellom de programmerte modusene.



Bruksanvisning

Nar du velger minnefunksjonsprogrammet (M), kan tiden og
temperaturen justeres i henhold til dine egne gnskede
innstillinger. Innstillingene vil forbli i minnet, ved a velge
programmet pa nytt starter det med disse innstillingene og du
trenger ikke a stille inn tid og temperatur pa nytt.

Nar det forhandsinnstilte programmet er valgt, starter airfryeren
det riktige programmet. Hvis du har valgt galt program, kan du
avbryte ved a trykke pa stremknappen.

For & stoppe et program, trykk og hold stremknappen inne.

Overflgdig olje fra ingrediensene samler seg i bunnen av pannen.

Noen ingredienser krever at du rister pannen midtveis under
tilberedningen. Nar du rister ingrediensene, ma du trekke pannen
ut av enheten ved & holde i handtaket og riste den. Skyv deretter
pannen tilbake i aerofryeren.

Nar enheten har gjort seg ferdig, kan du trekke ut pannen og
plassere den pa en varmebestandig overflate.

Kontroller at ingrediensene er ferdige. Hvis ingrediensene ikke er
klare enna, setter du ganske enkelt pannen tilbake i apparatet og
stiller timeren pa noen minutter ekstra.

Tips

Risting av mindre ingredienser halvveis i tilberedningstiden gir
best resultat og kan bidra til & forhindre ujevn steking av
ingrediensene.

Tilsett litt olje til ferske poteter for at de skal fa sprg overflate.
Stek ingrediensene i aerofryeren noen fa minutter etter at du har
tilsatt oljen.

Ikke tilbered ekstremt fete ingredienser som peglser i aerofryeren.
Plasser en kakeform i kurven hvis du vil bake en kake eller lage
quiche, eller hvis du vil steke skjgre eller fylte ingredienser.

* Du kan ogsa bruke aerofryeren til & varme opp ingredienser. For
a varme opp ingredienser, sett temperaturen til 150°C i opptil 10
minutter.

» Steketidene kan variere basert pA mengden pommes frites, type
pommes frites, temperatur og merke.

RENGJQRING OG VEDLIKEHOLD
For rengjering ma varmeovnens stgpsel trekkes ut av kontakten
og ovnen ma veere avkjglt far rengjgringen begynner.

«  Senk aldri riskokeren ned i vann eller en annen veeske. Apparatet
kan ikke vaskes i oppvaskmaskin.

» Rengjor kjelen og det avtakbare gitteret med varmt vann, litt
oppvaskmiddel og en myk svamp. Kjelen og det avtakbare
gitteret taler ikke oppvaskmaskin.

* Hvis smuss sitter fast pa det avtakbare gitteret eller i bunnen av
kjelen, fyll kjelen med varmt vann med litt oppvaskmiddel. Sett
det avtakbare gitteret i kjelen og la den og gitteret trekke i ca. 10
minutter.

* Rengjor apparatet med en fuktig klut. Bruk aldri sterke eller
slipende rengjeringsmidler, skureputer eller stalull, som vil skade
apparatet.

MILJO

mmm Dette apparatet skal ved utlgpet av sin brukstid ikke legges i
husholdningsavfallet, men bli levert til en sentral for gjenvinning av
elektriske og elektroniske husholdningsapparater. Dette symbolet pa
apparatet, bruksanvisningen og emballasjen gjgr deg oppmerksom
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pa dette. Materialene som er brukt i dette apparatet kan resirkuleres.
Ved resirkulering av brukte husholdningsapparater gir du et viktig
bidrag til beskyttelsen av vart felles miljg. Sper dine lokale autoriteter
etter informasjon om innsamlingssted.

Hjelp
Du finner all informasjon og reservedeler pa www.tristar.eu.
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IN NEED OF ACCESSORIES? VISIT

WWW.TRISTAR.EU/ACCESSORIES
FOR ACCESSORIES AND SPARE PARTS TO EXTEND YOUR ITEM!

Tristar Europe B.V. | Swaardvenstraat 65
5048 AV Tilburg | The Netherlands | www.tristar.eu s
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