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EN Instruction manual

SAFETY INSTRUCTIONS

* By ignoring the safety instructions the
manufacturer cannot be held responsible for
the damage.

N o o hOD

Add the syrup and water to the melter.

Continuously stir the mixture until it is warm.

Next, add the gelatin leaves and continue to stir until completely
melted.

If clumps have formed, you can strain the mixture through a mesh
strainer.

Remove the melting pot from the body and let the mixture cool for 2
minutes while stirring. Then pour the mixture into the silicone molds.

Plaats het apparaat op een stabiele, horizontale en viakke ondergrond.
Plaats het apparaat niet op niet-warmtebestendige opperviakken. Houd
minimaal 10 cm ruimte vrij rond het apparaat. Dit apparaat is niet
geschikt voor installatie in een kast of voor gebruik buitenshuis.

Houd er rekening mee dat chocolade kan druppen of spatten. De
gebruikslocatie moet daarom makkelijk te reinigen zijn.

Gebruik geen scherpe of metalen voorwerpen (zoals bijvoorbeeld een
vork of mes) in de smeltpan, omdat dit het apparaat kan beschadigen.

* Ne déplacez jamais l'appareil en tirant sur le
cordon et veillez a ce que celui-ci ne s'enroule
pas.

* L'appareil doit étre posé sur une surface stable
et nivelée.

Gummies a la pastéque acidulée

1.

180 ml de jus de pasteque

3 cuilleres a soupe de jus de citron vert
Y cuillére a café de miel

10 feuilles de gélatine

Allumez I'appareil sur la position « Il » et attendez qu'il se réchauffe.

‘ * If the supply cord is damaged, it must be Place the tray in the refrigerator for three hours to harden the * Ne laissez jamais le dispositif sans surveillance 2. Ajoutez le jus de pasteque, le jus de citron vert et le miel dans le
FRl Mode demplol replaced by the manufgcturer, its sefrwce gumrmies OPMERKINGEN s'il est connecte a I'alimentation. 3 E)gr?l(ﬂ;z continuellement le mélange jusqu'a ce qu'il soit chaud
DE| Bedienungsanleitung age_nt or similarly qualified persons in order t0  sour watermelon gummies « Plaats het apparaat op een droog, stabiel en viak opperviak.  Cet appareil est uniquement destiné a des Ajoutez ensuite les feuilles de gélatine et continuez a remuer jusqu'a
avoid a hazard. 180 ml watermelon juice oe SChaﬂz)el(a“'atr hee:mt (Iie I\é())Igende standen: utilisations domeStiqueS et seulement dans le 4 g?ggsegrejrr?glair)](tggtflc?rrr?\rgr?tmv?;gggﬁ'vez filtrer le mélange a travers
P i i ° — 0 (uitgeschake . . s . ,
ES | Manual de usuario * Never move the appliance by pulling the cord . 3tablespoons lime juice » (Wafmho dfunctie, chocoladefondue) but pour lequel il est fabriqué. une passoire & mailles. . ’ N
- and make sure the cord cannot become + 4 teaspoon honey udiunctie, « Afin de protéger les enfants des dangers liés 5. Retirez le fondoir du corps et laissez le mélange refroidir pendant 2
PT| Manual de utilizador + 10 gelatin leaves — Il (smeltfunctie, winegums) I . . ? . minutes tout en remuant. Versez ensuite le mélange dans les moules
entangled. . - - aux appareils électriques, ne laissez jamais un en silicone. o . .
IT | Manuele utente » The appliance must be placed on a stable, ; Xlé;ntgn thetapph?nc_e to p?_Slth_n_ I ang r\:valt fO: Itttho warrlwtw up. GEBRUIK appareil sans surveillance. Rangez donc 6. glacgzl le plateau au réfrigérateur pendant trois heures pour faire
level surface . the watermelon juice, lime juice and honey to the melter. I il 2 droit h q rée d urcir les gummies.
SV | Bruksanvisning . ) 3. Continuously stir the mixture until it is warm. Next, add the gelatin Stappen voor het maken van bonbons: apparei a’ un enarol OI:\S € poriee des
- The user must not leave the device s, [Fayos and conliue oty unil complelely melled,  hamesh 4 Siogk de siokker n het sopconiact en zet do sehakelaar opstand 1. enfants. Vérifiez que le cable ne pend pas. N ot Io netoyage. debranchez Iappareil et attendez quiil refroidisse
PL | Instrukgja obstugi _Lllrﬁasttaendlegnvggmsa CI:ZnIiS c;gnbneecgeeddt?oihe Supply. . Etgﬂ%?,% tre meling pot from the body and et the mixture cool or 2 er?%egei:o?l(;?icaldgllﬁﬂ t?avreonegeen? gl?jf ?orgrlgr?rteotcljzrg gg é%ogolsar?iz pan . A'f.m de vous eV|t|er un ghOCI eleqtrlque,l' " . wémp;nu?rgsé f‘eatrn;ar:?etltg?/gfr?llla%zns;igggllgl aucun autre liquide. L'appareil
< -y i I | I u - RE > mettin é ; u helemaal gesmolten is. nimmergez pas le coraon, la prise ou l'apparel . ; e ST .
(5| Névod na poui houseﬁgld purposes);nd only for the PUrPOSE 6. Bises i it i Thasetmearator for thra houre o hardea g T0\%% 3. Neem de smeltpan van het apparaat nadat de chocolade gesmolten dans degl'eaS ou autre quuidep PP N i AN o oA s A
’ IS. ' 4 h ’ .
SK| Navod na poutzitie it is made for. gummies. 4. Giet de chocolade in de siliconen vormpjes en laat ze een uur » Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de verre, ceux-ci pourraient endommager I'appareil. s
« To protect children against the dangers of afkoelen in de koelkast of totdat ze hard zijn. 8 pp | p td p , tant * Ne jetez pas le chocolat restant dans les toilettes ou dans I'évier. Versez-
Y g g CLEANING AND MAINTENANCE Schakel het apparaat uit door de schakelaar in de stand '0' te zetten ans ou plus et des personnes presentant un le dans un sac en plastique ou dans un récipient jetable avant de le

electrical appliances, please make sure that
you never leave the appliance unattended.

« Before cleaning, unplug the appliance and wait for the appliance to cool
down.
» Never immerse the electrical device in water or any other liquid. The

en de stekker uit het stopcontact te halen.

Stappen voor het maken van winegums:

handicap physique, sensoriel ou mental voire
ne disposant pas des connaissances et de

mettre a la poubelle.

ENVIRONNEMENT

device is not dishwash ¢ 1. Steek de stekker in het stopcontact en zet de schakelaar op stand 'llI". , g g . )

Therefore you have to select a storage place | C?G\}/;Cnetﬁen:pplliznvcvsm?g grggrhp cloth. Never use harsh and abrasive 2. Doe de g(;e\_/venste ingrediénten in de smeltpan en roer tot het mengsel I'expérience nécessaires en cas de surveillance

for the appliance where children are not able cleaners, scouring pad or steel wool, which damages the devige. 3. Nadat het mengsel is verwarmd, haal je de smeltpan van het ou d'instructions sur l'usage de cet appareil en ‘mmm Cet appareil ne doit pas étre jeté avec les déchets ménagers  Ia

to grab it. Make sure that the cable is not * Do not pour the remaining chocolate into the toilet or into the drains. apparaat, terwil je blijft roeren. Laat het mengsel 2 minuten afkoelen. toute sécurité et de compréhension des risques fin de sa durée de vie, il doit étre remis & un centre de recyclage pour les
Pour the chocolate in a plastic bag or disposable container then into the ; : e h ; p q '

hanaing in a downward position b P 9 P 4. Giet het mengsel in de siliconen vormpjes en laat ze 3 uur afkoelen in imoliqués. L nfants ne doivent : r appareils électriques et électroniques. Ce symbole sur I'appareil, le

ging . P . . garbage. de koelkast. pliques. QS enfants ne aoive paS joue manuel d'utilisation et I'emballage attire votre attention sur un point
*To prot_ect yourself agalnst an electrlc. ShOCK, ENVIRONMENT 5. Scr:jaketl hk?(t apptarza?t ltJit doo; d? tsc?]all(elaar in de stand '0' te zetten avec I'apparell. Le nettoyage et la maintenance 'r?foc']t:r?tt\,tiSama;fe”i?suf/gﬂls'sfgn?ﬁgfeczeé2%’grr]ieélrzos?t rﬁ‘?gactli?lglgslfn
do not immerse the Cord’ pluQ or app“ance in en de stexer uithet sfopeontact e haen. Utlllsateur ne d0|vent pas étre COI’lerS a des pro¥ection de ng’ﬁe env’ironnement. Renseignez-vous aguprés des autorités
CF-1606 the water or any other liquid. RECEPTEN enfants sans surveillance. locales pour connaitre les centres de collecte des déchets.

mmm This appliance should not be put into the domestic garbage at the
end of its durability, but must be offered at a central point for the recycling
of electric and electronic domestic appliances. This symbol on the
appliance, instruction manual and packaging puts your attention to this

* This appliance can be used by children aged
from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental

Witte bonbons met hagelslag Support
Vous retrouvez toutes les informations et piéces de rechange sur

www.tristar.eu !

DESCRIPTION DES PIECES
PARTS DESCRIPTION / ONDERDELENBESCHRLVING / DESCRIPTION DES PIECES / TEILEBESCHREIBUNG / . Fourchettes en plastique

« 1 pakje smeltdruppels van witte chocolade Melting pot amovible

1
< = 2.
DESCRIPCION DE LAS PIEZAS / DESCRICAO DOS COMPONENTES / DESCRIZIONE DELLE PARTI/ bilit ek of / q important issue. The materials used in this appliance can be recycled. By < 1 klein doosje met gekleurde hagelslag 3. Base
BESKRIVNING AV DELAR / OPIS CZESCI / POPIS SOUCASTI / POPIS SUCASTI capabillities or lack of experience an recycling of used domestic appliances you contribute an important push to 3 4. Témoin lumineux d'alimentation = .
knowledge if they have been given the protection of our environment. Ask your local authorities for information 1. Verdeel de gekleurde hagelslag over de bodem van de siliconen g Commutateur D E Bed |e n u n g Sa n Ie Itu n g

regarding the point of recollection. vormpjes.

Verwarm het apparaat in stand 'I'.

Voeg de smeltdruppels van witte chocolade toe zodra het apparaat is
verwarmd.

Roer totdat de chocolade helemaal gesmolten is. Giet de chocolade
vervolgens in de siliconen vormpjes over de hagelslag.

Plaats het rooster in de koelkast en wacht totdat de chocolade
helemaal hard is.

Moules en silicone pour bonbons et gummies SICHERHEITSHINWEISE

» Beim Ignorieren der Sicherheitshinweise kann
der Hersteller nicht fur Schaden haftbar
gemacht werden.

* Ist das Netzkabel beschadigt, muss es vom
Hersteller, dem Kundendienst oder ahnlich
qualifizierten Personen ersetzt werden, um
Gefahren zu vermeiden.

supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not play
with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children
without supervision.

PARTS DESCRIPTION

Support
You can find all available information and spare parts at www.tristar.eu!

NL Gebruiksaanwijzing

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

 Als u de veiligheidsinstructies negeert, kan de
fabrikant niet verantwoordelijk worden

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

» Cet appareil est doté d'une fonction 4 en 1 : fondue au chocolat, fondoir
a chocolat, fabricant de bonbons et de gummies.

* Retirer I'appareil et les accessoires du carton. Retirer les autocollants, le
film ou le plastique protecteur de 'appareil.

» Avant la premiére utilisation de votre appareil, essuyez toutes les piéces
amovibles avec un chiffon humide. N'utilisez jamais de produits abrasifs.

» Posez 'appareil sur une surface stable, horizontale et plane, ne le
déposez pas sur des surfaces non résistantes a la chaleur, et veillez a
réserver un espace libre minimum de 10 cm tout autour. Cet appareil

a A~ obd

(Rode) winegums

* 80 ml water

1. Plastic forks i ; i ; ; C A . ) . .. . .

. Removable melting pot d X p s ’ °
) gp gehouden voor de mogelijke schade + 120 ml siroop naar keuze (bijvoorbeeld aardbeien/frambozen/ n'est pas approprié pour une installation dans une armoire, ou pour un Bewegen Sie das Gerat niemals durch Ziehen
3. Base « Als het netsnoer beschadigd is, moet het bosbessen) usage extérieur. e :
4. Power indicator light . * 10 gelatineblaadjes + N'oubliez pas que le chocolat peut couler ou étre projeté, I'emplacement am Kabel, und stellen Sie sicher, dass sich das
Pl g worden vervangen door de fabrikant, de et het o0 stand I ot he . doit &ire facile & netioyer, P Kabel nicht verwickeln kann

o ) i . Zet het apparaat op stand 'll' en wacht tot het is verwarmd. « Veillez a ne pas utiliser d'objets pointus ou métalliques (fourchette, . . i .
6. Silicone molds for bonbons and gummies og?:gﬁggdrﬁgoen;ﬁusro\gar? gﬁ'ligbkr\l/tgl?fticoaftic(jaogrrn % Doe de siroop en het water in de smeftpan. couteau, etc.% A lintérieur du pot de fusion. au risque d'éndommager » Das Gerat muss auf einer ebenen, stabilen

. ijf het mengsel roeren tot het warm is. I'appareil. 5 i

BEI’E%R; TﬁlaEnE:aRrgsgsfin 1 function: chocolate fondue, chocolate pevaar te voorkomen I 4. Voeg vervolgens de gelatineblaadjes toe en blijf roeren totdat ze PP Flache p.l.atZIert werden' C .

melterp’t))onbon maker and gummy bear maker ’ J i : helemaal zijn gesmolten. REMARQUES » Das Gerat darf nicht unbeaufsmhtlgt bleiben,
« Take the appliance and accgessori)és out the box. Remove the ° Verplaats het apparaat nooit door aan het snoer 5. Inhet geval van klonten, kun je het mengsel door een zeef halen. wahrend es an einer Stromquelle

stickers r%?ective foil or plastic from the device. te trekken en zora dat het snoer niet in de war 6. Haal de smeltpan van het apparaat en laat het mengsel 2 minuten * Placez I'appareil sur une surface séche, stable et plane. N q
. Before uspm orp e - g afkoelen, terwijl je blijft roeren. Giet het mengsel daarna in de siliconen -« L'interrupteur présente les positions suivantes : angeschlossen ist.

g your appliance for the first time, wipe off all removable kan raken vormpjes 0 (arrét) Di Gerat darf fiir d
. . . . —_ [ ]
parts with a damp cloth. Never use abrasive products. . 7. Plaats het rooster drie uur in de koelkast om de winegums hard te leses Gerat dart nur tur aen

* Place the appliance on a stable, horizontal and level surface, do not
place the appliance on non-heat-resistant surfaces and ensure a
minimum of 10cm free space around the device. This device is not
suitable for installation in a cabinet or for outside use.

» Keep in mind that chocolate can drip or splash, the place of use
should be easy to clean.

Do not use sharp or metal objects (e.g. fork, knife etc.) inside the
melting pot as this can damage the appliance.

Het apparaat moet op een stabiele, vliakke
ondergrond worden geplaatst.

De gebruiker mag het apparaat niet onbeheerd
achterlaten wanneer de stekker zich in het
stopcontact bevindt.

Dit apparaat is uitsluitend voor huishoudelijk

laten worden.
Zure winegums met watermeloensmaak

» 180 ml watermeloensap
« 3 eetlepels limoensap

« > theelepel honing

10 gelatineblaadjes

— | (fonction maintien au chaud, fondue au chocolat)
— |l (fonction de fonte, gummies)

UTILISATION

Etapes de préparation des chocolats:
1

Branchez I'appareil et placez l'interrupteur sur la position « | ».

Haushaltsgebrauch und nur fur den Zweck
benutzt werden, fur den es hergestellt wurde.
Um Kinder vor Gefahren durch Elektrogerate zu
schutzen, stellen Sie bitte sicher, dass das
Gerat niemals unbeaufsichtigt bleibt. Daher

bruik het doel het best d 2. Ajoutez le chpcolggettles autres ingrédigntst_dans I'appareil et N muss ein Aufbewahrungsort fir das Gerat
REMARKS igse Fuik-en voor het doel waar het voor bestem 1. Zethet apparaat op stand I en wacht ot het is vervarmd, e e ot S anfioramant fonqu, _ontinuez aremuerjusauace — gewahlt werden, der fir Kinder unzuganglich ist.
« Place the appliance on a dry, stable and flat surface. . ) - Doe het watermeloensap, het limoensap en de honing in de smeltpan. 3 (Jne fois le chocolat fondu, retirez le fondoir de la cuve. Stellen Sie sicher, dass das Kabel nicht nach
« The switch has the following positions: * Om kinderen te beschermen tegen de gevaren 3. BIijf het mengsel roeren tot het warm is. Voeg vervolgens de 4. Versez le chocolat dans les moules en silicone et placez-les au t hanat
. . gelatineblaadjes toe en blijf roeren totdat ze helemaal zijn gesmolten. réfrigérateur pendant une heure ou jusqu'a ce qu'ils soient entiérement unten nangt.
= 0(off) van elektrische apparatuur mag u ze nooit 4. In het geval van klonten, kun je het mengsel door een zeef halen. préts « Tauchen Sie das Kabel. den Stecker oder das
— | (keep warm function, chocolate fondue) d icht bii h | Sel 5. Haal de smeltpan van het apparaat en laat het mengsel 2 minuten Eteignez I il I i I iti e . . ’
, zonder toezicht ij et apparaat aten. Selecteer 5. Eteignez l'appareil en plagant l'interrupteur sur la position « O » et Gerat nicht in Wasser oder andere

— II (Melting function, gummies)

daarom een plek voor uw apparaat op
dusdanige wijze dat kinderen er niet bij kunnen.

afkoelen, terwijl je blijft roeren. Giet het mengsel daarna in de siliconen
vormpjes.
6. Plaats het rooster drie uur in de koelkast om de winegums hard te

débranchez l'appareil.

Etapes de préparation des gummies:

Branchez I'appareil et placez l'interrupteur sur la position « Il ».

Flussigkeiten, um einen elektrischen Schlag zu

USE Zorg ervoor dat het snoer niet naar beneden laten worden. ; Ajoutez les ingrédients de votre choix dans I'appareil et remuez Ve.rmeiden' . .
E Steps for making chocolates: 9 REINIGING EN ONDERHOUD jusqu'a ce que le mélange soit chaud. _ * Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren und
— 1. Plug in the appliance and turn the switch to position "I". hangt- » Haal voor het schoonmaken de stekker uit het stopcontact en wacht tot 3. g(?riiLOL:Zrlﬁ gng%nugeer fg%’gghreet'rfgilsigqgogggncoerprzfrtgitétirenendant von Personen mit eingeSCh rankten
2. Add the chocolate and any other ingredients to the appliance and . Dompe| het snoer, de stekker of het apparaat het apparaat afgekoeld is. 2 minut ge. 9 P k& lich isch d isti
immediately begin stirring. Continue to stir until the chocolate is ; : : - Dompel het apparaat nooit onder in water of andere vloeistoffen. Het minutes. . orperlichen, sensorischen oder geistigen
completely melted. niet onder in water of andere vloeistoffen om apparaat is niet vaatwasserbestendig 4. V'efr_se'z I? melan%e dfgshles moules en silicone et placez-les au Féhigkeiten oder einem Mangel an Erfahrung
) . . , appa 9. . . . réfrigérateur pendant 3 heures. )
5 Pour the chocolate to e ailcane malde and rerbgera orome. . SleKtrische schokken te voorkomen. Reinig hel apparaat et een vochtie doek. Sebruik noolt agressieve of 5. Eteignez lappareil e plagant linterrupteur sur a position « O » et und Kenntnissen verwendet werden, sofern
" hour or until completely set. _ b - Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen  peraiie o ’ P ' $  débranchez 'appareil. diese Personen beaufsichtigt oder iiber den
© Inplug the appiance. ) g the swiehto posiion 07 and vanaf 8 jaar en door personen met verminderde - Clet overgeblever chocolade niel 1 hollofl ofin do ot Slelde,  RECETTES sicheren Gebrauch des Gerats unterrichtet
Steps for making gummies: _ 3 lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke afval. Chocolats blancs avec des paillettes wurden und die damit verbundenen Gefahren
1. Plug in the appliance and turn the switch to position "II”. vermogens of gebrek aan de benodigde verstanden haben. Kinder diirfen mit dem Gerét
2. Add your desired ingredients to the appliance and stir until the . T : MILIEU 1 A i f .
mixture is heated. ervaring en kennis indien ze onder toezicht - ] Paguet de pépites de chacolat blanc fondant nicht spielen. Reinigungs- und
3. After the mixture is heated, remove the melting pot from the body, staan of instructies krijgen over hoe het petit recipient de pailieties colorees Wart b iten dairf Kind
4. Pour the mixiura into the siicone tr?ngl{jnslx;rj]:jerg?ﬁgl;;?;tze Tors hours apparaat op een veilige manier kan worden mmm Dit apparaat mag aan het einde van de levensduur niet bij het 1. Répartissez les paillettes colorées sur le fond des moules en silicone. auasglé?i?hsretl rwglrc? enn €ve?1r:1 ndlijégg ?j al;gi em
: : - . o : . . . normale huisafval worden gedeponeerd, maar moet bij een speciaal 2. Faites chauffer I'appareil sur la position « | ».
5. IerUOfiﬁgeaapﬁg?]?)(e:e by turning the switch to position “O” and gebI’UIkt alsook de gevaren beg rjpen die met inzamelpunt voor hergebruik van elektrische en elektronische apparaten 3. Lorsque |'apparei|pepst chauffé, a?outez les copeaux de chocolat blanc beaufS|Cht|gt Werde’n
plg The appliance. het gebruik samenhangen. Kinderen mogen nigt worden aangeboden. Het symbool op het apparaat, in de . fondant.
RECIPES 9 gen. ninas 9 gebruiksaanwijzing en op de verpakking attendeert u hierop. De in het 4. Remuez jusqu'a ce que le chocolat soit entierement fondu. Versez TEILEBESCHREIBUNG
met het apparaat Spelen- Rem'g'_ng en apparaat gebruikte materialen kunnen worden gerecycled. Met het ensuite le chocolat dans les moules en silicone par-dessus les 1. Gabeln aus Kunststoff
White chocolates with sprinkles onderhoud mogen niet worden uitgevoerd door L@%yclen van getgu'ktﬁ huishoudelijke aPIPafatle? levert u een ble'ff;gfuke paillettes. o 2. Abnehmbarer Schmelztiegel
kinderen indien ze niet onder toezicht worden 1 ragf‘a‘daan ﬁ te_SC errr?lng ;/an ons milieu. Informeer bij uw lokale 5. Placez le plateau au réfrigérateur et attendez que le chocolat prenne 3. Basis
+ 1 package white chocolate melting chips overheid naar het inzamelpunt. entierement. 4. Betriebslampe
+ 1 small container colorful sprinkles gehouden. s rt . . 5. Schalter ) _
Uukpp? e beschikbare informati derdelen vind Gummies aux fruits (rouges) 6. Silikonformen fiir Bonbons und Fruchtgummis
1. Distribute the colored sprinkles over the bottom of the silicone BESCHRIJVING VAN ONDERDELEN a0 = Seschixiare nformatie en reserveonderdelen vinden op 80 mi d'eau VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME
Ids. . Plastic vorken . e ‘ i : . . .
2. r|-r|1gatsthe appliance on position "I". 2. Uitneembare smeltpan * 120 ml de sirop au choix (p. ex. fraise/framboise/myrtille) - Dieses Gerat hat eine 4-in-1-Funktion: Schokoladenfondue,
S R wvo e vomomatrs 3 5L FR Manuel d'instructions
chips. . Aan-uitlampje . . " . . o nehm - > ; A :
4. Stir until the chocolate is completely melted. Then pour the 5. Schakelaar 3 E 1. Allumez I'appareil sur la position « Il » et attendez quiil se réchauffe. Sie die Aufkleber, die Schutzfolie oder Plastik vom Gerét.
chocolate into the silicone mo‘I)ds O\yer the sprinkles? 6. Siliconen vormpjes voor bonbons en winegums I.NSS.I-RUCTION-S DE SECUTITE ; d Acurité. | 2. Ajoutez le sirop et l'eau dans le fondoir. I * Wischen Sie vor der ersten Inbetriebnahme des Gerats alle =~
5. Place the tray in the refrigerator and wait for the chocolate to fully I VOUS Ignorez Ies consignes de securite, le 3. Remuez continuellement le mélange jusqu'a ce qu'il soit chaud. abnehmbaren Teile mit einem feuchten Tuch ab. Verwenden Sie niemals
" " set. VOOR HET EERSTE GEBRUIK fabricant ne peut étre tenu pour responsable 4. Ajoutez ensuite les feuilles de gélatine et continuez a remuer jusqu'a Scheuermittel.
« Dit apparaat heeft een 4-in-1-functie: chocoladefondue, ce qu'elles soient entierement fondues. ] ) . « Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, horizontale und ebene Flache, die
Di heeft 4-in-1-fi ie: chocoladefond ‘ell t ent t fond Stellen Sie das Gerat auf ei bile, hori | d eb Flache, di
(Red) fruit gummies chocoladesmelter, bonbonmaker en winegummaker. des dom mage'S. 5. Sides grumeaux S'(ﬁ forment, vous pouvez filtrer le mélange a travers zudem warmebesténdig sein muss, und stellen Sie sicher, dass rund um
* Haal het apparaat en de accessoires uit de doos. Verwijder de stickers, e Sj i i A une passoire a malilles. das Gerat ein Freiraum von 10 cm vorhanden ist. Dieses Gerat ist nicht
WWW.TRISTAR.EU « 80 ml water de beschermfolie of het plastic van het apparaat. . Si .Iencordon d a“mentatlon es_t endommage, il 6. Retirez le fondoir du corps et laissez le mélange refroidir pendant 2 fir den Einbau in einem Gehé&use oder fiir die Benutzung im Freien
+ 120 ml syrup op choice (e.g. strawberry/raspberry/blueberry) * Veeg voor het eerste gebruik van het apparaat alle afneembare doit étre remplacé par le fabricant, son minutes tout en remuant. Versez ensuite le mélange dans les moules geeignet.
Tristar Europe B.V. | Jules Verneweg 87 - 10 gelatin leaves onderdelen af met een vochtige doek. Gebruik nooit schurende réparateur ou des personnes qua"fiées afin en silicone. o ) ) + Denken Sie daran, dass Schokolade heruntertropfen oder spritzen kann.
5015 BH Tilburg | The Netherlands producten. 7. Placez le plateau au réfrigérateur pendant trois heures pour faire Der Aufstellungsort sollte daher leicht zu reinigen sein.

1. Turn on the appliance to position "II" and wait for it to warm up.

d'éviter tout risque.

durcir les gummies.



» Verwenden Sie keine scharfen oder metallischen Gegenstande (etwa
Gabel, Messer usw.) im Inneren des Schmelztiegels, da dies das Gerat
beschadigen kann.

BEMERKUNGEN

« Stellen Sie das Gerat auf eine trockene, stabile und ebene Oberflache.
» Der Schalter hat folgende Positionen:

— 0 (aus)
— | (Warmhaltefunktion, Schokoladenfondue)
— Il (Schmelzfunktion, Gummibarchen)

BENUTZUNG

Schritte zur Herstellung von Schokoladen:
1. SchlieRen Sie das Gerat an und drehen Sie den Schalter auf Position

2. Geben Sie die Schokolade und jegliche anderen Zutaten in das Gerat
und beginnen Sie sofort mit dem Rihren. Rihren Sie weiter, bis die
Schokolade vollstandig geschmolzen ist.

3. Nachdem die Schokolade geschmolzen ist, entfernen Sie den
Schmelztiegel vom Geratekorper.

4. Gielen Sie die Schokolade in die Silikonformen und kihlen Sie sie fur
eine Stunde oder bis sie vollstandig ausgehartet ist.

5. Schalten Sie das Gerat aus, indem Sie den Schalter auf die Position
,QO" stellen und das Gerat vom Netz trennen.

Schritte zur Herstellung von Gummibéarchen:

1. SchlieRen Sie das Gerat an und drehen Sie den Schalter auf Position
W

2. Geben Sie die gewlinschten Zutaten in das Gerat und riihren Sie um,
bis die Mischung erhitzt ist.

3. Nachdem die Mischung erhitzt ist, entfernen Sie den Schmelztiegel
vom Geratekorper, wahrend Sie die Mischung weiter riihren. Lassen
Sie die Mischung 2 Minuten lang abkuhlen.

4. Gielen Sie die Mischung in die Silikonformen und kuhlen Sie sie fiur 3
Stunden.

5. Schalten Sie das Gerat aus, indem Sie den Schalter auf die Position
,QO" stellen und das Gerat vom Netz trennen.

REZEPTE
WeiRe Schokolade mit Streuseln

» 1 Packung weife Schokolade (Chips zum Schmelzen)
« 1 kleiner Behalter bunte Streusel

Verteilen Sie die farbigen Streusel auf dem Boden der Silikonformen.
Heizen Sie das Gerat auf Position ,I*.

Wenn das Gerat heil} ist, fligen Sie die weilten
Schokoladenschmelzchips hinzu.

Ruihren Sie, bis die Schokolade vollstandig geschmolzen ist. Giel3en
Sie dann die Schokolade in die Silikonformen Uber die Streusel.
Stellen Sie das Tablett in den Kuhlschrank und warten Sie, bis die
Schokolade vollstandig ausgehartet ist.
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(Rote) Fruchtgummis

* 80 ml Wasser
» 120 ml Sirup nach Wahl (etwa Erdbeere/Himbeere/Heidelbeere)
+ 10 Blatt Gelatine

1. Schalten Sie das Gerat auf Position ,|I* an und warten Sie, bis es

warm geworden ist.

Sirup und Wasser in den Schmelzer geben.

Rihren Sie die Mischung kontinuierlich um, bis sie warm ist.

Als nachstes die Gelatineblatter hinzufligen und weiter riihren, bis sie

vollstandig geschmolzen sind.

Falls sich Klumpen gebildet haben, kénnen Sie die Mischung durch

ein Sieb passieren.

Entfernen Sie den Schmelztiegel vom Geratekdrper und lassen Sie

die Mischung 2 Minuten lang abkuhlen, wahrend Sie weiterrihren.

AnschlieRend die Mischung in die Silikonformen gieflen.

7. Stellen Sie das Tablett fir drei Stunden in den Kihlschrank, um die
Fruchtgummis zu harten.
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Saure Wassermelonengummis

» 180 ml Wassermelonensaft
« 3 Essloffel Limettensaft

« /2 Teeldffel Honig

» 10 Blatt Gelatine

1. Schalten Sie das Gerat auf Position ,|I* an und warten Sie, bis es
warm geworden ist.

2. Wassermelonensaft, Limettensaft und Honig in den Schmelzer geben.

3. Ruhren Sie die Mischung kontinuierlich um, bis sie warm ist. Als
nachstes die Gelatineblatter hinzufiigen und weiter rihren, bis sie
vollstandig geschmolzen sind.

4. Falls sich Klumpen gebildet haben, kénnen Sie die Mischung durch
ein Sieb passieren.

5. Entfernen Sie den Schmelztiegel vom Geratekdrper und lassen Sie
die Mischung 2 Minuten lang abkuhlen, wahrend Sie weiterrihren.
AnschlieRend die Mischung in die Silikonformen gieflen.

6. Stellen Sie das Tablett fur drei Stunden in den Kihlschrank, um die
Fruchtgummis zu harten.

REINIGUNG UND WARTUNG

* Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und warten Sie, bis das
Gerat abgekuhlt ist.

» Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten.
Das Gerét in nicht spulmaschinenfest.

* Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch. Verwenden Sie
niemals scharfe oder scheuernde Reiniger, Topfreiniger oder Stahlwolle.
Dies wirde das Gerat beschadigen.

* GielRen Sie die restliche Schokolade nicht in die Toilette oder den
Ausguss. Geben Sie sie in einen Plastikbeutel oder Einwegbehalter und
dann in den Abfall.

UMWELT

mmm Dieses Gerat darf am Ende seiner Lebenszeit nicht im Hausmdill
entsorgt werden, sondern muss an einer Sammelstelle fir das Recyceln
von elektrischen und elektronischen Haushaltsgeraten abgegeben
werden. Das Symbol auf dem Gerat, in der Bedienungsanleitung und auf
der Verpackung macht Sie auf dieses wichtige Thema aufmerksam. Die in
diesem Gerat verwendeten Materialien kdnnen recycelt werden. Durch
das Recyceln gebrauchter Haushaltsgerate leisten Sie einen wichtigen
Beitrag zum Umweltschutz. Fragen Sie lhre 6rtliche Behdrde nach
Informationen Uber eine Sammelstelle.

Support
Samtliche verfligbaren Informationen und Ersatzteile finden Sie unter
www.tristar.eu!

ES Manual de instrucciones

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

+ Si ignora las instrucciones de seguridad,
eximira al fabricante de toda responsabilidad
por posibles dafos.

« Si el cable de alimentacion esta dafiado,
corresponde al fabricante, al representante o a
una persona de cualificacion similar su
reemplazo para evitar peligros.

* Nunca mueva el aparato tirando del cable y
asegurese de que no se pueda enredar con el
cable.

* El aparato debe colocarse sobre una superficie
estable y nivelada.

* El usuario no debe dejar el dispositivo sin
supervision mientras esté conectado a la
alimentacion.

* Este aparato se debe utilizar unicamente para
el uso doméstico y solo para las funciones para
las que se ha disefiado.

« Para proteger a los nifios contra los peligros de
los aparatos eléctricos, asegurese de no dejar
el aparato sin vigilancia. Por tanto, debe
seleccionar un lugar de almacenamiento para
el aparato donde los nifios no puedan
agarrarlo. Asegurese de que el cable no cuelga
hacia abajo.

 Para protegerse contra una descarga eléctrica,
no sumerja el cable, el enchufe ni el aparato en
el agua o cualquier otro liquido.

» Este aparato puede ser utilizado por nifios a
partir de los 8 anos y por personas con
capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales
reducidas, o que no tengan experiencia ni
conocimientos, sin son supervisados o
instruidos en el uso del aparato de forma
segura y entienden los riesgos implicados. Los
nifos no pueden jugar con el aparato. Los
nifos no podran realizar la limpieza ni el
mantenimiento reservado al usuario a menos
que cuenten con supervision.

DESCRIPCION DE LOS COMPONENTES

Tenedores de plastico

Fondue extraible

Base

Indicador luminoso de encendido

Interruptor
Moldes de silicona para bombones y golosinas

ANTES DEL PRIMER USO

« Este dispositivo es 4 en 1: fondue de chocolate, fundidora de chocolate,
funcion de bombones y funcién para golosinas en forma de oso

 Extraiga el aparato y los accesorios de la caja. Retire las pegatinas, el
envoltorio de proteccion o el plastico del dispositivo.

« Antes de utilizar el aparato por primera vez, pase un pafio humedo por
todas las piezas desmontables. Nunca utilice productos abrasivos.

 Coloque el aparato sobre una superficie estable, horizontal y nivelada;
no coloque el aparato sobre superficies no resistentes al calor y
asegurese de tener un minimo de 10 cm de espacio libre alrededor del
mismo. Este dispositivo no es apropiado para su instalacion en un
armario ni para el uso en exteriores.

» Tenga en cuenta que, puesto que el chocolate puede gotear o salpicar,
la superficie de uso debe ser de facil limpieza.

» No use objetos metalicos (como tenedores o cuchillos) dentro de la
fondue, porque podria dafarla.

OBSERVACIONES
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» Coloque el aparato sobre una superficie seca, estable y plana.
* El interruptor tiene estas posiciones:

— 0 (desconectado)
— | (funcién para mantener caliente, fondue de chocolate)
— I (funcién de fundido, gominolas)

uso

Pasos para hacer bombones:

1. Encienda el dispositivo y coloque el interruptor en

2. Agregue el chocolate o cualquier otro ingrediente y comience de
inmediato a remover. Siga removiendo hasta que el chocolate se
derrita del todo.

3. Cuando el chocolate se haya derretido, extraiga la fondue del cuerpo
del dispositivo.

4. Vierta el chocolate en moldes de silicona y refrigere durante una hora
o hasta que se haya estabilizado.

5. Coloque el interruptor en "O" para apagar el dispositivo y
desconéctelo de la corriente.

Pasos para hacer gominolas:

1. Encienda el dispositivo y coloque el interruptor en "II".

2

3

4

5

Agregue los ingredientes deseados en el dispositivo y remueva hasta
que la mezcla se haya calentado.

Después, extraiga la fondue del cuerpo del dispositivo sin dejar de
remover la mezcla. Deje que se enfrie durante 2 minutos.

Vierta la mezcla en los moldes de silicona durante 3 horas.

Coloque el interruptor en "O" para apagar el dispositivo y
desconéctelo de la corriente.

RECETAS
Bombones de chocolate blanco con decoraciones

» 1 paquete de chips de chocolate blanco que se fundan
» 1 paquete pequefio de decoracion de colores para reposteria

1. Distribuya la decoracion de colores en la parte inferior de los moldes
de silicona.

Coloque el dispositivo en la posicion "I" para calentarlo.

Cuando se caliente, afiada las chips de chocolate blanco.

Remueva hasta que el chocolate se derrita del todo. Luego, vierta el
chocolate en los moldes de silicona, encima de la decoracion.
Coloque la bandeja en la nevera hasta que el chocolate quede firme.

o hod

Gominolas de frutos (rojos)

» 80 ml de agua
» 120 ml del sirope que quiera (como fresas, frambuesas o arandanos)
» 10 laminas de gelatina

Coloque el interruptor en la posicion "II" y espere a que se caliente.
Anada el sirope y el agua a la fundidora.

Siga removiendo la mezcla hasta que esté caliente.

Ahada las laminas de gelatina sin dejar de remover hasta que se
derritan del todo.

Si hay grumos, puede pasar la mezcla en un colador.

Extraiga la fondue del cuerpo del dispositivo y deje que se enfrie
durante 2 minutos sin dejar de remover. Luego, vierta la mezcla en
los moldes de silicona.

7. Coloque la bandeja en la nevera durante 3 horas para que las
golosinas se endurezcan.
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Gominolas de sandia acidas

* 180 ml de zumo de sandia
« 3 cdas. de zumo de lima

« % cdtas de miel

» 10 laminas de gelatina

1. Coloque el interruptor en la posicion "lI" y espere a que se caliente.

2. Afada los zumos y la miel a la fundidora.

3. Siga removiendo la mezcla hasta que esté caliente. Afiada las
laminas de gelatina sin dejar de remover hasta que se derritan del
todo.

4. Si hay grumos, puede pasar la mezcla en un colador.

5. Extraiga la fondue del cuerpo del dispositivo y deje que se enfrie
durante 2 minutos sin dejar de remover. Luego, vierta la mezcla en
los moldes de silicona.

6. Coloque la bandeja en la nevera durante 3 horas para que las
golosinas se endurezcan.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

» Antes de limpiar, desenchufe el aparato y espere a que el aparato se
enfrie.

* No sumerja nunca el aparato en agua o cualquier otro liquido. El
aparato no se puede lavar en el lavavaijillas.

« Limpie el aparato con un pafio humedo. No utilice productos de limpieza
abrasivos o fuertes, estropajos o lana metalica porque se podria dafiar
el aparato.

» No vierta los restos de chocolate por el desagtie ni en el inodoro. Vierta
el chocolate en una bolsa de plastico o en un envase desechable y, a
continuacioén, tirelo a la basura.

MEDIO AMBIENTE

mmm Este aparato no debe desecharse con la basura doméstica al final
de su vida util, sino que se debe entregar en un punto de recogida para el
reciclaje de aparatos eléctricos y electronicos. Este simbolo en el aparato,
manual de instrucciones y embalaje quiere atraer su atencion sobre esta
importante cuestion. Los materiales utilizados en este aparato se pueden
reciclar. Mediante el reciclaje de electrodomésticos, usted contribuye a
fomentar la proteccion del medioambiente. Solicite mas informacion sobre
los puntos de recogida a las autoridades locales.

Soporte
Puede encontrar toda la informacion y recambios en www.tristar.eu!

PT Manual de Instrucoes

INSTRUQGES DE SEGURANCA

O fabricante ndo pode ser responsabilizado por
quaisquer danos se ignorar as instru¢des de
seguranga.

» Se o0 cabo de alimentagao estiver danificado,
deve ser substituido pelo fabricante, o seu
representante de assisténcia técnica ou alguém
com qualificacbes semelhantes para evitar
perigos.

* Nunca desloque o aparelho puxando pelo cabo
e certifique-se de que este nunca fica preso.

* O aparelho deve ser colocado numa superficie
plana e estavel.

+ O utilizador ndo deve abandonar o aparelho
enquanto este estiver ligado a alimentacéo.

 Este aparelho destina-se apenas a utilizagéo
doméstica e para os fins para os quais foi
concebido.

» Para proteger as criangas contra os perigos
apresentados pelos aparelhos elétricos,
certifique-se de que nunca deixa o aparelho
sem supervisdo. Para isso, deve selecionar um
local de armazenamento para o aparelho fora
do alcance das criancas. Certifique-se de que o
cabo nao esta pendurado para baixo.

» Para se proteger contra choques elétricos, n&o
mergulhe o cabo, a ficha nem o aparelho em
agua ou qualquer outro liquido.

+ Este aparelho pode ser utilizado por criangas
com mais de 8 anos e por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, assim como com falta de
experiéncia e conhecimentos, caso sejam
supervisionadas ou instruidas sobre como
utilizar o aparelho de modo seguro e
compreendam os riscos envolvidos. As
criangas nao devem brincar com o aparelho. A
limpeza e manutengédo pelo utilizador ndo
devem ser realizadas por criangcas sem
supervisao.

DESCRICAO DAS PECAS

Garfos de plastico

Panela removivel

Base

Luz indicadora de poténcia

Interruptor
Moldes de silicone para bombons e gomas

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

« Este eletrodoméstico tem uma fungao 4 em 1: fondue de chocolate,
magquina de derreter chocolate, maquina de fazer bombons e maquina
de fazer ursinhos de goma

* Retire o0 aparelho e os acessorios da caixa. Retire os autocolantes, a
pelicula ou plastico de protecgao do aparelho.

» Antes de utilizar o aparelho pela primeira vez, limpe todas as pegas
amoviveis com um pano humido. Nunca utilize produtos abrasivos.

» Coloque o aparelho numa superficie estavel, horizontal e nivelada, ndo
coloque o aparelho sobre superficies ndo resistentes ao calor e
assegure, pelo menos, 10 cm de espaco livre a volta do dispositivo.
Este dispositivo ndo € adequado para ser montado num armario ou para
utilizagéo no exterior.

* Tenha em mente que o chocolate pode escorrer ou salpicar, pelo que o
local de utilizacdo deve ser facil de limpar.

* Nao use objetos pontiagudos ou metalicos (por exemplo, garfo, faca,
etc.) dentro da panela, pois pode danificar o eletrodoméstico

OBSERVAGOES
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« Coloque o aparelho sobre uma superficie seca, estavel e plana.
O interruptor tem as seguintes posicdes:

— 0 (desligado)

— | (fungdo de manter quente, fondue de chocolate)
— Il (funcéo de derreter, gomas)

UTILIZACAO

Passos para a confegdo de chocolate:

1. Ligue o eletrodomeéstico e rode o interruptor para a posi¢éo
2. Adicione o chocolate e outros ingredientes no eletrodoméstico e
comece a mexer imediatamente. Continue a mexer até que o
chocolate esteja completamente derretido.

Depois do chocolate derretido, retire a panela da base.

Despeje o chocolate nas formas de silicone e cologue no congelador
por uma hora ou até solidificar completamente.

desligue o eletrodoméstico.

assos para a confegdo de gomas:

Ligue o eletrodoméstico e rode o interruptor para a posigao "II".
Adicione os ingredientes pretendidos no eletrodoméstico e mexa até
aquecer.

Apos, retire a panela da base, enquanto continua a mexer. Deixe a
mistura arrefecer por 2 minutos.

Coloque a mistura nas formas de silicone e leve ao congelador por 3
horas.
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desligue o eletrodoméstico.
RECEITAS
Chocolate branco com sprinkles

« 1 pacote de pepitas de chocolate branco para derreter
« 1 recipiente pequeno com sprinkles coloridos

Distribua os sprinkles coloridos sobre o fundo dos moldes de silicone
Aqueca o eletrodoméstico na posigao "I".

Quando o eletrodomeéstico estiver aquecido, adicione as pepitas de
chocolate branco para derreter.

Mexa até que o chocolate esteja completamente derretido. De
seguida, coloque o chocolate nas formas de silicone sobre os
sprinkles.

5. Coloque o tabuleiro no congelador até o chocolate solidificar
completamente.
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Gomas de frutas (vermelhas)

* 80 ml de agua
* 120 ml de xarope a escolha (p.e. morango/framboesa/mirtilo)
» 10 folhas de gelatina

Ligue o eletrodoméstico na posicao "II" e espere que aqueca.
Adicione o xarope e a 4gua na panela.

Mexa sem parar até a mistura ficar morna.

De seguida, adicione as folhas de gelatina e continue a mexer até
derreter por completo.

Se formar grumos, pode coar a mistura numa peneira.

Retire a panela da base e deixe a mistura arrefecer por 2 minutos
enquanto mexe. De seguida, coloque a mistura nos moldes de
silicone.

7. Coloque o tabuleiro no congelador durante trés horas para solidificar
as gomas.
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Gomas de melancia

* 180 ml de sumo de melancia
« 3 colheres de sumo de limao
» ¥ colher de cha de mel

» 10 folhas de gelatina

Ligue o eletrodoméstico na posicao "II" e espere que aqueca.
Adicione o sumo de melancia, o sumo de limao e o mel no
eletrodoméstico.

Mexa sem parar até a mistura ficar morna. De seguida, adicione as
folhas de gelatina e continue a mexer até derreter por completo.
Se formar grumos, pode coar a mistura numa peneira.

Retire a panela da base e deixe a mistura arrefecer por 2 minutos
enquanto mexe. De seguida, coloque a mistura nos moldes de
silicone.

6. Coloque o tabuleiro no congelador durante trés horas para solidificar
as gomas.

LIMPEZA E MANUTENCAO

 Antes de limpar, desligue o aparelho da tomada e aguarde até
arrefecer.

» Nunca mergulhe o aparelho na agua ou noutro liquido. O aparelho ndo
é adequado para a maquina de lavar louga.

« Limpe o aparelho com um pano humido. Nunca use produtos de
limpeza agressivos e abrasivos, esfregdes de metal ou palha de aco,
que danifica o dispositivo.

* N&o deite os restos de chocolate na sanita nem na canalizagéo.
Coloque o chocolate num saco de plastico ou recipiente descartavel e,
em seguida, deite no lixo.
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AMBIENTE

mmm Este aparelho ndo deve ser depositado no lixo doméstico no fim
da sua vida util, mas deve ser entregue num ponto central de reciclagem
de aparelhos domésticos elétricos e eletronicos. Este simbolo indicado no
aparelho, no manual de instrugdes e na embalagem chama a sua
atencgdo para a importancia desta questdo. Os materiais utilizados neste
aparelho podem ser reciclados. Ao reciclar aparelhos domésticos usados,
esta a contribuir de forma significativa para a prote¢cdo do nosso
ambiente. Solicite as autoridades locais informagdes relativas aos pontos
de recolha.

Assisténcia
Encontra todas as informacgdes e pecas de substituicao disponiveis em
www.tristar.eu!

IT Istruzioni per l'uso

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

* |l produttore non é responsabile di eventuali
danni e lesioni conseguenti la mancata
osservanza delle istruzioni di sicurezza.

 Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve
essere sostituito dal produttore, da un addetto
all'assistenza o da personale con qualifiche
analoghe per evitare rischi.

* Non spostare mai I'apparecchio tirandolo per il
cavo e controllare che il cavo non possa
rimanere impigliato.

* Collocare I'apparecchio su una superficie
stabile e piana.

* Non lasciare mai I'apparecchio senza
sorveglianza quando é collegato
all'alimentazione.

* Questo apparecchio € destinato a un uso
esclusivamente domestico e deve essere
utilizzato soltanto per gli scopi previsti.

Desligue o eletrodoméstico rodando o interruptor para a posi¢ao “O” e

Desligue o eletrodoméstico rodando o interruptor para a posigao “O” e

* Per proteggere i bambini dai pericoli derivanti
dalle apparecchiature elettriche, non lasciare
mai I'apparecchio senza sorveglianza.
Collocare quindi I'apparecchio in un luogo non
accessibile ai bambini. Non lasciare il cavo
penzoloni.

* Per proteggersi dalle scosse elettriche, non
immergere il cavo, la spina o l'apparecchio
nell'acqua né in qualsiasi altro liquido.

* L'apparecchio puo essere utilizzato da bambini
di almeno 8 anni e da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali oppure
senza la necessaria pratica ed esperienza sotto
la supervisione di un adulto o dopo aver
ricevuto adeguate istruzioni sull'uso in
sicurezza dell'apparecchio e aver compreso i
possibili rischi. | bambini non devono giocare
con l'apparecchio. | bambini non devono
eseguire interventi di manutenzione e pulizia
senza supervisione.

DESCRIZIONE DELLE PARTI

Forchette di plastica

Contenitore per lo scioglimento estraibile

Base

Spia di alimentazione

Interruttore

Stampi in silicone per bonbon e caramelle gommose

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

» Questo elettrodomestico ha una funzione 4 in 1: fonduta di cioccolato,
scioglitore di cioccolato, preparatore di bonbon e preparatore di
caramelle gommose.

Estrarre apparecchio e accessori dalla scatola. Rimuovere adesivi,
pellicola protettica o plastica dall’apparecchio.

Prima di usare I'apparecchio per la prima volta, pulire tutte le parti
amovibili con un panno umido. Non utilizzare mai prodotti abrasivi.
Posizionare |'apparecchio su una superficie stabile, piana e livellata, non
collocare I'apparecchio su superfici non resistenti al calore e lasciare
almeno 10 cm di spazio libero attorno all'apparecchio. Questo
apparecchio non & idoneo per l'installazione in un armadietto o per uso
all'aperto.

Tenere presente che il cioccolato pud gocciolare o schizzare, il luogo di
utilizzo dovrebbe essere facile da pulire.

Non utilizzare oggetti affilati o metallici (ad es. forchetta, coltello, ecc.)
all'interno del contenitore per scioglimento per non danneggiare
I'apparecchio.

NOTE
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* Collocare l'apparecchio su una superficie uniforme, stabile e asciutta.
« L'interruttore prevede le seguenti posizioni:

— 0 (off)
— | (funzione keep warm, fonduta di cioccolato)
— Il (funzione melting, caramelle gommose)

UTILIZZO

Passaggi per la preparazione di cioccolatini:

1. Collegare I'apparecchio e portare l'interruttore in posizione "I".

2. Aggiungere il cioccolato e gli altri ingredienti nell'apparecchio e
iniziare immediatamente a mescolare. Continuare a mescolare finché
il cioccolato non si & completamente sciolto.

3. Dopo che il cioccolato si € sciolto, togliere il contenitore per
scioglimento dal corpo dell'apparecchio.

4. Versare il cioccolato negli stampi in silicone e mettere in frigorifero per
un'ora o fino al completo indurimento.

5. Spegnere I'apparecchio portando l'interruttore in posizione "O" e
staccare la spina.

Passaggi per la preparazione di caramelle gommose:

1. Collegare I'apparecchio e portare l'interruttore in posizione "II".

2. Aggiungere gli ingredienti desiderati nell'apparecchio e mescolare fino
a quanto il composto non si sara riscaldato.

3. Una volta riscaldato, rimuovere il recipiente per scioglimento dal corpo
dell'apparecchio, continuando a mescolare il composto. Lasciare
raffreddare per 2 minuti.

4. Versare il composto negli stampi di silicone e mettere in frigorifero per
3 ore.

5. Spegnere l'apparecchio portando l'interruttore in posizione "O" e
staccare la spina.

RICETTE
Cioccolatini bianchi con granelle

« 1 confezione di gocce di cioccolato bianco da sciogliere
« 1 piccolo contenitore di granelle colorate

Distribuire le granelle colorate sul fondo degli stampi in silicone.
Riscaldare I'apparecchio sulla posizione "I".

Quando I'apparecchio € riscaldato, aggiungere le gocce di cioccolato
bianco.

Mescolare fino a quando il cioccolato non & completamente sciolto.
Versare quindi il cioccolato negli stampi di cioccolato sopra le
granelle.

5. Mettere il vassoio in frigorifero e attendere che il cioccolato si
solidifichi completamente.
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Caramelle gommose alla frutta (rossa)

» 80 ml di acqua
» 120 ml di sciroppo a scelta (ad es. fragola/lampone/mirtillo)
10 gelatine in fogli

Accendere I'apparecchio in posizione "ll" e attendere che si riscaldi.
Aggiungere lo sciroppo e l'acqua nello scioglitore.

Mescolare continuamente il composto finché non & caldo.
Aggiungere successivamente la gelatina in fogli e continua a
mescolare fino a completo scioglimento.

In caso di grumi, & possibile filtrare il composto attraverso un colino a
maglia.

Rimuovi il contenitore per scioglimento dal corpo e lasciare
raffreddare per 2 minuti mescolando. Versare quindi il composto negli
stampi di silicone.

7. Mettere il vassoio in frigorifero per tre ore per fare indurire le
caramelle gommose.
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Caramelle gommose all'anguria aspra

» 180 ml di succo di anguria
3 cucchiai di succo di lime
* % cucchiaino di miele
10 gelatine in fogli

1. Accendere l'apparecchio in posizione "lI" e attendere che si riscaldi.

2. Aggiungere il succo di anguria, succo di lime e miele nello scioglitore.

3. Mescolare continuamente il composto finché non e caldo. Aggiungere
successivamente la gelatina in fogli e continua a mescolare fino a
completo scioglimento.

4. In caso di grumi, & possibile filtrare il composto attraverso un colino a
maglia.

5. Rimuovi il contenitore per scioglimento dal corpo e lasciare
raffreddare per 2 minuti mescolando. Versare quindi il composto negli
stampi di silicone.

6. Mettere il vassoio in frigorifero per tre ore per fare indurire le
caramelle gommose.

PULIZIA E MANUTENZIONE

 Prima della pulizia, scollegare I'apparecchio ed attendere che
I'apparecchio si raffreddi.

» Non immergere I'apparecchio in acqua o in altro liquido. Non & possibile
pulire I'apparecchio in lavastoviglie.

* Pulire I'apparecchio con un panno umido. Non usare mai detergenti duri
e abrasivi, pagliette o lana d'acciaio, che danneggia l'apparecchio.

» Non versare il cioccolato in eccesso o residuo nello scarico o nel water.
Versare il cioccolato in un sacchetto di plastica o in un contenitore usa e
getta da conferire secondo le normative locali.

AMBIENTE

mmm Questo apparecchio non deve essere posto tra i rifiuti domestici
alla fine del suo ciclo di vita, ma deve essere smaltito in un centro di
riciclaggio per dispositivi elettrici ed elettronici domestici. Questo simbolo
sull'apparecchio, il manuale di istruzioni e la confezione sottolineano tale
importante questione. | materiali usati in questo apparecchio possono
essere riciclati. Riciclando gli apparecchi domestici € possibile contribuire
alla protezione dell'ambiente. Contattare le autorita locali per informazioni
in merito ai punti di raccolta.

Assistenza
Tutte le informazioni e le parti di ricambio sono disponibili sul sito
www.tristar.eu!

SV Instruktionshandbok

SAKERHETSANVISNINGAR

* Om dessa sakerhetsanvisningar ignoreras kan
inget ansvar utkravas av tillverkaren for
eventuella skador som uppkommer.

* Om natsladden ar skadad maste den bytas ut
av tillverkaren, dess servicerepresentant eller
liknande kvalificerade personer for att undvika
fara.

* Flytta aldrig apparaten genom att dra den i
sladden och se till att sladden inte kan trassla in
sig.

» Apparaten maste placeras pa en stabil, jamn
yta.

» Anvand aldrig apparaten obevakad nar den ar
ansluten till vagguttaget.

» Denna apparat far endast anvandas for
hushallsandamal och endast for det syfte den
ar konstruerad for.

* For att skydda barn fran farorna med elektriska
apparater, se till att du aldrig lamnar apparaten
oovervakad. Darfér maste du valja en lamplig
forvaringsplats utom rackhall for barn. Se till att
kabeln inte hander nedat.

* For att undvika elektriska stotar ska du aldrig
sanka ned sladden, kontakten eller apparaten i
vatten eller nagon annan vatska.

» Apparaten kan anvandas av barn fran och med
8 ars alder och av personer med ett fysiskt,
sensoriskt eller mentalt handikapp eller brist pa
erfarenhet och kunskap om de 6vervakas eller
instrueras om hur apparaten ska anvandas pa
ett sakert satt och forstar de risker som kan
uppkomma. Barn far inte leka med apparaten.
Rengdring och underhall ska inte utféras av
barn utan tillsyn.

BESKRIVNING AV DELAR

Plastgafflar

Lostagbar fonduegryta

Basenhet

Stromindikatorlampa

Strombrytare
Silikonformar for karameller och segt godis

FORE FORSTA ANVANDNING

» Denna enhet har en 4-i-1 funktion: chokladfondue, chokladsmailtare,
samt enhet for tillverkning av karameller och segt godis.

» Tag ut apparaten och tillbehéren ur férpackningen. Ta bort
klistermarkena, skyddsfilmerna eller plasten fran apparaten.

* Innan apparaten anvands for forsta gangen, torka av alla avtagbara
delar med en dammtrasa. Anvand aldrig slipande produkter.

* Placera apparaten pa en stabil, horisontell och jamn yta, placera inte
apparaten pa icke varmebestandiga ytor och se till att det finns 10 cm
fritt utrymme runt enheten. Enheten Iampar sig inte for placering i ett
skap eller fér anvandning utomhus.

» Kom ihag att choklad kan droppa eller skvatta. Anvandningsplatsen bor
vara enkel att rengora.

» Anvand inga vassa objekt eller metallobjekt (t.ex. gaffel, kniv osv.) inuti
grytan eftersom detta kan skada enheten.

ANMARKNINGAR

ourLNA

* Placera apparaten pa ett torrt, plant och stabilt underlag.
* Brytaren har féljande lagen:

- 0 (av)

— | (varmhallningsfunktion, chokladfondue)

— Il (Smaltfunktion, sega gubbar)
ANVANDNING

Steg vid chokladtillverkning:

1. Satt i sladden till enheten och vrid reglaget till laget "I”.

2. Tillsatt chokladen och andra ingredienser och borja réra omedelbart.
Fortsatt att rora tills chokladen smalt helt.

3. Nar chokladen har smalt, ta bort grytan fran basenheten.

4. Hall chokladen i silikonformarna och stall i kylen i en timma eller tills
den stannat helt.

5. Stang av enheten genom att vrida reglaget till “O” och dra ur sladden.

Steg vid tillverkning av segt godis:

1. Satt i sladden till enheten och vrid reglaget till Iaget "1I”.

2. Tillsatt de ingredienser du vill ha med i grytan och ror tills blandningen
ar uppvarmd.

3. Nar blandningen ar uppvarmd, ta bort grytan fran basenheten medan

du fortfarande ror i blandningen. Lat blandningen svalna i 2 minuter.
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4. Hall blandningen i silikonformar och kyl i 3 timmar.
5. Stang av enheten genom att vrida reglaget till “O” och dra ur
sladden.

RECEPT
Vit choklad med strossel

* 1 paket flagad vit choklad fér matlagning
« 1 liten forpackning fargglatt strossel

1. Sprid ut det fargade strdsslet dver botten pa silikonformarna.

2. Varm upp enheten pa lage "I".

3. Nar enheten ar varm, tillsatt de vita chokladflagorna fér smaltning.

4. Ror tills chokladen smalt helt. Hall i chokladen i silikonformarna over
strosslet.

5. Stallin platen i kylskapet och vanta tills chokladen har stelnat helt.

(Rott) segt godis med fruktsmak

» 80 ml vatten
* 120 ml valfri sirap (t.ex. jordgubb/hallon/blabar)
10 gelatinblad

Satt pa enheten pa "II" och vanta tills den blivit varm.

Tillsatt sirapen och vatten i smaltgrytan

R&r kontinuerligt tills blandningen blivit varm

Tillsatt sedan gelatinbladen och fortsatt att rora tills de smalt helt.
Om det har uppstatt klumpar kan du sila blandningen genom en sil.
Ta bort smaltgrytan fran basenheten och lat blandningen svalna i
tva minuter under omrérning. Hall sedan i blandningen i
silikonformarna.

7. Stallin platen i kylskapet i tre timmar tills det sega godiset har
stelnat.
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Segt godis med smak av sur vattenmelon

» 180 ml vattenmelonjuice
+ 3 matskedar limejuice

* /5 tesked honung

* 10 gelatinblad

1. Satt pa enheten pa "ll" och vanta tills den blivit varm.

2. Tillsatt vattenmelonjuice, limejuice och honung i smaltgrytan.

3. ROr kontinuerligt tills blandningen blivit varm Tillsatt sedan
gelatinbladen och fortsétt att rora tills de smalt helt.

4. Om det har uppstatt klumpar kan du sila blandningen genom en sil.

5. Ta bort smaltgrytan fran basenheten och lat blandningen svalna i

tva minuter under omrérning. Hall sedan i blandningen i

silikonformarna.

Stall in platen i kylskapet i tre timmar tills det sega godiset har

stelnat.

RENGORING OCH UNDERHALL

* Innan rengéring, dra ur kontakten och vanta tills apparaten har
svalnat.

 Sank aldrig den elektriska anordningen i vatten eller annan vatska.
Enheten &r inte diskmaskinsaker.

* Rengdr apparaten med en fuktig trasa. Anvand aldrig starka och
slipande rengdringsmedel, skursvamp eller stalull som skadar
apparaten.

« Hall inte ut kvarvarande choklad ner i toaletten eller avloppet. Hall i
chokladen i en plastpase eller engangsbehallare och kasta sedan i
soporna.

OMGIVNING

o

mmm Denna apparat ska ej slangas bland vanligt hushallsavfall nar
den slutat fungera. Den ska slangas vid en atervinningsstation for
elektriskt och elektroniskt hushallsavfall. Denna symbol pa apparaten,
bruksanvisningen och férpackningen gor dig uppmarksam pa detta.
Materialen som anvands i denna apparat kan atervinnas. Genom att
atervinna hushallsapparater gor du en viktig insats for att skydda var
milj6. Fraga de lokala myndigheterna var det finns insamlingsstallen.

Support
Du hittar all tillganglig information och reservdelar pa www.tristar.eu!

PL Instrukcje uzytkowania

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

* Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za

uszkodzenia w przypadku nieprzestrzegania

instrukcji bezpieczenstwa.

W przypadku uszkodzenia kabla zasilania,

aby unikng¢ zagrozenia, musi on by¢

wymieniony przez producenta, jego agenta
serwisowego lub osoby o podobnych
kwalifikacjach.

* Nie wolno przesuwac urzgdzenia, ciggnac za
przewod ani dopuszczac do zaplgtania kabla.

* Urzgdzenie nalezy umiesci¢ na stabilnej i
wypoziomowanej powierzchni.

* Nigdy nie nalezy zostawia¢ wigczonego
urzgdzenia bez nadzoru.

» Urzgdzenie przeznaczone jest tylko do

eksploatacji w gospodarstwie domowym, w

sposob zgodny z jego przeznaczeniem.

Aby chroni¢ dzieci przed zagrozeniami

zwigzanymi z uzytkowaniem urzgdzen

elektrycznych, nigdy nie nalezy pozostawiac
tego rodzaju urzgdzen bez nadzoru. Dlatego
tez nalezy wybrac¢ miejsce przechowywania
tego urzadzenia, ktore bedzie niedostepne dla

dzieci. Kabel nie powinien zwisac z

urzadzenia.

* Aby unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym,
nie nalezy zanurzac przewodu, wtyczki ani
urzgdzenia w wodzie bgdz w innej cieczy.

« Z urzgdzenia mogqg korzystac dzieci w wieku
od 8 lat oraz osoby o ograniczonych
mozliwosciach fizycznych, sensorycznych
I psychicznych badz nieposiadajgce
odpowiedniej wiedzy i doswiadczenia, pod
warunkiem, ze sg nadzorowane lub otrzymaty
instrukcje dotyczgce bezpiecznego uzywania
urzadzenia, a takze rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia. Dzieciom nie wolno bawi¢ sie

urzagdzeniem. Czyszczenie i konserwacja
dozwolona dla uzytkownika nie moga by¢
wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

OPIS CZI?SCI
. Widelce plastikowe

Wyjmowane naczynie

Podstawa

Lampka kontrolna zasilania

Przetacznik

Silikonowe foremki do czekoladek i zelek

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

» Urzgdzenie ma 4 funkcje: czekoladowe fondue, topienie czekolady,
robienie czekoladek i zelek.

» Urzgdzenie i akcesoria nalezy wyjg¢ z pudetka. Z urzadzenia nalezy
usung¢ naklejki, folie ochronng lub elementy plastikowe.

 Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia nalezy wytrze¢ wszystkie
wyjmowane czesci wilgotng szmatka. Nigdy nie nalezy uzywacé
szorstkich srodkéw czyszczacych.

» Umies¢ urzadzenie na stabilnej, réwnej i poziomej powierzchni.
Urzadzenia nie wolno umieszczac na powierzchniach nieodpornych na
dziatanie wysokich temperatur. Nalezy zapewni¢ co najmniej 10 cm
wolnej przestrzeni naokoto urzgdzenia. Urzgdzenie to nie jest
przystosowane do montazu w szafce lub do uzytkowania na wolnym
powietrzu.

» Czekolada moze kapac i sig rozlewac, dlatego miejsce uzytkowania
powinno by¢ tatwe do wyczyszczenia.

* Nie uzywaj ostrych ani metalowych przedmiotéw (np. widelca, noza itp.)
wewnatrz naczynia, poniewaz mogg uszkodzi¢ urzadzenie.

UWAGI
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» Umiescic urzadzenie na suchej, stabilnej i ptaskiej powierzchni.
 Przetgcznik ma nastepujace funkcje:

— 0 (wylgczony)

— | (funkcja podgrzewania, czekoladowe fondue)

— |l (funkcja topienia, zelki)

UZYTKOWANIE

Przygotowanie czekoladek:

. Wigcz urzadzenie i ustaw przetgcznik w pozyciji ,I”
Dodaj czekoladg i inne sktadniki do urzadzenia i natychmiast zacznij
mieszaé. Kontynuuj mieszanie, az czekolada zupetnie sig rozpusci.
Po rozpuszczeniu czekolady zdejmij naczynie z podstawy.
WIlej czekolade do silikonowych foremek i umie$¢ je na godzine w
lodéwce lub do momentu, kiedy czekolada zastygnie.
Wytgcz urzadzenie, ustawiajgc przetgcznik w pozycji ,0” i wytgcz je z
gniazdka zasilania.
Przygotowanie zelek:
Wigcz urzadzenie i ustaw przetgcznik w pozyciji ,II”
Dodaj wybrane sktadniki do urzadzenia i mieszaj, az masa sie
podgrzeje.
Po podgrzaniu masy zdejmij naczynie z podstawy, ciagle mieszajac.
Pozwdl, by masa ostygta przez 2 minuty.
WIlej do silikonowych foremek i w6z do lodéwki na 3 godziny.
Wytgcz urzadzenie, ustawiajgc przetgcznik w pozycji ,0” i wytgcz je z
gniazdka zasilania.

PRZEPISY
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Biate czekoladki z posypka

» 1 opakowanie biatej czekolady w kawatkach
» 1 opakowanie kolorowej posypki

Umiesc¢ kolorowg posypke na dnie silikonowych foremek.

Nagrzej urzgdzenie w pozycji ,I”.

Kiedy urzadzenie bedzie nagrzane, dodaj biatg czekolade w
kawatkach.

Mieszaj, az czekolada zupetnie sie rozpusci. Nastepnie wlej czekolade
do silikonowych foremek z posypka.

Umiesc¢ tacke w lodéwce i poczekaj, az czekolada catkowicie
zastygnie.
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(Czerwone) zelki owocowe

* 80 ml wody
» 120 ml wybranego syropu (np. truskawkowego/malinowego/jagodowego)
10 listkéw zelatyny

Wiacz urzadzenie w pozyciji ,II” i poczekaj, az sie nagrzeje.

Dodaj syrop i wode do naczynia.

Mieszaj mase ciggle, az bedzie ciepta.

Nastepnie dodaj listki zelatyny i kontynuuj mieszanie, az masa
catkowicie sie rozpusci.

Jesli powstang grudki, mase mozna przecedzi¢ przez sitko.

Zdejmij naczynie z podstawy i pozostaw mase do ostygnigecia przez 2
minuty, ciggle mieszajgc. Nastepnie wlej mase do silikonowych
foremek.

7. Wiéz tacke do lodowki na trzy godziny, by zelki stwardniaty.
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Kwasne zelki o smaku arbuza

» 180 ml soku z arbuza
« 3 lyzki soku z limonki
* Y2 tyzeczki miodu

» 10 listkéw zelatyny

Wiacz urzadzenie w pozyciji ,II” i poczekaj, az sie nagrzeje.

Dodaj do naczynia sok z arbuza, sok z limonki i miéd.

Mieszaj mase ciggle, az bedzie ciepta. Nastepnie dodaj listki zelatyny i
kontynuuj mieszanie, az masa catkowicie sie rozpusci.

Jesli powstang grudki, mase mozna przecedzi¢ przez sitko.

Zdejmij naczynie z podstawy i pozostaw mase do ostygniecia przez 2
minuty, ciggle mieszajgc. Nastepnie wlej mase do silikonowych
foremek.

6. Wioz tacke do lodowki na trzy godziny, by zelki stwardniaty.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

* Przed czyszczeniem wyjgé wtyczke z gniazda i odczekac, az urzgdzenie
wystygnie.

» Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ani zadnym innym plynie.
Urzadzenie nie nadaje sie do mycia w zmywarce do naczyn.

» Zewnetrzng obudowe nalezy czyscic¢ wilgotng szmatka. Nie nalezy nigdy
uzywac ostrych ani szorstkich srodkéw czyszczacych, zmywakéw do
szorowania oraz druciakéw, aby nie uszkodzi¢ urzadzenia.

» Nie wylewaj resztek czekolady do toalety lub kanalizacji. Wlej czekolade
do plastikowej torebki lub jednorazowego pojemnika i wyrzu¢ do kosza
na smiecie.

SRODOWISKO
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mmm Po zakonczeniu eksploatacji urzgdzenia nie nalezy wyrzucac go
wraz z odpadami domowymi. Urzgdzenie to powinno zosta¢ zutylizowane
w centralnym punkcie recyklingu domowych urzadzen elektrycznych i
elektronicznych. Ten symbol znajdujacy sie na urzadzeniu, w instrukcjach
uzytkowania i na opakowaniu oznacza wazne kwestie, na ktore nalezy
zwréci¢ uwage. Materiaty, z ktérych wytworzono to urzgdzenie, nadajg sie
do przetworzenia. Recykling zuzytych urzgdzen gospodarstwa domowego

jest znaczacym wktadem uzytkownika w ochrone srodowiska. Nalezy

skontaktowac sie z wtadzami lokalnymi, aby uzyska¢ informacje dotyczgce
punktow zbiorki odpadow.

Wsparcie

Wszelkie informacje i czgsci zamienne mozna znalez¢ stronie
www.tristar.eu.

CS Navod k pouziti

BEZPECNOSTNi POKYNY

* PFi ignorovani bezpec&nostnich pokynl nemuaze
byt vyrobce odpovédny za pfipadna poskozeni.

» Pokud je napajeci kabel poSkozen, musi byt

vyménén vyrobcem, jeho servisnim zastupcem

nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se

pfedeslo moznym rizikim.

Nikdy spotfebi€ nepfenasejte tazenim za

privodni $ndru a ujistéte se, zZe se kabel

nemuze zamotat.

Spotiebi€ musi byt umistén na stabilnim a

rovném povrchu.

* Nikdy nenechavejte zapnuty spotfebi¢ bez

dozoru.

Tento spotfebic Ize pouzit pouze v domacnosti

za ucelem, pro ktery byl vyroben.

Pro ochranu déti pfed nebezpecim elektrickych

spotiebicu prosim zajistéte, aby spotfebi¢ nikdy

nelezel bez dozoru. Proto byste méli vyhradit

spotfebici misto, kde na né&j déti nemohou

dosahnout. Ujistéte se, Ze kabel neni zavéSen

smérem dold.

Abyste se ochranili pfed elektrickym vybojem,

neponofujte napajeci kabel, zastréku Ci

spotfebi¢ do vody Ci jiné tekutiny.

Tento spotfebi¢ mohou osoby starSi 8 let a lidé

se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo

mentalnimi schopnostmi €i nedostatkem

zkuSenosti a znalosti pouzivat, pouze pokud

jsou pod dohledem nebo dostali instrukce

tykajici se bezpecného pouZiti pfistroje a

rozumi moznym rizikdm. Déti si nesmi hrat se

spotfebi¢em. Cisténi a udrzba by neméla byt

provadéna détmi bez dohledu.

POPIS SOUCASTI

. Plastoveé vidlicky

Vyjimatelny tavici kotlik

Zakladna

Kontrolka napajeni

Spinac¢
Silikonové formy na bonbény a gumové medvidky

PRED PRVNIM POUZITIM

» Tento spotrebi¢ ma Ctyfi funkce v jedné: Cokoladové fondue, rozpousténi
¢okolady, vyroba bonbént a gumovych medvidku.

* Zafizeni a pfisluSenstvi vyjméte z krabice. Ze spotfebice odstrarite
nalepky, ochrannou félii nebo plast.

» Pfed prvnim pouzitim tohoto spotfebice otfete vSechny odnimatelné
soucasti vihkym hadfikem. Nikdy nepouzivejte brusné Cistici prostfedky.

» Spotfebi€ polozte na stabilni, vodorovny a rovny povrch; neumistujte
spotrebi¢ na povrchy, které nejsou tepelné odolné, a zajistéte, aby kolem
spotfebice bylo alespori 10 cm mista. Tento spotfebi¢ neni vhodny pro
instalaci do skfiné nebo pro venkovni pouZziti.

» Cokolada mlze kapat nebo stfikat, a proto by vybrané misto mélo jit
snadno odistit.

« V tavicim kotliku nepouzivejte ostré ani kovové predméty (napf. vidlicku,
nuz atd.), protoZze mohou spotfebi¢ poskodit.

POZNAMKY
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» Spotrebi¢ vzdy postavte na suchy, rovny a stabilni povrch.
» Spina¢ ma nasledujici pozice:

— 0 (vypnuto)

— | (funkce udrzeni tepla, ¢okoladové fondue)

— |l (funkce taveni, gumovi medvidci)

POUZITI

Postup vyroby ¢okoladovych bonbéntu:

1. Zapojte spotfebi€ do elektfiny a prfepnéte spina¢ do pozice ,|“.

2. Do spotfebice pridejte Cokoladu a dalsi pfisady a ihned za¢néte
michat. PokraCujte v michani, dokud se ¢okolada pIné nerozpusti.

3. Jakmile se Cokolada rozpusti, sundejte tavici kotlik ze zakladny.

4. Nalijte Cokolady do silikonovych forem a dejte zmrazit na jednu hodinu

nebo dokud ¢okolada neztvrdne.

5. Spotfebi¢ vypnéte otoCenim prepinace do pozice ,0“ a vytahnéte ho
ze zasuvky.

Postup vyroby gumovych medvidku:

Zapojte spotrebic do elektfiny a prepnéte spina¢ do pozice ,II*.

2. Pridejte do spotfebic¢e pozadované pfisady a michejte, dokud se smés

neohreje.

3. Jakmile je smeés ohfata, sundejte tavici kotlik ze zakladny, ale smés i
nadale michejte. Nechte smés dvé minuty vychladnout.

4. Nalijte smés do silikonovych forem a dejte ji na tfi hodiny zmrazit.

5. Spotfebi¢ vypnéte otoCenim prepinace do pozice ,0“ a vytahnéte ho
ze zasuvky.

RECEPTY
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Bilé ¢okoladové bonbdny s posypem

« 1 baleni lupinku z bilé ¢okolady k rozpusténi
» 1 mala nadoba barevného posypu

Barevny posyp nasypte na dno silikonovych forem.

Zahftejte spotfebi€ na pozici ,I“.

Jakmile je spotfebi€ zahraty, pridejte lupinky z bilé Cokolady.
Michejte, dokud se ¢okolada pIné nerozpusti. Poté nalijte Cokoladu do
silikonovych forem na barevny posyp.

Podnos dejte do mrazaku a pockejte, dokud €okolada upliné
neztvrdne.

o PN~

(Cerveni) ovocni gumovi medvidci

* 80 ml vody
* 120 ml libovolného sirupu (napf. jahodového/malinového/borivkového)
+ 10 platkd zelatiny

Zapnéte spotfebi¢ do pozice ,II“ a pockejte, dokud se nezahreje.

Do taviciho kotliku pridejte sirup a vodu.

Smés nepretrzité michejte, dokud nebude tepla.

Poté pfidejte platky zelatiny a pokraCujte v michani, dokud se zelatina
plné nerozpusti.

Pokud se vytvofily hrudky, smés pfecedte pfes sitko.

o hrod~

6. Sundejte tavici kotlik ze zakladny a nechte smés za neustalého
michani dvé minuty vychladnout. Poté smés nalijte do silikonovych
forem.

7. Podnos vlozte do mrazéku na tfi hodiny, aby medvidci ztuhli.

Kyseli melounovi gumovi medvidci

* 180 ml melounové stavy
* 3 Izice limetkové Stavy

» Y5 Izicky medu

+ 10 platkd zelatiny

Zapnéte spotrebi¢ do pozice ,|I* a pockejte, dokud se nezahreje.

Do taviciho kotliku pfidejte melounovou Stavu, limetkovou Stavu a

med.

Smés nepretrzité michejte, dokud nebude tepla. Poté pridejte platky

Zelatiny a pokracujte v michani, dokud se Zelatina pIné nerozpusti.

Pokud se vytvorily hrudky, smés precedte pres sitko.

Sundejte tavici kotlik ze zakladny a nechte smés za neustalého

michani dvé minuty vychladnout. Poté smés nalijte do silikonovych

forem.

6. Podnos vlozte do mrazaku na tfi hodiny, aby medvidci ztuhli.

CISTENI A UDRZBA

« Pred cisténim spotfebi¢ vypnéte ze zasuvky a pockejte, az vychladne.

« Zafizeni nikdy neponofujte do vody ani jiné kapaliny. Zafizeni neni
vhodné pro myti v mycce.

* Spotrebi¢ vycistéte vihkym hadfikem. Nikdy nepouzivejte silné ani
abrazivni Cistici prostfedky, Skrabku ani draténku, které poskozuji
spotrebic. .

» Zbyvajici cokoladu nevylévejte do zachodu nebo do odpadu. Cokoladu
nalijte do plastového sacku nebo jednorazové nadoby a vyhodte spolu s
odpadky.

PROSTREDI
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mmm Tento spotfebi¢ by nemél byt po ukonéeni Zivotnosti vyhazovan do
domovniho odpadu, ale musi byt dovezen na centralni sbérné misto
k recyklaci elektroniky a domacich elektrickych spotfebici. Symbol na
spotfebici, navod k obsluze a obal vas na tento dulezity problém
upozoriuje. Materialy pouzité v tomto spotfebici jsou recyklovatelné.
Recyklaci pouzitych domacich spotfebicu vyznamné prispéjete k ochrané
zivotniho prostfedi. Na informace vztahujici se ke sbernému mistu se
zeptejte na mistnim obecnim uradé.

Podpora
V8echny dostupné informace a nahradni dily naleznete na adrese
www.tristar.eu!

SK Pouzivatel'ska priruc¢ka

BEZPECNOSTNE POKYNY

* V pripade ignorovania tychto bezpecnostnych
pokynov sa vyrobca vzdava akejkolvek
zodpovednosti za vzniknutu Skodu.

* Ak je napajaci kabel poSkodeny, musi ho
vymenit’ vyrobca, jeho servisny technik alebo
podobné kvalifikované osoby, aby sa zamedzilo
nebezpecenstvu.

« Zariadenie nikdy nepremiestiujte za kabel a
dbajte na to, aby sa kabel nestocil.

 Spotrebic je treba umiestnit na stabilnu, rovnu
plochu.

* Nikdy nenechavajte spotrebi¢ zapnuty bez
dozoru.

* Tento spotrebi€ sa smie pouZzivat iba na
Specifikované ucely v domacom prostredi.

» Kvéli ochrane deti pred nebezpecenstvom
spdsobenym elektrickymi spotrebi¢mi, prosim,
zaistite, aby spotrebi¢ nikdy nezostal bez
dozoru. V dbsledku tento spotrebi€ uchovavajte
na mieste, kde ho deti nemo&zu stiahnut. Dbajte
na to, aby kabel nevisel.

* Napajaci kabel, zastréku ani spotrebic
neponarajte do vody ani do ziadnej inej
kvapaliny, aby sa prediSlo urazu elektrickym
prudom.

* Tento spotrebi€ smeju deti starSie ako 8 rokov a

osoby, ktoré maju znizené fyzické, senzorické

alebo dusevné schopnosti, alebo osoby bez
patricnych skusenosti a/alebo znalosti pouzivat,
iba pokial na nich dozera osoba zodpovedna za
ich bezpec€nost alebo ak ich tato osoba vopred

poucCi o bezpecnej obsluhe spotrebica a

prislusnych rizikach. Deti sa nesmu hrat' so

spotrebic¢om. Cistenie a udrzbu nesmu robit
deti, ak nie su pod dohfadom dospelej osoby.

POPIS KOMPONENTOV

. Plastové vidlicky

Odnimatelny taviaci hrniec

Podstavec

Kontrolka napajania

Prepinac
Silikénové formy na bonbény a zelé

PRED PRVYM POUZITIM

 Toto zariadenie ma funkciu 4 v 1: ¢okoladové fondue, tavi¢ cokolady,
vyrobca bonbdnov a vyrobca gumovych medvedikov.

* Vyberte pristroj a prisluSenstvo zo Skatule. Z pristroja odstrarite naleky,
ochrannu féliu alebo igelit.

» Pred prvym pouzitim spotrebica utrite vSetky demontovatelné diely
vlhkou handri¢kou. Nikdy nepouzivajte abrazivne vyrobky.

» Zariadenie dajte na stabilny, vodorovny a plochy povrch, nedavajte ho na
povrchy, ktoré nie su odolné voci teplu a zabezpecte, aby bolo okolo
zariadenia minimalne 10 cm volného miesta. Toto zariadenie nie je
vhodné na instalaciu v skrinke alebo na pouzitie vonku.

» Majte na zreteli, Ze Cokolada mdze odkvapnut alebo vySplechnut, miesto
pouzitia by malo byt lahko umyvatelné.

» Vo vnutri taviacej nadoby nepouzivajte ostré alebo kovové predmety
(napriklad vidlicku, n6z atd.), pretoZe by to mohlo poskodit zariadenie.

POZNAMKY
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 Spotrebi¢ postavte na suchy, pevny a plochy povrch.
* Prepina¢ ma nasledujuce polohy:

= 0 (vyp)
— | (funkcia udrziavania teploty, Cokoladové fondue)
— Il (funkcia topenia, zelé)

POUZITIE

Kroky na vyrobu ¢okolady:

. Zapojte spotrebi¢ do siete a otocte prepina¢ do polohy ,I*.

2. Pridajte ¢okoladu a vSetky ostatné ingrediencie do pristroja a ihned
zacnite mieSat. Pokracujte v mieSani, kym sa Cokolada uplne
nerozpusti.

Po rozpusteni ¢okolady vyberieme taviaci hrniec z korpusu.

Cokoladu nalejte do silikdnovych foriem a dajte do chladniky na jednu
hodinu alebo do Uplného stuhnutia.

Vypnite spotrebi¢ otoc¢enim prepinaca do polohy ,O* a odpojte
spotrebi¢ od siete.

roky na vyrobu zelé:

Zapojte spotrebi¢ do siete a otocte prepinac do polohy ,II*.

Pridajte pozadované ingrediencie do zariadenia a mieSajte, kym sa
zmes nezohreje.

Po zahriati zmesi vyberieme taviaci hrniec z korpusu, pri€om zmes
stale mieSame. Zmes nechame 2 minuty vychladnut.

Nalejte zmes do silikonovych foriem a vlozte do chladnicky na 3
hodiny.

Vypnite spotrebi¢ oto€enim prepinaca do polohy ,O* a odpojte
spotrebi¢ od siete.

RECEPTY
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Biele ¢okolady s posypom

* 1 balenie lupienkov bielej Cokolady na roztapanie
* 1 mala nadoba s farebnymi posypkami

Rozdelte farebné posypky na spodok silikénovych foriem.

Spotrebi¢ zohrejte v polohe ,I*.

Ked je spotrebiC zahriaty, pridajte kusky bielej Cokolady na roztopenie.
MieSame, kym sa ¢okolada Uplne nerozpusti. Potom nalejte Cokoladu
do silikdnovych foriem na posypky

Vlozte plech do chladniCky a po¢kajte, kym Cokolada Uplne stuhne.

o hobd=

(Cervené) ovocné zelé

* 80 ml vody
* 120 ml sirupu podla vyberu (napr. jahodovy/malinovy/Su€oriedkovy)
* 10 listov Zelatiny

Zapnite spotrebi¢ do polohy ,II“ a poCkajte, kym sa zahreje.

Pridajte sirup a vodu do taviaceho zariadenia.

Zmes neustale mieSame, kym nie je tepla.

Potom pridajte Zelatinové listy a pokracujte v mieSani, kym sa uplne
neroztopia.

Ak sa vytvorili hrudky, mozete zmes precedit cez sitko.

Taviacu nadobu stiahneme z korpusu a za staleho mieSania nechame
zmes 2 minuty vychladnit. Potom zmes nalejte do silikénovych foriem.
Plech vlozZte na tri hodiny do chladni¢ky, aby Zelatina stuhla.

N oo AN~

Kyslé melénové zelatinové kusky

* 180 ml Stavy z vodného meldnu
* 3 lyzice limetkovej Stavy

Y5 lyzicky medu

* 10 listov Zelatiny

Zapnite spotrebi¢ do polohy ,II“ a pockajte, kym sa zahreje.

Pridajte Stavu z meldnu, limetkovu Stavu a med do taviaceho
zariadenia.

Zmes neustale mieSame, kym nie je tepla. Potom pridajte Zelatinové
listy a pokracujte v mieSani, kym sa uplne neroztopia.

Ak sa vytvorili hrudky, mézete zmes precedit cez sitko.

Taviacu nadobu stiahneme z korpusu a za staleho mie$ania nechame
zmes 2 minuty vychladnit. Potom zmes nalejte do silikénovych foriem.
Plech vlozte na tri hodiny do chladni€ky, aby Zelatina stuhla.

CISTENIE A UDRZBA

* Pred Cistenim odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete a pockajte, kym
vychladne.

 Spotrebi¢ nikdy neponarajte do vody ani do Ziadnej inej tekutiny.
Zariadenie nie je vhodné do umyvacky riadu.

» Spotrebi¢ ocistite vihkou handrickou. Nikdy nepouzivajte ostré a drsné
Cistiace prostriedky, Spongiu ani drétenku, pretoze by mohlo déjst k
poskodeniu spotrebica. .

» Zvy$nu ¢okoladu nevylejte ani na toaletu ani do odpadu. Cokoladu dajte
do plastového vrecuska alebo nevratného kelimka a az potom do
odpadu.

ZIVOTNE PROSTREDIE
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mmm Tento spotrebi¢ nesmie byt na konci Zivotnosti likvidovany spolu s
komunalnym odpadom, ale musi sa zlikvidovat v recyklaénom stredisku
uréenom pre elektrické a elektronické spotrebice. Tento symbol na
spotrebici, v navode na obsluhu a na obale upozorriuje na tuto délezitu
skuto€nost. Materialy pouzité v tomto spotrebici je mozné recyklovat.
Recyklaciou pouzitych domacich spotrebi€ov vyraznou mierou prispievate
k ochrane Zivotného prostredia. Informacie o zbernych miestach vam
poskytnu miestne urady.

Podpora
Vsetky dostupné informacie a nahradné diely najdete na www.tristar.eu!



