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EN Instruction manual

SAFETY

* By ignoring the safety instructions the
manufacturer can not be hold responsible for
the damage.

* If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service agent
or similarly qualified persons in order to avoid a
hazard.

* Never move the appliance by pulling the cord
and make sure the cord can not become
entangled.

* To protect yourself against an electric shock, do
not immerse the cord, plug or appliance in the
water or any other liquid.

* The appliance must be placed on a stable, level
surface.

* The user must not leave the device unattended
while it is connected to the supply.

* This appliance is only to be used for household
purposes and only for the purpose it is made
for.

» Keep the appliance and its cord out of reach of
children less than 8 years.

* This appliance shall not be used by children
from O year to 8 years. This appliance can be
used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in
a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the
appliance. Keep the appliance and its cord out
of reach of children aged less than 8 years.
Cleaning and user maintenance shall not be
made by children unless older than 8 and
supervised.

* The appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or a separate
remote-control system.

» The temperature of accessible surfaces may be
high when the appliance is operating.

PARTS DESCRIPTION
. Base

Reversible grill/baking plate

Temperature control switch

Control switch for rotating rollers/skewers
Drawers with rotating mechanism

Drip cup

10 skewers/10 hot dog rollers

BEFORE THE FIRST USE

* Take the appliance and accessories out the box. Remove the
stickers, protective foil or plastic from the device.

« Before using the grill for the first time, remove any dust by wiping the
base and temperature control switch with a damp cloth. Thoroughly
clean both sides of the reversible plate, as well as the drip cup, drawers,
skewers and hot dog rollers. The grill plate, skewers, hot dog rollers, drip
cup and drawers can be hand washed or placed in the dishwasher for
cleaning.

* Place the device on a flat stable surface and ensure a minimum of 10
cm. free space around the device. This device is not suitable for
installation in a cabinet or for outside use.

* Put the power cable into the socket. (Note: Make sure the voltage which
is indicated on the device matches the local voltage before connecting
the device. Voltage 220V-240V 50/60Hz)

» When the device is turned on for the first time, a slight odor will occur.
This is normal, ensure adequate ventilation. This fragrance is only
temporary and will disappear soon.

USE

Assembly Instructions

* Place the base on a clean, flat surface where you are intending to cook.

» One end of the base has an opening provided for the drip cup. With the
metal spout tilted slightly forward, slide the drip cup into the base and
push in until the tab is locked (see figure ).

* Insert the drawers by sliding the top rim of the back wall over the small
round tabs on either side of the opening. Push the drawers back until the
front is securely in place behind the round tabs (see figure Il). Push the
drawers into the unit, lifting it over the retaining bar to secure. To remove
the drawers, allow the device to cool for 30 minutes. Remove all
skewers, then lift the drawer up over the round tabs, and pull it towards
you.

 The cooking plate has two sides:

— The side with a ribbed surface. This side is intended for grilling steaks,
hamburgers, chicken, seafood and vegetables.

— The side with the smooth surface is perfect for frying bacon, eggs,
pancakes, French toast and toasted sandwiches (see figure llI).

» Choose the side you intend to cook on and place the plate on the base
with the chosen side facing up. It is important that you place the plate
onto the base correctly. Place the plate onto the base with the drip holes
lining up over the metal drip cup spout on the left side of the unit (see
figure IV). If the plate is placed on the base with the drip holes at the
wrong end, it will not be stable.

* Plug the cord into a wall outlet. You are now ready to start cooking.

Operating instructions

» Once your Tristar multifunctional stainless steel grill is assembled

properly and you are ready to begin cooking, turn the temperature

control switch (no. 3) to the desired temperature setting — High, Medium
or Low (see figure V). The indicator light on the top of the unit will
illuminate to indicate that the unit is operating (see figure VI). It may take

10 to 12 minutes to reach operating temperature, depending on the

temperature level that has been selected.

The temperature control switch is used to set and maintain the

temperature of the cooking surface. Temperatures range from about

120°C on the Low setting, 190°C on the Medium setting to 230°C on the

High setting. You can vary the setting of the temperature control switch

at any time during cooking, and may wish to do so depending on the

types of foods on the plate.

CAUTION: Handles will become hot during use. Always use a pot holder

when touching any part of the unit when cooking. The grill should not be

removed from the base or flipped over while hot. Allow the unit to cool
down for at least 30 minutes before handling.

Reversing the plate over to use reverse side:

— Turn temperature control switch to the OFF setting.

— Unplug appliance from wall outlet.

— Allow unit to cool down completely (at least 30 minutes).
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— Carefully slide out the drip cup by pressing down on the tab, (see
figure VII). Clean cup and replace in base.

— Thoroughly clean the plate.

— Flip the plate over and return to base.

— Make sure that the drip hole in the plate lines up over the drip cup.

— Reconnect the plug into a wall outlet.

Using the skewers

» Assemble the unit with the plate, drawers and drip cup in their proper
positions. Note: the plate must be on the unit when using the skewers.
Please keep in mind that it is very hot when the unit is operating.

« Turn the temperature control switch to the desired temperature and
preheat for approximately 10 to 12 minutes.

« Prepare the food according to your favorite recipe and slide pieces onto
the skewers.

« Pull the drawers open. Place the skewers into the skewer slots so the
star-like shape at the end of each handle is inserted into a gear slot in
the front end of the drawer. Close the drawer securely. Note: If you are
using large cubes of meat or seafood, you may only be able to cook six
pieces at once.

* Press the control switch to ON. The switch light will illuminate to let you
know the skewers are rotating.

 To see if the food is ready, press the control switch to stop the skewers
from turning and remove the skewers with a pot holder. If more time is
needed replace the skewer and press the control switch to resume
cooking.

Using the hot dog rollers

* Assemble the unit with the plate, drawers and drip cup in proper
positions. Note: The plate must be on the unit when using the hot dog
rollers. Please keep in mind that it is very hot when the unit is operating.

* Turn the temperature control switch to the desired temperature and
preheat for approximately 10 to 12 minutes.

« Assemble the hot dog rollers by slipping the skewers through the holes
in each end of the hot dog roller caps.

« Pull the drawers open. Place the skewers with hot dog rollers into the
skewer slots so the star-like shape at the end of each handle is inserted
into a gear slot in the front end of the drawers.

» Use tongs to position the hot dogs in between two of the hot dog rollers.
Four hot dogs rollers will fit over each of the drawers. Close the drawer
securely. It is possible to use different cooking features simultaneously.

CLEANING AND MAINTENANCE

» Never use metal utensils, as they will scratch the non-stick plate.
Instead, use only wooden or heat-proof plastic utensils. Never let plastic
utensils come in contact with the hot plate.

» Once you have finished cooking, turn the temperature control switch to
the OFF position and unplug the power cord from the wall outlet. Allow
the unit to cool down for at least 30 minutes before handling. Remove
the grease from the drawers and drip cup once cooled. The drawers and
drip cup can be cleaned by hand or in the dishwasher.

» The plate can be washed by hand, using a soft sponge or cloth and hot
water. It may be washed in the dishwasher, as well. Do not use metal
objects such as knives or forks for cleaning the plate. Do not use a
scouring pad for cleaning. The non-stick coating can be damaged.

« If you have been cooking seafood, wipe the plate with lemon juice to
prevent the seafood flavor from transferring to the next recipe. The drip
cup, drawers, skewers and hot dog rollers may be submerged in water
or washed in the dishwasher. The base and temperature control switch
can be wiped clean with a soft, dry cloth. For tough stains use a dampen
cloth. Never use abrasive cleaners or harsh pads.

» Any other servicing should be performed by an authorized service
representative.

» Always dry and assemble the grill before storing. Ensure that the base,
plate and drawers are correctly positioned. The power cord can be
wrapped around the backof the base for storing.

GUARANTEE

* This product is guaranteed for 24 months granted. Your warranty is valid
if the product is used in accordance to the instructions and for the
purpose for which it was created. In addition, the original purchase
(invoice, sales slip or receipt) is to be submitted with the date of
purchase, the name of the retailer and the item number of the product.

« For the detailed warranty conditions, please refer to our service website:
www.service.tristar.eu

VIRONMENT

= This appliance should not be put into the domestic garbage at the
end of its durability, but must be offered at a central point for the recycling
of electric and electronic domestic appliances. This symbol on the
appliance, instruction manual and packaging puts your attention to this
important issue. The materials used in this appliance can be recycled. By
recycling of used domestic appliances you contribute an important push to
the protection of our environment. Ask your local authorities for
information regarding the point of recollection.

Support
You can find all available information and spare parts at service.tristar.eu!
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VEILIGHEID

* De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade
voortvloeiend uit het niet opvolgen van de
veiligheidsinstructies.

* Als het netsnoer beschadigd is, moet het
worden vervangen door de fabrikant, de
onderhoudsmonteur van de fabrikant of door
personen met een soortgelijke kwalificatie om
gevaar te voorkomen.

* Verplaats het apparaat nooit door aan het
snoer te trekken. Zorg ervoor dat het snoer
nergens in verstrikt kan raken.

* Dompel het snoer, de stekker of het apparaat
niet onder in water of andere vloeistoffen om
elektrische schokken te voorkomen.

* Het apparaat moet op een stabiele, vlakke
ondergrond worden geplaatst.

* De gebruiker mag het apparaat niet onbeheerd
achterlaten wanneer de stekker zich in het
stopcontact bevindt.

* Dit apparaat is uitsluitend voor huishoudelijk
gebruik en voor het doel waar het voor bestemd
is.

* Houd het apparaat en het netsnoer buiten
bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

* Dit apparaat mag niet worden gebruikt door
kinderen van 0 tot 8 jaar. Dit apparaat kan
worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en
door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek
aan de benodigde ervaring en kennis indien ze
onder toezicht staan of instructies krijgen over
hoe het apparaat op een veilige manier kan

worden gebruikt alsook de gevaren begrijpen
die met het gebruik samenhangen. Kinderen
mogen niet met het apparaat spelen. Houd het
apparaat en het netsnoer buiten bereik van
kinderen jonger dan 8 jaar. Laat reiniging en
onderhoud niet door kinderen uitvoeren, tenzij
ze ouder zijn dan 8 jaar en onder toezicht
staan.

* Het apparaat is niet bedoeld om bediend te
worden met behulp van een externe timer of
een afzonderlijk afstandbedieningssysteem.

* De temperatuur van de toegankelijke
oppervlakken kan hoog zijn wanneer het
apparaat in gebruik is.

ONDERDELENBESCHRIJVING
. Basis

Omkeerbare grill-/bakplaat

Temperatuurschakelaar

Bedieningsschakelaar voor draaiende rollen/spiesen
Laden met draaimechanisme

Lekbak

10 spiesen / 10 hotdogrollen

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

» Haal het apparaat en de accessoires uit de doos. Verwijder de stickers,
de beschermfolie of het plastic van het apparaat.

 Verwijder voor het eerste gebruik van de grill eventuele stof door de
basis en de temperatuurschakelaar met een vochtige doek af te vegen.
Reinig beide zijden van de omkeerbare plaat grondig, alsook de lekbak,
de laden, de spiesen en de hotdogrollen. De grillplaat, de spiesen, de
hotdogrollen, de lekbak en de laden kunnen voor reiniging met de hand
worden gewassen of in de vaatwasser worden geplaatst.

» Plaats het apparaat op een vlakke, stabiele ondergrond. Zorg voor
minimaal 10 cm vrije ruimte rondom het apparaat. Dit apparaat is niet
geschikt voor inbouw of gebruik buitenshuis.

» Sluit de voedingskabel aan op het stopcontact. (Let op: Zorg er voor het
aansluiten van het apparaat voor dat het op het apparaat aangegeven
voltage overeenkomt met de plaatselijke
netspanning. Voltage: 220V-240V 50/60Hz)

» Wanneer het apparaat voor de eerste keer wordt ingeschakeld, zal het
een lichte geur afgeven. Dit is normaal. Zorg voor voldoende ventilatie.
Deze geur is slechts tijdelijk en zal spoedig verdwijnen.

GEBRUIK

Montage-instructies

* Plaats de basis op een schone, vlakke ondergrond op de plaats waar u
van plan bent te koken.

» Een uiteinde van de basis heeft een opening voor de lekbak. Schuif de
lekbak in de basis met de metalen tuit iets naar voren gekanteld en druk
totdat de lip is vergrendeld (zie figuur I).

« Plaats de laden door de bovenrand van de achterwand over de kleine

ronde lippen aan weerszijden van de opening te schuiven. Duw de laden

terug totdat de voorzijde stevig op zijn plaats zit achter de ronde lippen

(zie figuur 11). Duw de laden in het apparaat door ze over de

bevestigingsbeugel te tillen om ze te bevestigen. Laat voor het

verwijderen van de laden het apparaat 30 minuten afkoelen. Verwijder
alle spiesen, til de lade omhoog over de ronde lippen en trek de lade
naar u toe.

De kookplaat heeft twee zijden:

— De zijde met een geribbeld oppervlak. Deze zijde is bedoeld voor het
grillen van groenten, biefstukken, hamburgers, kip, vis en
schaaldieren.

— De zijde met het gladde oppervlak is perfect voor het bakken van
spek, eieren, pannenkoeken, wentelteefjes en tosti's (zie figuur Il).

Plaats de plaat op de basis met de benodigde zijde naar boven. Het is

belangrijk dat u de plaat op de juiste wijze op de basis plaatst. Plaats de

plaat op de basis met de lekgaten boven de metalen lekbaktuit aan de
linkerzijde van het apparaat (zie figuur 1V). Indien de plaat met de
lekgaten aan de verkeerde zijde op de basis wordt geplaatst, is de plaat
niet stabiel.

Sluit het netsnoer aan op een geaard stopcontact. U kunt nu beginnen

met het bereiden.

Gebruiksaanwijzing

» Zodra uw Tristar multifunctionele roestvrijstalen grill goed is gemonteerd

en u kunt beginnen met het bereiden, draai dan de

temperatuurschakelaar (nr. 3) naar de gewenste temperatuurstand -

Hoog, Normaal of Laag (zie figuur V). De indicator aan de bovenzijde

van het apparaat gaat branden om aan te geven dat het apparaat werkt

(zie figuur VI). Het kan 10 tot 12 minuten duren totdat het apparaat de

gebruikstemperatuur heeft bereikt, afhankelijk van het geselecteerde

temperatuurniveau.

De temperatuurschakelaar wordt gebruikt om de temperatuur van de

kookoppervlak in te stellen en te behouden. Temperaturen variéren van

ongeveer 120 °C in de lage stand, 190 °C in de normale stand tot 230

°C in de hoge stand. U kunt de instelling van de temperatuurschakelaar

op ieder moment tijdens het bereiden variéren, afhankelijk van het soort
voedsel op de plaat.

VOORZICHTIG: De handgrepen worden heet tijdens gebruik. Gebruik

altijd een pannenlap wanneer u het apparaat tijdens het bereiden moet

aanraken. Een hete grill mag niet van de basis worden verwijderd of
worden omgedraaid. Laat het apparaat minstens 30 minuten afkoelen.

De plaat omkeren voor gebruik van de andere zijde:

— Draai de temperatuurschakelaar naar de OFF-stand.

Verwijder de stekker uit het stopcontact.

Laat het apparaat volledig afkoelen (minstens 30 minuten).

Schuif de lekbak voorzichtig uit het apparaat door op de lip te drukken

(zie figuur VII). Reinig de lekbak en plaats hem terug in de basis.

— Reinig de plaat grondig.

— Keer de plaat om en plaats hem terug in de basis.

— Zorg ervoor dat het lekgat in de plaat zich boven de lekbak bevindt.
— Plaats de stekker weer in het stopcontact.

De spiesen gebruiken

» Zet het apparaat in elkaar met de plaat, de laden en de lekbak in hun
juiste posities. Let op: De plaat moet zich op het apparaat bevinden bij
gebruik van de spiesen. Houd er rekening mee dat het apparaat zeer
heet wordt tijdens gebruik.

 Draai de temperatuurschakelaar naar de gewenste temperatuur en
verwarm ongeveer 10 tot 12 minuten voor.

« Bereid het voedsel volgens uw favoriete recept en schuif de stukken op
de spiesen.

 Trek de laden open. Plaats de spiesen zodanig in de spiessleuven dat
de stervorm aan het einde van iedere handgreep in een sleuf in de
voorzijde van de lade wordt geplaatst. Sluit de lade goed. Let op: Bij
gebruik van grote stukken vlees, vis of schaaldieren kunt u slechts zes
stukken in éen keer bereiden.

» Zet de bedieningsschakelaar in de ON-stand. De schakelaarlamp gaat
branden om aan te geven dat de spiesen roteren.

* Om te zien of het eten klaar is, drukt u op de bedieningsschakelaar om
het draaien van de spiesen te stoppen en verwijdert u de spiesen met
een pannenlap. Indien er meer tijd nodig is, plaats dan de spies terug en
druk op de bedieningsschakelaar om het bereiden te hervatten.

De hotdogrollen gebruiken

» Zet het apparaat in elkaar met de plaat, de laden en de lekbak in hun
juiste posities. Let op: De plaat moet zich op het apparaat bevinden bij
gebruik van de hotdogrollen. Houd er rekening mee dat het apparaat
zeer heet wordt tijdens gebruik.

« Draai de temperatuurschakelaar naar de gewenste temperatuur en
verwarm ongeveer 10 tot 12 minuten voor.

» Zet de hotdogrollen in elkaar door de spiesen door de gaten aan ieder
uiteinde van de hotdogrolkappen te steken.

» Trek de laden open. Plaats de spiesen met de hotdogrollen zodanig in
de spiessleuven dat de stervorm aan het einde van iedere handgreep in
een sleuf in de voorzijde van de lade wordt geplaatst.
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» Gebruik een tang om de hotdogs tussen twee van de hotdogrollen te
plaatsen. Vier hotdogrollen passen boven iedere lade. Sluit de lade
goed. Het is mogelijk om verschillende bereidingsfuncties tegelijkertijd te
gebruiken.

REINIGING EN ONDERHOUD
» Gebruik nooit metalen voorwerpen om krassen op de antiaanbakplaat te
voorkomen. Gebruik uitsluitend houten of hittebestendige plastic
voorwerpen. Laat plastic voorwerpen nooit in contact komen met de
hete plaat.
Zodra u klaar bent met koken, draai dan de temperatuurschakelaar in de
OFF-stand en verwijder de stekker uit het stopcontact. Laat het apparaat
minstens 30 minuten afkoelen. Verwijder na afkoelen het vet uit de
laden en de lekbak. De laden en de lekbak kunnen met de hand of in de
vaatwasser worden gereinigd.
De plaat kan met de hand worden gereinigd, met behulp van een zachte
spons of doek en warm water. Reinigen in de vaatwasser kan eveneens.
Gebruik geen metalen voorwerpen zoals messen en vorken om de plaat
te reinigen. Gebruik geen schuurspons voor het reinigen. De
antiaanbaklaag kan beschadigd raken.
Indien u vis of schaaldieren bereidt, maak de plaat dan schoon met
citroensap om te voorkomen dat de smaak invloed zal hebben op het
volgende recept. De lekbak, de laden, de spiesen en de hotdogrollen
kunnen worden gereinigd in water of in de vaatwasser. De basis en de
temperatuurschakelaar kunnen worden gereinigd met een zachte, droge
doek. Gebruik voor hardnekkige viekken een vochtige doek. Gebruik
nooit schuurmiddelen of agressieve sponsen.
» Eventueel ander onderhoud moeten worden uitgevoerd door een erkend
servicemedewerker.
» Droog en monteer de grill voor het opbergen. Zorg ervoor dat de basis,
de plaats en de laden op de juiste wijze zijn geplaatst. Het netsnoer kan
voor het opbergen rond de achterzijde van de basis worden gewikkeld.

GARANTIE

» Op dit product wordt een garantie van 24 maanden verleend. Uw
garantie is geldig indien het product is gebruikt in overeenstemming met
de gebruiksaanwijzing en voor het doel waarvoor het gemaakt is.
Tevens dient de originele aankoopbon (factuur, kassabon of kwitantie)
te worden overlegd met daarop de aankoopdatum, de naam van de
retailer en het artikelnummer van het product.

« VVoor uitgebreide garantievoorwaarden verwijzen wij u naar onze
servicewebsite: www.service.tristar.eu

u

=== Dit apparaat mag aan het einde van de levensduur niet bij het
normale huisafval worden gedeponeerd, maar moet bij een speciaal
inzamelpunt voor hergebruik van elektrische en elektronische apparaten
worden aangeboden. Het symbool op het apparaat, in de
gebruiksaanwijzing en op de verpakking attendeert u hierop. De in het
apparaat gebruikte materialen kunnen worden gerecycled. Met het
recyclen van gebruikte huishoudelijke apparaten levert u een belangrijke
bijdrage aan de bescherming van ons milieu. Informeer bij uw lokale
overheid naar het inzamelpunt.

Support
U kunt alle beschikbare informatie en reserveonderdelen vinden op
service.tristar.eu!
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SECURITE

+ Si vous ignorez les instructions de sécurité, le
fabricant ne saurait étre tenu responsable des
dommages.

+ Si le cordon d'alimentation est endommagé, il
doit étre remplacé par le fabricant, son
réparateur ou des personnes qualifiées afin
d'éviter tout risque.

* Ne déplacez jamais l'appareil en tirant sur le
cordon et veillez a ce que ce dernier ne soit pas
entortillé.

« Afin de vous éviter un choc électrique,
n'immergez pas le cordon, la prise ou l'appareil
dans de I'eau ou autre liquide .

* L'appareil doit &tre posé sur une surface stable
et nivelée.

* Ne laissez jamais le dispositif sans surveillance
s'il est connecté a l'alimentation.

» Cet appareil est uniquement destiné a des
utilisations domestiques et seulement dans le
but pour lequel il est fabriqué.

* Maintenez I'appareil et son cordon
d'alimentation hors de portée des enfants de
moins de 8 ans.

* L'appareil ne doit pas étre utilisé par des
enfants de moins de 8 ans. Cet appareil peut
étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans
sous le contrdle d’un adulte. Cet appareil ne
doit pas étre utilisé par des personnes dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales
sont réduites ou manquant d'expérience et de
connaissance, sauf si elles sont surveillées ou
si elles ont recgu des instructions pour utiliser
cet appareil en toute sécurité en étant
conscientes des dangers liés. Les enfants ne
doivent pas jouer avec l'appareil. Maintenez
I'appareil et son cordon d'alimentation hors de
portée des enfants de moins de 8 ans. Le
nettoyage et la maintenance utilisateur ne
doivent pas étre confiés a des enfants sauf s'ils
ont 8 ans ou plus et sous surveillance d’'un
adulte.

+ L'appareil n'est pas destiné a fonctionner avec
un dispositif de programmation externe ou un
systéme de télécommande indépendant.

» La température des surfaces accessibles peut

devenir élevée quand l'appareil est en fonction.

DESCRIPTION DES PIECES

. Base

Plague de cuisson /grill réversible

Thermostat

Bouton de commande de rotation de rouleaux /brochettes

Tiroirs avec mécanisme de rotation

Récipient de collecte
10 brochettes /10 rouleaux a hot-dog
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

« Sortez I'appareil et les accessoires hors de la boite. Retirez les
autocollants, le film protecteur ou le plastique de l'appareil.

» Avant la premiére utilisation du grill, dépoussiérez completement en
essuyant la base et le thermostat avec un chiffon humide. Nettoyez
soigneusement les deux faces de la plague réversible ainsi que le
récipient de collecte, les tiroirs, les brochettes et les rouleaux a hot-dog.
La plaque de grill, les brochettes, les rouleaux a hot-dog, le récipient de
collecte et les tiroirs peuvent étre lavés a main ou au lave-vaisselle.

» Mettez I'appareil sur une surface stable plate et assurez un dégagement
tout autour de I'appareil d'au moins 10 cm. Cet appareil ne convient pas
a une installation dans une armoire ou a un usage a l'extérieur.

» Branchez le cordon d’alimentation a la prise. (Remarque : Veillez a ce
que la tension indiquée sur I'appareil corresponde a celle du secteur
local avant de connecter I'appareil. Tension 220V-240V 50/60Hz)

* A la premiére mise en marche de I'appareil, une légére odeur est
perceptible. C'est normal : assurez une ventilation adéquate. Cette
odeur est seulement temporaire et disparait rapidement.

UTILISATION

Instructions d'assemblage

* Placez la base sur une surface propre et plane ou vous pensez cuisiner.

» Une extrémité de la base comporte une ouverture pour le récipient de

collecte. Avec la buse métallique Iégérement inclinée en avant, glissez

le récipient de collecte dans la base et poussez jusqu'a verrouiller la

patte (voir figure I).

Insérez les tiroirs en glissant le bord supérieur de la paroi intérieure sur

les petites pattes arrondies de chaque cété de I'ouverture. Repoussez

les tiroirs pour que I'avant soit fermement en place derriére les pattes
arrondies (voir figure Il). Poussez les tiroirs dans |'unité en levant par-
dessus la barre de retenue pour sécuriser. Pour retirer les tiroirs, laissez

I'appareil refroidir 30 minutes. Enlevez toutes les brochettes puis levez

le tiroir par-dessus les pattes arrondies et tirez-le vers vous.

La plaque de cuisson a deux faces :

— La face avec une surface rainurée. Cette face est prévue pour griller

steaks, hamburgers, poulet, fruits de mer et Iégumes.

— Laface avec la surface lisse est parfaite pour frire ceufs, bacon,

pancakes, pain perdu et sandwiches toastés (voir figure Ill).

Choisissez la face de cuisson et placez la plaque sur la base avec cette

face dirigée vers le haut. Il est important de placer la plaque

correctement sur la base. Placez la plaque sur la base avec les orifices

de goutte a goutte alignés sur le récipient de collecte métallique a

gauche de l'unité (voir figure 1V). Si la plaque est placée sur la base

avec les orifices de goutte a goutte du mauvais coté, elle est instable.
 Branchez le cordon d'alimentation dans une prise murale. Vous étes fin
prét pour cuisiner.

Instructions d'utilisation

 Dés que votre grill multifonction en acier inox Tristar est assemblé

correctement et que vous étes prét a cuisiner, tournez le thermostat (n°

3) sur la température voulue — Haute, Moyenne ou Basse (voir figure V).

Le témoin au sommet de I'unité s'allume pour indiquer que I'unité est en

marche (voir figure VI). 10 a 12 minutes peuvent étre nécessaires pour

atteindre la température de service, selon le niveau de température
sélectionné.

Le thermostat sert a régler et maintenir la température de la surface de

cuisson. Les températures s'échelonnent de 120°C sur le réglage bas et

190°C sur le réglage moyen a 230°C sur le réglage haut. Vous pouvez
faire varier le réglage du thermostat a tout moment durant la cuisson, en
fonction des types d'aliments sur la plaque.

ATTENTION : Les poignées deviennent chaudes pendant I'usage.

Utilisez toujours une manique pour toucher une partie quelconque de

I'unité pendant la cuisson. Le grill ne devrait pas étre retiré de la base ou

étre retourné tant qu'il est chaud. Laissez I'unité refroidir au moins 30

minutes avant toute manipulation.

Retournement de plaque pour utiliser 'autre face :

— Tournez le thermostat sur le réglage OFF.

— Débranchez I'appareil de la prise murale.

— Laissez I'unité refroidir complétement (au moins 30 minutes).

— Glissez prudemment le récipient de collecte en pressant la patte vers

le bas (voir figure VII). Nettoyez le récipient et replacez-le dans la

base.

Nettoyez soigneusement la plaque.

Retournez la plaque et remettez-la sur la base.

— Assurez-vous que l'orifice de goutte a goutte dans la plaque s'aligne
sur le récipient de collecte.
— Branchez a nouveau la fiche dans une prise murale.

Utilisation des brochettes

» Assemblez l'unité avec la plaque, les tiroirs et le récipient de collecte
correctement positionnés. Note : la plaque doit étre sur I'unité en cas
d'usage des brochettes. N'oubliez pas la chaleur trés élevée lorsque
I'unité est en marche.

* Tournez le thermostat sur la température voulue et préchauffez environ
10 a 12 minutes.

* Préparez les aliments selon votre recette préférée et glissez les
morceaux sur les brochettes.

» Ouvrez les tiroirs en tirant. Placez les brochettes dans les fentes a
brochettes afin que la forme étoilée au bout de chaque poignée s'insére
dans une fente a engrenages sur l'avant du tiroir. Fermez bien le tiroir.
Remarque : Si vous utilisez de gros cubes de viande ou de fruits de mer,
Vous pouvez cuire un maximum de six morceaux a la fois.

* Positionnez le bouton de commande sur ON. Le témoin s'allume pour
vous indiquer que les brochettes tournent.

* Pour voir si les aliments sont préts, appuyez sur le bouton de
commande pour interrompre la rotation des brochettes puis retirez-les
avec une manique. Si la cuisson doit se poursuivre, replacez la
brochette et appuyez sur le bouton de commande pour reprendre la
cuisson.

Usage des rouleaux a hot-dog

» Assemblez l'unité avec la plaque, les tiroirs et le récipient de collecte
correctement positionnés. Remarque : la plaque doit étre sur l'unité en
cas d'usage des rouleaux a hot-dog. N'oubliez pas la chaleur trés élevée
lorsque l'unité est en marche.

* Tournez le thermostat sur la température voulue et préchauffez environ
10 a 12 minutes.

» Assemblez les rouleaux a hot-dog en glissant les brochettes dans les
orifices a chaque bout des bouchons de rouleaux a hot-dog.

* Ouvrez les tiroirs en tirant. Placez les brochettes avec les rouleaux a
hot-dog dans les fentes a brochettes afin que la forme étoilée au bout de
chaque poignée s'insére dans une fente a engrenages sur 'avant des
tiroirs.

« Utilisez des pinces pour positionner les hot-dogs entre deux rouleaux a
hot-dog. Quatre rouleaux a hot-dog peuvent tenir au-dessus de chaque
tiroir. Fermez bien le tiroir. Vous pouvez utiliser les différentes options
de cuisson simultanément.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

» N'utilisez jamais d'ustensiles métalliques qui endommageraient la
plague anti-adhérente. Utilisez plutét des ustensiles en bois ou en
plastique thermorésistant. Ne laissez jamais les ustensiles en plastique
entrer en contact avec la plaque de cuisson.

Une fois la cuisson terminée, positionnez le thermostat sur OFF et
débranchez le cordon d'alimentation de la prise murale. Laissez |'unité
refroidir au moins 30 minutes avant toute manipulation. Retirez la
graisse des tiroirs et du récipient de collecte une fois refroidis. Les tiroirs
et le récipient de collecte peuvent étre lavés a la main ou au lave-
vaisselle.

La plaque peut étre lavée a la main avec une éponge douce ou un
chiffon et de I'eau chaude. Le lave-vaisselle peut aussi étre employé.
N'utilisez aucun objet métallique comme les couteaux ou fourchettes
pour nettoyer la plaque. N'utilisez pas de tampon a récurer pour le
nettoyage. Le revétement anti-adhérent peut s'endommager.

Si vous avez cuit des fruits de mer, essuyez la plaque avec du jus de
citron afin d'éviter que la saveur des fruits de mer n'impregne les
aliments de la recette suivante. Le récipient de collecte, les tiroirs, les
brochettes et les rouleaux a hot-dog peuvent étre immergés dans I'eau
ou passer au lave-vaisselle. La base et le thermostat peuvent étre
essuyés avec un chiffon doux et sec. Pour les taches résistantes,
utilisez un chiffon humide. N'utilisez jamais de détergent ou de tampon
grattoir.



» Tout autre activité d'entretien doit étre réservée a un représentant
d'entretien agréé.

» Séchez et assemblez toujours le grill avant son rangement. Assurez-
vous que la base, la plaque et les tiroirs sont bien positionnés. Le
cordon d'alimentation peut étre enroulé autour de la base pour le
rangement.

GARANTIE

* Ce produit est garanti pour une période de 24 mois. Votre garantie est
valable si le produit est utilisé selon les instructions et pour l'usage
auquel il est destiné. De plus, la preuve d'achat d'origine (facture, regu
ou ticket de caisse) doit étre présentée, montrant la date d'achat, le nom
du détaillant et le numéro d'article du produit.

 Pour connaitre les conditions de garantie détaillées, veuillez consulter
notre site Internet de service : www.service.tristar.eu

VIRONNEMENT

= Cet appareil ne doit pas étre jeté avec les déchets ménagers a la fin
de sa durée de vie, il doit étre remis a un centre de recyclage pour les
appareils électriques et électroniques. Ce symbole sur l'appareil, le
manuel d'utilisation et I'emballage attire votre attention sur un point
important. Les matériaux utilisés dans cet appareil sont recyclables. En
recyclant vos appareils, vous contribuez de maniére significative a la
protection de notre environnement. Renseignez-vous auprés des autorités
locales pour connaitre les centres de collecte des déchets.

Support
Vous pouvez trouver toutes les informations et piéces de rechange sur
service.tristar.eu !

DE Bedienungsanleitung

SICHERHEIT

* Beim Ignorieren der Sicherheitshinweise kann
der Hersteller nicht fur Schaden haftbar
gemacht werden.

* Ist das Netzkabel beschadigt, muss es vom
Hersteller, dem Kundendienst oder ahnlich
qualifizierten Personen ersetzt werden, um
Gefahren zu vermeiden.

* Bewegen Sie das Gerat niemals durch Ziehen

am Kabel, und stellen Sie sicher, dass sich das

Kabel nicht verwickelt.

Tauchen Sie zum Schutz vor einem

Stromschlag das Kabel, den Stecker oder das

Gerat niemals in Wasser oder sonstige

Flussigkeiten.

» Das Gerat muss auf einer ebenen, stabilen
Flache platziert werden.

» Das Gerat darf nicht unbeaufsichtigt bleiben,
wahrend es am Netz angeschlossen ist.

* Dieses Gerat darf nur flr den

Haushaltsgebrauch und nur fir den Zweck

benutzt werden, flr den es hergestellt wurde.

Halten Sie das Gerat und sein Anschlusskabel

aullerhalb der Reichweite von Kindern unter 8

Jahren.

* Dieses Gerat darf nicht von Kindern bis zu 8
Jahren verwendet werden. Dieses Gerat darf
von Kindern ab 8 Jahren verwendet werden,
wenn sie dabei kontinuierlich beaufsichtigt
werden. Dieses Gerat darf von Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder einem Mangel
an Erfahrung und Kenntnissen verwendet
werden, sofern diese Personen beaufsichtigt
oder Uber den sicheren Gebrauch des Gerats
unterrichtet wurden und die damit verbundenen
Gefahren verstanden haben. Kinder dirfen mit
dem Gerat nicht spielen. Halten Sie das Gerat
und sein Anschlusskabel aul3erhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.
Reinigungs- und Wartungsarbeiten dirfen nicht
von Kindern vorgenommen werden, es sei
denn, sie sind alter als 8 und werden
beaufsichtigt.

» Das Gerat darf nicht mit einem externen Timer
oder einem separaten Fernbedienungssystem
betrieben werden.

* Die Temperatur der zuganglichen Oberflachen

kann hoch sein, wenn das Gerat in Betrieb ist.

TEILEBESCHREIBUNG

. Basis

Umdrehbare Grill-/Backplatte

Temperaturregler

Schalter fur Drehrollen/Spiefl3e

Schubladen mit Drehmechanismus

Tropfschale
10 SpieRe/10 Hot Dog-Rollen

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

* Nehmen Sie das Gerat und das Zubehor aus der Verpackung. Entfernen
Sie die Aufkleber, die Schutzfolie oder das Plastik vom Gerat.

 Bevor Sie den Grill das erste Mal benutzen, entfernen Sie mit einem

Lappen Staub vom Gerateful® und vom Temperaturregler. Reinigen Sie

grundlich beide Seiten der umdrehbaren Platte sowie die Tropfschale,

die Schubladen, die SpielRe und die Hot Dog-Rollen. Die Grillplatte, die

Spielle, die Hot Dog-Rollen, die Tropfschale und die Schubladen

kénnen von Hand oder in der Spllmaschine gereinigt werden.

Stellen Sie das Gerat auf eine ebene und stabile Flache und halten Sie

einen Abstand von mindestens 10 cm um das Gerat herum ein. Dieses

Gerét ist nicht fir den Anschluss oder die Verwendung in einem Schrank

oder im Freien geeignet.

Verbinden Sie das Netzkabel mit der Steckdose. (Hinweis: Stellen Sie

vor dem AnschlieBen des Geréats sicher, dass die auf dem Gerat

angegebene Netzspannung mit der ortlichen Spannung

Ubereinstimmt. Spannung: 220V-240V 50Hz)

Wenn das Gerat zum ersten Mal eingeschaltet wird, kann es zu einer

leichten Geruchsbildung kommen. Dies ist normal. Sorgen Sie fiir

ausreichende Luftung. Dieser Geruch halt nur kurze Zeit an und

verschwindet bald.

GEBRAUCH
Montageanleitung

Noghwhb=~

« Stellen Sie den Gerateful} auf eine saubere flache Oberflache, auf der
Sie kochen méchten. .

» Ein Ende des Geratefulles hat eine Offnung fir die Tropfschale.
Wahrend der MetallausgieRer etwas nach vorne geneigt wird, schieben
Sie die Tropfschale in den Geratefu® und driicken Sie sie hinein, bis die
Arretierung gesichert ist (siehe Abbildung ).

» Setzen Sie die Schubladen ein, indem Sie den oberen Rand der

Rickwand Uber die kleinen runden Arretierungen auf beiden Seiten der

Offnung schieben. Schieben Sie die Schubladen zuriick, bis sich die

Vorderseite sicher an ihrem Platz hinter den runden Arretierungen

befindet (siehe Abbildung Il). Schieben Sie die Schubladen in das Gerat

und heben Sie sie zur Sicherung Uber die Haltestange. Um die

Schubladen zu entfernen, lassen Sie das Gerat 30 Minuten lang

abkuhlen. Entfernen Sie alle Spiel3e, heben Sie dann die Schublade

Uber die runden Arretierungen und ziehen Sie sie auf sich zu.

Die Kochplatte hat zwei Seiten:

— Seite mit gerippter Oberflache. Diese Seite dient zum Grillen von
Steaks, Hamburgern, Hdhnchen, Meeresfrichten und Gemdse.

— Die Seite mit der glatten Oberflache ist perfekt zum Braten von Speck,
Eiern, Pfannkuchen, French Toast und getoasteten Sandwiches
geeignet (siehe Abbildung IIl).

Wahlen Sie die Seite, auf der Sie kochen méchten, und legen Sie die

Platte mit der gewahlten Seite nach oben auf den Gerateful3. Es ist

wichtig, dass die Platte richtig auf den Geratefu® gelegt wird. Legen Sie

die Platte so auf den Gerateful}, dass die Tropflécher Uber dem
metallenen TropfschalenausgieRer auf der linken Seite der Einheit
ausgerichtet sind (siehe Abbildung 1V). Wird die Platte mit den

Tropfschalenldschern am falschen Ende auf den Geratefull gelegt, ist

das Gerat instabil.

Stecken Sie den Netzstecker in eine Wandsteckdose. Sie kénnen nun

mit dem Kochen beginnen.

Bedienungsanleitung

+ Sobald lhr Edelstahl-Multifunktionsgrill von Tristar richtig

zusammengebaut ist und Sie mit dem Kochen beginnen kénnen, drehen

Sie den Temperaturregler (Nr. 3) auf die gewlinschte

Temperatureinstellung — hoch, mittel oder niedrig (siehe Abbildung V).

Die Anzeigelampe oben auf dem Gerat leuchtet auf, um anzuzeigen,

dass das Gerat in Betrieb ist (siehe Abbildung VI). Es kann 10 bis 12

Minuten dauern, bis die Betriebstemperatur erreicht ist; dies hangt von

der gewahlten Temperaturstufe ab.

Der Temperaturregler wird verwendet, um die Temperatur der

Kochflache einzustellen und aufrecht zu erhalten. Die Temperaturen

variieren von ca. 120 °C bei der niedrigen Einstellung, 190 °C bei der

mittleren Einstellung bis 230 °C bei der hohen Einstellung. Sie kdnnen
die Einstellung des Temperaturreglers beim Kochen jederzeit &ndern
und winschen dies je nach Art der Speise auf der Platte mdglicherweise
sogar.

VORSICHT: Die Griffe werden beim Gebrauch heill. Verwenden Sie

stets einen Topflappen, wenn Sie beim Kochen ein Teil des Gerats

berthren. Der Grill darf nicht vom Geratefu® entfernt oder umgedreht
werden, solange er heil ist. Lassen Sie das Gerat vor dessen

Handhabung mindestens 30 Minuten lang abkuhlen.

Umdrehen der Platte zur Nutzung der Ruckseite:

— Drehen Sie den Temperaturregler auf AUS.

— Ziehen Sie den Geratestecker aus der Wandsteckdose.

— Lassen Sie das Gerat vollstandig abkihlen (mindestens 30 Minuten).

— Schieben Sie die Tropfschale vorsichtig heraus, indem Sie die
Arretierung herunterdriicken (Siehe Abbildung VII). Reinigen Sie die
Schale und setzen Sie sie wieder im Gerateful} ein.

— Reinigen Sie die Platte grtindlich.

— Drehen Sie die Platte um und legen Sie sie wieder auf den Gerateful3.

— Achten Sie darauf, dass das Tropfloch in der Platte Giber der
Tropfschale ausgerichtet ist.

— Stecken Sie den Netzstecker wieder in eine Wandsteckdose.

Verwendung der Spie3e

+ Bauen Sie das Gerat mit der Platte, den Schubladen und der

Tropfschale in ihren entsprechenden Positionen zusammen. Hinweis:

Wenn die SpieRRe verwendet werden, muss sich die Platte auf dem

Gerat befinden. Beachten Sie bitte, dass es beim Betrieb des Gerats

sehr heil} ist.

Drehen Sie den Temperaturregler auf die gewiinschte Temperatur und

heizen Sie ca. 10 bis 12 Minuten lang vor.

Bereiten Sie die Speise nach Ihrem Lieblingsrezept zu und schieben Sie

die Stulicke auf die Spiele.

Ziehen Sie die Schubladen auf. Setzen Sie die Spiele so in die

SpieRschlitze ein, dass die sterndhnliche Form am Ende jedes Giriffs in

einen Zahnradschlitz im vorderen Ende der Schublade eingesetzt wird.

SchlieBen Sie die Schublade sicher. Hinweis: Falls Sie grol3e Fleisch-

oder Meeresfriichte-Wiirfel verwenden, kénnen Sie eventuell nur sechs

Stiick auf einmal zubereiten.

Schalten Sie den Schalter EIN. Die Schalterlampe leuchtet, damit Sie

wissen, dass sich die Spiel3e drehen.

Um zu sehen, ob die Speise fertig ist, driicken Sie auf den Schalter, um

die Drehung der Spiele anzuhalten, und entfernen Sie die Spielle mit

einem Topflappen. Falls weitere Zeit nétig ist, setzen Sie den Spiel
wieder ein und driicken Sie auf den Schalter, um das Garen
fortzusetzen.

Verwendung der Hot Dog-Rollen

» Bauen Sie das Gerat mit der Platte, den Schubladen und der
Tropfschale in ihren entsprechenden Positionen zusammen. Hinweis:
Wenn die Hot Dog-Rollen verwendet werden, muss sich die Platte auf
dem Gerat befinden. Beachten Sie bitte, dass es beim Betrieb des
Gerats sehr heil} ist.

* Drehen Sie den Temperaturregler auf die gewlinschte Temperatur und
heizen Sie ca. 10 bis 12 Minuten lang vor.

» Bauen Sie die Hot Dog-Rollen zusammen, indem Sie die Spiefe durch
die Loécher in jedem Ende der Kappen der Hot Dog-Rollen stecken.

« Ziehen Sie die Schubladen auf. Setzen Sie die Spiefle mit den Hot Dog-
Rollen so in die SpieRschlitze ein, dass die sternahnliche Form am Ende
jedes Giriffs in einen Zahnradschlitz im vorderen Ende der Schubladen
eingesetzt wird.

» Verwenden Sie eine Zange, um die Hot Dogs zwischen zwei der Hot
Dog-Rollen zu positionieren. Uber jede Schublade passen vier Hot Dog-
Rollen. SchlieRen Sie die Schublade sicher. Es ist mdglich,
verschiedene Kochfunktionen gleichzeitig zu verwenden.

REINIGUNG UND PFLEGE

» Verwenden Sie niemals Metallutensilien, da diese die
Antihaftbeschichtung der Platte zerkratzen. Verwenden Sie stattdessen
nur Holz- oder hitzebestandige Kunststoffutensilien. Lassen Sie
Kunststoffutensilien niemals mit der heiRen Platte in Kontakt kommen.
Sobald Sie mit dem Kochen fertig sind, drehen Sie den
Temperaturregler auf Position AUS und ziehen Sie den Netzstecker aus
der Wandsteckdose. Lassen Sie das Gerat vor dessen Handhabung
mindestens 30 Minuten lang abkuhlen. Entfernen Sie das Fett aus den
Schubladen und der Tropfschale, sobald es sich abgekihlt hat. Die
Schubladen und die Tropfschale kénnen von Hand oder in der
Spulmaschine gereinigt werden.

Die Platte kann mit einem weichen Schwamm oder Lappen und heilem
Wasser gewaschen werden. Sie kann auch in der Spllmaschine gesplilt
werden. Verwenden Sie keine Metallgegensténde wie Messer oder
Gabeln zur Reinigung der Platte. Verwenden Sie zur Reinigung keinen
Topfreiniger. Die Antihaftbeschichtung kann beschadigt werden.

Falls Sie Meeresfriichte zubereitet haben, wischen Sie die Platte mit
Zitronensaft ab, um zu verhindern, dass sich das Meeresfriichtearoma
auf das nachste Rezept Ubertragt. Die Tropfschale, die Schubladen, die
SpielRe und die Hot Dog-Rollen kénnen in Wasser eingetaucht oder in
der Spilmaschine gespllt werden. Der Gerateful® und der
Temperaturregler kbnnen mit einem weichen trockenen Lappen
saubergewischt werden. Verwenden Sie bei hartnackigen Flecken einen
feuchten Lappen. Verwenden Sie niemals Scheuermittel oder
Scheuerschwamme.

Jeglicher anderer Service muss von einem autorisierten Servicevertreter
ausgefihrt werden.

Trocknen Sie den Grill stets ab und bauen Sie ihn stets zusammen,
bevor Sie ihn verstauen. Vergewissern Sie sich, dass der Gerateful3, die
Platte und die Schubladen richtig positioniert sind. Das Netzkabel kann
zum Verstauen um die Ruckseite des Geratefulles gewickelt werden.

GARANTIE

« Dieses Produkt hat eine Garantie von 24 Monaten. Der
Garantieanspruch gilt nur, wenn das Produkt gemafR den Anweisungen
und gemal dem Zweck, flir den es konzipiert wurde, benutzt wird. Der
Original-Kaufbeleg (Rechnung, Beleg oder Quittung) muss zusammen
mit dem Kaufdatum, dem Namen des Einzelhandlers und der
Artikelnummer des Produktes eingereicht werden.

« Detaillierte Informationen Uber die Garantiebedingungen finden Sie auf
unserer Service-Website unter: www.service.tristar.eu

ELT

= Dieses Gerat darf am Ende seiner Lebenszeit nicht im Hausmiill
entsorgt werden, sondern muss an einer Sammelstelle fir das Recyceln
von elektrischen und elektronischen Haushaltsgeraten abgegeben
werden. Das Symbol auf dem Gerat, in der Bedienungsanleitung und auf
der Verpackung macht Sie auf dieses wichtige Thema aufmerksam. Die in
diesem Gerat verwendeten Materialien kdnnen recycelt werden. Durch
das Recyceln gebrauchter Haushaltsgerate leisten Sie einen wichtigen
Beitrag zum Umweltschutz. Fragen Sie lhre 6rtliche Behdrde nach
Informationen Uber eine Sammelstelle.

Support
Samtliche Informationen und Ersatzteile finden Sie unter service.tristar.eu!

ES Manual de instrucciones

SEGURIDAD

« Siignora las instrucciones de seguridad,
eximira al fabricante de toda responsabilidad
por posibles danos.

+ Si el cable de alimentacion esta dafado,
corresponde al fabricante, al representante o a
una persona de cualificacion similar su
reemplazo para evitar peligros.

* Nunca mueva el aparato tirando del cable y
asegurese de que no se pueda enredar con el
cable.

» Para protegerse contra una descarga eléctrica,
no sumerja el cable, el enchufe ni el aparato en
el agua o cualquier otro liquido.

» El aparato debe colocarse sobre una superficie
estable y nivelada.

* El usuario no debe dejar el dispositivo sin
supervision mientras esté conectado a la
alimentacion.

* Este aparato se debe utilizar unicamente para
el uso doméstico y solo para las funciones para
las que se ha disehado.

* Mantenga el aparato y el cable fuera del
alcance de los nifios menores de 8 afnos.

* Este aparato no debe ser utilizado por nifios de
0 a 8 anos. Este aparato puede ser utilizado
por ninos a partir de los 8 afnos si son
supervisados de forma continua. Este aparato
puede ser usado por personas con
capacidades fisicas, sensoriales o0 mentales
reducidas, o falta de experiencia y
conocimientos, si reciben supervisién o
instrucciones sobre el uso del aparato de forma
segura y comprenden los riesgos que implica.
Los niflos no pueden jugar con el aparato.
Mantenga el aparato y el cable fuera del
alcance de los nifios menores de 8 anos. Los
ninos no podran realizar la limpieza ni el
mantenimiento reservado al usuario a menos
que tengan mas de 8 anos y cuenten con
supervision.

 El aparato no esta disefado para usarse
mediante un temporizador externo o un sistema
de control remoto independiente.

» La temperatura de las superficies accesibles

puede ser elevada cuando funcione el aparato.

DESCRIPCION DE LOS COMPONENTES

- E?asc% de grill/horneado reversible

Interruptor de control de la temperatura

Interruptor de control para rodillos/pinchos rotativos

Cajones con mecanismo rotativo

Recipiente de goteo
10 pinchos/10 rodillos para perritos calientes

ANTES DEL PRIMER USO

» Saque el aparato y los accesorios de la caja. Quite los adhesivos, la
lamina protectora o el plastico del dispositivo.

» Antes de usar el grill por primera vez, elimine el polvo limpiando la base
y el interruptor de control de temperatura con un pafio himedo. Limpie
bien ambos lados de la placa reversible, asi como el recipiente de
goteo, los cajones, los pinchos y los rodillos para perritos calientes. La
placa del grill, los pinchos, los rodillos para perritos calientes, el
recipiente de goteo y los cajones pueden lavarse a mano o ponerse en
el lavavajillas.

» Coloque el dispositivo sobre una superficie plana estable y asegurese
de tener un minimo de 10 cm de espacio libre alrededor del mismo. Este
dispositivo no es apropiado para ser instalado en un armario o para el
uso en exteriores.

» Conecte el cable de alimentacién a la toma de corriente. (Nota:
Asegurese de que la tensién que se indica en el dispositivo coincida con
la tension local antes de conectarlo. Tension 220V-240V 50/60Hz)

» Cuando encienda el aparato por primera vez, este producira un ligero
olor. Este olor es normal y solo temporal, desaparecera en unos
minutos. Asegurese de que la habitacion esta bien ventilada.

uso

Instrucciones de montaje

» Coloque la base sobre una superficie plana y limpia donde desee
cocinar.

» Un extremo de la base tiene una abertura para el recipiente de goteo.
Con la boquilla metalica ligeramente inclinada hacia delante, deslice el
recipiente de goteo en la base y empujelo hasta que la pestafa esté
bloqueada (véase la figura I).

« Introduzca los cajones deslizando el borde superior de la pared
posterior sobre las pequefas pestafias redondas de cualquiera de los
lados de la abertura. Empuje los cajones hacia atras hasta que el frente
quede bien colocado detras de las pestafias redondas (véase la figura
II). Empuje los cajones en la unidad, levantandola sobre la barra de
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retencion para fijar. Para quitar los cajones, deje que el dispositivo se

enfrie durante 30 minutos. Retire todos los pinchos, posteriormente

levante el cajén sobre las pestafas redondas y llévelo hacia usted.

La placa de coccion tiene dos lados:

— Ellado con una superficie estriada. Este lado es para hacer bistecs,

hamburguesas, pollo, marisco y verduras.

— Ellado con la superficie lisa es perfecto para freir bacon, huevos,

tortitas, torrijas y sandwiches tostados (véase la figura lll).

Elija el lado con el que desea cocinar y coloque la placa sobre la base

con el lado elegido mirando hacia arriba. Es importante que coloque la

placa sobre la base correctamente. Coloque la placa sobre la base con
los orificios de goteo alineados sobre la boquilla metalica del recipiente
de goteo en el lado izquierdo de la unidad (véase la figura IV). Sila
placa se coloca sobre la base con los orificios de goteo en el extremo
incorrecto, no sera estable.

» Enchufe el cable en una toma de pared. Ya esta listo para empezar a
cocinar.

Instrucciones de funcionamiento

» Una vez montado correctamente el grill multifuncional de acero

inoxidable de Tristar, ya esta listo para empezar a cocinar. Sitde el

interruptor de control de temperatura (n° 3) en el ajuste de temperatura
deseado - alto, medio o bajo (véase la figura V). El indicador luminoso
de la parte superior de la unidad se encendera para indicar que la

unidad esta funcionando (véase la figura VI). Puede tardar de 10 a 12

minutos en alcanzar la temperatura de funcionamiento, en funcion del

nivel de temperatura seleccionado.

El interruptor de control de temperatura se utiliza para ajustar y

mantener la temperatura de la superficie de coccion. Las temperaturas

varian desde aproximadamente 120°C en el ajuste bajo, 190°C en el
ajuste medio hasta 230°C en el ajuste alto. Puede variar el ajuste del
interruptor de control de temperatura en cualquier momento durante la
coccion, y quiza es recomendable hacerlo en funcion de los tipos de
alimentos en la placa.

ATENCION: Las asas se calientan durante el uso. Utilice siempre un

agarrador de cocina al tocar las piezas de la unidad al cocinar. El grill no

debe retirarse de la base ni darse la vuelta mientras esté caliente. Deje
que la unidad se enfrie durante al menos 30 minutos antes de
manipularla.

Inversion de la placa para utilizar el lado contrario:

— Situe el interruptor de control de temperatura en el ajuste de

apagado.

— Desenchufe el aparato de la toma de pared.

— Deje que la unidad se enfrie completamente (al menos 30 minutos).

— Saque con cuidado el recipiente de goteo presionando hacia abajo

sobre la pestafa (véase la figura VII). Limpie el recipiente y vuelva a
colocar en la base.

— Limpie bien la placa.

— Gire la placa y devuélvala a la base.

— Asegurese de que el orificio de goteo en la placa se alinee sobre el

recipiente de goteo.

— Vuelva a conectar el enchufe en una toma de pared.

Utilizacién de los pinchos

» Monte la unidad con la placa, los cajones y el recipiente de goteo en sus
posiciones. Nota: la placa debe estar en la unidad al utilizar los pinchos.
Tenga en cuenta que esta muy caliente cuando la unidad esta
funcionando.

« Situe el interruptor de control de temperatura en la temperatura deseada
y precaliente durante aproximadamente 10 a 12 minutos.

* Prepare los alimentos segun su receta favorita y deslice los pedazos en
los pinchos.

 Abra los cajones. Coloque los pinchos en las ranuras de los pinchos de
modo que la forma de estrella al final de cada asa se introduzca en una
ranura con engranaje en el extremo delantero del cajon. Cierre bien el
cajon. Nota: Si utiliza trozos grandes de carne o marisco, puede que
tenga que cocinar solo seis piezas cada vez.

« Situe el interruptor de control en la posicién de encendido. La luz del
interruptor se encendera para informarle de que los pinchos estan
girando.

» Para ver si los alimentos estan listos, pulse el interruptor de control para
que los pinchos dejen de girar y retire los pinchos con un agarrador de
cocina. Si es necesario mas tiempo, vuelva a colocar el pincho y pulse
el interruptor de control para reanudar la coccion.

Utilizacién de los rodillos para perritos calientes

» Monte la unidad con la placa, los cajones y el recipiente de goteo en las
posiciones adecuadas. Nota: La placa debe estar en la unidad al utilizar
los rodillos para perritos calientes. Tenga en cuenta que esta muy
caliente cuando la unidad esta funcionando.

« Situe el interruptor de control de temperatura en la temperatura deseada
y precaliente durante aproximadamente 10 a 12 minutos.

» Monte los rodillos para perritos calientes metiendo los pinchos por los
orificios en cada extremo de las tapas de los rodillos para perritos
calientes.

» Abra los cajones. Coloque los pinchos con los rodillos para perritos
calientes en las ranuras de los pinchos de modo que la forma de estrella
al final de cada asa se introduzca en una ranura con engranaje en el
extremo delantero de los cajones.

« Utilice pinzas para colocar los perritos calientes entre dos de los rodillos
para perritos calientes. Cabran cuatro rodillos para perritos calientes en
cada uno de los cajones. Cierre bien el cajon. Es posible utilizar
diferentes funciones de coccién simultdneamente.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO
» Nunca utilice utensilios metdlicos, ya que araiaran la placa
antiadherente. En su lugar, utilice solo utensilios de madera o de
plastico termorresistente. Nunca deje que los utensilios de plastico
entren en contacto con la placa caliente.
» Cuando haya terminado de cocinar, sitde el interruptor de control de
temperatura en la posicion de apagado y desenchufe el cable de
alimentacién de la toma de pared. Deje que la unidad se enfrie durante
al menos 30 minutos antes de manipularla. Quite la grasa de los
cajones y el recipiente de goteo una vez que se haya enfriado. Los
cajones y el recipiente de goteo pueden limpiarse a mano o en el
lavavajillas.
La placa puede lavarse a mano, utilizando una esponja suave o un pafio
y agua caliente. También puede lavarse en el lavavajillas. No utilice
objetos metalicos como cuchillos o tenedores para limpiar la placa. No
utilice un estropajo para la limpieza. El revestimiento antiadherente
puede resultar danado.
Si ha cocinado marisco, limpie la placa con zumo de limén para evitar
que el sabor del marisco se transfiera a la siguiente receta. El recipiente
de goteo, los cajones, los pinchos y los rodillos para perritos calientes
pueden sumergirse en agua o lavarse en el lavavajillas. La base y el
interruptor de control de temperatura pueden limpiarse con un pano
suave y seco. Para manchas dificiles utilice un pafio himedo. Nunca
utilice limpiadores abrasivos ni estropajos.
Cualquier otra tarea de servicio debe ser realizada por un representante
de servicio autorizado.
Siempre seque y monte el grill antes de almacenarlo. Asegurese de que
la base, la placa y los cajones estén correctamente colocados. El cable
de alimentacién puede enrollarse alrededor de la base para su
almacenamiento.

GARANTIA

« Este producto cuenta con 24 meses de garantia. Su garantia es valida
si el producto se utiliza de acuerdo con las instrucciones y el propdsito
para el que se cred. Ademas, debe enviarse un justificante de la compra
original (factura, tiquet o recibo) en el que aparezca la fecha de la
compra, el nombre del vendedor y el numero de articulo del producto.

» Para mas detalles sobre las condiciones de la garantia, consulte la
pagina web de servicio: www.service.tristar.eu

10 AMBIENTE

= Este aparato no debe desecharse con la basura doméstica al final
de su vida util, sino que se debe entregar en un punto de recogida para el
reciclaje de aparatos eléctricos y electronicos. Este simbolo en el aparato,
manual de instrucciones y embalaje quiere atraer su atencion sobre esta
importante cuestion. Los materiales utilizados en este aparato se pueden

reciclar. Mediante el reciclaje de electrodomeésticos, usted contribuye a
fomentar la proteccion del medioambiente. Solicite mas informacién sobre
los puntos de recogida a las autoridades locales.

Soporte
jPuede encontrar toda la informacion y recambios en service.tristar.eu!

PT Manual de Instrucoes

SEGURANGA

» Se nado seguir as instrugdes de segurancga, 0
fabricante ndo pode ser considerado
responsavel pelo danos.

» Se o0 cabo de alimentacgao estiver danificado,
deve ser substituido pelo fabricante, o seu
representante de assisténcia técnica ou alguém
com qualificagdes semelhantes para evitar
perigos.

* Nunca desloque o aparelho puxando pelo cabo
e certifique-se de que este nunca fica preso.

 Para se proteger contra choques eléctricos,
nao mergulhe o cabo, a ficha nem o aparelho
em agua ou qualquer outro liquido.

» O aparelho deve ser colocado numa superficie
plana e estavel.

+ O utilizador ndo deve abandonar o aparelho
enquanto este estiver ligado a alimentagao.

* Este aparelho destina-se apenas a utilizacao
doméstica e para os fins para os quais foi
concebido.

* Mantenha o aparelho e respectivo cabo fora do
alcance de criancas com menos de 8 anos.

* Este aparelho ndo deve ser utilizado por
criancas com idades compreendidas entre os 0
e os 8 anos. Este aparelho pode ser utilizado
por criangas com idade igual ou superior a 8
anos, caso sejam continuamente
supervisionadas. Este aparelho pode ser
utilizado por pessoas com capacidades
mentais, sensoriais ou fisicas reduzidas ou
com falta de experiéncia e conhecimento, se
receberem supervisdo ou instrugdes
relativamente a utilizagao segura do aparelho e
compreenderem os perigos envolvidos. As
criangas nao devem brincar com o aparelho.
Mantenha o aparelho e respectivo cabo fora do
alcance de criancas com idade inferior a 8
anos. A limpeza e manutengao nao devem ser
realizadas por criangas a ndo ser que tenham
mais de 8 anos e sejam supervisionadas.

* O aparelho nao se destina a ser operado
através de um sistema de temporizador externo
ou de controlo remoto a parte.

» A temperatura das superficies acessiveis
podera ser elevada quando o aparelho esta em
funcionamento.

DESCRICAO DAS PECAS

. Base

Grelha/placa de cozedura reversivel

Interruptor de controlo da temperatura

Interruptor de controlo para rolos/espetos giratérios
Gavetas com mecanismo giratorio

Bandeja coletora

10 espetos/10 rolos de cachorros quentes

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

* Retire o aparelho e os acessoérios da caixa. Retire os autocolantes, a
pelicula ou plastico de protecgao do aparelho.

 Antes de utilizar o grelhador pela primeira vez, elimine vestigios de p6
limpando a base e o interruptor de controlo da temperatura com um
pano humido. Limpe cuidadosamente ambos os lados da placa
reversivel, assim como a bandeja coletora, gavetas, espetos e rolos de
cachorros quentes. A placa do grelhador, os espetos, os rolos de
cachorros quentes, a bandeja coletora e as gavetas podem ser lavadas
a mao ou colocadas na maquina de lavar louga.

» Coloque o aparelho sobre uma superficie plana e estavel e deixe, no
minimo, 10 cm de espaco livre a volta do aparelho. Este aparelho ndo
esta adaptado para a instalagdo num armario ou para a utilizagado no
exterior.

* Ligue o cabo de alimentagédo a tomada. (Nota: antes de ligar o aparelho,
certifique-se de que a tensdo indicada no mesmo corresponde a tensao
local. Tensao de 220V-240 V, 50/60 Hz).

» Quando o dispositivo é ligado pela primeira vez, ird sentir um ligeiro
odor. Isto € normal, assegure que existe uma ventilacdo adequada. Este
odor é apenas temporario e ira desaparecer em breve.

UTILIZAGAO

Instru¢cdes de montagem

» Coloque a base sobre uma superficie limpa e plana onde pretenda
cozinhar.

* Uma das extremidades da base tem uma abertura para a bandeja

coletora. Com o bico metélico ligeiramente inclinado para a frente,

empurre a bandeja coletora na direcao da base até que a patilha fique

encaixada (veja a figura I).

Insira as gavetas empurrando o aro superior da parede posterior sobre

as pequenas patilhas redondas em qualquer um dos lados da abertura.

Empurre as gavetas para tras até que a parte da frente esteja

firmemente colocada por tras das patilhas redondas (veja a figura ).

Empurre as gavetas na dire¢cdo da unidade, elevando-as sobre a barra

de retengao para fixar. Para retirar as gavetas, deixe o dispositivo

arrefecer durante 30 minutos. Retire todos os espetos, levante a gaveta

para cima sobre as patilhas redondas e puxe-a na sua diregao.

A placa de cozedura tem dois lados:

— O lado com uma superficie ondulada. Este lado destina-se a grelhar

bifes, hamburgueres, frango, marisco e vegetais.
— O lado com a superficie lisa é perfeito para fritar bacon, ovos,
panquecas, torradas e tostas (veja a figura ll1).

Selecione o lado em que pretende cozinhar e coloque a placa na base

com o lado selecionado para cima. E importante que coloque a placa na

base corretamente. Coloque a placa na base com os orificios de

gotejamento alinhados sobre a bandeja coletora de metal no lado

esquerdo da unidade (veja a figura IV). Se a placa for colocada na base

com os orificios de gotejamento na extremidade errada, néo ficara

estavel.

* Ligue o cabo a uma tomada de parede. Esta agora pronto para
cozinhar.
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Instrugdes de funcionamento

» Assim que a sua grelha em ago inoxidavel multifuncional Tristar esteja

corretamente montada e pretender comegar a cozinhar, rode o

interruptor de controlo da temperatura (n.° 3) para a defini¢céo de

temperatura pretendida — alta, média ou baixa (veja a figura V). O

indicador luminoso na parte de cima da unidade ira acender-se para

indicar que a unidade esta em funcionamento (veja a figura VI). Podera
demorar 10 a 12 minutos para atingir a temperatura de funcionamento,
dependendo do nivel de temperatura que foi selecionado.

O interruptor de controlo da temperatura € utilizado para definir e manter

a temperatura da superficie de cozedura. As temperaturas variam entre

cerca de 120 °C na defini¢gdo baixa, 190 °C na definigdo média a 230 °C

na definigdo alta. Pode alterar a definicéo do interruptor de controlo da

temperatura em qualquer altura enquanto cozinha os alimentos, e

podera desejar fazé-lo dependendo dos tipos de alimentos colocados

na placa.

ATENGCAO: As pegas aquecem durante a utilizagao. Utilize sempre um

porta-tachos quando tocar em qualquer parte da unidade durante a

utilizagdo da mesma para cozinhar. A grelha nao deve ser retirada da

base ou virada enquanto estiver quente. Deixe a unidade arrefecer
durante, pelo menos, 30 minutos antes de a manusear.

« Inverter a placa para utilizar o outro lado:

— Rode o interruptor de controlo da temperatura para OFF (desligar).

— Desligue o aparelho da tomada de parede.

— Deixe a unidade arrefecer completamente (pelo menos 30 minutos).

— Retire cuidadosamente a bandeja coletora pressionando a patilha
(veja a figura VII). Limpe-a e volte a coloca-la na base.

— Limpe minuciosamente a placa.

— Vire a placa e volte a colocar na base.

— Certifique-se que o orificio de gotejamento na placa fica alinhado
sobre a bandeja coletora.

— Volte a ligar a ficha a uma tomada de parede.

Utilizar os espetos

* Monte a unidade com a placa, gavetas e bandeja coletora nas posicdes

adequadas. Nota: a placa tem de estar na unidade durante a utilizagao

dos espetos. Nao se esqueca de que estd muito quente quando a

unidade esta em funcionamento.

Rode o interruptor de controlo da temperatura para a temperatura

pretendida e pré-aquega durante, aproximadamente, 10 a 12 minutos.

Prepare os alimentos de acordo com a sua receita favorita e coloque os

pedagos nos espetos.

Abra as gavetas. Coloque os espetos nas ranhuras para os espetos de

modo a que a forma em estrela na extremidade de cada pega seja

inserida numa ranhura com engrenagens na extremidade frontal da
gaveta. Feche firmemente a gaveta. Nota: se estiver a utilizar cubos
grandes de carne ou marisco, apenas podera cozinhar seis pedacos de
cada vez.

Prima o interruptor de controlo de modo a ligar a unidade. A luz do

interruptor ira acender-se para indicar que os espetos estéo a rodar.

Para verificar se os alimentos estao prontos, prima o interruptor de

controlo para interromper a rotacdo dos espetos e retire os espetos com

um porta-tachos. Se for necessario mais tempo, volte a colocar o espeto

e prima o interruptor de controlo para retomar a confegéo dos alimentos.

Utilizar os rolos de cachorros quentes

* Monte a unidade com a placa, gavetas e bandeja coletora nas posicdes
adequadas. Nota: a placa tem de estar na unidade durante a utilizagao
dos rolos de cachorros quentes. Ndo se esquega de que esta muito
quente quando a unidade esta em funcionamento.

* Rode o interruptor de controlo da temperatura para a temperatura
pretendida e pré-aquega durante, aproximadamente, 10 a 12 minutos.

* Monte os rolos de cachorros quentes enfiando os espetos através dos
orificios em cada extremidade das tampas dos rolos de cachorros
quentes.

» Abra as gavetas. Coloque os espetos com os rolos de cachorros
quentes nas ranhuras para os espetos de modo a que a forma em
estrela na extremidade de cada pega seja inserida numa ranhura com
engrenagens na extremidade frontal das gavetas.

« Utilize uma pinga para posicionar os cachorros quentes entre dois dos
rolos de cachorros quentes. Ficardo quatro rolos para cachorros i
quentes sobre cada uma das gavetas. Feche firmemente a gaveta. E
possivel utilizar diferentes fungdes de preparagéo de alimentos em
simultaneo.

LIMPEZA E MANUTENGAO
» Nunca utilize utensilios metalicos pois irdo arranhar a placa
antiaderente. Em vez disso, utilize apenas utensilios de madeira ou
plastico a prova de calor. Nunca deixe que os utensilios de plastico
togquem na placa quente.
» Assim que terminar a preparagéo dos alimentos, rode o interruptor de
controlo da temperatura para a posi¢cdo OFF (desligar) e retire o cabo
de alimentagéo da tomada de parede. Deixe a unidade arrefecer
durante, pelo menos, 30 minutos antes de a manusear. Retire a gordura
das gavetas e da bandeja coletora assim que arrefegam. As gavetas e a
bandeja coletora podem ser limpas manualmente ou na maquina de
lavar louga.
A placa pode ser lavada manualmente, utilizando uma esponja suave e
agua quente. Pode também ser lavada na maquina de lavar louga. Nao
utilize objetos metalicos como facas ou garfos para limpar a placa. Nao
utilize um esfregéo para limpar. Podera danificar o revestimento
antiaderente.
Se tiver estado a cozinhar marisco, limpe a placa com sumo de limao
para evitar que o sabor do marisco seja transferido para o alimento
seguinte. A bandeja coletora, as gavetas, os espetos e os rolos de
cachorros quentes podem ser submergidos em agua ou lavados na
maquina de lavar louga. A base e o interruptor de controlo da
temperatura podem ser limpos com um pano macio e seco. Para
manchas resistentes, utilize um pano humido. Nunca utilize esfregdes
abrasivos ou agressivos.
Qualquer outro tipo de manutencéo devera ser efetuada por um
representante de assisténcia autorizado.
Seque sempre e monte a grelha antes de armazenar. Certifique-se que
a base, a placa e as gavetas estdo corretamente posicionadas. O cabo
de alimentagéo pode ser enrolado a volta da parte de tras da base para
armazenamento.

GARANTIA

« Este produto possui uma garantia de 24 meses. A sua garantia é valida
se utilizar o produto de acordo com as instrugdes e com a finalidade
para a qual foi concebido. Além disso, a compra original (factura ou
recibo da compra) devera conter a data da compra, o nome do
vendedor e o numero de artigo do produto.

» Para obter as condigbes de garantia detalhadas, consulte o nosso
website de servigo: www.service.tristar.eu

IENTE

mm Este aparelho nédo deve ser depositado no lixo doméstico no fim da
sua vida util, mas deve ser entregue num ponto central de reciclagem de
aparelhos domésticos eléctricos e electronicos. Este simbolo indicado no
aparelho, no manual de instrugées e na embalagem chama a sua
atengdo para a importancia desta questdo. Os materiais utilizados neste
aparelho podem ser reciclados. Ao reciclar aparelhos domésticos usados,
esta a contribuir de forma significativa para a protecgdo do nosso
ambiente. Solicite as autoridades locais informagdes relativas aos pontos
de recolha.

Assisténcia
Encontra todas as informacdes e pecgas de substituicdo em
service.tristar.eu!

PL Instrukcje uzytkowania

BEZPIECZENSTWO

* Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
uszkodzenia w przypadku nieprzestrzegania
instrukcji bezpieczenstwa.
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W przypadku uszkodzenia kabla zasilania, aby
unikng¢ zagrozenia, musi on by¢ wymieniony
przez producenta, jego agenta serwisowego lub
osoby o podobnych kwalifikacjach.

* Nie wolno przesuwac urzadzenia, ciagnac¢ za
przewod ani dopuszczaé do zaplatania kabla.

» Aby unikng¢ porazenia pragdem elektrycznym,
nie nalezy zanurzac przewodu, wtyczki ani
urzgdzenia w wodzie badz w innej cieczy.

» Urzadzenie nalezy umiesci¢ na stabilnej i
wypoziomowanej powierzchni.

* Nigdy nie nalezy zostawia¢ wtgczonego
urzgdzenia bez nadzoru.

» Urzadzenie przeznaczone jest tylko do
eksploatacji w gospodarstwie domowym, w
sposob zgodny z jego przeznaczeniem.

* Urzgdzenie oraz dotgczony do niego kabel
nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci,
ktore nie ukonczyty 8 lat.

* Dzieci w wieku od 0 do 8 lat nie mogg uzywac
tego urzadzenia. Dzieci 8-letnie i starsze mogg
obstugiwac to urzadzenie, jesli bedg pod statym
nadzorem. Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby z obnizong sprawnoscig fizyczna,
zmystowg lub umystowsg, osoby z brakiem
doswiadczenia i wiedzy, jesli sg one
nadzorowane lub gdy je poinstruowano jak
korzystac z tego urzadzenia w bezpieczny
sposob, i gdy zdajg sobie sprawe z istniejgcych
niebezpieczenstw. Dzieciom nie wolno bawi¢
sie urzadzeniem. Urzgdzenie oraz dotgczony
do niego kabel nalezy przechowywac poza
zasiegiem dzieci, ktore nie ukonczyty 8 lat.
Czyszczenia i konserwacji nie powinny
wykonywac dzieci chyba, ze ukonczylty 8 lat
i znajdujg sie pod nadzorem osoby dorostej.

» Urzagdzenie nie powinno by¢ uzywane w
potgczeniu z zewnetrznym wytgcznikiem
czasowym lub osobnym urzadzeniem
sterujgcym.

* Podczas pracy urzadzenia temperatura jego
dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka.

OPIS CZESCI

Baza

Dwustronna powierzchnia do pieczenia/grillowania
Regulator temperatury

Przetacznik obrotu watkéw/szpikulcéw

Szuflady z mechanizmami obrotowymi

Ociekacz

10 szpikulcodw/10 watkéw na hot dogi

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

» Urzadzenie i akcesoria nalezy wyja¢ z pudetka. Z urzgdzenia nalezy
usung¢ naklejki, folie ochronng lub elementy plastikowe.

* Przed pierwszym uzyciem grilla nalezy usuna¢ kurz poprzez wytarcie
bazy oraz regulatora temperatury wilgotng scierkg. Doktadnie wyczy$¢
obie strony dwustronnej ptyty, jak réwniez ociekacz, szuflade, szpikulce
oraz watki na hot dogi. Aby wyczysci¢ ptyte grilla, szpikulce, watki na hot
dogi, ociekacz oraz szuflady, mozna je umyc recznie lub w zmywarce.

+ Urzadzenie umiesci¢ na odpowiedniej, ptaskiej powierzchni i zapewnic
minimum 10 cm wolnej przestrzeni wokot urzadzenia. Urzgdzenie to nie
jest przystosowane do montazu w szafce lub do uzytkowania na wolnym
powietrzu.

« Kabel zasilajgcy nalezy podtaczy¢ do gniazda elektrycznego. (Uwaga:
Przed podtgczeniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy napiecie
wskazane na urzgdzeniu odpowiada napieciu sieci lokalnej. Napiecie:
220V-240V 50/60Hz)

* Przy pierwszym wigczeniu urzgdzenia pojawi sie delikatny zapach. Jest
to normalne, nalezy zapewni¢ odpowiednig wentylacje. Zapach ten jest
tymczasowy i szybko zniknie.

UZYTKOWANIE

Instrukcje montazu

» Umiesc¢ baze na czystej ptaskiej powierzchni, na ktérej chcesz gotowac.

* Z jednej strony podstawa posiada otwor na ociekacz. Przy lekko
przechylonym do przodu dziobku wsun ociekacz do podstawy i wepchnij
go do momentu zablokowania sig zacisku (patrz rysunek I).

» W16z szuflady poprzez wsunigcie gérnej krawedzi tylnej $cianki nad
mate okragte zaciski z kazdej strony otworu. Wepchnij szuflady do
momentu, az ich przod znajdzie sie bezpiecznie za okragtymi zaciskami
(patrz rysunek I1). Wepchnij szuflady do jednostki, podnoszac je nad
dociskacz, aby je zabezpieczy¢. Aby wyja¢ szuflady, odczekaj 30 minut,
az urzgdzenie ostygnie. Wyjmij wszystkie szpikulce, a nastepnie podnie$
szuflade nad okragte zaciski i pociggnij jg do siebie.

* Ptyta grzewcza ma dwie strony:

— Strona z zebrowang powierzchnia. Ta strona przeznaczona jest do
grillowania stekdéw, hamburgeréw, kurczaka, owocéw morza i warzyw.

— Strona z gtadkg powierzchnig jest idealna do smazenia bekonu, jajek,
nalesnikow, tostow francuskich oraz zapiekanek (patrz rysunek Il1).

» Wybierz strone, na ktérej chcesz gotowac, i umies¢ ptyte na bazie, tak
aby wybrana strona byta skierowana ku gorze. Bardzo wazne jest
prawidtowe umieszczenie ptyty na bazie. Umies¢ ptyte na bazie, tak aby
otwory ociekajgce znajdowaty sie nad metalowym dziobkiem ociekacza
po lewej stronie jednostki (patrz rysunek V). Jezeli ptyta zostanie
umieszczona na bazie w taki sposob, ze otwory ociekajace bedg
znajdowac sie po zlej stronie, nie bedzie ona stabilna.

* Podigcz przewdd do gniazdka elektrycznego. Mozna teraz rozpoczaé
gotowanie.

Instrukcje obstugi

* Po prawidtowym ztozeniu wielofunkcyjnego grilla ze stali szlachetnej

firmy Tristar i przygotowaniu sie do rozpoczecia gotowania, przekrec

regulator temperatury (nr 3) na ustawienie zadanej temperatury —

Wysoka, Srednia lub Niska (patrz rysunek V). Lampka wskaznika na

gorze jednostki bedzie sie Swieci¢ podczas pracy jednostki (patrz

rysunek VI). Osiggnigcie temperatury roboczej moze zaja¢ od 10 do 12

minut w zaleznosci od wybranego poziomu temperatury.

Regulatora temperatury uzywa sie do ustawienia i utrzymania

temperatury powierzchni grzewczej. W przypadku ustawienia regulatora

na opcje Niska, temperatura wynosi okoto 120°C, na opcje Srednia —
190°C, a na opcje Wysoka — 230°C. Podczas gotowania ustawienie

regulatora temperatury mozna zmienia¢ w kazdym momencie w

zaleznos$ci od rodzajéw potraw przygotowywanych na ptycie.

PRZESTROGA: Podczas pracy urzadzenia nagrzewajg sie jego raczki.

Dotykajac jakiejkolwiek czesci jednostki podczas gotowania, trzeba

zawsze stosowac rekawice kuchenne. Nie wolno zdejmowac grilla z

bazy ani przewracac go na drugq strone, gdy jest on goracy. Zanim

dotkniesz urzadzenia pozwdl, aby ostygto przez co najmniej 30 minut.

Przewracanie ptyty w celu uzycia jej drugiej strony:

— Przekrec regulator temperatury na ustawienie OFF (wyt.).

Nooswn s

— Odtacz urzadzenie od gniazdka elektrycznego.

— Odczekaj, az catkowicie ostygnie (co najmniej 30 minut).

— Ostroznie wysun ociekacz, naciskajac zacisk do dotu (patrz rysunek

VIIl). Wyczys¢€ ociekacz i wiéz go z powrotem do bazy.

Dokfadnie wyczys¢ plyte.

Przekre¢ ptyte na drugg strong i umiesé jg z powrotem na bazie.

Pamietaj, aby otwory ociekajgce znajdowaty sie nad ociekaczem.

Podtacz z powrotem wtyczke do gniazdka elektrycznego.

Uzywanie szpikulcéw

» Wykonaj montaz jednostki, umieszczajac ptyte, szuflady i ociekacz we
wiasciwych pozycjach. Uwaga: podczas uzywania szpikulcow ptyta musi
znajdowac sie na jednostce. Pamietaj, ze podczas dziatania jednostki
ptyta jest bardzo gorgca.

» Przekrec regulator temperatury na zgdang temperature i pozwol, aby
ptyta nagrzewata sie przez okoto 10-12 minut.

* Przygotuj zywnos$¢ wedtug swojego ulubionego przepisu i nabij kawatki
sktadnikow na szpikulce.

» Otworz szuflady. Umiesé szpikulce w odpowiednich otworach, tak aby
koncowka kazdego uchwytu w ksztalcie gwiazdy znajdowata sie w
szczelinie napedowej z przodu szuflady. Bezpiecznie zamknij szuflady.
Uwaga: Jezeli nakluwasz duze kostki miesa lub owocéw morza, mozesz
uzy¢ jednoczesnie tylko szesciu szpikulcow.

» Ustaw przetgcznik w pozycji ON (Wt.). Lampka przetgcznika zaswieci
sie, co wskazuje na rotacje szpikulcow.

» Aby sprawdzi¢, czy jedzenie jest gotowe, nacisnij przetgcznik, aby
zatrzymac rotacje szpikulcow i wyjmij szpikulec, chwytajgc go przez
rekawice kuchenna. Jezeli jedzenie nie jest jeszcze gotowe, umiesc
szpikulec z powrotem na miejscu i nacisnij przetacznik, aby wznowi¢
grillowanie.

Uzywanie watkéw na hot dogi

» Wykonaj montaz jednostki, umieszczajac ptyte, szuflady i ociekacz we
wiasciwych pozycjach. Uwaga: Podczas uzywania watkow na hot dogi
ptyta musi znajdowac sie na jednostce. Pamietaj, ze podczas dziatania
jednostki ptyta jest bardzo goraca.

» Przekrec regulator temperatury na zgdang temperature i pozwol, aby
ptyta nagrzewata sie przez okoto 10-12 minut.

» Zamocuj watki na hot dogi, wsuwajgc szpikulce w otwory w kazdym
koncu pokrywy watkéw na hot dogi.

» Otworz szuflady. Umies¢ szpikulce z watkami na hot dogi w
odpowiednich otworach, tak aby koncowka kazdego uchwytu w ksztaicie
gwiazdy znajdowata sie w szczelinie napedowej z przodu szuflad.

» Uzywaj uchwytéw, aby umiesci¢ hot dogi pomiedzy dwoma watkami na
hot dogi. Nad kazdg szufladg zmieszczg sie cztery watki na hot dogi.
Bezpiecznie zamknij szuflady. Mozna korzysta¢ z réznych funkcji
gotowania jednoczesnie.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

 Nie wolno uzywaé metalowych przyboréw kuchennych, poniewaz moga
one zarysowac nieprzywierajgca plyte. Zalecamy uzywanie tylko
przyboréow kuchennych z drewna lub tworzywa sztucznego odpornego
na dziatanie temperatury. Nie wolno dotyka¢ goracej ptyty przyborami
kuchennymi z tworzywa sztucznego.

Po zakonczeniu gotowania ustaw regulator temperatury na opcje OFF
(Wyt.) i odtgcz przewdd zasilajacy z gniazdka elektrycznego. Zanim
dotkniesz urzadzenia pozwal, aby ostygto przez co najmniej 30 minut.
Usun schtodzony ttuszcz z szuflad i ociekacza. Szuflady i ociekacz
mozna umy¢ recznie lub w zmywarce.

Ptyte mozna my¢ recznie z uzyciem miekkiej ggbki lub Scierki i gorgcej
wody. Mozna jg rowniez umy¢ w zmywarce. Do czyszczenia ptyty nie
wolno uzywaé metalowych przedmiotoéw, takich jak noze czy widelce.
Nie wolno réwniez uzywac chropowatej powierzchni gabki, gdyz w
przeciwnym razie mozna uszkodzi¢ nieprzywierajacg powtoke.

W przypadku grillowania owocdw morza, wytrzyj ptyte sokiem z cytryny,
aby smak owocoéw morza nie przenidst sie na kolejng przygotowywang
potrawe. Ociekacz, szuflady, szpikulce i watki na hot dogi mozna
zanurzyé w wodzie lub umy¢ w zmywarce. Baze oraz regulator
temperatury mozna wytrze¢ miekka suchg Scierka. Jezeli sg mocno
zabrudzone, mozna uzy¢ wilgotnej scierki. Nie wolno stosowaé
$ciernych $rodkéw czyszczacych i szorstkich $cierek.

Wszelkie inne prace serwisowe powinien wykonywaé przedstawiciel
autoryzowanego serwisu.

Zawsze trzeba wysuszy¢ i dokonaé montazu grilla przed odtozeniem go
do przechowywania Upewnij sig, ze baza, ptyta i szuflady znajdujg sie w
odpowiedniej pozycji. Przewdd zasilajgcy mozna owing¢ wokot tylnej
czesci bazy.

GWARANCJA

* Na produkt udzielana jest 24-miesieczna gwarancja. Gwarancja jest
wazna, jesli produkt jest uzywany zgodnie z instrukcjami oraz w celu, do
jakiego jest on przeznaczony. Dodatkowo nalezy przesta¢ oryginalne
potwierdzenie zakupu (faktura, dowod sprzedazy lub paragon) wraz z
datg zakupu, nazwa sprzedawcy oraz numerem pozycji, okreslonym dla
tego produktu.

» Szczegotowe warunki gwarancji podane sg na naszej stronie
serwisowej: www.service.tristar.eu

S’ﬁDOWISKO

== Po zakonczeniu eksploatacji urzgdzenia nie nalezy wyrzucac go
wraz z odpadami domowymi. Urzadzenie to powinno zostac zutylizowane
w centralnym punkcie recyklingu domowych urzadzen elektrycznych i
elektronicznych. Ten symbol znajdujacy sie na urzgdzeniu, w instrukcjach
uzytkowania i na opakowaniu oznacza wazne kwestie, na ktore nalezy
zwréci¢ uwage. Materiaty, z ktérych wytworzono to urzgdzenie, nadajg sie
do przetworzenia. Recykling zuzytych urzadzen gospodarstwa domowego
jest znaczacym wktadem uzytkownika w ochrone srodowiska. Nalezy
skontaktowac sie z wtadzami lokalnymi, aby uzyskaé informacje
dotyczace punktow zbiorki odpaddw.

. .

.

Wsparcie
Wszelkie informacje i czesci zamienne sg dostepne na stronie
service.tristar.eu.

IT Istruzioni per l'uso

SICUREZZA

* |l produttore non & responsabile di eventuali
danni e lesioni conseguenti alla mancata
osservanza delle istruzioni di sicurezza.

» Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve
essere sostituito dal produttore, da un addetto
all'assistenza o da personale con qualifiche
analoghe per evitare rischi.

* Non spostare mai I'apparecchio tirandolo per il
cavo e controllare che il cavo non possa
rimanere impigliato.

* Per proteggersi dalle scosse elettriche, non
immergere il cavo, la spina o l'apparecchio
nell'acqua né in qualsiasi altro liquido.

* Collocare I'apparecchio su una superficie
stabile e piana.

* Non lasciare mai I'apparecchio senza
sorveglianza quando é collegato
all'alimentazione.

* Questo apparecchio € destinato a un uso
esclusivamente domestico e deve essere
utilizzato soltanto per gli scopi previsti.

* Mantenere I'apparecchio e il relativo cavo fuori
dalla portata di bambini di eta inferiore agli 8
anni.

* L'apparecchio non deve essere utilizzato da
bambini di eta compresa fra 0 e 8 anni.
L'apparecchio pu0 essere utilizzato da bambini
di almeno 8 anni sotto costante supervisione.
L'apparecchio pu0 essere utilizzato da persone
con ridotte capacita fisiche, sensoriali, mentali o
con mancanza di esperienza e conoscenza
sotto supervisione o con adeguate istruzioni
riguardo all’'uso dell’apparecchio in modo sicuro
e alla comprensione dei rischi impliciti. |
bambini non devono giocare con l'apparecchio.
Mantenere I'apparecchio e il relativo cavo fuori
dalla portata dei bambini di eta inferiore agli 8
anni. | bambini non devono eseguire interventi
di manutenzione e pulizia almeno che non
abbiano piu di 8 anni e non siano controllati.

* L'apparecchio non € progettato per essere
azionato tramite un timer esterno o un sistema
di telecomando separato.

 La temperatura delle superfici accessibili pud
essere alta quando l'apparecchio € in funzione.

DESCRIZIONE DELLE PARTI

Base

Griglia/piastra di cottura reversibile
Selettore di controllo della temperatura
Interruttore di controllo per rulli/spiedi rotanti
Cassetti con meccanismo rotante
Contenitore raccogli grasso

10 spiedi/10 rulli per hot dog

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

« Estrarre apparecchio e accessori dall'imballaggio. Rimuovere adesivi,
pellicola protettiva o plastica dall'apparecchio.

» Prima di utilizzare la griglia per la prima volta, rimuovere I'eventuale
polvere pulendo la base e il selettore di controllo della temperatura con
un panno umido. Pulire a fondo entrambi i lati della piastra reversibile,
contenitore raccogli grasso, cassetti, spiedi e rulli per hot dog. Piastra
grill, spiedi, rulli per hot dog, contenitore raccogli grasso e cassetti
possono essere lavati a mano o in lavastoviglie.

 Posizionare I'apparecchio su una superficie piana stabile e assicurare
un minimo di 10 cm di spazio libero intorno. Questo apparecchio non &
idoneo per l'installazione in un armadietto o per uso all'aperto.

» Collegare il cavo di alimentazione alla presa. (Nota: Assicurarsi che la
tensione indicata sul dispositivo corrisponda alla tensione locale prima di
collegarlo. Tensione 220 V-240 V 50/60 Hz)

» Quando il dispositivo viene acceso per la prima volta, emettera un
leggero cattivo odore. Cid & normale, garantire un’adeguata
ventilazione. L’'odore € solo temporaneo e scomparira presto.

uso

Istruzioni di montaggio

 Posizionare la base su una superficie piana e pulita dove si intende

cucinare.

» Un'estremita della base € dotata di un'apertura fornita di contenitore

raccogli grasso. Con il beccuccio in metallo leggermente inclinato in

avanti, far scorrere il contenitore raccogli grasso all'interno della base e

spingerlo fino a quando la linguetta non & bloccata (vedere Figura ).

Inserire i cassetti facendo scorrere il bordo superiore della parete

posteriore sulle piccole guide arrotondate da entrambi i lati dell'apertura.

Spingere i cassetti fino a quando la parte anteriore non & posizionata

saldamente dietro le guide arrotondate (vedere Figura Il). Spingere i

cassetti nell'unita, sollevandoli sopra la barra di ritegno per fissarli. Per

rimuovere i cassetti, lasciar raffreddare I'apparecchio per 30 minuti.

Rimuovere tutti gli spiedi, quindi sollevarli sopra le guide arrotondate ed

estrarli.

La piastra ha due lati:

— Lato con superficie nervata. Questo lato & indicato per la cottura di
bistecche, hamburger, pollo, frutti di mare e verdure.

— Il lato con la superficie liscia & perfetto per cuocere bacon, uova,
pancake, French toast e panini tostati (vedere Figura IIl).

Scegliere il lato su cui si intende cucinare e collocare la piastra sulla

base con il lato scelto rivolto verso l'alto. E importante posizionare la

piastra sulla base correttamente. Posizionare la piastra sulla base con i

fori di sgocciolamento allineati sopra il beccuccio di metallo del

contenitore raccogli grasso posto sul lato sinistro dell'unita (vedere

figura IV). Se la piastra & posizionata sulla base con i fori di

sgocciolamento sull'estremita sbagliata, non sara stabile.

Inserire il cavo in una presa a parete. A questo punto si € pronti per

iniziare a cucinare.

Istruzioni d'uso.

» Una volta che la griglia multifunzione in acciaio inossidabile Tristar &

assemblata correttamente e si & pronti per iniziare a cucinare, ruotare |l

selettore di controllo della temperatura (n. 3) sulla temperatura
desiderata: alta, media o bassa (vedere Figura V). L'indicatore posto
sulla parte superiore dell'unita si accende a indicare che l'unita € in

funzione (vedere Figura VI). Per raggiungere la temperatura di

funzionamento possono essere necessari dai 10 ai 12 minuti in base al

livello di temperatura scelto.

Il selettore di controllo della temperatura consente di regolare e

mantenere la temperatura sulla superficie di cottura. Le temperature

vanno da circa 120 °C per la regolazione bassa, a 190 °C per la media e

a 230 °C per quella alta. L'impostazione del selettore di controllo della

temperatura puo essere variata in qualsiasi momento durante la cottura

in base ai tipi di ingredienti posti sulla piastra.

ATTENZIONE: Le maniglie si riscaldano durante l'uso. Per toccare una

qualsiasi parte dell'unita durante la cottura utilizzare sempre una

presina. Quando la piastra & calda non deve mai essere rimossa dalla
base o capovolta. Prima di toccare o muovere l'unita farla raffreddare
per almeno 30 minuti.

Rovesciare la piastra per utilizzare il lato inverso:

— Portare il selettore di controllo della temperatura su OFF.

— Scollegare la spina dell'apparecchio dalla presa a parete.

— Lasciar raffreddare completamente I'unita (almeno 30 minuti).

— Estrarre con attenzione il contenitore raccogli grasso premendo la
linguetta (vedere Figura VII). Pulire il contenitore e ricollocarlo nella
base.

— Pulire a fondo la piastra.

— Capovolgere la piastra e riposizionarla sulla base.

— Verificare che il foro di sgocciolamento sulla piastra sia allineato sul
contenitore raccogll grasso.

Ricollegare la spina a una presa a parete.
Ut|||zzare gli spiedi
» Assemblare I'unita con la piastra, i cassetti e il contenitore raccogli
grasso nelle posizioni corrette. Nota: |la piastra deve trovarsi sull'unita
durante I'uso degli spiedi. Ricordarsi che I'unita € estremamente calda
quando € in funzione.

« Portare il selettore di controllo della temperatura sulla temperatura

desiderata e preriscaldare per circa 10-12 minuti.

* Preparare il cibo in base alla propria ricetta preferita e inserire i pezzetti

sugli spiedi.

« Aprire i cassetti. Collocare gli spiedi nelle apposite scanalature in modo

che la parte a stella all'estremita di ogni impugnatura sia inserita nella
scanalatura con ingranaggio, posta all'estremita anteriore del cassetto.
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Chiudere saldamente il cassetto. Nota: Preparando cubetti di carne o
frutti di mare di grandi dimensioni, potrebbe essere possibile cuocere
esclusivamente sei pezzetti alla volta.

« Portare l'interruttore di controllo su ON. La spia dell'interruttore si
accende per segnalare che gli spiedi stanno ruotando.

* Per vedere quando il cibo & pronto, premere l'interruttore di controllo per
fermare gli spiedi e rimuoverli con una presina. Se € necessario altro
tempo, riposizionare gli spiedi e premere l'interruttore di controllo per
riprendere la cottura.

Utilizzare i rulli per hot dog

» Assemblare l'unita con la piastra, i cassetti e il contenitore raccogli
grasso nelle posizioni corrette. Nota: la piastra deve trovarsi sull'unita
durante I'uso dei rulli per hot dog. Ricordarsi che I'unita € estremamente
calda quando € in funzione.

« Portare il selettore di controllo della temperatura sulla temperatura
desiderata e preriscaldare per circa 10-12 minuti.

» Montare i rulli per hot dog inserendo gli spiedi attraverso i fori posti
all'estremita dei tappi dei rulli per hot dog.

« Aprire i cassetti. Collocare gli spiedi con i rulli per hot dog nelle apposite
scanalature in modo che la parte a stella all'estremita di ogni
impugnatura sia inserita nella scanalatura con ingranaggio posta
all'estremita anteriore dei cassetti.

* Per posizionare gli hot dog tra i rulli utilizzare le pinze. In ciascun
cassetto sono alloggiati quattro rulli per hot dog. Chiudere saldamente il
cassetto. E possibile utilizzare simultaneamente funzioni di cottura
diverse.

PULIZIA E MANUTENZIONE

» Non utilizzare mai utensili in metallo in quanto possono graffiare il
rivestimento antiaderente della piastra. Utilizzare invece utensili in legno
o plastica resistente al calore. Non lasciare che utensili in plastica
entrino in contatto con la piastra calda.

Una volta terminata la cottura, portare il selettore di controllo della
temperatura su OFF e scollegare il cavo di alimentazione dalla presa a
parete. Prima di toccare o muovere l'unita farla raffreddare per almeno
30 minuti. Quando l'unita e raffreddata rimuovere il grasso dai cassetti e
dal contenitore raccogli grasso. | cassetti e il contenitore raccogli grasso
possono essere lavati a mano o in lavastoviglie.

La piastra pud essere lavata a mano utilizzando una spugna o un panno
morbido e acqua calda. Puo essere lavata anche in lavastoviglie. Per
pulire la piastra non utilizzare oggetti di metallo quali coltelli o forchette.
Per pulire non utilizzare pagliette o spugne abrasive. Il rivestimento
antiaderente pud essere danneggiato.

Dopo avere cucinato frutti di mare, pulire la piastra con succo di limone
per evitare di trasferirne I'odore alla ricetta successiva. Il contenitore
raccogli grasso, gli spiedi e i rulli per hot dog possono essere immersi in
acqua o lavati in lavastoviglie. La base e il selettore di controllo della
temperatura possono essere puliti con un panno morbido e asciutto. Per
le macchie ostinate utilizzare un panno inumidito. Non utilizzare mai
spugne o pagliette abrasive.

Eventuali altri interventi di manutenzioni devono essere eseguiti da un
tecnico dell'assistenza autorizzato.

Prima di riporre I'apparecchio asciugare e montare sempre la griglia.
Verificare che base, piastra e cassetti siano posizionati correttamente. Il
cavo di alimentazione pu0 essere avvolto dietro la base per riporre
I'apparecchio.

GARANZIA

* Questo prodotto & garantito per 24 mesi. La garanzia & valida se il
prodotto viene utilizzato in conformita con le istruzioni e per lo scopo per
il quale e stato realizzato. Inoltre, deve essere fornita la prova di
acquisto originale (fattura, scontrino o ricevuta) riportante la data di
acquisto, il nome del rivenditore e il codice del prodotto.

« Per i dettagli delle condizioni di garanzia, consultare il nostro sito web:
www.service.tristar.eu

IENTE

== Questo apparecchio non deve essere posto tra i rifiuti domestici alla
fine del suo ciclo di vita, ma deve essere smaltito in un centro di
riciclaggio per dispositivi elettrici ed elettronici domestici. Questo simbolo
sull'apparecchio, il manuale di istruzioni e la confezione sottolineano tale
importante questione. | materiali usati in questo apparecchio possono
essere riciclati. Riciclando gli apparecchi domestici & possibile contribuire
alla protezione dell'ambiente. Contattare le autorita locali per informazioni
in merito ai punti di raccolta.

Assistenza
Tutte le informazioni e le parti di ricambio sono disponibili sul sito
service.tristar.eu.

SV Instruktionshandbok

SAKERHET

* Om dessa sakerhetsanvisningar ignoreras kan
inget ansvar utkravas av tillverkaren for
eventuella skador som uppkommer.

» Om natsladden ar skadad maste den bytas ut
av tillverkaren, dess servicerepresentant eller
liknande kvalificerade personer for att undvika
fara.

* Flytta aldrig apparaten genom att dra den i
sladden och se till att sladden inte kan trassla in
sig.

 For att undvika elektriska stétar ska du aldrig
sanka ned sladden, kontakten eller apparaten i
vatten eller nagon annan vatska.

» Apparaten maste placeras pa en stabil, jamn
yta.

« Anvand aldrig apparaten obevakad nar den ar
ansluten till vagguttaget.

» Denna apparat far endast anvandas for
hushallsandamal och endast for det syfte den
ar konstruerad for.

 Hall apparaten och natkabeln utom rackhall for
barn som ar yngre an 8 ar.

» Apparaten ska inte anvandas av barn upp till 8
ar. Apparaten kan anvandas av barn som ar 8
ar eller aldre om de alltid 6vervakas. Apparaten
kan anvandas av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental férmaga eller brist pa
erfarenhet och kunskap om de 6vervakas eller
far instruktioner angaende anvandning av
enheten pa ett sdkert satt och férstar riskerna.
Barn far inte leka med apparaten. Hall
apparaten och natkabeln utom rackhall for barn
som ar yngre an 8 ar. Rengoéring och underhall
far inte utforas av barn savida de inte ar aldre
an 8 ar och évervakas.

* Apparaten ar inte avsedd att mandvreras med
hjalp av en extern timer eller ett separat
fijarrkontrollsystem.

» Temperaturen pa atkomliga ytor kan vara hog
nar apparaten ar i drift.

BESKRIVNING AV DELAR

Bas

Reversibel grill-/bak-plat

Brytare for temperaturinstalining
Kontrollbrytare for roterande rullar/grillspett
Lador med roterande mekanism
Droppkopp

10 grillspett/10 hotdog-valsar

FORE FORSTA ANVANDNING

» Ta ut apparaten och tillbehoren ur Iadan. Avlagsna klistermarken,
skyddsfolie och plast fran apparaten.

* Innan du anvander grillen for férsta gangen, ta bort eventuellt damm
genom att torka av basen och brytaren for temperaturinstalining med en
fuktig trasa. Rengdr noggrant den reversibla platens bada sidor, saval
som droppkoppen, ladorna, grillspetten och hotdog-valsarna. Grillplaten,
grillspetten, hotdog-valsarna, droppkoppen och ladorna kan handdiskas
eller placeras i diskmaskin fér rengéring.

* Placera enheten pa en platt yta och se till att det finns 10 cm fritt
utrymme runt enheten. Enheten lampar sig inte for placering i ett skap
eller fér anvandning utomhus.

+ Anslut natsladden till uttaget. (Obs: Kontrollera att spanningen som star
angiven pa enheten motsvarar den lokala spanningen innan du ansluter
enheten. Spanning 220V-240V 50/60Hz)

» Nar enheten slas pa for forsta gangen kommer det att lukta lite. Det ar
normalt, se till att det ar valventilerat. Lukten kommer snart att férsvinna.

ANVANDNING

Monteringsinstruktioner

* Placera basen pa en ren, platt yta dar du énskar att laga mat.

» Ena énden av basen har en 6ppning for droppkoppen. Med metallpipen
lutad nagot framat, skjut in droppkoppen pa basen och tryck tills fliken
lases (se figur I).

» Satt in ladorna genom att skjuta den bakre vaggens toppsarg 6vre de
sma flikarna pa nagon sida av 6ppningen. Tryck bak ladorna tills den
framre delen sitter sakert bakom de runda flikarna (se figur Il). Tryck in
ladorna in i enheten, lyft dver fastfaltet for att sdkra dessa lage. For att ta
bort ladorna, 1at enheten svalna av i 30 minuter. Ta bort alla grillspett,
lyft sedan upp ladan éver de runda flikarna, och dra den mor dig.

» Matlagningsplaten har tva sidor:

— Sidan med rafflad yta. Denna sida ar avsedd fér att grilla stekar,
hamburgare, kyckling, skaldjur och grénsaker.

— Sidan med en slat yta ar perfekt for att steka bacon, agg, pannkakor,
French toast och rostade mackor (se figur Ill).

+ Vélj den sida du avser att laga pa och placera platen pa basen med vald
sida uppat Det &r viktigt att du placerar platen pa basen korrekt. Placera
platen pa basen med dropphalen éver droppkoppens metallpip pa
enheten vanstra sida (se figur IV). Pm platen placeras pa basen pa
dropphalen pa fel sida kommer den inte att vara stabil.

« Satt i kontakten i ett vagguttag. Du ar nu redo att borja laga mat.

Driftinstruktioner

* Nar din Tristar rostfria multifunktionsgrill ar korrekt monterad och du ar

redo att borja laga mat, vrid brytaren fér temperaturinstalining (nr 3) till

onskad temperaturinstéllning - Hog, Medium eller Lag (se figur V).

Indikatorlampan langst upp pa enheten tanda for att ange att enheten ar

paslagen (se figur VI). Det kan ta mellan 10 till 12 minuter innan

drifttemperatur uppnas, beroende pa vilken temperatur som valts.

Brytaren for temperaturinstalining anvands for att stalla in och bibehalla

matlagningsytans temperatur. Temperaturen varierar fran ungefar 120°C

pa Lag instéllning, 190°C pa Medium-installning till 230°C pa hog
installning. Du kan éndra temperaturinstallningen nar som helst under
tillagningen, beroende pa vilken typ av mat som tillagas pa platen.

FORSIKTIGT: Handtagen blir valdigt varma vid anvandning. Anvand

alltid en pannhallare nar du ror vid nagon del av enheten vid matlagning.

Grillen bor inte tas bort fran basen eller vandas nar den &r varm. Lat

enheten kylas ned minst 30 minuter innan hantering.

Vanda pa platen for att anvanda andra sidan:

— Vrid brytaren for temperaturinstallning till AV-laget.

— Koppla ur apparaten fran vagguttaget.

— Lat enheten kylas ned helt och hallet (minst 30 minuter).

- Skjut forsiktigt ut droppkoppen genom att trycka ned fliken (se figur

VII). Rengor koppen och satt tillbaka i basen.

- Rengor platen noga.

— Véand pa platen och sétt tillbaka i basen.

— Set till att dropphalet i platen hamnar 6ver droppkoppen.

— Satti kontakten i ett vagguttag igen.

Anvéandning av grillspetten

» Montera enheten med platen, ladorna och droppkoppen pa ratt plats.
OBS: platen maste vara pa enheten nar du anvander grillspetten. Tank
pa att den ar valdigt varm nar enheten anvands.

* Vrid brytaren for temperaturinstallning till 6nskad temperatur och férvarm
i ungefar 10 till 12 minuter.

« Forbered maten enligt ditt favoritrecept och skjut pa bitar pa grillspetten.

- Oppna ladorna. Placera grillspetten pa sina platser sa den stjarn-
liknande delen vid anden av varje handtag placeras i en vaxelslits i den
framre delen av ladan. Stang ladan. Obs: Om du anvander stora kuber
av kott eller skaldjur kan du eventuellt endast tillaga sex bitar &t gangen.

« Satt kontrollbrytaren till PA. Brytaren tinds for att ange att spetten
roterar.

* For att se om maten ar fardig, tryck pa kontrollbrytaren for att stoppa
spettens rotation och ta bort spetten fran med en grytlapp. Om mer tid
behovs, sétt tillbaka spetten och tryck pa kontrollbrytaren for att
éteruppta tillagningen.

Anvanda hotdog-valsarna.

» Montera enheten med platen, ladorna och droppkoppen pa ratt plats.
Obs: Platen maste vara pa enheten nar du anvander hotdog-valsarna.
Téank pa att den ar valdigt varm nér enheten anvands.

* Vrid brytaren for temperaturinstalining till nskad temperatur och férvarm
i ungefar 10 till 12 minuter.

» Montera hotdog-valsarna genom att skjuta spetten genom halen i
vardera andar av hotdog-valsarnas huv.

» Oppna ladorna. Placera grillspetten med hotdog-valsarna pa sina platser
sa den stjarn-liknande delen vid &nden av varje handtag placeras i en
vaxelslits i den framre delen av ladan.

» Anvand en tang for att placera hotdogsen mellan de tva hotdog-
valsarna. Fyra hotdog-valsar passar over varje lada. Sténg ladan. Det ar
mdjligt att anvanda flera matlagningsfunktioner samtidigt.

RENGORING OCH UNDERHALL

» Anvand aldrig metallredskap, da de skadar non-stick-platen. Anvand
istallet endast koksredskap av tra eller varmebestandig plast. Lat aldrig
plastredskap komma i kontakt med varmeplattan.

Nar du ar fardig med matlagningen, vrid brytaren for
temeperaturinstallning till AV-laget och koppla ur stromsladden fran
vagguttaget. Lat enheten kylas ned minst 30 minuter innan hantering. Ta
bort fett fran ladorna och droppkoppen nar de har svalnat. Ladorna och
droppkoppen kan rengéras for hand eller i diskmaskin.

Platen kan diskad for hand med en mjuk svamp och varmt vatten. Den
kan aven diskas i diskmaskin. Anvand ej metallféremal sa som knivar for
att rengora platen. Anvand ej skurdyna for rengéring. Non-stick-
belaggningen kan skadas.

Om du har lagat skaldjur, torka av platen med citronjuice for att forhindra
att smaken fors Over till nasta recept. Droppkoppen, ladorna, spetten
och hotdog-valsarna kan sénkas ned i vatten eller diskas i diskmaskin.
Basen och brytaren for temperaturkontroll kan torkas av med en mjuk,
torr trasa. For starka flackar, anvand en fuktad trasa. Anvand aldrig
starka rengdringsmedel eller grova svampar.

All annan service ska utféras av en behorig servicerepresentant.

Lat alltid grillen torka och montera ihop den innan férvaring. Se till att
basen, platen och ladorna ar korrekt placerade. Stromsladden kan rullas
runt basens baksida for forvaring.
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GARANTI

» Denna produkt har en garanti pa 24 manader. Din garanti ar giltig om
produkten anvands i enlighet med instruktionerna och for det andamal
som den tillverkades. Dessutom skall ursprungskopet (faktura,
kassakvitto eller kvitto) vidimeras med inkopsdatum, aterférsaljarens
namn och artikelnummer pa produkten.

« For detaljerade garantivillkor, se var servicewebbplats:
www.service.tristar.eu

IVNING

== Denna apparat ska ej slangas bland vanligt hushallsavfall nér den
slutat fungera. Den ska slangas vid en atervinningsstation for elektriskt
och elektroniskt hushallsavfall. Denna symbol pa apparaten,
bruksanvisningen och férpackningen gor dig uppmarksam pa detta.
Materialen som anvands i denna apparat kan atervinnas. Genom att
atervinna hushallsapparater gor du en viktig insats for att skydda var miljé.
Fraga de lokala myndigheterna var det finns insamlingsstallen.

Support
Du hittar all tillganglig information och reservdelar pa service.tristar.eu!

CS Navod k pouziti

BEZPECNOST

« Pfi ignorovani bezpe&nostnich pokynu neni
vyrobce odpovédny za pfipadna poskozeni.

» Pokud je napajeci kabel poSkozen, musi byt

vyménén vyrobcem, jeho servisnim zastupcem

nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se
pfedeslo moznym rizikim.

Nikdy spotfebi€ nepfenasejte tazenim za

pFivodni Sndru a ujistéte se, ze se kabel

nemuze zaseknout.

» Abyste se ochranili pfed elektrickym vybojem,

neponorujte napajeci kabel, zastrcku Ci

spotfebi€ do vody Ci jiné tekutiny.

Spotfebi€ musi byt umistén na stabilnim a

rovném povrchu.

* Nikdy nenechavejte zapnuty spotfebic¢ bez
dozoru.

» Tento spotiebiC Ize pouzit pouze v domacnosti
za ucelem, pro ktery byl vyroben.

 Udrzujte spotrebi€ a kabel mimo dosahu déti
mladSich 8 let.

» Tento spotiebi¢ nesmi pouzivat déti od 0 do 8
let. Tento spotifebi¢ mohou pouzivat déti starsSi
8 let, pokud jsou pod soustavnym dozorem
dospélého. Tento spotfebi€ sméji pouzivat
osoby s omezenymi télesnymi, smyslovymi Ci
mentalnimi schopnostmi nebo s nedostatkem
zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod
dohledem osoby odpovédné za jejich
bezpecnost nebo pokud byly o pouziti tohoto
spotrebice touto osobou pouceny a uvédomuiji
si mozna nebezpeci. Déti si nesmi hrat se
spotfebicem. Udrzujte spotrebi€ a kabel mimo
dosahu déti mladSich 8 let. Cisténi a udrzbu
nemohou vykonavat déti, které jsou mladsi 8 let
a bez dozoru.

* Pristroj by nemél byt ovladan prostfednictvim
externiho Casovace nebo oddélenym dalkovym
ovladanim.

* Teplota povrchu, ke kterym je pfistup, muze byt
pfi provozu spotfebie vysoka.

POPIS SOUCASTI

Zakladna

Oboustranny gril/pecici plotna
Regulator teploty

Regulator rota¢nich valecku/jehel
Poli¢ky s rotaénim mechanizmem
Odkapavaci miska

10 jehel/10 valeckd na hot dogy

PRED PRVNIM POUZITIM

» Spotrebi€ a prfisluSenstvi vyjméte z krabice. Ze spotfebice odstrarite
nalepky, ochrannou folii nebo plast.

* Pfed prvnim pouzitim grilu odstrante pfipadny prach otfenim zakladny a
regulator teploty vihkym hadfikem. Peclivé vycistéte obé strany
oboustranné plotny, stejné jako odkapavaci misku, poli¢ky, jehly a
valeCky na hot dogy. Pro Cisténi Ize plotynku grilu, jehly, valecky na hot
dogy, odkapavaci misku a policky myt v ruce nebo je Ize dat do mycky.

» Umistéte spotfebi¢ na rovny stabilni povrch a zajistéte minimalné 10 cm
volného prostoru kolem spotfebice. Tento spotfebi¢ neni vhodny pro
instalaci do skfiné nebo pro venkovni pouziti.

» Napajeci kabel zapojte do zasuvky. (Poznamka: Pfed zapojenim
spotrebice zkontrolujte, zda napéti uvedené na spotrebici odpovida
mistnimu sitovému napéti. Napéti: 20V-240V 50/60Hz)

* Pfi prvnim pouziti se muze objevit mirny zapach. Je to zcela bézné,
prosim, zajistéte dostateCnou ventilaci. Zapach je do€asny a velmi
rychle zmizi.

POUZITI

Pokyny pro montaz

» Zakladnu postavte na Cisty, rovny povrch, kde chcete vafrit.

+ Jeden konec zakladny ma otvor pfipraveny na odkapavaci misku. S
kovovym odtokem mirné vyklonénym dopredu zasunte odkapavaci
misku na zakladnu a zatlacte ji, dokud uchyt nezapadne (viz obrazek I).

* Vsunite policky zasunutim horniho lemu zadni stény pres malé kulaté
uchyty na obou stranach otvoru. Poli¢cky zasouvejte, dokud neni predni
strana bezpecné na misté za kulatymi uchyty (viz obrazek Il). Policky
zasunte do spotiebiCe a pro zajisténi je zvednéte pres pojistnou tyc.
PFed vyjmutim poli¢ek nechte spotfebi¢ 30 minut vychladnout. Vyjméte
vSechny jehly, nasledné zvednéte policku nad kulaté uchyty a vytahnéte
ji smérem k sobé.

* Varna plotynka ma dvé strany:

— stranu s vroubkovanym povrchem. Tato strana je ur€ena na grilovani
steakd, hamburgerd, kurat, mofskych plodd a zeleniny.

— Strana s hladkym povrchem je idealni pro opékani slaniny, vajec,
palacinek, paniny a opékanych sendvicu.

» Vyberte stranu, na niz chcete vaifit, a umistéte ji na zakladnu vybranou
stranou nahoru. Je dulezité plotynku na zakladnu umistit spravné.
Plotynku polozZte na zékladnu s odkapavacimi otvory zarovnanymi s
kovovym odtokem odkapavaci misky na levé strané spotfebice (viz
obrazek V). Pokud plotynku umistite na zakladnu s odkapavacimi
otvory na Spatném konci, nebude stabilni.

« Zastrcku napdjeciho kabelu zasunte do elektrické zasuvky. Nyni mlzete
zacit vafit.

Navod k pouziti

Nogkhwh~

* Po fadném smontovani vaseho multifunkéniho ocelového grilu Tristar a
poté co budete pfipraveni, zapnéte regulator teploty (€. 3) na
pozadované teplotni nastaveni - vysoké, stfedni nebo nizké (viz obrazek
V). Kontrolka indikatoru na horni strané jednotky se rozsviti na znameni,
Ze spotrebi€ je v provozu (viz obrazek VI). Dosazeni provozni teploty
muze trvat 10 az 12 minut v zavislosti na vybraném teplotnim nastaveni.
Regulator teploty se pouziva k nastaveni a udrzeni teploty varného
povrchu. Teploty se pohybuji od pfiblizné 120 °C pfi nizkéem nastaveni,
190 °C v stfednim nastaveni az po 230 °C pfi vysokém nastaveni.
Nastaveni teploty muzete upravit regulatorem kdykoliv b&hem vareni a
muzete tak Cinit podle potieb pfipravovanych potravin.

POZOR: Béhem pouzivani se rukojeti silné zahfeji. PFi styku s jakoukoliv

Casti spotiebiCe béhem vareni vzdy pouzivejte chnapky. Za tepla by se

gril nemél odstrafiovat ze zakladny ani preklapét. Pfed manipulaci se

spotfebic¢em jej nechte alespor 30 minut vychladnout.

Obraceni plotynky pro pouZiti druhé strany:

— Hlavni vypinac¢ spotfebice otoc¢te do polohy VYP.

— Zastrcku spotfebice vytahnéte ze zasuvky.

— Spotrebicem nechte zcela vychladnout (alesporn 30 minut).

— Opatrné vysunte odkapavaci misku zatlac¢enim na vycnélek (viz

obrazek VII). Misku vycistéte a vratte na zakladnu.

— Plotynku peclivé vycistéte.

— Plotynku otocte a vrat'te na zakladnu.

— Zkontrolujte, zda je odkapavaci otvor na plotynce zarovnan s

odkapavaci miskou.

— Zastr¢ku znovu vsunte do zasuvky.

Pouziti jehel

» Smontujte spotrebic s plotynkou, polickami a odkapavaci miskou na
prislusnych mistech. Pozn.: v pfipadé pouziti jehel musi byt plotynka na
spotfebici. Nezapomente prosim, Ze pokud je spotfebi¢ v provozu, je
velmi horka.

* Regulator teploty nastavte na pozadovanou teplotu a nechte predehfivat
po dobu pfiblizné 10 az 12 minut.

* Potraviny pfipravte dle svého oblibeného receptu a kousky napichnéte
na jehly.

» Tahem otevrete policky. Jehly umistéte do otvort na jehly tak, aby tvary
ve tvaru hvézdi¢ky na konci rukojeti vlozi do prevodového otvoru na
prednim konci policky. Policky opatrné zaviete. Poznamka: Pokud
pouzivate velke kousky masa nebo mofskych plodd, mize se stat, ze se
vam do spotrebice vejde pouze Sest kouskl najednou.

+ Ovladac otocte do polohy ZAP. Kontrolka vypinace se rozsviti na
znameni, ze jehly se otaceji.

* Pro zjisténi, zda je jidlo hotové, stisknéte ovladac, aby se jehly prestaly
otacet a vyjméte jehly z drzaku. Pokud potfebuji vice ¢asu, vratte jehly
na misto a pro pokracovani ve vareni oto¢te ovladac.

Pouzivani vale¢kl na hot dogy

» Smontujte spotrebic s plotynkou, polickami a odkapavaci miskou na
pfislusnych mistech. Poznamka: V pfipadé pouziti vale¢kd na hot dogy
musi byt plotynka na spotiebici. Nezapomente prosim, ze pokud je
spotrebi¢ v provozu, je velmi horka.

» Regulator teploty nastavte na pozadovanou teplotu a nechte predehfivat
po dobu pfiblizné 10 az 12 minut.

» Smontujte valecky na hot dogy zasunutim jehel pres otvory v
jednotlivych drzacich valeckl na hot dogy.

» Tahem otevrete policky. Jehly s valecky na hot dogy umistéte do otvoru
na jehly tak, aby tvary ve tvaru hvézdicky na konci rukojeti vlozi do
prevodového otvoru na prednim konci policky.

* KlestiCkami polozte parky do mezer mezi dvema valecky na hot dogy.
Do kazdé poli¢ky se vejdou Ctyfi valecky na hot dogy. Poli¢ky opatrné
zavfete. Pouzivat Ize sou€asné nékolik riznych funkci pfipravy.

CISTENI A UDRZBA

 Nikdy nepouzivejte kovové nastroje, nebot’ mohou poskodit nepfilnavy

povrch. Misto toho pouzivejte pouze dfevéné nebo teplu odolné

plastové nastroje. Nikdy nedovolte, aby se plastové nastroje dostaly do
styku s horkou plotynkou.

Po skonceni pfipravy vypnéte regulator teploty do polohy VYP. a

vytahnéte napajeci kabel ze zasuvky. Pfed manipulaci se spotfebic¢em

jej nechte alespor 30 minut vychladnout. Z poli¢ek odstrarte mastnotu a

vylijte odkapavaci misku. Policky a odkapavaci misku umyjte ruéné nebo

v mycce.

Plotynku Ize ¢istit ruéné, pomoci mékké houbicky nebo hadfiku a horké

vody. Lze ji myt rovnéz v mycce. K Cisténi plotynky nepouzivejte kovové

predmeéty jako noze nebo vidlicky. Na ¢isténi nepouzivejte draténku.

Mohl by se poskodit nepfilnavy povrch.

Pokud jste pripravovali morske plody, oplachnéte plotynku citrénovou

stavou, aby se zabranilo proniknuti chuti morskych plodli do dalsiho

pfipravovaného jidla. Odkapavaci misku, jehly a valec¢ky na hot dogy Ize
ponofit do vody nebo je myt v mycce. Zakladnu a regulator teploty Ize
utfit mékkym, suchym hadfikem. Na odstranéni zaslé necistoty pouzijte
vlhky hadrik. Nikdy nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky ani
drateénky.

Veskere dalSi servisni zasahy by mél provadét zastupce autorizovaného

servisu.

Pred uskladnénim gril vzdy vysuste a smontujte. Zkontrolujte, zda jsou

zakladna, plotynka a policky spravné umistény. Napajeci kabel Ize pro

uskladnéni navinout na zadni stranu zakladny.

ZARUKA

« Zaruka na tento vyrobek je 24 mésicl. Zaruka je platna tehdy, kdyz je
produkt pouzivan pro ucely, pro néz byl vyroben. Navic je tfeba predlozit
originalni doklad o koupi (fakturu, u¢tenku nebo doklad o koupi), na
némz je uvedeno datum nakupu, jméno prodejce a produktové &islo
vyrobku.

* Pro podrobnéjsi informace o zaruce, prosim, navstivte nase servisni
internetové stranky: www.service.tristar.eu

RROSTREDI

== Tento spotiebi¢ by nemél byt po ukonéeni Zivotnosti vyhazovan do
domovniho odpadu, ale musi byt dovezen na centralni sbérné misto
k recyklaci elektroniky a domacich elektrickych spotfebic¢i. Symbol na
spotrebici, navod k obsluze a obal vas na tento dllezity problém
upozornuje. Materialy pouzité v tomto spotrebici jsou recyklovatelné.
Recyklaci pouzitych domacich spotfebicl vyznamné pfispéjete k ochrané
zivotniho prostfedi. Na informace vztahujici se ke sbernému mistu se
zeptejte na mistnim obecnim uradé.

Podpora
V8echny dostupné informace a nahradni dily naleznete na
service.tristar.eu!

SK Pouzivatel'ska prirucka

BEZPECNOST

* V pripade ignorovania tychto bezpecnostnych
pokynov sa vyrobca vzdava akejkolvek
zodpovednosti za vzniknutu Skodu.

* Ak je napajaci kabel poSkodeny, musi ho
vymenit’ vyrobca, jeho servisny technik alebo
podobné kvalifikované osoby, aby sa zamedzilo
nebezpecenstvu.

» Spotrebi¢ nikdy nepremiestiujte za kabel a
dbajte na to, aby sa kabel nestodil.

» Napajaci kabel, zastréku ani spotrebic
neponarajte do vody ani do ziadnej ingj
kvapaliny, aby sa predislo urazu elektrickym
prudom.

» Spotrebi€ je treba umiestnit’ na stabilnu, rovnu
plochu.

* Nikdy nenechavaijte spotrebi¢ zapnuty bez
dozoru.

* Tento spotrebi¢ sa smie pouzivat' iba na
Specifikované ucely v domacom prostredi.

 Spotrebi€ a napajaci kabel uchovavajte mimo
dosahu deti mladSich ako 8 rokov.

* Tento spotrebi¢ nesmeju pouzivat' deti od 0 do
8 rokov. Tento spotrebi€ mézu pouzivat' deti vo
veku od 8 rokov, pokial su pod neustalym
dozorom. Tento spotrebi¢ mézu pouzivat osoby
so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
psychickymi vlastnostami alebo nedgstatkom
skusenosti a znalosti, ak su pod dohladom
alebo dostali pokyny tykajuce sa pouzitia
spotrebi¢a bezpeCnym spbésobom a ak
porozumeli rizikam spojenym s jeho pouzitim.
Deti sa nesmu hrat’ so spotrebicom. Spotrebic a
napajaci kabel uchovavajte mimo dosahu deti
mladsich ako 8 rokov. Cistenie a udrzbu nesmu
vykonavat’ deti, ktoré su mladSie ako 8 rokov
a bez dozoru.

 Zariadenie nie je urCené na ovladanie pomocou
externého ¢asovaca alebo samostatného
systému na dialkové ovladanie.

» PocCas prevadzky spotrebia mézu byt teploty
pristupnych povrchov vysokeé.

POPIS KOMPONENTOV

Podstavec

Obojstranny gril/peciaca platha
Regulator teploty

Ovladag rotacnych val€ekov/ihiel
Policky s rotatnym mechanizmom
Odkvapkavacia miska

10 ihiel/10 valéekov na hot dogy

PRED PRVYM POUZITIM

» Spotrebic a prisluSenstvo vyberte z obalu. Zo spotrebia odstrante
nalepky, ochrannu foliu alebo plastové vrecko.

Pred prvym pouzitim grilu odstrante vSetok prach oplachnutim zakladne
a regulatora tepla vihkou handrickou. Starostlivo vycistite obe strany
obojstrannej platne ako aj odkvapkavaciu misku, poli¢ky, ihlice a val¢eky
na hot dogy. Grilovaciu platriu, ihlice, val¢eky na hot dogy,
odkvapkavaciu misku a poli¢ky je mozné umyvat’' v rukach alebo dat’ na
umytie do umyvacky riadu.

Zariadenie umiestnite na_rovnu stabilnu plochu, pricom dbajte na to, aby
okolo zariadenia ostal volny priestor minimalne 10 cm. Tento vyrobok
nie je vhodny pre inStalaciu do skrine ¢i na pouzitie vonku.

Napajaci kabel zapojte do zasuvky. (Poznamka: Pred zapojenim
spotrebica skontrolujte, ¢i napatie uvedené na spotrebici zodpoveda
napatiu siete. Napatie 220 V-240 V, 50/60 Hz)

Pri prvom zapnuti spotrebi¢a sa mdze objavit' mierny zapach. Ide o
normalny jav, zabezpecte, prosim, dostato¢nu ventilaciu. Zapach je
docasny a velmi rychlo zmizne.

POUZIVANIE

Pokyny pre montaz

» Zakladnu postavte na Cisty rovny povrch, kde chcete varit.

« Jeden koniec zakladne ma otvor na odkvapkavaciu misku. S kovovym
vytokom naklonenym trochu dopredu, vsunte odkvapkavaciu misku do
zakladne a zatlacte ju, dokial vy&nelok nezapadne (pozri obrazok |).

« Policky vlozte zasunutim horného lemu zadnej steny cez malé gulaté

vyénelky na oboch stranach otvoru. Policky zatla¢te dozadu, dokial nie

je predna Cast’ na mieste za gulatymi vyCnelkami (pozri obrazok II).

Policky vsunte do spotrebica a na zaistenie ich zdvihnite cez poistnu tyc.

Pred vytiahnutim poliiek nechajte spotrebi¢ 30 minut vychladnut'.

Vytiahnite vSetky ihlice, potom zdvihnite polic¢ku nahor cez gulaté

vycnelky a potiahnite ju smerom k sebe.

Varna platha ma dve strany:

— Stranu s vrubkovanym povrchom. Tato strana je ur€ena na grilovanie

steakov, hamburgerov, kuriat, morskych plodov a zeleniny.

— Strana s hladkym povrchom je idealna na opekanie slaniny, vajec,

palaciniek, panini a opekanych sendviCov (pozri obrazok IIl).

Vyberte si stranu, na ktorej chcete varit’ a platiu postavte na zakladru

vybranou stranou nahor. Je délezité, aby ste platfiu na zakladniu

umiestnili spravne. Platiu na zakladnu polozte tak, aby ste zarovnali
odkvapkavacie otvory s kovovym odkvapkgvacim odtokom na lavej
strane spotrebi€a (pozri obrazok 1V). Pokial platiiu na zakladriu
umiestnite s odkvapkavacimi otvormi na chybnom konci, nebude
stabilna.

+ Napajaci kabel zapojte do elektrickej zastrcky. Teraz mozete zacat' s
varenim.

Navod na pouzitie

« Po riadnom zmontovani vasho multifunkéného ocelového grilu Tristar a

ste pripraveni zacat' s varenim, otocte regulator teploty (€. 3) na

nastavenie pozadovanej teploty - vysokeé, stredné alebo nizke (pozri
obrazok V). Kontrolka indikatora na hornej strane spotrebica sa rozsvieti
na znamenie, ze spotrebi€ je zapnuty (pozri obrazok VI). V zavislosti na

vybranej urovni teploty méze dosiahnutie prevadzkovej teploty trvat' 10

az 12 minut.

Regulator tepla sa pouziva na nastavenie a udrzanie teploty varného

povrchu. Teploty sa pohybuju od 120 °C pri nizkom nastaveni, 190 °C

pri strednom nastaveni az po 230 °C prj vysokom nastaveni. Nastavenie
regulatoru tepla moézete zmenit’ kedykolvek v priebehu varenia a mozete
to urobit' podla typu potravin na platni.

VYSTRAHA: Pri pouZivani sa rukovéte veimi zahrejd. Pri styku s

akymikoivek dielmi spotrebica pri vareni pouzivajte chhapky. Pokial je

gril horuci, neodstranujte ho zo zakladne ani nenaklanajte. Nez budete

) spotrebic":om manipulovat’, nechajte ho vychladnut’ aspon 30 minut.

Obratenie platne na pouzitie druhej strany:

— Regulator teploty otoc¢te do polohy VYP.

— Spotrebi¢ vytiahnite z elektrickej zastrcky.

— Spotrebi¢ nechajte uplne vychladnut' (aspor 30 minut).

— Opatrne vytiahnite odkvapkavaciu misku zatlacenim vycnelku dolu

(pozri obrazok VII). Misku vycistite a polozte na zakladnu.

— Platiu starostlivo vycistite.

— Platiu nahnite a vratte na zakladriu.

— Skontrolujte, ¢i sa odkvapkavaci otvor zarovna nad odkvapkavaciu

misku.

— Zastrcku znovu zapojte do elektrickej zasuvky.

PouZitie ihiel

« Zmontujte spotrebi€ s platfiou, polickami a odkvapkavacou miskou v
spravnych polohach. Pozn.: pri pouziti ihiel musi byt' v spotrebici platia.
Nezabudnite, Ze spotrebi€ je pri prevadzke velmi horuci.

» Regulator teploty nastavte na pozadovanu teplotu a nechajte asi 10 az
12 minat predhrievat’. |

« Potraviny pripravte podla svojho obitibeného receptu a kusky napichnite
na ihly.

 Potiahnutim otvorte poli¢ky. lhly umiestnite do tvorov na ihly tak, aby
vycénelok v tvare hviezdice na konci kazdej rukovéate zapadol do otvoru
na konci poli¢ky. Policky bezpe€ne zatvorte. Poznamka: Pokial
pouzivate velke kocky méasa alebo morskych plodov, méze sa stat, ze
naraz bude mozné pripravovat iba Sest’ kusov.

« Stlacte vypina¢ do polohy ZAP. Kontrolka spinaca sa rozsvieti na
znamenie, ze ihlice sa otacaju.

» Na kontrolu, &i je jedlo hotové, stlacenim spinaca zastavte otacanie ihiel
a vytiahnite ihlice z drziaka. Pokial je treba viac ¢asu, vratte ihlice a pre
pokracovanie vo vareni stlacte znovu spinac.

NoakwN~
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Pouzivanie valéekov na hot dogy

» Zmontujte spotrebi€ s platiou, polickami a odkvapkavacou miskou v
spravnych polohach. Poznamka: Pri pouziti valéekov na hot dogy musi
byt' v spotrebici platiia. Nezabudnite, ze spotrebic je pri prevadzke velmi
horuci.

» Regulator teploty nastavte na pozadovanu teplotu a nechajte asi 10 az
12 minut predhrievat’

» Zmontujte valeky na hot dogy vsunutim ihlic cez otvory v jednotlivych
koncoch vrchnakov valéekov na hot dogy

 Potiahnutim otvorte poliCky. lhly s valéekmi na hot dogy umiestnite do
tvorov na ihly tak, aby vycnelok v tvare hviezdice na konci kazdej
rukovate zapadol do otvoru na konci policky.

» S pomocou kliesti polozte parky medzi dva valCeky na hot dogy. Na
kazdu poli¢ku sa vojdu Styri valéeky na hot dogy. Policky bezpecne
zatvorte. Sucasne je mozné pouzivat niekolko funkcii varenia.

CISTENIE A UDRZBA

» Nikdy nepouzivajte kovové naradie, pretoze by sa mohol poskriabat’
nelepivy povrch. Namiesto toho pouzite drevené ¢i teplu odolné plastové
nastroje. Nikdy nedovolte, aby sa plastové nastroje dostali do styku s
horucou platrfiou.

P skonceni varenia otocte regulator teploty do polohy VYP. a napajaci
kabel vytiahnite z elektrickej zasuvky. Nez budete so spotrebicom
manipulovat’, nechajte ho vychladnut’ aspor 30 minut. Po vychladnuti z
poli¢iek a z odkvapkavacej misky odstrarite mastnotu. Poli¢ky a
odkvapkavaciu misku je mozné umyvat ru¢ne alebo v umyvacke riadu.
Platfiu je mozné umyvat ruéne, s pomocou makkej Spongie ¢i handricky
a horucej vody. Rovnako je mozné ju umyvat' v umyvacke riadu. Na
Cistenie platne nepouzivajte kovové predmety ako su noze alebo
vidlicky. Na cistenie nepouzivajte drotenku. Mohol by sa poskodit’
nelepivy povrch.

Pokial ste pripravovali morské plody, oplachnite platfiu citrénovou
St'avou, aby sa zabranilo prenosu chuti morskych plodov do dalSieho
jedla. Odkvapkavaciu miska, policky, ihlice a valceky na hot dogy je
mozné ponorit’ do vody alebo umyvat’ v umyvacke riadu. Zakladnu a
regulator teploty je mozné cistit’ makkou, suchou handri¢kou. Odolntd
necistotu je mozné odstranit' navihéenou handri¢kou. Nikdy nepouzivajte
abraziyne Cistiace prostriedky ¢i drotenky.

Akykolvek iny servis musi vykonat’ zastupca opravneného servisu.

Pred uskladnenim gril vzdy ususte a zmontujte. Skontrolujte, €i su
zakladnfa, platfha a policky na spravnom mieste. Na uskladnenie sa da
napajaci kabel ovinut’ okolo zadnej strany zakladne.

ZARUKA

» Zaruka na tento vyrobok je 24 mesiacov. VaSa zaruka je platna, ak sa
vyrobok pouziva v sulade s inStrukciami a na ucely, na ktore bol
vyrobeny. NavyS$e je treba predlozit' doklad o pévodnom nakupe
(fakturu, predajny pokladnicny blok alebo potvrdenie o nakupe), ktory
obsahuje datum nakupu, meno predajcu a Cislo polozky tohto vyrobku.

» Kvoli detailnym a podrobnym podmienkam zaruky, pozri prosim nasu
servisnu webovu stranku: www.service.tristar.eu

ZIVOTNE PROSTREDIE

== Tento spotrebi¢ nesmie byt na konci Zivotnosti likvidovany spolu s
komunalnym odpadom, ale musi sa zlikvidovat' v recyklaénom stredisku
ur¢enom pre elektrické a elektronické spotrebice. Tento symbol na
spotrebici, v navode na obsluhu a na obale upozoriiuje na tuto délezitu
skuto€nost’. Materialy pouzité v tomto spotrebici je mozné recyklovat'.
Recyklaciou pouzitych domacich spotrebiCov vyraznou mierou prispievate
k ochrane zivotného prostredia. Informacie o zbernych miestach vam
poskytnu miestne drady.

Podpora
VSetky dostupné informacie a nahradné diely a suciastky najdete na
service.tristar.eu!

TR Kullanim Kilavuzu

GUVENLIK

» Guvenlik talimatlari ihmal edildigi takdirde
imalatci hasar icin sorumlu tutulamaz.

* Elektrik kablosu hasarli ise, tehlikeyi 6nlemek
icin kablonun uretici, yetkili servis veya benzer
sekilde kalifiye kisiler tarafindan degistiriimesi
gerekir.

* Cihazi asla kordonundan cekerek hareket
ettirmeyin ve kordonun dolasamayacak sekilde
durmasinda 6zen gosterin.

* Elektrik carpmasina karsina korunmak igin
kordonu, fisi veya cihazi su ya da baska bir
siviya batirmayin.

* Cihaz sabit ve diz bir ylzeye yerlestiriimelidir.

» Glg¢ kaynagina bagli oldugunda kullanicinin
cihazi denetimsiz birakmamasi gerekir.

* Bu cihaz yalnizca evde kullaniimak Uzere ve
uretildigi amag icin tasarlanmistir.

 Cihaz ve kordonu 8 yasindan kui¢lik ¢ocuklarin
ulasamayacag sekilde tutun.

* Bu cihaz, O ila 8 yas arasi ¢ocuklar tarafindan
kullanilmamalidir. Bu cihaz, surekli olarak
denetim altinda olmalari halinde 8 yas ve daha
blyuk cocuklar tarafindan kullanilabilir. Cihazin
guvenli bir sekilde kullanimiyla ilgili talimatlarin
verilmesi veya gozetim altinda tutulmasi ve
icerilen tehlikeleri anlamalari kosuluyla, bu
cihaz fiziksel, duyusal veya zihinsel yetenekleri
azalmis veya tecrubesi ve bilgisi olmayan kisiler
tarafindan kullanilabilir. Cocuklar cihazla
oynamamalidir. Cihaz ve kordonunu 8
yasindan klguk ¢cocuklarin ulasamayacag
sekilde tutun. 8 yasindan buyuk olmadiklari ve
denetlenmedikleri strece, ¢cocuklar tarafindan
temizlik ve kullanici bakimi yapilamaz.

* Cihaz harici bir zamanlayici veya ayri bir
uzaktan kumanda sistemi ile ¢alistiriimak Uzere
tasarlanmamistir.

* Erisilebilir ylzeylerin sicakligi, cihaz calisirken
yuksek olabilir.

PAR(}ALARIN ACIKLAMASI

Taban

Ters gevrilebilir izgara/pisirme plakasi

Sicaklik kontrol anahtari

Déner silindirler/sisler igin kontrol anahtari

Doénen mekanizmaya sahip cekmeceler

Damla hunisi
10 sis/10 sosis silindiri

NoorwN=

ILK KULLANIMDAN ONCE

 Cihazi ve aksesuarlari kutudan gikarin. Etiketleri, koruyucu folyoyu veya
plastigi cihazdan ¢ikarin.

* Izgaray1 ilk kez kullanmadan 6nce tabani ve sicaklik kontrol anahtarini
nemli bir bezle silerek tim tozu temizleyin. Damla hunisi, gekmeceler,
sisler ve sosis silindirlerinin yani sira ters gevrilebilir plakanin her iki
tarafini da iyice temizleyin. Izgara plakasi, sisler, sosis silindirleri, damla
hunisi ve gekmeceler elde yikanabilir veya temizlik igin bulasik
makinesine yerlestirilebilir.

 Cihazi dliz ve sabit bir ylizey Uzerine yerlestirin ve cihaz etrafinda
minimum 10 cm bos alan birakin. Bu cihaz bir dolap igine kurulum igin
ya da acik havada kullanim icin uygun degildir.

» Gug kablosunu prize takin. (Not: Cihazi baglamadan 6nce,cihazin
Gzerinde belirtilen gerilimin yerel gerilim ile ayni oldugundan emin
olun. Gerilim 220V-240V 50/60Hz)

« Cihaz ilk kez ac¢ildiginda hafif bir koku olusur. Bu normal bir durumdur;
yeterli havalandirmayi saglayin. Bu sadece gegici bir kokudur ve kisa bir
zaman sonra yok olacaktir.

KULLANIM

Montaj Talimatlari

» Tabani pisirmeyi amagcladiginiz temiz, diiz bir ylizeye yerlestirin.

» Tabanin bir ucunda damla hunisi igin saglanan bir aciklik vardir. Hafifce

ileri yatik metal oluk ile damla hunisini tabana kaydirin ve serit kilitlenene

kadar ittirin (bkz. sekil 1).

Acikligin herhangi bir tarafindaki kligik yuvarlak seritler Gzerinden arka

duvarin Ust ¢ikintisindan kaydirarak cekmeceleri yerlestirin.

Cekmeceleri, 6n kisim yuvarlak seritlerin arkasindaki yere sabit bir

sekilde yerlesene kadar ittirin (bkz. sekil Il). Cekmeceleri sabitlemek igin

tutma gubugu lzerinden kaldirarak uniteye ittirin. Cekmeceleri ¢cikarmak
icin cihazin 30 dakika slresince sogumasina izin verin. TUm sisleri
¢ikarin, ardindan gekmeceyi yuvarlak seritler tzerinden kaldirin ve
kendinize dogru ¢ekin.

Pisirme plakasinin iki tarafi vardir:

— Oluklu bir yiizeye sahip taraf. Bu taraf biftekler, hamburgerler, tavuk,

deniz Urinleri ve sebzeleri 1zgara yapmak i¢in amaglanmistir.

— Puruzsuz ylzeye sahip taraf is pastirma, yumurta, krep, Fransiz tostu

ve tost sandvigler icin mikemmeldir (bkz. sekil Il1).

Pisirmeyi amagcladidiniz tarafi secin ve plakayi secilen taraf yukariya

bakacak sekilde tabana yerlestirin. Plakayi tabana dogru sekilde

yerlestirmeniz énemlidir. Plakayi, damla delikleri tnitenin sol tarafindaki
metal damla hunisi olugu Uzerinden yukari siralanacak sekilde tabana
yerlestirin (bkz. sekil 1V). Plakanin, damla delikleri yanhs ugta olacak
sekilde tabana yerlestiriimesi durumunda stabil olmayacaktir.

 Kablo fisini duvar prizine takin. Artik pisirmeye baslamak i¢in hazirsiniz.

Calistirma talimatlan

« Tristar ¢ok islevli paslanmaz gelik 1zgaraniz gerekli sekilde monte

edildiginde ve pisirmeye baslamak i¢in hazir oldugunuzda sicaklik

kontrol anahtarini (3 numaral) istenen sicaklik ayarina getirin; Ylksek,

Orta veya Dusuk (bkz. sekil V). Unitenin tst kismindaki gosterge 1s1g1,

Unitenin calistigini géstermek igin yanacaktir (bkz. sekil VI). Calistirma

sicakligina ulasma, segilen sicaklik seviyesine bagh olarak 10 ila 12

dakika surebilir.

Sicaklik kontrol anahtari, pisirme ylzeyinin sicakligini ayarlamak ve

surdurmek i¢in kullanilir. Sicaklik, Dustk ayarda 120°C, Orta ayarda

190°C ve Yiksek ayarda 230°C araligindadir. Pisirme sirasinda
istediginiz zaman sicaklik kontrol anahtari ayarini degistirebilir ve
plakadaki yiyeceklerin turlerine bagh olarak bunu yapmak isteyebilirsiniz.

DIKKAT: Tutacaklar, kullanim sirasinda 1sinacaktir. Pisirme sirasinda

Unitenin herhangi bir par¢asina dokundugunuzda her zaman firin

eldiveni kullanin. Izgaranin sicakken tabandan ¢ikarilmamasi ya da ters

cevrilmemesi gerekir. Tasima 6ncesinde Unitenin en az 30 dakika
suresince sogumasina izin verin.
Ters tarafini kullanmak icin plakayi ters gevirme:
— Sicaklik kontrol anahtarini KAPALI ayarina getirin.
— Cihazin fisini duvar prizinden cikarin.

— Unitenin tamamen sogumasina izin verin (en az 30 dakika).

— Seride basarak damla hunisini dikkatlice kaydirip ¢ikarin (bkz. sekil
VI1). Huniyi temizleyin ve tabana tekrar yerlestirin.

— Plakayi iyice temizleyin.

— Plakayi gevirin ve tabana tekrar takin.

— Plakadaki damla deliginin damla hunisi Gzerinde siralandigindan emin

olun.
Fisi duvar prizine takin tekrar baglayin.

Slslen kullanma

< Uniteyi plaka, gekmeceler ve damla hunisi dogru konumlarinda olacak
sekilde monte edin. Not: Sisleri kullanirken plakanin initede olmasi
gereklr Unitenin gallsuken cok sicak oldugunu lutfen unutmayin.

« Sicaklik kontrol anahtarini istenen sicakhiga getirin ve yaklasik olarak 10
ila 12 dakika boyunca 6nceden isitin.

* Yiyecegi favori tarifinize gére hazirlayin ve parcalari sislere kaydirarak
gegirin.

» Cekmeceleri gekip agin. Sisleri sis yuvalarina yerlestirin, boylece her bir
tutacagin ucundaki yildiz seklindeki bélimler gekmecenin 6n ug
kismindaki disli yuvasina yerlesir. Cekmeceyi glvenli sekilde kapatin.
Not: Buyuk kupler halinde et veya deniz Grlnleri kullaniyorsaniz, tek
seferde yalnizca alti parga pisirebilirsiniz.

« Kontrol anahtarini ACIK konuma getirin. Anahtar is1d1, sislerin
déndugind anlamaniz igin yanacaktir.

* Yiyecegin hazir olup olmadigini gérmek icin sislerin ddnmesini
durdurmak adina kontrol anahtarina basin ve sisleri bir firin eldiveni ile
ctkarin. Daha fazla zaman gerekiyorsa, sisi yeniden yerlestirin ve
pisirmeyi surdirmek icin kontrol anahtarina basin.

Sosis silindirlerini kullanma

« Uniteyi plaka, gekmeceler ve damla hunisi dogru konumlarda olacak
sekilde monte edin. Not: Sosis silindirlerini kullanirken plakanin tnitede
olmasi gerekir. Unitenin calisirken gok sicak oldugunu liitfen unutmayin.

« Sicaklik kontrol anahtarini istenen sicakliga getirin ve yaklasik olarak 10
ila 12 dakika boyunca énceden isitin.

» Sosis silindirlerini, sisleri sosis silindiri kapaklarinin her bir ucundaki
delikler boyunca kaydirarak monte edin.

» Cekmeceleri ¢gekip acin. Sisleri sosis silindirleri ile birlikte sis yuvalarina
yerlestirin, bdylece her bir tutacagin ucundaki yildiz seklindeki bélimler
¢ekmecelerin 6n u¢ kismindaki disli yuvasina yerlesir.

« Sosisleri, sosis silindirlerinin ikisi arasinda konumlandirmak icin masa
kullanin. Her bir cekmeceye dort adet sosis silindiri yerlestirilecektir.
Cekmeceyi glvenli sekilde kapatin. Es zamanli olarak farkli pisirme
oOzellikleri kullanmak mumkunddr.

TEMIZLIK VE BAKIM

» Yapismaz plakayi gizecekleri icin asla metal aletler kullanmayin. Bunun
yerine yalnizca tahta ya da isiya dayanikh plastik aletler kullanin. Plastik
aletlerin sicak plaka ile temas etmesine asla izin vermeyin.

* Pisirmeyi tamamladiginizda sicaklik kontrol anahtarini KAPALI konuma
getirin ve gii¢ kablosunun fisini duvar prizinden gikarin. Tasima
oncesinde Unitenin en az 30 dakika suresince sogumasina izin verin.
Cekmecelerdeki ve damla hunisindeki yagi, sogudugunda temizleyin.
Cekmeceler ve damla hunisi elde veya bulasik makinesinde
temizlenenbilir.

 Plaka, yumusak bir slinger ya da bez ve sicak su kullanilarak elde
yikanabilir. Ayrica bulasik makinesinde de yikanabilir. Plakay!
temizlemek icin bigak veya catallar gibi metal nesneler kullanmayin.
Temizlik igin bulasik stuingeri kullanmayin. Yapismaz kaplama zarar
gorebilir.

* Deniz Urunleri pisirdiyseniz, deniz Griniiniin tadinin sonraki tarife
gecmesini 6nlemek igin plakay!i limon suyuyla silin. Damla hunisi,
cekmeceler, sisler ve sosis silindirleri suya batirilabilir ya da bulasik
makinesinde yikanabilir. Taban ve sicaklik kontrol anahtari yumusak,
kuru bir bezle silinip temizlenebilir. Zorlu lekeler icin nemli bir bez
kullanin. Asla asindirici temizleyiciler ya da sert pedler kullanmayin.

» Herhangi bir baska bakimin yetkili bir servis temsilcisi tarafindan
gerceklestiriimesi gerekir.

» Saklamadan 6nce i1zgaray! her zaman kurutun ve monte edin. Tabanin,
plakanin ve gekmecelerin dogru sekilde konumlandirildigindan emin
olun. Gug kablosu, saklama icin tabanin arkasinda sarilabilir.

GARANTI

 Bu Urlin, 24 ay siresince garantilidir. Garantiniz, trtintin talimatlara gére
ve Uretildigi amagla kullanilmasi durumunda gegerlidir. Ayrica orijinal
satin almanin (fatura, satis fisleri veya makbuz) satin alma tarihi, yetkili
satici adi ve Urinln 6ge numarasi ile birlikte gonderilmesi gerekir.

 Ayrintili garanti kosullari igin lGtfen hizmet web sitemize bakin:
www.service.tristar.eu

TAM

= Sabit genislikteki bu cihaz kullanim siresi sonunda normal ¢op
kutularina atilmamali, bunun yerine elektrik ve elektronik ev aletleri geri
donistmi icin bulunan merkezlere sunulmalidir. Cihazin, kullanim
kilavuzunun ve ambalajin Gzerindeki bu simge, bu 6nemli konuya
dikkatinizi gekmek i¢indir. Bu cihazda kullanilan malzemeler geri
donusturilebilir. Kullanilmis ev aletlerini geri donusturerek gevrenin
korunmasina dnemli bir katkida bulunmus olursunuz. Toplama merkezi ile
ilgili bilgi edinmek i¢in bulundugunuz yerdeki yetkili makamlara basvurun.

Destek
Mevcut tiim bilgileri ve yedek parcalari, service.tristar.eu adresinden
bulabilirsiniz.





