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EN Instruction manual

SAFETY

* By ignoring the safety instructions the
manufacturer cannot be held responsible for
the damage.

« If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to
avoid a hazard.

* Never move the appliance by pulling the cord
and make sure the cord cannot become
entangled.

* The appliance must be placed on a stable,
level surface.

» The user must not leave the appliance
unattended while it is connected to the supply.

* This appliance is only to be used for
household purposes and only for the purpose
it is made for.

* This appliance shall not be used by children
aged less than 8 years. This appliance can be
used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not play
with the appliance. Keep the appliance and its
cord out of reach of children aged less than 8
years. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children unless older than 8
and supervised.

* To protect yourself against an electric shock,
do not immerse the cord, plug or appliance in
the water or any other liquid.

* This appliance is intended to be used in
household and similar applications such as:

— Staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments.

— By clients in hotels, motels and other residential type
environments.

— Bed and breakfast type environments.

— Farm houses.

* To protect yourself against an electric shock,
do not immerse the cord, plug or appliance in
the water or any other liquid.

. &Sun‘ace is liable to get hot during use.
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=== \Naste electrical products should not be disposed of with
household waste. Please recycle where facilities exist. Check with your
local Authority or local store for recycling advice.

c € This product complies with conformity requirements of the
applicable European regulations or directives.

®

The Green Dot is the registered trademark of Der Griine Punkt
— Duales System Deutschland GmbH and is protected as a trademark
worldwide. The logo may only be used by customers of DSD GmbH
holding a valid trademark usage contract or by engaged waste
management companies within the Federal Republic of Germany. This
also applies to reproduction of the logo by third parties in a dictionary,
an encyclopaedia or an electronic database containing a reference
manual.

: The universal recycling symbol, logo, or icon is an internationally
recognized symbol used to designate recyclable materials. The
recycling symbol is in the public domain and is not a trademark.

QT

This symbol is used for marking materials intended to come into
contact with food in the European Union as defined in regulation (EC)
No 1935/2004.

£<—\ Separate collection / Check your local municipal guidelines.

&

The product and packaging materials are recyclable, subject to
extended manufacturer responsibility. Dispose it separately, following
the illustrated packaging symbols, for better waste treatment. The

Triman logo is valid in France only.
PARI:If(Sj DESCRIPTION
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Rice bowl

Steam bowls
Handles

Base

Water level indicator
Control Light

Time Switch

. Re-fill hole

10. Drip tray

BEFORE THE FIRST USE

» Remove all packaging of the device.

» Check if the voltage of the appliance corresponds to the main voltage
of your home. Rated voltage: AC220-240V 50Hz. The socket must be
at least 16A or 10 A slow-protected.

* Place the device on a flat stable surface and ensure a minimum of 10
cm. free space around the device. This device is not suitable for
installation in a cabinet or for outside use.

» Wash before using the device for the first time all loose parts in warm
soapy water. Rinse and dry thoroughly below. These parts are also
dishwasher safe.

» The heating element on the inner side of the base becomes very hot.
Never touch this, you can get very serious burns.

CoNOOAWN=

 During operation of the machine steam arises which is very hot, always
use the handles and oven mitts when the steaming bowils, rice bowl, the
drip tray or base are being touched.

* Place the steaming bowils in the right order (start with o, oo, and then
subsequently 0oo) accordingly to how much you want to use. The bowls
are numbered on the handles. Place the lid on the upper steam bowl.

USE

« Fill the base with fresh water, by putting water directly into the base or by
using the re-fill hole, until it has reached the maximum water level mark
indication.Make sure the water is never under the minimum level which is
displayed on the inner side of the base. Too much water may cause
splashing boiling water.

« If the device accidentally is switched on, without water or with insufficient
water, the unit will automatically switch off, the boil-dry protection will
activate.

« If the boil-dry protection is activated, pull the plug from the grounded
power outlet and let it cool down to room temperature. When it has
cooled down, the device can be used again.

« Place the food with the longest steaming time in the lower steaming
bowl. Taking care of an even distribution of weight.

» The product to with the biggest weight must be prepared in the lower
steaming bowl and the product with the smallest weight in the upper
steaming bowl.

» Note that during the preparation of meat, fish or poultry, the juice of the
meat, fish or poultry can drip down. So put the meat, fish or poultry in the
lower steaming bowl, if you do not want the juice to drop on top of
another steaming food.

* In each of the three floors of the steaming bowls are 6 recesses for eggs.
So you can prepare a total of 18 eggs. Taking care that the eggs in the
lower steaming bowl are ready faster than the eggs in the top.

» Use for preparing rice the rice bowl. Add about two cups of water per cup
rice. Of course fill also the base with water.

» Do not steam frozen meat, poultry, seafood, etc. in the device, first thaw
at room temperature.

 Turn the timer to the desired position and the device starts with the
steaming of the dishes. The indicator light comes on. The maximum set
time is 30 minutes. See the table below for appropriate preparation time
per dish.

Vegetables

Dish Quantity Time in minutes
Fresh green beans 250 g 12-14

Broccoli florets 500 g 20-22

Carrots 500 g 18-22
Mushroom 500 g 10-12

Onion 250 g (sliced) 12-14

Pepper 4 pieces 12-14

Potatoes 500 g 30-32

Spinach 250 g 14 - 16

Fish

Dish Quantity Time in minutes
Mussels in shell 500 g 10- 12

Crab 250 g 20-22

Large prawn in shell 500 g 16-18

Fish fillet 500 g 10-12

Meat

Dish Quantity Time in Minutes
Hamburger 500 g 28 - 30

Meat balls 500 g 22 -24

Chicken slices 250-500 g 24 - 28
Sausages 500 g 500 g 14-18

CLEANING AND MAINTENANCE

» Remove the plug from the socket and allow all parts to cool down.

« Clean the steaming bowils, rice bowl, cover and drip tray in warm soapy
water. These parts are also dishwasher safe.

* Do not immerse the base in water or other liquid. Place the base not in
the dishwasher, but clean it with a damp cloth.

« Clean the outside with a damp cloth. Never use harsh and abrasive
cleaners, steel wool or a scouring pad as this will damage the device. Do
not immerse in water or other liquid.

» The unit should be regularly decalcified. Pour about 0.7 liters of vinegar
in the base and place the first steaming bow! with the lid on the base.
Turn on the device and leave it enabled for about 20 minutes. Then rinse
the parts thoroughly and fill the tank with water, switch it on and let it
stand for about 10 minutes. Then rinse the loose parts and the base
thoroughly with clean water and make them dry.

ENVIRONMENT

=mm This appliance should not be put into the domestic garbage at the
end of its durability, but must be offered at a central point for the recycling
of electric and electronic domestic appliances. This symbol on the
appliance, instruction manual and packaging puts your attention to this
important issue. The materials used in this appliance can be recycled. By
recycling of used domestic appliances you contribute an important push to
the protection of our environment. Ask your local authorities for information
regarding the point of recollection.

Support
You can find all available information and spare parts at www.tristar.eu!

NL Gebruiksaanwijzing

VEILIGHEID

+ Als u de veiligheidsinstructies negeert, kan de
fabrikant niet verantwoordelijk worden
gehouden voor de mogelijke schade.

* Als het netsnoer beschadigd is, moet het
worden vervangen door de fabrikant, de
onderhoudsmonteur van de fabrikant of door
personen met een soortgelijke kwalificatie om
gevaar te voorkomen.

 Verplaats het apparaat nooit door aan het snoer
te trekken en zorg dat het snoer niet in de war
kan raken.

* Het apparaat moet op een stabiele, vlakke
ondergrond worden geplaatst.

* De gebruiker mag het apparaat niet onbeheerd
achterlaten terwijl het op de voeding is
aangesloten.

* Dit apparaat is uitsluitend voor huishoudelijk
gebruik en voor het doel waar het voor bestemd
is.

« Dit apparaat mag niet worden gebruikt door
kinderen jonger dan 8 jaar. Dit apparaat kan
worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en
door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek
aan de benodigde ervaring en kennis indien ze
onder toezicht staan of instructies krijgen over
hoe het apparaat op een veilige manier kan
worden gebruikt alsook de gevaren begrijpen
die met het gebruik samenhangen. Kinderen
mogen niet met het apparaat spelen. Houd het
apparaat en het netsnoer buiten bereik van
kinderen jonger dan 8 jaar. Laat reiniging en
onderhoud niet door kinderen uitvoeren, tenzij

ze ouder zijn dan 8 jaar en onder toezicht staan.

* Dompel het snoer, de stekker of het apparaat
niet onder in water of andere vloeistoffen om
elektrische schokken te voorkomen.

* Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk en
soortgelijk gebruik, zoals:

Personeelskeukens in winkels, kantoren en andere

werkomgevingen.
— Door gasten in hotels, motels en andere residentiéle

omgevingen.
— Bed&Breakfast-type omgevingen.
— Boerderijen.
* Dompel het snoer, de stekker of het apparaat
niet onder in water of andere vloeistoffen om
elektrische schokken te voorkomen.

. &Het oppervilak wordt heet tijdens gebruik.

===  Afgedankte elektrische producten mogen niet samen met
huishoudelijk vuil worden weggegooid. Gelieve te laten recyclen bij de
daartoe aangewezen faciliteiten. Neem contact op met uw gemeente of
plaatselijke winkel voor advies over recycling.

c € Dit product voldoet aan de conformiteitseisen van de
toepasselijke Europese verordeningen of richtlijnen.

@

The Green Dot is het geregistreerde handelsmerk van Der Griine
Punkt - Duales System Deutschland GmbH en is een wereldwijd
beschermd handelsmerk. Het logo mag uitsluitend worden gebruikt door
klanten van DSD GmbH die in het bezit zijn van een geldig
handelsmerkgebruikscontract of door aangewezen
afvalverwerkingsbedrijven binnen de Bondsrepubliek Duitsland. Dit geldt
ook voor de reproductie van het logo door derden in een woordenboek,
een encyclopedie of een elektronische databank met een naslagwerk.

@ Het universele recyclingsymbool, -logo of -pictogram is een
internationaal erkend symbool dat wordt gebruikt om recyclebare
materialen aan te duiden. Het recyclingsymbool behoort tot het publieke
domein en is geen handelsmerk.

QT

Dit symbool wordt gebruikt voor het markeren van materialen die
bestemd zijn om in aanraking te komen met voedsel in de Europese Unie,
zoals gedefinieerd in verordening (EC) nr. 1935/2004.

£<—\ Gescheiden inzameling / Controleer uw gemeentelijke richtlijnen.

&

& Het product en de verpakkingsmaterialen zijn recyclebaar, binnen
de grenzen van de uitgebreide verantwoordelijkheid van de fabrikant.
Verwijder het gescheiden, volgens de geillustreerde
verpakkingssymbolen, voor een betere afvalverwerking. Het Triman-logo
is alleen in Frankrijk geldig.

BESCHRIJVING VAN ONDERDELEN
. Deksel

Rijstschaal
Stoomschalen
Handgrepen

Basis
Waterniveau-indicator
Controlelamp
Tijdschakelaar

. Navulopening

10. Lekbak

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

» Verwijder alle verpakking van het apparaat.

 Controleer of het voltage dat wordt aangegeven op het apparaat,
overeenkomt met de plaatselijke netspanning voordat u het apparaat
aansluit. Voltage 220V-240V 50Hz. De contactdoos moet met ten minste
16 A of 10 A traag beveiligd zijn.

 Plaats het apparaat op een vlakke, stabiele ondergrond. Zorg voor
minimaal 10 cm vrije ruimte rondom het apparaat. Dit apparaat is niet
geschikt voor inbouw of gebruik buitenshuis.

» Reinig voor het eerste gebruik van het apparaat alle losse onderdelen in
warm sop. Vervolgens grondig afspoelen en afdrogen. Deze onderdelen
zijn tevens vaatwasserbestendig.

* Het verwarmingselement aan de binnenzijde van de basis wordt zeer
heet. Raak dit nooit aan, u kunt hierbij zeer ernstige brandwonden
oplopen.

« Als het apparaat in werking is, ontstaat zeer hete stoom. Gebruik altijd
de handgrepen en draag ovenwanten als u de stoomschalen, de
rijstschaal, de lekbak of de basis moet aanraken.

* Plaats de stoomschalen in de juiste volgorde (begin met o, oo en
vervolgens 000), afhankelijk van hoeveel schalen u wilt gebruiken. De
schalen zijn op de handgrepen genummerd. Plaats de deksel op de
bovenste stoomschaal.

GEBRUIK

» Vul de basis met kraanwater tot de markering voor het
maximumwaterniveau door het water direct in de basis te gieten of door
van de navulopening gebruik te maken. Zorg dat het water nooit onder
het op de binnenzijde van de basis aangegeven minimumniveau staat.
Bij te veel water kan het kokende water opspatten.

« Als het apparaat per ongeluk zonder water of met onvoldoende water
wordt ingeschakeld, schakelt het apparaat automatisch uit door
activering van de droogkookbeveiliging.

« Trek als de droogkookbeveiliging wordt geactiveerd de stekker uit het
geaarde stopcontact en laat het apparaat tot kamertemperatuur
afkoelen. Als het apparaat is afgekoeld, kan het weer worden gebruikt.

CENOUAWNS

* Plaats de etenswaren met de langste stoomtijd in de onderste
stoomschaal. Zorg hierbij voor een gelijkmatige verdeling van het
gewicht.

* Bereid het product met het hoogste gewicht in de onderste stoomschaal
en het product met het laagste gewicht in de bovenste stoomschaal.

» Bedenk dat tijJdens het bereiden van vlees, vis of gevogelte het sap
hiervan naar beneden kan druipen. Leg daarom het vlees, de vis of het
gevogelte in de onderste stoomschaal, als u niet wilt dat het sap op
andere te stomen etenswaren druppelt.

* leder van de drie bodems van de stoomschalen heeft 6 uitsparingen voor
eieren. U kunt dus in totaal 18 eieren bereiden. Houd hierbij rekening
met het feit dat de eieren in de onderste stoomschaal sneller klaar zijn
dan de eieren in de bovenliggende schalen.

» Gebruik voor het bereiden van rijst de rijstschaal. Voeg twee koppen
water per kop rijst toe. Uiteraard moet ook de basis met water worden
gevuld.

» Stoom geen bevroren vlees, gevogelte, zeevruchten enz. in het
apparaat. Laat deze eerst tot kamertemperatuur ontdooien.

« Zet de tijdschakelaar op de gewenste stand en het apparaat begint met
het stomen van de gerechten. Het indicatielampje gaat branden. De tijd
kan op maximaal 30 minuten worden ingesteld. Zie de onderstaande
tabel voor de juiste bereidingstijd per gerecht.

Groenten

Gerecht Hoeveelheid Tijd in minuten

Verse sperziebonen 250 g 12-14

Broccoliroosjes 500 g 20-22

Wortelen 500 g 18 -22

Champignons 500 g 10-12

Ui 250 g (in plakjes 12-14
gesneden)

Paprika 4 stuks 12-14

Aardappelen 500 g 30-32

Spinazie 250 g 14 - 16

Vis

Gerecht Hoeveelheid Tijd in minuten

Mosselen in schelp 500 g 10-12

Krab 250 g 20-22

Grote garnalen 500 g 16-18

ongepeld

Visfilet 500 g 10-12

Viees

Gerecht Hoeveelheid Tijd in minuten

Hamburger 500 g 28 -30

Gehaktballetjes 500 g 22 -24

Kip in reepjes 250-500 g 24 - 28

gesneden

Worsten 500 g 500 g 14 -18

REINIGING EN ONDERHOUD

» Haal de stekker uit het stopcontact en laat alle onderdelen afkoelen.

* Reinig de stoomschalen, de rijstschaal, de deksel en de lekbak in warm
sop. Deze onderdelen zijn tevens vaatwasserbestendig.

» Dompel de basis niet onder in water of andere vloeistoffen. De basis is
niet geschikt voor de afwasmachine. Reinig deze met een vochtige doek.

* Reinig de buitenkant met een vochtige doek. Gebruik nooit agressieve of
schurende reinigingsmiddelen, staalwol of een schuurspons; dit
beschadigt het apparaat. Niet onderdompelen in water of andere
vloeistoffen.

» Het apparaat moet regelmatig worden ontkalkt. Giet ongeveer 0,7 liter
azijn in de basis en plaats de eerste stoomschaal met de deksel op de
basis. Schakel het apparaat in en laat het ongeveer 20 minuten werken.
Spoel daarna de onderdelen grondig en vul het reservoir met water.
Schakel het apparaat hierna ongeveer 10 minuten in. Spoel vervolgens
dfe losse onderdelen en de basis grondig met schoon water en droog ze
af.

MILIEU

mmm Dit apparaat mag aan het einde van de levensduur niet bij het
normale huisafval worden gedeponeerd, maar moet bij een speciaal
inzamelpunt voor hergebruik van elektrische en elektronische apparaten
worden aangeboden. Het symbool op het apparaat, in de
gebruiksaanwijzing en op de verpakking attendeert u hierop. De in het
apparaat gebruikte materialen kunnen worden gerecycled. Met het
recyclen van gebruikte huishoudelijke apparaten levert u een belangrijke
bijdrage aan de bescherming van ons milieu. Informeer bij uw lokale
overheid naar het inzamelpunt.

Support
U kunt alle beschikbare informatie en reserveonderdelen vinden op
www.tristar.eu!

FR Manuel d'instructions

SECURITE

« Si vous ignorez les consignes de sécurité, le
fabricant ne peut étre tenu pour responsable
des dommages.

* Si le cordon d'alimentation est endommagé, il
doit étre remplacé par le fabricant, son
réparateur ou des personnes qualifiées afin
d'éviter tout risque.

* Ne déplacez jamais l'appareil en tirant sur le

cordon et veillez a ce que celui-ci ne s'enroule

pas.

L'appareil doit étre posé sur une surface stable

et nivelée.

L'utilisateur ne doit pas laisser I'appareil sans

surveillance tant qu'il est branché sur

I'alimentation électrique.

Cet appareil est uniquement destiné a des

utilisations domestiques et seulement dans le

but pour lequel il est fabriqué.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des

enfants de moins de 8 ans. Cet appareil peut

étre utilisé par des enfants de 8 ans ou plus et
des personnes présentant un handicap
physique, sensoriel ou mental voire ne
disposant pas des connaissances et de

I'expérience nécessaires en cas de surveillance

ou d'instructions sur 'usage de cet appareil en

toute sécurité et de compréhension des risques

impliqués. Les enfants ne doivent pas jouer
avec l'appareil. Maintenez I'appareil et son
cordon d'alimentation hors de portée des
enfants de moins de 8 ans. Le nettoyage et la
maintenance utilisateur ne doivent pas étre
confiés a des enfants sauf s'ils ont 8 ans ou
plus et sont sous surveillance.

« Afin de vous éviter un choc électrique,
n'immergez pas le cordon, la prise ou l'appareil
dans de I'eau ou autre liquide.

» Cet appareil est destiné a une utilisation
domestique et aux applications similaires,
notamment :

— Coin cuisine des commerces, bureaux et autres

environnements de travail.
— Hétels, motels et autres environnements de type résidentiel.
— Environnements de type chambre d’hétes.
— Fermes.

« Afin de vous éviter un choc électrique,
n'immergez pas le cordon, la prise ou l'appareil
dans de I'eau ou autre liquide .

. &La surface est susceptible de devenir
chaude pendant I'utilisation.

)i¢

=== | es produits électriques usagés ne doivent pas étre jetés avec les
ordures ménageres. Veuillez recycler la ou les installations sont
disponibles. Vérifiez auprés des autorités locales ou du magasin le plus
proche pour obtenir des conseils sur le recyclage.

c € Ce produit est conforme aux exigences de conformité des
réglements ou directives européens en vigueur.

®

Le Point vert est une marque déposée de Der Griine Punkt -
Duales System Deutschland GmbH et est une marque déposée dans le
monde entier. Le logo ne peut étre utilisé que par des clients de DSD
GmbH titulaires d'une licence valide d'utilisation de la marque ou par des
entreprises engagées dans la gestion des déchets en République
Fédérale Allemande. Cela s'applique également a la reproduction du logo
par des tiers dans un dictionnaire, une encyclopédie ou une base de
données électronique contenant un manuel de référence.

; Le symbole, le logo ou l'icone universel de recyclage est un
symbole internationalement reconnu utilisé pour désigner les matériaux
recyclables. Le symbole du recyclage reléve du domaine public et n'est
pas une marque déposée.

QT

Ce symbole est utilisé pour le marquage des matériaux destinés a
entrer en contact avec les aliments dans I'Union Européenne, tel que
défini dans le reglement (CE) n° 1935/2004.

£<—\ Collecte séparée / Vérifiez les directives de votre municipalité
locale.

@

Le produit et les matériaux d'emballage sont recyclables, sous
réserve de la responsabilité étendue du fabricant. Par souci de bon
traitement des déchets, mettez-le au rebut séparément, en suivant les
symboles d'emballage illustrés. Le logo Triman n'est valable qu'en France.

DESCRIPTION DES PIECES
. Couvercle

Cuve ariz

Bols vapeur

Poignées

Base

Indicateur de niveau d'eau
Témoin de commande
Minuteur

. Orifice de remplissage

10. Bac de collecte

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

* Retirez 'emballage de l'appareil.

« Vérifiez si la tension de I'appareil correspond a la tension du secteur de
votre domicile. Tension nominale : 220-240V CA 50Hz. La prise doit étre
d’au moins 16A ou 10A et a fusible lent.

» Mettez I'appareil sur une surface stable plate et assurez un dégagement
tout autour de I'appareil d'au moins 10 cm. Cet appareil ne convient pas
a une installation dans une armoire ou a un usage a l'extérieur.

» Avant la premiére utilisation, lavez toutes les piéces détachables de
I'appareil dans de I'eau chaude savonneuse. Rincez et séchez
soigneusement en dessous. Ces piéces sont également lavables en
lave-vaisselles.

* L'élément chauffant du coté intérieur de la base devient tres chaud. Ne
touchez jamais. Vous risquez des brilures trés graves.

* Durant le fonctionnement de la machine, de la vapeur trés chaude
s'échappe. Utilisez toujours les poignées et des gants de cuisine pour
toucher les bols vapeur, la cuve a riz, le bac de collecte ou la base.

* Placez les bols vapeur dans I'ordre correct (commencez par o, puis 00 et
ensuite 000) selon la quantité que vous souhaitez utiliser. Les bols sont
numérotés sur les poignées. Posez le couvercle sur le bol vapeur
supérieur.

UTILISATION

» Remplissez la base d'eau fraiche en la versant directement dedans ou
via l'orifice de remplissage jusqu'a atteindre l'indication de niveau d'eau
maximum. Assurez-vous que I'eau ne se trouve jamais sous le niveau
minimum, affiché du c6té intérieur de la base. Un excés d'eau peut
provoquer des éclaboussures d'eau bouillante.

Si I'appareil est accidentellement mis en marche, sans eau ou
insuffisamment, 'unité s'arréte automatiquement car la protection contre
I'ébullition a vide s'active.

Si la protection contre I'ébullition a vide s'active, débranchez la fiche de
la prise mise a la terre et laissez refroidir a température ambiante. Aprés
refroidissement, I'appareil peut étre réutilisé.

Placez les aliments les plus longs a bouillir dans le bol vapeur inférieur.
Prenez soin de distribuer le poids uniformément.

Le produit le plus lourd doit étre préparé dans le bol vapeur inférieur et le
moins lourd dans le bol vapeur supeérieur.

Notez que durant la préparation de la viande, du poisson ou de la
volaille, les sucs de la viande, du poisson ou de la volaille peuvent
goutter. Placez donc la viande, le poisson ou la volaille dans le bol
vapeur inférieur si vous ne souhaitez pas que les sucs gouttent sur un
autre aliment a la vapeur.

Sur chacun des trois étages de bols vapeur, 6 niches sont prévues pour
les ceufs. Vous pouvez donc préparer 18 ceufs. Notez que les ceufs dans
le bol vapeur inférieur sont préts plus vite que ceux au-dessus.

COoNOITRAWON=
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« Utilisez la cuve a riz pour la préparation du riz. Ajoutez environ deux
tasses d'eau par tasse de riz. Bien entendu, remplissez aussi la base
d'eau.

» Ne cuisez pas la viande, le poisson ou la volaille surgelé a la vapeur
dans l'appareil. Décongelez d'abord a température ambiante.

« Positionnez le minuteur selon les besoins et I'appareil commence a cuire
les aliments a la vapeur. Le témoin s'allume. La durée réglable
maximum est de 30 minutes. Voir la table suivante pour le temps de
préparation approprié pour chaque plat.

Légumes

Plat Quantité Durée en minutes
Haricots verts frais 250 g 12-14

Fleurons de brocolis 500 g 20 -22

Carottes 500 g 18 - 22
Champignons 500 g 10-12

Oignon 250 g (émincé) 12-14

Poivron 4 pieces 12-14

Pommes de terre 500 g 30-32

Epinards 250 g 14 -16

Poisson

Plat Quantité Durée en minutes
Moules 500 g 10- 12

Crabe 250 g 20-22

Grosses gambas non 500 g 16-18
décortiquées

Filet de poisson 500 g 10-12

Viande

Plat Quantité Durée en minutes
Hamburger 500 g 28 - 30

Boulettes de viande 500 g 22-24

Filets de poulet 250-500 g 24 - 28

Saucisses 500 g 500 g 14 -18

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

» Retirez le cordon d'alimentation de la prise et laissez toutes les pieces
refroidir.

» Nettoyez les bols vapeur, la cuve a riz, le couvercle et le bac de collecte
a l'eau savonneuse chaude. Ces piéces sont également lavables au
lave-vaisselle.

» Ne plongez pas la base dans I'eau ou autres liquides. Ne mettez pas la
base au lave-vaisselle mais lavez-la avec un chiffon humide.

» Nettoyez I'extérieur avec un chiffon humide. N'utilisez jamais de
nettoyant fort ou abrasif, de tampon a récurer ou de paille de fer, qui
pourraient endommager I'appareil. N'immergez pas I'appareil dans 'eau
ou dans un autre liquide.

* L'unité doit étre détartrée régulierement. Versez environ 0,7 | de vinaigre
dans la base et placez le premier bol vapeur avec le couvercle sur la
base. Mettez I'appareil en marche et laissez-le fonctionner environ 20
minutes. Rincez ensuite les piéces soigneusement et remplissez le
réservoir d'eau. Mettez en marche et laissez reposer environ 10
minutes. Rincez ensuite soigneusement les différentes piéces et la base
a l'eau claire puis faites sécher.

ENVIRONNEMENT

mmm Cet appareil ne doit pas étre jeté avec les déchets ménagers a la
fin de sa durée de vie, il doit étre remis a un centre de recyclage pour les
appareils électriques et électroniques. Ce symbole sur l'appareil, le
manuel d'utilisation et 'emballage attire votre attention sur un point
important. Les matériaux utilisés dans cet appareil sont recyclables. En
recyclant vos appareils, vous contribuez de maniere significative a la
protection de notre environnement. Renseignez-vous auprés des autorités
locales pour connaitre les centres de collecte des déchets.

Support
Vous retrouvez toutes les informations et piéces de rechange sur
www.tristar.eu !

DE Bedienungsanleitung

SICHERHEIT

» Beim Ignorieren der Sicherheitshinweise kann
der Hersteller nicht fur Schaden haftbar
gemacht werden.

* Ist das Netzkabel beschadigt, muss es vom

Hersteller, dem Kundendienst oder ahnlich

qualifizierten Personen ersetzt werden, um

Gefahren zu vermeiden.

Bewegen Sie das Gerat niemals durch Ziehen

am Kabel, und stellen Sie sicher, dass sich das

Kabel nicht verwickeln kann.

Das Gerat muss auf einer ebenen, stabilen

Flache platziert werden.

Das Gerat darf nicht unbeaufsichtigt sein, wenn

es eingesteckt ist.

* Dieses Gerat darf nur fur den
Haushaltsgebrauch und nur fir den Zweck
benutzt werden, fir den es hergestellt wurde.

* Dieses Gerat darf nicht von Kindern unter 8
Jahren verwendet werden. Dieses Gerat darf
von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder einem Mangel
an Erfahrung und Kenntnissen verwendet
werden, sofern diese Personen beaufsichtigt
oder Uber den sicheren Gebrauch des Gerats
unterrichtet wurden und die damit verbundenen
Gefahren verstanden haben. Kinder dirfen mit
dem Gerat nicht spielen. Halten Sie das Gerat
und sein Anschlusskabel aufderhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.
Reinigungs- und Wartungsarbeiten dtirfen nicht
von Kindern vorgenommen werden, es sei
denn, sie sind alter als 8 und werden
beaufsichtigt.

» Tauchen Sie das Kabel, den Stecker oder das
Gerat nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten, um einen elektrischen Schlag zu
vermeiden.

* Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt
und ahnlichen Anwendungen verwendet zu
werden, wie beispielsweise:

— In Kichen fiir Mitarbeiter in Laden, Bliros und anderen
gewerblichen Bereichen.

— Von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen.

— In Frihstlickspensionen.

— In Gutshausern.

» Tauchen Sie zum Schutz vor einem
Stromschlag das Kabel, den Stecker oder das
Gerat niemals in Wasser oder sonstige
Flussigkeiten.

. &Die Oberflache kann wahrend des Betriebs
heild werden.

=== F|ektro-Altgerate sollten nicht mit dem Hausmiill entsorgt werden.
Bitte recyceln Sie diese nur in den daflr vorgesehenen Einrichtungen.
Erkundigen Sie sich bei lhrer 6rtlichen Behdrde oder Ihrem 6rtlichen
Handler nach Recyclingméglichkeiten.

c € Dieses Produkt erflllt die Konformitatsanforderungen der
geltenden europaischen Verordnungen oder Richtlinien.

®

Der Griine Punkt ist das eingetragene Markenzeichen der ,Der
Griine Punkt — Duales System Deutschland GmbH* und ist weltweit als
Marke geschitzt. Das Logo darf nur von Kunden der DSD GmbH, welche
Uber einen giltigen Markennutzungsvertrag verfugen, oder von
beauftragten Entsorgungsunternehmen innerhalb der Bundesrepublik
Deutschland genutzt werden. Dies gilt auch fur die Darstellung des Logos
durch Dritte in einem Woérterbuch, einer Enzyklopadie oder einer
elektronischen Datenbank, welche ein Nachschlagewerk enthalt.

: Das universelle Recycling-Symbol, -Logo oder -Zeichen ist ein
international anerkanntes Symbol zur Kennzeichnung von recycelbaren
Materialien. Das Recycling-Symbol ist gemeinfrei und kein
Markenzeichen.

o4l

Dieses Symbol wird zur Kennzeichnung von Materialien
verwendet, die dazu bestimmt sind, in der Europaischen Union mit
Lebensmitteln in Berlihrung zu kommen, wie in der Verordnung (EU) Nr.
1935/2004 definiert.

£<—\ Getrennte Sammlung/ Priifen Sie die lokalen Richtlinien in lhrer
Gemeinde.

@

Das Produkt und die Verpackungsmaterialien sind recycelbar und
unterliegen der erweiterten Herstellerverantwortung. Entsorgen Sie es
separat und folgen Sie den auf der Verpackung abgebildeten Symbolen
fur eine bessere Abfallbehandlung. Das Triman-Logo ist nur in Frankreich
gultig.

TEILEBESCHREIBUNG
. Deckel
Reisschussel
Dampfschisseln
Griffe

Basis
Wasserstandsanzeige
Kontrollleuchte
Zeitschaltuhr

. Nachfilléffnung

10. Tropftablett

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

« Entfernen Sie die gesamte Verpackung vom Gerat.

« Uberpriifen Sie, ob die Geratespannung mit der Spannung lhrer
Hausversorgung Ubereinstimmt. Betriebsspannung: AC 220 -240 V 50
Hz. Die Anschlussdose muss mindestens mit 16A oder 10 A abgesichert
sein.

« Stellen Sie das Gerat auf eine ebene und stabile Flache und halten Sie
einen Abstand von mindestens 10 cm um das Gerat herum ein. Dieses
Gerat ist nicht fir den Anschluss oder die Verwendung in einem Schrank
oder im Freien geeignet.

* Reinigen Sie das Gerat und dessen Zubehor vor der ersten Nutzung.
Das Zubehor kann wahlweise in die Spilmaschine gegeben oder mit
Seifenlauge gereinigt werden. Das Gerat sollte mit einem leicht
angefeuchtetem Tuch abgewischt werden..

» Das Heizelement an der Innenseite der Basis wird sehr heil3. Berlihren
Sie es niemals; andernfalls konnen Sie sehr schwere Verbrennungen
davontragen.

» Wahrend des Geratebetriebes steigt sehr heiler Dampf auf; verwenden
Sie stets die Griffe und Topflappen, wenn Sie dampfende Schisseln, die
Reisschissel, das Tropftablett oder die Basis berlhren.

* Platzieren Sie die dampfenden Schiisseln in der richtigen Reihenfolge
(beginnen Sie mit o, oo und anschlief’end 000) entsprechend der
gewlinschten Verwendungsmenge. Die Schiisseln sind an ihren Griffen
nummeriert. Legen Sie den Deckel auf die obere Dampfschiissel.

GEBRAUCH

* Fullen Sie die Basis mit frischen Wasser, indem Sie das Wasser direkt in
die Basis geben oder indem Sie die Nachfilléffnung verwenden, bis das
Wasser die Maximal-Marke erreicht. Stellen Sie sicher, dass der
Wasserstand niemals unter dem Mindeststand liegt, der auf der
Innenseite der Basis angegeben ist. Zu viel Wasser kann dazu fuhren,
dass das kochende Wasser verspritzt.

Wird das Gerat versehentlich ohne Wasser oder mit zu wenig Wasser
eingeschaltet, wird der Trockengehschutz aktiviert und das Gerat
schaltet automatisch ab.

Ist der Trockengehschutz aktiviert, ziehen Sie den Stecker aus der
geerdeten Steckdose und lassen Sie das Gerat auf Raumtemperatur
abkihlen. Wenn sich das Gerat abgekihlt hat, kann es wieder
verwendet werden.

Geben Sie die Speise mit der langsten Dampfzeit in die untere
Dampfschussel. Achten Sie auf eine gleichmaRige Gewichtsverteilung.
Das Produkt mit dem groRten Gewicht muss in der unteren
Dampfschiissel und das Produkt mit dem geringsten Gewicht in der
oberen Dampfschiissel zubereitet werden.

Beachten Sie bitte, dass wahrend der Zubereitung von Fleisch, Fisch
oder Geflugel der Saft des Fleisches, Fisches oder Geflligels
heruntertropfen kann. Geben Sie das Fleisch, den Fisch oder das
Geflligel daher in die untere Dampfschussel, wenn Sie vermeiden
mochten, dass der Saft auf die anderen Speisen heruntertropft.

In jeder der drei Etagen der Dampfschiisseln befinden sich 6
Aussparungen fur Eier. Somit kénnen Sie insgesamt 18 Eier zubereiten.
Beachten Sie bitte, dass die Eier in der unteren Dampfschissel
schneller fertig sind als die Eier in der oberen.

CoNohwN =

« Verwenden Sie zur Zubereitung von Reis die Reisschiissel. Verwenden
Sie zwei Tassen Wasser fiir eine Tasse Reis. Fillen Sie auch die Basis
mit Wasser.

« Bedampfen Sie kein gefrorenes Fleisch, Gefliigel, Meeresfriichte, usw.
im Gerat; lassen Sie die Speisen erst auf Raumtemperatur auftauen.

» Drehen Sie die Zeitschaltuhr auf die gewlnschte Position; das Gerat
beginnt nun mit der Bedampfung der Gerichte. Die Anzeigelampe
leuchtet auf. Die maximal einstellbare Zeit betragt 30 Minuten. Die
ungefahre Zubereitungszeit pro Gericht kdnnen Sie der Tabelle unten
entnehmen.

Gemiise

Gericht Menge Zeit in Minuten

Frische griine Bohnen |250 g 12-14

Brokkoliréschen 500 g 20-22

Mohren 500 g 18 -22

Pilze 500 g 10-12

Zwiebel 250 g (in Scheiben 12-14
geschnitten)

Pfeffer 4 Stiick 12-14

Kartoffeln 500 g 30-32

Spinat 250 g 14 - 16

Fisch

Gericht Menge Zeit in Minuten

Miesmuscheln in der  |500 g 10-12

Schale

Krabben 250 g 20-22

Grof3e Garnelen in der {500 g 16 - 18

Schale

Fischfilet 500 g 10-12

Fleisch

Gericht Menge Zeit in Minuten

Hamburger 500 g 28 - 30

Frikadellen 500 g 22 -24

Huhnchenstreifen 250-500 g 24 - 28

Wiirste 500 g 500 g 14 -18

REINIGUNG UND PFLEGE

« Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie alle Teile
abkuihlen.

» Reinigen Sie die Dampfschisseln, die Reisschiissel, den Deckel und
das Tropftablett in warmem Seifenwasser. Diese Teile sind auch
spulmaschinenfest.

» Tauchen Sie die Basis niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten ein.
Legen Sie die Basis nicht in die Spllmaschine, sondern reinigen Sie sie
mit einem feuchten Lappen.

* Reinigen Sie die AufRenseite mit einem feuchten Tuch. Verwenden Sie
niemals aggressive und scheuernde Reinigungsmittel, Stahlwolle oder
Scheuerschwamm, da dadurch das Gerat beschadigt wird. Nicht in
Wasser oder sonstige Flissigkeiten tauchen.

» Das Gerat sollte regelmafig entkalkt werden. GielRen Sie ca. 0,7 Liter
Essig in die Basis und stellen Sie die erste Dampfschussel mit dem
Deckel auf die Basis. Schalten Sie das Gerat ein und lassen Sie es ca.
20 Minuten lang eingeschaltet. Spllen Sie die Teile anschlieend
grundlich ab und flllen Sie den Tank mit Wasser. Schalten Sie das
Gerat ein und lassen Sie es ca. 10 Minuten lang stehen. Spiilen Sie
dann die losen Teile und die Basis grundlich mit sauberem Wasser ab
und trocken Sie die Teile und das Gerat ab.

UMWELT

mmm Dieses Gerat darf am Ende seiner Lebenszeit nicht im Hausmdill
entsorgt werden, sondern muss an einer Sammelstelle fir das Recyceln
von elektrischen und elektronischen Haushaltsgeraten abgegeben
werden. Das Symbol auf dem Gerat, in der Bedienungsanleitung und auf
der Verpackung macht Sie auf dieses wichtige Thema aufmerksam. Die in
diesem Gerat verwendeten Materialien kénnen recycelt werden. Durch
das Recyceln gebrauchter Haushaltsgerate leisten Sie einen wichtigen
Beitrag zum Umweltschutz. Fragen Sie Ihre ortliche Behorde nach
Informationen Uber eine Sammelstelle.

Support
Samtliche verfugbaren Informationen und Ersatzteile finden Sie unter
www.tristar.eu!

ES Manual de instrucciones

SEGURIDAD

« Si ignora las instrucciones de seguridad,
eximira al fabricante de toda responsabilidad
por posibles dafios.

+ Si el cable de alimentacion esta danado,
corresponde al fabricante, al representante o a
una persona de cualificacion similar su
reemplazo para evitar peligros.

* Nunca mueva el aparato tirando del cable y
asegurese de que no se pueda enredar con el
cable.

* El aparato debe colocarse sobre una superficie
estable y nivelada.

 El usuario no debe dejar el aparato sin
supervision mientras esté conectado a la red
eléctrica.

 Este aparato se debe utilizar unicamente para
el uso doméstico y solo para las funciones para
las que se ha disefiado.

 Este aparato no debe ser utilizado por nifios
menores de 8 afnos. Este aparato puede ser
utilizado por nifios a partir de los 8 afos y por
personas con capacidades fisicas, sensoriales
0 mentales reducidas, o que no tengan
experiencia ni conocimientos, si son
supervisados o instruidos en el uso del aparato
de forma segura y entienden los riesgos
implicados. Los nifios no pueden jugar con el
aparato. Mantenga el aparato y el cable fuera
del alcance de los niflos menores de 8 afnos.
Los nifilos no podran realizar la limpieza ni el

mantenimiento reservado al usuario a menos
que tengan mas de 8 afos y cuenten con
supervision.

» Para protegerse contra una descarga eléctrica,
no sumerja el cable, el enchufe ni el aparato en
el agua o cualquier otro liquido.

* Este aparato se ha disefiado para el uso en el
hogar y en aplicaciones similares, tales como:

— Zonas de cocina para el personal en tiendas, oficinas y otros
entornos de trabajo.

— Clientes en hoteles, moteles y otros entornos de tipo
residencial.

— Entornos de tipo casa de huéspedes.

— Granjas.

» Para protegerse contra una descarga eléctrica,
no sumerja el cable, el enchufe ni el aparato en
el agua o cualquier otro liquido.

. &La superficie puede calentarse durante el
uso.

hi¢

=== | 0s productos eléctricos viejos no deben eliminarse con la basura
domeéstica. Reciclelos en instalaciones al efecto. Si necesita ayuda en
temas de reciclaje, consulte a las autoridades o comercios locales.

c € El producto cumple los requisitos de conformidad de las
regulaciones o directivas europeas aplicables.

@

The Green Dot es la marca registrada de Der Grline Punkt —
Duales System Deutschland GmbH y esta protegida como marca
comercial en todo el mundo. El logotipo solo puede usarse por clientes de
DSD GmbH con un contrato valido para uso de la marca comercial, o por
empresas participantes de gestion de residuos en la Republica Federal
de Alemania. Esto también se aplica para la reproduccion del logo por
terceros en un diccionario, enciclopedia o base electronica de datos que
incluya un manual de referencia.

: El simbolo, logo o icono universal de reciclaje es un simbolo
reconocido en todo el mundo y usado para designar materiales
reciclables. Este simbolo de reciclaje es de dominio publico y no es una
marca comercial.

4l

Este simbolo se usa para marcar materiales que estaran en
contacto con alimentos en la Unién Europea, como se define en el
reglamento (CE) n.° 1935/2004.

&4) Coleccion individual / Revise sus directrices municipales locales.

@@

El producto y los materiales de embalaje son reciclables y estan
sujetos a una garantia extendida del fabricante. Eliminelos por separado
y respetando los simbolos mostrados en el embalaje, para facilitar la
gestion de residuos. El logo de Triman solo es valido en Francia.

DES%RIPCION DE LOS COMPONENTES
. Tapa

Recipiente para el arroz
Cubetas de vapor

Asas

Base

Indicador de nivel de agua
Piloto de control
Temporizador

. Orificio de relleno

10. Bandeja de goteo
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ANTES DEL PRIMER USO

* Retire todo el embalaje del dispositivo.

» Compruebe si el voltaje del electrodoméstico es igual la tension principal
de su hogar. Tensiéon nominal: CA 220-240 V 50 Hz. La toma debe ser
de al menos 16 A o 10 A con proteccion frente a suministros lentos.

» Coloque el dispositivo sobre una superficie plana estable y asegurese
de tener un minimo de 10 cm de espacio libre alrededor del mismo. Este
dispositivo no es apropiado para ser instalado en un armario o para el
uso en exteriores.

* Antes de utilizar el dispositivo por primera vez, lave todas las piezas
sueltas con agua templada y jabén. Enjuaguelas y séquelas bien. Estas
partes se pueden lavar en el lavavajillas.

 El elemento calentador de la parte interior de la base se calienta mucho.
Nunca lo toque ya que podria sufrir quemaduras graves.

 Durante el funcionamiento de la maquina sale vapor muy caliente.
Utilice siempre las asas y guantes de horno cuando toque las cubetas
de vapor, el recipiente para el arroz, la bandeja de goteo o la base.

» Coloque las cubetas de vapor en el orden correcto (empiece con o, 00,
y posteriormente 0oo) en funcién de la cantidad que desee utilizar. Las
cubetas estan numeradas en las asas. Coloque la tapa sobre la cubeta
de vapor superior.

uso

« Llene la base con agua limpia, poniendo agua directamente en la base
o utilizando el orificio de relleno, hasta que haya alcanzado la indicacion
de la marca de nivel de agua maximo. Asegurese de que el agua nunca
esté por debajo del nivel minimo que se muestra en la parte interior de
la base. Si hay demasiada agua pueden producirse salpicaduras de
agua hirviendo.

» Si el dispositivo se enciende accidentalmente, sin agua o con agua
insuficiente, la unidad se apagara automaticamente y la proteccion de
hervido en seco se activara.

« Si se activa la proteccién de hervido en seco, saque el enchufe de la
toma de corriente con tierra y deje que se enfrie a temperatura
ambiente. Cuando se haya enfriado, puede volver a utilizar el
dispositivo.

» Coloque el alimento con el tiempo de preparacion al vapor mas largo en
la cubeta de vapor inferior. Tenga cuidado de distribuir el peso
uniformemente.

« El producto de mayor peso debe prepararse en la cubeta de vapor
inferior y el producto con el peso mas pequefo en la cubeta de vapor
superior.

» Tenga en cuenta que durante la preparacion de carne, pescado o pollo,
el jugo de la carne, el pescado o el pollo puede gotear. Por ello, ponga
la carne, el pescado o el pollo en la cubeta de vapor inferior si no quiere
que el jugo caiga encima de otro alimento que prepare al vapor.

* En cada una de las tres plantas de las cubetas de vapor hay 6 huecos
para huevos. De modo que puede preparar un total de 18 huevos.
Tenga en cuenta que los huevos en la cubeta de vapor inferior estaran
listos antes que los huevos en la superior.

» Para preparar arroz utilice el recipiente para arroz. Afiada
aproximadamente dos tazas de agua por una taza de arroz. También
debe llenar de agua la base.

» No utilice vapor con carne, pollo, marisco, etc. congelado en el
dispositivo. Primero descongele a temperatura ambiente.

« Situe el temporizador en la posicién deseada y el dispositivo empezara
a preparar los platos al vapor. El piloto indicador se enciende. El tiempo
de ajuste maximo es 30 minutos. Consulte la siguiente tabla para
conocer el tiempo adecuado de preparacion por plato.

Verduras

Plato Cantidad Tiempo en minutos
Judia verdes frescas (250 g 12-14

Floretes de brécol 500 g 20-22

Zanahorias 500 g 18 - 22
Champifiones 500 g 10-12

Cebolla 250 g (en rodajas) 12-14

Pimiento 4 piezas 12-14

Patatas 500 g 30-32

Espinacas 250 g 14 -16

Pescado

Plato Cantidad Tiempo en minutos
Mejillones con concha [500 g 10-12

Cangrejo 250 g 20-22

Gambén con cascara |500 g 16-18

Filete de pescado 500 g 10-12

Carne

Plato Cantidad Tiempo en minutos
Hamburguesa 500 g 28 - 30

Alboéndigas 5009 22-24

Lonchas de pollo 250-500 g 24 - 28

Salchichas 500 g 500 g 14 -18

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

* Retire el enchufe de la toma de corriente y deje que se enfrien todas las
piezas.

« Limpie las cubetas de vapor, el recipiente para el arroz, la cubierta y la
bandeja de goteo con agua templada jabonosa. Estas piezas también
se pueden lavar en el lavavajillas.

» No sumerja la base en agua ni otros liquidos. No meta la base en el
lavavajillas. Limpiela con un pafio humedo.

« Limpie el exterior con un pafio himedo. Nunca utilice limpiadores
fuertes y abrasivos, lana de acero o estropajos, pues danaran el
aparato. No lo sumerja en agua ni otros liquidos.

« La unidad debe descalcificarse periddicamente. Vierta
aproximadamente 0,7 litros de vinagre en la base y coloque la primera
cubeta de vapor con la tapa sobre la base. Encienda el dispositivo y
déjelo activo durante aproximadamente 20 minutos. Posteriormente,
aclare bien las piezas y llene el depdsito de agua. Encienda y deje
reposar durante aproximadamente 10 minutos. A continuacion aclare
bien las piezas sueltas y la base con agua limpia y séquelas.

MEDIO AMBIENTE

mmm Este aparato no debe desecharse con la basura doméstica al final
de su vida util, sino que se debe entregar en un punto de recogida para el
reciclaje de aparatos eléctricos y electronicos. Este simbolo en el aparato,
manual de instrucciones y embalaje quiere atraer su atencién sobre esta
importante cuestion. Los materiales utilizados en este aparato se pueden
reciclar. Mediante el reciclaje de electrodomeésticos, usted contribuye a
fomentar la proteccion del medioambiente. Solicite mas informacién sobre
los puntos de recogida a las autoridades locales.

Soporte
Puede encontrar toda la informacion y recambios en www.tristar.eu!

PT Manual de Instrucoes

SEGURANCA

O fabricante ndo pode ser responsabilizado por
quaisquer danos se vocé ignorar as instrugoes
de seguranga.

» Se o0 cabo de alimentagao estiver danificado,
deve ser substituido pelo fabricante, o seu
representante de assisténcia técnica ou alguém
com qualificacbes semelhantes para evitar
perigos.

* Nunca desloque o aparelho puxando pelo cabo
e certifique-se de que este nunca fica preso.

» O aparelho deve ser colocado numa superficie
plana e estavel.

* O utilizador ndo deve abandonar o aparelho
enquanto este estiver ligado a alimentagao.

* Este aparelho destina-se apenas a utilizacao
domeéstica e para os fins para os quais foi
concebido.

* Este aparelho ndo deve ser utilizado por
criangas com idades compreendidas entre
menos de 8 anos. Este aparelho pode ser
utilizado por criangas com mais de 8 anos e por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas, assim como com falta de
experiéncia e conhecimentos, caso sejam
supervisionadas ou instruidas sobre como
utilizar o aparelho de modo seguro e
compreendam os riscos envolvidos. As
criangas nao devem brincar com o aparelho.
Mantenha o aparelho e respetivo cabo fora do
alcance de criancas com idade inferior a 8
anos. A limpeza e manutengdo ndo devem ser
realizadas por criangas a ndo ser que tenham
mais de 8 anos e sejam supervisionadas.

 Para se proteger contra choques elétricos, néo
mergulhe o cabo, a ficha nem o aparelho em
agua ou qualquer outro liquido.

* Este aparelho destina-se a ser usado em
aplicacdes domésticas e semelhantes tais
como:

— Zonas de cozinha profissional em lojas, escritorios e outros
ambientes de trabalho.

— Por clientes de hotéis, motéis e outros ambientes de tipo
residencial.
— Ambientes de dormida e pequeno almogo.
— Quintas.
 Para se proteger contra choques eléctricos,
nao mergulhe o cabo, a ficha nem o aparelho
em agua ou qualquer outro liquido.

. &A superficie pode aquecer durante a
utilizagao.

)¢

=== Os residuos de produtos elétricos ndo devem ser eliminados
juntamente com os residuos domésticos. Recicle-os nos centros
competentes existentes. Para aconselhamento sobre reciclagem,
consulte as autoridades locais ou o revendedor local.

c € Este produto cumpre os requisitos de conformidade dos
regulamentos ou diretivas europeias aplicaveis.

®

The Green Dot € uma marca comercial registada da Der Griine
Punkt — Duales System Deutschland GmbH e ¢ uma marca comercial
protegida em todo o mundo. O logétipo s6 podera ser usado pelos
clientes da DSD GmbH que detenham um contrato de marca comercial
valido ou por empresas envolvidas na gestédo de residuos, no territorio da
Republica Federal da Alemanha. Isto também se aplica a reprodugéo do
logétipo por terceiros num dicionario, enciclopédia ou base de dados
eletrénica que contenha um manual de referéncia.

; O simbolo, logétipo ou icone universal de reciclagem é um simbolo
internacionalmente reconhecido que é usado para designar materiais
reciclaveis. O simbolo de reciclagem é do dominio publico e ndo é uma
marca comercial.

QT

Este simbolo é usado para marcar materiais que se destinam a
entrar em contacto com alimentos na Unido Europeia, conforme definido
no regulamento (CE) n.° 1935/2004.

£4—\ Recolha separada/Consulte as diretrizes da sua autarquia local.

@

Os materiais do produto e da embalagem séo reciclaveis e estao
sujeitos a responsabilidade alargada do fabricante. Elimine-os em
separado, seguindo os simbolos ilustrados na embalagem, para um
tratamento de residuos mais correto. O logétipo Triman apenas é valido
em Franca.

DESCRICAO DAS PECAS
. Tampa

Taca de arroz

Tagas de vapor

Pegas

Base

Indicador do nivel de agua
Luz de controlo

Interruptor de tempo

. Orificio de enchimento

10. Bandeja coletora

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

* Retire todas as embalagens do aparelho.

« Verifique se a tenséo do aparelho corresponde a corrente eléctrica de
sua casa. Tensao indicada: 220-240 V CA 50Hz. A tomada deve ser de,
pelo menos, 16 A ou 10 A de baixa protecgéo.

» Coloque o aparelho sobre uma superficie plana e estavel e deixe, no
minimo, 10 cm de espaco livre a volta do aparelho. Este aparelho ndo
estd adaptado para a instalagdo num armario ou para a utilizagéo no
exterior.

» Antes de utilizar o aparelho pela primeira vez, lave todas as pecas
soltas com agua quente e detergente. Enxague e seque
cuidadosamente por baixo. Estas pegas podem ser lavadas na maquina
de lavar loica.

» O elemento de aquecimento na parte interior da base aquece bastante.
Nunca toque nesta pega, pode sofrer queimaduras muito graves.

* Durante o funcionamento da maquina é produzido vapor muito quente,
pelo que devera utilizar sempre as pegas e luvas de forno para
manusear as tacas de vapor, a taga de arroz, a bandeja coletora ou a
base.

» Coloque as tagas de vapor pela ordem correta (comece com o, 00 €,
depois, 000) em fungao da quantidade que pretende cozinhar. Os
numeros sao indicados nas pegas das tagas. Cologue a tampa na taga
de vapor superior.

UTILIZACAO

» Encha a base com agua limpa, colocando a agua diretamente na base
ou através do orificio de enchimento, até atingir a indicagdo da marca
de nivel maximo de agua. Certifique-se de que a agua nunca fica abaixo
do nivel minimo indicada na parte interior da base. Excesso de agua
podera resultar em projecao de agua a ferver.

Se o aparelho for acidentalmente ligado, sem agua ou com agua
insuficiente, a unidade desligar-se-a automaticamente, sendo ativada a
protegao de ferver a seco.

Se a protegéo ferver a seco for ativada, desligue a ficha elétrica da
tomada e permita que o aparelho arrefeca até a temperatura ambiente.
Assim que tiver arrefecido, podera voltar a utilizar o aparelho.

Coloque os alimentos com maior tempo de cozedura a vapor na taga de
vapor inferior. Faga uma distribuigao uniforme do peso.

O produto com o maior peso deve ser preparado na taga de vapor
inferior e o produto com o menor peso na taga de vapor superior.

Note que, durante a preparacao de carne, peixe ou aves, o liquido dos
mesmos podera gotejar. Por isso, cologue a carne, peixe ou aves na
taca de vapor inferior, caso ndo queira que o liquido destes goteje sobre
os outros alimentos que esteja a preparar.

Em cada uma das trés tagas de vapor existem 6 encaixes para ovos.
Assim podera preparar um total de 18 ovos. Tenha em atengéo que os
ovos na taca de vapor inferior ficardo prontos mais rapidamente do que
0s ovOos que se encontram acima destes.

Utilize a taga de arroz para preparar arroz. Adicione cerca de duas
chavenas de agua para cada chavena de arroz. Encha também a base
com agua.

N&o descongele carne, aves, marisco, etc. a vapor no dispositivo, deixe-
os descongelar primeiro a temperatura ambiente.

Regule o temporizador para a posigéo pretendida e o aparelho ira iniciar
a confegdo dos alimentos a vapor. A luz indicadora acende-se. O tempo
maximo regulavel é de 30 minutos. Consulte na tabela abaixo o tempo
de preparagao adequado a cada prato.

COoNOTRAWON=

Vegetais

Prato Quantidade Tempo em minutos
Feijao verde 250 g 12-14

Brécolos 500 g 20-22

Cenouras 500 g 18 - 22

Cogumelos 500 g 10-12

Cebola 250 g (fatias) 12-14
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Pimenta 4 pedagos 12-14
Batatas 500 g 30-32
Espinafres 250 g 14 - 16
Peixe
Prato Quantidade Tempo em minutos
Mexilhdes com casca |500 g 10-12
Caranguejo 250 g 20 -22
Camarao tigre com 500 g 16-18
casca
Filetes de peixe 500 g 10-12
Carne
Prato Quantidade Tempo em minutos
Hamburguer 500 g 28 - 30
Almdndegas 500 g 22-24
Bifes de frango 250 - 500 g 24 - 28
Salsichas 500 g 500 g 14-18

LIMPEZA E MANUTENCAO

* Retire a ficha da tomada e permita que todas as pecas arrefegcam.

* Lave as tacas de vapor, a taga de arroz, a tampa e a bandeja coletora
em agua morna com detergente. Estas pecas podem ser lavadas na
maquina de lavar loica.

* Nao mergulhe a base em agua ou outros liquidos. Limpe a base
apenas com um pano humido, ndo a coloque na maquina de lavar
loiga.

* Limpe o exterior com um pano humido. Nunca utilize produtos de
limpeza asperos e abrasivos, esfregdes ou palha de ago, que podem
danificar o aparelho. Nunca mergulhe o aparelho na agua ou noutro
liquido.

» O aparelho deve ser descalcificado regularmente. Coloque cerca de
0,7 litros de vinagre na base e, depois, a primeira taga de vapor com a
tampa sobre a base. Ligue o aparelho e deixo-o ligado durante cerca
de 20 minutos. Depois, passe as pegas bem por agua e encha o
depdsito com agua, ligue o aparelho e deixo-o ligado durante cerca de
10 minutos. De seguida, passe bem as pegas soltas e a base por
agua limpa e seque-as.

AMBIENTE

mmm Este aparelho n&o deve ser depositado no lixo doméstico no fim
da sua vida util, mas deve ser entregue num ponto central de
reciclagem de aparelhos domésticos elétricos e eletronicos. Este
simbolo indicado no aparelho, no manual de instrugcdes e na
embalagem chama a sua atengéo para a importancia desta questéo.
Os materiais utilizados neste aparelho podem ser reciclados. Ao
reciclar aparelhos domésticos usados, esta a contribuir de forma
significativa para a protecéo do nosso ambiente. Solicite as autoridades
locais informagdes relativas aos pontos de recolha.

Assisténcia
Encontra todas as informacdes e pegas de substituicdo disponiveis em
www.tristar.eu!

PL Instrukcje uzytkowania

BEZPIECZENSTWO

* Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
uszkodzenia w przypadku nieprzestrzegania
instrukcji bezpieczenstwa.

* W przypadku uszkodzenia kabla zasilania,
aby unikng¢ zagrozenia, musi on by¢
wymieniony przez producenta, jego agenta
serwisowego lub osoby o podobnych
kwalifikacjach.

* Nie wolno przesuwac urzgdzenia, ciggnac za
przewod ani dopuszczac do zaplgtania kabla.

* Urzgdzenie nalezy umiesci¢ na stabilnej i
wypoziomowanej powierzchni.

* Urzgdzenia nie nalezy pozostawia¢ bez
nadzoru, kiedy jest podtgczone do zasilania.

» Urzgdzenie przeznaczone jest tylko do
eksploatacji w gospodarstwie domowym, w
sposodb zgodny z jego przeznaczeniem.

* Dzieci ponizej 8 roku zycia nie mogg uzywac
tego urzadzenia. Z urzgdzenia mogag
korzystac dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby
o ograniczonych mozliwosciach fizycznych,
sensorycznych i psychicznych bgdz
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy
I doswiadczenia, pod warunkiem, ze sg
nadzorowane lub otrzymaty instrukcje
dotyczgce bezpiecznego uzywania
urzadzenia, a takze rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia. Dzieciom nie wolno bawi¢ sie
urzgdzeniem. Urzgdzenie oraz dotgczony do
niego kabel nalezy przechowywac poza
zasiegiem dzieci, ktére nie ukonczyty 8 lat.
Czyszczenia i konserwacji nie powinny
wykonywac dzieci chyba, ze ukonczyty 8 lat
i znajdujg sie pod nadzorem osoby doroste;j.

* Aby unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym,
nie nalezy zanurzac przewodu, wtyczki ani
urzgdzenia w wodzie bgdz w innej cieczy.

» To urzadzenie zaprojektowano do uzycia w
domu oraz w celu podobnych zastosowan w

miejscach takich jak:
— Pomieszczenia kuchenne w sklepach, biurach i innych

miejscach pracy.
— Przez klientéw w hotelach, motelach i innych osrodkach tego
typu.
— Osrodki oferujgce noclegi ze $niadaniem.
— Gospodarstwa rolne.
* Aby unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym,
nie nalezy zanurzac przewodu, wtyczki ani
urzgdzenia w wodzie bgdz w innej cieczy.

. &Powierzchnia podczas uzytkowania moze
sie rozgrzewac.

== Zuzytych produktoéw elektrycznych nie nalezy wyrzucaé razem z
odpadami domowymi. Oddawaj odpady do recyklingu w odpowiednich
zaktadach utylizacji odpadow. Aby uzyskac informacje dotyczace
recyklingu, skontaktuj sie z lokalnym urzedem lub sklepem.

c € Ten produkt spetnia wymagania zgodnos$ci z odpowiednimi
europejskimi przepisami lub dyrektywami.

@

Zielony Punkt jest zastrzezonym znakiem towarowym firmy Der
Griine Punkt - Duales System Deutschland GmbH i jest chroniony jako
znak towarowy na catym swiecie. Logo moze by¢ uzywane wytgcznie
przez klientéw DSD GmbH posiadajacych wazng umowe o korzystaniu ze
znaku towarowego lub przez zaangazowane firmy zajmujgce sie
gospodarkg odpadami na terenie Republiki Federalnej Niemiec. Dotyczy
to rowniez reprodukcji logo przez osoby trzecie w stowniku, encyklopedii
lub elektronicznej bazie danych zawierajgcej podrecznik.

@ Uniwersalny symbol, logo lub ikona recyklingu to uznawany na
catym Swiecie symbol stosowany do oznaczania materiatéw nadajgcych
sie do recyklingu. Symbol recyklingu jest dostepny w domenie publicznej i
nie jest znakiem towarowym.

QT

Ten symbol jest uzywany do oznaczania materiatow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig w Unii Europejskiej zgodnie z
definicjg w rozporzadzeniu (WE) nr 1935/2004.

64—3 Oddzielna utylizacja / Sprawdz przepisy lokalne.

@

& Produkt i materiaty opakowaniowe nadajg sie do recyklingu, pod
warunkiem rozszerzenia odpowiedzialnosci producenta. Wyrzucaj je
oddzielnie, stosujgc sie do przedstawionych symboli na opakowaniu, aby
lepiej przetwarzac odpady. Logo Triman obowigzuje tylko we Franc;ji.

OPIS CZESCI

. Pokrywa
Pojemnik na ryz
Pojemniki do gotowania na parze
Uchwyty
Podstawa
Wskaznik poziomu wody
Lampka kontrolna
Wytgcznik czasowy
. Otwor wlewowy
10. Taca ociekowa

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

» Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

» Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie urzgdzenia odpowiada napigciu
sieciowemu w domu uzytkownika. Napigcie znamionowe: AC220-240V
50Hz. Gniazdo elektryczne musi by¢ swobodnie chronione, a warto$¢
natezenia prgdu musi wynosi¢ co najmniej 16 A lub 10 A.

» Urzadzenie umiesci¢ na odpowiedniej, ptaskiej powierzchni i zapewni¢
minimum 10 cm wolnej przestrzeni wokét urzgdzenia. Urzgdzenie to nie
jest przystosowane do montazu w szafce lub do uzytkowania na wolnym
powietrzu.

* Przed pierwszym uzyciem wszystkie ruchome czesci urzagdzenia nalezy
umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Nastepnie
nalezy je doktadnie wyptukac i wysuszy¢. Czesci te mozna takze myé w
zmywarce do naczyn.

» W trakcie uzytkowania nastepuje znaczny wzrost temperatury elementu
grzewczegdo, znajdujgcego sie po wewnetrznej stronie podstawy. Nigdy
nie dotykac elementu grzewczego, poniewaz moze to doprowadzi¢ do
bardzo powaznych oparzen.

» W trakcie pracy urzadzenia unosi sie gorgca para. Przy kontakcie z
pojemnikami do gotowania na parze, pojemnikiem na ryz, tacg ociekowg
lub podstawg nalezy zawsze uzywac uchwytow i rekawic kuchennych.

» Pojemniki do gotowania na parze umiesci¢ we wiasciwym porzadku
(zacza¢ od o, nastepnie oo oraz 0oo) w zaleznosci od tego, ilu
pojemnikow chce sie uzyé. Numeracja pojemnikoéw znajduje sie na
uchwytach. Natozy¢ pokrywke na gorny pojemnik do gotowania na
parze.

UZYTKOWANIE

» Wypetic¢ podstawe swiezg woda, wlewajgc wode bezposrednio do
podstawy lub za pomocg otworu wlewowego, az do osiggniecia
wskaznika maksymalnego poziomu wody. Upewni¢ sie, ze poziom wody
nie znajduje sie ponizej wskaznika poziomu minimalnego, widocznego
na wewnetrznej stronie podstawy. Zbyt duza ilos¢ wody moze
powodowac chlapanie gotujgcej sie wody.

W przypadku nieumyslnego wigczenia urzgdzenia, w ktérym nie ma
wody lub jest jej za mato, nastgpi automatyczne wytgczenie urzgdzenia
w wyniku aktywacji zabezpieczenia przed gotowaniem bez wody.

W przypadku aktywacji zabezpieczenia przed gotowaniem bez wody
wyciagnaé wtyczke z uziemionego gniazdka elektrycznego i poczeka¢ na
ostygniecie urzadzenia do temperatury pokojowej. Po ostygnieciu
urzgdzenia mozna go uzy¢ ponownie.

W najnizej potozonym pojemniku do gotowania na parze umiesci¢
jedzenie o najdluzszym czasie gotowania na parze. Dba¢ o rownomierne
roztozenie cigzaru.

Produkt o najwigkszym cigezarze nalezy przygotowywac w dolnym
pojemniku do gotowania na parze, natomiast produkt o najmniejszym
ciezarze przygotowywaé w gérnym pojemniku do gotowania na parze.
Nalezy pamietaé, ze podczas przygotowywania miesa, ryby lub drobiu
moze kapac z nich sok. Z tego wzgledu mieso, rybe lub drob umieszczaé
w dolnym pojemniku do gotowania na parze, jezeli chce sig unikng¢
kapania soku na pozostate jedzenie.

W kazdym z trzech pojemnikéw do gotowania na parze znajduje sie 6
wgtebien na jajka. Mozna zatem przygotowac tacznie 18 jajek. Pamietac,
ze przygotowywanie jajek w dolnym pojemniku do gotowania na parze
trwa krocej niz w przypadku jajek znajdujgcych sie na gorze.

Do przygotowywania ryzu uzywac¢ pojemnika na ryz. Na dwa kubki wody
dodac jeden kubek ryzu. Oczywiscie wodg wypetniac takze podstawe.
Nie gotowa¢ na parze zamrozonego miesa, drobiu, owocéw morza itp.
Najpierw rozmrozi¢ w temperaturze pokojowe;.

Wigczy¢ regulator czasowy na pozadang pozycje, aby rozpoczaé
gotowanie na parze. Zaswieci si¢ wskaznik. Maksymalny mozliwy do
ustawienia przedziat czasowy wynosi 30 minut. W tabeli ponizej znajdujg
sie informacje na temat odpowiednich czaséw stosowanych do
przygotowywania réznych dan.

CENOOPWNS

. . .
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Ryba

Danie llosé Czas w minutach
Matze w skorupkach 500 g 10-12

Krab 250 g 20-22

Duza krewetka w 500 g 16-18
pancerzyku

Filet rybny 500 g 10-12

Migso

Danie llos¢ Czas w minutach
Hamburgery 500 g 28 - 30

Pulpety 500 g 22 -24

Piers z kurczaka 250-500 g 24 - 28

Kietbasy 500 g 500 g 14-18

Warzywa

Danie llosé Czas w minutach
Swieza fasolka 2509 12-14
szparagowa

Rézyczki brokuta 500 g 20 -22
Marchewki 500 g 18 -22
Grzyby 500 g 10-12
Cebula 250 g (pocigta) 12-14
Papryka 4 sztuki 12-14
Ziemniaki 500 g 30 - 32
Szpinak 250 g 14 -16

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

» Wyja¢ wtyczke z gniazdka i pozostawi¢ urzadzenie w celu ostygnigcia.

» Umy¢ pojemniki do gotowania na parze, pojemnik na ryz, pokrywke i
tace ociekowg cieptg woda z ptynem do mycia naczyn. Czesci te mozna
takze my¢ w zmywarce do naczyn.

* Nie zanurza¢ podstawy w wodzie ani innych ptynach. Nie wktada¢
podstawy do zmywarki, lecz czysci¢ mokrg scierka.

» Wyczys$¢ obudowe zwilzong $ciereczka. Nigdy nie uzywaj ostrych i
rysujgcych srodkéw czyszczgcych, wetny stalowej lub Sciereczek do
szorowania, jako ze uszkodzi to urzgdzenie. Nie zanurzaj w wodzie lub
innym ptynie.

» Urzgdzenie nalezy regularnie odkamienia¢. Do podstawy wla¢ 0,7 | octu i
umiescic na niej pierwszy pojemnik do gotowania na parze razem z
pokrywka. Wigczy¢ urzadzenie i zostawi¢ je uruchomione na okoto 20
minut. Nastepnie przeptuka¢ doktadnie czesci, wypetni¢ zbiornik wodg,
wigczy¢€ urzagdzenie i zostawic je na okoto 10 minut. Nastepnie optuka¢
luzne czesci i podstawe doktadnie czystg wodg oraz wysuszy¢.

SRODOWISKO

mmm Po zakonczeniu eksploatacji urzadzenia nie nalezy wyrzucaé¢ go
wraz z odpadami domowymi. Urzgdzenie to powinno zosta¢ zutylizowane
w centralnym punkcie recyklingu domowych urzgdzen elektrycznych i
elektronicznych. Ten symbol znajdujgcy sie na urzadzeniu, w instrukcjach
uzytkowania i na opakowaniu oznacza wazne kwestie, na ktore nalezy
zwroci¢ uwage. Materiaty, z ktérych wytworzono to urzadzenie, nadajg sie
do przetworzenia. Recykling zuzytych urzadzen gospodarstwa domowego

jest znaczacym wktadem uzytkownika w ochrone srodowiska. Nalezy

skontaktowac sie z wtadzami lokalnymi, aby uzyskac¢ informacje dotyczace
punktow zbiorki odpadow.

Zuzyty sprzet moze mie¢ szkodliwy wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi z
uwagi na potencjalng zawarto$¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin
oraz czesci sktadowych. Gospodarstwo domowe spetnia wazng role w
przyczynianiu sie do ponownego uzycia i odzysku surowcow wtérnych, w
tym recyklingu zuzytego sprzetu. Na tym etapie ksztattuje sie postawy,
ktére wptywajg na zachowanie wspdlnego dobra jakim jest czyste
Srodowisko naturalne.

Wsparcie
Wszelkie informacje i cze$ci zamienne mozna znalez¢ stronie
www.tristar.eu.

IT Istruzioni per lI'uso

SICUREZZA

* |l produttore non é responsabile di eventuali
danni e lesioni conseguenti la mancata
osservanza delle istruzioni di sicurezza.

* Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve
essere sostituito dal produttore, da un addetto
all'assistenza o da personale con qualifiche
analoghe per evitare rischi.

* Non spostare mai I'apparecchio tirandolo per il
cavo e controllare che il cavo non possa
rimanere impigliato.

* Collocare l'apparecchio su una superficie
stabile e piana.

* L'utente non deve lasciare I'apparecchio
incustodito mentre € collegato alla rete elettrica.

* Questo apparecchio € destinato a un uso
esclusivamente domestico e deve essere
utilizzato soltanto per gli scopi previsti.

« L'apparecchio non deve essere utilizzato da
bambini di eta inferiore agli 8 anni.
L'apparecchio puo essere utilizzato da bambini
di almeno 8 anni e da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali oppure
senza la necessaria pratica ed esperienza sotto
la supervisione di un adulto o dopo aver
ricevuto adeguate istruzioni sull'uso in sicurezza
dell'apparecchio e aver compreso i possibili
rischi. | bambini non devono giocare con
I'apparecchio. Mantenere I'apparecchio e il
relativo cavo fuori dalla portata dei bambini di
eta inferiore agli 8 anni. | bambini non devono
eseguire interventi di manutenzione e pulizia
almeno che non abbiano piu di 8 anni e non
siano controllati.

 Per proteggersi dalle scosse elettriche, non
immergere il cavo, la spina o l'apparecchio
nell'acqua né in qualsiasi altro liquido.

* Questo apparecchio € concepito per uso
domestico e applicazioni simili come:

— Aree cucine per il personale in negozi, uffici e altri ambienti
lavorativi.

— Periclienti in hotel, motel e altri ambienti di tipo residenziale.

— Ambienti di tipo Bed and breakfast.

— Fattorie.

 Per proteggersi dalle scosse elettriche, non
immergere il cavo, la spina o l'apparecchio
nell'acqua né in qualsiasi altro liquido.

. &La superficie puo riscaldarsi molto durante
l'uso.

mm= | rifiuti elettrici non vanno smaltiti insieme ai rifiuti domestici.
Provvedere al riciclo dove esistono strutture. Effettuare la verifica presso
l'autorita locale o il negozio in loco per ottenere consigli sul riciclaggio.

c € Questo prodotto &€ conforme alle prescrizioni applicabili
contenute nelle normative o direttive europee.

®

The Green Dot & un marchio registrato di Der Griine Punkt —
Duales System Deutschland GmbH ed € protetto come marchio in tutto il
mondo. Il logo pud essere utilizzato unicamente dai clienti di DSD GmbH
titolari di un valido contratto di utilizzo del marchio o da societa di gestione
dei rifiuti impegnate all'interno della Repubblica Federale di Germania.
Quanto sopra si applica anche alla riproduzione del logo da parte di terzi
in un dizionario, un'enciclopedia o una banca dati elettronica contenente
un manuale di riferimento.

'i' Il simbolo, il logo o l'icona del riciclaggio universale € un emblema
riconosciuto a livello internazionale utilizzato per designare i materiali
riciclabili. Il simbolo del riciclaggio & di dominio pubblico e non € un
marchio.

4l

Questo simbolo ¢ utilizzato per marcare i materiali destinati al
contatto con gli alimenti nell'Unione Europea come stabilito dal
Rm&lamento (CE) N° 1935/2004.

£4J Racolta differenziata dei rifiuti / Controlla le linee guida del tuo
commune

@

Il prodotto e i materiali di imballaggio sono riciclabili, a condizione
che la responsabilita del produttore sia estesa. Smaltirli separatamente,
seguendo i simboli di imballaggio illustrati, per un ottimale trattamento dei
rifiuti. Il logo Triman €& valido solo in Francia.

DESCRIZIONE DELLE PARTI
. Coperchio

Contenitore per riso

Cestelli per cottura a vapore
Manici

Base

Indicatore del livello dell'acqua
Spia di controllo

Timer

. Foro di riempimento

10. Vassoio raccogligocce

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

» Rimuovere tutto I'imballaggio dell’apparecchio.

« Assicurarsi che il voltaggio dell’apparecchio corrisponda a quello della
vostra rete domestica. Tensione nominale: AC220-240V 50Hz. La presa
deve essere almeno 16 A o 10 A a protezione lenta.

Posizionare I'apparecchio su una superficie piana stabile e assicurare un
minimo di 10 cm di spazio libero intorno. Questo apparecchio non e
idoneo per l'installazione in un armadietto o per uso all'aperto.

Prima di utilizzare per la prima volta il dispositivo, lavare tutte le parti
mobili in acqua e sapone. Sciacquare e asciugare accuratamente.
Queste parti sono lavabili anche in lavastoviglie.

L'elemento riscaldante sul lato interno della base diventa molto caldo.
Non toccarlo mai, rischio di gravi ustioni.

Durante il funzionamento della macchina, si genera vapore a
temperature molto elevate; utilizzare sempre i manici per toccare i
cestelli per cottura a vapore, il contenitore per riso, la vaschetta
raccogligocce o la base.

Collocare i cestelli per cottura a vapore nell'ordine corretto (iniziare con
0, 00 e successivamente 000) in base al numero di cestelli da usare. |
cestelli sono numerati sui manici. Mettere il coperchio sul cestello per
cottura a vapore superiore.

uso

» Riempire la base con acqua dolce, versando l'acqua direttamente nella
base o attraverso il foro di iempimento, fino a raggiungere il
contrassegno di livello massimo. Verificare che I'acqua non scenda mai
sotto il livello minimo visualizzato nella parte interna della base. Troppa
acqua puo causare schizzi di acqua bollente.

Se l'apparecchio viene acceso accidentalmente senza acqua o con un
livello di acqua insufficiente, I'unita si spegne automaticamente e si attiva
la protezione contro il funzionamento a secco.

Se la protezione contro il funzionamento a secco si attiva, estrarre la
spina dalla presa a parete con messa a terra e lasciar raffreddare
I'apparecchio alla temperatura ambiente. Quando e raffreddato, &
possibile utilizzare nuovamente I'apparecchio.

Collocare il cibo con il tempo di cottura a vapore piu lungo nel cestello
inferiore. Porre attenzione a distribuire uniformemente il peso.

Il prodotto con il maggior peso deve essere preparato nel cestello per
cottura a vapore inferiore e il prodotto con il peso minore nel cestello
superiore.

Notare che durante la preparazione di carne, pesce o pollame, il sugo di
tali pietanze pud colare sotto. Quindi collocare carne, pesce o pollame
nel cestello per cottura a vapore inferiore se non si desidera che il sugo
coli su un'altra pietanza.

In ciascuno dei tre piani di cestelli per cottura a vapore sono presenti 6
incavi per le uova. Quindi & possibile preparare un totale di 18 uova.
Notare che le uova nel cestello inferiore sono pronte prima delle uova nel
cestello superiore.

Utilizzo del contenitore per riso per la preparazione del riso. Aggiungere
circa due tazze di acqua per ogni tazza di riso. Naturalmente riempire
anche la base con acqua.

Non cuocere a vapore carne, pollame, frutti di mare o altri alimenti
congelati nell'apparecchio; prima riportare i cibi a temperatura ambiente.
Ruotare il timer sulla posizione desiderata e I'apparecchio inizia a
dirigere il vapore sui cibi. La spia si accende. |l tempo massimo
impostabile € 30 minuti. Vedere la tabella seguente per i tempi di
preparazione dei piatti.

©CENOORWN =

Verdure

Piatto Quantita Tempo in minuti
Fagiolini verdi freschi  |250 g 12-14

Cimette di broccoli 500 g 20-22

Carote 500 g 18- 22

Funghi 500 g 10-12

Cipolla 250 g (a fette) 12-14

Peperoni 4 pezzi 12-14

Patate 500 g 30-32

Spinaci 250 g 14 - 16

Pesce

Piatto Quantita Tempo in minuti
Cozze con guscio 500 g 10-12

Granchio 250 g 20-22

Gamberoni non 500 g 16 - 18

sgusciati

Filetti di pesce 500 g 10-12

Carne

Piatto Quantita Tempo in minuti
Hamburger 500 g 28 - 30

Polpette di carne 500 g 22 -24

Fette di pollo 250-500 g 24 - 28

Salsicce 500 g 500 g 14 -18

PULIZIA E MANUTENZIONE

» Rimuovere la spina dalla presa e far raffreddare tutti i componenti.

* Pulire i cestelli per cottura a vapore, il contenitore per riso, il coperchio e
la vaschetta raccogligocce in acqua tiepida saponosa. Queste parti sono
lavabili anche in lavastoviglie.

* Non immergere la base in acqua o in altri liquidi. Non collocare la base in
lavastoviglie ma pulirla con un panno umido.

* Pulire I'esterno con un panno umido. Non usare mai detersivi aggressivi
o abrasive, retine o lane d'acciaio poiché il loro utilizzo pud danneggiare
I'apparecchio. Non immergere in acqua o in altro liquido.

« L'unita deve essere decalcificata regolarmente. Versare circa 0,7 litri di
aceto nella base e collocare il primo cestello per cottura a vapore con il
relativo coperchio sulla base. Accendere I'apparecchio e lasciarlo acceso
per circa 20 minuti. Quindi sciacquare completamente e riempire il
serbatoio con acqua, accendere I'apparecchio e lasciarlo in funzione per
circa 10 minuti. Quindi sciacquare i componenti separati e la base con
acqua pulita e asciugarli completamente.

AMBIENTE

mmm Questo apparecchio non deve essere posto tra i rifiuti domestici
alla fine del suo ciclo di vita, ma deve essere smaltito in un centro di
riciclaggio per dispositivi elettrici ed elettronici domestici. Questo simbolo
sull'apparecchio, il manuale di istruzioni e la confezione sottolineano tale
importante questione. | materiali usati in questo apparecchio possono
essere riciclati. Riciclando gli apparecchi domestici € possibile contribuire
alla protezione dell'ambiente. Contattare le autorita locali per informazioni
in merito ai punti di raccolta.

Assistenza
Tutte le informazioni e le parti di ricambio sono disponibili sul sito
www.tristar.eu!

SV Instruktionshandbok

SAKERHET

* Om dessa sakerhetsanvisningar ignoreras kan
inget ansvar utkravas av tillverkaren for
eventuella skador som uppkommer.

* Om natsladden ar skadad maste den bytas ut
av tillverkaren, dess servicerepresentant eller
liknande kvalificerade personer for att undvika
fara.

* Flytta aldrig apparaten genom att dra den i
sladden och se till att sladden inte kan trassla in
sig.

» Apparaten maste placeras pa en stabil, jamn
yta.

» Anvandaren far inte lamna apparaten obevakad
nar den ar ansluten till elnatet.

» Denna apparat far endast anvandas for
hushallsandamal och endast for det syfte den ar
konstruerad for.

» Apparaten ska inte anvandas av barn som ar
yngre an 8 ar. Apparaten kan anvandas av barn
fran och med 8 ars alder och av personer med
ett fysiskt, sensoriskt eller mentalt handikapp
eller brist pa erfarenhet och kunskap om de
overvakas eller instrueras om hur apparaten
ska anvandas pa ett sékert satt och forstar de
risker som kan uppkomma. Barn far inte leka
med apparaten. Hall apparaten och natkabeln
utom rackhall fér barn som ar yngre an 8 ar.
Rengoring och underhall far inte utféras av barn
savida de inte ar aldre an 8 ar och dvervakas.

 For att undvika elektriska stotar ska du aldrig
sanka ned sladden, kontakten eller apparaten i
vatten eller nagon annan vatska.

» Denna apparat ar avsedd for hushallsbruk och
liknande anvandningsomraden, sasom:

— Personalkok i butiker, pa kontor och i andra arbetsmiljoer.

— Av gaster pa hotell, motell och andra liknande boendemiljder.
— "Bed and breakfast” och liknande boendemiljéer.

— Bondgardar.

 For att undvika elektriska stotar ska du aldrig
sanka ned sladden, kontakten eller apparaten i
vatten eller nagon annan vatska.

. &Ytan kan bli varm vid anvandning.

mmm Flektriska avfallsprodukter far inte sldngas med hushallsavfallet.

Atervinn dar det finns anléggningar fér det andamalet. Kontakta din lokala

myndighet eller butik for att fa rad om atervinning.

c € Denna produkt uppfyller kraven pa dverensstammelse i
tillampliga europeiska férordningar eller direktiv.

®

Den gréna punkten ar ett registrerat varumarke som tillhér Der
Grune Punkt - Duales System Deutschland GmbH och &r skyddat som
varumarke 6ver hela varlden. Logotypen far endast anvandas av kunder
hos DSD GmbH som har ett giltigt avtal om anvandning av varumarket
eller av anlitade avfallshanteringsféretag i Férbundsrepubliken Tyskland.
Detta galler aven om tredje part aterger logotypen i en ordbok, en
uppslagsbok eller en elektronisk databas som innehaller en
referensmanual.



g

; Den universella atervinningssymbolen, logotypen eller ikonen ar en
internationellt erkdnd symbol som anvands for att beteckna
atervinningsbara material. Atervinningssymbolen anvands offentligt och &r
inte ett varumarke.

4

Denna symbol anvands for att markera material som sakert kan
anvandas i kontakt med livsmedel inom Europeiska unionen enligt
definitionen i férordning (EG) nr 1935/2004.

£<—\ Separat insamling / Kontrollera dina lokala kommunala riktlinjer.

@ Produkten och férpackningsmaterialet ar atervinningsbart och ar
kopplat till ett utdkat tillverkaransvar. Kassera den separat och olj de
illustrerade férpackningssymbolerna for battre avfallshantering. Triman-
logotypen ar endast giltig i Frankrike.

BESKRIVNING AV DELAR
. Lock

Risskal

Angskalar
Handtag

Bas
Vattennivaindikator
Kontrollampa
Tidsbrytare

. Pafyliningshal

10. Droppbricka

FORE FORSTA ANVANDNING

* Ta bort allt paketeringsmaterial fran enheten.

« Kontrollera sa att apparatens spanning stdmmer 6verens med hemmets
huvudspanning. Markspanning: AC220-240V 50Hz. Vagguttaget maste
vara minst 16 A eller 10 A trég sakring.

* Placera enheten pa en platt yta och se till att det finns 10 cm fritt
utrymme runt enheten. Enheten lampar sig inte for placering i ett skap
eller fér anvandning utomhus.

 Tvatta enheten och alla |6sa delar i varmt vatten med diskmedel innan
du anvander den forsta gangen. Rengdr och torka ordentligt under.
Dessa delar ar aven diskmaskinséakra.

» Varmeelementet pa insidan av basen blir valdigt varm. Rér aldrig denna,
du kan fa allvarliga brannskador.

* Vid anvandning av maskinen stiger anga upp, som ar valdigt varm,
anvand alltid handtagen och ugnsvantar nar du ror vid angskalarna,
risskalen, droppbrickan eller basen.

* Placera angskalarna i ratt ordning (bdrja med o, oo, och darefter ooo)
beroende pa hur mycket du vill anvanda. Skalarna ar numrerade pa
handtagen. Placera locket pa den 6vre angskalen.

ANVANDNING

* Fyll basen med dricksvatten genom att hélla vatten direkt i basen eller
genom pafyliningshalet, tills vattnet nar upp till max-markeringen. Se till
att vattnet aldrig ar under min-nivan som visas pa insidan av basen. For
mycket vatten kan leda till skvattande kokande vatten.

» Om enheten satts pa av misstag, utan vatten eller med for lite vatten,
kommer enheten att automatiskt stdngas av genom att
torrkokningsskyddet aktiveras.

» Om torrkokningsskyddet aktiveras, dra ut kontakten fran det jordade
uttaget och lat den kylas ned till rumstemperatur. Nar den har kylts ned
kan enheten anvandas igen.

* Placera maten med langst angtid i den lagre angskalen. Se till att vikten
fordelas jamnt.

» Produkten med storst massa maste tillagas i den nedre angskalen och
produkten med den minsta vikten i den dvre angskalen.

» Observera att vid tillagning av kott, fisk eller fagel, kan saften fran kottet,
fisken eller fageln droppa ned. Sa lagg kottet, fisken eller fageln i den
lagre angskalen, om du inte vill att saft ska droppa ned pa annan mat
som angas.

« | varje niva finns det 6 fack for 4gg. Sa du kan tillaga totalt 18 4gg. Tank
pa att aggen i de lagre angskalarna ar fardiga tidigare an de 6vre aggen.

+ Anvand risskalen for att tillaga ris. Hall i tva koppar vatten per kopp ris.
Fyll ocksa basen med vatten.

+ Anga inte fruset kétt, fagel, skaldjur osv i enheten, tina forst i
rumstemperatur.

« Vrid timern till onskat lage sa startar enheten att anga ratterna.
Indikatorlampan ténds. Den maximala angtiden ar 30 minuter. Se
tabellen nedan for Iampliga tillagningstider for ratter.

CONOOBWN S

Gronsaker

Ratt Mangd Tid i minuter
Farska gréna bénor 250 g 12-14
Broccoli 500 g 20-22
Mordtter 500 g 18-22
Svamp 500 g 10-12

Lok 250 g (skivat) 12-14
Peppar 4 bitar 12-14
Potatis 500 g 30-32
Spenat 250 g 14 -16

Fisk

Ratt Mangd Tid i minuter
Musslor i skal 500 g 10-12
Krabba 250 g 20-22

Stora rakor i skal 500 g 16-18
Fiskfilé 500 g 10-12

Kott

Ratt Mangd Tid i minuter
Hamburgare 500 g 28 - 30
Kottbullar 500 g 22 -24
Kycklingskivor 250-500 g 24 - 28

Korv 500 g 500 g 14-18

RENGORING OCH UNDERHALL

» Ta bort kontakten fran uttaget och lat alla delar kylas ned.

» Rengor angskalarna, risskalen, locket och droppbrickan i varmt
sapvatten. Dessa delar ar aven diskmaskinsakra.

» Sank inte ned basen i vatten eller annan vatska. Placera inte basen i en
diskmaskin, utan rengér den med en fuktig trasa.

» Rengdr utsidan med en fuktig trasa. Anvand aldrig starka och slipande
rengoringsmedel, stalull eller skursvamp, eftersom dessa skadar
apparaten. Sank inte i vatten eller nagon annan vatska.

» Enheten ska avkalkas regelbundet. Hall cirka 0,7 liter vinager i basen
och placera forst angskalen med locket pa basen. Satt pa enheten och
lamna den pa i cirka 20 minuter. Skdlj sedan delarna noggrant och fyll
tanken med vatten, satt pa och lat sta i cirka 10 minuter. Skolj sedan de
|6sa delarna och basen noggrant med rent vatten och torka dem.

OMGIVNING

mmm Denna apparat ska ej slangas bland vanligt hushallsavfall nar den
slutat fungera. Den ska slangas vid en atervinningsstation for elektriskt
och elektroniskt hushallsavfall. Denna symbol pa apparaten,
bruksanvisningen och férpackningen gor dig uppmarksam pa detta.

Materialen som anvands i denna apparat kan atervinnas. Genom att
atervinna hushallsapparater gor du en viktig insats for att skydda var miljo.
Fraga de lokala myndigheterna var det finns insamlingsstallen.

Support
Du hittar all tillgénglig information och reservdelar pa www.tristar.eu!

CS Navod k pouziti
BEZPECNOST
* PFi ignorovani bezpe&nostnich pokynu nemuize
byt vyrobce odpovédny za pfipadna poskozeni.

* Pokud je napajeci kabel poskozen, musi byt
vymeéneén vyrobcem, jeho servisnim zastupcem
nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se
predeslo moznym rizik(m.
Nikdy spotfebiC nepfenasejte tazenim za
pfrivodni SfAudru a ujistéte se, Ze se kabel
nemuze zamotat.
Spotiebi€ musi byt umistén na stabilnim a
rovném povrchu.
Uzivatel nesmi nechat spotfebi€ bez dozoru,
pokud je pfipojen k napajeni.
Tento spotfebic Ize pouzit pouze v domacnosti
za ucelem, pro ktery byl vyroben.
Tento spotfebi€ nesmi pouzivat déti mladSich 8
let. Tento spotiebi¢c mohou osoby starsi 8 let a
lidé se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi €i nedostatkem
zkuSenosti a znalosti pouzivat, pouze pokud
jsou pod dohledem nebo dostali instrukce
tykajici se bezpecného pouziti pfistroje a
rozumi moznym rizikim. Déti si nesmi hrat se
spotfebiCem. Udrzujte spotiebi€ a kabel mimo
dosahu déti mladSich 8 let. Cisténi a udrzbu
nemohou vykonavat déti, které jsou mladsi 8 let
a bez dozoru.
Abyste se ochranili pfed elektrickym vybojem,
neponorujte napajeci kabel, zastrcku Ci
spotrebi€ do vody Ci jiné tekutiny.
 Tento spotiebiC je urCeny k pouziti v
domacnosti a k podobnému pouzivani, jako
napfiklad:

— kuchynky personalu v obchodech, kancelafich a na jinych

pracovistich.

— Kilienty v hotelich, motelech a jinych ubytovacich zafizenich.

— V penzionech.

— Na statcich a farmach.
Abyste se ochranili pfed elektrickym vybojem,
neponorujte napajeci kabel, zastrcku Ci
spotrebi€ do vody Ci jiné tekutiny.

. &Povrch muze byt béhem pouzivani horky.

=== F|ektroodpad by se nemél likvidovat spole¢né s domovnim
odpadem. Mate-li k tomu moznost, tfidte prosim odpad. Informace o
recyklaci ziskate na mistnim uradé nebo v mistnim obchodé.

c € Tento vyrobek splfiuje poZzadavky na shodu s platnymi
evropskymi pfedpisy nebo smérnicemi.

e

Zelena tecka je registrovana ochranna znamka Der Griine Punkt
— Duales System Deutschland GmbH a je celosvétové chranéna jako
ochranna znamka. Logo mohou pouzivat pouze zakaznici spole€nosti
DSD GmbH, ktefi maji platnou smlouvu o pouzivani ochranné znamky,
nebo spole¢nosti zabyvajici se nakladanim s odpady na uzemi Spolkové
republiky Némecko. Plati to i pro reprodukci loga tfetimi stranami ve
slovnicich, encyklopediich nebo elektronickych databazich obsahujicich
referenéni prirucku.

: Univerzalni symbol recyklace, logo nebo ikona je mezinarodné
uznavany symbol pouzivany k oznaceni recyklovatelnych materialG.
Symbol recyklace je vefejné dostupny a neni ochrannou znamkou.
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Tento symbol slouzi v Evropské unii k oznaceni materialt
uréenych pro kontakt s potravinami, jak definuje nafizeni ES €.
1935/2004.

£4J Separovany sbér / Ovérte si pokyny mistnich organt.

@ V rdmci rozSifené zodpovédnosti vyrobce Ize produkt i obalové
materialy recyklovat. V zajmu efektivnéjSiho nakladani s odpadem je
likvidujte zvlast podle symbold na baleni. Logo Triman plati pouze ve
Francii.

POPIS SOUCASTI
. Viko

Misa na ryzi

Misky pro vafeni v pafe
Rukojeti

Zakladna

Indikator hladiny vody
Kontrolka

Casovy spina¢

. Doplnujici otvor

10. Odkapavaci podlozka
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PRED PRVNIM POUZITIM

» Odstrarite veskery obalovy material.

* Ujistéte se, ze napéti uvedené na Stitku spotrebi¢e odpovida napéti v
elektrické siti vasi domacnosti. Jmenovité napéti: STR. 220-240V 50Hz.
Zasuvka musi byt jisténa minimalné 16 A nebo 10 A s pomalou
ochranou.

» Umistéte spotfebi€ na rovny stabilni povrch a zajistéte minimainé 10 cm
volného prostoru kolem spotfebice. Tento spotfebi¢ neni vhodny pro
instalaci do skfiné nebo pro venkovni pouziti.

» Pfed prvnim pouzitim dukladné vycistéte vSechny vyjimatelné ¢asti
spotfebice teplou mydlovou vodou. Oplachnéte je a dikladné osuste.
Tyto €asti Ize také myt v my€ce nadobi.

» Topny prvek na vnitfni strané zakladny se velmi zahfeje. Nikdy se ho
nedotykejte, mizete se vazné popalit.

« Béhem provozu spotfebice vznika para, ktera je velmi horka. Vzdy
pouzivejte rukojeti a chiiapky, pokud se dotykate misek na vareni v
pare, misy na ryzi, odkapavaciho podnosu nebo zakladny.

» Misky na vareni v pafe umistéte ve spravném poradi (zacnéte s o, oo a
poté 0oo) podle toho, kolik jich chcete pouzit. Misky jsou oznaceny na
rukojetich. Na horni misu pro vareni v pafe umistéte viko..

POUZITI

 Nejdfive naplrite zakladnu naplite Cerstvou vodou napinénim vody
pfimo do zakladny nebo s pomoci doplriujiciho otvoru, dokud
nedosahne maximalni znacky hladiny vody. Zajistéte, aby voda nikdy
neklesla pod minimalni hladinu vyznacenou na vnitfni strané zakladny.
Prilis velké mnozstvi vody by mohlo zpUsobit rozstfiknuti vafici vody.

« V pfipadé nahodného zapnuti spotfebi¢e bez vody nebo s nedostatkem
vody se jednotka automaticky vypne a aktivuje se ochrana proti
vyvareni.

« \/ pfipadé aktivace ochrany proti vyvareni vytahnéte zastréku z
uzemnéné zasuvky a spotrebic¢ nechte vychladnout na pokojovou
teplotu. Po vychladnuti Ize spotfebi¢ znovu pouzivat.

 Potraviny s nejdel$i dobou pfipravy v pafe umistéte do dolni misy.
Davejte pozor na rovhomeérné rozlozeni hmotnosti.

» Produkt s nejvyssi hmotnosti je tfeba pfipravovat v doini mise pro

» Dovolujeme si upozornit, Ze béhem pfipravy masa, ryb nebo dribeze
muizZe Stava z masa, ryb i drlibeZe odkapavat na dal$i potraviny
pfipravované v pare. Takze vloZte maso, ryby nebo dribez do dolni
misy pro pfipravu v pafe, pokud nechcete, aby Stava z nich kapala na
vrsek dalSi misy.

» \ kazdé ze tfi vrstev mis pro pfipravu v pare je 6 prohlubni na vajicka.
Muzete tak pfipravit celkem 18 vajec. Davejte pozor, protoze vejce v
dolni mise pro pfipravu v pafe jsou hotova rychleji, nez vejce v horni
misce.

» Na pfipravu ryZe pouzijte misu na ryZi. Pfidejte pfiblizné dva hrnecky
vody na jeden hrnecek ryze. Stejné tak nezapomerite naplnit zakladnu
vodou.

 V pére ve spotrebici neupravujte zmrzlé maso, dribez, morské plody
atd. Nejdfive je nechte, aby nabyly pokojovou teplotu.

» Nastavte ¢asovac¢ do pozadované polohy a zafizeni se spusti a zacne
potravina upravovat pomoci pary. Rozsviti se kontrolka. Maximalni
nastavitelny ¢as je 30 minut. V niZe uvedené tabulce najdete pfislusnou
dobu pfipravy jidla.

Zelenina

Jidlo Mnozstvi Doba v minutach
Cerstvé zelené lusky (250 g 12-14

Kousky brokolice 500 g 20-22

Mrkev 500 g 18- 22

Houby 500 g 10-12

Cibule 250 g (na platky) 12-14

Paprika 4 gasti 12-14

Brambory 500 g 30 - 32

Spenat 2509 14 -16

Ryby

Jidlo Mnozstvi Doba v minutach
Musle ve skofapce 500 g 10-12

Krab 250 g 20-22

Obfi krevety ve 500 g 16-18

skorapce

Rybi filety 500 g 10-12

Maso

Jidlo Mnozstvi Doba v minutach
Hamburger 500 g 28 -30

Masové kulicky 500 g 22-24

Platky kurete 250-500 g 24 - 28

Parky 500 g 500 g 14 -18

CISTENI A UDRZBA

» Vyndejte zastrcku ze zasuvky a nechte vSechny dily vychladnout.

« Vycistéte misky pro pfipravu v pare, kryt a odkapavaci misku v teplé
vodé se saponatem. Tyto Casti Ize take myt v mycce nadobi.

» Zakladnu neponoftujte do vody Ci jiné tekutiny. Zakladnu nedavejte do
mycky, ale vycistéte ji vihkym hadfikem.

» VVnéjSek Cistéte vihkym hadfikem. Nikdy nepouzivejte hrubé nebo
brusné Cistici prostfedky, draténku nebo Skrabku, coz by poskodilo
spotfebi¢. Neponofujte do vody nebo jinych kapalin.

 Jednotku je tfeba pravidelné odvapriovat. Nalijte pfiblizné 0,7 | vinného
octa do zakladny a polozte na ni prvni misku pro pfipravu v pare s
vikem. Zapnéte spotfebi¢ a nechte jej zapnuty po dobu asi 20 minut.
Poté dily peclivé oplachnéte, zasobnik naplrite vodou, zapnéte spotiebi¢
a nechte stat pfiblizné 10 minut. Poté peclivé oplachnéte volné dily a
zakladnu Cistou vodou a osuste je.

PROSTREDI

mmm Tento spotiebi€ by nemél byt po ukon&eni zivotnosti vyhazovan do
domovniho odpadu, ale musi byt dovezen na centralni sbérne misto
k recyklaci elektroniky a domacich elektrickych spotfebi¢d. Symbol na
spotfebici, ndvod k obsluze a obal vas na tento dulezity problém
upozornuje. Materialy pouzité v tomto spotrebici jsou recyklovatelné.
Recyklaci pouzitych domacich spotfebicl vyznamné pfispéjete k ochrané
zivotniho prostfedi. Na informace vztahujici se ke sbérnému mistu se
zeptejte na mistnim obecnim uradé.

Podpora
V8echny dostupné informace a nahradni dily naleznete na adrese
www.tristar.eu!

SK Pouzivatel'ska prirucka

BEZPECNOST

* V pripade ignorovania tychto bezpecnostnych
pokynov sa vyrobca vzdava akejkofvek
zodpovednosti za vzniknutu Skodu.

* Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny technik alebo
podobné kvalifikované osoby, aby sa zamedzilo
nebezpecenstvu.

» Zariadenie nikdy nepremiestnujte za kabel a
dbajte na to, aby sa kabel nestodil.

» Spotrebi€ je treba umiestnit na stabilnu, rovnu
plochu.

* Pouzivatel nesmie nechat spotrebi€ bez
dozoru, ked je pripojeny k napajaniu.

» Tento spotrebi¢ sa smie pouzivat iba na
Specifikované ucely v domacom prostredi.

» Tento spotrebi¢ nesmeju pouzivat deti
mladSich ako 8 rokov. Tento spotrebi€ smeju
deti starSie ako 8 rokov a osoby, ktoré maju
znizené fyzické, senzorické alebo dusevné
schopnosti, alebo osoby bez patricnych
skusenosti a/alebo znalosti pouzivat, iba pokial
na nich dozera osoba zodpovedna za ich
bezpeclnost alebo ak ich tato osoba vopred
pouci o0 bezpec€nej obsluhe spotrebia a
prisludnych rizikach. Deti sa nesmu hrat’ so
spotrebic¢om. Spotrebi€ a napajaci kabel
uchovayajte mimo dosahu deti mladSich ako 8
rokov. Cistenie a udrzbu nesmu vykonavat deti,
ktoré su mladSie ako 8 rokov a bez dozoru.

* Napajaci kabel, zastréku ani spotrebi¢
neponarajte do vody ani do Ziadnej inej
kvapaliny, aby sa predislo urazu elektrickym
pruadom.

* Toto zariadenie je urCené iba na pouzivanie v
domacnosti a na podobné ucely a smie sa
pouzivat, napriklad:

— V kuchynskych kutoch vyhradenych pre personal v obchodoch,
kancelariach a v inych profesionalnych priestoroch.

— Smu ho pouzivat klienti hotelov, motelov a inych priestorov,
ktoré maju ubytovaci charakter.

— V turistickych ubytovniach.

— Na farmach.

* Napajaci kabel, zastréku ani spotrebi¢
neponarajte do vody ani do Ziadnej inej
kvapaliny, aby sa predislo urazu elektrickym
pruadom.

. &Povrch mdze byt pri pouzivani horuci.

hi¢

===  (Odpad z elektrickych vyrobkov sa nesmie likvidovat spolu s
odpadom z domacnosti. Recyklujte, prosim, v prislusnych zariadeniach.
Informacie o recyklacii su dostupné na miestnom urade alebo v miestnej
predajni.

c € Tento vyrobok spifia poZiadavky zhody podra platnych
europskych predpisov alebo smernic.

@

The Green Dot je registrovanou obchodnou znackou Der Griine
Punkt — Duales System Deutschland GmbH a ako obchodna znacka je
celosvetovo chranena. Toto logo smu pouzivat vyluéne zakaznici
spolo¢nosti DSD GmbH, ktori maju platni zmluvu o pouzivani ochrannej
znamky, alebo spolocnosti zaoberajuce zaoberaju sa odpadovym
hospodarstvom v ramci Spolkovej republiky Nemecko. To plati aj pre
reprodukciu loga tretimi stranami v slovniku, encyklopédii alebo
elektronickej databaze, ktora obsahuje referenénu prirucku.

: Symbol univerzalnej recyklacie, logo alebo ikona je medzinarodne
uznavanym symbolom, ktory sa pouziva na oznacenie recyklovatelnych
materialov. Symbol recyklacie spada do verejnej oblasti a nie je
ochrannou znamkou.

QT

Tento symbol sa pouzZiva na oznacenie materidlov uréenych na
styk s potravinami v Eurdpskej unii, ako je definované v nariadeni (ES) €.
1935/2004.

64—3 Separovany zber / Overte si pokyny vydané miestnou
samospravou.

&

Vyrobok a obalové materialy su recyklovatelné pod podmienkou
rozSirenej zodpovednosti vyrobcu. V zaujme lepSieho spracovania
odpadu ho zlikvidujte oddelene podla znazornenych symbolov na obale.
Logo Triman plati len vo Franctzsku.

POPIS KOMPONENTOV
Veko

Misa na ryzu

Misy na pripravu v pare
Rukovéate

Podstavec

Indikator hladiny vody
Kontrolka

Casovy spina¢

. Doplnujuci otvor na vodu
10. Misa na odkvapkavanie

PRED PRVYM POUZITIM

» Odstrante vSetko balenie a obalovy material spotrebica.

« Skontrolujte, ¢i napatie spotrebic¢a zodpoveda napatiu siete vo vaSom
dome. Menovité napatie: AC 220 — 240 V 50 Hz. Zasuvka musi byt
chranena poistkou minimalne 16 A alebo 10 A.

 Zariadenie umiestnite na rovnu stabilnu plochu, pricom dbajte na to, aby
okolo zariadenia ostal volny priestor minimalne 10 cm. Tento vyrobok
nie je vhodny pre inStalaciu do skrine i na pouzitie vonku.

 Pred prvym pouzitim spotrebi€a umyte vSetky volne pristupné sucasti v
teplej mydlovej vode. Oplachnite a poriadne vysuste do sucha. Tieto
sucasti su taktiez vhodné a bezpe€né na umyvanie v umyvacke riadu.

= Ohrevny prvok na vnutornej strane zékladne sa silno zahreje. Nikdy sa
ho nedotykajte, pretoze by ste sa mihli vazne popalit.

« V priebehu prevadzky spotrebica vznika velmi horuca para. Pri
manipulacii s misami na pripravu v pare, misou na ryZu, misou na
odkvapkavanie ¢i zakladnou vzdy pouzivajte rukovate alebo chriapky.

» Misy na pripravu v pare umiestriujte v spravnom poradi (zacnite s o, oo
a nakoniec 000) podfa toho, kolko ich chcete pouzit. Misy su oznacené
na rukovatiach. Veko zalozte na hodnu misu na pripravu v pare.

POUZIVANIE

 Zakladnu naplrite Cistou vodou tak, Ze volu nalejete priamo do zakladne
alebo pouzijete otvor na doplfhanie vody, dokial voda nedosiahne znacky
maximalnej hladiny. Davajte pozor, aby voda nikdy neklesla po znacku
minimalnej hladiny na vnutornej strane zakladne. Prili§ mnoho vody
mdze spodsobit rozstreknutie vriacej vody.

« V pripade nahodného zapnutia spotrebica bez vody ¢i s nedostatkom
vody sa jednotka automaticky vypne a aktivuje sa ochrana proti
vyvareniu.

OCRINDORWN =

« Pokial sa aktivuje ochrana proti vyvareniu, vytiahnite zasuvku z
uzemnenej zastréky a spotrebi¢ nechajte vychladnut na izbovu teplotu.
Po vychladnuti je mozné spotrebi¢ znovu pouzivat.

 Potraviny s najdlh§im ¢asom pripravy v pare dajte do dolnej misy.
Davajte pozor na rovhomerné rozlozenie hmotnosti.

» Produkt s najvy$Sou hmotnostou je treba pripravovat v dolnej mise a
produkt s najnizSou hmotnostou v hornej mise na pripravu v pare.

» Upozorfiujeme, Ze v priebehu pripravy masa, ryb ¢i hydiny méze
odkvapkavat Stava z masa, ryb Ci hydiny. Maso, ryby ¢&i hydinu dajte do
dolnej misy, pokial si neprajete, aby Stava odkvapkavala na dalSie
potraviny pripravované v pare.

» V kazdej z troch vrstiev mis na pripravu v pare je 6 dutin na pripravu
vajec. Pripravit tak mézete celkom 18 valec. Upozornujeme, ze vajcia v
dolnej mise na pripravu v pare sa uvaria rychlejsie ako vajcia v horne;j.

» Na pripravu ryZe pouzite misu na ryZu. Na jeden hrncek ryze pridajte asi
dva hrnceky vody. Zakladriu samozrejme naplnite vodou.

* V pare nepripravujte mrazené maso, hydinu, morské plody atd. Najskér
ich nechajte rozmrznat na izbovu teplotu.

» Otocte ¢asovac do pozadovanej polohy a spotrebi¢ sa spusti a zacne
vytvarat' paru. Rozsvieti sa kontrolka. Maximalny nastavitelny ¢as je 30
minut. Prislusny €as pripravy jednotlivych potravin najdete v nizSie
uvedenej tabulke.

Zelenina
Jedlo Mnozstvo Cas v minatach
Cerstvé zelené fazulky |250 g 12-14
Kusky brokolice 500 g 20-22
Mrkva 500 g 18 - 22
Huby 500 g 10-12
Cibula 250 g (nakrajana na 12-14
platky)
Paprika 4 Casti 12-14
Zemiaky 500 g 30 - 32
Spenat 250 g 14-16
Ryby
Jedlo Mnozstvo Cas v minttach
Musle v lasture 500 g 10-12
Krab 250 g 20-22
Velké krevety v ulite 500 g 16-18
Rybie filé 500 g 10-12
Maso
Jedlo Mnozstvo Cas v minatach
Hamburger 500 g 28 -30
Masové guldcky 500 g 22-24
Kuracie platky 250-500 g 24 -28
Parky 500 g 500 g 14 -18

CISTENIE A UDRZBA

« Vytiahnite zasuvku zo zastrcky a vSetky diely nechajte vychladnut.

» Misu na pripravu v pare, misu na ryzu, veko a misu na odkvapkavanie
umyte v teplej vode so saponatom. Tieto sucasti su taktiez vhodné a
bezpecné na umyvanie v umyvacke riadu.

Neponarajte zakladiiu do vody ani do Ziadnej inej tekutiny. Zakladnu
nedavajte do umyvacky riadu, ale vy¢istite ju vihkou handri¢kou.

» VVonkajsi povrch ocistite vihkou handri¢kou. Nikdy nepouzivajte tvrde,
drsné a hrubé a abrazivne Cistiace prostriedky, drsnu hubku alebo
drétenku na Cistenie riadu, ktoré poSkodzuju zariadenie. Nikdy
neponarajte do vody ani do ziadnej inej tekutiny.

Jednotku je treba pravidelne odvapriovat. Nalejte priblizne 0,7 | vinného
octu do zakladne a na fiu postavte prvd misu na pripravu v pare s
vekom. Zapnite spotrebi¢ a nechajte ho bezat priblizne 20 minut. Potom
diely starostlivo oplachnite a zasobnik naplnite vodou, spotrebi¢ zapnite
a nechajte stat asi 10 minut. Potom volné diely a zakladnu starostlivo
oplachnite Cistou vodou a osuste ich.

ZIVOTNE PROSTREDIE

mmm Tento spotrebi¢ nesmie byt na konci zZivotnosti likvidovany spolu s
komunalnym odpadom, ale musi sa zlikvidovat v recyklaénom stredisku
uréenom pre elektrické a elektronické spotrebie. Tento symbol na
spotrebici, v navode na obsluhu a na obale upozornuje na tuto délezitu
skuto€nost. Materialy pouzité v tomto spotrebici je mozné recyklovat.
Recyklaciou pouzitych domacich spotrebi€ov vyraznou mierou prispievate
k ochrane Zivotného prostredia. Informacie o zbernych miestach vam
poskytnu miestne Urady.

Podpora
VSetky dostupné informacie a nahradné diely najdete na www.tristar.eu!



