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Roestvrijstalen fonduepan

Geachte klant,

Gefeliciteerd met de aankoop van dit kwaliteitsproduct. Lees de
gebruiksaanwijzing zorgvuldig door zodat u optimaal gebruik kunt maken
van dit apparaat. In deze handleiding vindt u alle benodigde aanwijzingen en
adviezen voor het gebruik, schoonmaak en onderhoud van het apparaat. Als
u deze aanwijzingen volgt, hebt u altijd een uitstekend resultaat, bespaart u
tijd en kunt u problemen voorkomen. Wij hopen dat u dit apparaat met plezier
zult gebruiken.

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

o Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig door voordat u het apparaat
voor het eerst gebruikt. Bewaar de gebruiksaanwijzing, het
garantiecertificaat, de verkoopbon en indien mogelijk de kartonnen
doos met de binnenste verpakking om deze indien nodig later te
kunnen raadplegen.

« Ditapparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (waaronder
kinderen) met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens, of die gebrek aan ervaring of kennis hebben, tenzij iemand
die verantwoordelijk is voor hun veiligheid toezicht op hen houdt of
hun heeft uitgelegd hoe het apparaat dient te worden gebruikt.

« Als de veiligheidsinstructies niet worden opgevolgd, kan de fabrikant
niet verantwoordelijk worden gesteld voor schade die daar eventueel
het gevolg van is.

« Om kinderen te beschermen tegen de gevaren van elektrische
apparatuur mag u ze nooit zonder toezicht bij het apparaat laten.
Selecteer daarom een plek voor uw apparaat op dusdanige wijze
dat kinderen er niet bij kunnen. Zorg ervoor dat het snoer niet naar
beneden hangt.

« Ditapparaat is alleen voor huishoudelijk gebruik en voor het doel waar
het voor bestemd is.

Het apparaat moet worden geplaatst op een stabiele, viakke
ondergrond.

Dit apparaat mag niet gebruikt worden als het gevallen is, er tekenen
van schade zijn of als het lekt.

Raak hete oppervlakken niet aan. Gebruik hendels of draaiknoppen.
Laat het apparaat nooit onbeheerd achter wanneer het in werking is.
Reparaties dienen te geschieden door een bekwame gekwalificeerde
dienst(*).

Zorg dat het apparaat opgeborgen wordt op een droge plaats.

Kook enkel eetwaren geschikt om te koken en voor consumptie.

Het is noodzakelijk om dit toestel zuiver te houden, aangezien het in
direct contact komt met eetwaren.

Controleer of het voltage dat wordt aangegeven op het apparaat,
overeenkomt met de plaatselijke netspanning voordat u het apparaat
aansluit. Voltage 220V-240V 50Hz. De contactdoos moet met ten
minste 16 A of 10 A traag beveiligd zijn.

Dit apparaat voldoet aan alle richtlijnen met betrekking tot
elektromagnetische velden (EMV). Mits het apparaat op de juiste wijze
en volgens de instructies in deze gebruiksaanwijzing wordt gebruikt, is
het veilig te gebruiken volgens het nu beschikbare wetenschappelijke
bewijs.

Gebruik nooit accessoires die niet aanbevolen worden door de
fabrikant. Deze kunnen gevaar opleveren voor de gebruiker en schade
toebrengen aan het apparaat.

Verplaats het apparaat nooit door aan het snoer te trekken en zorg
ervoor dat het snoer nergens in verstrikt kan raken.

Zorg ervoor dat het apparaat afgekoeld is voordat u het schoonmaakt
en opbergt.

Dompel het snoer, de stekker en/of het apparaat nooit in het water of een
andere vloeistof, dit om u te beschermen tegen een elektrische schok.
Haal de stekker uit het stopcontact als u toebehoren wisselt en voor
onderhoudswerkzaamheden.
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o Gebruik het apparaat niet indien de stekker, het netsnoer of het ONDERDELENBESCHRIJVING
apparaat zelf beschadigd is. Indien het netsnoer beschadigd is, moet u
. g 1. Fondue vork
het laten vervangen door een bekwame gekwalificeerde dienst(*) om
2. Fondue vork houder
gevaar te voorkomen. 3. Fondue pan
o Gebruik het apparaat nooit in de buurt van directe hittebronnen. ’ p
Haal de stekker uit het stopcontact wanneer het apparaat niet gebruikt 4. Sausbakjes
wordt P PP 9 5. Sausbakjes houder
’ 6. Thermostaat
« Let op: om gevaar te voorkomen door het onbedoeld terugstellen van
de thermische beveiliging mag dit apparaat niet gevoed worden via 7. Controle lamp
9ing mag PP 9 8. Warmhoudstation

een extern schakelapparaat, zoals een timer, of aangesloten zijn op een
circuit dat regelmatig uit en aangezet wordt door het voorwerp.

« Laat het snoer niet over de rand van de tafel hangen of tegen hete
oppervlakken. Plaats het product niet onder of dichtbij de gordijnen,
raambekleding enz.

« Zorg dat het snoer niet in aanraking komt met de warme onderdelen
van het apparaat.

« Hetis aangeraden een warmtewerende bedekking tussen de tafel en
het toestel te leggen (eveneens om geen sporen tengevolge van de
warmte op uw tafellaken of tafel na te laten).

o Gebruik het apparaat nooit in de buurt van een met water gevulde
gootsteen of iets dergelijks. Pak een apparaat dat in het water
is gevallen nooit zomaar vast, maar trek eerst de stekker uit het
stopcontact.

*  Bekwame gekwalificeerde dienst: after-sales dienst van de fabrikant of de
importeur, die erkend en bevoegd is om dergelijke reparaties te doen zodat
elk gevaar vermeden wordt. Gelieve het toestel bij problemen naar deze
dienst terug te brengen.
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BEDIENING EN ONDERHOUD

« Verwijder alle verpakkingen van het apparaat.
« Controleer of de spanning van het apparaat overeenkomt met de
netspanning van uw huis. Voltage 220V-240V 50Hz.

EERSTE GEBRUIK

« Reinig alle losse delen, deze zijn vaatwasmachine bestendig. Neem het
warmhoudstation af met een vochtige doek en verwijder eventuele
stickers.

« Dompel deze nooit onder in water !

« Hetapparaat kan bij het eerste gebruik wat geur en rook verspreiden,
dit is normaal. Plaats het apparaat altijd in een goed geventileerde
ruimte en op een onderzetter om beschadiging van de tafel te
voorkomen.

GEBRUIK

« Plaats de houder voor de sausbakjes op het warmhoudstation. Deze
ring kan op een manier correct gemonteerd worden. De houder
klikt u onder de warmhoudplaat door het bakje met het oog eraan
omhoog te laten staan en deze na plaatsing stevig naar beneden te
drukken. Plaats de sausbakjes in de houder en de fondue vork houder
op de pan. Draai de thermostaat met de klok mee voor de gewenste
stand. De thermostaat regelt een constante temperatuur. Het rode
controlelampje gaat aan, indien de temperatuur bereikt is dooft het
controlelampje. Gedurende het gebruik zal het controle lampje aan
en uit gaan, dit is normaal, de ingestelde temperatuur wordt immers
constant bijgeregeld.

De instelbare temperatuur van de fondue pan maakt het geschikt voor
verschillende soorten fondue, zoals het klassieke vleesfondue, evenals
kaasfondue, een chocolade fondue of een Chinese fondue. Vul de pan
met olie, een kaassaus, bouillon of chocolade, zorg dat u tussen het
min.en max. niveau blijft welke is aangegeven op de binnenzijde van
de pan.

Voor klassiek vlees fondue en Chinees fondue draai de thermostaat
geheel naar rechts voor een maximale temperatuur. Selecteer een
lagere temperatuur voor kaasfondue, en chocolade fondue. Kaas en
chocolade dienen zeer langzaam verhit te worden om te voorkomen
dat het aanbrandt of overkookt. Roer regelmatig in de kaassaus of in
de chocolade.

U kunt verschillende soorten olie gebruiken voor het vleesfondue,
controleer op de verpakking om te zien of de olie geschikt is fondue.
Let op, de olie, bouillon, kaassaus of chocolade worden zeer heet raak
dit niet aan. Voorbeeld voor klassiek vleesfondue:

Plaats een klein stukje vlees aan de fondue vork en zet deze in de
houder van de fondue pan. Laat het vlees garen en haal het van de
fondue vork.

Let op: De fonduevork altijd aan de houder vasthouden en nooit
rechtstreeks in de mond steken, dit kan zeer ernstige brandwonden
veroorzaken !
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SCHOONMAKEN VAN HET APPARAAT

« Haal de stekker uit het stopcontact en laat alles afkoelen.

« Het warmhoud station afnemen met een vochtige doek.Indien nodig
wat afwasmiddel gebruiken. Gebruik nooit agressieve en schurende
schoonmaakmiddelen,een schuurspons of staalwol; dit beschadigt
het apparaat. Dompel het apparaat niet onder in water of een andere
vloeistof. De overige onderdelen zijn vaatwasmachine bestendig.

AANWIJZINGEN TER BESCHERMING VAN
HET MILIEU

Dit product mag aan het einde van zijn levensduur niet bij

B het normale huisafval worden gedeponeerd, maar dient
bij een speciaal inzamelpunt voor het hergebruik van elektrische en
elektronische apparaten te worden aangeboden. Het symbool op artikel,
gebruiksaanwijzing en verpakking attendeert u hier op. De gebruikte
grondstoffen zijn geschikt voor hergebruik. Met het hergebruik van
gebruikte apparaten of grondstoffen levert u een belangrijke bijdrage
voor de bescherming van ons milieu. Informeer bij uw lokale overheid
naar het bedoelde inzamelpunt.

Verpakking
Het verpakkingsmateriaal is 100% recyclebaar, lever het
verpakkingsmateriaal gescheiden in.

Product

Dit apparaat is voorzien van het merkteken volgens de Europese

richtlijn 2002/96/EG. Inzake Afgedankte elektrische en elektronische
apparaten(AEEA). Door ervoor te zorgen dat dit product op de juiste
manier als afval wordt verwerkt, helpt u mogelijk negatieve consequenties
voor het milieu en de menselijke gezondheid te voorkomen.

EG-conformiteitsverklaring

Dit apparaat is ontworpen om in contact te komen met levensmiddelen
en is ontworpen in overeenstemming met de EG-richtlijn 89/109/

EEC. Dit apparaat is ontworpen, vervaardigd en in de handel

gebracht in overeenstemming met: de veiligheidsdoeleinden van de
“laagspanningsrichtlijn’nr. 73/23/EG, de beschermingsvoorschriften van
de EMC-richtlijn 89/336/EG “Electromagnetische compatibiliteit” en de
vereiste van richtlijn 93/68/EG.
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Dear customer,

Congratulations and thank you for purchasing this high quality product.
Please read the instruction manual carefully so that you will be able to make
the best possible use of the appliance. This manual includes all the necessary
instructions and advice for using, cleaning and maintaining the appliance. If
you follow these instructions you will be guaranteed of an excellent result, it
saves you time and will avoid problems. We hope you will have a great deal of
pleasure from using this appliance.

SAFETY INSTRUCTIONS

Please read the instruction manual carefully before using the device.
Please keep these instructions, the guarantee certificate, the sales
receipt and, if possible, the carton with the inner packaging.

This appliance is not intended to be used by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack
of experience and knowledge, unless they have been given supervision
or instructions concerning the use of the appliance by a person that is
responsible for their safety.

By ignoring the safety instructions the manufacturer can not be hold
responsible for the damage.

To protect children against the dangers of electrical appliances, please
make sure that you never leave the appliance unattended. Therefore you
have to select a storage place for the appliance where children are not able
to grab it. Make sure that the cable is not hanging in a downward position.
This appliance is only to be used for household purposes and only for
the purpose it is made for.

The appliance must be placed on a stable, level surface.

Do not use when the appliance is fallen, if there are any signs of
damage or when it leaks.

Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs.

Never use the device unsupervised.

All repairs should be made by a competent qualified repair service(*).
Make sure that the appliance is stored in a dry environment.

Only cook consumable food.

It is absolutely necessary to keep this appliance clean at all times,
because it comes into direct contact with food.

Check if the voltage of the appliance corresponds to the main voltage
of your home. Rated voltage: AC220-240V 50Hz. The socket must be at
least 16A or 10 A slow-protected.

This appliance complies with all standards regarding electromagnetic
fields (EMF). If handled properly and according to the instructions

in this user manual, the appliance is safe to use based on scientific
evidence available today.

The use of accessory that are not recommended by the manufacturer
can cause injuries and will invalidate any warranty that you may have.
Never move the appliance by pulling the cord and make sure the cord
can not become entangled.

Allow the appliance to cool down before you clean or store it.

To protect yourself against an electric shock, do not immerse the cord,
plug or appliance in the water or any other liquid.

Unplug the appliance from the socket when changing the spare parts
or for maintenance.

Do not use this appliance with a damaged cord or plug or when the
appliance has malfunctions, or has been damaged in any manner. To
avoid a hazard make sure that a damaged cord or plug will be replaced
by an authorized technician(*). Do not repair this appliance yourself.
Do not use this appliance near direct heat sources.

Unplug the appliance from the socket when you are not using it.
Note: To avoid danger by accidental resetting the thermal protection,
this appliance may not be powered through an external switching
device, such as a timer, or connected to a circuit that regularly will be
switched on or off.
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« Make sure that the cord is not hanging over the edge of the table or PARTS DESCRIPTION
counter, does not touch any hot surfaces or is coming directly into

contact with the hot parts of the appliance. Do not place the appliance 1. Fondue fork
underneath or close to curtains, window coverings etc. 2. Fondue fork ring
« Make sure the cord does not touch the hot parts of the appliance. 3. Fondue pot
« We advise to place a heat resistant coating between your table and the 4. Sauce cups
appliance (this way you don't get burns on your table or table cloth). 5. Ring for sauce cups
« Do not use this appliance in the bathroom or near a sink filled with 6. Thermostat
water. If this appliance has fallen into the water do not under no 7. Indicator light
circumstances directly grab this appliance, but first pull the plug from 8. Heating base

the socket.

* Competent qualified repair service: after sales department of the producer
or importer or any person who is qualified, approved and competent to
perform this kind of repairs in order to avoid all danger. In any case you
should return the appliance to this repair service.




Stainless steel fondue pan

OPERATION AND MAINTENANCE

Remove all packaging of the device.
Check if the voltage of the appliance corresponds to the main voltage
of your home. Rated voltage : AC220-240V 50Hz

FIRST USE

Clean all loose parts, these are dishwasher safe. Take the heating base
with a damp cloth and remove any stickers.

Never immerse in water! At the first use the machine can spread some
smell and smoke, this is normal. Always place the machine in a well
ventilated area and on a coaster to prevent damage to the table.

USE

First, put the sauce ring on the heating base. The sauce ring is only in
the correct position once it clicks onto the heating plate (this is done
by pushing firmly). Place the sause cups into the sauce ring and put the
pot on the heating base. Place the fondue fork ring on the pot and put
the forks into the pot.

Place the plug into the socket and set the thermostat button to the
desired temperature. It will take a few minutes to heat up. You can

use this time to prepare the ingredients. As soon as the appliance has
reached the set temperature, the indicator light will out.

Note: While in use, the temperature light will go on and off: this shows
that the thermostat in working correctly and that the contents of the
pot are being heated at the set temperature.

The adjustable temperature of the fondue pot will make it suitable

for various types of fondue, such as the classic meat fondue, as well as
cheese fondue, a chocolate fondue or a Chinese fondue (with stock). Fill
the pot with the desired ingredients and put it on the heating base. Fill
the pot with oil, cheese, stock or chocolate, but do not put too much in.
The level of oil, cheese or something alike must be maintained between
minimum and maximum level which is indicated at the inside of the pot.
o Set the thermostat at the desired temperature. For classic meat
fondue set thermostat at the maximum temperature; cheese, stock
and chocolate fondue require a somewhat lower temperature. Set the
temperature so that the mixture will not boil. Cheese and chocolate in
particular should be heated up slowly to prevent them from boiling over.
« Stironce in a while to obtain a smooth texture.
« There are several types of oil suitable for fondue. Check on the
packaging to see whether or not the oil is suitable for fondue.
» Please note: oil, bouillon, cheese sauce or chocolate will become very
hot! Never thouch it.

Example for classic meat fondue:

Place a small piece of meat to the fondue fork and put it in the holder of
the fondue pot. Let it yarn and pull the meat from the fondue fork. Note:
The fondue fork always stick to the holder and never directly in the mouth
stabbing, this can cause very serious burns!
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CLEANING OF THE DEVICE

« First remove the plug from the socket and allow all the parts to cool off
before cleaning them.

«  Wash fondue pot, fork ring and fondue forks in hot soapy water. Rinse
and dry thoroughly. Never immerse heating base and cord in water or
any other liquid.

« Apart from the heating base, all parts of the fondue pot can be cleaned
in soapy water or in the dishwasher. Do not use any abrasive cleaning
products or scourers.

« The heating element base must be kept dry. Clean it with a slightly
damped cloth, and wipe dry, as necessary.

GUIDELINES FOR PROTECTION OF THE
ENVIRONMENT

This appliance should not be put into the domestic garbage
B ot the end of its useful life, but must be disposed of at a

central point for recycling of electric and electronic domestic appliances.
This symbol on appliance, instruction manual and packaging puts your
attention to this important issue. The materials used in this appliance
can be recycled. By recycling used domestic appliances you contribute
an important push to the protection of our environment. Ask your local
authorities for information regarding the point of recollection

Packaging
The packaging is 100% recyclable, return the packaging separated.

Product

This device is equipped with a mark according to European Directive
2002/96/EC. On Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE). By
ensuring that the product correctly as waste is processed, it helps you may
have adverse consequences for the environment and human health.

EC declaration of conformity

This device is designed, manufactured and marketed in accordance with
the safety objectives of the Low Voltage Directive "No 73/23/EEC, the
protection requirements of the EMC Directive 89/336/EC "Electromagnetic
Compeatibility" and the requirement of Directive 93/68/EEC.
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Cher Client,

Félicitations et merci d'avoir acheté ce produit de haute qualité. Veillez a lire
attentivement la notice d'emploi afin de profiter au mieux de l'utilisation de
l'appareil. Cette notice demploi comporte toutes les consignes nécessaires
et les recommandations pour utiliser, nettoyer et entretenir l'appareil.

En respectant ces consignes, un excellent résultat vous sera garantit, qui
vous économisera du temps et évitera des problémes. Nous espérons que
l'utilisation de cet appareil vous apportera beaucoup de plaisir.

INSTRUCTIONS DE SECURITE IMPORTANTES

o Veuillez lire attentivement la notice d'emploi avant l'utilisation de
I'appareil. Veuillez conserver cette notice, le certificat de garantie, le
ticket de caisse et si possible, le carton avec I'emballage intérieur.

« Cetappareil n'est pas destiné a étre utilisé par ces personnes (y compris
les enfants) ayant des difficultés physiques, sensorielles ou mentales,
ou sans expérience et connaissance, a moins de leur en donner la
responsabilité ou d'étre informés sur |'utilisation de I'appareil par une
personne responsable de leur sécurité.

« Le fabricant ne sera pas tenu responsable de tous dommages si les
consignes de sécurité ne sont pas respectées.

« Pour protéger les enfants des dangers des appareils électriques, veillez
a ne jamais laisser les appareils sans surveillance. Par conséquent, il
faudra choisir un lieu de rangement pour l'appareil inaccessible aux
enfants. Veillez a ce que le cordon ne pende pas.

o Cetappareil est uniguement destiné a des utilisations domestiques et
seulement dans le but pour lequel il est fabriqué.

o Lappareil doit étre posé sur une surface stable et nivelée.

o Ne pas utiliser I'appareil s'il est tombé, s'il apparait endommagé ou s'il fuit.

« Ne touchez pas les surfaces bralantes. Utilisez les poignées ou les
boutons.

Ne jamais utiliser I'appareil sans supervision.

Toutes les réparations doivent étre effectuées par un Centre de
réparation qualifié agréé (*).

Veillez a ce que I'appareil soit rangé dans un lieu sec.

Ne faites cuire que des denrées comestibles.

Il est impératif de conserver cet appareil propre en permanence car il
est en contact direct avec des aliments.

Vérifiez si la tension de I'appareil correspond a la tension du secteur de
votre domicile. Tension nominale : 220-240V CA 50Hz. La prise doit étre
d’'au moins 16A ou 10A et a fusible lent.

Cet appareil est conforme a toutes les normes des champs
électromagnétiques (EMF). Lappareil est sans danger a I'utilisation selon
les preuves scientifiques disponibles a ce jour, a condition de manipulation
correcte et en respectant les consignes de cette notice d'emploi.
L'utilisation d'accessoires qui ne sont pas recommandés par le fabricant
peut entrainer des blessures et annulera toutes garanties en votre
possession.

Ne jamais déplacer I'appareil en tirant sur le cordon et veillez a ce que
ce dernier ne devienne pas entortillé.

Laissez refroidir I'appareil avant de le nettoyer ou de le ranger.

Ne pas immerger le cordon, la prise ou l'appareil dans de I'eau ou autre
liquide afin de vous éviter un choc électrique.

Débranchez I'appareil de la prise lors du changement de piéces ou
pour l'entretien.

Ne pas utiliser cet appareil avec un cordon ou une prise endommagés
ou s'il ne fonctionne pas correctement, ou a subi des dégats
quelconques. Afin d‘éviter tous dangers, veillez a ce qu’un cordon ou
prise endommagés soient remplacés par un technicien agréé (*). Ne
réparez pas vous-méme cet appareil.

Ne pas utiliser cet appareil a proximité de sources directes de chaleur.
Débranchez I'appareil de la prise lorsqu'il n'est pas utilisé.
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DESCRIPTION DES PIECES

« NB: Afin d‘éviter tout danger en cas de la réinitialisation accidentelle
de la protection thermique, cet appareil ne peut pas étre alimenté par

. . . . , 1. Fourchettes a fondue
un dispositif externe de commande, tel une minuterie, ou branché sur N
L . o A Lo 2. Support a fourchettes
un circuit qui sera réguliérement allumé ou éteint.
. ] . ’ 3. Caquelon !
o Veilleza ce que le cordon ne soit pas suspendu au bord d'une table N 4 / \ i
K . . ) 4. Lumiere témoin } 1 { N J
ou d’un comptoir, qu'il ne touche aucune surface chaude ou n'entre L { ! /
. X ) . 5. Corps de chauffe x Y i i i p
pas en contact direct avec des parties brulantes de I'appareil. Ne pas 6. Thermostat N, oo {t § J
. , . N ., . . %, % ] § § #
positionner I'appareil sous ou a proximité de rideaux, de tentures, etc. 7 Support pour les S, Lo 1" i s
. R . , . . 2u u i y
o Veilleza ce que le cordon ne touche pas les parties brulantes de 'appareil. pport p |
j . . coupelles des sauces i
o |l est recommandé de mettre un dessous résistant a la chaleur entre }
8. Coupelles

votre table et I'appareil (ce procédé évitera de bruler votre table ou
votre nappe).

« Ne pas utiliser cet appareil dans la salle de bain ou a proximité d'un
évier rempli d’eau. Si cet appareil est tombé dans l'eau il ne faut en
aucun cas le saisir directement. Débranchez d'abord la fiche de la prise.

*  Centre de réparation qualifié agréé : Service aprés vente du fabricant ou de
l'importateur ou tout autre personne qualifiée, agréé et apte a effectuer ce
type de réparation afin déviter tous dangers. Lappareil doit, dans tous les
cas, étre renvoyé a cet Centre de réparation.
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FONCTIONNEMENT ET MAINTENANCE

« Retirez tous les matériaux d'emballage de l'appareil.

« Vérifiez si la tension requise par I'appareil correspond a celle de
I'alimentation secteur de votre habitation. Tension nominale : AC220-
240V 50Hz

COMMENT UTILISER LAPPAREI

« Avant de démarrer la cuisson nous vous conseillons fortement de

nettoyer la base avec un tissu humide et d’enlever toutes les étiquettes.

Le caquelon et les accessoires peuvent étre nettoyés avec de l'eau
savonneuse ou au lave-vaisselle.

« Le caquelon sera trés chaud (pendant l'utilisation) il est donc
nécessaire de placer une plague isolante ou un set de table sous le
corps de chauffe.

« D’abord, placer le support pour les coupelles a sauce sur la base
chauffante. Le support de sauce est en position correcte uniquement
une fois emboité sur la plaque chauffante (cela est fait en le poussant
fermement). Placer les coupelles dans leur support et mettre le
caquelon sur le corps de chauffe. Placer le support des fourchettes a
fondue sur le caquelon et mettre les fourchettes dans le caquelon.

« Brancher la prise d’alimentation sur le secteur et régler le thermostat
selon la température désirée. La montée en température nécessitera
quelques minutes. Vous pouvez utiliser ce temps pour la préparation
des ingrédients. Une fois que I'équipement a atteint la température
souhaitée, le témoin lumineux s'éteindra.

« Note: Pendant I'utilisation, le témoin de température s'allumera et
s'éteindra continuellement: cela indique que le thermostat fonctionne
correctement et que le contenu du caquelon est chauffé a la
température choisie.

LES CHOIX DE FONDUES

La température réglable du caquelon vous permettra la préparation de
divers types de fondue, telle que la classique fondue bourguignonne,
ainsi que la fondue savoyarde, la fondue au chocolat ou la fondue
chinoise (avec bouillon). Remplir le caquelon avec les ingrédients
souhaités et placer sur le corps de chauffe. Remplir le caquelon avec de
I'huile, du fromage, du bouillon ou du chocolat, mais veiller a ne pas
en mettre de trop. Le niveau d’huile, de fromage ou de tout produit
similaire doit étre maintenu entre les niveaux minimal et maximal.
Régler le thermostat a la température désirée. La lumiére rouge
s'allumera et s'éteindra en alternance, car le thermostat régle la
température. Pour la classique fondue bourguignonne, régler le
thermostat a la température maximale; celles au fromage, au bouillon
et la fondue au chocolat nécessitent une température inferieure. Régler
la température de facon a ce que cela ne bouille pas. Le fromage et le
chocolat en particulier doivent étre chauffés lentement pour empécher
qu'ils ne bralent. Remuer de temps en temps pour obtenir une texture
homogeéne.

Les types d'huiles suivants sont recommandés pour la fondue: I'huile
de mais, I'huile d'arachide, I'huile de tournesol et I'huile de friture.
Vérifier 'emballage pour voir si votre huile est appropriée pour la
fondue ou pas. Cela est important, car certaines huiles ne sont pas
appropriées et peuvent éclabousser si utilisées pour la fondue.
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NETTOYAGE

Tout d’abord retirer la prise d'alimentation du secteur et attendre que tous
les éléments aient refroidi avant de les nettoyer.

Laver le caquelon, le support des fourchettes et les fourchettes avec de
I'eau chaude savonneuse. Rincer et sécher complétement. Ne jamais
immerger le corps de chauffe et le cordon dans I'eau ou tout autre liquide.
Hormis la base chauffante, tous les éléments du caquelon a fondue
peuvent étre nettoyés avec de I'eau savonneuse ou au lave-vaisselle. Ne
pas utiliser de produit de nettoyage abrasif ou des tampons a récurer.
L'élément de base de chauffe doit étre gardé au sec. Nettoyer le avec un
tissu légerement humide et essuyer, si besoin.

DIRECTIVES POUR LA PRESERVATION DE
LENVIRONNEMENT

Cet appareil ne doit pas étre mis au rebut avec les déchets

B ¢énagers lorsqu'il arrive au terme de sa durée de vie. Il
doit étre mis au rebut dans un centre de collecte pour le recyclage des
équipements ménagers électriques et électroniques. Le symbole sur
I'appareil, les instructions d'utilisation et sur I'emballage sont la pour vous
rappeler ce point important. Les matériaux utilisés pour la fabrication de
I'appareil peuvent étre recyclés. En recyclant les équipements ménagés
usés vous contribuez de fagcon importante a la protection de notre
environnement. Renseignez-vous auprés des autorités locales pour
obtenir des informations concernant les points de collectes des environs.

Emballage
L'emballage est recyclable a 100%, mettez-le au rebut en le séparant des
autres déchets.

Produit

Cette appareil est doté d'une marque en fonction de la Directive
Européenne 2002.96/EC sur les Déchets d'Equipements Electriques et
Electroniques (DEEE). En faisant en sorte que le produit soit traité de facon
adéquate lors de sa mise au rebut vous pouvez contribuer a prévenir des
effets néfastes pour la santé humaine et I'environnement.

Déclaration de conformité CE

Cet appareil est congu, fabriqué et distribué en respectant les
objectifs de sécurité de la Directive Basse Tension no 73/23/EEC, les
exigences de protection de la Directive EMC 89/336/EC "Compatibilité
Electromagnétique" et les exigences de la Directive 93/68/EEC.



Fondue-Pfanne in Edelstahl

Lieber Kunde,

Herzlichen Gliickwunsch und danke, dass Sie dieses qualitativ hochwertige
Produkt erworben haben. Bitte lesen Sie diese Bedienungsanleitung
sorgfdltig, so dass Sie das Gerdt auf bestmégliche Weise nutzen kénnen.
Diese Bedienungsanleitung beinhaltet alle notwendigen Instruktionen und
Hinweise zu Benutzung, Reinigung und Wartung des Gerdts. Wenn Sie diese
Instruktionen befolgen, erzielen Sie garantiert ein exzellentes Ergebnis, Sie
sparen Zeit und vermeiden Probleme. Wir hoffen, dass die Verwendung dieses
Gerdts lhnen viel Freude bereitet.

WICHTIGE SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

« Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung sorgfaltig, bevor Sie
das Gerdt verwenden. Bitte bewahren Sie diese Anleitung , die
Garantiekarte, die Rechnung und, wenn moglich, den Karton mit dem
Verpackungsmaterial sorgfaltig auf.

« Dieses Gerat darf nicht von Personen (einschlieBlich Kindern)
mit eingeschrdnkten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten, oder Mangel an Erfahrung und Wissen bedient werden,
auBer wenn sie unter Beaufsichtigung oder Anleitung bezuglich des
Gerats von einer fiir ihre Sicherheit verantwortlichen Person stehen.

« Beim Ignorieren der Sicherheitshinweise kann der Hersteller nicht fir
Schaden haftbar gemacht werden.

« Um Kinder vor den Gefahren eines Elektrogerats zu schiitzen, missen
Sie darauf achten, dass das Gerat niemals unbeaufsichtigt ist. Aus
diesem Grund mussen Sie flir das Geréat einen Aufbewahrungsort
auswahlen, den Kinder nicht erreichen kénnen. Achten Sie darauf, dass
das Kabel nicht herunter hangt.

« Dieses Gerat darf nur fir Haushaltszwecke, und fiir die Anwendung, fiir
die es hergestellt wurde, verwendet werden.

« Das Gerat muss auf einer ebenen, stabilen Flache platziert werden.

Benutzen Sie es nicht, wenn das Gerat heruntergefallen ist oder wenn
es Anzeichen von Beschadigung aufweist oder wenn es nicht dicht ist.
BerUhren Sie keine hei3en Oberflachen. Benutzen Sie Griffe oder Knopfe.
Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt.

Alle Reparaturen missen durch einen kompetenten, qualifizierten
Reparaturzentrum durchgefiihrt werden(*).

Stellen Sie sicher, dass das Gerdt in einer trockenen Umgebung
gelagert wird.

Konchen Sie nur zum Verzehr geeignete Lebensmittel.

Es ist absolut notwendig, dieses Gerat jederzeit sauber zu halten, da es
in direkten Kontakt mit Lebensmitteln kommt.

Uberpriifen Sie, ob die Gerdtespannung mit der Spannung Ihrer
Hausversorgung tbereinstimmt. Betriebsspannung: AC 220 -240

V 50 Hz. Die Anschlussdose muss mindestens mit 16A oder 10 A
abgesichert sein.

Dieses Gerat stimmt mit allen Standards elektromagnetischer Felder
(EMF) Giberein. Wenn das Gerat ordnungsgemaf und den Instruktionen in
dieser Bedienungsanleitung entsprechend behandelt wird, ist es sicher im
Gebrauch, da es auf aktuellen wissenschaftlichen Grundlagen basiert.

Die Benutzung von Zubehor, das nicht vom Hersteller empfohlen
wurde, kann zu Verletzungen fiihren und den Garantieanspruch
erldschen lassen.

Bewegen Sie das Gerdt niemals, indem Sie am Kabel ziehen, und
achten Sie darauf, dass das Kabel nicht verwickelt wird.

Lassen Sie das Gerat abkihlen, bevor sie es reinigen oder lagern.

Um sich vor einem Stromschlag zu schiitzen, tauchen Sie das Kabel,
den Stecker oder das Gerdt niemals in Wasser oder eine andere
Flussigkeit.

Trennen Sie das Gerdt vom Strom, bevor Sie Teile austauschen oder
Wartungsarbeiten durchfiihren.

Verwenden Sie das Gerdt niemals, wenn Kabel oder Stecker beschédigt
sind, oder wenn das Gerét eine Fehlfunktion aufweist, oder auf
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irgendeine Weise beschadigt wurde. Um einer Gefahr vorzubeugen,
stellen Sie sicher, dass beschadigte Kabel oder Stecker von einem
autorisierten Techniker (*) ausgetauscht werden. Reparieren Sie das
Gerat nicht selbst.

« Verwenden Sie das Gerat niemals direkt neben einer Warmequelle.

« Trennen Sie das Gerat vom Strom, wenn Sie es nicht verwenden.

« Anmerkung: Um eine Gefahr durch zuflliges Zuriicksetzen des
Thermoschutzes zu vermeiden, darf das Gerat nicht durch einen
externen Schalter wie einen Timer mit Strom versorgt werden. Es darf
auch nicht an einen Schaltkreis angeschlossen werden, der regelmaBig
an- und abgeschaltet wird.

« Stellen Sie sicher, dass das Kabel nicht tiber die Kante eines Tischs
oder einer Theke hangt, irgendeine hei3e Oberflache bertihrt oder in
direkten Kontakt mit heiBen Teilen des Gerats kommt. Platzieren Sie
das Gerdt nicht unter oder neben Gardinen, Fenstervorhdangen usw.

« Stellen Sie sicher, dass das Kabel nicht mit heiBen Teilen des Gerats in
Berlihrung kommt.

«  Wirempfehlen, eine hitzebestdndige Auflage zwischen Ihren Tisch
und das Gerat zu legen (auf diese Weise gibt es keine Brandspuren auf
lhrem Tisch oder der Tischdecke).

« Benutzen Sie dieses Gerat nicht im Badezimmer oder in der Nahe des
Waschbeckens, das mit Wasser gefiillt ist. Wenn dieses Gerdt ins Wasser
gefallen ist, greifen Sie unter keinen Umstanden ins Wasser, um das
Gerat herauszuholen, sondern ziehen Sie zuerst den Stecker aus der
Steckdose.

*  Kompetenter, qualifizierter Reparaturzentrum: nach der Verkaufsabteilung
des Herstellers oder des Importeurs oder jede Person, die qualifiziert,
genehmigt und kompetent ist, um diese Art von Reparatur durchzufiihren,
um alle Gefahren zu vermeiden. In jedem Falle sollten Sie das Gerdt zu
diesem Reparaturzentrum zuriickbringen.

TEILE BESCHREIBUNG

O NO UL D WN =

. Fonduegabel

. Fonduegabelring

. Fonduetopf

. Tassen

. Ring firr SoBentassen
. Thermostateinstellknopf \‘\
. Anzeigelampe ;
. Heizuntersatz

W\

[
1
\ i
, >.,/\ ‘2 {r
kY J’ [
%, ! 1
1
1
[}
1




Fondue-Pfanne in Edelstahl

BETRIEB UND PFLEGE

Entfernen Sie die Verpackung vollstandig.

Uberpriifen Sie, ob die Netzspannung des Geréts mit Ihrer
Haushaltsnetzspannung Gbereinstimmt. Zuldssige Spannung : AC220-
240V 50Hz (Wechselstrom)

WIE MAN DAS GERAT VERWENDET

Wir raten vor dem Kochen die Platte mit einem feuchten Tuch zu
reinigen und jedes vorhandene Etikett zu entfernen. Die Pfanne

und das Zubehor konnen in Seifenwasser oder in der Spiilmaschine
gewaschen werden.

Der Topf wird sehr heil3 (wahrend er in Betrieb ist), daher sollte man
eine Isolierplatte oder ein Set unter die Pfanne stellen.

Zuerst den SoBenring auf den Heizuntersatz stellen. Der Sof3enring
befindet sich nur in der korrekten Position, wenn er auf der Heizplatte
einrastet (das wird gemacht, indem man fest driickt). Die Behalter in
den Sof3enring setzen und den Topf auf den Heizuntersatz stellen.
Den Fonduegabelring auf den Topf legen und die Gabeln in den Topf
stellen.

Den Stecker in die Steckdose stecken und den Thermostateinstellknopf
auf die gewlinschte Temperatur einstellen. Es wird ein paar Minuten
dauern, um aufzuheizen. Sie kénnen diese Zeit nutzen, um die Zutaten
vorzubereiten. Sobald das Gerét die eingestellte Temperatur erreicht
hat, geht die Anzeigelampe aus.

Hinweis: Wahrend das Gerat in Gebrauch ist geht die
Temperaturanzeigelampe an und aus: Dies zeigt an, dass der
Thermostat korrekt funktioniert und dass der Inhalt des Topfs auf die
eingestellte Temperatur aufgeheizt wird.

FONDUE-AUSWAHL

« Die einstellbare Temperatur des Fonduetopfs macht ihn fir
verschiedene Arten von Fondues geeignet, wie z.B. flrr ein klassisches
Fleischfondue als auch fur ein Kasefondue, ein Schokoladefondue oder
ein chinesisches Fondue (mit Briihe). Den Topf mit den gewiinschten
Zutaten fiillen und auf den Heizuntersatz stellen. Den Topf mit Ol, Kase,
Briihe oder Schokolade fiillen, aber nicht zu viel hinein tun. Das Niveau
an OI, Kase oder etwas dhnlichem muss zwischen dem Minimum und .
dem Maximum gehalten werden.

« Stellen Sie den Thermostat auf die gewiinschte Temperatur ein. Das
rote Licht geht an und aus, wahrend der Thermostat die Temperatur
regelt. Fir ein klassisches Fleischfondue, den Thermostat auf die
maximale Temperatur einstellen; Kase-, Briihe- und Schokoladefondue
verlangen eine etwas niedrigere Temperatur. Stellen Sie die Temperatur
so ein, dass die Mischung nicht kocht. Kase und Schokolade sollten
insbesondere langsam angeheizt werden, um zu vermeiden, dass
sie iberkochen. Hin und wieder umriihren, um eine geschmeidige
Beschaffenheit zu erhalten.

« Diefolgenden Olarten sind fiir das Fondue geeignet: Maiskeimdl,
Erdnussol, Sonnenblumendl, und Frittierol. Priifen Sie auf der
Verpackung, ob das Ol fiir Fondue geeignet ist. Das ist wichtig, da
einige Ole nicht geeignet sind und spritzen kénnen, wenn sie fiir
Fondue verwendet werden.

17



18

TRISTAR Bedienungsanleitung

REINIGUNG

Zuerst den Stecker aus der Steckdose ziehen und alle Teile abkiihlen
lassen, bevor sie gereinigt werden.

Den Fonduetopf, den Gabelring und die Fonduegabeln in heilem
Seifenwasser reinigen und griindlich abspilen und trocknen. Den
Heizuntersatz und das Kabel niemals in Wasser oder irgendeine andere
Flissigkeit eintauchen.

Abgesehen vom Heizuntersatz konnen alle Teile des Fonduetopfs in
Seifenwasser oder in der Spuilmaschine gereinigt werden. Verwenden
Sie keine scheuernden Reinigungsprodukte oder Topfreiniger.

Der Heizuntersatz muss trocken gehalten werden. Reinigen Sie ihn mit
einem geringfiigig angefeuchteten Tuch und wischen Sie ihn, wenn
notwendig, trocken.

HINWEISE ZUM UMWELTSCHUTZ

Das Gerat darf am Ende seiner Gebrauchsfahigkeit nicht
Uber den Hausmdill entsorgt werden. Bitte geben Sie es an
B ciner Sammelstelle fiir Altgerite ab. Das Symbol auf Gerat,

Bedienungsanleitung und Verpackung gibt Hinweise zur Entsorgung.
Die Materialien sind entsprechend recyclingfahig. Durch Recycling und
andere Formen der Wiederverwertung von Altgeraten leisten Sie einen
wichtigen Beitrag zum Umweltschutz. Bitte erfragen Sie die ndchste
Sammelstelle furr Altgerate bei lhrer ortlichen Verwaltung.

Verpackung
Die Verpackungsmaterialien sind 100% recyclingfahig.

Produkt

Dieses Gerat entspricht der europdischen Richtlinie 2002/96/EC
fur elektrische und elektronische Altgerate (EAG). Durch korrekte
Wiederverwertung helfen Sie beim Schutz unserer Umwelt.

EU Konformitatserkldarung

Dieses Gerat wurde entsprechend der Niederspannungsrichtlinie 73/23/
EEC und der EMC-Richtlinie 89/336/EC sowie der Richtlinie 93/68/EEC
gefertigt und vermarktet.



Fondue de acero inoxidable

Estimado cliente:

Le agradecemos la compra de este producto de alta calidad. Lea el manual
de instrucciones con detenimiento para poder sacar el mdximo provecho al
aparato. Este manual incluye todas las instrucciones y los consejos necesarios
para utilizar, limpiar y mantener el aparato. Si sigue estas instrucciones, le
garantizamos excelentes resultados, ahorrard tiempo y evitard problemas.
Esperamos que disfrute con el uso de este aparato.

PRECAUCIONES IMPORTANTES

« Lea el manual de instrucciones detenidamente antes de utilizar el
dispositivo. Guarde estas instrucciones, el certificado de garantia, el
ticket de venta y, si es posible, el cartén con el embalaje interior.

« Este aparato no se ha disefiado para ser utilizado por personas con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, ni por personas
con falta de experiencia y conocimientos (nifios incluidos), a no ser que
hayan recibido supervisién o instrucciones respecto al uso del aparato
por parte de una persona responsable de su seguridad.

« Siignora las instrucciones de seguridad, eximira al fabricante de toda
responsabilidad por posibles dafos.

« Para proteger a los nifos frente a los peligros de los aparatos eléctricos,
asegurese de no dejar los aparatos sin vigilancia. Elija un lugar de
almacenamiento para el aparato donde los nifos no puedan acceder a
él. Asegurese de que el cable no cuelgue hacia abajo.

« Este aparato se debe utilizar inicamente para el uso doméstico y sélo
para las funciones para las que se ha disefiado.

« Este aparato se debe colocar sobre una superficie estable nivelada.

« No lo utilice cuando el aparato se haya caido, si hay algtn signo de
danos o si tiene fugas.

« No toque las superficies calientes. Utilice las asas o los mandos.

« No utilice el dispositivo sin supervision.

Todas las reparaciones deberd realizarlas un centro de ceparacién
competente cualificado (¥).

Asegurese de que el aparato esté almacenado en un entorno seco.
Cocine sélo alimentos consumibles.

Es absolutamente necesario mantener este aparato limpio en todo
momento porque entra en contacto directo con los alimentos.
Compruebe si el voltaje del electrodoméstico es igual la tensién principal
de su hogar. Tensién nominal: CA 220-240V 50 Hz. La toma debe ser de
al menos 16 A 0 10 A con proteccidn frente a suministros lentos.

Este aparato cumple con todos los estandares relativos a los campos
electromagnéticos(CEM). Si se manipula correctamente conforme a las
instrucciones de este manual de usuario, el uso del aparato sera seguro
segun la evidencia cientifica disponible en la actualidad.

El uso de accesorios no son recomendados por el fabricante puede
provocar heridas e invalidar la garantia que pueda tener.

No mueva el aparato tirando del cable y asegurese de que el cable no
se enrolle.

Deje que el aparato se enfrie antes de limpiarlo o almacenarlo.

Como medida de proteccién contra las descargas eléctricas, no sumerja
el cable, el enchufe o el aparato en agua o cualquier otro liquido.
Desenchufe el aparato de la toma cuando cambie piezas o realice
tareas de mantenimiento.

No utilice ningtin aparato con el cable o el enchufe danados, después

de que se haya sufrido una averia o de que se haya danado de cualquier
manera. Para evitar riesgos, asegurese de que un técnico autorizado (¥)
sustituya el cable o el enchufe daado. No repare usted mismo el aparato.
No utilice este aparato cerca de fuentes de calor directo.

Desenchufe el aparato de la toma cuando no lo esté utilizando.

Nota: Para evitar peligros causados por un reinicio inadvertido del
corte térmico, el aparato no debe recibir alimentacién de un dispositivo
conmutador externo, como un temporizador, ni se debe conectar a un
circuito que se encienda regularmente por el individuo.

19



20

*T*I'*!iSTAR Manual de usuario

« Asegurese de que el cable no cuelgue por el filo de la mesa o encimera,
no toque ninguna superficie caliente o entre en contacto directo con
las partes calientes del aparato. No coloque el aparato debajo o cerca
de las cortinas, persianas, etc.

« Asegurese de que el cable no toque las partes calientes del aparato.

« Lerecomendamos que cologue un elemento resistente al calor entre
la mesay el aparato (de esta forma, no sufrira quemaduras en la mesa
o el mantel).

« No utilice el dispositivo en el cuarto de baio ni cerca de un fregadero
lleno de agua. Si este aparato se ha caido en el agua, bajo ninguna
circunstancia agarre el aparato, primero saque el enchufe de la toma.

*  Centro de reparacion competente cualificado: departamento post-venta
del fabricante o importador o cualquier persona cualificada, autorizada
y competente para realizar este tipo de reparacién para evitar cualquier
peligro. En cualquier caso deberd devolver el aparato a este centro de
reparacion.

DESCRIPCION DE LAS PARTES
1. Tenedor de fondue
2. Soporte de tenedores
de fondue \
3. Cazuela de fondue \ A
4. Recipientes
5. Soporte de recipientes
para salsas
6. Botdn de control
del termostato

7. Indicador luminoso
8. Base calefactora




Fondue de acero inoxidable

USOY MANTENIMIENTO

« Retire todo el embalaje del dispositivo.
« Compruebe si la tension del aparato coincide con la tensién de la
corriente de su casa. Tensién nominal: CA220-240V 50Hz

COMO USAR LA FONDUE

« Antes de empezar a cocinar, le recomendamos que limpie la base con
un pafo himedo y que retire todas las etiquetas. La cazuela y sus
accesorios se pueden lavar con agua y jabén o en el lavavajillas.

o Lacazuela estara muy caliente (cuando esté en funcionamiento), asi
que deberia poner una placa aislante o salvamanteles bajo la cazuela.

« Primero, coloque el soporte de recipientes para salsas sobre la base
calefactora. El soporte de recipientes para salsas esta en la posicion
correcta sélo cuando hace clic sobre la placa calefactora (esto se
logra presionando fuerte). Coloque los recipientes en el soporte de
recipientes para salsas y coloque la cazuela sobre la base calefactora.
Coloque el soporte de tenedores de fondue sobre la cazuela y coloque
los tenedores en la cazuela.

« Enchufe la fondue y ajuste el botdn del termostato a la temperatura
deseada. Tardard varios minutos en calentarse. Puede utilizar este
periodo de tiempo para preparar los ingredientes. Cuando la fondue
haya alcanzado la temperatura seleccionada, el indicador luminoso se
apagara.

« Nota: Mientras esta funcionando, el indicador de temperatura se

encenderd y apagara: esto significa que el termostato esta funcionando

correctamente y que el contenido de la cazuela se esta calentado a la
temperatura seleccionada.

OPCIONES DE FONDUES

Gracias a la temperatura ajustable de la cazuela de fondue, el aparato
es adecuado para la preparacion de diferentes tipos de fondue, tal
como la clésica fondue de carne, asi como una fondue de queso, una
fondue de chocolate o una fondue china (con caldo). Ponga en la
cazuela los ingredientes deseados y pdngala sobre la base calefactora.
Ponga en la cazuela aceite, queso, caldo o chocolate, pero no la llene
demasiado. El nivel de aceite, queso o similar se debe mantener entre
los niveles minimo y maximo.

Ajuste el termostato a la temperatura deseada. La luz roja se encendera
y apagara mientras el termostato regula la temperatura. Para una
fondue clasica de carne, ajuste el termostato a la temperatura maxima;
el queso, el caldo y el chocolate necesitan una temperatura algo
menor. Ajuste la temperatura de forma que la mezcla no hierva. En
concreto, el queso y el chocolate se deben calentar lentamente para
evitar que hiervan. Remueva de vez en cuando para obtener una
textura suave.

Los siguientes tipos de aceite son adecuados para la fondue: aceite

de maiz, aceite de cacahuete, aceite de girasol y aceite de freidora.
Compruebe en el envase si el aceite es adecuado para fondue. Esto es
importante, puesto que algunos aceites no son adecuados y pueden
salpicar si se usan para fondue.
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LIMPIEZA

« Primero desenchufe la fondue y espere a que se enfrien todas las
piezas antes de limpiarlas.

« Lave la cazuela de fondue, el soporte de tenedores y los tenedores con
agua caliente y jabdn. Aclarelos y séquelos bien. Nunca sumerja la base
calefactora ni el cable en agua o en cualquier otro liquido.

« Excepto la placa calefactora, todas las piezas de la fondue se pueden
limpiar con agua y jabdn o en el lavavajillas. No use productos de
limpieza abrasivos o estropajos.

« La base calefactora se debe mantener seca. Limpiela con un paino
ligeramente humedecido y séquela si es necesario.

NORMAS DE PROTECCION DEL
MEDIOAMBIENTE

Este aparato no debe desecharse con los residuos domésticos

I | finalizar su vida util, sino desecharse en un centro de reciclaje
de aparatos domésticos eléctricos y electrénicos. Este simbolo en el
aparato, manual de instrucciones y embalaje le llama la atencion sobre
este importante asunto. Los materiales usados en este aparato pueden
reciclarse. Reciclando electrodomésticos usados, contribuye de forma
importante a la proteccion del medioambiente. Consulte a sus autoridades
locales para obtener informacién sobre el punto de recogida.

Embalaje
El embalaje es 100% reciclable, devuelva el embalaje de forma separada.

Producto

Este dispositivo tiene una marca de cumplimiento con la Directriz Europea
2002/96/EC. sobre Equipo Eléctrico y Electronico de Desecho (WEEE).
Garantizando que el producto de desecho se procese correctamente,
ayuda a evitar las posibles consecuencias adversas para el medioambiente
y la salud humana.

Declaracion de cumplimiento CE

Este dispositivo ha sido disefiado, fabricado y comercializado de acuerdo
con los objetivos de seguridad de la Directriz de Baja Tension "N° 73/23/
EEC, los requisitos de proteccién de la Directriz EMC 89/336/EC de
"Compatiblidad Electromagnética" y los requisitos de la Directriz 93/68/EEC.



Fondue em Inox

Estimado cliente,

Parabéns e obrigado por ter adquirido este produto de elevada qualidade.
Leia este manual de instrucdes cuidadosamente para que possa utilizar este
aparelho da melhor forma. Este manual inclui todas as instrucdes e conselhos
necessdrios para a utiliza¢do, limpeza e manutencéo do aparelho. Se seguir
estas instrugoes é garantido que terd excelentes resultados, que poupard
tempo e que evitard problemas. Esperamos que se divirta a utilizar este
aparelho.

CUIDADOS IMPORTANTES

o Leia cuidadosamente o manual de instrugdes antes de utilizar o aparelho.
Guarde estas instrugoes, o certificado de garantia, o comprovativo de
compra e, se possivel, a caixa com as embalagens interiores.

« Este aparelho ndo deve ser utilizado por pessoas (incluindo criangas)
com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou com
falta de experiéncia e conhecimento, a nao ser que tenham recebido
supervisao ou instrugdes sobre a utilizacdo do aparelho por uma
pessoa responsavel pela sua seguranca.

« Se nao seguir as instrugdes de seguranga, o fabricante nao pode ser
considerado responsével pelo dano.

« Para proteger as criangas contra os perigos de aparelhos eléctricos,
certifique-se de que nunca deixa os aparelhos sem supervisdo. Para
isso, deve seleccionar um local de armazenamento para o aparelho
onde as criangas nao cheguem. Certifique-se de que o cabo ndo esta
pendurado para baixo.

o Este aparelho destina-se apenas a uma utilizacdo doméstica e para os
fins para os quais foi concebido.

« O aparelho deve ser colocado numa superficie plana e estavel.

« Na&o use o aparelho quando este tiver caido e se houver sinais de danos
ou de fugas.

Nao toque em superficies quentes. Use pegas ou puxadores.

Nunca utilize o aparelho sem superviséo.

Todas as reparagoes devem ser realizadas por um reparagao qualificado
e competente (*).

Certifique-se de que o aparelho é guardado num ambiente seco.
Cozinha apenas alimentos consumiveis.

E absolutamente necessario manter este aparelho sempre limpo uma
vez que entra em contacto directo com alimentos.

Verifique se a tensao do aparelho corresponde a corrente eléctrica de
sua casa. Tensao indicada: 220-240 V CA 50Hz. A tomada deve ser de,
pelo menos, 16 A ou 10 A de baixa proteccéo.

Este aparelho estd em conformidade com todos os padroes relativos a
campos electromagnéticos (EMF). Se manuseado de forma adequada e
de acordo com as instrugdes deste manual de instrugdes, o aparelho é
seguro com base em provas cientificas disponiveis actualmente.

A utilizacdo de acessorios que nao sejam recomendados pelo
fabricante pode provocar ferimentos e invalidara qualquer garantia
que possa ter.

Nunca mova o aparelho puxando o cabo e certifique-se de que nunca
fica preso.

Deixe o aparelho arrefecer antes de o limpar e guardar.

Para se proteger de choque eléctrico, ndo mergulhe o cabo, a ficha ou
o aparelho em agua ou noutro liquido.

Desligue o aparelho da tomada quando trocar para pecas
sobresselentes ou para manutencao.

N&o utilize este aparelho com um cabo ou ficha danificado ou quando
o aparelho estd avariado, apds ocorrer avaria ou qualquer outro

dano. Para evitar perigos, certifique-se de que o cabo ou a tomada
danificados sao substituidos por um técnico autorizado (*). Nao repare
o aparelho sozinho.

Néo utilize este aparelho préximo de fontes de calor directas.

Desligue o aparelho da tomada quando ndo o estiver a utilizar. 23
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Nota: Para evitar situagdes perigosas causadas por reiniciar
acidentalmente a protecgao térmica, o aparelho pode nédo funcionar
através de um aparelho comutdvel externo, como por exemplo,

um cronémetro, ou quando ligado a um circuito ligado e desligado
regularmente.

Certifique-se de que o cabo nao fica pendurado no canto da mesa ou
do balcao, ndo toca em nenhuma superficie quente nem entra em
contacto directo com as partes quentes do aparelho. Nao coloque o
aparelho por baixo ou perto de cortinas, coberturas de janelas, etc.
Certifique-se de que o cabo ndo entra com contacto com partes

quentes do aparelho.
Aconselhamos a colocar um revestimento resistente ao calor entre a

em nenhumas circunstancias. Primeiro, desligue-o da corrente.

* Reparagao qualificado competente: departamento pos-venda do
fabricante ou do importador ou qualquer outra pessoa qualificada,
aprovada e competente para realizar este tipo de reparagées para
evitar perigos. De qualquer das formas, deve entregar o aparelho a esse

reparacgéo.
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sua mesa e o aparelho (desta forma nao queima a mesa nem a toalha).
N&o utilize este aparelho na casa de banho ou nas proximidades de um
lavatério com dgua. Se este aparelho tiver caido na dgua, ndo o agarre,

PECAS DESCRICAO

Garfos de Fondue
Suporte de garfos
de Fondue

Tacho de Fondue \ ’\ ‘ﬂ.
. Tacgasa % F&
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Suporte para tacas de molho
Botdo de controlo
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Fondue em Inox

FUNCIONAMENTO E MANUTENCAO

« Retire o dispositivo da embalagem.
« Verifique se a tensdo do aparelho corresponde a tensao da corrente da
sua residéncia. Tensdo nominal: AC220-240V 50Hz

COMO UTILIZAR O APARELHO

« Antes de comegar a cozinhar, aconselhamos vivamente que limpe a
base com um pano himido e que remova todas as etiquetas. O tacho
e os acessorios podem ser lavados com dgua e detergente ou na
maquina de lavar louga.

« O tacho vai ficar muito quente (durante o funcionamento), por isso
deve colocar uma placa isoladora por baixo do tacho.

« Primeiro, coloque o suporte das tagas de molho na base de
aquecimento. O suporte das tagas de molho fica na posicao correcta
quando encaixa na base de aquecimento (empurrando para
baixo). Coloque as tagas no suporte e coloque o tacho na base de
aquecimento. Coloque o suporte de garfos de fondue no tacho e
coloque os garfos no tacho.

« Ligue a ficha a tomada e rode o botdo do termoéstato para a
temperatura pretendida. Vai demorar alguns minutes a aquecer. Pode
aproveitar este tempo para preparar os ingredientes. Assim que o
aparelho atinge a temperatura definida, a luz indicadora apaga-se.

« Nota: Durante o funcionamento, a luz da temperatura vai acender e

apagar periodicamente: isto significa que o termdstato esta a funcionar

correctamente e que o contetido do tacho esté a ser aquecido a
temperatura definida.

ESCOLHAS DE FONDUE

A temperatura ajustavel do tacho de fondue adapta-se a varios tipos
de fondue, tanto o cldssico fondue de carne como fondue de queijo,
chocolate ou chinés (com caldo). Encha o tacho com os ingredientes
pretendidos e coloque-o na base de aquecimento. Encha o pote com
6leo, queijo, caldo ou chocolate, mas ndo exagere na quantidade. O
nivel de 6leo, queijo ou qualquer outro ingrediente deve estar entre o
nivel minimo e maximo.

Coloque o termostato na temperatura pretendida. A luz vermelha
acende e apaga a medida que o termdstato regula a temperatura.
Para o fondue de carne cléssico, coloque a temperatura no maximo; o
fondue de queijo, caldo ou chocolate requer uma temperatura mais
baixa. Defina a temperatura de forma que a mistura nao ferva. O queijo
e o chocolate, em especial, devem ser aquecidos lentamente para
evitar que derramem. Mexa de vez em quando para obter uma textura
suave.

Séo adequados para fondue os seguintes tipos de 6leo: 6leo de

milho, 6leo de amendoim, 6leo de girassol e 6leo para fritar. Verifique
na embalagem se o 6leo é ou ndo adequado para fondue. Isto é
importante pois alguns éleos ndo sdo adequados e podem salpicar se
utilizados em fondue.
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LIMPEZA

« Primeiro, desligue a ficha da tomada e deixe que todas as pecas
arrefecam antes de as limpar.

« Lave o tacho de fondue, o suporte dos garfos e os garfos em agua
quente com detergente. Enxague e seque bem. Nunca mergulhe a
base de aguecimento ou o cabo de electricidade em agua ou qualquer
outro liquido.

« Todas as pecas do tacho de fondue, excepto a base de aquecimento,
podem ser lavadas em dgua com detergente ou na maquina de lavar
louca. Néo utilize produtos de limpeza abrasivos ou polidores.

« Abase de aquecimento deve ser conservada seca. Limpe-a com
um pano ligeiramente himido, e, depois, com um pano enxuto, se
necessario.

INSTRUCOES GERAIS SOBRE A
PROTECCAO DO AMBIENTE

Este aparelho ndo deve ser colocado juntamente com o lixo

I  Joméstico depois da sua vida util ter terminado, mas deve
ser eliminado num ponto central de reciclagem de electrodomésticos
eléctricos e electronicos. Este simbolo indicado no aparelho, o manual de
instrucdes e as embalagens chamam a sua atencédo para esta importante
questdo. Os materiais utilizados neste aparelho podem ser reciclados. Ao
reciclar electrodomésticos estd a contribuir para promover a proteccao
do nosso ambiente. Peca as suas autoridades locais informacdes sobre os
pontos de reciclagem.

Embalagens
As embalagens sdo 100% reciclaveis. Devolva as embalagens em separado.

Produto

Este aparelho vem equipado com uma marca que estd em conformidade
com a Directiva Europeia 2002/96/EC sobre Residuos de Equipamentos
Eléctricos e Electrénicos (REEE).

Ao garantir que o produto é tratado correctamente como um residuo, esta
a ajudar nas possiveis consequéncias adversas para o ambiente e para a
saude humana.

Declaracao de conformidade CE

Este aparelho foi construido, fabricado e é comercializado em conformidade
com os objectivos de seguranca da Directiva “Baixa Tensao” N° 73/23/

EEC, com as exigéncias da Directiva CEE N° 89/336/CE “Compatibilidade
Electromagnética”e as exigéncias da Directiva N° 93/68/CEE.
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Szanowny kliencie,

Gratulujemy i dziekujemy za zakup tego wysokiej jakosci produktu. Aby méc
mozliwie najlepiej korzystac z tego urzqdzenia, nalezy najpierw przeczytac
uwaznie instrukcje obstugi. Instrukcja ta zawiera wszelkie niezbedne
instrukcje i porady dotyczqce uzytkowania, czyszczenia oraz utrzymywania
tego urzgdzenia. Stosowanie sie do tych instrukcji gwarantuje uzyskanie
doskonatych wynikow, oszczedza czas i zapobiega wystgpieniu problemdw.
Mamy nadzieje, ze korzystanie z tego urzqdzenia bedzie bardzo przyjemne.

INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

« Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia nalezy przeczyta¢ uwaznie
instrukcje obstugi. Nalezy zachowac niniejsza instrukcje, karte gwarancyjna,
paragon oraz, o ile to mozliwe, pudetko z wewnetrznym opakowaniem.

« Urzadzenie to nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym
dzieci) o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, a takze przez osoby pozbawione doswiadczenia i wiedzy,
chyba ze osoby odpowiedzialne za ich bezpieczerstwo zapewnig
nadzér lub udziela instrukgji dotyczacych uzywania tego urzadzenia.

« Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia wynikajace z
niestosowania sie do instrukgji dotyczacych bezpieczenstwa.

« Aby chroni¢ dzieci przed zagrozeniami wynikajacymi z uzytkowania
urzadzen elektrycznych, nie nalezy nigdy pozostawiac tego rodzaju
urzadzen bez nadzoru. Dlatego tez nalezy wybra¢ takie miejsce
przechowywania tego urzadzenia, z ktérego dzieci nie beda mogty go
wyjaé. Nalezy uwaza¢, aby kabel nie zwisat.

« Urzadzenie to moze by¢ uzywane wytacznie do celéw domowych i
tylko zgodnie z przeznaczeniem.

« Urzadzenie nalezy umieszczac na stabilnej i poziomej powierzchni.

Z urzadzenia nie nalezy korzysta¢, gdy spadto, gdy widoczne s oznaki
uszkodzenia lub gdy przecieka.

Nie dotyka¢ goracych powierzchni. Uzywac uchwytéw i raczek.

Nigdy nie nalezy zostawia¢ wtaczonego urzadzenia bez nadzoru.
Wszelkie naprawy powinny by¢ wykonywane przez kompetentnego i
wykwalifikowanego naprawa(*).

Urzadzenie nalezy przechowywa¢ w suchym miejscu.

Za pomocg urzadzenia mozna smazyc¢ tylko artykuty zywnosciowe.
Urzadzenie to musi by¢ zawsze utrzymywane w czystosci, poniewaz
styka sie z zywnoscia.

Sprawdzi¢, czy napiecie urzgdzenia odpowiada napigciu sieciowemu w
domu uzytkownika. Napiecie znamionowe: AC220-240V 50Hz. Gniazdo
elektryczne musi by¢ swobodnie chronione, a wartos¢ natezenia pradu
musi wynosi¢ co najmniej 16 A lub 10 A.

Urzadzenie to jest zgodne ze wszystkimi standardami w zakresie

pol elektromagnetycznych (EMF). Zgodnie z dostepnymi obecnie
dowodami naukowymi uzytkowanie tego urzadzenia jest bezpieczne, o
ile jest ono obstugiwane wtasciwie i zgodnie z instrukcjami zawartymi
w niniejszym podreczniku uzytkownika.

Korzystanie z akcesoridw, ktdre nie sg zalecane przez producenta,
moze prowadzi¢ do obrazen ciata, a takze spowoduje uniewaznienie
posiadanej gwarancji.

Urzadzenia nie nalezy nigdy przenosi¢, ciagnac za kabel, a takze nalezy
uwazad, aby kabel sie nie zaplatat.

Przed czyszczeniem lub schowaniem urzadzenia nalezy je odstawi¢ w
celu ostygniecia.

Aby chroni¢ siebie przed porazeniem pradem, nie nalezy zanurza¢
kabla, wtyczki ani urzagdzenia w wodzie ani zadnym innym ptynie.
Przed wymiang czesci zamiennych lub podjeciem czynnosci
konserwacyjnych urzadzenie nalezy odtaczy¢ od gniazda elektrycznego.

°
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TRISTAR Instrukcja obstugi

« Urzadzenia nie nalezy uzywac, jesli kabel lub wtyczka sa uszkodzone
albo gdy urzadzenie dziata wadliwie lub zostato w jakikolwiek sposéb
uszkodzone. Aby unikna¢ zagrozenia, uszkodzony kabel lub wtyczke
powinien wymieni¢ upowazniony technik(*). Urzadzenia tego nie
nalezy naprawia¢ samodzielnie.

« Urzadzenia tego nie nalezy uzywac¢ w poblizu zrédet ciepta.

« Jedli urzadzenie nie jest uzywane, nalezy je odtaczy¢ od gniazda
elektrycznego.

« Uwaga: Aby unikna¢ niebezpieczenstwa przypadkowego zresetowania
zabezpieczenia cieplnego, urzadzenie to nie moze by¢ wigczane za
pomocg zewnetrznego urzadzenia wiaczajacego, takiego jak timer, ani
podtaczane do regularnie wiaczanego lub wytaczanego obwodu.

« Kabel nie powinien zwisac z krawedzi stotu ani blatu, stykac sie z gorgcymi
powierzchniami, a takze nie powinien stykac sie z goracymi elementami
innych urzadzen. Urzadzenia nie nalezy umieszcza¢ pod zastonami i
innymi materiatami wykonczeniowymi okien ani w ich poblizu.

« Kabel nie powinien stykac sie z goragcymi elementami urzadzenia.

o Zalecane jest umieszczenie odpornej na ciepto powtoki migdzy stotem
a urzadzeniem (dzieki temu mozna zapobiec przypaleniu stotu lub
obrusa).

« Urzadzenia tego nie nalezy uzywac w fazience ani w poblizu zlewu
wypetnionego woda. Jesli urzadzenie wpadnie do wody, pod zadnym
pozorem nie mozna dotykac¢ bezposrednio urzadzenia; nalezy najpierw
wyciagna¢ wtyczke z gniazda elektrycznego.

*  Kompetentny i wykwalifikowany naprawa: dziat posprzedazny
producenta, importer lub inna osoba, ktéra jest wykwalifikowana,
zatwierdzona i kompetentna do wykonywania tego rodzaju napraw;
korzystanie z ustug tych os6b ma na celu unikniecie wszelkich zagrozer.
W kazdym wymagajqcym tego przypadku urzgdzenie nalezy przekazac
jednemu z wymienionych powyzej elektrykow.

CZESCIOPIS

. Filizanki

. Pierscien do sosjerek
. Regulator termostatu
. Wskaznik swietlny

. Podstawa ogrzewania

© NV AWN =

Widelec do Fondue
Pierscien widelca do Fondue
Naczynie do Fondue
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OBSLUGA | KONSERWACJA

« Usunac wszystkie elementy opakowania
« Sprawdzi¢, czy napiecie urzadzenia jest zgodne z napieciem w sieci.
Napiecie znamionowe: AC220-240V 50Hz

JAK KORZYSTAC Z URZADZENIA

« Przed rozpoczeciem gotowania zaleca sie wyczyszczenie podstawy za
pomocg wilgotnej szmatki i zdjecie etykiet. Patelnig i akcesoria moga
by¢ umyte w wodzie z dodatkiem srodka myjacego lub zmywarce

« Garnek bedzie bardzo goracy (podczas pracy), dlatego tez nalezy
podtozy¢ izolujaca ptytke lub podkiadke pod patelnie.

« Najpierw potozy¢ pierscien na podstawie grzewczej. Pierscien jest
utozony prawidtowo, tylko, gdy zatrzasnie sie na ptytce grzewczej
(jest to zrobione poprzez mocne docisniecie). Ustawi¢ pojemniki
na pierscien, a nastepnie naczynie na podstawie grzewczej. Utozy¢

pierscien widelca fondue na naczyniu, a nastepnie widelce w naczyniu.

«  Wiozy¢ wtyczke do gniazda i ustawi¢ termostat w pozycji wybranej
temperatury. Podgrzanie zabiera kilka minut. Mozna wykorzystac¢ czas
na przygotowanie sktadnikéw. Kiedy urzadzenie osiaggnie juz wybrana
temperature, wskaznik wytaczy sie.

« Uwaga: Podczas uzytkowania wskaznik temperatury wiacza sie
i wytacza: to pokazuje prawidtowa prace termostatu oraz to, ze
zawartos$¢ naczynia podgrzewa sie w ustalonej temperaturze.

WYBOR FONDUE

Regulowana temperatura naczynia do fondue sprawia, ze jest ono
odpowiednie do réznych typow fondue, takich jak klasyczne fondue
miesne, podobnie jak serowe fondue, czekoladowe fondue czy chinskie
(z rosotem). Napetni¢ naczynie wymaganymi sktadnikami i postawic
na podstawie grzewczej. Napetni¢ naczynie olejem, serem, rosotem
lub czekoladg, ale nie nalezy wktada¢ za duzo. Poziom oleju, sera czy
czego$ podobnego musi by¢ utrzymany miedzy poziomem minimum
a maksimum.

Ustawic termostat na wybranej temperaturze. Czerwone $wiatto
wigcza sie i wytacza, jako, ze termostat reguluje temperature. W celu
zrobienia klasycznego miesnego fondue ustawié termostat w pozycji
maksymalnej, fondue z serem, rosotem badz czekoladg wymagaja
temperatury nizszej. Ustawic temperature tak, aby mieszanka

nie zagotowata sie. Ser i czekolada z kolei powinny by¢ wolno
podgrzewane, aby chroni¢ przed przegotowaniem. Miesza¢ raz na jakis
czas, aby uzyska¢ gtadka konsystencje.

Do fondue odpowiednie sa nastepujace rodzaje oleju: olej
kukurydziany, z orzechéw ziemnych, stonecznikowy oraz olej do
gtebokiego smazenia. Sprawdzi¢ na opakowaniu, czy dany olej jest
odpowiedni do fondue. Jest to wazne, gdyz niektére oleje nie sa
odpowiednie i moga pryskac, jesli uzywa sie ich do fondue.

°
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CZYSZCZENIE

« Najpierw wyjac wtyczke z gniazda i poczekac na schtodzenie
wszystkich czesci, zanim przystapimy do czyszczenia.

« Umyc naczynie do fondue, pierscien widelca oraz same widelce do
fondue w goracej wodzie z dodatkiem srodka myjacego. Optukac
i doktadnie osuszy¢. Nigdy nie zanurza¢ podstawy grzewczej czy
przewodu w wodzie ani innej cieczy.

« Oprocz podstawy grzewczej, wszystkie czesci naczynia fondue moga
by¢ myte w wodzie z dodatkiem srodka myjacego lub w zmywarce. Nie
uzywac zracych srodkdw czyszczacych ani druciakéw.

« Podstawa z elementem grzewczym musi by¢ sucha. Oczysci¢ delikatnie
nawilzong szmatka i wytrze¢ do sucha, zgodnie z potrzebami.

WYTYCZNE DOTYCZACE OCHRONY
SRODOWISKA

Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzucac razem z odpadkami

I ; gospodarstwa domowego, lecz nalezy dostarczy¢ je do
punktu zbiorczego domowych urzadzen elektrycznych i elektronicznych.
Ten symbol, umieszczony na urzadzeniu, w instrukgji obstugi oraz na
opakowaniu, ma za zadanie zwrdéci¢ Panstwa uwage na ten wazny aspekt.
Materiaty uzyte do produkcji urzadzenia, nadaja sie do ponownego
przetworzenia. Oddajac zuzyte urzadzenia domowe do ponownego
przetworzenia, przyczyniaja sie Panstwo do ochrony srodowiska
naturalnego. O informacje dotyczace punktu przetwoérstwa wtérnego,
nalezy poprosi¢ wiadze lokalne.

Opakowanie
Opakowanie nadaje sie w 100% do ponownego przetworzenia, nalezy
sktadowac je oddzielnie.

Produkt

Urzadzenie posiada oznakowanie zgodne z Dyrektywa Europejska
2002/96/EC. w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego
(WEEE). Zapewnienie prawidtowego przetworzenia zuzytego produktu
zapobiega niepomysinym skutkom dla srodowiska naturalnego i
ludzkiego zdrowia.

Deklaracja Zgodnosci UE

Urzadzenie zaprojektowano, wyprodukowano i wprowadzono na
rynek, zgodnie z zasadami bezpieczeristwa, podanymi w Dyrektywie
Niskiego Napiecia - nr 73/23/EEC, Dyrektywie Kompatybilnosci
Elektromagnetycznej (EMC) — nr 89/336/EC oraz wymogami Dyrektywy
93/68/EEC.



Estimado cliente,

Parabéns e obrigado por ter adquirido este produto de elevada qualidade.

Leia este manual de instrugdes cuidadosamente para que possa utilizar este
aparelho da melhor forma. Este manual inclui todas as instrucées e conselhos
necessdrios para a utilizagdo, limpeza e manutencéo do aparelho. Se seguir
estas instrucées é garantido que terd excelentes resultados, que poupard tempo
e que evitard problemas. Esperamos que se divirta a utilizar este aparelho.

ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA SICUREZZA

« Leggere attentamente il manuale istruzioni prima di mettere in
funzione l'apparecchio. Conservare istruzioni, certificato di garanzia,
ricevuta di acquisto e, se possible, la scatola con I'imballaggio interno.

« Lapparecchio non deve essere utilizzato da persone (compresi i
bambini) con ridotte abilita fisiche, sensoriali o mentali o mancanza di
esperienza e conoscenza, se non sotto la supervisione e le istruzioni
sull'uso dell'apparecchio fornite dalla persona responsabile della loro
sicurezza.

« |l produttore non & responsabile di eventuali danni e lesioni
conseguenti alla mancata osservanza delle istruzioni.

« Per proteggere i bambini dai pericoli derivanti dalle apparecchiature
elettriche, non lasciare mai l'apparecchio senza sorveglianza. Collocare
quindi I'apparecchio in un luogo non accessibile ai bambini. Non
lasciare il cavo penzoloni.

« Questo apparecchio ha uso esclusivamente domestico e deve essere
utilizzato soltanto per gli scopi previsti.

« Collocare I'apparecchio su una superficie stabile e piana.

« Non utilizzare I'apparecchio se € caduto, se presenta danni o se vi sono
perdite.

« Non toccare le superfici calde. Utilizzare le impugnature.

Pentola per fonduta

Non lasciare mai l'apparecchio senza sorveglianza.

Far effettuare tutte le riparazioni da un riparazione qualificato (*).
Conservare l'apparecchio in ambiente asciutto.

Cucinare soltanto alimenti.

E assolutamente necessario pulire I'apparecchio prima che esso venga
in contatto con gli alimenti.

Assicurarsi che il voltaggio dell'apparecchio corrisponda a quello della
vostra rete domestica. Tensione nominale: AC220-240V 50Hz. La presa
deve essere almeno 16 A o 10 A a protezione lenta.

L'apparecchio & conforme agli standard sui campi elettromagnetici
(EMF). Se utilizzato in modo corretto e secondo le istruzioni del manuale,
I'apparecchio e sicuro secondo i controlli effettuati fino al momento.
L'uso di accessori non consigliati dal produttore puo provocare lesioni
e invalidare la garanzia.

Non spostare mai l'apparecchio tirandolo per il cavo e controllare che il
cavo non possa rimanere impigliato.

Lasciar raffreddare I'apparecchio prima di pulirlo o utilizzarlo.
Per proteggervi da scosse elettriche, non immergere cavo, spina o
apparecchio in acqua o altri ligiudi.

Sfilare la spina dalla presa prima di sostituire parti durante la
manutenzione.

Non utilizzare I'apparecchio se il cavo o la spina sono danneggiati
oppure in caso di anomalie o danni di qualunque tipo. Per evitare
pericoli, far sostituire un cavo o una spina danneggiati da un tecnico
autorizzato (*). Non riparare I'apparecchio da soli.

Non utilizzare I'apparecchio vicino a fonti di calore.

Sfilare la spina dalla presa quando non si utilizza I'apparecchio.

Nota: per evitare pericoli derivanti dal resettaggio accidentale della
termica, non alimentare I'apparecchio attraverso un dispositivo di
commutazione esterna, come un timer, o collegato a un circuito che
viene attivato e disattivato periodicamente.
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PARTI DESCRIZIONE

Controllare che il cavo non penzoli sul bordo di un tavolo o un

supporto, non entri in contatto con superfici calde e non entri
. . K ) 1. Forchetta per fonduta
in contatto con le parti calde dell’apparecchio. Non collocare
, X . R 2. Supporto forchetta
I'apparecchio sotto o vicino a tende, tendine ecc.. or fonduta
« Controllare che il cavo non entri in contatto con le parti calde P ) y 1 \ K
, . 3. Contenitore fonduta ! | { i 4§
dell'apparecchio. 4 Tazze L T T A 4
« Siconsiglia di collocare un rivestimento termoresistente tra tavolo e ALY L | § / f
A . ) ) 5. Supporto tazze salsa L N T O r
apparecchio (per evitare bruciature a tavolo o tovaglia). . ) i /
. , . L 6. Volantino comando termostato {
« Non utilizzare I'apparecchio nella stanza da bagno o vicino a un 7. Spia ;
lavandino pieno d’acqua. Se I'apparecchio e caduto nell'acqua, non : X !
P d PP 4 8. Base riscaldante :

afferrare I'apparecchio, ma sfilare prima la spina dalla presa .

*  Riparazione competente qualificato: reparto post-vendite del produttore
o dellimportatore o qualunque persona qualificata, approvata e
competente per eseguire questo tipo di riparazioni per evitare pericoli. In
ogni caso, restituire personalmente I'apparecchio allriparazione.




Pentola per fonduta

FUNZIONAMENTO E MANUTENZIONE

« Rimuovere l'intero imballaggio dal dispositivo.
« Assicurarsi che il voltaggio dell'apparecchio corrisponda al voltaggio
principale della vostra casa. Tensione nominale : AC220-240V 50Hz

COME UTILIZZARE LAPPARECCHIO

« Prima di utilizzare I'apparecchio, pulire la base con un panno umido e
rimuovere eventuali etichette. Apparecchio e accessori possono essere
lavati in acqua e sapone oppure lavastoviglie.

« La pentola diventa molto calda (durante I'uso); si consiglia di collocare
una piastra isolante o una protezione sotto la pentola.

o Collocare il supporto per salse sulla piastra riscaldante. Il supporto
per salse & posizionato correttamente quando scatta in posizione
sulla piastra riscaldante (spingere con forza). Posizionare i contenitori
nel supporto per salse e collocare la pentola sulla base riscaldante.
Collocare il supporto forchetta fonduta sulla pentola e collocare le
forchette nella pentola.

« Infilare la spina nella presa e impostare il tasto termostato sulla
temperature desiderata. In pochi minuti la pentola si riscalda. In questo
periodo si possono preparare gli ingredienti. Quando I'apparecchio ha
raggiunto la temperatura impostata, la spia si spegne.

« Nota: Quando l'apparecchio & acceso, la spia si accende e si spegne:
significa che il termostato funziona correttamente e il contenuto della
pentola viene riscaldato alla temperatura impostata.

FONDUTA

La temperature regolabile della pentola per fonduta permette di
realizzare diversi tipi di fonduta, come la classica fonduta di carne, la
fonduta di formaggio o la fonduta cinese (con brodo di pollo). Mettere
nella pentola gli ingredienti desiderati e collocare la pentola sulla base
riscaldante. Collocare all'interno della pentola olio, formaggio, brodo
di pollo o cioccolata, senza esagerare. |l livello di olio, formaggio o
ingredienti simili deve trovarsi tra min e max.

Impostare il termostato sulla temperature desiderata. La spia rossa si
accende e si spegne mentre il termostato regola la temperatura. Per

la classica fonduta di carne, impostare il termostato sulla temperatura
massima; le fondute di formaggio, brodo di pollo e cioccolata
richiedono una temperatura leggermente piu bassa. Impostare la
temperatura in modo che la miscela non bolli. In particolare, formaggio
e cioccolata devono essere riscaldati lentamente per evitare che
bollano e trabocchino dalla pentola. Mescolare di tanto in tanto per
evitare la formazione di grumi.

Per la fonduta utilizzare | seguenti tipi di oli: olio di mais, olio di semi
vari, olio di arachidi e olio per friggere. Leggere quanto riportato sul
contenitore per sapere se I'olio & adatto oppure no alle fondute. E
un'indicazione importante, alcuni oli possono schizzare fuori dalla
pentola se utilizzati per fondute.
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PULIZIA

« Filare la spina dalla presa e lasciar raffreddare le parti prima di pulirle.

« Lavare pentola per fonduta, supporto forchetta e forchette per fonduta
in una soluzione di acqua e sapone. Sciacquare accuratamente. Non
immergere mai la base riscaldante e il cavo in acqua o altro liquido.

« A parte la base riscaldante, tutte le parte della pentola per fonduta
possono essere lavate in una soluzione d'acqua e sapone oppure in
lavastoviglie. Non utilizzare detergenti aggressive oppure raschietti.

« La base riscaldante deve rimanere asciutta. Pulirla con un panno
leggermente umido e asciugarla all'occorrenza.

LINEE GUIDA PER LA PROTEZIONE
DELLAMBIENTE

Questo dispositivo non dovrebbe essere inserito nella

] spazzatura domestica alla fine del suo ciclo di vita, ma deve
essere smaltito presso un punto centrale per il riciclo dei dispositivi
domestici elettrici ed elettronici. Questo simbolo sul dispositivo, sul
manuale d'istruzioni e sull'imballaggio centra la vostra attenzione su
questo importante argomento. | materiali usati in questo dispositivo
possono essere riciclati. Riciclando i dispositivi domestici usati contribuite
a dare una spinta importante alla protezione del nostro ambiente.
Chiedere alle autorita locali per informazioni inerenti i punti di raccolta.

Imballaggio
Limballaggio é riciclabile al 100%, riportare I'imballaggio separatamente.

Prodotto

Questo dispositivo & dotato di un marchio secondo la Normativa Europea
2002/96/EC. sullo smaltimento dei rifiuti elettrici ed elettronici (WEEE).
Garantendo che il prodotto viene correttamente smaltito come rifiuto,
aiutate ad evitare conseguenze negative per I'ambiente e la salute umana.

Dichiarazione di conformita EC

Questo dispositivo & progettato, prodotto e marchiato secondo gli
obiettivi di sicurezza della Direttiva sul Basso Consumo N° 73/23/EEC, i
requisiti di protezione della Direttiva EMC 89/336/EC sulla "Compatibilita
Elettromagnetica” e i requisiti della Direttiva 93/68/EEC.



Fondue

Kdra kund,

Vi tackar och lyckénskar dig fér ditt ink6p av denna hégkvalitativa produkt. Lds
bruksanvisningen noggrant sa att du kan anvédnda apparaten pad bdsta sctt.
Denna bruksanvisning innehdller alla nédvindiga anvisningar fér anvédndning,
rengdring och underhdll av apparaten. Om du féljer dessa anvisningar kommer
du att erhdlla utmdrkta resultat samt spara tid och undvika problem. Vi hoppas
att du kommer att fG mycket n6je av denna apparat.

VIKTIGA SAKERHETSANORDNINGAR

o L&s bruksanvisningen noga innan du borjar anvanda apparaten.
Forvara dessa anvisningar, garantibeviset, inkdpskvittot och, om
mojligt, forpackningen (aven innerforpackningen) pa en séker plats.

« Denna apparat ar ej avsedd att anvdandas av personer (inkl. barn) med
nedsatta sinnesférmagor, eller nedsatt fysisk eller mental forméga, eller
som saknar erfarenhet och kunskap, om de inte &r under tillsyn av eller
erhallit anvisningar om apparatens anvandning av en person som ar
ansvarig for deras sakerhet.

« Om dessa sakerhetsanvisningar ignoreras kan inget ansvar utkravas av
tillverkaren for eventuella skador som uppkommer.

o For att skydda barn mot farorna med elektriska apparater ber vi dig
att aldrig lamna apparaten utan tillsyn. Valj dérfor en forvaringsplats
for apparaten som ar oatkomlig for barn. Kontrollera sa att kabeln inte
hénger nedat.

« Denna apparat far endast anvandas for hushallsaindamal och endast for
det syfte den ar konstruerad for.

« Apparaten maste placeras pa en stabil, jamn yta.

« Anvand den inte nér apparaten har fallit, om det finns nagra tecken pa
skada eller om den lacker.

e Rorinte de varma ytorna. Anvand handtagen.

Anvand aldrig apparaten odvervakad.

Alla reparationer maste utforas av en kompetent kvalificerad reparation (*).
Var noga med att férvara apparaten i en torr miljo.

Laga endast till fortarbara livsmedel.

Det ar absolut nédvandigt att apparaten alltid ar ren eftersom den
kommer i direkt kontakt med livsmedel.

Kontrollera sa att apparatens spanning stimmer 6verens med
hemmets huvudspdnning. Markspanning: AC220-240V 50Hz.
Vagguttaget maste vara minst 16 A eller 10 A trog sakring.

Denna apparat uppfyller alla standarder for elektromagnetiska falt
(EMF). Om den hanteras ordentligt och enligt anvisningarna i denna
bruksanvisning dr apparaten séker att anvanda enligt de vetenskapliga
bevis som finns tillgéngliga for narvarande.

Anvandning av tillbehdr som inte rekommenderas av tillverkaren kan
orsaka skador och ogiltiggor eventuella garantier.

Flytta aldrig apparaten genom att dra den i sladden och se till att
sladden inte kan trassla sig.

Lat apparaten svalna innan du rengér eller férvarar den.

For att undvika eltotar ska du aldrig sdnka ned sladden, kontakten eller
apparaten i vatten eller nagon annan vatska.
Dra alltid ut kontakten ur uttaget nar du ska byta revervdelar eller
utféra underhall pa apparaten.

Anvand inte den hdr apparaten om sladden eller kontakten &r skadad
eller om apparaten inte fungerar ordentligt eller om den har skadats pa
nagot satt. For att undvika faror ska alltid en skadad sladd eller kontakt
bytas av en auktoriserad tekniker (¥). Forsok inte reparera apparaten sjalv.
Anvand inte apparaten i narheten av direkta varmekallor.

Dra ut kontakten ur uttaget ndr du inte anvander apparaten.

Obs: For att undvika risker med offrivillig aterstallning av varmeskyddet
far inte denna apparat kopplas till en extern kopplingsanordning,

som till exempel en timer, eller kopplas till en krets som regelbundet
kopplas pé eller av. 35
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« Kontrollera sa att sladden inte hanger 6ver bords- eller diskkanten, DELAR BESKRIVNING
att den inte ror vid varma ytor eller kommer i direkt kontakt med
. . 1. Fondue gaffel
apparatens varma delar. Placera inte apparaten under eller i ndrheten .
) . e 2. Fondue gaffelring
av gardiner, fonsterovertackningar etc.
. . o 3. Fondue gryta
« Kontrollera sa att sladden inte ror vid apparatens varma delar. 4. Koppar
o Virekommenderar att du placerar ett varmeskydd mellan apparaten 5 Rinppft')r saskoppar
och bordet (for att undvika brannmarken pa bordet eller bordsduken). 9 PP
a1 . . 6. Termostatkontroll
« Anvand inte denna apparat i badrum eller néra en ho fylld med .
. R R . 7. Indikatorlampa
vatten. Om denna apparat faller ner i vatten far du inte under nagra .
8. Varmebas

omstandigheter ta i apparaten utan att forst ha dragit ur kontakten ur
vagguttaget.

*  Kompetent kvalificerad reparation: tillverkarens eller importérens
kundtjdnst eller en kvalificerad, godkdnd och kompetent person som kan
utféra den hdr typen av reparationer utan att utsdtta sig sjdlv eller andra
for faror. Ldmna alltid in apparaten till den reparation.




Fondue

ANVANDNING OCH UNDERHALL

« Avldgsna allt forpackningsmaterial kring apparaten.
« Kontrollera att spanningen pa apparaten stammer med spanningen i
ditt hems eluttag. Spanningsniva: AC220-240V 50Hz

HUR DU ANVANDER APPARATEN

« Innan du bdrjar tillagningen, rekommenderar vi starkt att du rengor
basen med en fuktig trasa och avlagsnar alla etiketter. Pannan och
tillbehoren kan diskas i sapvatten eller diskmaskin

« Grytan blir valdigt varm (vid tillagning) sa du bor placera en isolerande
tallrik eller grytunderldgg under pannan.

o Forst, stall sasringen pa varmebasen. Sasringen ar endast i korrekt
position nar den klickat fast pa varmeplattan (detta gérs genom att
trycka bestamt). Placera behallarna i sasringen och stéll grytan pa
varmebasen. Placera fonduegaffelringen pa grytan och satt gafflarna i
grytan.

« Placera kontakten i uttaget och stall in termostatknappen till dnskad
temperatur. Den tar nagra minuter att varmas upp. Du kan anvanda
denna tid till att forbereda ingredienserna. Sa snart apparaten har natt
vald temperatur, kommer indikatorlampan att slockna.

« Notera: Under anvandning, kommer temperaturlampan att téndas och
slackas, detta visar att termostaten fungerar korrekt och att innehallet i
grytan varms pa vald temperatur.

FONDUEVAL

Den justerbara temperaturen till fonduegrytan gor den lamplig for
olika typer av fondue, som klassisk kottfondue, sa val som ostfondue,
en chokladfondue eller en kinesisk fondue (med buljong). Fyll grytan
med 6nskade ingredienser och stéll den pa varmebasen. Fyll grytan
med olja, ost, buljong eller choklad, men ldgg inte i fér mycket. Nivan
pa oljan, osten eller nagot liknande maste hallas mellan minimala och
maximala nivan.

Stall in termostaten pa 6nskad temperatur. Den réda lampan tands
och slécks, eftersom termostaten reglerar temperaturen. For klassisk
kottfondue, stall termostaten pa maximal temperatur. Ost, buljong
och choklad fonduer kraver en nagot lagre temperatur. Stall in
temperaturen sa att blandningen inte kokar. For ost och choklad galler
att den hettas upp langsamt for att férhindra att den kokar 6ver. Rér
om da och da for att fa en jamn konsistens.

Foljande typer av olja dr lampade for fondue: majsolja, jordnétsolja,
solrosolja och frityrolja. Kontrollera férpackning for att se huruvida
oljan ar lampad for fondue eller inte. Detta &r viktigt, da vissa oljor inte
ar lampade och kan stédnka om de anvands till fondue.
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RENGORING
« Avldgsna forst kontakten fran uttaget och It alla delar svalna innan du
rengor dem.

« Diska fonduegrytan, gaffelringen och fonduegafflarna i varmt
sapvatten. Skolj och 1at torka ordentligt. Sank aldrig ner varmebasen
eller sladden i vatten eller ndgon annan vatska.

« Forutom varmebasen, kan alla delar av fonduegrytan rengéras
i sdpvatten eller i diskmaskinen. Anvéand inte slipande
rengoringsprodukter eller stalull.

« Varmeelementbasen maste hallas torr. Rengor den med en latt fuktad
trasa, och torka med en torr trasa om nédvandigt.

RIKTLINJER FOR SKYDD AV MILJON

Denna apparat bor inte kastas i hushallssoporna nar den
slutat fungera, utan maste kasseras vid en atervinningscentral
I o elektriska och elektroniska hushallsapparater. Denna

symbol pa apparaten, instruktionsmanualen och férpackningen ar till
for att uppmarksamma dig pa detta viktiga drende. Materialet som
anvands i apparaten kan atervinnas. Genom att atervinna anvanda
hushallsapparater bidrar du med ett viktigt steg till att skydda var miljo.
Fraga din lokala myndighet fér information rérande samlingspunkter for
atervinning.

Forpackning
Forpackningen ar 100 % atervinningsbar, returnera forpackningen separat.

Produkt

Denna apparat &r utrustad med en mérkning enligt EU direktiv 2002/96/
EC. For kasserad elektronisk och elektrisk utrustning (WEEE). Genom

att forsakra att produkten kasseras korrekt, hjalper du till att minska
konsekvenserna pa for miljon och halsan.

Tillkinnagivande for 6verensstimmelse med EC

Denna apparat &r designad, tillverkad och marknadsférd enligt de
sakerhets direktiv som galler far Iag spanningsdirektivet "Nr 73/23/EEC,
skyddskraven for EMC direktiv 89/336/EC” elektromagnetisk kompabilitet”
och kraven for direktiv 93/68/EEC.
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