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EN Instruction manual

SAFETY

* By ignoring the safety instructions the
manufacturer cannot be held responsible for
the damage.

« If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to
avoid a hazard.

* Never move the appliance by pulling the cord
and make sure the cord cannot become
entangled.

* The appliance must be placed on a stable,
level surface.

* This appliance is only to be used for
household purposes and only for the purpose
it is made for. In worst case the food can
catch fire. (i.e. do not use more than one tea
spoon of oil, no meat that will release to much
grease or water intended for boiling foods.

* This appliance shall not be used by children
aged less than 8 years. This appliance can be
used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not play
with the appliance. Keep the appliance and its
cord out of reach of children aged less than 8
years. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children unless older than 8
and supervised.

* To protect yourself against an electric shock,
do not immerse the cord, plug or appliance in
the water or any other liquid.

* The appliance is to be connected to a socket-
outlet having an earthed contact (for class |
appliances).

* WARNING: If the surface is cracked, switch
off the appliance to avoid the possibility of an
electric shock.

» Keep the appliance and its cord out of reach
of children less than 8 years.

» The temperature of accessible surfaces may
be high when the appliance is operating.

* The appliance is not intended to be operated
by means of an external timer or a separate
remote-control system.

. &Sun‘aces indicated with this logo are
liable to get hot during use.

* In order to prevent disruptions of the airflow
do not put anything on top of the appliance
and make sure there is always 10 centimeter
of free space around the appliance.

« After the baking process the appliance needs
to cooldown, this cooling process will activate
automatically when the timer is done. Avoid to
unplug the appliance from the net socket
before the cooling process is finished because
the remaining hot air can damage the
appliance.

» This appliance is intended to be used in
household and similar applications such as:

— Staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments.

— By clients in hotels, motels and other residential type
environments.

— Bed and breakfast type environments.

— Farm houses.

SAVE THESE INSTRUCTIONS
HOUSEHOLD USE ONLY

c € This product complies with conformity requirements of the
fﬁcable European regulations or directives.

[The Eurasian Conformity mark (EAC) is a certification mark to
indicate products that conform to all technical regulations of the
Eurasian Customs Union.

QT

This symbol is used for marking materials intended to come into
contact with food in the European Union as defined in regulation (EC)
No 1935/2004.

®

The Green Dot is the registered trademark of Der Griine Punkt
— Duales System Deutschland GmbH and is protected as a trademark
worldwide. The logo may only be used by customers of DSD GmbH
holding a valid trademark usage contract or by engaged waste
management companies within the Federal Republic of Germany. This
also applies to reproduction of the logo by third parties in a dictionary,
an encyclopaedia or an electronic database containing a reference
manual.

@

The product and packaging materials are recyclable, subject to
extended manufacturer responsibility. Dispose it separately, following the
illustrated packaging symbols, for better waste treatment. The Triman logo
is valid in France only.

: The universal recycling symbol, logo, or icon is an internationally
recognized symbol used to designate recyclable materials. The recycling
symbol is in the public domain and is not a trademark.

)i

=== \Vaste electrical products should not be disposed of with household
waste. Please recycle where facilities exist. Check with your local Authority
or local store for recycling advice.

PARTS DESCRIPTION

Main unit

Display

Basket

Removal handle

Baking rack (2 x)

Fat collecting tray / baking tray
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BEFORE THE FIRST USE

» When the device is turned on for the first time, a slight odour will occur.
This is normal, ensure adequate ventilation. This fragrance is only
temporary and will disappear soon.

» Remove all packaging material.

* Remove any stickers or labels from the appliance.

» Wipe the inside and outside of the appliance with a moist cloth.

Fat collecting/baking tray

» Always place the fat collecting tray in the lower rails of the cooking space
to collect dripping fat, food residues or crumbs. It can also be used as a
baking tray by placing food on it, place the baking tray in the middle rails.

Basket

» Don’t overfill the basket with ingredients, if it’s to full, the food will not
cook evenly.

Baking racks

» The baking racks are slid onto the rails in the cooking space.

» The heating element is located at the top of the cooking space.

» The higher a rack is placed, the more intense the heat is from above.

« In the upper part, the food is cooked faster and crispy.

» The middle position can be selected to achieve uniform heating from all
sides.

» The bottom rails are suitable for gentle cooking.

USE

» Put the mains plug in an earthed wall socket.

» Open the door.

« If the fat collecting tray is not to be used as a baking tray, slide it into the
lowest rails of the cooking space

 Select a suitable accessory for the food to be prepared.

* Process the food and place it on or in the accessory and attach this
accessory in the device.

» Close the door.

* Press the on/off switch. The display will become active.

« Set the temperature and cooking time manually or choose between one
of the 11 programs.

» Manual setting:

» Touch the + or - symbol at the temperature setting to set the desired
temperature (lowest 70°C, highest 200°C).

» Touch the + or - symbol at the time setting to set the desired time (1
minute to 60 minutes).

* Program setting:

« Activate the desired program by touching the program symbol, it's
activated when the symbol starts flashing.

» Touching the same symbol again will cancel the selection.

» See for presetting information the table below:

Program Icon Default Default
temperature cooking time

Fries % 200°C 15 minutes
Chops & 160°C 10 minutes
Shrimp ) 160°C 12 minutes
Baking @ 160°C 30 minutes
Drumsticks 180°C 20 minutes
Steak @ 200°C 12 minutes
Fish ﬁ 200°C 13 minutes
Pizza @ 180°C 10 minutes
Dehydrate a 70°C 4 hours

Defrost f%\ 70°C 12 minutes

N
Preheat @ 200°C 3 minutes

» The cooking time depends on the thickness of the food. Times can also
vary due to the quantity and consistency of the food. The time settings
are only guidelines and can be adapted to your taste. Double the time for
tough meat and extend the time by at least 20% for deep-frozen food.

Min-max | Time Temperature |Shake |Extra
amount |(min) (°C) information
(9)
Fries 600-700 |15-20 200 shake
Homemade |600-700 |20-25 200 shake |add 1/2 a
fries tablespoon of
oil
Frozen fish [500-800 |6-10 200
fingers
Drumsticks |100-500 |18-22 180
Hamburger |400-800 |[25-30 180
Spring rolls |{500-800 |8-10 200 shake
Cake 800 20-25 160 Use baking
tin
Quiche 800 20-22 180 Use baking
tin
Muffins 800 15-18 200 Use baking
tin

» Make sure that meat and poultry are thoroughly cooked before serving.

» To change the temperature or cooking time of a selected program, touch
the temperature and time setting buttons, the same as for manual setting
and set a new value.

» Successively illuminating operating lamps indicate that the device is
operating. If operation is interrupted, they flash.

» Switch on the light pushing the “U" button to check the condition of the
food during use or open the door, the light will switch on and the
operation is interrupted automatically. Operation is resumed once the
door is closed again.

« After the cooking time has elapsed, the device switches off automatically
and it will give a beep sound. If the device must be stopped prematurely,
press the on/off switch.

» Open the door and take the cooked items out of the device. Always use
oven gloves and use the removal handle/tool to take out the accessories.

« After use, remove the mains plug from the wall socket.

« Allow the used accessories and device to cool down and then clean
them.

CLEANING AND MAINTENANCE

« Before cleaning, unplug the appliance and wait for the appliance to cool
down.

» Never immerse the device in water or any other liquid. The device is not
dishwasher proof.

« Clean the appliance with a damp cloth. Never use harsh and abrasive
cleaners, scouring pad or steel wool, which damages the appliance.

* Rinse all other used parts with dish soap and warm water or in the
dishwasher. In the case of stubborn dirt, we recommend soaking the
accessories in warm water and washing-up liquid beforehand.

» The door is detachable for easy cleaning, open the door to a 30° angle
and gently take off the door. The door is not dishwasher safe.

« Allow all parts to dry completely or dry them with a towel.

ENVIRONMENT

m=mm This appliance should not be put into the domestic garbage at the
end of its durability, but must be offered at a central point for the recycling
of electric and electronic domestic appliances. This symbol on the
appliance, instruction manual and packaging puts your attention to this
important issue. The materials used in this appliance can be recycled. By
recycling of used domestic appliances you contribute an important push to
the protection of our environment. Ask your local authorities for information
regarding the point of recollection.

Support
You can find all available information and spare parts at www.tristar.eu!

NL Gebruiksaanwijzing

VEILIGHEID

* Als u de veiligheidsinstructies negeert, kan de
fabrikant niet verantwoordelijk worden
gehouden voor de mogelijke schade.

* Als het netsnoer beschadigd is, moet het
worden vervangen door de fabrikant, de
onderhoudsmonteur van de fabrikant of door
personen met een soortgelijke kwalificatie om
gevaar te voorkomen.

* Verplaats het apparaat nooit door aan het snoer
te trekken en zorg dat het snoer niet in de war
kan raken.

* Het apparaat moet op een stabiele, vlakke
ondergrond worden geplaatst.

* Dit apparaat is uitsluitend voor huishoudelijk
gebruik en voor het doel waar het voor bestemd
is. In het ergste geval kan het voedsel viam
vatten. (Gebruik niet meer dan één theelepel
olie, geen vlees dat te veel vet vrijgeeft of water
dat bedoeld is om voedsel te koken.)

* Dit apparaat mag niet worden gebruikt door
kinderen jonger dan 8 jaar. Dit apparaat kan
worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en
door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek
aan de benodigde ervaring en kennis indien ze
onder toezicht staan of instructies krijgen over
hoe het apparaat op een veilige manier kan
worden gebruikt alsook de gevaren begrijpen
die met het gebruik samenhangen. Kinderen
mogen niet met het apparaat spelen. Houd het
apparaat en het netsnoer buiten bereik van
kinderen jonger dan 8 jaar. Laat reiniging en
onderhoud niet door kinderen uitvoeren, tenzij
ze ouder zijn dan 8 jaar en onder toezicht staan.

* Dompel het snoer, de stekker of het apparaat
niet onder in water of andere vloeistoffen om
elektrische schokken te voorkomen.

* Het apparaat moet worden aangesloten op een
geaard stopcontact (voor klasse I-apparaten).

« WAARSCHUWING: Indien het oppervlak is
gebarsten, schakel dan het apparaat uit om
elektrische schokken te voorkomen.

* Houd het apparaat en het netsnoer buiten
bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

* De temperatuur van de toegankelijke
oppervlakken kan hoog zijn wanneer het
apparaat in gebruik is.

* Het apparaat is niet bedoeld om bediend te
worden met behulp van een externe timer of
een afzonderlijk afstandbedieningssysteem.

. &Oppervlakken gemarkeerd met dit logo
kunnen heet worden tijdens gebruik.

* Plaats niets boven op het apparaat en zorg
ervoor dat er altijd 10 cm vrije ruimte rondom
het apparaat is om verstoring van de
luchtstroom te voorkomen.

* Na het bakken moet het apparaat afkoelen. Dit
koelproces wordt automatisch geactiveerd na
afloop van de timer. Verwijder de stekker pas
na voltooiing van het koelproces uit het
stopcontact, omdat de resterende hete lucht het
apparaat kan beschadigen.

* Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk en
soortgelijk gebruik, zoals:

— Personeelskeukens in winkels, kantoren en andere
werkomgevingen.

— Door gasten in hotels, motels en andere residentiéle
omgevingen.

— Bed&Breakfast-type omgevingen.

— Boerderijen.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES
ALLEEN VOOR HUISHOUDELIJK GEBRUIK

c € Dit product voldoet aan de conformiteitseisen van de
toeﬁasselijke Europese verordeningen of richtlijnen.

Het Euraziatische conformiteitsmerk (EAC) is een
certificeringsmerk om producten aan te duiden die voldoen aan alle
technische voorschriften van de Euraziatische douane-unie.

QT

Dit symbool wordt gebruikt voor het markeren van materialen die
bestemd zijn om in aanraking te komen met voedsel in de Europese Unie,
zoals gedefinieerd in verordening (EC) nr. 1935/2004.

@

The Green Dot is het geregistreerde handelsmerk van Der Griine
Punkt - Duales System Deutschland GmbH en is een wereldwijd
beschermd handelsmerk. Het logo mag uitsluitend worden gebruikt door
klanten van DSD GmbH die in het bezit zijn van een geldig
handelsmerkgebruikscontract of door aangewezen
afvalverwerkingsbedrijven binnen de Bondsrepubliek Duitsland. Dit geldt
ook voor de reproductie van het logo door derden in een woordenboek,
een encyclopedie of een elektronische databank met een naslagwerk.

@

Het product en de verpakkingsmaterialen zijn recyclebaar, binnen
de grenzen van de uitgebreide verantwoordelijkheid van de fabrikant.
Verwijder het gescheiden, volgens de geillustreerde
verpakkingssymbolen, voor een betere afvalverwerking. Het Triman-logo
is alleen in Frankrijk geldig.

; Het universele recyclingsymbool, -logo of -pictogram is een
internationaal erkend symbool dat wordt gebruikt om recyclebare
materialen aan te duiden. Het recyclingsymbool behoort tot het publieke
domein en is geen handelsmerk.

)¢

=== Afgedankte elektrische producten mogen niet samen met
huishoudelijk vuil worden weggegooid. Gelieve te laten recyclen bij de
daartoe aangewezen faciliteiten. Neem contact op met uw gemeente of
plaatselijke winkel voor advies over recycling.

ONDERDELENBESCHRIJVING
. Hoofdeenheid

Display

Mand

Verwijdergreep

Bakrooster (2 x)
Vetopvang-/bakplaat

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

» Wanneer het apparaat voor de eerste keer wordt ingeschakeld, zal het
een lichte geur afgeven. Dit is normaal. Zorg voor voldoende ventilatie.
Deze geur is slechts tijdelijk en zal spoedig verdwijnen.

» Verwijder alle verpakkingsmateriaal.

» Verwijder eventuele stickers of etiketten van het apparaat.

* Reinig de binnenkant en de buitenkant van het apparaat met een
vochtige doek.

POrwNS

Vetopvang-/bakplaat

* Plaats de vetopvangplaat altijd in de onderste rails van de ovenruimte.
Zo kunt u vet, etensresten of kruimels goed opvangen. U kunt deze plaat
ook gebruiken als bakplaat door er voedsel op te leggen. Plaats de
bakplaat dan in de middelste rails.

Mandje

» Doe de mand niet te vol, anders wordt het voedsel niet gelijkmatig
bereid.

Bakroosters

« U schuift de bakroosters in de rails in de ovenruimte.

» Het verwarmingselement bevindt zich boven in de ovenruimte.

» Hoe hoger u een rooster plaatst, hoe intenser de hitte van bovenaf is.

* In het bovenste deel wordt voedsel daarom sneller en krokant bereid.

« Kies de middelste stand voor een gelijkmatige verwarming aan alle
kanten.

» De onderste rails zijn geschikt voor een milde bereiding.

GEBRUIK

* Plaats de netstekker in een geaard stopcontact.

* Open de deur.

« Als u de vetopvangplaat niet gebruikt als bakplaat, schuift u deze in de
onderste rails van de ovenruimte.

« Kies een geschikt accessoire voor het voedsel dat u wilt bereiden.

* Bereid het voedsel voor en plaats het aan of in het accessoire. Plaats het
accessoire daarna in het apparaat.

« Sluit de deur.

 Druk op de aan/uit-schakelaar. Het display wordt ingeschakeld.

« Stel de temperatuur en bereidingstijd handmatig in of kies een van de 11
programma's.

* Handmatige instelling:

» Raak het symbool + of - voor de temperatuurinstelling aan om de
gewenste temperatuur in te stellen (minimaal 70°C, maximaal 200°C).

» Raak het symbool + of - voor de tijdinstelling aan om de gewenste duur
in te stellen (1 tot 60 minuten).

* Programma-instelling:

* Activeer het gewenste programma door op het programmasymbool te
drukken. Het programma is geactiveerd als het symbool begint te
knipperen.

« Als u nogmaals op hetzelfde symbool drukt, wordt de selectie ongedaan
gemaakt.

» Meer informatie over de voorinstellingen vindt u in de onderstaande
tabel:

Garnalen -y 160°C 12 minuten
Bakken @ 160°C 30 minuten
Drumsticks 180°C 20 minuten
Biefstuk @ 200°C 12 minuten
Vis ﬁ 200°C 13 minuten
Pizza @ 180°C 10 minuten
Drogen a 70°C 4 uur

Ontdooien @ 70°C 12 minuten
Voorverwarmen @ 200°C 3 minuten

* De bereidingstijd is afhankelijk van de dikte van het voedsel. De tijden
kunnen ook verschillen afhankelijk van de hoeveelheid en consistentie
van het voedsel. De vermelde tijdsinstellingen zijn slechts een indicatie
en kunnen naar wens worden aangepast. Verdubbel de tijd voor taaier
vlees en verleng de tijd met minstens 20% voor diepgevroren voedsel.

Min.- Tijd (min.) [Temperatuur |[Schud |Extra
max. (°C) den |informatie
hoeveel
heid (g)
Friet 600-700 |15-20 200 schud
den
Zelfgemaak (600-700 [20-25 200 schud |1/2 eetlepel
te friet den olie
toevoegen
Diepvriesvis [500-800 |6-10 200
sticks
Drumsticks [100-500 |18-22 180
Hamburger [400-800 |25-30 180
Loempia's |500-800 [8-10 200 schud
den
Cake 800 20-25 160 Gebruik een
bakblik
Quiche 800 20-22 180 Gebruik een
bakblik
Muffins 800 15-18 200 Gebruik een
bakblik

Programma Pictogram | Standaardtempera | Standaardber
tuur eidingstijd

Friet % 200°C 15 minuten

Karbonade & 160°C 10 minuten

» Zorg dat vlees of gevogelte goed gaar is voordat u het serveert.

* Als u de temperatuur of bereidingstijd van een geselecteerd programma
wilt wijzigen, drukt u op de knoppen voor de temperatuur- en
tijdsinstelling, op dezelfde manier als u dit doet voor een handmatige
instelling. Vervolgens stelt u een nieuwe waarde in.

» Wanneer de bedieningslampjes achtereenvolgend oplichten, betekent dit
dat het apparaat in bedrijf is. Als de werking wordt onderbroken,
knipperen de lampjes.

» Schakel het licht in met de knop U of open de deur als u tijdens de
bereiding het voedsel wilt controleren. Het licht gaat branden en de
werking wordt automatisch onderbroken. De werking wordt hervat nadat
u de deur weer hebt gesloten.

* Wanneer de bereidingstijd is verstreken, wordt het apparaat automatisch
uitgeschakeld en klinkt er een piepgeluid. Als u het apparaat voortijdig
wilt stoppen, drukt u op de aan/uit-schakelaar.

» Open de deur en haal de bereide producten uit het apparaat. Draag altijd
ovenhandschoenen en gebruik de verwijdergreep/het
verwijderinstrument om de accessoires eruit te halen.

 Verwijder na gebruik de netstekker uit het stopcontact.

» Laat de gebruikte accessoires en het apparaat eerst afkoelen en reinig
ze dan pas.

REINIGING EN ONDERHOUD

» Haal voor het schoonmaken de stekker uit het stopcontact en wacht tot
het apparaat afgekoeld is.

» Dompel het toestel nooit onder in water of een andere vloeistof. Het
apparaat is niet vaatwasmachinebestendig.

* Reinig het apparaat met een vochtige doek. Gebruik nooit agressieve en
schurende schoonmaakmiddelen, schuursponsjes of staalwol, die het
apparaat beschadigen.

» Spoel alle andere gebruikte onderdelen af met afwasmiddel en warm
water of reinig ze in de vaatwasser. Bij hardnekkig vuil is het raadzaam
om de accessoires van tevoren te laten weken in warm water met
afwasmiddel.

+ U kunt de deur verwijderen om deze makkelijker te reinigen. Open de
deur tot een hoek van 30° en verwijder de deur voorzichtig. De deur is
niet vaatwasserbestendig.

+ Laat alle onderdelen volledig drogen of droog ze af met een theedoek.

MILIEU

mmm Dit apparaat mag aan het einde van de levensduur niet bij het
normale huisafval worden gedeponeerd, maar moet bij een speciaal
inzamelpunt voor hergebruik van elektrische en elektronische apparaten
worden aangeboden. Het symbool op het apparaat, in de
gebruiksaanwijzing en op de verpakking attendeert u hierop. De in het
apparaat gebruikte materialen kunnen worden gerecycled. Met het
recyclen van gebruikte huishoudelijke apparaten levert u een belangrijke
bijdrage aan de bescherming van ons milieu. Informeer bij uw lokale
overheid naar het inzamelpunt.

Support
U kunt alle beschikbare informatie en reserveonderdelen vinden op
www.tristar.eu!

FR Manuel d'instructions

SECURITE

« Si vous ignorez les consignes de sécurité, le
fabricant ne peut étre tenu pour responsable
des dommages.

* Si le cordon d'alimentation est endommagé, il
doit étre remplacé par le fabricant, son
réparateur ou des personnes qualifiées afin
d'éviter tout risque.

* Ne déplacez jamais l'appareil en tirant sur le
cordon et veillez a ce que celui-ci ne s'enroule
pas.

* L'appareil doit étre posé sur une surface stable
et nivelée.




g

» Cet appareil est uniquement destiné a des
utilisations domestiques et seulement dans le
but pour lequel il est fabriqué. Dans le pire des
cas, les aliments peuvent prendre feu.
(N'utilisez pas plus d'une cuillére a café d'huile,
aucune viande pouvant diffuser trop de graisse
ou d'eau pour I'ébullition des aliments.)

» Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des
enfants de moins de 8 ans. Cet appareil peut
étre utilisé par des enfants de 8 ans ou plus et
des personnes présentant un handicap
physique, sensoriel ou mental voire ne
disposant pas des connaissances et de
I'expérience nécessaires en cas de surveillance
ou d'instructions sur l'usage de cet appareil en
toute sécurité et de compréhension des risques
impliqués. Les enfants ne doivent pas jouer
avec l'appareil. Maintenez I'appareil et son
cordon d'alimentation hors de portée des
enfants de moins de 8 ans. Le nettoyage et la
maintenance utilisateur ne doivent pas étre
confiés a des enfants sauf s'ils ont 8 ans ou
plus et sont sous surveillance.

« Afin de vous éviter un choc électrique,
n'immergez pas le cordon, la prise ou l'appareil
dans de I'eau ou autre liquide.

» Branchez I'appareil sur une prise électrique
munie d'une connexion a la terre (pour les
appareils de catégorie I).

* AVERTISSEMENT : Si la surface est fissurée,
arrétez 'appareil pour éviter tout risque de choc
électrique.

» Maintenez I'appareil et son cordon
d'alimentation hors de portée des enfants de
moins de 8 ans.

» La température des surfaces accessibles peut
devenir élevée quand l'appareil est en fonction.

* L'appareil n'est pas destiné a fonctionner avec
un dispositif de programmation externe ou un
systéme de télécommande indépendant.

. &Les surfaces indiquées par ce logo
risquent de devenir chaudes a l'usage.

* Pour éviter les perturbations du flux d'air, ne
placez rien sur l'appareil et assurez-vous de
préserver systématiquement un dégagement
de 10 cm autour de I'appareil.

» Aprés le processus de cuisson, l'appareil doit
refroidir. Ce processus de refroidissement
s'active automatiquement une fois la minuterie
terminée. Evitez de débrancher I'appareil du
secteur avant la fin du processus de
refroidissement. L'air chaud résiduel risquerait
d'endommager l'appareil.

» Cet appareil est destiné a une utilisation
domestique et aux applications similaires,
notamment :

— Coin cuisine des commerces, bureaux et autres
environnements de travail.

— Hoétels, motels et autres environnements de type résidentiel.

— Environnements de type chambre d’hétes.

— Fermes.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS
USAGE DOMESTIQUE UNIQUEMENT

c € Ce produit est conforme aux exigences de conformité des
réﬁments ou directives européens en vigueur.

La marque de conformité eurasienne (EAC) est une marque de
certification destinée a indiquer les produits conformes a toutes les
réglementations techniques de I'Union douaniere eurasienne.

o4l

Ce symbole est utilisé pour le marquage des matériaux destinés a
entrer en contact avec les aliments dans I'Union Européenne, tel que
défini dans le reglement (CE) n° 1935/2004.

()

Le Point vert est une marque déposée de Der Griine Punkt -
Duales System Deutschland GmbH et est une marque déposée dans le
monde entier. Le logo ne peut étre utilisé que par des clients de DSD
GmbH titulaires d'une licence valide d'utilisation de la marque ou par des
entreprises engagées dans la gestion des déchets en République
Fédérale Allemande. Cela s'applique également a la reproduction du logo
par des tiers dans un dictionnaire, une encyclopédie ou une base de
données électronique contenant un manuel de référence.

@

Le produit et les matériaux d'emballage sont recyclables, sous
réserve de la responsabilité étendue du fabricant. Par souci de bon
traitement des déchets, mettez-le au rebut séparément, en suivant les
symboles d'emballage illustrés. Le logo Triman n'est valable qu'en
France.

; Le symbole, le logo ou l'icone universel de recyclage est un
symbole internationalement reconnu utilisé pour désigner les matériaux
recyclables. Le symbole du recyclage reléve du domaine public et n'est
pas une marque déposée.

hi¢

=== | es produits électriques usagés ne doivent pas étre jetés avec les
ordures ménageres. Veuillez recycler la ou les installations sont
disponibles. Veérifiez auprés des autorités locales ou du magasin le plus
proche pour obtenir des conseils sur le recyclage.

DESCRIPTION DES PIECES
. Unité principale

Affichage

Panier

Poignée de retrait

Grille de cuisson (2 x)

Plateau collecteur de graisse / plateau de cuisson

ourLNS

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

* A la premiere mise en marche de I'appareil, une légere odeur est
perceptible. C'est normal : assurez une ventilation adéquate. Cette
odeur est seulement temporaire et disparait rapidement.

* Retirez tout I'emballage.

* Retirez tout autocollant ou étiquette de I'appareil.

* Nettoyez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec un chiffon humide.

Plateau de cuisson/collecteur de graisse

* Placez toujours le plateau collecteur de graisse dans les rails inférieurs
ou dans I'espace de cuisson pour recueillir les gouttes de graisse, les
résidus d’aliments ou les miettes. Il peut également étre utilisé comme
plateau de cuisson en y plagant des aliments, placez-le dans les rails du
milieu.

Panier

» Ne remplissez pas trop le panier d’ingrédients. S'il est trop plein, les
aliments ne cuisent pas uniformément.

Grilles de cuisson

* Les grilles de cuisson sont glissées sur les rails dans I'espace de
cuisson.

« L'élément chauffant est situé en haut de I'espace de cuisson.

* Plus une grille est placée haut, plus la chaleur venant d’en haut est
intense.

» Dans la partie supérieure, les aliments sont cuits plus rapidement et sont
plus croustillants.

* La position intermédiaire peut étre sélectionnée pour obtenir une
cuisson uniforme de tous les cotés.

* Les rails inférieurs conviennent a la cuisson douce.

UTILISATION

» Branchez la fiche secteur dans une prise murale mise a la terre.

» Quvrez la porte.

« Si le plateau collecteur de graisse n’est pas utilisé comme plateau de
cuisson, faites-le glisser dans les rails les plus bas de I'espace de
cuisson.

» Sélectionnez un accessoire approprié pour la nourriture a préparer.

* Préparez les aliments et placez-les sur ou dans l'accessoire, puis fixez-
le a I'appareil.

* Fermez la porte.

» Appuyez sur le bouton Marche/Arrét. L'affichage s'allumera.

* Réglez la température et le temps de cuisson manuellement ou
choisissez I'un des 11 programmes.

» Réglage manuel :

» Appuyez sur le symbole + ou - pour le parametre de température afin de
régler la température souhaitée (minimum 70 °C, maximum 200 °C).

» Appuyez sur le symbole + ou - pour le paramétre de I'heure afin de
régler la durée souhaitée (1 minute a 60 minutes).

* Réglage du programme :

* Activez le programme souhaité en touchant le symbole du programme. |l
est activé lorsque le symbole commence a clignoter.

 Si vous appuyez a nouveau sur le méme symbole, la sélection sera
annulée.

 Consultez le tableau ci-dessous pour les informations de préréglage :

Programme Icone Température par Durée de
défaut cuisson par
défaut
Frites % 200 °C 15 minutes
Cotelettes &= 160 °C 10 minutes
Crevettes ) 160 °C 12 minutes
Cuisson @ 160 °C 30 minutes
Pilons 180 °C 20 minutes
Steak @ 200 °C 12 minutes
Poisson ﬁ 200 °C 13 minutes
Pizza @ 180 °C 10 minutes
Déshydrater J 70 °C 4 heures
Décongeler @ 70 °C 12 minutes
Préchauffage @ 200 °C 3 minutes

* La durée de cuisson dépend de I'épaisseur de l'aliment. Les durées
peuvent également varier en fonction de la quantité et de la consistance
de la nourriture. Les réglages de durée ne sont que des indications et
peuvent étre adaptés a vos godts. Doublez le temps pour la viande dure
et prolongez la durée d'au moins 20 % pour les aliments surgelés.

Quantité [Durée Température |Secou |Information
min-max |(min) (°C) er s
(9) supplément
aires
Frites 600-700 [15-20 200 secou
er
Frites 600-700 |20-25 200 secou |ajouter une
maison er demie
cuillere a
café d'huile
Batonnets |500-800 |6-10 200
de poisson
surgelés
Pilons 100-500 |18-22 180
Hamburger [400-800 |25-30 180
Rouleaux |500-800 (8-10 200 secou
de er
printemps
Gateau 800 20-25 160 Utiliser le
moule a
patisserie
Quiche 800 20-22 180 Utiliser le
moule a
patisserie
Muffins 800 15-18 200 Utiliser le
moule a
patisserie

» Assurez-vous que la viande et la volaille sont bien cuites avant de servir.

» Pour modifier la température ou la durée de cuisson d'un programme
sélectionné, appuyez sur les touches de réglage de la température et de
la durée, comme pour le réglage manuel, puis définissez une nouvelle
valeur.

* Les témoins lumineux allumés successivement indiquent que I'appareil
est en marche. Si le fonctionnement est interrompu, ils clignotent tous.

* Allumez la lumiére en appuyant sur " le bouton pour vérifier I'état des
aliments pendant I'utilisation ou ouvrez la porte. La lumiére s'allumera et
le fonctionnement sera automatiquement interrompu. Le fonctionnement
reprend une fois la porte refermée.

» Une fois le temps de cuisson écoulé, I'appareil s'éteint automatiquement
et émet un bip sonore. Si I'appareil doit étre arrété prématurément,
appuyez sur l'interrupteur marche/arrét.

» Ouvrez la porte et retirez les aliments cuits de I'appareil. Utilisez toujours
des gants de cuisine et utilisez la poignée/l'outil de retrait pour retirer les
accessoires.

» Aprés usage, débranchez la fiche secteur de la prise murale.

« Laissez les accessoires utilisés et I'appareil refroidir avant de les
nettoyer.

NETTOYAGE ET MAINTENANCE

» Avant le nettoyage, débranchez I'appareil et attendez qu'il refroidisse.

* N'immergez pas l'appareil dans de I'eau ou dans d'autres liquides.
L'appareil ne sont pas lavables au lave-vaisselle.

* Nettoyez |'appareil a I'aide d'un chiffon humide. N'utilisez jamais de
nettoyant abrasif ni de tampon a récurer ou de laine d'acier, ce qui
pourrait endommager |'appareil.

* Rincez toutes les autres piéces utilisées avec du détergent et de I'eau
chaude ou mettez-les au lave-vaisselle. En cas de saleté tenace, nous
recommandons de faire tremper les accessoires dans de I'eau tiéde et
du liquide vaisselle au préalable.

« La porte est détachable pour faciliter le nettoyage. Ouvrez la porte a un
angle de 30° et retirez-la doucement. La porte ne va pas au lave-
vaisselle.

« Laissez toutes les pieces sécher complétement ou séchez-les a l'aide
d'une serviette.

ENVIRONNEMENT

mmm Cet appareil ne doit pas étre jeté avec les déchets ménagers a la
fin de sa durée de vie, il doit étre remis a un centre de recyclage pour les
appareils électriques et électroniques. Ce symbole sur l'appareil, le
manuel d'utilisation et I'emballage attire votre attention sur un point
important. Les matériaux utilisés dans cet appareil sont recyclables. En
recyclant vos appareils, vous contribuez de maniére significative a la
protection de notre environnement. Renseignez-vous auprés des autorités
locales pour connaitre les centres de collecte des déchets.

Support
Vous retrouvez toutes les informations et pieces de rechange sur
www.tristar.eu !

DE Bedienungsanleitung

SICHERHEIT

» Beim Ignorieren der Sicherheitshinweise kann
der Hersteller nicht fur Schaden haftbar
gemacht werden.

* Ist das Netzkabel beschadigt, muss es vom
Hersteller, dem Kundendienst oder ahnlich
qualifizierten Personen ersetzt werden, um
Gefahren zu vermeiden.

* Bewegen Sie das Gerat niemals durch Ziehen
am Kabel, und stellen Sie sicher, dass sich das
Kabel nicht verwickeln kann.

» Das Gerat muss auf einer ebenen, stabilen
Flache platziert werden.

* Dieses Gerat darf nur fur den
Haushaltsgebrauch und nur fur den Zweck
benutzt werden, fur den es hergestellt wurde.
Im schlimmsten Fall kann sich das Essen
entzunden. (Verwenden Sie nicht mehr als
einen Teeloffel Ol, verwenden Sie kein Fleisch,
das zu viel Fett auslasst oder Wasser, das zum
Kochen von Speisen vorgesehen ist.)

» Dieses Gerat darf nicht von Kindern unter 8
Jahren verwendet werden. Dieses Gerat darf
von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder einem Mangel
an Erfahrung und Kenntnissen verwendet
werden, sofern diese Personen beaufsichtigt
oder Uber den sicheren Gebrauch des Gerats
unterrichtet wurden und die damit verbundenen
Gefahren verstanden haben. Kinder durfen mit
dem Gerat nicht spielen. Halten Sie das Gerat
und sein Anschlusskabel aul3erhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.
Reinigungs- und Wartungsarbeiten durfen nicht
von Kindern vorgenommen werden, es sei
denn, sie sind alter als 8 und werden
beaufsichtigt.

» Tauchen Sie das Kabel, den Stecker oder das
Gerat nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten, um einen elektrischen Schlag zu
vermeiden.

* Dieses Gerat darf nur mit einer geerdeten
Steckdose (fur Klasse | Gerate) verbunden
werden.

* ACHTUNG: Hat die Oberflache einen Riss,
schalten Sie das Gerat aus, um die Gefahr
eines Stromschlags zu vermeiden.

» Halten Sie das Gerat und sein Anschlusskabel
aulerhalb der Reichweite von Kindern unter 8
Jahren.

* Die Temperatur der zuganglichen Oberflachen
kann hoch sein, wenn das Gerat in Betrieb ist.

» Das Gerat darf nicht mit einem externen Timer
oder einem separaten Fernbedienungssystem
betrieben werden.

. &Oberﬂéchen, die mit diesem Logo
gekennzeichnet sind, kdnnen beim Gebrauch
heil} werden.

* Legen Sie keine Gegenstande auf das Gerat
und stellen Sie sicher, dass immer 10
Zentimeter Freiraum um das Gerat herum sind,
damit die Luft ungehindert zirkulieren kann.

* Nach dem Backvorgang muss das Gerat
abkuhlen; dieser Abkuhlvorgang wird
automatisch aktiviert, wenn der Timer
abgelaufen ist. Ziehen Sie nicht den
Netzstecker aus der Netzsteckdose, bevor der
Abkuhlvorgang beendet ist, weil die sonst
verbleibende heile Luft das Gerat beschadigen
kann.

* Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt
und ahnlichen Anwendungen verwendet zu
werden, wie beispielsweise:

— In Kichen fir Mitarbeiter in Laden, Biiros und anderen

gewerblichen Bereichen.

— Von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen.

— In Frihstlckspensionen.

— In Gutshausern.

BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG AUF
NUR FUR DEN HAUSGEBRAUCH

c € Dieses Produkt erfullt die Konformitatsanforderungen der
Eeltenden europaischen Verordnungen oder Richtlinien.

Das Eurasische Konformitatszeichen (EAC) ist ein
Zertifizierungszeichen zur Kennzeichnung von Produkten, die allen
technischen Vorschriften der Eurasischen Zollunion entsprechen.

4l

Dieses Symbol wird zur Kennzeichnung von Materialien
verwendet, die dazu bestimmt sind, in der Europaischen Union mit
Lebensmitteln in Berlihrung zu kommen, wie in der Verordnung (EU) Nr.
1935/2004 definiert.

(/)

Der Gruine Punkt ist das eingetragene Markenzeichen der ,Der
Griine Punkt — Duales System Deutschland GmbH* und ist weltweit als
Marke geschutzt. Das Logo darf nur von Kunden der DSD GmbH, welche
Uber einen gultigen Markennutzungsvertrag verfligen, oder von
beauftragten Entsorgungsunternehmen innerhalb der Bundesrepublik
Deutschland genutzt werden. Dies gilt auch fur die Darstellung des Logos
durch Dritte in einem Woérterbuch, einer Enzyklopadie oder einer
elektronischen Datenbank, welche ein Nachschlagewerk enthalt.

@@

Das Produkt und die Verpackungsmaterialien sind recycelbar und
unterliegen der erweiterten Herstellerverantwortung. Entsorgen Sie es
separat und folgen Sie den auf der Verpackung abgebildeten Symbolen
fur eine bessere Abfallbehandlung. Das Triman-Logo ist nur in Frankreich
glltig.

: Das universelle Recycling-Symbol, -Logo oder -Zeichen ist ein
international anerkanntes Symbol zur Kennzeichnung von recycelbaren
Materialien. Das Recycling-Symbol ist gemeinfrei und kein
Markenzeichen.

=== [Elektro-Altgerate sollten nicht mit dem Hausmidill entsorgt werden.
Bitte recyceln Sie diese nur in den daflr vorgesehenen Einrichtungen.
Erkundigen Sie sich bei lhrer ortlichen Behorde oder Ihrem 6rtlichen
Handler nach Recyclingmdglichkeiten.

TEILEBESCHREIBUNG
. Gehause

Display

Korb

6. Entnahmegriff

Backrost (2 x)
Fettauffangschale / Backblech

oOhwN~

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

* Wenn das Gerat zum ersten Mal eingeschaltet wird, kann es zu einer
leichten Geruchsbildung kommen. Dies ist normal. Sorgen Sie fir
ausreichende Liftung. Dieser Geruch halt nur kurze Zeit an und
verschwindet bald.

» Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.

« Entfernen Sie die Aufkleber oder Schilder vom Gerat.

» Wischen Sie das Innere und das Aullere des Gerats mit einem feuchten
Lappen.

Fettauffangschale/Backblech

» Setzen Sie stets die Fettauffangschale in die unteren Schienen des
Garraums ein, um heruntertropfendes Fett, Lebensmittelreste oder
Krimel aufzufangen. Sie kann auch als Backblech benutzt werden,
indem man das Gargut darauflegt und sie in die mittlere Schiene
einsetzt.

Korb

» Achten Sie darauf, den Drehkorb nicht zu Gberfillen, weil die
Lebensmittel dann nicht gleichmaRig gegart werden.

Backroste

 Die Backroste werden in die entsprechenden Schienen im Garraum
geschoben.

» Das Heizelement befindet sich oben im Garraum.

 Je hoher ein Rost eingesetzt ist, desto groRer ist die von oben
kommende Hitze.

 Im oberen Teil gart das Lebensmittel schneller und wird knusprig.

« Die mittlere Position kann gewahlt werden, um eine gleichmaRige
Hitzeeinwirkung von allen Seiten zu erzielen.

« Die unteren Schienen eignen sich fiir schonendes Garen.

GEBRAUCH

« Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete Wandsteckdose.

» Offnen Sie die Tur.

» Wenn die Fettauffangschale nicht als Backblech benutzt wird, schieben
Sie sie in die unterste Schiene des Garraums.

» Wahlen Sie das jeweils geeignete Zubehorteil fur Ihr Gargut.

« Bereiten Sie das Gargut vor und platzieren Sie es auf oder in diesem
Zubehorteil im Garraum.

 SchlieBen Sie die Tir.

« Tippen Sie auf die Schaltflache ,Ein/Aus®. Das Display wird aktiviert.

« Stellen Sie manuell Temperatur und Garzeit ein oder wahlen Sie eines
der 11 verfugbaren Programme.

* Manuelle Einstellung:

» Tippen Sie auf das Symbol ,+* oder ,-“ an der Temperatureinstellung,
um die gewunschte Temperatur einzustellen (minimal 70° C, maximal
200° C).

* Tippen Sie auf das Symbol ,+“ oder ,-“ an der Zeiteinstellung, um die
gewulnschte Garzeit einzustellen (1 Minute bis 60 Minuten).

* Programmeinstellung:

« Aktivieren Sie das gewlinschte Programm, indem Sie auf das
entsprechende Programmsymbol tippen. Es ist aktiviert, wenn das
Symbol zu blinken beginnt.

* Tippen Sie erneut auf dieses Symbol, um die Auswahl zu stornieren.

* In der Tabelle unten sind die Voreinstellungen aufgefuhrt:

Programm Symbol | Standardtemperat Normale
ur Garzeit
Pommes Frites % 200° C 15 Minuten
Koteletts &= 160 °C 10 Minuten
Shrimps — 160° C 12 Minuten
Backen @ 160 °C 30 Minuten
Keulen 180 °C 20 Minuten
Steak @ 200 °C 12 Minuten
Fisch ﬁ 200 °C 13 Minuten
Pizza @ 180 °C 10 Minuten
Dérren a 70 °C 4 Stunden
Auftauen @ 70 °C 12 Minuten
Vorheizen @ 200 °C 3 Minuten

« Die Garzeit hangt von der Dicke des Garguts ab. Sie kann auch je nach
Menge und Konsistenz des Garguts variieren. Die Zeiteinstellungen sind
nur Richtlinien und lassen sich je nach Bedarf anpassen. Verdoppeln
Sie die Zeit fUr zahes Fleisch und verlangern Sie die Zeit fur
tiefgefrorene Lebensmittel um mindestens 20 %.

Min-Max |Zeit (min) [Temperatur |Schiit (Zusatzinfor
Menge (°C) teln |mation
(9)
Pommes 600-700 |15-20 200 Schutt
Frites eln
Selbstgema |600-700 |20-25 200 Schitt | 1/2 Essloffel
chte eln Ol
Pommes hinzugeben
Frites
TK- 500-800 |6-10 200
Fischstabch
en
Keulen 100-500 |18-22 180
Hamburger [400-800 |25-30 180
Frihlingsroll [500-800 |8-10 200 Schutt
en eln
Kuchen 800 20-25 160 Backform
verwenden
Quiche 800 20-22 180 Backform
verwenden
Muffins 800 15-18 200 Backform
verwenden
» Achten Sie vor dem Servieren darauf, dass Frischfleisch und Geflugel

ausgiebig durchgegart sind.

* Um die Temperatur oder Garzeit eines gewahlten Programms zu
andern, berUhren Sie die Schaltflachen fiir Temperatur und Zeit und
gehen dann wie bei der manuellen Einstellung vor, um einen neuen
Wert einzustellen.

» Nacheinander aufleuchtende Kontrolllampen weisen darauf hin, dass
das Gerét in Betrieb ist. Bei einer St6rung blinken sie.

« Tippen Sie auf die Taste % , um das Licht einzuschalten und wahrend
des Betriebs den Zustand des Garguts zu priifen, oder 6ffnen Sie die
Tur; das Licht geht an und der Betrieb wird automatisch unterbrochen.
Der Betrieb wird fortgesetzt, sobald die Tur wieder geschlossen wird.

» Nach Ablauf der Garzeit schaltet sich das Gerat automatisch aus und
gibt einen Piepton ab. Falls das Gerat vorzeitig gestoppt werden muss,
tippen Sie auf die Schaltflache ,Ein/Aus*.

» Offnen Sie die Tur und nehmen Sie das Gargut aus dem Gerat heraus.
Tragen Sie stets Ofenhandschuhe und benutzen Sie den Entnahmegriff
bzw. die Entnahmevorrichtung, um die Zubehorteile herauszunehmen.

* Ziehen Sie nach dem Gebrauch den Netzstecker aus der
Wandsteckdose.

« Lassen Sie benutzte Zubehorteile und das Gerat vor dem Reinigen
abkuhlen.

REINIGUNG UND PFLEGE

« Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und warten Sie, bis das
Gerat abgekuhlt ist.

» Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten.
Das Gerét ist nicht splilmaschinenfest.

» Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch. Verwenden Sie
niemals scharfe oder scheuernde Reiniger, Topfreiniger oder Stahlwolle.
Dies wurde das Gerat beschadigen.

 Reinigen Sie alle sonstige Teile mit Spulmittel und warmem Wasser
oder in der Geschirrspiilmaschine. Hartnackige Rickstande an
Zubehorteilen sollten zuvor in warmem Wasser mit etwas Spulmittel
eingeweicht werden.

» Die Tir lasst sich zwecks einfacherer Reinigung abnehmen. Dazu
6ffnen Sie die Tir in einem Winkel von 30° und nehmen Sie dann
vorsichtig ab. Die Tur ist nicht spilmaschinenfest.

« Lassen Sie alle Teile ausgiebig trocknen oder trocknen Sie sie mit einem
Geschirrtuch ab.

UMWELT

mmm Dieses Gerat darf am Ende seiner Lebenszeit nicht im Hausmdill
entsorgt werden, sondern muss an einer Sammelstelle fir das Recyceln
von elektrischen und elektronischen Haushaltsgeraten abgegeben
werden. Das Symbol auf dem Gerat, in der Bedienungsanleitung und auf
der Verpackung macht Sie auf dieses wichtige Thema aufmerksam. Die in
diesem Gerat verwendeten Materialien kdnnen recycelt werden. Durch
das Recyceln gebrauchter Haushaltsgerate leisten Sie einen wichtigen
Beitrag zum Umweltschutz. Fragen Sie |hre 6rtliche Behdrde nach
Informationen Uber eine Sammelstelle.

Support
Samtliche verfligbaren Informationen und Ersatzteile finden Sie unter
www.tristar.eu!

ES Manual de instrucciones

SEGURIDAD

« Si ignora las instrucciones de seguridad,
eximira al fabricante de toda responsabilidad
por posibles dafos.

« Si el cable de alimentacion esta dafiado,
corresponde al fabricante, al representante o a
una persona de cualificacion similar su
reemplazo para evitar peligros.

* Nunca mueva el aparato tirando del cable y
asegurese de que no se pueda enredar con el
cable.

* El aparato debe colocarse sobre una superficie
estable y nivelada.

* Este aparato se debe utilizar unicamente para
el uso doméstico y solo para las funciones para
las que se ha disefiado. En el peor de los
casos, los alimentos pueden prenderse. (No
utilice mas de una cucharadita de aceite,
ninguna carne que suelte demasiada grasa o
agua para hervir alimentos.)

* Este aparato no debe ser utilizado por nifios
menores de 8 anos. Este aparato puede ser
utilizado por nifios a partir de los 8 afios y por
personas con capacidades fisicas, sensoriales
o mentales reducidas, o que no tengan
experiencia ni conocimientos, si son
supervisados o instruidos en el uso del aparato
de forma segura y entienden los riesgos
implicados. Los nifios no pueden jugar con el
aparato. Mantenga el aparato y el cable fuera
del alcance de los nifios menores de 8 afios.
Los niflos no podran realizar la limpieza ni el
mantenimiento reservado al usuario a menos
que tengan mas de 8 afnos y cuenten con
supervision.

 Para protegerse contra una descarga eléctrica,
no sumerja el cable, el enchufe ni el aparato en
el agua o cualquier otro liquido.

* Este aparato debe enchufarse a una toma de
pared conectada a tierra (para aparatos de
clase I).

« ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada,
apague el aparato para evitar la posibilidad de
una descarga eléctrica.

* Mantenga el aparato y el cable fuera del
alcance de los nifios menores de 8 anos.

 La temperatura de las superficies accesibles
puede ser elevada cuando funcione el aparato.

* El aparato no esta disefiado para usarse
mediante un temporizador externo o un sistema
de control remoto independiente.

. &Las superficies indicadas con este logotipo
pueden calentarse durante el uso.

« Para evitar obstrucciones en el flujo de aire, no
ponga nada encima del aparato y asegurese de
que haya siempre 10 cm de espacio libre
alrededor del aparato.

* Tras el proceso de horneado, el aparato
necesita enfriarse. Este proceso de
enfriamiento se activara automaticamente
cuando el temporizador haya terminado. Evite
desenchufar el aparato de la toma de red antes
de que haya finalizado el proceso de
enfriamiento ya que el aire caliente restante
puede producir dafios en el aparato.

* Este aparato se ha disefiado para el uso en el
hogar y en aplicaciones similares, tales como:

— Zonas de cocina para el personal en tiendas, oficinas y otros
entornos de trabajo.

— Clientes en hoteles, moteles y otros entornos de tipo
residencial.

— Entornos de tipo casa de huéspedes.

— Granjas.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES
SOLO PARA USO DOMESTICO

c € El producto cumple los requisitos de conformidad de las
regulaciones o directivas europeas aplicables.
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[ H [ La marca de conformidad euroasiatica (EAC, por sus siglas en
inglés) es una marca de certificacion para indicar los productos que
cumplen con todas las normas técnicas de la Uniéon Aduanera
Euroasiatica.

QT

Este simbolo se usa para marcar materiales que estaran en
contacto con alimentos en la Unién Europea, como se define en el
reglamento (CE) n.° 1935/2004.

/)

The Green Dot es la marca registrada de Der Griine Punkt —
Duales System Deutschland GmbH y esta protegida como marca
comercial en todo el mundo. El logotipo solo puede usarse por clientes
de DSD GmbH con un contrato valido para uso de la marca comercial,
0 por empresas participantes de gestion de residuos en la Republica
Federal de Alemania. Esto también se aplica para la reproduccion del
logo por terceros en un diccionario, enciclopedia o base electronica de
datos que incluya un manual de referencia.

&

El producto y los materiales de embalaje son reciclables y
estan sujetos a una garantia extendida del fabricante. Eliminelos por
separado y respetando los simbolos mostrados en el embalaje, para
facilitar la gestion de residuos. El logo de Triman solo es valido en
Francia.

: El simbolo, logo o icono universal de reciclaje es un simbolo
reconocido en todo el mundo y usado para designar materiales
reciclables. Este simbolo de reciclaje es de dominio publico y no es una
marca comercial.

hi4

=== | os productos eléctricos viejos no deben eliminarse con la
basura doméstica. Reciclelos en instalaciones al efecto. Si necesita
ayuda en temas de reciclaje, consulte a las autoridades o comercios
locales.

DESCRIPCION DE LOS COMPONENTES

1. Unidad principal

Pantalla

Cesta

Asa de extraccion

Rejillas de horneado (2 unidades)

Bandeja colectora de grasa/bandeja de horneado

ANTES DEL PRIMER USO

» Cuando encienda el aparato por primera vez, este producira un ligero
olor. Este olor es normal y solo temporal, desaparecera en unos
minutos. Asegurese de que la habitacién esta bien ventilada.

* Retire todo el material de embalaje.

* Retire los adhesivos o etiquetas del aparato.

« Limpie el interior y el exterior del aparato con un pafio hiumedo.

ouhwh

Colector de grasa/bandeja de horneado

» Coloque siempre la bandeja colectora de grasa en los carriles
inferiores del espacio para cocinar; de este modo, se recogera toda la
grasa que gotee, los restos de comida y las migas. Si coloca
alimentos encima, también puede utilizarla como bandeja de
horneado; en este caso, coloquela en los carriles intermedios.

Basket

* No llene la cesta en exceso con alimentos; si la cesta esta llena, los
alimentos no se cocinaran de manera uniforme.

Rejillas de horneado

* Las rejillas de horneado se deslizan por los carriles del espacio para
cocinar.

* La resistencia se encuentra en la parte superior del espacio para
cocinar.

» Cuanto mas alto coloque una rejilla, con mas intensidad recibira el
calor desde la parte superior.

* En la parte superior, los alimentos se cocinan mas rapido y quedan
mas crujientes.

* En la posicion intermedia, los alimentos reciben un calor uniforme
desde todos los lados.

* Los carriles inferiores son adecuados si desea cocinar los alimentos
con una coccién suave.

uso

* Inserte el enchufe de red en un enchufe con toma de tierra.

* Abra la puerta.

 Si no va usar la bandeja colectora de grasa como bandeja de
horneado, introduzcala en los carriles inferiores del espacio para
cocinar.

* Seleccione el accesorio adecuado segun los alimentos que vaya a
preparar.

* Prepare la comida, coléquela en el accesorio e introduzca el
accesorio en el aparato.

« Cierre la puerta.

* Pulse el botén de encendido/apagado. La pantalla se activara.

 Defina manualmente la temperatura y el tiempo de cocinado o elija
entre uno de los 11 programas.

* Definicion manual:

» Toque el simbolo + o - del ajuste de temperatura y defina la
temperatura adecuada (la temperatura minima es de 70 °C y la
maxima es de 200 °C).

» Toque el simbolo + o - del ajuste de tiempo y defina el tiempo
adecuado (el tiempo minimo es de 1 minuto y el maximo es de
60 minutos).

* Definicion del programa:

« Para activar el programa deseado, toque el simbolo del programa.
Cuando el simbolo comience a parpadear, el programa estara
activado.

« Si vuelve a tocar el mismo simbolo, el programa seleccionado se
cancelara.

* En la siguiente tabla encontrara informacion acerca de los programas
predefinidos:

Deshidratar a 70 °C 4 horas
Descongelar @ 70 °C 12 minutos
Precalentar @ 200 °C 3 minutos

« El tiempo de coccion depende del grosor de los alimentos. Los tiempos
también pueden variar debido a la cantidad y consistencia de los
alimentos. Los ajustes de tiempo son solo indicaciones y pueden
adaptarse a sus preferencias. Duplique el tiempo para la carne dura 'y
amplie el tiempo al menos un 20 % para los alimentos ultracongelados.

Cantidad|Tiempo |Temperatura |Agitar |Informacion
min.- (min) (°C) adicional
max. (g)
Patatas 600-700 |15-20 200 agitar
fritas
Patatas 600-700 |20-25 200 agitar |afadir 1/2
fritas cucharada de
caseras aceite
Varitas de  |500-800 |6-10 200
pescado
congelado
Muslitos 100-500 |[18-22 180
Hamburgue [400-800 |25-30 180
sa
Rollitos de |500-800 |8-10 200 agitar
primavera
Bizcocho 800 20-25 160 Usar molde
de horneado
Quiche 800 20-22 180 Usar molde
de horneado
Magdalenas {800 15-18 200 Usar molde
de horneado

Programa Icono Temperatura Tiempo de
predeterminada coccion
predetermina
do
Patatas fritas % 200 °C 15 minutos
Chuletas & 160 °C 10 minutos
Gambas - 160 °C 12 minutos
Horneado @ 160 °C 30 minutos
Muslitos 180 °C 20 minutos
Bistec @ 200 °C 12 minutos
Pescado ﬁ 200 °C 13 minutos
Pizza @ 180 °C 10 minutos

» Asegurese de que la carne y las aves estan bien cocinadas antes de
servirlas.

» Para modificar la temperatura o el tiempo de coccién de un programa
que ha seleccionado, toque los botones de definicion de la temperatura
y el tiempo, del mismo modo que lo haria para una definicion manual de
estos valores, y defina un valor nuevo.

« Cuando se enciendan de manera sucesiva las luces de funcionamiento,
el electrodoméstico estara en marcha. Si el funcionamiento se ve
interrumpido, estas luces parpadearén:w

« Si toca el boton para encender la luz, 5% podra comprobar el estado de
los alimentos mientras el aparato esté en funcionamiento. Si abre la
puerta, la luz se encendera y el electrodoméstico dejara de funcionar
automaticamente. Cuando vuelva a cerrar la puerta, el aparato se
pondra en marcha de nuevo.

» Una vez haya transcurrido el tiempo de coccion, el electrodoméstico se
apagara automaticamente y emitira un pitido. Si necesita apagar el
aparato antes de que haya terminado, pulse el interruptor de encendido/
apagado.

 Abra la puerta y saque los alimentos cocinados. Utilice siempre guantes
y la herramienta/asa de extraccion para sacar los accesorios.

« Tras el uso, retire el enchufe eléctrico de la toma de pared.

» Deje que el aparato y los accesorios se enfrien antes de limpiarlos.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

. Anftgs de limpiar, desenchufe el aparato y espere a que el aparato se
enfrie.

» No sumerja nunca el aparato en agua o cualquier otro liquido. El aparato
no se puede lavar en el lavavajillas.

« Limpie el equipo con un pafio humedo. No utilice limpiadores fuertes ni
abrasivos, estropajos ni lana de acero, ya que dafiarian el aparato.

« Lave las piezas utilizadas con lavavajillas y agua tibia o métalas en el
lavavajillas. Si los accesorios estan muy sucios, le recomendamos que
antes los sumerja en agua caliente con lavavajillas.

 La puerta se puede extraer para facilitar su limpieza; abrala con un
angulo de 30° y saquela con cuidado. La puerta no se puede lavar en el
lavavajillas.

» Deje secar completamente todas las piezas o séquelas con un pafio.

MEDIO AMBIENTE

mmm Este aparato no debe desecharse con la basura doméstica al final
de su vida util, sino que se debe entregar en un punto de recogida para el
reciclaje de aparatos eléctricos y electronicos. Este simbolo en el aparato,
manual de instrucciones y embalaje quiere atraer su atencion sobre esta
importante cuestion. Los materiales utilizados en este aparato se pueden
reciclar. Mediante el reciclaje de electrodomésticos, usted contribuye a
fomentar la proteccion del medioambiente. Solicite mas informacion sobre
los puntos de recogida a las autoridades locales.

Soporte
Puede encontrar toda la informacion y recambios en www.tristar.eu!

PT Manual de Instrucoes

SEGURANCA . -
» O fabricante nao pode ser responsabilizado por

quaisquer danos se ignorar as instrugdes de
seguranga.

» Se o cabo de alimentacéao estiver danificado,
deve ser substituido pelo fabricante, o seu
representante de assisténcia técnica ou alguém
com qualificagdes semelhantes para evitar
perigos.

* Nunca desloque o aparelho puxando pelo cabo
e certifique-se de que este nunca fica preso.

» O aparelho deve ser colocado numa superficie
plana e estavel.

 Este aparelho destina-se apenas a utilizagao
doméstica e para os fins para os quais foi
concebido. No pior dos casos, a comida podera
incendiar-se. (Nao utilize mais do que uma
colher de cha de dleo, ndo cozinhe carne que
liberte muita gordura nem utilize agua para
cozinhar alimentos.)

* Este aparelho ndo deve ser utilizado por
criangas com idades compreendidas entre
menos de 8 anos. Este aparelho pode ser
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utilizado por criangas com mais de 8 anos e por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas, assim como com falta de
experiéncia e conhecimentos, caso sejam
supervisionadas ou instruidas sobre como
utilizar o aparelho de modo seguro e
compreendam os riscos envolvidos. As criangas
nao devem brincar com o aparelho. Mantenha o
aparelho e respetivo cabo fora do alcance de
criangas com idade inferior a 8 anos. A limpeza
e manuteng¢ao néo devem ser realizadas por
criangas a nao ser que tenham mais de 8 anos
e sejam supervisionadas.

 Para se proteger contra choques elétricos, néo
mergulhe o cabo, a ficha nem o aparelho em
agua ou qualquer outro liquido.

» O aparelho devera ser ligado a uma saida de
tomada com contacto de terra (para aparelhos
de classe I).

» AVISO: Se a superficie estiver rachada,
desligue o aparelho para evitar a possibilidade
de choque eléctrico.

* Mantenha o aparelho e respectivo cabo fora do
alcance de criancas com menos de 8 anos.

* A temperatura das superficies acessiveis
podera ser elevada quando o aparelho esta em
funcionamento.

* O aparelho nao se destina a ser operado
através de um sistema de temporizador externo
ou de controlo remoto a parte.

. &As superficies com este logotipo poderéao
aquecer durante a utilizagao.

* De modo a manter livre o fluxo de ar, ndo
coloque objetos em cima do aparelho e
certifique-se de que existe sempre 10 cm de
espaco a volta do mesmo.

» Apds o processo de cozedura, o aparelho tem
de arrefecer, sendo este processo de
arrefecimento ativado automaticamente depois
de atingido o tempo do temporizador. Evite
desligar a ficha do aparelho da tomada antes
de ser concluido o processo de arrefecimento,
uma vez que o ar quente restante pode
danificar o aparelho.

* Este aparelho destina-se a ser usado em
aplicacdes domésticas e semelhantes tais
como:

— Zonas de cozinha profissional em lojas, escritérios e outros
ambientes de trabalho.

— Por clientes de hotéis, motéis e outros ambientes de tipo
residencial.

— Ambientes de dormida e pequeno almogo.

— Quintas.
GUARDE ESTAS INSTRUGOES

APENAS PARA USO DOMESTICO

c € Este produto cumpre os requisitos de conformidade dos
reﬁlamentos ou diretivas europeias aplicaveis.

A marca de conformidade da Eurasia (EAC) é uma marca de
certificagéo para indicar produtos que estdo em conformidade com todos

os regulamentos técnicos da Unido Aduaneira da Eurasia.

QT

Este simbolo é usado para marcar materiais que se destinam a
entrar em contacto com alimentos na Unido Europeia, conforme definido
no regulamento (CE) n.° 1935/2004.

@

The Green Dot € uma marca comercial registada da Der Griine
Punkt — Duales System Deutschland GmbH e é uma marca comercial
protegida em todo o mundo. O logétipo s6 podera ser usado pelos clientes

da DSD GmbH que detenham um contrato de marca comercial valido ou

por empresas envolvidas na gestéo de residuos, no territério da Republica
Federal da Alemanha. Isto também se aplica a reproducéo do logétipo por

terceiros num dicionario, enciclopédia ou base de dados eletrénica que

contenha um manual de referéncia.

&

Os materiais do produto e da embalagem séo reciclaveis e estao
sujeitos a responsabilidade alargada do fabricante. Elimine-os em

separado, seguindo os simbolos ilustrados na embalagem, para um
tratamento de residuos mais correto. O logétipo Triman apenas é valido

em Franca.

: O simbolo, logétipo ou icone universal de reciclagem é um simbolo
internacionalmente reconhecido que é usado para designar materiais
reciclaveis. O simbolo de reciclagem € do dominio publico e ndo € uma
marca comercial.

)¢

==  Os residuos de produtos elétricos ndo devem ser eliminados

juntamente com os residuos domésticos. Recicle-os nos centros

competentes existentes. Para aconselhamento sobre reciclagem, consulte
as autoridades locais ou o revendedor local.

DESCRICAO DAS PECAS

Unidade principal

Visor

Cesto

Pega para remogéo

Grelha de assar (2 x)

Bandeja coletora de gordura / bandeja para assar

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

» Quando o dispositivo é ligado pela primeira vez, ira sentir um ligeiro
odor. Isto € normal, assegure que existe uma ventilacdo adequada. Este
odor é apenas temporario e ira desaparecer em breve.

* Retire todo o material de embalagem.

* Retire quaisquer autocolantes ou etiquetas do aparelho.

* Limpe o interior e o exterior do aparelho com um pano hdmido.

Bandeja coletora de gordura/para assar

» Coloque sempre a bandeja coletora de gordura nas calhas inferiores do
espaco de confecéo para recolha de pingos de gordura, residuos de
alimentos ou migalhas. Também pode ser usada como bandeja para
preparagéo dos alimentos; basta colocar nela os alimentos e inserir a
bandeja nas calhas intermédias.

Cesto

* Nao encha demasiado o cesto; se estiver cheio, os alimentos néo
cozinham homogeneamente.

Grelhas de assar

* As grelhas de assar sao inseridas nas calhas do espaco de confegao.

* A resisténcia esta localizada no topo do espago de confegéo.

» Quanto mais elevada estiver a grelha, tanto mais intenso é o calor.

» Na parte superior, os alimentos cozinham mais depressa e ficam mais
estaladicos.

* A posicao intermédia pode ser selecionada para alcangar um
aquecimento uniforme a toda a volta.

* As calhas inferiores sdo adequadas para um cozinhado mais suave e
lento.

UTILIZACAO

* Ligue a ficha de alimentagdo a uma tomada de parede com protegcao
terra.

* Abra a porta.

» Se nao pretende usar a bandeja coletora de gordura como bandeja para
assar, insira-a nas calhas inferiores do espago de confegao.

» Selecione um acessorio adequado para os alimentos a preparar.

» Processe os alimentos e coloque-os sobre ou dentro do acessorio, e
encaixe o acessorio no aparelho.

» Feche a porta.

» Prima o botao de ligar/desligar (on/off). O visor acende.

» Selecione a temperatura e o tempo de preparagdo manualmente ou
escolha um dos 11 programas.

* Programagao manual:

» Toque no simbolo + ou - na programagao da temperatura para escolher
a temperatura desejada (minimo: 70°C; maximo: 200°C).

» Toque no simbolo + ou - na programagao do tempo para escolher o
tempo desejado (entre 1 e 60 minutos).

» Selegao do programa:

« Ative o programa desejado tocando no simbolo do programa; esta ativo
quando o simbolo comecgar a piscar.

* Toque novamente no mesmo simbolo para cancelar a selegéo.

» Consulte a informacgéo predefinida na tabela abaixo:

Programa icone Temperatura Tempo de
predefinida confecao
predefinido
Batatas fritas % 200°C 15 minutos
Costeletas & 160°C 10 minutos
Camardes -y 160°C 12 minutos
Cozer @ 160°C 30 minutos
Coxas de frango 180°C 20 minutos
Bife @ 200°C 12 minutos
Peixe ﬁ 200°C 13 minutos
Pizza @ 180°C 10 minutos
Desidratar a 70°C 4 horas
Descongelar @ 70°C 12 minutos
Pré-aquecimento @ 200°C 3 minutos
» O tempo de cozedura depende da espessura dos alimentos. O tempo

também pode variar em funcao da quantidade e consisténcia dos
alimentos. Os tempos indicados sdo meras referéncias e podem ser
adaptados a seu gosto. Duplique o tempo para carne dura e prolongue o
tempo em, pelo menos, 20%, para alimentos ultracongelados.

Quantid |Tempo Temperatura |Agitar |Informacao
ade (min) (°C) adicional
min./
max. (g)
Batatas 600-700 |15-20 200 agitar
fritas
Batatas 600-700 (20-25 200 agitar |adicionar 1/2
fritas néo colher de
congeladas sopa de dleo
Panadinhos |500-800 |6-10 200
de peixe
congelados
Coxas de [100-500 |[18-22 180
frango
Hamburgue |400-800 |25-30 180
r
Crepes 500-800 |8-10 200 agitar
chineses
Bolo 800 20-25 160 Assadeira
Quiche 800 20-22 180 Assadeira
Queques 800 15-18 200 Assadeira

« Certifique-se de que a carne e aves estao totalmente cozinhados antes
de servir.

* Para alterar a temperatura ou o tempo de confegdo de um programa
selecionado, toque nos botdes de programacéo da temperatura e do
tempo, como indicado na programagao manual, e defina o novo valor.

» Ao acenderam sucessivamente as lampadas de servigo indicam que o
aparelho esta a funcionar. Se a operacao for interrompida, elas
comegam a piscar.

* Ligue a luz interior premindo o 0" botso para verificar o estado dos
alimentos durante a utilizagéo ou abra a porta; a luz acende e a
operacéao ¢ interrompida automaticamente. A operacéo é retomada
assim que fechar novamente a porta.

» Assim que terminar o tempo de confecao, o aparelho desliga-se
automaticamente e emite um bipe. Se for necessario parar o aparelho
prematuramente, prima o botao on/off.

» Abra a porta e retire os artigos do interior do aparelho. Use sempre luvas
para forno e a pegal/ferramenta de remogéao para retirar os acessorios.

» Apos a utilizagao, retire a ficha da tomada de parede.

* Deixe arrefecer os acessorios usados e o aparelho, e depois limpe-os.

LIMPEZA E MANUTENCAO

* Antes de limpar, desligue o aparelho da tomada e aguarde até arrefecer.

* Nunca mergulhe o aparelho na agua ou noutro liquido qualquer. O
aparelho nao pode ser colocado na maquina de lavar louga.

* Limpe o aparelho com um pano humido. Nunca utilize produtos de
limpeza asperos ou abrasivos, esfregdes ou palha de ago, ja que
danificam o aparelho.

* Lave todas as pecgas usadas com detergente para louga e agua quente
ou coloque-os na maquina de lavar louga. No caso da sujidade mais
resistente, aconselhamos a mergulhar os acessorios antecipadamente
em agua quente e detergente liquido.

* A porta pode ser removida para facilitar a limpeza, abra a porta a um
angulo de 30° e depois retire-a com cuidado. A porta ndo deve ser
lavada na maquina de lavar loiga.

 Deixe que todas as pegcas sequem completamente ou seque-as com um
pano da louga.

AMBIENTE

mmm Este aparelho ndo deve ser depositado no lixo doméstico no fim da
sua vida util, mas deve ser entregue num ponto central de reciclagem de
aparelhos domésticos elétricos e eletronicos. Este simbolo indicado no
aparelho, no manual de instru¢gdes e na embalagem chama a sua atengéao
para a importancia desta questdo. Os materiais utilizados neste aparelho
podem ser reciclados. Ao reciclar aparelhos domésticos usados, esta a
contribuir de forma significativa para a protegao do nosso ambiente.
Solicite as autoridades locais informagdes relativas aos pontos de recolha.

Assisténcia
Encontra todas as informacgdes e pecas de substituicdo disponiveis em
www.tristar.eu!

IT Istruzioni per lI'uso

SICUREZZA

* |l produttore non & responsabile di eventuali
danni e lesioni conseguenti la mancata
osservanza delle istruzioni di sicurezza.

* Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve
essere sostituito dal produttore, da un addetto
all'assistenza o da personale con qualifiche
analoghe per evitare rischi.

* Non spostare mai I'apparecchio tirandolo per il
cavo e controllare che il cavo non possa
rimanere impigliato.

* Collocare l'apparecchio su una superficie
stabile e piana.

* Questo apparecchio € destinato a un uso
esclusivamente domestico e deve essere
utilizzato soltanto per gli scopi previsti. Nel caso
peggiore gli alimenti possono prendere fuoco.
(Non usare una quantita di olio superiore a un
cucchiaino da te, carne che possa rilasciare
troppo grasso o acqua per bollire i cibi.)

* L'apparecchio non deve essere utilizzato da
bambini di eta inferiore agli 8 anni.
L'apparecchio puo essere utilizzato da bambini
di almeno 8 anni e da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali oppure
senza la necessaria pratica ed esperienza sotto
la supervisione di un adulto o dopo aver
ricevuto adeguate istruzioni sull'uso in sicurezza
dell'apparecchio e aver compreso i possibili
rischi. | bambini non devono giocare con
I'apparecchio. Mantenere I'apparecchio e il
relativo cavo fuori dalla portata dei bambini di
eta inferiore agli 8 anni. | bambini non devono
eseguire interventi di manutenzione e pulizia
almeno che non abbiano piu di 8 anni e non
siano controllati.

 Per proteggersi dalle scosse elettriche, non
immergere il cavo, la spina o l'apparecchio
nell'acqua né in qualsiasi altro liquido.

* L'apparecchio deve essere collegato a una
presa di rete dotata di messa a terra (per
elettrodomestici di classe ).

* AVVERTENZA: Se la superficie € incrinata,
spegnere |'apparecchio per evitare possibili
scosse elettriche.

* Mantenere l'apparecchio e il relativo cavo fuori
dalla portata di bambini di eta inferiore agli 8
anni.

* La temperatura delle superfici accessibili pud
essere alta quando I'apparecchio € in funzione.

 L'apparecchio non e progettato per essere
azionato tramite un timer esterno o un sistema
di telecomando separato.

. &Le superfici indicate da questo simbolo
possono diventare molto calde durante l'uso.

* Per evitare interruzioni del flusso d’aria, non
collocare niente sopra I'apparecchio e verificare
che vi siano sempre 10 cm di spazio libero
attorno all’'apparecchio.

* Dopo la cottura, I'apparecchio deve raffreddarsi;
tale processo di raffreddamento si attiva
automaticamente allo scadere del tempo
impostato sul timer. Evitare di scollegare
I'apparecchio dalla presa di rete prima del



termine del processo di raffreddamento perché
I'aria calda residua pud danneggiare
I'apparecchio.
* Questo apparecchio € concepito per uso
domestico e applicazioni simili come:
— Aree cucine per il personale in negozi, uffici e altri ambienti
lavorativi.
— Per i clienti in hotel, motel e altri ambienti di tipo residenziale.
— Ambienti di tipo Bed and breakfast.

— Fattorie.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI
SOLO PER USO DOMESTICO

c € Questo prodotto & conforme alle prescrizioni applicabili
contenute nelle normative o direttive europee.

Il Marchio di Conformita Eurasiatica (EAC) € un marchio di
certificazione per i prodotti conformi a tutti i regolamenti tecnici dell'Unione
Doganale Eurasiatica.

QT

Questo simbolo € utilizzato per marcare i materiali destinati al
contatto con gli alimenti nell'Unione Europea come stabilito dal
Regolamento (CE) N° 1935/2004.

@

The Green Dot € un marchio registrato di Der Griine Punkt —
Duales System Deutschland GmbH ed & protetto come marchio in tutto il
mondo. Il logo pud essere utilizzato unicamente dai clienti di DSD GmbH
titolari di un valido contratto di utilizzo del marchio o da societa di gestione
dei rifiuti impegnate all'interno della Repubblica Federale di Germania.
Quanto sopra si applica anche alla riproduzione del logo da parte di terzi
in un dizionario, un'enciclopedia o una banca dati elettronica contenente
un manuale di riferimento.

@

Il prodotto e i materiali di imballaggio sono riciclabili, a condizione
che la responsabilita del produttore sia estesa. Smaltirli separatamente,
seguendo i simboli di imballaggio illustrati, per un ottimale trattamento dei
rifiuti. Il logo Triman & valido solo in Francia.

; Il simbolo, il logo o I'icona del riciclaggio universale € un emblema
riconosciuto a livello internazionale utilizzato per designare i materiali
riciclabili. Il simbolo del riciclaggio & di dominio pubblico e non & un
marchio.

)¢

mm= | rifiuti elettrici non vanno smaltiti insieme ai rifiuti domestici.
Provvedere al riciclo dove esistono strutture. Effettuare la verifica presso
I'autorita locale o il negozio in loco per ottenere consigli sul riciclaggio.

DESCRIZIONE DELLE PARTI
. Corpo macchina

Display

Cestello

Manico per cestello

Griglia da forno (2 x)

Vassoio raccogli grasso/Leccarda

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

» Quando il dispositivo viene acceso per la prima volta, emettera un
leggero cattivo odore. Cio &€ normale, garantire un’adeguata
ventilazione. L'odore & solo temporaneo e scomparira presto.

» Rimuovere tutto I'imballaggio.

» Rimuovere tutti gli adesivi o le etichette dall'apparecchio.

* Pulire l'interno e l'esterno dell'apparecchio con un panno umido.

oohwn =~

Vassoio raccogli grasso/Leccarda

* Collocare sempre il vassoio raccogli grasso nelle guide inferiori del vano
cottura per raccogliere le gocce di grasso, i residui di cibo o le briciole.
Puo anche essere utilizzato come leccarda su cui disporre il cibo da
cuocere, posizionandolo nelle guide centrali.

Cestello

» Non riempire eccessivamente il cestello, altrimenti la cottura degli
alimenti non sara uniforme.

Griglie da forno

* Le griglie da forno vanno inserite nelle guide del vano cottura.

« L'elemento riscaldante si trova nella parte superiore del vano cottura.

« |l calore che proviene dall'alto € piu elevato nelle parti superiori del vano
cottura.

* Nella guida superiore, il cibo viene cotto piu velocemente e diventa
croccante.

* In posizione centrale il calore & uniforme su tutti i lati.

» Per una cottura delicata usare le guide inferiori.

uso

« Collegare la spina a una presa a parete dotata di messa a terra.

* Aprire lo sportello.

» Se il vassoio raccogli grasso non viene usato come leccarda, inserirlo
nelle guide inferiori del vano cottura.

» Usare l'accessorio adatto all'alimento da preparare.

* Preparare la pietanza e metterla sopra o nell'accessorio scelto e inserire
I'accessorio nell'apparecchio.

* Chiudere lo sportello.

» Premere l'interruttore di accensione/spegnimento. Il display si accende.

 Impostare manualmente la temperatura e il tempo di cottura oppure
scegliere tra gli 11 programmi disponibili.

* Impostazione manuale:

» Toccare il simbolo + o - dell'impostazione di temperatura per scegliere la
temperatura desiderata (minima 70 °C, massima 200 °C).

» Toccare il simbolo + o - dell'impostazione del timer per scegliere il tempo
di cottura desiderato (da 1 minuto a 60 minuti).

» Impostazione del programma:

« Attivare il programma desiderato toccando il relativo simbolo. Il
programma si attiva quando il simbolo inizia a lampeggiare.

» Toccando nuovamente lo stesso simbolo, |la selezione viene annullata.

* Per le informazioni sui valori preimpostati per ciascun programma,
consultare la tabella seguente:

Bistecca @ 200 °C 12 minuti
Pesce @ 200 °C 13 minuti
Pizza @ 180 °C 10 minuti
Essiccazione a 70 °C 4 ore

Scongelamento @ 70 °C 12 minuti
Pre-riscaldamento @ 200 °C 3 minuti

* |l tempo di cottura dipende dallo spessore dell'alimento. | tempi possono
variare anche in base alla quantita e alla consistenza dell'alimento. Le
impostazioni per i tempi di cotture sono semplici linee guida e possono
essere personalizzate in base ai propri gusti. Raddoppiare i tempi per
carni coriacee e aumentarli almeno del 20% per gli alimenti congelati.

Programma Icona Temperatura Tempo di
predefinita cottura

predefinito

Patatine fritte % 200 °C 15 minuti
Costolette &= 160 °C 10 minuti
Gamberetti -y 160 °C 12 minuti
Cottura al forno @ 160 °C 30 minuti
Cosce di pollo 180 °C 20 minuti

Quantita | Tempo Temperatura |Agitar |Informazioni
minima |(min) (°C) e supplement
o ari
massim
a(9)
Patatine 600-700 [15-20 200 agitare
fritte
Patatine 600-700 [20-25 200 agitare|aggiungere
fatte in casa 1/2 cucchiaio
d'olio
Bastoncini |500-800 |6—10 200
di pesce
surgelati
Cosce di 100-500 |18-22 180
pollo
Hamburger [400-800 [25-30 180
Involtini 500-800 (8-10 200 agitare
primavera
Torta 800 20-25 160 Utilizzare
una teglia
Quiche 800 20-22 180 Utilizzare
una teglia
Muffin 800 15-18 200 Utilizzare
una teglia
» Carne e pollame devono essere ben cotti prima di servirli.

» Per modificare la temperatura o il tempo di cottura del programma
selezionato, toccare i pulsanti per I'impostazione della temperatura e del
tempo e regolare il valore come per lI'impostazione manuale.

* Le spie di funzionamento che si accendono in sequenza indicano che
I'apparecchio & in funzione. Se la cottura viene interrotta, le spie
lampeggiano.

« Per controllare il grado di cottura, accendere la luce premendo il

pulsante Yo aprire lo sportello; in questo caso la luce si accende e la
cottura viene interrotta automaticamente. La cottura riprende non
appena lo sportello viene richiuso.

* Trascorso il tempo di cottura, I'apparecchio si spegne automaticamente
ed emette un segnale acustico. Per spegnere |'apparecchio in anticipo
sul tempo impostato, premere l'interruttore on/off.

* Aprire lo sportello ed estrarre i cibi cotti dall'apparecchio. Indossare
sempre guanti da forno e usare sempre il manico per cestello o I'estrai
spiedo per estrarre gli accessori.

* Dopo l'uso, rimuovere la spina di alimentazione dalla presa a parete.

* Lasciare raffreddare I'apparecchio e gli accessori prima di pulirli.

PULIZIA E MANUTENZIONE

* Prima della pulizia, scollegare I'apparecchio ed attendere che
I'apparecchio si raffreddi.

* Non immergere mai I'apparecchio in acqua o altro liquido. L'apparecchio
non & lavabile in lavastoviglie.

* Pulire I'apparecchio con un panno umido. Non utilizzare detergenti
aggressivi e abrasivi, spugnette abrasive o pagliette d'acciaio, per non
danneggiare I'apparecchio.

 Sciacquare tutte le parti usate con sapone per piatti e acqua calda o in
lavastoviglie. In caso di sporco ostinato, si consiglia di immergere gli
accessori in acqua calda e detersivo.

* Lo sportello & staccabile per una facile pulizia; aprire lo sportello con
un'angolazione di 30° e sganciarlo delicatamente. Lo sportello non &
lavabile in lavastoviglie.

« Attendere che tutte le parti siano asciutte o asciugarle con uno
strofinaccio.

AMBIENTE

mmm Questo apparecchio non deve essere posto tra i rifiuti domestici
alla fine del suo ciclo di vita, ma deve essere smaltito in un centro di
riciclaggio per dispositivi elettrici ed elettronici domestici. Questo simbolo
sull'apparecchio, il manuale di istruzioni e la confezione sottolineano tale
importante questione. | materiali usati in questo apparecchio possono
essere riciclati. Riciclando gli apparecchi domestici € possibile contribuire
alla protezione dell'ambiente. Contattare le autorita locali per informazioni
in merito ai punti di raccolta.

Assistenza
Tutte le informazioni e le parti di ricambio sono disponibili sul sito
www.tristar.eu!

SV Instruktionshandbok

SAKERHET

* Om dessa sakerhetsanvisningar ignoreras kan
inget ansvar utkravas av tillverkaren for
eventuella skador som uppkommer.

* Om natsladden ar skadad maste den bytas ut
av tillverkaren, dess servicerepresentant eller
liknande kvalificerade personer for att undvika
fara.

* Flytta aldrig apparaten genom att dra den i
sladden och se till att sladden inte kan trassla in
sig.

» Apparaten maste placeras pa en stabil, jamn
yta.

» Denna apparat far endast anvandas for
hushallsandamal och endast for det syfte den
ar konstruerad for. | varsta fall kan livsmedlet
bdrja brinna. (Anvand inte mer an en tesked

olja, inget kott som slapper ut for mycket fett
eller vatten som ar avsett for att koka
livsmedel.)

* Apparaten ska inte anvandas av barn som ar
yngre an 8 ar. Apparaten kan anvandas av barn
fran och med 8 ars alder och av personer med
ett fysiskt, sensoriskt eller mentalt handikapp
eller brist pa erfarenhet och kunskap om de
Overvakas eller instrueras om hur apparaten
ska anvandas pa ett sakert satt och forstar de
risker som kan uppkomma. Barn far inte leka
med apparaten. Hall apparaten och natkabeln
utom rackhall fér barn som ar yngre an 8 ar.
Rengoring och underhall far inte utféras av barn
savida de inte ar aldre an 8 ar och dvervakas.

 FOr att undvika elektriska stotar ska du aldrig
sanka ned sladden, kontakten eller apparaten i
vatten eller nagon annan vatska.

» Apparaten ska anslutas till ett vagguttag med
jordad kontakt (for Klass I-apparater).

* VARNING: Om ytan ar sprucken, stang av
apparaten for att undvika risken for elektriska
stotar.

 Hall apparaten och natkabeln utom rackhall for
barn som ar yngre an 8 ar.

» Temperaturen pa atkomliga ytor kan vara hog
nar apparaten ar i drift.

» Apparaten ar inte avsedd att mandvreras med
hjalp av en extern timer eller ett separat
fjarrkontrollsystem.

. &Ytor som anges med denna logotyp kan bli
heta under anvandning.

» For att forhindra storningar i luftflodet, satt inte
nagot ovanpa apparaten och se till att det alltid
finns 10 cm fritt utrymme runt apparaten.

« Efter bakningsprocessen behdver apparaten
kylas ner, denna kylningsprocess aktiveras
automatiskt nar timern fardig. Undvik att koppla
ut apparaten fran natuttaget innan
kylningsprocessen ar fardig, eftersom
kvarvarande varmluft kan skada apparaten.

* Denna apparat ar avsedd for hushallsbruk och
liknande anvandningsomraden, sasom:

— Personalkdk i butiker, pa kontor och i andra arbetsmiljoer.
— Av gaster pa hotell, motell och andra liknande boendemiljéer.
— "Bed and breakfast” och liknande boendemiljoer.

— Bondgardar.

SPARA DESSA ANVISNINGAR
ENDAST FOR HUSHALLSBRUK

c € Denna produkt uppfyller kraven pa éverensstammelse i
tillémiliga europeiska forordningar eller direktiv.

Det eurasiska 6verensstammelsemarket (EAC) ar ett
certifieringsmarke for att ange produkter som dverensstammer med alla
tekniska foreskrifter i Eurasiska tullunionen.

QT

Denna symbol anvands for att markera material som sakert kan
anvandas i kontakt med livsmedel inom Europeiska unionen enligt
definitionen i férordning (EG) nr 1935/2004.

®

Den groéna punkten ar ett registrerat varumarke som tillhér Der
Grune Punkt - Duales System Deutschland GmbH och ar skyddat som
varumarke 6ver hela varlden. Logotypen far endast anvandas av kunder
hos DSD GmbH som har ett giltigt avtal om anvandning av varumarket
eller av anlitade avfallshanteringsforetag i Férbundsrepubliken Tyskland.
Detta galler aven om tredje part aterger logotypen i en ordbok, en
uppslagsbok eller en elektronisk databas som innehaller en
referensmanual.

&

Produkten och forpackningsmaterialet ar atervinningsbart och ar
kopplat till ett utdkat tillverkaransvar. Kassera den separat och folj de
illustrerade férpackningssymbolerna for battre avfallshantering. Triman-
logotypen ar endast giltig i Frankrike.

: Den universella atervinningssymbolen, logotypen eller ikonen ar en
internationellt erkdnd symbol som anvands for att beteckna
atervinningsbara material. Atervinningssymbolen anvénds offentligt och &r
inte ett varumarke.

=== F|ektriska avfallsprodukter far inte slangas med hushallsavfallet.
Atervinn dar det finns anléggningar fér det &ndamalet. Kontakta din lokala
myndighet eller butik for att fa rad om atervinning.

BESKRIVNING AV DELAR
. Huvudenhet

Display

Korg
Borttagningshandtag
Bakgaller (2 st.)
Fettuppsamlings-/bakplat
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INNAN DEN ANVANDS FORSTA GANGEN

» Nar enheten slas pa for forsta gangen kommer det att lukta lite. Det ar
normalt, se till att det ar valventilerat. Lukten kommer snart att férsvinna.

« Ta bort allt paketeringsmaterial.

« Ta bort alla dekaler och etiketter fran apparaten.

» Torka av apparatens insida och utsida med en fuktad trasa.

Fettuppsamlingsplat/bakplat

* Placera alltid fettuppsamlingsplaten i de nedre skenorna i ugnsutrymmet
for att samla upp fett som droppar ner, matrester eller smulor. Den kan
aven anvandas som bakplat. Placera livsmedel pa den och satt in pa de
mittre skenorna.

Korg
« Fyll inte korgen for mycket eftersom maten inte kan tillagas jamnt da.

Bakgaller

» Bakgallren kan foras in i skenorna i ugnsutrymmet.

» Varmeelementet sitter upptill i ugnsutrymmet.

« Ju hdgre ett galler placeras desto starkare varme utsatts det for
ovanifran.

» Maten tillagas snabbare och blir krispigare i den évre delen.

» Anvand mellanlaget om du vill att varmen ska vara jamn fran alla hall.

* Det nedre laget lampar sig for mer skonsam tillagning.

ANVANDNING

« Satt i stickkontakten i ett jordat vagguttag.

» Oppna luckan.

* Placera fettuppsamlingsbrickan i de nedersta skenorna om du inte ska
anvanda den som bakplat.

« Valj lampligt tillbehoér for maten som ska tillagas.

» Forbered livsmedlen och satt dem pa tillbehoret, montera sedan
tillbehodret i enheten.

» Stang luckan.

» Tryck pa/av-knappen. Displayen tands.

« Stall in temperaturen och tillagningstiden manuellt eller valj nagot av de
11 programmen.

* Manuell instéllning:

* Tryck pa plus- eller minus-symbolen for temperaturen for att stalla in
onskad temperatur (70 — 200 °C).

* Tryck pa plus- eller minus-symbolen for tiden for att stalla in 6nskad tid
(1-60 minuter).

* Programinstallning:

« Stall in 6nskat program genom att trycka pa programsymbolen, den
aktiveras nar symbolen borjar blinka.

» Tryck pa samma symbol igen for att avbryta.

* Information om férinstalining finns i tabellen nedan:

Program lkon Standardtemperat | Standardtilla
ur gningstid
Pommes frites % 200 °C 15 minuter
Kotletter & 160 °C 10 minuter
Rakor -y 160 °C 12 minuter
Graddning @ 160 °C 30 minuter
Kycklingklubbor 180 °C 20 minuter
Stek @ 200 °C 12 minuter
Fisk @ 200 °C 13 minuter
Pizza @ 180 °C 10 minuter
Torkning a 70 °C 4 timmar
Upptining @ 70 °C 12 minuter
Férvarmning @ 200 °C 3 minuter

« Tillagningstiden beror pa matens tjocklek. Tiden kan variera beroende
pa mangd och konsistens pa maten. Tidsinstallningarna ar endast
vagledande och kan anpassas efter din smak. Dubblera tiden for segt
kott och forlang tiden med minst 20 % for djupfryst mat.

Min-max |Tid (min) |Temperatur |Skaka |Extra
mangd (°C) information
(9)
Pommes 600-700 |15-20 200 skaka
frites
Hemmagjor [600-700 [20-25 200 skaka |tillsatt 1/2
da pommes matsked olja
Frysta 500-800 (6-10 200
fiskpinnar
Kycklingklu [100-500 |18-22 180
bbor
Hamburgar [400-800 [25-30 180
e
Varrullar 500-800 [8-10 200 skaka
Kaka 800 20-25 160 Anvand
bakform
Quiche 800 20-22 180 Anvand
bakform
Muffins 800 15-18 200 Anvand
bakform

 Kontrollera att koétt och kyckling ar genomstekt fore servering.

* Om du vill andra temperatur eller tillagningstid for ett valt program,
trycker du pa temperatur- och tidsinstallningsknapparna pa samma satt
som vid manuell installning och valjer ett nytt varde.

» Lampor som tands successivt i en rad indikerar att enheten arbetar. Om
enheten avbryts blinkar de. |

» Tand lampan med knappen )" or att kontrollera statusen fér maten
under tillagning. Du kan aven 6ppna luckan, da tdnds lampan och
enheten stannar automatiskt. Nar du stdnger luckan startar enheten
igen.

» Nar tillagningstiden ar slut stangs enheten av automatiskt och en signal
ljuder. Om enheten maste stoppas i fortid trycker du pa pa/av-knappen.

» Oppna luckan och ta ut maten. Anvand alltid grytlappar/grytvante och
borttagningshandtaget for att ta ur tillbehoren.

« Efter anvandning, dra omedelbart ut natkontakten fran vagguttaget.

« Lat tillbehéren och enheten svalna fore rengoring.

RENGORING OCH UNDERHALL

« Innan rengdring, dra ur kontakten och vanta tills apparaten har svalnat.

» Sank aldrig ner apparaten i vatten eller i nagon annan vatska. Apparaten
kan inte diskas i diskmaskin.

» Rengdr apparaten med en fuktig trasa. Anvand aldrig starka eller
slipande rengdringsmedel, kokssvampar (av Scotch-Brite-typ) eller
stalull. Sddana artiklar skadar apparaten.

« Diska alla I16sa delar med diskmedel och varmt vatten eller i diskmaskin.
Vid svar smuts rekommenderar vi att du blétlagger tillbehdren i varmt
vatten och diskmedel forst. .

* Luckan kan tas loss for enkel rengéring. Oppna luckan i 30° vinkel och
ta forsiktigt loss den. Luckan tal inte maskindisk.

« Lat alla delar torkar ordentligt eller torka med en handduk.

OMGIVNING

mmm Denna apparat ska ej slangas bland vanligt hushallsavfall nar den
slutat fungera. Den ska sléngas vid en atervinningsstation for elektriskt
och elektroniskt hushallsavfall. Denna symbol pa apparaten,
bruksanvisningen och férpackningen gor dig uppmarksam pa detta.
Materialen som anvands i denna apparat kan atervinnas. Genom att
atervinna hushallsapparater gor du en viktig insats for att skydda var miljo.
Fraga de lokala myndigheterna var det finns insamlingsstallen.

Support
Du hittar all tillganglig information och reservdelar pa www.tristar.eu!

PL Instrukcje uzytkowania

BEZPIECZENSTWO

* Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
uszkodzenia w przypadku nieprzestrzegania
instrukcji bezpieczenstwa.

* W przypadku uszkodzenia kabla zasilania, aby
unikng¢ zagrozenia, musi on by¢ wymieniony
przez producenta, jego agenta serwisowego lub
osoby o podobnych kwalifikacjach.

* Nie wolno przesuwac urzgdzenia, ciggngc za
przewdd ani dopuszczaé do zaplgtania kabla.

» Urzadzenie nalezy umiescic¢ na stabilnej i
wypoziomowanej powierzchni.

» Urzadzenie przeznaczone jest tylko do
eksploatacji w gospodarstwie domowym, w
sposob zgodny z jego przeznaczeniem. W
najgorszym przypadku zywnos¢ moze sie
zapalic¢. (Nie uzywaj wiecej niz jednej tyzeczki
oleju, miesa, ktére uwalnia za duzo ttuszczu lub
wody przeznaczonej do gotowania.)

* Dzieci ponizej 8 roku zycia nie mogg uzywac
tego urzadzenia. Z urzgdzenia mogg korzystac
dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby
o ograniczonych mozliwos$ciach fizycznych,
sensorycznych i psychicznych bgdz
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy
i doSwiadczenia, pod warunkiem, ze sg
nadzorowane lub otrzymaty instrukcje
dotyczgce bezpiecznego uzywania urzgdzenia,
a takze rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzgdzeniem.
Urzadzenie oraz dotgczony do niego kabel
nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci,
ktore nie ukonczyty 8 lat. Czyszczenia
i konserwaciji nie powinny wykonywac dzieci
chyba, ze ukonczylty 8 lat i znajdujg sie pod
nadzorem osoby doroste;j.

» Aby unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym,
nie nalezy zanurza¢ przewodu, wtyczki ani
urzgdzenia w wodzie bgdz w innej cieczy.

* Urzadzenie musi by¢ podtgczone do gniazdka
elektrycznego z uziemieniem (dla urzgdzen
klasy I).

+ OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest
peknieta, wytgczy¢ urzadzenie, aby zapobiec
ewentualnemu porazeniu prgdem.

* Urzadzenie oraz dotgczony do niego kabel
nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci,
ktore nie ukonczyty 8 lat.

» Podczas pracy urzgdzenia temperatura jego
dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka.

» Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane w
potgczeniu z zewnetrznym wytgcznikiem
czasowym lub osobnym urzgdzeniem
sterujgcym.

. APowierzchnie oznaczony tym logo moga
stac¢ sie gorgce podczas uzytkowania.

» Aby zapobiec przerwom w przeptywie
powietrza, nie nalezy umieszczac niczego na
szczycie urzgdzenia. Nalezy tez upewnic sie,
ze wokot urzgdzenia jest 10 centymetrow
wolnej przestrzeni.

* Po zakonczeniu procesu pieczenia urzgdzenie
musi ostygngc; ten proces chtodzenia wtgczy
sie automatycznie, kiedy minutnik skonczy
prace. Unikaj odtgczania urzgdzenia od
gniazda sieciowego przed zakonczeniem
procesu chtodzenia, poniewaz pozostate
gorgce powietrze moze uszkodzi¢ urzgdzenie.

* To urzadzenie zaprojektowano do uzycia w
domu oraz w celu podobnych zastosowan w
miejscach takich jak:

— Pomieszczenia kuchenne w sklepach, biurach i innych
miejscach pracy.

— Przez klientéw w hotelach, motelach i innych osrodkach tego
typu.

— Osrodki oferujgce noclegi ze $niadaniem.

— Gospodarstwa rolne.

NINIEJSZA INSTRUKCJE NALEZY ZACHOWAC NA PRZYSZLOSC
WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO.

c € Ten produkt spetnia wymagania zgodnosci z odpowiednimi
europejskimi przepisami lub dyrektywami.

[ H [ Euroazjatycki znak zgodnosci (EAC) to znak certyfikacyjny
wskazujgcy produkty, ktdre spetniajg wymagania techniczne
Eurazjatyckiej Unii Celnej.

QT

Ten symbol jest uzywany do oznaczania materiatéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cig w Unii Europejskiej zgodnie z
definicig w rozporzadzeniu (WE) nr 1935/2004.

@

Zielony Punkt jest zastrzezonym znakiem towarowym firmy Der
Griine Punkt - Duales System Deutschland GmbH i jest chroniony jako
znak towarowy na catym swiecie. Logo moze by¢ uzywane wytgcznie
przez klientow DSD GmbH posiadajgcych wazng umowe o korzystaniu ze
znaku towarowego lub przez zaangazowane firmy zajmujgce sie
gospodarkg odpadami na terenie Republiki Federalnej Niemiec. Dotyczy
to rowniez reprodukcji logo przez osoby trzecie w stowniku, encyklopedii
lub elektronicznej bazie danych zawierajgcej podrecznik.

&

& Produkt i materiaty opakowaniowe nadajg sie do recyklingu, pod
warunkiem rozszerzenia odpowiedzialnosci producenta. Wyrzucaj je
oddzielnie, stosujac sie do przedstawionych symboli na opakowaniu, aby
lepiej przetwarza¢ odpady. Logo Triman obowigzuje tylko we Franciji.

'5' Uniwersalny symbol, logo lub ikona recyklingu to uznawany na
catym swiecie symbol stosowany do oznaczania materiatdéw nadajacych
sie do recyklingu. Symbol recyklingu jest dostepny w domenie publicznej i
nie jest znakiem towarowym.

)¢

=== Zuzytych produktéw elektrycznych nie nalezy wyrzuca¢ razem z
odpadami domowymi. Oddawaj odpady do recyklingu w odpowiednich
zaktadach utylizacji odpadéw. Aby uzyska¢ informacje dotyczace
recyklingu, skontaktuj sie z lokalnym urzedem lub sklepem.

OPIS CZESCI
. Urzadzenie gtowne
Wyswietlacz
Kosz
Raczka do wyjmowania
Kratka do pieczenia (2 x)
Tacka do zbierania ttuszczu / blacha do pieczenia

oorwNS

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

* Przy pierwszym wigczeniu urzgdzenia pojawi sie delikatny zapach. Jest
to normalne, nalezy zapewni¢ odpowiednig wentylacje. Zapach ten jest
tymczasowy i szybko zniknie.

» Usun wszystkie elementy opakowania.

» Usun z urzadzenia wszystkie naklejki i etykiety.

» Wytrzyj wewnetrzne i zewnetrzne powierzchnie urzadzenia wilgotng
Scierka.

Tacka do zbierania ttuszczu/blacha do pieczenia

» Zawsze umieszczaj tacke do zbierania ttuszczu w najnizszych
prowadnicach przestrzeni roboczej, aby zbiera¢ skapujacy ttuszcz,
resztki jedzenia i okruchy. Tacka moze tez stuzy¢ jako blacha do
pieczenia. Wystarczy potozy¢ na niej jedzenie i wsung¢ blache do
pieczenia w srodkowe prowadnice.

Kosz

» Nie wktadaj do kosza zbyt duzej iloSci sktadnikow. Przepetnienie kosza
spowoduje, ze potrawa nie upiecze sie rownomiernie.

Kratki do pieczenia

» Kratki do pieczenia wsuwa sie w prowadnice w przestrzeni robocze;j.

» Element grzejny znajduje sie na goérze przestrzeni robocze;.

* Im wyzej jest umieszczona kratka, tym silniej jest ogrzewana od gory.

» Jedzenie w gornej czesci piecze sie szybciej i jest bardziej chrupigce.

» Potozenie srodkowe zapewnia rownomierne ogrzewanie ze wszystkich
stron.

 Dolne prowadnice stuzg do delikatnego pieczenia.

UZYTKOWANIE

» Umies¢ wtyczke zasilajgcg w uziemionym gniezdzie elektrycznym.

+ Otworz drzwiczki.

« Jesli nie planujesz uzywacé tacki do zbierania ttuszczu jako blachy do
pieczenia, wsun jg w najnizsze prowadnice przestrzeni robocze;j.

» Wybierz odpowiednie akcesorium do przygotowywanej potrawy.

* Przygotuj jedzenie i umies¢ je na lub w wybranym akcesorium, zamontuj
akcesorium w urzadzeniu.

» Zamknij drzwiczki.

 Nacisnij przycisk wt./wyt. Wigczy sie wyswietlacz.

» Ustaw temperature i czas pieczenia recznie lub wybierz jeden z 11
programow.

» Ustawienia reczne:

* Dotknij symbolu + lub - w ustawieniu temperatury, aby ustawi¢ zadang
temperature (najnizsza 70°C, najwyzsza 200°C).

* Dotknij symbolu + lub - w ustawieniu czasu, aby ustawi¢ zadany czas
(od 1 minuty do 60 minut).

» Ustawienia programéw:

» Wigcz zgdany program, dotykajgc jego symbolu. Migajacy symbol
wskazuje uruchomienie programu.

 Dotkniecie tego samego symbolu jeszcze raz spowoduje anulowanie
wyboru.

* Informacje o programach znajdujg sie w tabeli ponizej:

Program lkona Temperatura Domysiny
domysina czas

gotowania
Frytki % 200°C 15 minut
Kotlety &= 160°C 10 minut
Krewetki ) 160°C 12 minut
Pieczenie ﬁ 160°C 30 minut
Udka kurczaka 180°C 20 minut
Stek @ 200°C 12 minut
Ryby ﬁ 200°C 13 minut
Pizza @ 180°C 10 minut
Suszenie é 70°C 4 godziny
Rozmrazanie @ 70°C 12 minut
Nagrzewanie wstepne @ 200°C 3 minuty
» Czas pieczenia zalezy od grubosci kawatkéw przygotowywane;j

zywnosci. Czas moze rowniez ulega¢ zmianom ze wzgledu na ilosc¢ i
konsystencje zywnosci. Ustawienia czasu majg charakter jedynie
pogladowy i mozna je dostosowa¢ do swoich preferencji. W przypadku
twardego migsa czas nalezy podwoi¢, natomiast w przypadku zywnosci
gteboko mrozonej nalezy wydtuzy¢ go przynajmniej o 20%.
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Dopuszc |Czas Temperatura |Potrzg | Dodatkowe
zalna (min) (°C) $nij informacje
masa
produkt
ow (9)
Frytki 600-700 |15-20 200 potrzg
$nij
Domowe 600-700 |20-25 200 potrzg |dodaj 1/2
frytki $nij tyzki oleju
Mrozone 500-800 |6-10 200
paluszki
rybne
Udka 100-500 |18-22 180
kurczaka
Hamburger |400-800 |[25-30 180
y
Sajgonki 500-800 |8-10 200 potrza
Snij
Ciasto 800 20-25 160 Uzyj formy
do pieczenia
Quiche 800 20-22 180 Uzyj formy
do pieczenia
Muffiny 800 15-18 200 Uzyj formy
do pieczenia

* Przed podaniem upewnij sie, ze migso i dréb sg dokfadnie upieczone.

+ Aby zmieni¢ temperature lub czas dziatania wybranego programu,
dotknij przyciskow ustawien temperatury i czasu, podobnie jak w
przypadku ustawien recznych, aby ustawi¢ nowg wartosc.

» Kontrolki pracy zapalajgce sie i gasngce jedna po drugiej wskazuja, ze
urzadzenie dziata. Jesli dziatanie zostanie przerwane, kontrolki bedg
migaty.

» Wiacz $wiatto, naciskajgc przycisk Q , aby sprawdzi¢ stan potrawy w
trakcie pracy urzadzenia. Mozesz tez otworzy¢ drzwiczki, w takim
przypadku Swiatto sie wigczy, a dziatanie zostanie automatycznie
przerwane.. Po zamknigciu drzwiczek dziatanie zostanie wznowione.

» Gdy uptynie czas pieczenia, urzgdzenie automatycznie sie wylgczy i
wyemituje sygnat dzwiekowy. Jesli chcesz wytgczy¢ urzadzenie
wczesniej, nacisnij przycisk wh./wyt.

» Otworz drzwiczki i wyjmij upieczong potrawe z urzadzenia. Aby wyjac
akcesoria, zawsze zaktadaj rekawice kuchenne i uzywaj raczki/
przyrzadu do wyjmowania.

» Po zakonczeniu korzystania z urzgdzenia wyciggnij wtyczke zasilajgcg
z gniazdka elektrycznego.

» Poczekaj, az uzywane akcesoria i urzgdzenie ostygna, a nastepnie je
wyczysé.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

* Przed czyszczeniem wyjg¢ wtyczke z gniazda i odczeka¢, az
urzadzenie wystygnie.

* Nie nalezy nigdy zanurzac urzadzenia w wodzie ani zadnym innym
ptynie. Urzgdzenie nie nadaje sie do mycia w zmywarce do naczyn.

» Urzgdzenie czys¢ wilgotng szmatka. Nigdy nie uzywaj ostrych ani
szorstkich srodkéw czyszczgcych, zmywakow do szorowania lub
druciakéw, aby nie uszkodzi¢ urzgdzenia.

» Pozostate uzywane elementy umyj ciepta wodg z ptynem do naczyn
lub w6z do zmywarki. W przypadku szczegdlnie uporczywych
zabrudzen zalecamy uprzednie namoczenie akcesoridw w cieptej
wodzie z ptynem do naczyn.

* Drzwiczki mozna odczepi¢ w celu czyszczenia. Otwérz drzwiczki pod
katem 30° i delikatnie je zdejmij. Drzwiczki nie nadajg sie do mycia w
zmywarce.

» Pozostaw wszystkie czesci, az catkowicie wyschng, lub wysusz je
recznikiem papierowym.

SRODOWISKO

mmm Po zakonczeniu eksploatacji urzgdzenia nie nalezy wyrzucac go
wraz z odpadami domowymi. Urzgdzenie to powinno zostaé
zutylizowane w centralnym punkcie recyklingu domowych urzadzen
elektrycznych i elektronicznych. Ten symbol znajdujacy sie na
urzgdzeniu, w instrukcjach uzytkowania i na opakowaniu oznacza
wazne kwestie, na ktére nalezy zwréci¢ uwage. Materiaty, z ktérych
wytworzono to urzgdzenie, nadajg sie do przetworzenia. Recykling
zuzytych urzgdzen gospodarstwa domowego jest znaczagcym wktadem
uzytkownika w ochrong srodowiska. Nalezy skontaktowac sig z
wiadzami lokalnymi, aby uzyska¢ informacje dotyczace punktéw zbidrki
odpadow.

Wsparcie
Wszelkie informacje i cze$ci zamienne mozna znalez¢ stronie
www.tristar.eu.

CS Navod k pouziti

BEZPECNOST

« Pfi ignorovani bezpe&nostnich pokynu
nemuze byt vyrobce odpovédny za pfipadna
poskozeni.

Pokud je napajeci kabel poSkozen, musi byt
vyménén vyrobcem, jeho servisnim
zastupcem nebo podobné kvalifikovanou
osobou, aby se pfedeSlo moznym rizikim.
Nikdy spotfebi€ nepfenasejte tazenim za
pFivodni Sndru a ujistéte se, Ze se kabel
nemuze zamotat.

Spotirebi¢ musi byt umistén na stabilnim a
rovném povrchu.

Tento spotfebic Ize pouzit pouze

v domacnosti za ucelem, pro ktery byl
vyroben. V nejhor$im pfipadé se jidlo muze
vznitit. (Nepouzivejte vice nez jednu Cajovou
IZiCku oleje, zadné maso, které by uvolnilo
vétSi mnozstvi tuku nebo vodu ur€enou k
vafeni potravin.)

Tento spotiebi¢ nesmi pouzivat déti mladSich
8 let. Tento spotiebiC mohou osoby starsi 8 let
a lidé se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentalnimi schopnostmi ¢i nedostatkem
zkuSenosti a znalosti pouzivat, pouze pokud
jsou pod dohledem nebo dostali instrukce

tykajici se bezpe¢ného pouZiti pfistroje a
rozumi moznym rizikim. Dé&ti si nesmi hrat se
spotfebi¢em. Udrzujte spotfebi€ a kabel mimo
dosahu déti mladSich 8 let. Cisténi a udrzbu
nemohou vykonavat déti, které jsou mladsi 8 let
a bez dozoru.

» Abyste se ochranili pfed elektrickym vybojem,
neponofujte napajeci kabel, zastréku Ci
spotfebi¢ do vody &i jiné tekutiny.

 Tento spotiebi€ ma byt pfipojen k zasuvce,
ktera je uzemnéna (pro spotfebice tfidy I).

* VAROVANI: Pokud je povrch poskrabany,
vypnéte zafizeni, abyste zabranili pfipadnému
elektrickému Soku!

» UdrZujte spotfebi€ a kabel mimo dosahu déti
mladsich 8 let.

* Teplota povrchu, ke kterym je pfistup, muze byt
pfi provozu spotfebie vysoka.

* Pristroj by nemél byt ovladan prostfednictvim
externiho ¢asovace nebo oddélenym dalkovym
ovladanim.

. &Povrchy, oznacené timto logem, mohou byt
béhem pouzivani horkeé.

» Abyste zabranili naruSenim proudéni vzduchu,
nepokladejte nic na spotfebi€ a zajistéte, aby
byl kolem spotfebice volny prostor alespori 10
centimetrd.

» Po skonceni pec€eni se zafizeni musi ochladit.
Tento proces se aktivuje automaticky, jakmile
se vypne Casovac. Nevytahujte zastrcku
zarizeni se sitové zasuvky, dokud nebude
dokoncen proces chlazeni, protoze by se
zafizeni mohlo zbytkem horkého vzduchu
poskodit.

* Tento spotrebic je urCeny k pouziti v
domacnosti a k podobnému pouzivani, jako
napfiklad:

— kuchynky personalu v obchodech, kancelafich a na jinych
pracovistich.

— Klienty v hotelich, motelech a jinych ubytovacich zafizenich.

— V penzionech.

— Na statcich a farmach.

TENTO NAVOD K POUZITI USCHOVEJTE
POUZE PRO DOMACI POUZITI

c € Tento vyrobek splfiuje pozadavky na shodu s platnymi
eVﬁpskymi predpisy nebo smérnicemi.

Euroasijska znacka shody (EAC) je certifikacni znacka oznadujici
vyrobky, které splriuji vSechny technické predpisy Euroasijské celni unie.

o4l
Tento symbol slouzi v Evropské unii k oznaceni materiald
uréenych pro kontakt s potravinami, jak definuje nafizeni ES ¢. 1935/2004.

®

Zelena tecka je registrovana ochranna znamka Der Griine Punkt
— Duales System Deutschland GmbH a je celosvétové chranéna jako
ochranna znamka. Logo mohou pouzivat pouze zakaznici spole€nosti
DSD GmbH, ktefi maji platnou smlouvu o pouzivani ochranné znamky,
nebo spolecnosti zabyvajici se nakladanim s odpady na uzemi Spolkové
republiky Némecko. Plati to i pro reprodukci loga tfetimi stranami ve
slovnicich, encyklopediich nebo elektronickych databazich obsahujicich
referenéni prirucku.

&

V ramci rozSifené zodpovédnosti vyrobce Ize produkt i obalové
materialy recyklovat. V zajmu efektivnéjsiho nakladani s odpadem je
likvidujte zvlast podle symboll na baleni. Logo Triman plati pouze ve
Francii.

: Univerzalni symbol recyklace, logo nebo ikona je mezinarodné
uznavany symbol pouzivany k oznaceni recyklovatelnych materiald.
Symbol recyklace je vefejné dostupny a neni ochrannou znamkou.

== [Flektroodpad by se nemél likvidovat spole¢né s domovnim
odpadem. Mate-li k tomu moznost, tfidte prosim odpad. Informace o
recyklaci ziskate na mistnim Gfadé nebo v mistnim obchodé.

POPIS SOUCASTI

1. Hlavni jednotka

2. 2.Displej

3. Ko$

4. 6. Vytahovaci rukojet
5.

6

N

Pecici rost (2 x)
Sbérny tac na tuk / pecici plech

PRED PRVNIM POUZITIM

« PFi prvnim pouziti se mize objevit mirny zapach. Je to zcela bézné,
prosim, zajistéte dostate¢nou ventilaci. Zapach je do¢asny a velmi rychle
zmizi.

» Odstrante veSkery obalovy material.

» Ze spotrebice odstrarite veskeré nalepky nebo cedulky.

« Vnitfni i vnéj8i stranu spotfebice otfete vihkym hadfikem.

Sbérny tac na tuk / pecici plech

» Vzdy vlozZte sbérny tac na tuk do spodnich kolejnic prostoru pro peceni,
aby do néj odkapaval tuk, zbytky jidla nebo drobky. Mizete jej také
pouzit jako pedici plech. Staci na né&j vlozit potraviny a zasunout do
prostfednich kolejnic.

Kosik
» Nepfepliujte koSik, jinak nebudou pokrmy pfipraveny rovhomérné.

Pecici rosty

« Pecici roSty se zasouvaji do kolejnic v prostoru pro peceni.

» Topné téleso je umisténo v horni ¢asti prostoru pro peceni.

» Cim vySe je rost umistén, tim vétsi bude intenzita ohfevu z horni strany.
» V horni €asti se potraviny pfipravuji rychleji a jsou kfupaveé;si.

« V prostfedni ¢asti budou potraviny rovhomérné propecené z obou stran.

POUZITI

 Zasuite sitovou zastréku do uzemnéné zasuvky.

 Oteviete dvirka.

» Kdyz sbérny tac na tuk nepouzijete jako pecici plech, vlozte jej do
nejspodnéjsi kolejnice prostoru pro peceni.

 Vyberte vhodné pfisluSenstvi pro pfipravovany pokrm.

« Zpracujte potravinu, vlozte/napichnéte ji na pfisluSenstvi a toto
prislusenstvi pfipevnéte do prostoru pro peceni.

» Zavrete dvirka.

« Stisknéte vypinac. Aktivuje se displej.

» Teplotu a dobu pfipravy nastavte ru¢né, nebo zvolte jeden z 11
programu.

* Ruéni nastaveni:

» Pozadovanou teplotu nastavte stisknutim symbol( + nebo - v poli
nastaveni teploty (70 az 200 °C).

» Pozadovanou dobu pfipravy nastavte stisknutim symbola + nebo - v poli
nastaveni ¢asu (1 az 60 minut).

» Nastaveni programu:

» Pozadovany program zapnéte stisknutim symbolu programu. Program
se aktivuje, kdyz symbol za¢ne blikat.

« DalSim stisknutim stejného symbolu vybér programu zrusite.

* Informace o jednotlivych pfedvolbach naleznete v tabulce nize:

Program lkona Vychozi teplota | Vychozi ¢as

pFipravy
Hranolky % 200 °C 15 minut
Zebirka & 160 °C 10 minut
Krevety -y 160 °C 12 minut
Peceni @ 160 °C 30 minut
Kureci stehynka 180 °C 20 minut
Steaky @ 200 °C 12 minut
Ryby ﬁ 200 °C 13 minut
Pizza @ 180 °C 10 minut
Suseni a 70 °C 4 hodiny
Rozmrazeni @ 70 °C 12 minut
Predehfev @ 200 °C 3 minuty
» Doba pfipravy zavisi na tloustce potravin. Casy se mohou lisit podle

mnozstvi a konzistence pokrmu. Nastaveni ¢asu jsou jenom priblizna a
muzete si je pfizpUsobit podle chuti. U tuhého masa ¢as zdvojnasobte, u
mrazenych potravin jej prodluzte alespor o 20 %.

Min.— Cas (min) |Teplota (°C) |Protfe |Dodateéné
max. pejte |informace
mnoistv
i(g)
Hranolky 600-700 |15-20 200 protfe
pejte
Domaci 600-700 |20-25 200 protfe |pfidejte 1/2
hranolky pat polévkové
IZice oleje
Zmrazené |500-800 (6-10 200
rybi prsty
Kufeci 100-500 [18-22 180
stehynka
Hamburger |400-800 (25-30 180
Jarni 500-800 |8-10 200 protfe
zavitky pejte
Kola¢ 800 20-25 160 Pouzijte
formu na
peceni
Quiche 800 20-22 180 Pouzijte
formu na
peceni
Muffiny 800 15-18 200 Pouzijte
formu na
peceni

» Pfed podavanim se ujistéte, Ze je maso dukladné propecené.

» Chcete-li zménit teplotu nebo dobu pfipravy u vybraného programu,
stisknéte tlacitka nastaveni teploty a ¢asu, stejné jako byste ruéné
nastavovali novou hodnotu.

» Postupné se rozsvécujici kontrolky znamenaji, ze zafizeni je v provozu.
Kdyz je provoz prerusen, kontrolky blikaj.

» Zapnéte svétlo stisknutim tlaCitka 5% , kdyZ chcete zkontrolovat stav
potravin v prabéhu pfipravy. Nebo otevrete dvitka, svétlo se rozsviti a
provoz se prerusi automaticky. Jakmile dvifka zavfete, provoz zafizeni
se obnovi.

 Po uplynuti €asu pfipravy se zafizeni automaticky vypne a zazni
zvukovy signal. Pokud potfebujete zafizeni vypnout pfed€asné, stisknéte
tlacitko vypinace.

 Oteviete dvitka a vytahnéte ze zafizeni pfipravené potraviny. Vzdy
pouzivejte rukavice do trouby a pouzivejte vytahovaci rukojet/nastroj k
vytahovani pfislusenstvi.

» Po pouziti zastr¢ku vytahnéte z elektrické zasuvky.

» Pouzité pfisluSenstvi a zafizeni nechte vychladnout a potom je ocistéte.

CISTENI A UDRZBA

« Pred Cisténim spotfebi€ vypnéte ze zasuvky a pockejte, az vychladne.

» Spotfebi¢ nikdy neponofujte do vody ani jiné kapaliny. Zafizeni neni
vhodné pro myti v mycce.

* Spotrebi¢ vycistéte vihkym hadfikem. Nikdy nepouzivejte agresivni nebo
abrazivni Cistici prostfedky, Skrabku ani draténku, ktere by mohly
spotrebic¢ poskodit.

» VV8echny ostatni pouZité soucasti oplachnéte prostfedkem na myti
nadobi a teplou vodou nebo je umyjte v mycce nadobi. V pfipadé
odolnych necistot doporucujeme prisluSenstvi nechat odmocit v teplé
vodé a umyt mycim prostfedkem.

» Pro snadnéjsi Cisténi je mozné dvitka sundat. Otevfete dvifka do uhlu
30° a opatrné dvitka sundejte. Dvitka nelze myt v mycce nadobi.

» V8echny ¢asti nechte dikladné uschnout nebo je osuste utérkou.

PROSTREDI

mmm Tento spotfebi¢ by nemél byt po ukon&eni Zivotnosti vyhazovan do
domovniho odpadu, ale musi byt dovezen na centralni sbérné misto
k recyklaci elektroniky a domacich elektrickych spotiebic¢t. Symbol na
spotfebici, navod k obsluze a obal vas na tento dulezity problém
upozoriuje. Materialy pouzité v tomto spotrebici jsou recyklovatelné.

Recyklaci pouzitych domacich spotiebicu vyznamné prispéjete k ochrané
zivotniho prostfedi. Na informace vztahujici se ke sbernému mistu se
zeptejte na mistnim obecnim uradé.

Podpora
V8echny dostupné informace a nahradni dily naleznete na adrese
www.tristar.eu!

SK Pouzivatel'ska prirucka

BEZPECNOST

* V pripade ignorovania tychto bezpeénostnych
pokynov sa vyrobca vzdava akejkolvek
zodpovednosti za vzniknutu Skodu.

» Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny technik alebo
podobné kvalifikované osoby, aby sa zamedzilo
nebezpecenstvu.

 Zariadenie nikdy nepremiestnujte za kabel a
dbajte na to, aby sa kabel nestocil.

* Spotrebic€ je treba umiestnit na stabilnu, rovnu
plochu.

* Tento spotrebiC sa smie pouzivat iba na
Specifikované ucely v domacom prostredi. V
najhorSom pripade sa potraviny mézu vznietit.
(Nepouzivajte viac ako jednu ¢ajovu lyzic¢ku
oleja, Ziadne maso, ktoré uvolni prilis vela
mastnoty alebo vodu ur€enu na varenie
potravin.)

» Tento spotrebi€ nesmeju pouzivat’ deti mladSich
ako 8 rokov. Tento spotrebi€ smeju deti starSie
ako 8 rokov a osoby, ktoré maju znizené
fyzickeé, senzorické alebo dusevné schopnosti,
alebo osoby bez patri¢nych skusenosti a/alebo
znalosti pouzivat, iba pokial na nich dozera
osoba zodpovedna za ich bezpecénost alebo ak
ich tato osoba vopred pouci o bezpecnej
obsluhe spotrebic€a a prislusnych rizikach. Deti
sa nesmu hrat’ so spotrebi¢om. Spotrebic a
napajaci kabel uchovavajte mimo dosahu deti
mladSich ako 8 rokov. Cistenie a udrzbu nesmu
vykonavat’ deti, ktoré su mladsSie ako 8 rokov
a bez dozoru.

* Napajaci kabel, zastrCku ani spotrebic
neponarajte do vody ani do ziadnej inej
kvapaliny, aby sa prediSlo urazu elektrickym
prudom.

 Spotrebi¢ musi byt zapojeny do uzemnenej
elektrickej zasuvky (pre spotrebice triedy I).

* VAROVANIE: V pripade, Ze je povrch
prasknuty, spotrebi¢ vypnite, aby sa predislo
riziku urazu elektrickym pradom!

 Spotrebi¢ a napajaci kabel uchovavajte mimo
dosahu deti mladSich ako 8 rokov.

» PocCas prevadzky spotrebi¢a mozu byt teploty
pristupnych povrchov vysokeé.

+ Zariadenie nie je urCené na ovladanie pomocou
externého Casovaca alebo samostatného
systému na dialkové ovladanie.

. &Povrchy oznacené tymto logom mozu byt
pri pouzivani horuce.

* Na zabranenie poruch prudenia vzduchu
nedavajte ni€ navrch spotrebi€a a okolo
spotrebica zabezpecte vzdy 10 centimetrov
volného miesta.

* Po procese pecenia musi spotrebi¢ vychladnut.
Proces chladenia sa aktivuje automaticky po
skonceni Casovaca. Spotrebi¢ neodpajajte z
elektrickej siete skor, ako sa skoncCi proces
chladenia, pretoze zostavajuci horuci vzduch
spbsobit’ poSkodenie pristroja.

* Toto zariadenie je urCené iba na pouzivanie v
domacnosti a na podobné ucely a smie sa
pouzivat, napriklad:

— V kuchynskych kutoch vyhradenych pre personal v obchodoch,
kancelariach a v inych profesionalnych priestoroch.

— Smu ho pouzivat klienti hotelov, motelov a inych priestorov,
ktoré maju ubytovaci charakter.

— V turistickych ubytovniach.

— Na farméach.

USCHOVAJTE SI TIETO INSTRUKCIE
LEN NA POUZITIE VNUTRI

c € Tento vyrobok spifia poZiadavky zhody podra platnych
euﬁ)skych predpisov alebo smernic.

Euroézijska znacka zhody (EAC) je znacka certifikacie pouzivana
na oznacenie vyrobkov, ktoré splfnaju vSetky technické predpisy
Euroazijskej colnej tnie.

QT

Tento symbol sa pouziva na oznacenie materialov uréenych na
styk s potravinami v Eurépskej unii, ako je definované v nariadeni (ES) €.
1935/2004.

@

The Green Dot je registrovanou obchodnou znackou Der Griine
Punkt — Duales System Deutschland GmbH a ako obchodna znacka je
celosvetovo chranena. Toto logo smu pouzivat vyluéne zakaznici
spolo¢nosti DSD GmbH, ktori maju platnd zmluvu o pouzivani ochranne;j

znamky, alebo spolo¢nosti zaoberajuce zaoberaju sa odpadovym
hospodarstvom v ramci Spolkovej republiky Nemecko. To plati aj pre
reprodukciu loga tretimi stranami v slovniku, encyklopédii alebo
elektronickej databaze, ktora obsahuje referenénu prirucku.

@

Vyrobok a obalové materialy su recyklovatelné pod podmienkou
rozSirenej zodpovednosti vyrobcu. V zaujme lepSieho spracovania odpadu
ho zlikvidujte oddelene podla znazornenych symbolov na obale. Logo
Triman plati len vo Francuzsku.

; Symbol univerzalnej recyklacie, logo alebo ikona je medzinarodne
uznavanym symbolom, ktory sa pouziva na oznacenie recyklovatelnych
materialov. Symbol recyklacie spada do verejnej oblasti a nie je ochrannou
znamkou.

)i4

===  (Odpad z elektrickych vyrobkov sa nesmie likvidovat spolu s
odpadom z domacnosti. Recyklujte, prosim, v prislusnych zariadeniach.
Informacie o recyklacii su dostupné na miestnom Urade alebo v miestnej
predajni.

POPIS KOMPONENTOV
. Hlavna jednotka

Displej

Kosik

Drzadlo na vyberanie

Regal na pecenie (2 x)

Zberna tacka na tuk / tdcka na pecenie

PRED PRVYM POUZITIM

* Pri prvom zapnuti spotrebi¢a sa méze objavit mierny zapach. Ide o
normalny jav, zabezpecte, prosim, dostato¢nu ventilaciu. Zapach je
doc€asny a velmi rychlo zmizne.

 Odstrante vSetok baliaci material.

» Odstrante zo spotrebi€a vSetky nalepky alebo Stitky.

« Utrite vnutro a vonkajSok spotrebi¢a vihkou utierkou.

oohwh=

Zberna tacka na tuk/tacka na pecenie

» Zbernu tacku na tuk dajte vzdy na spodné kolajnicky miesta na pecenie,
aby sa zbieral odkvapkavajuci tuk, zvySky pokrmov alebo omrvinky. Tiez
sa mbze pouzit’ ako tacka na pecenie tak, Ze na fiu polozite pokrm a
tacku na pecenie date na stredné kolajnicky.

Kosik
* Nepreplriujte koSik, inak sa pokrm neprepecie rovnomerne.

Regaly na opekanie

» Regaly na pecenie je mozné kizom umiestnit na kolajnicky na mieste na
pecenie.

* Vyhrevny prvok sa nachadza na vrchu miesta na pecenie.

» Cim vySsSie date regal, tym intenzivnejSie bude ohrievany zhora.

» V hornej €asti sa pokrm usmazi rychlejSie a chrumkavejsie.

« Strednu polohu je mozné zvolit na dosiahnutie pravidelného ohrevu na
vSetky strany.

» Spodné kolajni¢ky su vhodné na mierne pecenie.

POUZIVANIE

« Zasunte zastrcku sietovej Snury do uzemnenej zasuvky.

* Otvorte dvierka.

» Ak sa zberna tacka na tuk nepouzije ako tacka na pec€enie, posurite ju na
naspodnejSie kolajnicky miesta na pecenie

* Pre kazdy pokrm, ktory sa bude pripravovat, zvolte vhodné
prislusenstvo.

» Pokrm spracujte a dajte ho na alebo do prisluSenstva a toto
prisluSenstvo pripevnite k zariadeniu.

» Zatvorte dvierka.

« Stlacte spina¢ zap/vyp. Displej sa aktivuje.

* Teplotu a ¢as peCenia nastavte manualne alebo vyberte niektory z 11
programov.

* Manualne nastavenie:

» Pozadovanu teplotu nastavite dotknutim sa symbolu + alebo - v poli
nastavenia teploty (70 °C az 200 °C).

» Pozadovany Cas nastavite dotknutim sa symbolu + alebo - v poli
nastavenia ¢asu (1 az 60 minut).

* Nastavenie programu:

» Dotykom symbolu programu aktivujte poZzadovany program. Tento sa
aktivuje, ked zacne symbol blikat.

» Opatovnym dotykom rovnakého symbolu volbu zrusite.

* Pozrite si tabulku nizSie, kde najdete informacie o prednastaveniach:

Program lkona |Predvolena teplota| Predvoleny
cas varenia
Hranol¢eky % 200° C 15 minat
Rebierka & 160 °C 10 minat
Krevety -y 160° C 12 minat
Pecenie @ 160° C 30 minut
Stehienka 180 °C 20 minut
Steaky @ 200 °C 12 minut
Ryby @ 200 °C 13 minat
Pizza @ 180 °C 10 minut
Dehydrovanie & 70 °C 4 hodiny
Rozmrazovanie @ 70 °C 12 minat
Predhrievanie @ 200 °C 3 minaty
 Doba pripravy zavisi od hrubky potravin. Cas sa moéze liSit aj v dosledku

kvantity a konzistencie potraviny. Nasledujuce ¢asy su len usmernenim a
moZzu sa prispdsobit podla vasej chuti. Cas na pripravu tvrdého mésa
zdvojnasobte a predlizte ho aspori o0 20 % pri hlboko zmrazenych
potravinach.

Min.— |Cas (min) |Teplota (°C) |Pretre |DalSie
max. pte informacie
mnozstv
o(9)
Hranolceky |600 — 15-20 200 pretre
700 pte
Domace 600 — 20-25 200 pretre |pridajte
hranol¢eky (700 pte polovicu
polievkovej
lyzice oleja
Mrazené 500 — 6-10 200
rybie prsty (800
Stehienka (100 — 18 —-22 180
500
Hamburger |400 — 25-30 180
800
Jarné 500 — 8-10 200 pretre
zavitky 800 pte




%

Kolag 800 20-25 160 Pouzite plech
na pecenie
Kolaé 800 20-22 180 Pouzite plech
quiche na pecenie
Muffiny 800 15-18 200 Pouzite plech
na pecenie

* Pred podavanim sa uistite, ze su maso a hydina dékladne prepecené.

» Ak chcete zmenit teplotu alebo ¢as varenia zo zvoleného programu,
dotknite sa tlacCidiel teploty a nastavenia ¢asu, rovnako, ako pri
manualnom nastaveni a nastavte novd hodnotu.

» Nasledne rozsvecujluce sa prevadzkové svetla indikuju, Ze zariadenie
pracuje. Ak sa prerusi prevéd;lga, blikaju.

* Prepnite na svetlo stlacenim v tlac€idla, ked potrebujete zistit stav
pokrmu pocas pouzivania alebo otvorit’ dvierka, svetlo sa zapne a
prevadzka sa automaticky zastavi. Prevadzka sa obnovi, ked dvierka
znova zavriete.

» Ked uplynie ¢as varenia, zariadenie sa automaticky vypne a da zvukové
znamenie. AK je zariadenie potrebné pred¢asne vypnut, stlacte tlacidlo
vypinaca.

 Otvorte dvierka a hotové pokrmy vyberte zo zariadenia. Pri vyberani
prisludenstva vZdy pouZivajte rukavice pre manipulaciu s rurou a
drzadlo/nastroj na vyberanie.

 Po pouziti zastrcku vytiahnite z elektrickej zasuvky.

» Nechajte pouzité prislusenstvo a zariadenie vychladnut a potom ho
vycistite.

CISTENIE A UDRZBA

* Pred Cistenim odpojte spotrebi€ od elektrickej siete a pockajte, kym
vychladne.

* Spotrebi¢ nikdy neponarajte do vody ani do Ziadnej inej tekutiny.
Zariadenie nie je vhodné do umyvacky riadu.

« Zariadenie ocistite vihkou handri¢kou. Nikdy nepouzivajte ostré a drsné
Cistiace prostriedky, Spongiu ani drétenku, pretoze by mohlo déjst k
poskodeniu zariadenia.

» Umyte vSetky pouzité sucasti saponatom na riad a teplou vodou alebo
pouzite umyvacku riadu. V pripade silného znecistenia odporu¢ame
prisluSenstvo nechat odmocit v teplej vode a umyt’ tekutym cistiacim
prostriedkom.

* Pre jednoduchsie ¢istenie mozno dvierka zlozit. Otvorte dvierka pod 30°
uhlom a opatrne zlozte dvierka. Dvierka nemozno umyvat v umyvacke
riadu.

 V8etky Casti nechajte riadne uschnut alebo ich vysuste utierkou.

ZIVOTNE PROSTREDIE

mmm Tento spotrebi¢ nesmie byt na konci zivotnosti likvidovany spolu s
komunalnym odpadom, ale musi sa zlikvidovat v recyklacnom stredisku
uréenom pre elektrické a elektronické spotrebie. Tento symbol na
spotrebici, v navode na obsluhu a na obale upozoriuje na tuto délezitu
skuto€nost. Materidly pouzité v tomto spotrebici je mozné recyklovat.
Recyklaciou pouzitych domacich spotrebi€ov vyraznou mierou prispievate
k ochrane zivotného prostredia. Informacie o zbernych miestach vam
poskytnu miestne urady.

Podpora
VSetky dostupné informacie a nahradné diely najdete na www.tristar.eu!

DA Betjeningsvejledning

SIKKERHED

* Hvis sikkerhedsinstrukserne tilsidesaettes, vil
fabrikanten ikke veere ansvarlig for skader.

* Hvis netledningen er beskadiget, skal den
udskiftes af fabrikanten, dennes service-agent
eller af en lignende kvalificeret person, for at
undga fare.

* Flyt aldrig apparatet ved at treekke i
netledningen, og serg for, at ledningen ikke
bliver sammenfiltret.

» Apparatet skal placeres pa et stabilt og plant
underlag.

* Dette apparat er kun til husholdningsbrug og
kun til brug for det, som det er konstrueret til. |
veerste tilfaelde kan maden bryde i brand. (Brug
ikke mere end én teske af olie, ikke noget kad
der frigiver meget fedt, eller vand beregnet til at
koge mad.)

* Dette apparat ma ikke anvendes af bgrn under
8 ar. Dette apparat kan anvendes af bgrn pa 8
ar og opefter samt personer med reducerede
fysiske, sansemaessige eller mentale evner
eller mangel pa erfaring eller viden vedrgrende
anvendelsen, hvis de overvages eller instrueres
i brugen af apparatet pa en sikker made samt
forstar de medfalgende risici. Barn ma ikke
lege med apparatet. Hold apparatet og dets
kabel vaek fra barn pa under 8 ar. Rengering og
brugervedligeholdelse ma ikke foretages af
barn, medmindre de er over 8 ar og overvages.

* For at undga faren for elektrisk sted ma
netledning, stik eller apparatet ikke nedsaenkes
i vand eller andre vaesker.

» Apparatet skal tilsluttes en stikkontakt med jord
(til klasse | apparater).

* ADVARSEL.: Sluk for apparatet, hvis overfladen
er itu, sa du undgar risikoen for elektrisk stad.

* Hold apparatet og dets kabel vaek fra barn pa
under 8 ar.

» Temperaturen pa de tilgeengelige overflader
kan blive hgj, nar apparatet er i brug.

» Apparatet er ikke egnet til betjening med en
ekstern timer eller et separat
flernbetjeningssystem.

. AOverﬂader der er vist med dette symbol,
kan blive varme under brug.

« For at forhindre forstyrrelse af luftstrammen,
placer aldrig noget som helst oven pa apparatet
og sikr, at der er mindst 10 cm frit omrade
omkring apparatet.

« Efter bagningen skal apparatet kgle af. Denne
afkeling aktiveres automatisk nar timeren er
feerdig. Undga at traekke stikket til apparatet ud
af stikkontakten fgr afkglingen er feerdig, idet
den resterende varme luft kan beskadige
apparatet.

* Dette apparat er beregnet til brug i
husholdninger og lignende steder sa som:

— Kantineomrader i forretninger, kontorer og andre
arbejdspladser.

— Af kunder i hoteller, moteller og andre beboelsesmiljger.

— Miljger som Bed and Breakfast.

— Bondegarde.

GEM DISSE ANVISNINGER
KUN BEREGNET TIL EN ALMINDELIG HUSHOLDNING

c € Dette produkt overholder overensstemmelseskravene i de
Eaeldende europaeiske forordninger eller direktiver.

Det eurasiske overensstemmelsesmaerkat (EAC) certificerer, at
produkter lever op til alle den eurasiske toldunions tekniske
bestemmelser.

QT

Dette symbol bruges til at markere materialer, der er beregnet til at
komme i kontakt med fgdevarer i EU, som defineret i forordning (EF) nr.
1935/2004.

@

The Green Dot er et registreret varemaerke tilhgrende Der Griine
Punkt — Duales System Deutschland GmbH og er beskyttet som
varemaerke over hele verden. Logoet ma kun benyttes af kunder hos DSD
GmbH med en gyldig brugskontrakt for varemaerket eller af
affaldshandteringsselskaber i Forbundsrepublikken Tyskland. Dette
geelder ogsa for tredjemands gengivelse af logoet i en ordbog,
encyklopaedi eller elektronisk database, indeholdende en
referencemanual.

&

Produktet og emballagematerialerne er genanvendelige,
underlagt udvidet producentansvar. Bortskaf det separat i henhold til
symbolerne pa pakken for bedre affaldsbehandling. Triman-logoet er kun
gyldigt i Frankrig.

: Det universelle genbrugssymbol, logo eller ikon er et internationalt
anerkendt symbol, der bruges til at betegne genanvendelige materialer.
Genbrugssymbolet er pa offentligt domeene og er ikke et varemeaerke.

= Affald fra elektrisk og elektronisk udstyr ma ikke bortskaffes
sammen med husholdningsaffald. Bortskaffes til genbrug, hvor saddanne
faciliteter er tilgaengelige. Kontakt din lokale myndighed eller lokale
forhandler for at fa rad om genbrug.

BESKRIVELSE AF BESTANDDELE
. Hoveddel

Display

Kurv

Udtagningshandtag

Bagerist (2 x)
Fedtopsamlingsbakke/bageplade

FOR APPARATET BRUGES FORSTE GANG

» Nar apparatet teendes ferste gang, afgiver det en svag lugt. Dette er
normalt, serg for passende udluftning. Lugten er kun midlertidig og
forsvinder hurtigt.

* Fjern alt indpakningsmateriale.

* Fjerne alle klistermeerker og maerkater fra apparatet.

* Renger apparatets inderside og yderside med en fugtig klud.

SOrwNS

Fedtopsamlingsbakke/bagebakke

* Placer altid fedtopsamlingsbakken i de nederste skinner i
tilberedningsomradet, sa dryppende fedt, madrester eller krummer
opsamles. Den kan ogséa bruges som bageplade, hvis der placeres mad
pa den. Placer bagepladen i de midterste skinner.

Kurv

* Laeg ikke for mange ingredienser i kurven. Hvis den bliver for fyldt,
tilberedes maden ikke jaevnt.

Bageriste

* Bageristene fgres ind i skinnerne i tilberedningsomradet.

» Varmeelementet er placeret gverst i tilberedningsomradet.

 Jo hgjere en skinne er placeret, jo mere intens varme kommer der
ovenfra.

* | den gverste del tilberedes maden hurtigere og bliver mere sprad.

» Den mellemste placering kan veelges, nar der gnskes ensartet varme fra
alle sider.

» De nederste skinner er velegnede til langsom madlavning.

BRUG

» Seet netstikket ind i en stikkontakt, som har jordforbindelse.

+ Abn lagen.

» Hvis fedtopsamlingsbakken ikke skal bruges som bageplade, placeres
den i de nederste skinner i tilberedningsomradet

* Veelg velegnet tilbehgr til den mad, der skal tilberedes.

+ Forbered maden, og placer den pa eller i tilbehgret, og fastger dette
tilbehgr i apparatet.

* Luk lagen.

* Tryk pa teend/sluk-knappen. Displayet gar i gang.

* Indstil temperaturen og tilberedningstiden manuelt, eller vaelg mellem et
af de 11 programmer.

* Manuel indstilling:

 Tryk pa symbolet + eller - i temperaturindstillingen for at indstille den
gnskede temperatur (lavest 70 °C, hgjest 200 °C).

* Tryk pa symbolet + eller - i tidsindstillingen for at indstille den gnskede
tid (1 minut til 60 minutter).

* Programindstilling:

* Aktiver det gnskede program ved at trykke pa programsymbolet; det er
aktiveret, nar symbolet begynder at blinke.

* Hvis der trykkes pa samme symbol igen, annulleres valget.

+ Se oplysninger om forudindstilling i tabellen herunder:

Pommes frites % 200 °C 15 minutter
Koteletter &= 160 °C 10 minutter
Rejer - 160 °C 12 minutter
Bagning @ 160 °C 30 minutter
Kyllingelar 180 °C 20 minutter
Steak @ 200 °C 12 minutter
Fisk ﬁ 200 °C 13 minutter
Pizza @ 180 °C 10 minutter
Dehydrering a 70 °C 4 timer

Optening @ 70 °C 12 minutter
Forvarmning @ 200 °C 3 minutter

- Tilberedningstiden afhaenger af tykkelsen af fadevarerne. Tiden kan
ogsa variere alt efter fadevarernes meengde og konsistens.
Tidsindstillingerne er kun vejledende og kan tilpasses din egen smag.
Fordobl tiden for hardt ked, og forleeng tiden med mindst 20 %, hvis
maden er dybfrossen.

Min- Tid (min) |Temperatur |Ryst |Ekstra
maks (°C) information
mangde
(9)
Pommes 600-700 |15-20 200 ryst
frites
Hjemmelav |600-700 [20-25 200 ryst  |tilfej 1/2
ede spiseske olie
pommes
frites
Frosne 500-800 (6-10 200
fiskefingre
Kyllingelar |100-500 |18-22 180
Hamburger [400-800 |25-30 180
Forarsruller |500-800 |8-10 200 ryst
Kage 800 20-25 160 Brug
bagefolie
Quiche 800 20-22 180 Brug
bagefolie
Muffins 800 15-18 200 Brug
bagefolie

Program lkon Standardtemperat | Standardtilbe

ur redningstid

« Sgrg for, at kad og fierkrae er gennemtilberedt far servering.

« Hvis du vil @ndre temperaturen eller tilberedningstiden for et valgt
program, skal du trykke pa knapperne til temperatur- og tidsindstilling,
pa samme made som ved manuel indstilling, og angive en ny veerdi.

« Indikatorer, der teendes efter hinanden, angiver, at apparatet er i gang.
Hvis apparatet afbrydes, blinker jndikatorerne.

» Teend for lyset ved at trykke pa 3% knappen for at kontrollere maden
under tilberedningen, eller abn lagen. Lyset teendes, og apparatet
stopper automatisk. Apparatet aktiveres igen, nar lagen igen lukkes.

» Nar tilberedningstiden er gaet, slukkes apparatet automatisk, og der
lyder et bip. Hvis apparatet skal stoppes, for tiden er gaet, trykkes pa
teend/sluk-knappen.

« Abn lagen, og tag den tilberedte mad ud af apparatet. Brug altid
ovnhandsker, og brug udtagningshandtaget/-veerktgijet til at tage
tilbehgret ud.

* Fjern netstikket fra stikkontakten efter brug.

« Lad det brugte tilbehgr og apparatet kgle af, og renger dem derefter.

RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

 Tag netstikket ud og vent til apparatet er helt kglet af, inden det
renggres.

* Nedseaenk aldrig apparatet i vand eller andre vaesker. Panden kan ikke
tale vask i opvaskemaskine.

» Renggr apparatet med en fugtig klud. Brug aldrig kraftige eller slibende
renggringsmidler, skuresvampe eller staluld, som gdelaegger apparatet.

» Rens alle brugte dele med opvaskemiddel og varmt vand, eller placer
dem i opvaskemaskinen. Hvis der er fastsiddende snavs, anbefaler vi
forst at seette tilbeharet i bled i varmt vand tilsat opvaskemiddel.

« Lagen kan tages af, sa den er nem at rengare. Abn lagen i en vinkel pa
30°, og tag den forsigtigt af. Lagen taler ikke vask i opvaskemaskinen.

« Lad alle dele tarre helt, eller aftar dem med et viskestykke.

MILG

mmm Dette apparat ma ikke bortskaffes sammen med
husholdningsaffaldet efter udtjent brug, men skal afleveres pa en
genbrugsplads for elektronik og kekkenapparater. Dette symbol pa
apparatet, brugervejledningen og emballagen henviser til dette vigtige
punkt. Materialerne, der er brugt i dette apparat, kan genbruges. Ved at
genbruge brugte husholdningsapparater bidrager du med en veesentlig
hjeelp til beskyttelse af miljget. Sperg dine lokale myndigheder hvor
genbrugspladserne er placeret.

Stotteanordning
Du kan finde al tilgeengelig information og reservedele pa www.tristar.eu!

Fl Ohjekirja

TURVALLISUUS

+ Jos turvallisuusohjeita ei noudateta, valmistaja
ei ole vastuussa vahingoista.

* Jos virtajohto vaurioituu, tulee valmistajan,
huoltoedustajan tai vastaavan patevyyden
haltijan vaihtaa se, jotta valtytaan sahkoiskun
vaaralta.

» Ala koskaan siirra laitetta vetamalla johdosta ja
varmista, ettei johto sotkeennu.

+ Laite on asetettava vakaalle, tasaiselle
alustalle.

+ Laitetta saa kayttaa vain kotitalouksien
tarpeisiin ja vain sen alkuperaiseen
kayttotarkoitukseen. Pahimmassa tapauksessa
ruoka voi syttya tuleen. (Ala kayta enempaa

kuin yksi teelusikallinen 6ljya, alaka lihaa, joka
vapauttaa paljon rasvaa tai ruoan keittamiseen
tarkoitettua vetta.)

Alle 8-vuotiaat lapset eivat saa kayttaa tata
laitetta. Tata laitetta saavat kayttaa 8-vuotiaat ja
sitd vanhemmat lapset seka henkilot, joilla on
fyysisia, aistillisia, henkisia tai likkuvuuteen
liittyvia rajoitteita, tai joilla on puutteellinen
kokemus tai tuntemus, mikali heita valvotaan ja
ohjataan laitteen turvallisessa kaytossa ja he
ymmartavat siihen liittyvat vaarat. Lapset eivat
saa leikkia laitteella. Pida laite ja sen virtajohto
alle 8-vuotiaiden lasten ulottumattomissa.
Lapset eivat saa puhdistaa tai suorittaa
kayttajahuoltoa laitteelle, elleivat he ole yli 8-
vuotiaita ja valvottuina.

Sahkdiskujen valttamiseksi ala upota johtoa,
pistoketta tai laitetta veteen tai muuhun
nesteeseen.

Laite on liitettdva maadoitettuun pistorasiaan
(luokan | laitteille).

VAROITUS: Jos pinta on haljennut, kytke laite
pois paalta sahkoiskumahdollisuuden
valttamiseksi.

Pida laite ja sen virtajohto alle 8-vuotiaiden
lasten ulottumattomissa.

Kayttopinnat voivat kuumentua laitteen kayton
aikana.

Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisella
ajastimella tai erillisella kauko-
ohjausjarjestelmalla.

. &Téssé logossa naytetyt pinnat tulevat
kuumiksi kayton aikana.
Ala esta ilmavirtausta laittamalla jotain laitteen
paalle ja pida aina vahintaan 10 cm vapaata
tilaa laitteen ymparilla.
Leivonnan jalkeen laitteen on annettava
jaahtya. Tama jaahtymisprosessi kaynnistyy
automaattisesti ajastinajan paatyttya. Ala irrota
virtapistoketta pistorasiasta ennen jaahtymisen
paattymista, silla jaljelle jaava kuuma ilma voi
vaurioittaa laitetta.
Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi
kotitalouksissa ja samankaltaisissa
ymparistoissa, kuten:

— Henkiloston keittittiloissa kaupoissa, toimistoissa ja muissa

tydymparistoissa.
— Asiakkaiden kaytdssa olevissa tiloissa hotelleissa, motelleissa
ja muissa asuinymparistoissa.
— Majoituksen ja aamiaisen tarjoavissa ymparistoissa.
— Maataloissa.

SAILYTA NAMA OHJEET
VAIN KOTITALOUSKAYTTOON

c € Tama tuote tayttaa sovellettavien eurooppalaisten asetusten tai
direktiivien vaatimustenmukaisuutta koskevat maaraykset.

Euraasian vaatimustenmukaisuusmerkki (EAC) on
sertifiointimerkki, joka osoittaa, ettd tuotteet ovat Euraasian tulliliton
kaikkien teknisten maaraysten mukaisia.

QT

Tata symbolia kaytetéaan elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvien materiaalien merkitsemiseen Euroopan unionissa asetuksen
(EY) N:o 1935/2004 mukaisesti.

@

Green Dot on Der Grine Punkt — Duales System Deutschland
GmbH:n rekisterdity tavaramerkki ja maailmanlaajuisesti suojattu
tavaramerkki. Logoa saavat kayttaa vain sellaiset DSD GmbH:n
asiakkaat, joilla on voimassa oleva tavaramerkin kayttésopimus, tai
Saksan liittotasavallassa toimivat jatehuoltoyritykset. Tama koskee myds
kolmansien osapuolten suorittamaa logon jaljentdmista sanakirjassa,
tietosanakirjassa tai sahkdisessa tietokannassa, joka sisaltaa kasikirjan.

@

Tuote ja pakkausmateriaalit voidaan kierrattaa, valmistajan
laajennetun vastuun alaisina. Havité ne erikseen kuvien
pakkaussymbolien mukaisesti jatteenkasittelyn parantamiseksi. Triman-
logo on voimassa vain Ranskassa.

: Yleinen kierratyssymboli, -logo tai -kuvake on kansainvalisesti
tunnustettu symboli, jota kaytetdan kierratettavien materiaalien
kuvaamiseen. Kierratyssymboli on julkinen, se ei ole tavaramerkki.

mmm  S3hkolaitejatetta ei saa havittaa talousjatteena. Kierrata siihen
tarkoitetuissa tiloissa. Kysy kierratysohjeita paikalliselta viranomaiselta tai
paikallisesta myymalasta.

OSIEN KUVAUS
. Paayksikko
Nayttd
Kori
Irrotettava kahva
Paistoritila (2 kpl)
Rasvankerayspelti/leivinpelti

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOA

» Kun laite kytketdan ensimmaisen kerran paalle, ilmassa tuntuu hieman
tuoksua. Tama on normaalia. Varmista riittdva tuuletus. Tuoksu on
tilapainen ja haviaa nopeasti.

« Poista kaikki pakkausmateriaali.

« Poista kaikki tarrat ja etiketit laitteesta.

« Pyyhi laitteen sisa- ja ulkopuoli kostealla liinalla.

SR WN=

Rasvankerays-/uunipelti

« Aseta aina rasvankerayspelti paistotilan alempiin kannattimiin tippuvan
rasvan tai putoavien ainesten ja murujen kerdamiseksi. Sita voidaan
kayttda myds ruokien paistopeltina. Aseta pelti télldin keskitasolle.

Kori
« Ala tayta koria liian téyteen. Jos kori on liian taynna, ruoka ei kypsy
tasaisesti.

Paistoritilat

« Paistoritilat liu'utetaan paistotilassa oleviin kannattimiin.

» LAmmityselementti sijaitsee paistotilan katossa.

» Mitd korkeammalle ritila asetetaan, sitd voimakkaampi [ampd siihen
kohdistuu ylhaaltapain.

« Paistotilan ylaosassa ruoka kypsyy nopeammin ja rapeammaksi.

» Keskiosassa kuumuus kohdistuu ruokaan tasaisesti kaikilta puolilta.

» Alimmat kannatintasot sopivat ruokien hellavaraiseen kypsentamiseen.

KAYTTO

» Tyénna pistoke maadoitettuun pistorasiaan.

» Avaa luukku.

« Jos rasvankerayspeltia ei kayteta leivinpeltind, aseta se alimpiin
kannattimiin.

« Valitse ruoan kypsentamiseen parhaiten sopiva lisdvaruste.

 Kasittele ruoka ja aseta se lisavarusteelle tai sen sisaan ja aseta
lisdvaruste laitteeseen.

« Sulje luukku.

» Paina paalle/pois-kytkinta. Nayttd kaynnistyy.

» Aseta lampdtila ja paistoaika itse tai valitse yksi 11 ohjelmasta.

* Omat asetukset:

* Aseta haluttu Iampdtila koskettamalla lampétilan saatimia + tai - (alhaisin
lampétila 70 °C, korkein lampdtila 200 °C).

« Aseta haluttu aika koskettamalla ajan saatimia + tai - (1-60 minuuttia).

* Ohjelmien asetukset:

» Kaynnista haluttu ohjelma koskettamalla ohjelman symbolia. Ohjelma on
kaynnistynyt, kun symboli vilkkuu.

« Voit peruuttaa valinnan koskettamalla symbolia uudestaan.

» Katso esiasetustiedot alla olevasta taulukosta:

Ohjelma Kuvake Oletuslampoétila | Kypsennykse
n oletusaika
Ranskanperunat % 200 °C 15 minuuttia
Kyljykset & 160 °C 10 minuuttia
Katkaravut :ﬂ 160 °C 12 minuuttia
Paistaminen @ 160 °C 30 minuuttia
Kanankoivet 180 °C 20 minuuttia
Pihvi 200 °C 12 minuuttia
Kala 200 °C 13 minuuttia
Pizza @ 180 °C 10 minuuttia
Kuivaus a 70 °C 4 tuntia
Sulatus @ 70 °C 12 minuuttia
Esilammitys @ 200 °C 3 minuuttia

» Valmistusaika riippuu ruoka-aineiden paksuudesta. Valmistusaika voi
myds vaihdella ruoan maarasta ja koostumuksesta riippuen. Aika-
asetukset ovat vain ohjeellisia ja voit soveltaa niitd makusi mukaan. Voit
kaksinkertaistaa sitkeampien lihojen valmistusajan ja pidentaa
pakastettujen ruokien valmistusaikaa vahintaan 20 %:lla.

Enimmai |Aika (min) [Lamp6étila Ravist |Lisatietoja
s-/ (°C) us
vahimm
aismaar
a(g)
Ranskanper |(600-700 |15-20 200 ravistu
unat 5
Kotitekoiset [600-700 [20-25 200 ravistu |lisaa 1/2
ranskanper s ruokalusikalli
unat sta oljya
Pakastekala|500-800 [6—10 200
puikot
Kanankoive [100-500 |18-22 180
t
Hampurilain [400-800 (25-30 180
en
Kevatkaaryl |500-800 [8-10 200 ravistu
eet S
Kakku 800 20-25 160 Kayta
paistoastiaa
Avopiirakka |800 20-22 180 Kayta
paistoastiaa
Muffinit 800 15-18 200 Kayta
paistoastiaa

» Varmista ennen tarjoilua, etta liha ja siipikarjan liha ovat taysin kypsia.

 Voit muuttaa valitun ohjelman lampétila- ja valmistusaika-asetuksia
koskettamalla lampdtilan ja ajan valintapainikkeita samalla tavoin kuin
muuttaessa omia asetuksiasi.

» Perakkain syttyvat kayttdvalot ilmoittavat laitteen olevan kaynnissa. Jos

kayttd keskeytetaan, valot IviIkkuvat.
\ /

* Sytyta valo painamalla @ -painiketta, kun haluat tarkistaa ruoan
kypsyyden kayton aikana, tai avaa luukku, jolloin valo syttyy ja laitteen
toiminta keskeytyy automaattisesti. Toiminto jatkuu, kun olet sulkenut
luukun.

» Kun valmistusaika on paattynyt, laite kytkeytyy pois paalta
automaattisesti ja ilmoittaa siitda merkkiaanella. Jos laite on
sammutettava ennenaikaisesti, paina paalle/pois-kytkinta.

» Avaa luukku ja ota kypsytetyt ruoat ulos laitteesta. Kayta aina
uunikintaita ja kayta irrotettavaa kasittelykahvaa lisdvarusteiden
poistamiseen.

« Irrota virtapistoke seinapistokkeesta kayton paatyttya.

» Puhdista kaytetyt lisdvarusteet ja laite, kun ne ovat jaahtyneet.

PUHDISTUS JA YLLAPITO

» Ennen puhdistusta irrota laite séhkoverkosta ja odota, etta laite vilenee.

 Ala koskaan upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen. Laite ei kesta
konepesua. B

 Puhdista laite kostealla liinalla. Ala koskaan kayta kovia tai hankaavia
puhdistusaineita, hankaustyynyja tai terasvillaa, silla ne vahingoittavat
laitetta.

* Pese kaikki muut kaytetyt osat astianpesuaineella ja lampimalla vedella
tai puhdista ne astianpesukoneessa. Suosittelemme liottamaan
pinttynytta likaa lampiméassa astianpesuvedessa ennen konepesua.

* Luukun voi irrottaa puhdistamisen helpottamiseksi: avaa luukku 30
asteen kulmaan ja irrota se varovasti. Luukku ei ole konepesunkestava.

» Anna kaikkien osien kuivua taysin tai kuivaa ne pyyhkeella.

YMPARISTO

mmm  T4t3 laitetta ei saa havittaa talousjatteiden mukana sen elinkaaren
lopussa. Se on sen sijaan vietava sahko- ja elektroniikkalaitteiden
kierratyskeskukseen. Laitteessa, kayttboppaassa ja pakkauksessa oleva
symboli korostaa tata tarkeaa seikkaa. Taman laitteen
valmistusmateriaalit voidaan kierrattaa. Kierrattamalla kaytetyt
talouslaitteet myotavaikutat tarkeaan pyrkimykseen suojella
ymparistdéamme. Kysy paikallisilta viranomaisilta lisatietoja
kerayspisteesta.

Tuki
Tiedot ja varaosat |6ydat osoitteesta www.tristar.eu!

NO Bruksanvisning

SIKKERHET

* Produsenten kan ikke holdes ansvarlig for
eventuell skade hvis du ikke overholder
sikkerhetsinstruksjonene.

Hvis stramledningen er skadet, ma den
erstattes av produsenten, forhandleren eller
tilsvarende kvalifisert personell for a unnga
fare.

Ikke flytt apparatet ved a dra i ledningen, og
pass pa at ledningen ikke blir floket.

Apparatet ma plasseres pa et stabilt og jevnt
underlag.

Dette apparatet er bare for bruk i et hjem, og
kun for de oppgaver apparatet er laget for. |
verste fall kan maten ta fyr. (Bruk ikke mer enn
en teskje olje, ikke kjgtt som avgir mye fett,
eller vann for matkoking.)

Dette apparatet skal ikke brukes av barn som
er under 8 ar. Apparatet kan brukes av barn fra
8 ar og oppover, av personer med fysisk,
sensorisk eller mental funksjonshemming eller
av personer som mangler ngdvendig kunnskap
eller erfaring, hvis disse ledes eller instrueres
om hvordan de bruker apparatet pa en sikker
mate og forstar farene som foreligger. Barn ma
ikke leke med apparatet. Hold apparatet og
ledningen utenfor rekkevidden til barn som er
mindre enn 8 ar. Rengjgring og vedlikehold ma
ikke utfgres av barn, med mindre de er over 8
ar og under oppsyn.

For a beskytte mot elektrisk stat, dypp aldri
stgpsel, ledning eller selve apparatet i vann
eller andre vaesker.

Apparatet skal kobles til en jordet stikkontakt
(for klasse |-apparater).

ADVARSEL: Hvis overflaten har sprukket, ma
du sla av produktet for @ unnga fare for elektrisk
stat.

» Hold apparatet og stremledningen utenfor
rekkevidde av barn under 8 ar.

De tilgjengelige overflatene kan bli varme nar
apparatet er i bruk.

Apparatet er ikke laget for a bli betjent ved hjelp
av en ekstern timer eller et separat
fiernstyringsystem.

. &Overﬂatene merket med denne logoen kan
bli varme under bruk.

For a hindre forstyrrelser i luftstrammen, ikke
sett gjenstander pa apparatet og s@rg for at det
alltid er 10 cm ledig plass rundt apparatet.

Etter stekingen ma apparatet fa avkjoles, noe
som aktiveres automatisk nar tidsuret har talt
ned. Ikke trekk ut stgpselet fra stikkontakten fgr
avkjelingen er ferdig, da gjenveerende varm luft
kan skade apparatet.

* Dette apparatet er beregnet for bruk i

husholdninger og lignende bruksomrader, som:
— Kjgkkenomrader for personale i butikker, pa kontorer og andre

arbeidsmiljger.
— Av klienter pa hoteller, moteller og andre boligmiljzer.
— Bed and breakfast-miljger.

— Garder.

TA VARE PA DISSE INSTRUKSJONENE
BARE TIL HUSHOLDNINGSBRUK
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EN| Instruction manual
NL | Gebruiksaanwijzing
FR| Mode d’emploi

DE | Bedienungsanleitung
ES | Manual de usuario
PT| Manual de utilizador
IT | Manuele utente

SV| Bruksanvisning

PL | Instrukcja obstugi

(S | Navod na poufiti

SK| Navod na pouZitie
DK| Brugervejledning
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NO| Bruksanvisningen
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Tristar Europe B.V. | Swaardvenstraat 65
5048 AV Tilburg | The Netherlands

c € Dette produktet er i overenstemmelse med gjeldende
europeiske forskrifter eller direktiver.

Det eurasiske sertifiserings- og samsvarsmerke (EAC) er et
sertifiseringsmerke for & vise produkter som er i samsvar med alle
tekniske reguleringer i Den eurasiske tollunionen.

o4l

Dette symbolet blir brukt for &8 merke materialer som er beregnet
for @ komme i kontakt med mat i Den europeiske union slik det er
definert i forskriften (EC) No 1935/2004.

®

Grgnt punkt er det registrerte varemerket til Der Griine Punkt —
Duales System Deutschland GmbH og er beskyttet som et varemerke
over hele verden. Logoen kan kun brukes av DSD GmbHs kunder som
har en gyldig brukskontrakt for varemerket eller av
avfallshandteringsselskaper som er engasjert i Forbundsrepublikken
Tyskland. Dette gjelder ogsa tredjeparts gjengivelse av logoen i en
ordbok, et leksikon eller en elektronisk database som inneholder en
referansehandbok.

@@

Produktet og innpakningsmaterialet er resirkulerbart og
underlagt utvidet produsentansvar. Kast det for seg og falg de illustrerte
symbolene pa innpakningen for a bidra til bedre avfallshandtering.
Triman-logoen gjelder bare i Frankrike.

@ Det universelle resirkuleringssymbolet, -logoen eller -ikonet er et
internasjonalt anerkjent symbol som brukes til & merke resirkulerbare
materialer. Resirkuleringssymbolet er offentlig eiendom og ikke et
varemerke.

hi4

=== [ |ektriske produkter skal ikke kastes sammen med
husholdningsavfallet. Vennligst resirkuler der det finnes fasiliteter. Sjekk
med lokale myndigheter eller din lokale butikk for rdéd om gjenvinning.

DELEBESKRIVELSE

Hovedenhet

Display

Kurv

Fjerningshandtak

Stekeplater (2 stk)
Fettoppsamlingsbrett/stekeplate

FOR FORSTE GANGS BRUK

» Nar apparatet slas pa for farste gang, vil det oppsta litt lukt. Dette er
normalt. Serg for tilstrekkelig ventilasjon. Denne lukten er bare
midlertidig og vil forsvinne raskt.

* Fjern all emballasje.

* Fjern eventuelle klistremerker eller etiketter fra apparatet.

» Tork av apparatet innvendig og utvendig med en fuktig klut.

RN

R WN

Fettoppsamlings-/stekeplate

* Plasser alltid fettoppsamlingsbrettet i de nederste skinnene i
ovnomradet for & samle opp dryppende fett, matrester eller smuler.
Det kan ogsa brukes som stekeplate ved a legge mat pa det og
plassere det i de midterste skinnene.

Kurv

* lIkke overfyll kurven med ingredienser. Hvis den er for full, stekes
maten ujevnt.

Stekeplater

» Stekeplatene skyves inn pa skinnene i ovnomradet.

» Varmeelementet er plassert gverst i ovnomradet.

» Jo hgyere en plate plasseres, desto mer intens blir overvarmen.

» Maten stekes raskere og blir sprgere i den gvre delen.

+ Midtposisjonen kan velges for & oppna lik oppvarming fra alle sider.
» De nederste skinnene er egnet for forsiktig steking.

BRUK

* Sett stopselet i en jordet stikkontakt.

+ Apne daren.

* Hvis fettoppsamlingsbrettet ikke skal brukes som stekeplate, skyver
du det inn i de nederste skinnene i ovnomradet.

* Velg et egnet tilbehgr til maten som skal tilberedes.

« Klargjgr maten og legg den pa eller i tilbehgret, og fest tilbeharet i
enheten.

* Lukk dgren.

* Trykk pa av/pa-bryteren. Displayet aktiveres.

« Still temperatur og steketid manuelt eller velg ett av de 11
programmene.

* Manuell innstilling:

* Bergr symbolet + eller - pa temperaturinnstillingen for & angi ensket
temperatur (laveste 70 °C, hgyeste 200 °C).

 Bergr symbolet + eller - pa tidsinnstillingen for & angi gnsket tid (fra 1
minutt til 60 minutter).

* Programinnstilling:

« Aktiver gnsket program ved a bergre programsymbolet. Det er aktivert
nar symbolet begynner a blinke.

* Bergr det samme symbolet en gang til for & avbryte valget.

+ Tabellen nedenfor inneholder informasjon om forhandsinnstillinger:

Tining ('\ 70 °C 12 minutter
My
Forvarming @ 200 °C 3 minutter

« Steketiden er avhengig av tykkelsen pa maten. Tidene kan ogsa variere
etter mengde og konsistensen pa maten. Tidsinnstillingene er bare
veiledende og kan tilpasses etter gnske. Doble tiden for seigt kjgtt og
utvid tiden med minst 20 % for dypfryst mat.

Program Symbol | Standardtemperat Standard
ur steketid
Pommes frites % 200 °C 15 minutter
Koteletter & 160 °C 10 minutter
Reker :ﬂ 160 °C 12 minutter
Baking & 160 °C 30 minutter
Kyllinglar 180 °C 20 minutter
Biff 200 °C 12 minutter
Fisk 200 °C 13 minutter
Pizza @ 180 °C 10 minutter
Tarking & 70 °C 4 timer

Min-/ Tid (min) |Temperatur |[Rist |Tilleggsinfor
maksme (°C) masjon
ngde (9)
Pommes 600-700 |15-20 200 rist
frites
Hjemmelag |600-700 (20-25 200 rist tilsett en halv
de pommes spiseskje olje
frites
Frosne 500-800 |6-10 200
fiskepinner
Kyllinglar 100-500 [18-22 180
Hamburger |400-800 (25-30 180
e
Varruller 500-800 |8-10 200 rist
Kake 800 20-25 160 Bruk
kakeform
Quiche 800 20-22 180 Bruk
kakeform
Muffins 800 15-18 200 Bruk
kakeform
» Pase at kjgtt og fjaerkre er gjennomstekt for servering.

« Hvis du vil endre temperatur eller steketid i et valgt program, bergrer du
temperatur- og tidsinnstillingsknappene, de samme som for manuell
innstilling, og angir en ny verdi.

» Lysende lamper betyr at enheten er i drift. Hvis operasjonen avbrytes,
blinker de.

Ay

« Sla pa lyset ved a trykke pa Q -knappen for a sjekke tilstanden til
maten under bruk. Du kan ogsa apne dgren, da tennes lampen og
operasjonen avbrytes automatisk. Operasjonen gjenopptas nar deren
lukkes igjen.

» Nar steketiden har gatt, slar apparatet seg av automatisk og avgir en
pipelyd. Hvis apparatet ma stoppes fer det er ferdig, trykker du pa av/pa-
bryteren.

« Apne daren og ta den ferdigstekte maten ut av apparatet. Bruk alltid
grytekluter og fierningshandtaket/-verktayet til a ta ut tilbehgret.

« Etter bruk, trekk stapselet ut av stikkontakten.

« La det brukte tilbehgret og apparatet avkjgles for du rengjer dem.

RENGJGRING OG VEDLIKEHOLD

* For rengjgring ma varmeovnens stgpsel trekkes ut av kontakten og
ovnen ma veere avkjolt fgr rengjgringen begynner.

» Senk aldri riskokeren ned i vann eller en annen veeske. Apparatet kan
ikke vaskes i oppvaskmaskin.

» Rengjer apparatet med en fuktig klut. Bruk aldri sterke eller slipende
rengjgringsmidler, skureputer eller stalull, som vil skade apparatet.

» Vask alle andre brukte deler med oppvaskmiddel og varmt vann eller i
oppvaskmaskinen. Hvis det er gjenstridige rester, anbefaler vi a
blgtlegge tilbehgret i varmt vann og oppvaskmiddel pa forhand.

+ Dgren kan tas av for enklere rengjgring. Apne dgren til 30 graders vinkel
og ta den forsiktig av. Dgren kan ikke vaskes i oppvaskmaskin.

« La alle deler tarke helt, eller tark dem med et handkle.

MILG

=mm Dette apparatet skal ved utlgpet av sin brukstid ikke legges i
husholdningsavfallet, men bli levert til en sentral for gjenvinning av
elektriske og elektroniske husholdningsapparater. Dette symbolet pa
apparatet, bruksanvisningen og emballasjen gjer deg oppmerksom pa
dette. Materialene som er brukt i dette apparatet kan resirkuleres. Ved
resirkulering av brukte husholdningsapparater gir du et viktig bidrag til
beskyttelsen av vart felles miljg. Spar dine lokale autoriteter etter
informasjon om innsamlingssted.

Hjelp
Du finner all informasjon og reservedeler pa www.tristar.eu.
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MEPbBI MPEAOCTOPOXXHOCTU

* [MpounsBoanTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a
ywiep6 B cnyyae HecobnogeHms npasun
TeXHMKM 6e30NacHOCTMW.

* Bo nsbexaHne onacHbix cuTyawumm ansa 3aMmeHbl
NnoBpeXaeHHOro kabensa nuTaHns
pekoMeHayeTcst 00paTUTbCA K MPOM3BOAUTENIHO,
€ro CEPBUCHOMY areHTy Unun gpyrum
A0CTaTOYHO KBaNMuUMpOBaHHbIM
cneyvanmcTam.

* He nepemelyanTe ycTponcTBO 3a Kabenb
nUTaHus, a Takke cneauTe 3a Tem, YTobbl
kabenb He nepekpy4vmBancs.

* YCcTaHoBUTE YCTPOMCTBO Ha YCTONYMBOWN
POBHOM NOBEPXHOCTM.

» [laHHOE yCcTponCTBO NpegHa3Ha4vYeHo TOMNbKO
AN UCNOSb30BaHMSA B ObITOBLIX YCNOBUSAX U
TONbKO NO Ha3HaveHuto. B xyawem cnyyae, ega
MOXeT 3aropeTbces. (He pobasnante 6onee
OAHOW YaMHOW NOXKW Macna, Msico, 13
KOTOPOro BblAENSAETCS CIIMLIKOM MHOTO Xu1pa,
nUnn BoAdy AN Bapku NpoayKToB.)

 [laHHOE YyCTPOMCTBO He npeaHa3Ha4yeHo Ans
Mcnonb3oBaHMA eTbMU B BO3pacTe Ao 8 ner.
[laHHOe yCTPOMCTBO MOXET NCNOSb30BaTbCS
AeTbMu B Bo3pacTe oT 8 neT u NiogbmMm C
OrpaHNYeHHbIMU PUINYECKUMN, CEHCOPHBIMUN U
YMCTBEHHbIMW COCOBHOCTSAMU UNN He

NMEKLLMMM COOTBETCTBYHOLLErO OnbiTa Unu
3HaAHWUI, TONbKO NPWU YCNOBUKU, YTO 3a UX
AENCTBUSIMIN OCYLLECTBIAETCS KOHTPOSb Uin
OHM 3HAKOMbI C TEXHUKOWN De3onacHomn
aKcnnyaTauumn yCTPOMUCTBA, a TakkKe NoHUMarT
CBsi3aHHble C 3TUM pucku. He no3sonante
AETSIM UrpaTtb C YCTPONCTBOM. XpaHuTe
YCTPOWCTBO M €0 LUHYP 3NEKTPONUTaHus B
MecTe, HeOCTYNHOM Ans AeTen mnagwe 8
net. Ounctka n obcnyXxmnBaHme yCcTponcTea
MOXeT NPOBOAUTLCS AETbMU TONMbKO Nocne
AOCTUMXEeHUs My Bo3pacTa 8 net unm noa
NPUCMOTPOM B3POCHbIX.

» Bo nsbexaHue nopaxxeHust a1eKTpUIECKUM
TOKOM He NOrpy>anTe LWHYP 3NeKTPonuTaHus,
LTencernb UM yCTPONCTBO B BoAY UIn Nntobyto
APYTYH0 XXUAKOCTb.

» OTO YyCTPOWUCTBO NpeaHasHa4yeHo asis
NOAKMNIYEHNS K CETEBOWN PO3ETKE, OCHALLEHHOMN
3a3eMs1eHHbIM KOHTaKTOM (ans yCTPOMCTB
knacca ).

* MPEOYTNPEXOEHWE: Ecnn Ha noBepXHOCTH
NOSIBUIUCb TPELLMHbI, OTKITOUYNTE YCTPOMNCTBO
BO n3bexaHne nopakeHusi aNeKTPUYecKkum
TOKOM.

* XpaHuTe YyCTPONCTBO W €ro LLHYP
9NEeKTPonMTaHnsa B MecTe, He4OCTYMHOM Ans
pgeten mnaawe 8 ner.

* Bo Bpemsi paboThl yCTpOMCTBa OTKPbITbIE
NMOBEPXHOCTU MOTYT HarpeBaTbCs 4O OYEHb
BbICOKMX TEMMepaTyp.

 [laHHOE YyCTPOMCTBO He npefHas3Ha4yeHo Ans
ynpaBneHus ¢ NOMOLLbIO BHELLHEro Tanmepa
NN OTOENbHOW CUCTEMbI AUCTAHLMOHHOIO
ynpaBrieHus.

. &I‘IoaerHocm, OTMEYEHHbIE 3TUM
NOroTUNOM, MOryT CUbHO HarpeBaTbCH BO
Bpemsi paboTbl.

* Bo nsbexaHune HapyLLleHUs1 BEHTUNALUM,
HUYEro He KnaguTe Ha PPUTIOPHULY U
yOoCTOBEpbTECh, YTO CBOBGOAHOE MPOCTPAHCTBO
BOKpYr YCTpONCTBa cocTtaBndeT He meHee 10
CM.

* [Mocne 3aBepLueHns npoLecca BbiNeyku
YCTPOMCTBY HEOOXO4MMO AaTb OXIaAUTbCA.
[Mpouecc oxnaxxgeHns BKAKYUTCSA
aBTOMaTM4yeCcKn nocrie cpabaTtbiBaHUS
TanmMepa. He BblIHMMaWTe BUIKY U3 CETEBOM
pO3eTKM 4O 3aBepLUeHns npouecca
OXNaXaeHus1, NOCKONbKY Npu neperpese
YCTPOMCTBO MOXET BbIATU N3 CTPOSI.

» OTO YyCTPOWUCTBO NpeaHasHa4yeHo Asis
NCMonb30BaHWs B ObITOBLIX YCIOBUSX, @ TaKKe
B CXOXUX 0651aCTAX NPUMEHEHUS, TAKUX KaK:

- KyXOHHbIe nomMelleHna ang cnyxawunx marasmHoB, OQ)VICOB n
OpYrnx paboynx ycrosui.

- OTeJ'IM, MOTeNu n gpyrne ycrnosua NpoXXnBaHMAa ona
NCMNOJSib30BaHMA NocToAnbLaMu.

— Ycnosus Tvna B&B.

— ®depmepckue goma.

COXPAHUTE 3TY MHCTPYKUUMIO .
TOJIbKO ANnA NCNONb30BAHUA B JOMALLUHEM XO3AUCTBE

c € 3TOT NpoAyKT oTBevaeT TpeboBaHUSAM COOTBETCTBUSI, KOTOPbIE
npeaycMOTPeHbI NPUMEHUMbIMI EBPONENCKMU HOPMaMU U

EMﬁKTVIBaMVI.
[ EBpasunckun 3Hak cootBeTcTBus (EAC) - cepTudukaunoHHbIN
3HaK Ans 0603HaYeHMs NPOAYKLUN, COOTBETCTBYIOLLEN BCEM TEXHUYECKUM
pernameHTam EBpasuiickoro TamoXXeHHOro cotosa.

QT

OTOT CMMBOI NCNOMb3YyeTCA ANA MAapKMPOBKU MaTepuarnos,
npefHasHa4YeHHbIX A5 KOHTaKTa C NULLEBbIMY NPOAYyKTamu B
EBponetickom Cotose, kak onpefeneHo B noctaHosrneHuun (EC) Ne
1935/2004.

(/)

3eneHas Toyka sSIBNsieTCsl 3aperncTpupoBaHHbIM TOBapHbLIM
3Hakom Der Grune Punkt — Duales System Deutschland GmbH un
3allMLieHa Kak TOBapHbIV 3HaK BO BCEM Mupe. OTOT IOroTmn MOXeT
MCMOonb30BaThbCs TONbKO knneHTamm DSD GmbH, nmetowmmmn
[OeNCTBYIOLLMIA IOFOBOP Ha UCMOSb30BaHWE TOBApHOro 3Haka, Unm
NpUYacTHbIMU KOMNAHUSIMKU Mo obpalleHuto ¢ oTxogamn B egepatuBHoOm
Pecnybnuke MepmaHun. 3T0 NpaBuio Takke OTHOCUTCS K
BOCMPOM3BEAEHMIO NTOroTMMNa TPETbUMI NULIAMU B CrioBape,
SHUMKINIONEANN UNn 3NeKTPOHHOW 6a3e AaHHbIX, COAepXKaLleln CnpaBoYHoe
PYKOBOACTBO.

&>

[MpoayKT 1 ynakoBoYHblE MaTepuars! noanexaT BTOPUYHOMN
nepepaboTke Npu yCroBUM pacLUMPEHHON OTBETCTBEHHOCTHU
npoussoauTens. [ns nyywen nepepaboTkn OTXOA0B NPOAYKT creayeT
YTUNU3NPOBaThb OTAENBHO B COOTBETCTBUM C 0603HAYEHUSIMU Ha
ynakoBke. Jlorotun Triman gencrByeT Tonbko BO ®paHumm.

: YHuBepcarbHbIii CUMBOI, IOrOTUM UM 3HAYOK BTOPUYHOM
nepepaboTky — 3TO MEXAYHAPOAHO NPU3HAHHLIV CUMBOIT, UCMOJb3yeMbIN
ans 06o3HaveHns MaTepuanos, Noanexalunx BTOpUYHo nepepaboTke.
CumBon nepepaboTku ABMSeTCs 06LLECTBEHHBIM JOCTOSHUEM U He
AIBNSIETCS TOBaPHbLIM 3HAKOM.

POrwN

hi¢

===  OTpaboTaHHbIe INEKTPOTEXHUYECKME U3OENNS HENb3S

YyTUNN3NpoBaTb BMECTE C ObITOBbIMU oTXoAaMu. MNpu Hannymm
COOTBETCTBYIOLLUMX NPeANnpUATUA UX criegyeT oTAaBaTb Ha nepepaboTky.
[na nonyyeHns nHdopmauum o nepepaboTke obpaTuTecb B MECTHbIE
opraHbl BNacTu Un kK NpoaasLly.

OMUCAHME YCTPONCTBA

OcHoBHol 6ok

Oucnnen

Kop3anHa

Pyuka ans nssneyeHus

PeleTtka ans 3anekanus (2 wT.)
MopnoH ans cbopa xupa unu 3anekaHns

MEPEA HAYA/IOM UCMOJ1Ib3OBAHUA

* [1pn NepBOM BKIMHOYEHWUM YCTPOMCTBA NOSIBUTCS HEXapaKTEPHbI 3anax.
370 He ABnseTca HeucnpaBHOCTbIO. ObecneybTe Hagnexatlyo
BEHTUNAUMIO. TOT apoMaT CKOPO UCYE3HET.

* CHUMUWTE BCHO yMaKOBKY.

* CH/MUTE C YCTPOWCTBA BCE HAKMENKN N 3TUKETKM.

* [poTpuTE BHYTPEHHIO 1 BHELLHIOK NMOBEPXHOCTL YCTPOMCTBA BIaXKHOMN
TKaHbIO.

MoaaoH ans c6opa >kupa Unm 3anekaHus

* Bcerga pasmeluainte nopAoH Ansi cGopa xupa B HUKHUX HanpaBnsioLLmx
paboyen kamepsbl, 4TOObI COBMpaThL KanawLwmi Xnp, ocTaTkn NPOAYKTOB
UNK KpOLLKK. Ero Takke MOXHO MCMONb30BaTh B Ka4eCTBE NPOTUBHS,
MOMECTMB Ha HEro NPOAYKTbI ¥ YCTaHOBWB NPOTUBEHb B CPEAHUE
HanpasnsoLwye.

Kopsunna

* He nepenonHsinTe KOp3nHy UHrpeaueHTaMu; MHaye NPoayKThbl He
NpOXapsiTCs paBHOMEPHO.

PeweTku ana 3anekaHus

» PelueTkn ons 3anekaHus BCTaBRAOTCA B Hanpaensowme B paboyen
Kamepe.

» HarpeBaTenbHbIi 311EMEHT PacnosioXKeH B BEPXHEN YacTu paboyen
Kamepbl.

* Yem BhblILLEe yCTaHOBMEHA peLLeTKa, TEM MHTEHCUBHEE Xap CBEPXY.

* B BepxHel Yactu 6ntoga rotoBsATCA HGbicTpee 1 NoKpbIBaTCA
XPYCTSLLEN KOPOUKOWN.

» CpeaHIo YacTb MOXHO UCMONb30BaTh AN paBHOMEPHOro NponekaHns
CO BCEX CTOPOH.

* HuxkHWe HanpaBnsatowme npegHasHaveHbl Anst AennKkaTHoro
NPUrOTOBMNEHUS.

NMPUMEHEHUE

* MNogkntounte Kabenb NUTaHUSA K 3a3eMIIEHHON po3eTKe.

» OTkponTE ABEpLY.

» Ecnu nopgaoH ans cbopa xupa He UCMonb3yeTcsl B KAYECTBE NPOTUBHS
[ONs 3anekaHnsi, yCTaHOBUTE €ro Ha HWXKHUE Hanpasnsiowue B paboyen
Kamepe.

* BbiGepute npuHagnexHocT, HeobxoarMble Ans NPUroTOBIEHUS
NPOAYKTOB.

* [loaroToBbTE NPOAYKTHI, MTOMECTUTE UX B BbIOPaHHbIE NMPUHAAMNEXHOCTU
UV Ha HUX U YCTaHOBUTE 3TW NPUHAAMNEXHOCTN B YCTPOMCTBO.

» 3akponTe ABepLy.

* HaxmuTe BbIkntoyaTens. [iucnnen BKYUTCS.

» 3apaiiTe TemnepaTypy U BpeMsi IPUroTOBIEHUS BPYYHYHO UK BblbepuTe
oAHy 13 11 nporpamm.

* Py4yHas HacTpolika:

» KocHuTech cumBona «+» Unu «-» psgoM ¢ uHAuKaumen Temneparypel,
4YTOObI YCTAHOBUTbL HYXHYt0 Temnepatypy (o1 70 °C go 200 °C).

» KocHuTecb cMMBOa «+» Unu «-» psaoM ¢ MHAMKaLMen BpeMeHu, YToobl
3agatb HyxHoe Bpems (0T 1 4o 60 MUHYT).

* HacTpoinka c noMoLbIo nporpamm:

* AKTUBMPYITE HY>XHYIO NpOorpammy, KOCHyBLUUCH ee cumBona. lNpu
aKTUBaLuy NporpaMMbl COOTBETCTBYHOLLUIA CUMBOS HaYMHAET MUraTh.

» [Insi oTMeHbl Bbibopa He06X0AMMO NMOBTOPHO KOCHYTLCS CMMBOMA.

* [MapameTpbl MporpamMmm cM. B NpUBEAEHHOM HUKe Tabnuue.

Kaptodpens [600-700 |20-25 200 nepem |fobaBbTe

dpu no- ewant |1/2 ctonoson

AoMallHeMy e NOXKW Macna

3amopoxeH (500-800 (6-10 200

Hble

pbIGHbIE

nanoyku

KypuHbie 100-500 |18-22 180

HOXKM

ambyprep [400-800 |25-30 180

CnpuHr- 500-800 |8-10 200 nepem

ponnebl eLlant

e

Mupor 800 20-25 160 Mcnonb3ynte
opmy Anis
BbINeYKM

Kunw 800 20-22 180 Mcnonb3ynte
hopmy Ans
BbINEYKM

MadduHbl {800 15-18 200 Mcnonb3ynte
chopmy Ans
BbINeYkm

Mporpamma 3Hayok | Temnepatypa no Bpemsa
yMOn4yaHuio NpUroToBrieH
us no
yMOn4YaHuio
KapTtodenb dpu % 200 °C 15 MUHYT
Crenk Ha pebpe 160 °C 10 MuHyT
KpeBeTkn 160 °C 12 MuHyT
Bbineuka E 160 °C 30 MuHyT
KypuHble HOXKM 180 °C 20 MUHYT
Crelik E 200 °C 12 MuHyT
Pbi6a 200 °C 13 MuHYT
niyua @ 180 °C 10 MUHYT
Cyuwika i' 70 °C 4 yaca
Pa3mopo3ska {s's? 70 °C 12 MuHyT
MpenBapuTenbHbIN 200 °C 3 MUHYTBI
Harpes @
* Bpemsi NpuMroToBneHns 3aBUCUT OT TOMLLMHBI NpoAyKTa. Takke Ha

NpOoAOMKNTESIbHOCTb BIUAET KONMMYeCTBO NPOAYKTOB U UX
KOHCUCTEHUUSI. YKa3aHHble 3HaYeHUst BpeMeHU HOCAT
peKomeH,aneanbuZ XapakTtep, X MOXXHO BapbnpoBaTb B COOTBETCTBUU
CO CBOMMM NpeanoyYTeHnsaMN. D,J'IH XECTKOro mMsca 3Ha4vyeHue BpemMeHun
Heobxoaumo YOBOUTL, a Npu UCnosib3oBaHUU NPOAYKTOB rny60K0|7|
3aMOpPO3Kn HeOGXO,EI,MMO YBENNYNTb BpEMA KaK MUHUMYM Ha 20 %.

MuHuma (Bpemsa TemnepaTtypa ([lepe |[dononHuten
nbHoe n |(MUH) (°C) MeLwu (bHas
Makcuma BaHue |MHdopmaum
nbHoe fa
Konuyec
TBO (r)

KapTtodens |600-700 [15-20 200 nepem

dpun ewanTt

e

* lNepep nogayen Ha cton ybeanTeck B TOM, YTO MSICO U NTULA
MOSTHOCTbIO FOTOBBI.

YT06bI UI3MEHUTL TEMMNEPATYPY UV BPEMS NPUTOTOBIEHNS BbibpaHHON
nporpaMmbl, UCMOMb3yHATe KHOMKN HAaCTPONKN TeMNnepaTypbl U BPEMEHMU,
KaK Mpu py4HON HaCTPOMKE, N yCTaHOBUTE HOBOE 3HaYEHWeE.
MoouepeaHo 3aropatoLumecs paboyme MHAMKaTOPbl yKa3blBaloOT Ha TO,
4TO yCcTpoMncTBO paboTaeT. Ecnn paboTta npepsaHa, MHANKATOPbI
HaYMHaKT MUraThb.

Ay
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* [Ins NpoBepKM COCTOSIHUSA Q 6nioga Bo BpeMsi MPUroTOBIEHNS
HaXXMWUTE KHOMKY NMOACBETKU UMW OTKpoWTe ABepLy. 3aroputcs
noaceeTka u pabota byaeT aBTomaTuyecku npepsaHa. Pabota
BO306HOBUTCS MOCIe 3aKpbITVS ABEPLbI.
Mo ncTeyeHnn BpeMeHn NPUroTOBMEHMS! YCTPONCTBO aBTOMAaTUYECKN
BbIKMOYaeTCsl U nogaeT 3ByKoBou curHan. Ecnn Heobxogumo
OCTaHOBMWTb YCTPOWCTBO PaHblUe, HAXXMUTE BbIKMoYaTeNb.
OTkpoinTe ABEPLY Y U3BMEKUTE NMPUrOTOBIEHHBbIE NPOAYKTbI U3
ycTponcTea. [Npv n3sneyveHumn npuHagnexHocTen Bcerga nonb3yntecb
nepyaTkamu 1 py4Komn Ui MHCTPYMEHTOM A1 N3BNIEYEHUS.
* [Nocne ncnonb3oBaHWs BbIHLTE LUTENCENbHYH BUMKY U3 CETEBOW
pO3eTKM.
* NopoxauTte, Noka NPUHaANEXHOCTU U YCTPOWCTBO OCTLIHYT, 3aTeM
OYUCTUTE UX.

OUYNCTKA N TEXHNYECKOE OBC/TY)KNUBAHUE

* [Nepen 04NCTKOW OTKIKOYMTE YCTPOMCTBO OT CETU U NOAOXKANTE, MOKa
OHO OCTbIHET.

+ 3anpeLlaeTcs norpyxaTb 311EKTPUYECKME YCTPONCTBA B BOAY M
OBy APYrYH XUAKOCTb. YCTPOWCTBO HE NpeaHa3HaYeHo A OUMCTKM
B MNOCYOMOEYHOW MalLMWHe.

» OymwiaTtb YCTPOMCTBO CrieAyeT C MOMOLLbIO Bra)XHOW TKaHW.

Vcnonb3ynte TONbKO MArkMe YnMcTawme cpeacraa. 3anpelaeTcs

ncnonb3oBaTh abpasnBHblEe cpeacTBa, CKpebkn nnu metannuyeckmie

MOYarku, KOTopble MOryT NOBPeAUTb YCTPOMUCTBO.

BbiMoWTe BCce ocTanbHble UCMOMb30BaBLUMECH AeTanu Tennon BoAon ¢

MOIOLLUM CPEACTBOM A1 NOCYAbl U BOCMONb3YNTECH MOCYAOMOEYHON

MaLunHon. Ecnu 3arpsisHeHust CToikue, NpeaBapuTenbHO 3aMoYunTe

NpUHaANEXHOCTU B TEMMOW BOAE U MOKLLEM CPeaCTBE.

* [1BepLly MOXHO CHATb Ans yAobHoro mMbitbs. OTKponTe ABepLy A0 yrna
HaknoHa 30° 1 akkypaTHO cHUMUTE ee. [1BepLy Henb3si MbiTb B
NoCcyAOMOEYHOM MaLUUHeE.

[aiiTe BceM getansm nosiHOCTb0 0GCOXHYTb UMW BBITPUTE UX
MonoTEHLEM.

3ALLUTA OKPY)KAIOLLLEA CPEAbI

mmm [0 VCTEYEHNN CpOKa CryxObl He BbikuAbIBaNTE AaHHOe
YCTPOMNCTBO C 6bITOBLIMM O0TX0Aamu. BmecTo aToro ero Heobxoammo caatb
B LiEHTparbHbI MYHKT NepepaboTKN 3MIEKTPUYECKMX UM INEKTPOHHbIX
ObITOBbIX NPUOOPOB. Ha 3TOT BaXkHbI MOMEHT yKa3blBaeT AaHHbIV
CVMMBOJ, UCMOSb3yeMbIil HAa YCTPONCTBE, B PYKOBOACTBE MO 3KCnyaTauum
1 Ha ynakoBke. Vcnonb3yemMble B JaHHOM yCTPOWCTBE MaTepuarnbl
noanexart BTOpu4yHon nepepaboTtke. CnocobCcTByss BTOPUYHON
nepepaboTke GbITOBbIX NPMOOPOB, Bbl BHOCUTE OFPOMHbIN BKNag B 3aLLmUTy
okpy>xatoLert cpeapl. MHdopmaumio o 6rnvkaiuem nyHkte cbopa Takmx
npnbopoB MOXHO y3HaTb B OpraHax MeCTHOro CaMoyrnpaBreHus.

Mopaepkka
Bcsa poctynHas nHgopmaumsa 1 CBeAEHNUst 0 3anyacTax npuBeaeHbl Ha
Beb-carite www.tristar.eu!




