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Multi mixer with bowl

Dear customer,

Congratulations and thank you for purchasing this high quality product.
Please read the instruction manual carefully so that you will be able to make
the best possible use of the appliance. This manual includes all the necessary
instructions and advice for using, cleaning and maintaining the appliance. If
you follow these instructions you will be guaranteed of an excellent result, it
saves you time and will avoid problems. We hope you will have a great deal of
pleasure from using this appliance.

service You can find all information and spare parts at

AN X~R )

service.tristar.eu!

An answer to all your questions
Tips and tricks on how to use your product
Order spare parts for your product online

Register for software updates for your product

SAFETY INSTRUCTIONS

Please read the instruction manual carefully before using the device.
Please keep these instructions, the guarantee certificate, the sales
receipt and, if possible, the carton with the inner packaging.

This appliance is not intended to be used by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack
of experience and knowledge, unless they have been given supervision
or instructions concerning the use of the appliance by a person that is
responsible for their safety.

By ignoring the safety instructions the manufacturer can not be hold
responsible for the damage.

To protect children against the dangers of electrical appliances, please
make sure that you never leave the appliance unattended. Therefore
you have to select a storage place for the appliance where children
are not able to grab it. Make sure that the cable is not hanging in a
downward position.

This appliance is only to be used for household purposes and only for
the purpose it is made for.

The appliance must be placed on a stable, level surface.

The user must not leave the device unattended while it is connected to
the supply.

All repairs should be made by a competent qualified repair service(*).
Check if the voltage of the appliance corresponds to the main voltage
of your home. Rated voltage: AC220-240V 50Hz. The socket must be at
least 16A or 10 A slow-protected.

This appliance complies with all standards regarding electromagnetic
fields (EMF). If handled properly and according to the instructions

in this user manual, the appliance is safe to use based on scientific
evidence available today.

Never move the appliance by pulling the cord and make sure the cord
can not become entangled.

The use of accessories that are not recommended by the manufacturer
can cause injuries and will invalidate any warranty that you may have.
Unplug the appliance from the socket when changing the spare parts
or for maintenance.

To protect yourself against an electric shock, do not immerse the cord,
plug or appliance in the water or any other liquid.

Do not use this appliance with a damaged cord or plug or when the
appliance has malfunctions, or has been damaged in any manner.

To avoid a hazard make sure that a damaged cord or plug will be
replaced by an Competent qualified repair service(*). Do not repair this
appliance yourself.

Unplug the appliance from the socket when you are not using it.
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- Do not use this appliance in the bathroom or near a sink filled with PARTS DESCRIPTION
water. If this appliance has fallen into the water do not under no
X K K R 1. Output shaft
circumstances directly grab this appliance, but first pull the plug from .
2. Lift button
the socket.
R . . . 3. Power Cord
- ltis absolutely necessary to keep this appliance clean at all times, L
X K ! K 4. Mixing bowl
because it comes into direct contact with food.
X R . . o 5. Dough hook
- This appliance is intended to be used in household and similar 6. Beater
applications such as: .
i X . . 7. Whisk
- Staff kitchen areas in shops, offices and other working environments. o .
8. Lid with refill opening

- By clients in hotels, motels and other residential type environments.
- Bed and breakfast type environments
- Farm houses

«Make sure that the cord is not hanging over the edge of the table or
counter, does not touch any hot surfaces or is coming directly into
contact with the hot parts of the appliance. Do not place the appliance
underneath or close to curtains, window coverings etc.

+  The appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made by
children unless they are older than 8 and supervised.

«  Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.

9. Control Panel
10. Speed buttons
11. Off button

* Competent qualified repair service: after sales department of the producer
orimporter or any person who is qualified, approved and competent to
perform this kind of repairs in order to avoid all danger. In any case you
should return the appliance to this repair service.
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BEFORE THE FIRST USE

Take the appliance and accessories out the box. Remove the
stickers, protective foil or plastic from the device.

Before using your appliance for the first time, wipe off all removable
parts with a damp cloth. Never use abrasive products.

Put the power cable into the socket. (Note: Make sure the

voltage which is indicated on the device matches the local voltage
before connecting the device. Voltage 220V-240V 50Hz)

Place the device on a flat stable surface and ensure a minimum of
10 cm. free space around the device. This device is not suitable for
installation in a cabinet or for outside use.

SPECIAL SAFETY INSTRUCTIONS FORTHIS
MACHINE

Only operate this machine under supervision.

Do not interfere with any safety switches.

Do not insert anything into the rotating hooks while the machine is
working.

Place the machine on a smooth, flat and stable working surface.

Do not insert the mains plug of the machine into the power socket
without having installed all the necessary accessories.

USE

In order to lift the arm, push the lift button. The arm will now move upwards.

Remove the mixing bowl by turning it anticlockwise.
Mount the required utensil by inserting the top into the output shaft
and lock it by turning the utensil anticlockwise.

Now fill the mixing bowl with your ingredients.

Install the mixing bowl by turning it clockwise until it is locked.
Lower the arm by using the lift arm and press the arm down.
Insert the mains plug into a properly installed safety power socket.
Switch on the machine by using a speedlevel between 1 and 5
(corresponding to the mixture and accessory which is used).

For pulse operation (kneading at short intervals), use the “PULSE”
button.

After kneading/stirring/whisking use the "OFF" button to turn off the
appliance. Then remove the mains plug.

Press the lift button downwards and the arm will be raised.

The mixing bowl can now be removed by turning the bowl
anticlockwise.

Remove the mixture out of the bowl with the help of a spatula.
Clean the parts as described under “Cleaning”.

The appliance will automatic switch to the OFF mode according to the

table below
Speed Setting Default Timer
1 90 sec.
2 6 min. 30 sec.
3 9 min.
4 9 min.
5 9 min.

How to remove and install the dough hook, whisk or beater

Install: make sure the utensil fits properly in the notches of the shaft,
push and turn it anti clockwise
Remove: push and turn it clockwise.
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USING THE MIX-ACCESSORIES

Mixer

The mixer is ideal for beating eggs, cream and fittings. The balloon shape
adds more air to the mixture which creates a light airy mass. Never use the
mixer for heavy mixtures, for example a mixture of egg, fat and sugar, as
this may damage the mixer.

Beater
The beater is designed for better mixing result in a short time. The beater
is especially suitable for mixing, blending and pureeing.

Dough hook
All types of dough will be quickly mixed and kneaded with no effort.

THE CORRECT SPEED SETTINGS TO MIX-
ACCESSORIES

Mixer
Start at position 1 and very gradually increase the maximum speed to
position 5.

Beater

Cake batter, start at position 1 and very gradually increase the maximum
speed to position 5. Add flour, fruit, etc. only in position 1. To mix butter
through the flour, start at position 1, and increase to position 2.

Dough hook

Start at position 1, and increase to position 2. Position 2 is the maximum
position for the dough hook.

Important for making heavy dough. Never exceed the maximum amounts
as shown below, because the device could be overloaded. If you hear the
device has trouble with mixing, switch it off and take half the dough out.

Mix the dough in 2 times. Firstly place the liquid ingredients into the bowl,
it is easier to mix.

MAXIMUM QUANTITIES

« Crumble dough and yeast dough firmly: 2.0 kg.
«  Soft yeast dough:2,5 kg.
«  Cake mix:2.7 kg.

SUGGESTED RECIPES

NOTE: you can adjust the ingredients, quantities and modes to your own
taste or application.

Pizza dough, level 1-4

Ingredients
400g plain flour, 250ml warm water, 1/2 tsp sugar, 1sacher active dried
yeast (about 2-1/2 tsp), 1-1/2 tsp olive oil and 1 tsp salt.

Preparation:

Put the flour in the bowl. Mix the remaining ingredients in a bowl or

jug. Run the mixer at speed 1-2, and gradually add the liquid. As the
ingredients incorporate, and the dough ball becomes more formed,
increase the speed to 3-4. Knead for a couple of minutes on this speed, till
the dough ball is smooth. Remove from the bowl and split into 2-4 pieces.
Roll into pizza bases (circles or rectangles) on a floured surface, then lay
them on a baking sheet or pizza tray. Spread the pizza bases with tomato
purée and add toppings — mushrooms, ham, olives, sun dried tomatoes,
spinach, artichoke, etc. Top with dried herbs, pieces of mozzarella, and a
drizzle of olive oil. Bake in a preheated oven at 200°C/400°F/gas 6 for 15-20
minutes, till the toppings are bubbling and golden brown.
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Basic white bread, level 3-5

Ingredients:
600g strong white bread flour 1 sachet active dried yeast (about 2/ tsp)
345ml warm water 1 tbsp sunflower oil or butter 1 tsp sugar 2 tsp salt

Preparation:

Use the mixing instructions for pizza dough, then put the dough in a bowl,

cover and leave in a warm place till it’s doubled in size (30-40 minutes).
Remove the dough and punch down to remove air. Knead lightly on a
floured board, shape it into a loaf, or put it in a tin, cover, and leave in

a warm place to rise for another 30 minutes. Bake in a preheated oven
at 200°C/400°F/gas 6 for 25-30 minutes, till golden brown and hollow
sounding on the bottom.

Basic meringues, level 5

Ingredients:
4 egg whites, 100g caster sugar, 100g icing sugar Combine

Preparation:

Put the egg whites in the bowl and process at speed 6 till fairly stiff. Add
half the sugar and whisk again till the mixture is smooth, and stiff peaks
have formed. Remove the bowl, and lightly fold in the remaining sugar
with a metal spoon. Line a baking sheet and spoon or pipe the meringue
mixture into ovals. Sprinkle with the remaining sugar A and put on the
lowest shelf of a cool oven (120°C/250°F/ gas ') for 1% hours. Cool on a
wire rack. Top with soft fruits, chocolate, and sweetened cream.

CLEANING AND MAINTENANCE

- Before cleaning, unplug the appliance and wait for the appliance to
cool down.

Clean the appliance with a damp cloth. Never use harsh and abrasive
cleaners, scouring pad or steel wool, which damages the device.
Never immerse the device in water or any other liquid. The device in
not dishwasher proof.

MIXING BOWL, MIXING EQUIPMENT
CAUTION:

The components are not suitable for cleaning in a dishwasher. If exposed
to heat or caustic cleaners they might become misshapen or discolored.
Components that have come into contact with food can be cleaned in
soapy water.

Allow the parts to dry thoroughly before reassembling the device.
Please apply a small quantity of vegetable oil likely to the screws after
they have dried.

GUARANTEE

Tristar is not liable for damages occurred through:

o In case the appliance has fallen.

o In case the appliance has been technically changed by the owner or
another third party.

o In case of improper use of the appliance.

o In case of normal wear of the appliance.

By executing repairs the original warranty period of 2 years will not

be extended, nor the right to a complied new warranty. This warranty

is only legal on European soil. This warranty does not overrule the

European directive 2011/83/EU.

Always keep your receipt, without this receipt you can not claim any

form of warranty.
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» Damage caused by not following the instruction manual will lead to
avoid of warranty, if this results in consequential damages Tristar will
not be liable.

«  Tristar will not be liable for material damage or personal injury caused
by improper use or if the safety instructions are not properly executed.

« Cleaning, as mentioned in this manual, is the only necessary
maintenance for this appliance.

« When the appliance should be repaired, make sure that this will be
performed by an authorized company.

« This appliance may not be amended or changed.

« If problems arise during the 2 years from the date of purchase, which
are covered by the factory warranty, you can go back to the point of
purchase to replace it for a new one.

«  For questions or compliances please contact your retailer “point of
purchase!

- This appliance is covered with a 24 month guarantee starting on the
date of purchase (receipt).

«  Only material or manufacturing defects are included in this warranty.

« If you wish to make a claim please return the entire machine in the
original packaging to your dealer together with the receipt.

« Damage to accessories does not mean automatic free replacement
of the whole appliance. You can find all information and spare parts
www.service.tristar.eu. Broken glass or breakage of plastic parts are
always subject to a charge.

« Defects to consumables or parts subject to wearing, as well as cleaning,
maintenance or the replacement of these parts are not covered by the
guarantee and hence are to be paid!

- The guarantee lapses in case of unauthorized tampering.

«  After the expiry of the guarantee repairs can be carried by the competent
dealer or repair service against the payment of the ensuing costs.

GUIDELINES FOR PROTECTION OF THE
ENVIRONMENT

This appliance should not be put into the domestic garbage

B ot the end of its durability, but must be offered at a central
point for the recycling of electric and electronic domestic appliances. This
symbol on the appliance, instruction manual and packaging puts your
attention to this important issue. The materials used in this appliance
can be recycled. By recycling used domestic appliances you contribute
an important push to the protection of our environment. Ask your local
authorities for information regarding the point of recollection.

Packaging
The packaging is 100% recyclable, return the packaging separated.

Product

This device is equipped with a mark according to the European Directive
2012/19/EU on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE). By
ensuring that this product will be correctly processed into waste, it will
help prevent possible negative consequences for the environment and
human health.

EC declaration of conformity

This device is designed, manufactured and marketed in accordance
with the safety objectives of the Low Voltage Directive "No 2006/95/
EC', the protection requirements of the EMC Directive 2004/108/

EC "Electromagnetic Compatibility" and the requirement of Directive
93/68/EEC. This appliance is designed to come into contact with
food and is designed in accordance with EC Directive 1935/2004/EEC
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Geachte klant,

Gefeliciteerd met de aankoop van dit kwaliteitsproduct. Lees de
gebruiksaanwijzing zorgvuldig door zodat u optimaal gebruik kunt maken
van dit apparaat. In deze handleiding vindt u alle benodigde aanwijzingen en
adviezen voor het gebruik, schoonmaak en onderhoud van het apparaat. Als
u deze aanwijzingen volgt, heeft u altijd een uitstekend resultaat, bespaart u
tijd en kunt u problemen voorkomen. Wij hopen dat u dit apparaat met plezier
zult gebruiken.

service
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Vind alle informatie en onderdelen op service.tristar.eu!

Antwoord op al uw vragen
Tips voor het gebruik van uw product
Bestel alle onderdelen van uw product online

Registreer voor software updates van uw product

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig door voordat u het

apparaat voor het eerst gebruikt. Bewaar de gebruiksaanwijzing, het
garantiecertificaat, de verkoopbon en indien mogelijk de kartonnen
doos met de binnenste verpakking om deze indien nodig later te
kunnen raadplegen.

Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (waaronder
kinderen) met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens, of die gebrek aan ervaring of kennis hebben, tenzij iemand
die verantwoordelijk is voor hun veiligheid toezicht op hen houdt of
hun heeft uitgelegd hoe het apparaat dient te worden gebruikt.

Als de veiligheidsinstructies niet worden opgevolgd, kan de fabrikant
niet verantwoordelijk worden gesteld voor schade die daar eventueel
het gevolg van is.

Om kinderen te beschermen tegen de gevaren van elektrische apparatuur
mag u ze nooit zonder toezicht bij het apparaat laten. Selecteer daarom
een plek voor uw apparaat op dusdanige wijze dat kinderen er niet bij
kunnen. Zorg ervoor dat het snoer niet naar beneden hangt.

Dit apparaat is alleen voor huishoudelijk gebruik en voor het doel waar
het voor bestemd is.

Het apparaat moet worden geplaatst op een stabiele, viakke ondergrond.
Laat het apparaat nooit onbeheerd achter wanneer de stekker in het
stopcontact steekt.

Reparaties dienen te geschieden door een bekwame gekwalificeerde
dienst(*).

Controleer of het voltage dat wordt aangegeven op het apparaat,
overeenkomt met de plaatselijke netspanning voordat u het apparaat
aansluit. Voltage 220V-240V 50Hz. De contactdoos moet met ten
minste 16 A of 10 A traag beveiligd zijn.

Dit apparaat voldoet aan alle richtlijnen met betrekking tot
elektromagnetische velden (EMV). Mits het apparaat op de juiste wijze en
volgens de instructies in deze gebruiksaanwijzing wordt gebruikt, is het
veilig te gebruiken volgens het nu beschikbare wetenschappelijke bewijs.
Verplaats het apparaat nooit door aan het snoer te trekken en zorg
ervoor dat het snoer nergens in verstrikt kan raken.

Gebruik nooit accessoires die niet aanbevolen worden door de
fabrikant. Deze kunnen gevaar opleveren voor de gebruiker en schade
toebrengen aan het apparaat.

Haal de stekker uit het stopcontact als u toebehoren wisselt en voor
onderhoudswerkzaamheden.

Dompel het snoer, de stekker en/of het apparaat nooit in het water of
een andere vloeistof, dit om u te beschermen tegen een elektrische
schok.
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«  Gebruik het apparaat niet indien de stekker, het netsnoer of het *  Bekwame gekwalificeerde dienst: after-sales dienst van de fabrikant of de
apparaat zelf beschadigd is. Indien het netsnoer beschadigd is, moet u invoerder, die erkend en bevoegd is om dergelijke herstellingen te doen
het laten vervangen door een bekwame gekwalificeerde dienst(*) om zodat elk gevaar vermeden wordt. Gelieve het toestel bij problemen naar
gevaar te voorkomen. deze dienst terug te brengen.

« Haal de stekker uit het stopcontact wanneer het apparaat niet gebruikt
wordt.

«  Gebruik het apparaat nooit in de buurt van een met water gevulde ONDERDELENBESCHRIJVING /
gootsteen of in vergelijkebare settings. Pak een apparaat dat in het 1. Uitoanasas /
water is gevallen nooit zomaar vast, maar trek eerst de stekker uit het ’ gang “Tmm,

2. Ophefknop
stopcontact. 3
. . . . . . 3. Stroomkabel

« Hetis noodzakelijk om dit toestel zuiver te houden, aangezien het in 4. Menakom

direct contact komt met eetwaren. ’ 9
I . . " - ) 5. Kneedhaak
- Ditapparaat is bedoeld voor huishoudelijk en soortgelijk gebruik, zoals: 6. Klobper
- in personeelkeukens in winkels, kantoren en andere ’ PP
X 7. Garde
werkomgevingen. .
8. Deksel met navulopening

- door gasten in hotels, motels en andere residentiéle omgevingen.
- in Bed&Breakfast type omgevingen
- Boerderijen

« Laat het snoer niet over de rand van de tafel hangen of tegen hete
oppervlakken. Plaats het product niet onder of dicht bij de gordijnen,
raambekleding enz.

- Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en
ouder en personen met beperkte fysieke, zintuigelijke of mentale
vermogens, of gebrek aan ervaring en kennis, als ze onder toezicht
staan, of instructies hebben ontvangen over het op een veilige wijze
gebruiken van het apparaat, en op de hoogte zijn van de mogelijke
gevaren. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Reiniging en
onderhoud dienen niet te worden uitgevoerd door kinderen, tenzij zij
ouder dan 8 zijn, en onder toezicht staan.

« Houd het apparaat en het snoer buiten bereik van kinderen jonger dan
8 jaar.

9. Bedieningspaneel
10. Snelheidsknoppen
11. Uit-knop
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VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Haal het apparaat en de accessoires uit de doos. Verwijder eventuele
stickers, beschermfolie of plastic van het apparaat.

Voordat u het apparaat voor het eerst gebruikt, veegt u alle
afneembare onderdelen af met een vochtige doek. Gebruik nooit
schurende producten.

Sluit de voedingskabel aan op het stopcontact. (Let op: controleer of
het voltage dat wordt aangegeven op het apparaat, overeenkomt met
de plaatselijke netspanning voordat u het apparaat aansluit. Voltage
220V-240V 50Hz)

Plaats het apparaat altijd op een vlakke stabiele ondergrond en zorg
voor minimaal 10 cm. vrije ruimte rondom het apparaat. Dit apparaat is
niet geschikt voor inbouw of buitengebruik.

SPECIALE VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN VOOR
DIT APPARAAT

Bedien dit apparaat uitsluitend onder toezicht.

Sluit geen van de veiligheidschakelaars kort.

Plaats niets tussen de roterende haken, als het apparaat in werking is.
Plaats het apparaat op een glad, vlak en stabiel werkvlak.

Steek de netstekker van het apparaat in het stopcontact, nadat alle
benodigde accessoires zijn geinstalleerd.

GEBRUIK

Druk op de ophefknop om de arm op te liften. De arm zal zich nu
omhoog bewegen.

Verwijder de mengkom door deze tegen de klok in te draaien.
Monteer het benodigde opzetstuk door de bovenkant in de uitgangsas te
steken en vergrendel het opzetstuk door deze tegen de klok in te draaien.

Vul de mengkom met de gewenste ingrediénten.

Installeer de mengkom door deze met de klok mee te draaien todat
deze vergrendelt is.

Laat de arm zakken met behulp van de liftarm en druk de arm naar
beneden.

Steek de stekker in een veilig en correct geinstalleerd stopcontact.
Selecteer een snelheid tussen 1 en 5 (in overeenkomst met het
mengsel en de accessoire die wordt gebruikt).

Voor het kneden met korte intervallen kunt u de“PULSE” knop gebruiken.
Gebruik na het kneden/roeren/kloppen de "OFF" knop om het
apparaat uit te zetten. Verwijder vervolgens de netstekker.

Druk de ophefknop naar beneden, waarna de arm zal opliften.

De mengkom kan nu worden verwijderd door deze tegen de klok in te
draaien.

Verwijder het mengsel uit de kom m.b.v. een spatel.

Reinig de onderdelen zoals omschreven onder het hoofdstuk “Reinigen

”

Het apparaat schakelt automatisch naar de UIT modus, in
overeenkomst met de tabel hieronder

Snelheidsinstelling | Standaard Timer
1 90 sec.
2 6 min. 30 sec.
3 9 min.
4 9 min.
5 9 min.

Het verwijderen en installeren van de deeghaak, klophaak en
menghaak

Installeren: zorg ervoor dat het hulpmiddel goed in de sleuven van de
as valt en duw en draai het tegen de klok in.
Verwijderen: duw en draai het hulpmiddel met de klok mee.

11



12

TRISTAR Gebruiksaanwijzing

GEBRUIK VAN DE MIX-ACCESSOIRES

Garde

De garde is ideaal voor het kloppen van eieren, slagroom en beslag. De
ballonvorm voegt meer lucht aan het mengsel toe waardoor een lichte
en luchtige massa ontstaat. Gebruik de garde niet voor zware mengsels,
bijvoorbeeld een mengsel van ei, vet en suiker, aangezien de garde
hierdoor beschadigd kan raken.

Klopper

De klopper is speciaal ontworpen voor een beter mengresultaat met een
korte kloptijd. Deze klopper is bijzonder geschikt om te mixen, mengen
en pureren.

Deeghaak
Alle soorten deeg worden snel en zonder enige moeite gemengd en
gekneed.

DE JUISTE SNELHEIDSINSTELLINGEN BIJ DE MIX-
ACCESSOIRES

Garde
Beginnen op stand 1 en zeer geleidelijk verhogen tot de hoogste snelheid,
stand 5.

Klopper

Cakebeslag; begin op stand 1 en verhoog de snelheid geleidelijk tot de
hoogste snelheid, stand 5. Schep bloem, fruit, etc. er alleen door als de
mixer op stand 1 staat. Om boter door bloem te mengen; Beginnen op
stand 1, daarna stand 2. Stand 2 is de maximale stand voor de klopper.

Deeghaak
Begin op stand 1, schakel vervolgens door naar stand 2, dit is de maximale
stand voor de deeghaak.

Belangrijk voor het maken van zwaar deeg; Overschrijd nooit de hieronder
aangegeven maximale hoeveelheden, omdat machine overbelast kan
raken. Indien u hoort dat de machine moeite heeft met mengen, schakel
deze uit en haal de helft van het deeg eruit. Meng hierna het deeg in 2
keer. Het mixen gaat makkelijker als u eerst de vloeibare ingrediénten in
de kom doet.

MAXIMALE HOEVEELHEDEN

« Kruimeldeeg en stevig gistdeeg: 2,0 kg.
« Zacht gistdeeg: 2,5 kg.
- Taartmix:2,7 kg.

RECEPTIDEEEN

OPMERKING: u kunt de ingrediénten, hoeveelheden en bereidingswijzen
naar smaak en toepassing aanpassen

Pizzadeeg, niveau 1-4

Ingrediénten
400g bloem, 250ml warm water, 1/2 tl suiker, 1 zakje gedroogde
gistkorrels (ca. 2-1/2 tl), 1-1/2 tl olijfolie en 1 tl zout.

Bereiding:

Plaats de bloem in de kom. Meng de overige ingrediénten in een andere
kom of kan. Stel de mixer in op stand 1-2 en voeg geleidelijk het vloeibare
mengsel toe. Terwijl de ingrediénten worden opgenomen en er steeds
meer een deegbal wordt gevormd, kunt u de snelheid opvoeren naar
stand 3-4. Kneed het deeg een aantal minuten op deze snelheid, totdat er
een gladde bal wordt gevormd. Verwijder het deeg uit de kom en verdeel
het in 2-4 stukken. Rol de stukken tot pizzabodems (rond of rechthoekig)
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op een bebloemd oppervlak en plaats de bodems op bakpapier of op
een pizzaplaat. Besmeer de pizzabodems met tomatenpuree en bekleed
de pizza naar wens met bijv. champignons, ham, olijven, zongedroogde
tomaten, spinazie, artisjokken, enz. Werk de pizza’s af met gedroogde
kruiden en plakjes mozzarella en besprenkel het geheel met olijfolie. Bak
de pizza's 15-20 minuten in een voorverwarmde oven op 200°C/400°F/gas
6, totdat de bovenkant borrelt en goudbruin gekleurd is.

Eenvoudig wit brood, niveau 3-5

Ingrediénten:
6009 tarwebloem, 1 zakje gedroogde gistkorrels (ca. 2 tl) 345ml warm
water, 1 tl zonnebloemolie of boter, 1 tl suiker, 2 tl zout

Bereiding:

Meng de ingrediénten zoals boven omschreven bij het pizzadeeg, plaats
het deeg in een kom, dek de kom af en laat het deeg op een warme plek
rijzen, totdat het verdubbeld is (30-40 minuten). Verwijder het deeg uit
de kom en druk het in om lucht te verwijderen. Kneed het deeg licht op
een bebloemd oppervlak en vorm het tot een brood, of plaats het in een
bakblik. Laat het deeg nog 30 minuten rijzen op een warme plek. Bak het
brood 25-30 minuten in een voorverwarmde oven op 200°C/400°F/gas 6,
totdat het goudbruin kleurt en hol klinkt als men op de bodem tikt.

Eenvoudige meringue, niveau 5

Ingrediénten:
4 eiwitten, 1009 basterdsuiker, 100g poedersuiker (gemengd)

Bereiding:
Plaats de eiwitten in een kom en klop deze op stand 6 bijna stijf. Voeg
de helft van de suiker toe en klop nogmaals, totdat er een glad mengsel

van stijve pieken ontstaat . Verwijder de kom en sla de resterende suiker
lichtjes door het beslag met een metalen lepel. Bekleed een bakplaat met
bakpapier en schep of spuit het merenguemengsel in ovaalvormpjes.
Bestrooi de merengue met poedersuiker en plaats de bakplaat 1% uur

op de onderste stand in een koele oven (120°C/250°F/ gas '-). Laat de
meringue afkoelen op een rek. Werk de meringue af met zacht fruit,
chocola en gezoete slagroom.

REINIGING EN ONDERHOUD

- Haal de stekker uit het stopcontact na het gebruik of als u het apparaat
wilt reinigen. Laat het apparaat eerst afkoelen, alvorens u begint met
het schoonmaken.

+ Reinig het apparaat met een vochtige doek. Gebruik nooit agressieve
en schurende schoonmaakmiddelen, een schuurspons of staalwol; dit
beschadigt het apparaat.

- Dompel het apparaat niet onder in water of in een andere vloeistof en
plaats het apparaat niet in de vaatwasmachine om te reinigen.

MENGKOM, MIXER ONDERDELEN

LET OP:

+ De onderdelen zijn niet vaatwasserbestendig. Indien de onderdelen
worden blootgesteld aan hitte of bijtende reinigingsmiddelen, kunnen
deze vervormd of verkleurd raken.

+ Onderdelen die in aanraking zijn gekomen met voedsel kunnen
worden gereinigd in sopwater.

+ Laat de onderdelen goed drogen, alvorens deze opnieuw op het
apparaat te monteren.
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TRISTAR Gebruiksaanwijzing

«  Breng een kleine hoeveelheid plantaardige olie aan op de schroeven
nadat deze opgedroogd zijn.

GARANTIEVOORWAARDEN

« Tristar is niet verantwoordelijk voor schade:
o Ten gevolge van een val of ongeluk.

o Indien het apparaat technisch is gewijzigd door gebruiker of derden.

o Door oneigenlijk gebruik van het apparaat.
o Door normale gebruiksslijtage.

- Door eventuele reparatie wordt de oorspronkelijke garantieperiode
van 2 jaar niet verlengd. Deze garantie is slechts geldig op Europees
grondgebied. Deze garantie heft de gebruikersrechten volgens
Europese richtlijn 2011/83/EU niet op.

«  Bewaar altijd uw aankoopbewijs, zonder dit aankoopbewijs kunt u
geen aanspraak maken op enige vorm van garantie.

« Bij schade veroorzaakt door het niet opvolgen van de
gebruiksaanwijzing vervalt het recht op garantie! Voor vervolgschade
die hieruit ontstaat is Tristar niet aansprakelijk.

« Voor materiéle schade of persoonlijk letsel veroorzaakt
door ondeskundig gebruik of het niet opvolgen van de
veiligheidsvoorschriften is Tristar niet aansprakelijk. In dergelijke
gevallen vervalt elke aanspraak op garantie.

« Anders dan het schoonmaken, zoals genoemd in deze handleiding, is
aan dit apparaat geen onderhoud noodzakelijk.

« Indien er reparaties moeten worden uitgevoerd, mag dit uitsluitend
door een geautoriseerd bedrijf gebeuren.

« Het product mag niet worden gewijzigd of veranderd.

« Indien zich problemen zouden voordoen gedurende 2 jaar na

aankoopdatum, welke gedekt zijn door de fabrieksgarantie, kunt u het
apparaat ter vervanging aanbieden bij uw aankooppunt.

Voor vragen of klachten kunt u zich melden bij uw verkooppunt.

Dit apparaat heeft 24 maanden garantie vanaf de datum van aankoop
(kassabon).

Uitsluitend materiaal- en/of fabricagefouten komen in aanmerking
voor deze garantie.

Als u gebruik wilt maken van uw garantieaanspraak, zorgt u er

dan voor dat u het volledige apparaat in zijn originele doos en
aankoopbewijs inlevert bij uw aankooppunt.

Schade aan accessoires of onderdelen betekent niet automatisch

dat het gehele apparaat zal worden vervangen. Vind alle informatie
en onderdelen op www.service.tristar.eu. Afgebroken glazen/plastic
onderdelen of accessoires vallen niet onder de garantie en zullen dus
altijd tegen een vergoeding kunnen worden vervangen.

Defecten aan hulpstukken of aan de slijtende onderdelen, alsmede
reiniging, onderhoud of de vervanging van slijtende delen vallen niet
onder de garantie en zullen dus in rekening worden gebracht!

De garantie vervalt in geval van ongeoorloofde manipulatie.

Na het verstrijken van de garantie kunnen reparaties worden
uitgevoerd door de bevoegde dealer of reparatieservice tegen de
betaling van de daaruit voortvloeiende kosten.



AANWIJZINGEN TER BESCHERMING VAN
HET MILIEU

Dit product mag aan het einde van zijn levensduur niet bij

B het normale huisafval worden gedeponeerd, maar dient
bij een speciaal inzamelpunt voor het hergebruik van elektrische en
elektronische apparaten te worden aangeboden. Het symbool op artikel,
gebruiksaanwijzing en verpakking attendeert u hierop. De gebruikte
grondstoffen zijn geschikt voor hergebruik. Met het hergebruik van
gebruikte apparaten of grondstoffen levert u een belangrijke bijdrage aan
de bescherming van ons milieu. Informeer bij uw lokale overheid naar het
bedoelde inzamelpunt.

Verpakking
Het verpakkingsmateriaal is 100% recyclebaar, lever het
verpakkingsmateriaal gescheiden in.

Product

Dit apparaat is voorzien van het merkteken volgens de Europese

richtlijn 2012/19/EU inzake afgedankte elektrische en elektronische
apparaten(WEEE). Door ervoor te zorgen dat dit product op de juiste
manier als afval wordt verwerkt, helpt u mogelijk negatieve consequenties
voor het milieu en de menselijke gezondheid te voorkomen.

EC-conformiteitsverklaring

Dit apparaat is ontworpen, vervaardigd en in de handel gebracht

in overeenstemming met de veiligheidsdoeleinden van de
“laagspanningsrichtlijn”nr. 2006/95/EC, de beschermingsvoorschriften van
de EMC-richtlijn 2004/108/EC “Elektromagnetische compatibiliteit” en de
vereiste van richtlijn 93/68/EG.

Dit apparaat is ontworpen om in contact te komen met levensmiddelen
en is ontworpen in overeenstemming met de EG-richtlijn 1935/2004/EEC.

Keukenmachine
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Cher client,

Félicitations et merci d'avoir acheté ce produit de haute qualité. Veuillez lire
ce manuel d'instructions avec attention pour pouvoir profiter du meilleur de
cet appareil. Ce manuel contient toutes les instructions et avis nécessaires
pour l'utilisation, le nettoyage et I'entretien de I'appareil. Si vous suivez

ces instructions, vous avez la garantie d'un excellent résultat, ceci vous
économisera du temps et des soucis. Nous espérons que vous éprouverez
beaucoup de plaisir en utilisant cet appareil.

service Vous pouvez trouver tous les renseignements et toutes
les piéces de rechange sur www.service.tristar.eu !

Une réponse a toutes vos questions
Conseils et astuces pour I'utilisation de votre produit

Commandez des pieces de rechange en ligne pour votre produit

AN X~R )

Inscrivez-vous aux mises a jour de logiciel de votre produit

INSTRUCTIONS DE SECURITE IMPORTANTES

«  Veuillez lire attentivement la notice d'emploi avant l'utilisation de
I'appareil. Veuillez conserver cette notice, le certificat de garantie, le
ticket de caisse et si possible, le carton avec I'emballage intérieur.

- Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par ces personnes (y
compris les enfants) ayant des difficultés physiques, sensorielles ou
mentales, ou sans expérience et connaissance, a moins de leur en
donner la responsabilité ou d'étre informés sur I'utilisation de l'appareil
par une personne responsable de leur sécurité.

- Le fabricant ne sera pas tenu responsable de tous dommages si les
consignes de sécurité ne sont pas respectées.

Pour protéger les enfants des dangers des appareils électriques, veillez
a ne jamais laisser les appareils sans surveillance. Par conséquent, il
faudra choisir un lieu de rangement pour I'appareil inaccessible aux
enfants. Veillez a ce que le cordon ne pende pas.

Cet appareil est uniquement destiné a des utilisations domestiques et
seulement dans le but pour lequel il est fabriqué.

L'appareil doit étre posé sur une surface stable et nivelée.

Ne jamais utiliser I'appareil sans supervision.

Toutes les réparations doivent étre effectuées par un Centre de
réparation qualifié agréé (*).

Vérifiez si la tension de l'appareil correspond a la tension du secteur de
votre domicile. Tension nominale : 220-240V CA 50Hz. La prise doit étre
d’au moins 16A ou 10A et a fusible lent.

Cet appareil est conforme a toutes les normes des champs
électromagnétiques (EMF). Lappareil est sans danger a I'utilisation selon
les preuves scientifiques disponibles a ce jour, a condition de manipulation
correcte et en respectant les consignes de cette notice d'emploi.

Ne jamais déplacer I'appareil en tirant sur le cordon et veillez a ce que
ce dernier ne devienne pas entortillé.

Lutilisation d’accessoires qui ne sont pas recommandés par le fabricant peut
entrainer des blessures et annulera toutes garanties en votre possession.
Débranchez I'appareil de la prise lors du changement de piéces ou
pour l'entretien.

Ne pas immerger le cordon, la prise ou I'appareil dans de I'eau ou autre
liquide afin de vous éviter un choc électrique.

Ne pas utiliser cet appareil avec un cordon ou une prise endommagés
ou s'il ne fonctionne pas correctement, ou a subi des dégats
quelconques. Afin d‘éviter tous dangers, veillez a ce qu’un cordon ou
prise endommagés soient remplacés par un technicien agréé (*). Ne
réparez pas vous-méme cet appareil.

L'utilisateur ne doit pas laisser I'appareil sans surveillance lorsqu'il est
branché au secteur.
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Ne pas utiliser cet appareil dans la salle de bain ou a proximité d’'un DESCRIPTION DES P|ECES

évier rempli d’eau. Si cet appareil est tombé dans I'eau il ne faut en

travail
- hotels, motels et autres environnements de type résidentiel
- environnements de type chambre d’hotes
- fermes
Veillez a ce que le cordon ne soit pas suspendu au bord d'une table
ou d'un comptoir, qu'il ne touche aucune surface chaude ou n'entre
pas en contact direct avec des parties brulantes de I'appareil. Ne pas
positionner 'appareil sous ou a proximité de rideaux, de tentures, etc.
L'appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus et par
les personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou qui manquent d'expérience ou de connaissances si elles
sont supervisées ou instruites pour I'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et si elles comprennent les dangers en rapport. Les enfants ne
doivent pas jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien utilisateur
ne doivent pas étre accomplis par des enfants a moins qu'ils aient plus
de 8 ans et ne soient supervisés.
Conservez |'appareil et son cordon hors de porte des enfants de moins
de 8 ans.

, 1. Tige de sortie
aucun cas le saisir directement. Débranchez d'abord la fiche de la prise. 9 , /
o, . . 2. Bouton de levée T
Il est impératif de conserver cet appareil propre en permanence car il L .
i X 3. Cordon d'alimentation
est en contact direct avec des aliments. o,
) R - . 4. Bol a mélanger
Cet appareil est destiné a une utilisation domestique et aux L
o o 5. Crochet a pate
applications similaires, notamment : 6. Batteur
- coin cuisine des commerces, bureaux et autres environnements de
7. Fouet
8.

Couvercle avec ouverture
de remplissage

9. Panneau de controle
10. Boutons de vitesse
11.Bouton Arrét

Centre de réparation qualifié agréé : Service apres vente du fabricant ou de
l'importateur ou tout autre personne qualifiée, agréé et apte a effectuer ce
type de réparation afin d’éviter tous dangers. Lappareil doit, dans tous les
cas, étre renvoyé a ce Centre de réparation.
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

« Retirer I'appareil et les accessoires du carton. Retirer les autocollants, le

film ou le plastique protecteur de I'appareil.

- Essuyez toutes les pieces amovibles avec un chiffon humide avant
d'utiliser votre appareil. Ne jamais utiliser de produits abrasifs.

« Branchez le cordon d'alimentation a la prise. (NB : Veillez a ce que la
tension indiquée sur I'appareil corresponde a la la tension du secteur
local avant lew branchement. (Tension : 220V-240V 50Hz)

«  Posez I'appareil sur une surface plate et stable en laissant 10 cm
d'espace libre de chaque coté. Cet appareil ne convient pas a une
installation intégrée ou en extérieur.

CONSIGNES DE SECURITE PARTICULIERES A CET
APPAREIL

- Ne faire fonctionner cet appareil que sous surveillance.

« Ne pas manipuler les boutons de sécurité

« Nerien insérer dans les crochets a pate pivotants durant le
fonctionnement de l'appareil.

« Posez |'appareil sur un plan de travail lisse, plat et stable.

- Ne pas brancher la fiche d'alimentation de I'appareil dans la prise de
secteur sans avoir fixé tous les accessoires necessaries

UTILISATION

« Afin de relever le bras, appuyez sur le bouton de levée vers le bas. Le
bras se déplacera maintenant vers le haut.

« Retirez le bol a mélanger en le tournant dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre.

Fixez I'accessoire nécessaire en insérant le haut dans la tige de sortie et
verrouillez-le en tournant I'accessoire dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre.

Maintenant, remplissez le bol a mélanger avec vos ingrédients.
Abaissez le bras en utilisant le bouton de levée et appuyez vers le bas
sur le bras.

Branchez la fiche d’alimentation sur une prise de secteur sécurisée
correctement installée.

Allumez I'appareil en utilisant une vitesse comprise entre le niveau 1 et
le niveau 5 (en fontion du mélange et de l'accessoire utilisé).

Pour le fonctionnement par pulsation (pétrissage a intervalles courts),
utilisez le bouton "PULSATION".

Apres le pétrissage/mélange/fouettage, utilisez le bouton "ARRET"
pour éteindre I'appareil. Puis débranchez la prise secteur.

Appuyez le bouton de levée vers le bas et le bras montera.

Le bol a mélanger peut maintenant étre retire en le tournant dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre.

Retirez le mélange du bol en utilisant une spatule.

Nettoyez les éléments tels décrits dans‘Nettoyage'

L'appareil passera automatiquement au mode ARRET selon le tableau

ci-dessous
Vitesse de réglage | Minuteur par défaut
1 90 sec.
2 6 min. 30 sec.
3 9 min.
4 9 min.
5 9 min.
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Comment retirer et fixer le crochet a pate, le fouet ou le batteur.

- Fixation : veillez a ce que I'ustensile s'enclenche correctement dans les
encoches de la tige, poussez-le et tournez-le dans le sens contraire des
aiguilles d'une montre.

« Retrait : poussez-le et tournez-le dans le sens des aiguilles d'une
montre.

UTILISATION DES ACCESSOIRES DU MIXEUR

Mixeur

Le mixeur est parfait pour battre des ceufs de la créme et des pates a frire.
La forme bombée ajoute plus d'air a la mixture résultant en un volume
Iéger aéré. Ne jamais utiliser le mixeur pour des mélanges consistants, par
exemple un mélange d'ceuf, de graisse et de sucre car le mixeur pourrait
étre endommagé.

Batteur

Le batteur est destiné a obtenir un meilleur mélange rapidement.
Le batteur est particulierement adapté pour mélanger, incorporer et
concentrer.

Fouet a pate

Tous les genres de pates seront rapidement mélangés et pétris facilement.

LES REGLAGES DE VITESSES APPROPRIES DES
ACCESSOIRES DU MIXEUR

Mixeur
Démarrer en position 1 et augmenter trés progressivement la vitesse
maximale jusqu'a la position 5.

Batteur

Pate a gateau: Commencer en position 1 et tres progressivement
augmenter la vitesse maximale jusqu’a la position 5 Farine, fruit, fleur, etc.
tout pour la création; Seulement en position 1. Battre en mélangeant la
farine, démarrer en position 1, progression maximale sur la position 2.

Fouet a pate

Commencer par la position 1, progression maximale sur la position 2.
Important pour préparer de la pate épaisse. Afin de ne pas surcharger
I'appareil, ne jamais dépasser les quantités maximales spécifiées ci-
dessous Si I'appareil fait un bruit étrange pendant le brassage, I'éteindre
et enlever la moitié de la pate. Faire la pate en 2 étapes. Il est plus facile de
mixer si les ingrédients liquides sont versés en premier.

QUANTITES MAXIMUM

« Pate a crumble et a levure ferme : 2,0 kg.
+ Pate molle alevure: 2,5 kg.
«  Mélange a gateau: 2,7 kg.

IDEES DE RECETTES

NB : Il vous est possible de choisir les ingrédients, les quantités et les
méthodes selon votre propre goGt ou application.
Pate a pizza - Vitesse 1a 4

Ingrédients
400 g de farine normale, 250 ml d'eau tiede, /2 c.a.c de sucre, 1 sachet de
levure (environ 2,5 c.a0c), 1,5 c.a.c. d'huile d'olive et 1 c.a.c de sel.

(Fe]
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Préparation :

Mettez la farine dans le bol Mélangez les ingrédients restants dans un

bol ou une carafe. Faites fonctionner le mixeur a une vitesse de 1 a 2, et
ajoutez le liquide progressivement. Au fur et a mesure que les ingrédients
se mélange, et que la boule de pate devienne plus formée, augmentez la
vitesse de 3 a 4. Pétrissez pendant deux minutes a cette vitesse jusqu'a ce
que la boule de pate soit lisse. Retirez-la du bol et partagez en 2 a 4 parts.
Abaissez-la en fond de pizza (cercles ou rectangles) sur une surface farinée
puis étalez-les sur une plaque de cuisson ou une plaque a pizza. Etalez

de la purée de tomates et ajoutez des garnitures sur les fonds de pizza -
champignons, jambon blanc, olives, tomates séchées, épinards, artichaut,
etc. Recouvrez avec des fines herbes, des morceaux de mozzarella et un
filet d’huile d'olive. Enfournez les dans un four préchauffé a 200°C/400°F/
gaz no.6 pendant 15 a 20 minutes, jusqu’a ce que les garnitures crépitent
et soient dorées.

Pain blanc simple - vitesse 3a 5

Ingrédients :

600 g de farine a pain, 1 sachet de levure (environ 2,5 c.a.c.) 345 ml d'eau
tiede, 1 c.a.soupe d’huile de tournesol ou de beurre, 1 c.a.c. de sucre, 2
ca.cdesel

Préparation :

Utilisez les instructions de mélange de la pate a pizza, puis mettez la pate
dans un récipient, couvrez-la et laissez-la dans un endroit chaud jusqu’a ce
qu'elle ait doublé de volume (30 a 40 minutes). Retirez la pate et tapez-la
pour retirer l'air. Pétrissez la doucement sur une planche farinée, mettez

la en forme de miche, ou mettez la dans un moule, couvrez la et laissez la
dans un endroit chaud pour qu'elle monte pendant encore 30 minutes.
Enfournez la dans un four préchauffé a 200°C/400°F/gaz no.6 pendant 25 a
30 minutes, jusqu’a ce qu'elle soit dorée et d'un son creux en dessous.

Meringues simples - vitesse 5

Ingrédients :
Mélangez 4 blancs d'ceufs, 100 g de sucre semoule, 100 g de sucre glace

Préparation :

Mettez les blancs d'ceufs dans le bol et battez les a la vitesse 6 jusqu’a ce
qu'ils soient assez fermes. Ajoutez la moitié du sucre et battez a nouveau
jusqu'a ce que le mélange soit lisse et que des pointes fermes se soient
formées. Retirez le bol et incorporez doucement le sucre restant avec
une cuillére métallique. Recouvrez une plaque a cuisson et mettez le
mélange de meringue en formes ovales avec une cuillére ou un tube
piston. Saupoudrez le sucre restant A et posez sur la grille la plus basse
dans un four tiéde (120°C/250°F/ gaz no. 0,5 pendant 1 heure et demie.
Refroidissez-les sur une grille métallique Recouvrez avec des fruits rouges,
du chocolat et de la créme chantilly.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

- Avant le nettoyage, débranchez I'appareil et attendez qu'il refroidisse.

«  Nettoyez I'appareil avec un chiffon humide. N'utilisez jamais de
nettoyants forts et abrasifs, de tampon a récurer ni de paille de fer, car
cela endommagerait I'appareil.

« Nimmergez jamais l'appareil dans l'eau ni aucun autre liquide.
L'appareil ne va pas au lave-vaisselle.

BOL A MELANGER, ACCESSOIRES DE MELANGE

ATTENTION :

« Les composants ne doivent pas étre lavés au lave-vaisselle. Ils peuvent
se déformer ou se décolorer s'ils sont exposés a la chaleur ou a des
détergents corrosifs.



« Les composants qui ont touché la nourriture peuvent étre nettoyés
dans de I'eau savonneuse.

« Laissez bien sécher les éléments avant de remonter l'appareil.

- Veuillez enduire les vis une fois seches d'une petite quantité d’huile
végétale.

GARANTIE

- Tristar n'est pas tenu responsable des dégats intervenus :
o En cas de la chute de I'appareil
o En cas de modification technique de I'appareil par le propriétaire ou
par un tiers
o En cas de mauvaise utilisation de l'appareil
o En cas d'usure normale de I'appareil

« Lexécution de réparations ne prolongera pas la période originale
de garantie de 24 mois, ni ne donnera droit a une nouvelle garantie
conforme. Cette garantie n'est Iégale qu'en Europe. Cette garantie ne
change pas la Directive Européenne 2011/83/EU.

- Conservez toujours votre recu, il vous sera impossible de faire une
réclamation sous garantie sans ce recu.

« Les dommages causés par le non respect de la notice d’emploi,
entraineront I'annulation de la garantie, Tristar ne sera pas tenu
responsable si des dégats en résultent.

- Tristar ne sera pas responsable des dégats matériels ou des blessures
physiques résultant de la mauvaise utilisation ou si les consignes de
sécurité ne sont pas correctement suivies.

« Le nettoyage mentionné dans cette notice est le seul entretien
nécessaire a cet appareil.

- Silafinition doit étre réparée, veillez a ce que cela soit accompli par

Mixeur avec coupe

une société agréée.

Cet appareil ne peut pas étre modifié ou changé.

En cas de problémes durant les 2 ans suivant la date d’achat, qui sont
couverts par la garantie du fabricant, il est possible de revenir chez le
revendeur pour un échange contre un appareil neuf.

Veuillez contacter votre revendeur pour des questions ou des
problémes de conformités.

Cet appareil est couvert par une garantie de 24 mois a partir de la date
d’achat (regu).

Seul le matériel défectueux ou les vices de fabrication sont inclus dans
cette garantie.

Si une réclamation doit étre faite, veuillez renvoyer I'appareil complet a
votre revendeur dans I'emballage d'origine avec le recu.

Si les accessoires sont endommagés, cela ne signifie pas que I'appareil
complet sera remplacé gratuitement. Vous pouvez trouver tous les
renseignements et toutes les piéces de rechange sur www.service.
tristar.eu. Du verre ou des piéces en plastique cassés sont toujours
sujets a des frais.

Les défauts des consommables ou des pieces susceptibles a I'usure,
ainsi que le nettoyage, I'entretien ou la réparation desdites pieces ne
sont pas couverts par la garantie et doivent donc étre payés.

La garantie est caduque en cas de modification non autorisée.

Aprés I'expiration de la garantie, les réparations peuvent étre
effectuées par un revendeur compétent ou par un réparateur contre
un paiement pour les frais occasionnés.
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TRISTAR Mode demploi

DIRECTIVES POUR LA PROTECTION DE
LENVIRONNEMENT

Cet appareil ne doit pas étre jeté aux ordures ménageres a
I | fin de sa durée de vie, mais doit étre rendu a un centre de

recyclage d'appareils ménagers électriques et électroniques. Ce symbole
sur I'appareil, La notice d'emploi et 'emballage attirent votre attention sur
ce sujet important. Composants utilisés dans cet appareil sont recyclables.
En recyclant les appareils ménagers. Usagés, vous contribuez a un apport
important a la protection de notre. Environnement. Adressez vous aux
autorités locales pour des renseignements concernant le centre de
Recyclage

Emballage
L'emballage est 100% recyclable, retournez-le séparément.

Produit

Cet appareil comporte un symbole conforme a la Directive Européenne
2012/19/EU relative aux Déchets d'Equipements Electriques et
Electroniques (WEEE). En veillant a ce que cet appareil soit correctement
recyclé, des effets éventuellement nuisibles a I'environnement et a la santé
humaine seront évités.

Déclaration de conformité EC

Cet appareil est congu, fabriqué et commercialisé conformément aux
consignes de sécurité de "Low Voltage Directive "No 2006/95/EC, les
conditions de protection de la Directive CEM 2004/108/EC "Compatibilité
Electromagnétique" et la stipulation de la Directive 93/68/CEE.

Cet appareil est destiné a étre en contact avec de la nourriture et est concu
conformément a la directive CE 1935/2004/CEE.



Multi-Mixer mit Schissel

Sehr geehrter Kunde,

Wir gratulieren Ihnen und bedanken uns fiir den Kauf dieses hochwertigen
Produkts. Bitte lesen Sie sorgfdltig die Bedienungsanleitung, um das Gerdt
bestméglich nutzen zu kénnen. Diese Anleitung beinhaltet alle erforderlichen
Anweisungen und Empfehlungen fiir Gebrauch, Reinigung und Wartung

des Gerdts. Wenn Sie diese Anweisungen befolgen, garantieren wir ein
hervorragendes Ergebnis, zeitsparend und problemlos. Wir hoffen, dass Sie
mit diesem Gercit viel Vergniigen haben werden.

service Samtliche Informationen und Ersatzteile finden Sie
unter www.service.tristar.eu!

Die Antwort auf all Ihre Fragen
Tipps und Tricks fiir die Anwendung Ihres Produkts

Bestellen Sie online Ersatzteile fiir Ihr Produkt

AN X~R )

Registrieren Sie sich flr Softwareaktualisierungen fir lhr Produkt

WICHTIGE SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

« Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung sorgfaltig, bevor Sie
das Gerdt verwenden. Bitte bewahren Sie diese Anleitung, die
Garantiekarte, die Rechnung und, wenn moglich, den Karton mit dem
Verpackungsmaterial sorgfaltig auf.

- Dieses Gerét ist nicht dafiir bestimmt, durch Personen (einschlieBlich
Kinder) mit eingeschrdnkten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangels Erfahrung und/oder mangels Wissen
benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch eine fiir ihre
Sicherheit zustéandige Person beaufsichtigt oder erhielten von ihr
Anweisungen, wie das Gerat zu benutzen ist.

Beim Ignorieren der Sicherheitshinweise kann der Hersteller nicht fur
Schaden haftbar gemacht werden.

Um Kinder vor den Gefahren eines Elektrogerats zu schiitzen, missen
Sie darauf achten, dass das Gerat niemals unbeaufsichtigt ist. Aus
diesem Grund missen Sie fiir das Gerét einen Aufbewahrungsort
auswahlen, den Kinder nicht erreichen kénnen. Achten Sie darauf, dass
das Kabel nicht herunter hangt.

Dieses Gerat darf nur fiir Haushaltszwecke, und fir die Anwendung, fiir
die es hergestellt wurde, verwendet werden.

Das Gerat muss auf einer ebenen, stabilen Flache platziert werden.
Das Gerat darf nicht unbeaufsichtigt bleiben, wahrend es am Netz
angeschlossen ist.

Alle Reparaturen miissen durch einen kompetenten, qualifizierten
Reparaturzentrum durchgefiihrt werden(¥).

Uberpriifen Sie, ob die Geritespannung mit der Spannung lhrer
Hausversorgung tbereinstimmt. Betriebsspannung: AC 220 -240

V 50 Hz. Die Anschlussdose muss mindestens mit 16A oder 10 A
abgesichert sein.

Dieses Gerat stimmt mit allen Standards elektromagnetischer Felder
(EMF) Giberein. Wenn das Gerat ordnungsgemaf und den Instruktionen in
dieser Bedienungsanleitung entsprechend behandelt wird, ist es sicher im
Gebrauch, da es auf aktuellen wissenschaftlichen Grundlagen basiert.
Bewegen Sie das Gerdt niemals, indem Sie am Kabel ziehen, und
achten Sie darauf, dass das Kabel nicht verwickelt wird.

Die Benutzung von Zubehor, das nicht vom Hersteller empfohlen
wurde, kann zu Verletzungen fiihren und den Garantieanspruch
erldschen lassen.

Trennen Sie das Gerdt vom Strom, bevor Sie Teile austauschen oder
Wartungsarbeiten durchfiihren.

Um sich vor einem Stromschlag zu schiitzen, tauchen Sie das Kabel,
den Stecker oder das Gerdt niemals in Wasser oder eine andere
Flussigkeit.

Co)
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TRISTAR Bedienungsanleitung

« Verwenden Sie das Gerat niemals, wenn Kabel oder Stecker beschadigt
sind, oder wenn das Gerét eine Fehlfunktion aufweist, oder auf irgendeine
Weise beschadigt wurde. Um einer Gefahr vorzubeugen, stellen Sie sicher,
dass beschadigte Kabel oder Stecker von einem autorisierten Techniker (¥)
ausgetauscht werden. Reparieren Sie das Gerat nicht selbst.

« Trennen Sie das Gerat vom Strom, wenn Sie es nicht verwenden.

« Benutzen Sie dieses Gerat nicht im Badezimmer oder in der Ndhe des
Waschbeckens, das mit Wasser gefiillt ist. Wenn dieses Gerat ins Wasser
gefallen ist, greifen Sie unter keinen Umstanden ins Wasser, um das Gerat
herauszuholen, sondern ziehen Sie zuerst den Stecker aus der Steckdose.

« Esistabsolut notwendig, dieses Gerat jederzeit sauber zu halten, da es
in direkten Kontakt mit Lebensmitteln kommt.

« Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt und dhnlichen
Anwendungen verwendet zu werden, wie beispielsweise:

- InKuchen fir Mitarbeiter in Laden, Blros und anderen gewerblichen
Bereichen.

- Von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen.

- In Frihstiickspensionen.

- Inlandwirtschaftlichen Anwesen.

« Stellen Sie sicher, dass das Kabel nicht liber die Kante eines Tischs
oder einer Theke hédngt, irgendeine heifle Oberfléache beriihrt oder in
direkten Kontakt mit heiBen Teilen des Gerats kommt. Platzieren Sie
das Gerét nicht unter oder neben Gardinen, Fenstervorhdangen usw.

« Das Gerét kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten kdrperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt werden,
wenn sie unter Beaufsichtigung oder Anleitung hinsichtlich der
sicheren Anwendung des Gerats stehen und die damit verbundenen
Gefahren verstehen. Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.
Reinigungs- und Wartungsarbeiten fiir Benutzer dirfen nicht von
Kindern vorgenommen werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 und
werden beaufsichtigt.

TEILEBESCHREIBUNG

9.
10. Geschwindigkeitsregler
11. Aus-Taste

© N O AW =

Geréat und Kabel von Kindern unter 8 Jahren fernhalten.

Kompetenter, qualifizierter Reparaturzentrum: nach der Verkaufsabteilung
des Herstellers oder des Importeurs oder jede Person, die qualifiziert,
genehmigt und kompetent ist, um diese Art von Reparatur durchzufiihren,
um alle Gefahren zu vermeiden. In jedem Falle sollten Sie das Gerdt zu
diesem Reparaturzentrum zuriickbringen.

Antriebswelle
Anhebetaste
Netzkabel
Rihrschissel
Knethaken
Rihrbesen
Schneebesen
Deckel mit
Nachfilloffnung
Bedienfeld
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VOR DEM ERSTEN VERWENDUNG

«  Nehmen Sie das Gerat und das Zubehor aus der Kiste. Entfernen Sie die
Aufkleber, die Schutzfolie oder Plastik vom Gerat.

« Vor Erstinbetriebnahme des Geréts alle abnehmbaren Teile mit einem
feuchten Tuch reinigen. Niemals Scheuermittel benutzen.

. Stromkabel einstecken. (Hinweis: Vor Inbetriebnahme sicherstellen,
dass die auf dem Gerdt angegebene Netzspannung mit der 6rtlichen
Stromspannung Ubereinstimmt. Spannung 220 V-240V 50 Hz)

« Das Gerat immer auf eine ebene und feste Flache stellen und einen
Abstand von mindestens 10 cm um das Gerdt einhalten. Dieses Gerat
ist nicht fir den Anschluss oder die Verwendung in einem Schrank
oder im Freien geeignet.

SPEZIELLE SICHERHEITSHINWEISE FUR DIESES
GERAT

- Benutzen Sie dieses Gerat nie unbeaufsichtigt.

« Nehmen Sie keine Eingriffe an den Sicherheitsschaltern vor.

« Stecken Sie keine Gegenstdnde in die rotierenden Knethaken, wenn
das Gerét in Betrieb ist.

- Stellen Sie das Gerat auf eine gleichmaBige, ebene und stabile Oberflache.

«  Verbinden Sie den Netzstecker des Gerats nicht mit der Steckdose,
wenn das erforderliche Zubehor nicht installiert ist.

ANWENDUNG

« Umden Arm anzuheben, driicken Sie die Anhebetaste nach unten. Der
Arm bewegt sich jetzt nach oben.
- Entfernen Sie die Riihrschiissel durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn.

Installieren Sie das erforderliche Utensil, indem Sie die Spitze in die
Antriebswelle stecken und sie durch Drehen des Utensils gegen den
Uhrzeigersinn arretieren.

Jetzt flllen Sie die Zutaten in die Rihrschussel.

Installieren Sie die Riihrschiissel durch Drehen im Uhrzeigersinn, bis sie
einrastet.

Senken Sie den Arm mit der Anhebetaste und driicken Sie den Arm
nach unten.

Stecken Sie den Netzstecker in eine richtig installierte Sicherheitssteckdose.
Schalten Sie das Gerat mit einer Geschwindigkeitsstufe zwischen 1 und
5 ein (je nach Mischung und verwendetem Zubehor).

Flr Impulsbetrieb (Kneten mit kurzen Intervallen) verwenden Sie die
"IMPULS"-Taste.

Nach dem Kneten/Rihren/Quirlen schalten Sie das Gerat mit der
"AUS"-Taste aus. Ziehen Sie anschlieBend den Netzstecker.

Driicken Sie die Anhebetaste nach unten und der Arm wird angehoben.
Jetzt kann die Ruihrschiissel durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn
abgenommen werden.

Entfernen Sie die Mischung mithilfe eines Spatels aus der Schissel.
Reinigen Sie die Teile wie unter “Reinigung” beschrieben .

Das Gerat schaltet laut nachstehender Tabelle automatisch in den
AUS-Modus.

Geschwindigkeitseinstellung

Standard Timer

90 sec.

6 min. 30 sec.

9 min.

9 min.

v A WIN | =

9 min.
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TRISTAR Bedienungsanleitung

Knethaken, Schneebesen oder Riihrbesen entfernen und installieren.

« Installieren: Stellen Sie sicher, dass das Utensil richtig in die
Aussparungen der Welle passt, dann nach unten driicken und gegen
den Uhrzeigersinn drehen.

- Entfernen: Nach unten driicken und im Uhrzeigersinn drehen.

ZUBEHORTEILE

Schneebesen

Der Schneebesen ist ideal zum Schlagen von Eierschnee und Sahne. Die
Ballonform riihrt mehr Luft in die Mischung und macht sie damit luftig
und leicht. Benutzen Sie den Schneebesen keinesfalls fur zahen Teig,
damit beschadigen Sie ihn.

Rithrbesen
Der Ruhrbesen ist fiir schnelles Schlagen konzipiert und ist insbesondere
zum Mixen und PUrieren geeignet.

Knethaken
Der Knethaken wird zum problemlosen Kneten von Teig benutzt.

GESCHWINDIGKEITSSTUFEN

Schneebesen
Beginnen Sie auf Stufe 1 und erhéhen Sie die Geschwindigkeit schrittweise
bis zur Hochstgeschwindigkeit Stufe 5.

Rithrbesen

Kuchenteig beginnen Sie auf Stufe 1, erh6hen Sie die Geschwindigkeit
schrittweise bis Stufe 5. Fiir Mehl, Friichte und dergleichen benutzen Sie
nur Stufe 1. Butter und Mehl beginnen Sie auf Stufe 1, erhdhen Sie die
Geschwindigkeit nicht Gber Stufe 2.

Knethaken

Beginnen Sie auf Stufe 1, erhchen Sie die Geschwindigkeit nicht Gber
Stufe 2.

Wichtiger Hinweis fiir schweren Teig: Uberschreiten Sie nicht die
Héchstmengen, das kann zu einer Uberlastung des Geréts fiihren. Héren
Sie eine starke Gerduschentwicklung vom Gerat, so schalten Sie es bitte
aus und entnehmen Sie die Halfte des Teiges. Geben Sie stets erst die
flissigen Zutaten in die Rithrschiissel.

HOCHSTMENGEN

«  Fester Streusel- und Hefeteig:2,0 kg
«  Weicher Hefeteig: 2,5 kg
+  Kuchenteig: 2,7 kg

EMPFOHLENE REZEPTE

HINWEIS: Sie kdnnen die Zutaten, Menge und Methoden je nach
Geschmack oder Anwendung auswahlen.

Pizzateig, Stufe 1-4

Zutaten
400 g Weizenmehl, 250 ml warmes Wasser, 1/2 TL Zucker, 1 Stlck aktive
Trockenhefe (ca. 2-1/2TL), 1-1/2 TL Olivendl und 1 TL Salz

Zubereitung:

Mehl in die Schissel einfiillen. Die restlichen Zutaten in einer Schiissel
oder Kanne mischen. Den Mixer auf Stufe 1-2 laufen lassen und die
Flissigkeit langsam zugeben. Sobald sich die Zutaten vermischen und die
Teigkugel geformt wird, die Geschwindigkeit auf 3-4 erhohen. Ein paar
Minuten bei dieser Geschwindigkeit kneten, bis die Kugel geschmeidig ist.
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Aus der Schissel entfernen und in 2-4 Stiicke aufteilen. Den Teig auf einer
bemehlten Arbeitsflache zu Pizzaboden (rund oder rechteckig) ausrollen,
dann auf ein Backblech oder eine Pizzapfanne legen. Tomatenmark auf der
Pizza verteilen und belegen - Pilze, Schinken, Oliven, sonnengetrocknete
Tomaten, Spinat, Artischocken, etc. Getrocknete Krauter und Mozzarella
darauf verteilen und mit etwas Olivendl betraufeln. Im vorgeheizten Ofen
bei 200°C/400°F/Gas 6 ca. 15-20 Minuten backen, bis der Belag Blasen wirft
und die Pizza goldbraun ist.

Grundrezept fiir WeiBBbrot, Stufe 3-5

Zutaten:

600 g backstarkes WeilSbrotmehl, 1 Stiick aktive Trockenhefe (ca. 2%>TL),
345 ml warmes Wasser, 1 TL Sonnenblumendél oder Butter, 1 TL Zucker, 2
TL Salz

Zubereitung:

Das Rezept fiir Pizzateig verwenden, dann den Teig in eine Schussel fiillen,
zudecken und an einem warmem Ort gehen lassen, bis er doppelt so

groB ist (30-40 Minuten). Den Teig entfernen und anstechen, um Luft zu
entfernen. Auf einem bemehlten Brett leicht kneten, einen Laib formen oder
in eine Form geben, zudecken und weitere 30 Minuten an einem warmem
Ort gehen lassen. Im vorgeheizten Ofen bei 200°C/400°F/Gas 6 ca. 25-30
minutes backen, bis das Brot goldbraun ist und unten hohl klingt.

Grundrezept fiir Schaumgebaéck, Stufe 5

Zutaten:
4 Eiweil3, 100 g Streuzucker, 100 g Puderzucker kombinieren

Zubereitung:
Eiweil3 in eine Schiissel geben und bei Stufe 6 verarbeiten, bis es relativ

steif wird. Die Halfte des Zuckers hinzugeben und nochmals riihren, bis die
Mischung geschmeidig und zu steifem Schnee geschlagen ist. Die Schissel
abnehmen und den restlichen Zucker mit einem Metalll6ffel einstreuen.
Backblech mit Backpapier auslegen und die Schaumgebackmischung mit
einem Loffel in ovale Stiicke formen oder biegen. Mit dem restlichen Zucker
bestreuen und auf die unterste Schiene eines kalten Ofens (120°C/250°F/
Gas ¥2) 1% Stunden legen. Auf einem Rost abkuihlen lassen. Mit weichen
Friichten, Schokolade und Schlagsahne garnieren.

REINIGUNG UND WARTUNG

« Vor der Reinigung Netzstecker ziehen und warten, bis das Gerat
abgekihlt ist.

+ Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch. Verwenden
Sie niemals scharfe oder scheuernde Reiniger, Topfreiniger oder
Stahlwolle, die das Gerate beschadigen wiirden.

« Tauchen Sie das Geréat niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten.
Das Gerét in nicht splilmaschinenfest.

RUHRSCHUSSEL, MIXERZUBEHOR

ACHTUNG:

- Die Komponenten sind nicht sptilmaschinenfest. Wenn Sie Hitze oder
atzenden Reinigungsmitteln ausgesetzt werden, kdnnen Sie sich
verformen oder verfarben.

«  Komponenten, die mit Speisen in Kontakt gekommen sind, kdnnen in
Seifenwasser gereinigt werden.

+ DieTeile vor dem Wiederanbringen am Gerat griindlich trocknen lassen.

- Bitte etwas Speisedl auf die getrockneten Schrauben traufeln.
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TRISTAR Bedienungsanleitung

GARANTIE

« Tristar ist nicht verantwortlich fir Beschadigungen, die auftreten

aufgrund von:

o Herunterfallen des Geréts.

o Technischen Veranderungen des Geréts durch den Eigentiimer oder
Dritte.

o Unsachgemafer Verwendung des Gerats.

o Normalem Verschleil} des Geréts.

« Bei Durchfiihrung von Reparaturen am Gerat wird die urspriingliche
Garantiezeit von 24 Monaten nicht verlangert, es entsteht auch kein
Recht auf eine neue Garantie. Diese Garantie gilt nur auf europdischem
Boden. Diese Garantie setzt die Europdische Direktive 2011/83/EU
nicht auBer Kraft.

- Bewahren Sie die Rechnung immer auf, ohne diese Rechnung kénnen
Sie keine Form der Garantie einfordern.

« Beschadigungen, die durch Nichtbefolgen der Bedienungsanleitung
entstehen, flihren zu einem Garantieverlust, wenn das zu
nachfolgenden Beschadigungen fiihrt, kann Tristar nicht zur
Verantwortung gezogen werden.

< Tristar ist nicht verantwortlich fir Material- oder Personenschaden,
die durch unsachgemafBe Handhabung oder durch unsachgemafe
Ausfuihrung der Sicherheitsanweisungen verursacht werden.

- Eine Reinigung ist, wie in dieser Bedienungsanleitung erwahnt, der
einzige Wartungsvorgang, der fir dieses Gerat notwendig ist.

« Wenn das Gerét repariert werden muss, stellen Sie bitte sicher, dass
dies von einer autorisierten Firma durchgefihrt wird.

« Dieses Gerat darf nicht erganzt oder verandert werden.

«  Wenn wahrend der ersten 2 Jahre ab Kaufdatum Probleme auftreten,
die von der Werksgarantie abgedeckt sind, konnen Sie das Gerdt am
Einkaufsort gegen ein neues umtauschen lassen.

Bei Fragen oder Beanstandungen wenden Sie sich bitte an Ihren
Héndler.

Dieses Gerat hat eine Garantie von 24 Monaten ab Kaufdatum
(Quittung).

In dieser Garantie sind nur Material- oder Herstellungsfehler
eingeschlossen.

Wenn Sie einen Anspruch geltend machen mdochten, reichen Sie bitte
das vollstandige Gerat in der Originalverpackung mit der Quittung bei
lhrem Héndler ein.

Die Beschadigung von Zubehorteilen fiihrt nicht automatisch zum
kostenlosen Austausch des gesamten Gerats. Samtliche Informationen
und Ersatzteile finden Sie unter www.service.tristar.eu. Glasbruch oder
Bruch von Plastikteilen ist immer kostenpflichtig.

Defekte an Verbrauchsmaterialien oder Verschleif3teilen, ebenso wie
Reinigung, Wartung oder Austausch besagter Teile werden durch die
Garantie nicht abgedeckt und sind daher kostenpflichtig!

Im Fall unsachgemaBer Produktmanipulation erlischt die Garantie.
Nach Ablauf der Garantie konnen Reparaturen durch den Fachhandler
oder Reparaturservice kostenpflichtig durchgefiihrt werden.



UMWELTSCHUTZRICHTLINIEN

Dieses Gerat darf am Ende seiner Lebensdauer nicht im
Hausmdill entsorgt werden, sondern muss an einer zentralen
B sammelstelle fiir das Recycling von elektrischen und

elektronischen Haushaltsgeraten abgegeben werden. Dieses Symbol
auf dem Gerat, der Bedienungsanweisung und der Verpackung lenkt
Ihre Aufmerksamkeit auf diesen wichtigen Fakt. Das bei diesem Gerat
verwendete Material kann recycled werden. Durch das Recyclen
gebrauchter Haushaltgeréte leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum
Umweltschutz. Fragen Sie Ihre 6rtliche Behorde nach Informationen
bezuglich einer Sammelstelle.

Verpackung
Die Verpackung ist zu 100 % recyclebar, geben Sie die Verpackung
getrennt zurlick.

Produkt

Dieses Gerét ist in Ubereinstimmung mit der Européischen Richtlinie
2012/19/EU fiir die Entsorgung von elektrischen und elektronischen
Geraten (WEEE) gekennzeichnet. Indem die korrekte Entsorgung des
Produkts sichergestellt wird, werden mogliche negative Folgen fir
Umwelt und Gesundheit vermieden.

EC-Konformitatserklarung
Dieses Gerat wurde in Ubereinstimmung mit den Sicherheitszielen der

Niederspannungsrichtlinie,,Nr. 2006/95/EU, den Sicherheitsanforderungen

der EMC Richtlinie 2004/108/EU "Elektromagnetische Kompatibilitat" und
den Anforderungen der Richtlinie 93/68/EEC konstruiert, hergestellt und
vermarktet. Dieses Gerat wurde fiir den Kontakt mit Lebensmitteln und in
Ubereinstimmung mit der EU Richtlinie 1935/2004/EEC konstruiert.

Multi-Mixer mit Schissel
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'*I'*I*!iSTAR Manual de usuario

Estimado cliente,

Enhorabuena y gracias por comprar este product de alta calidad. Lea
atentamente el manual de instrucciones para poder utilizar el aparato de la
mejor manera posible. El manual incluye todas las instrucciones y consejos
necesarios para utilizar, limpiar y mantener el aparato. Si sigue estas
instrucciones le garantizamos unos resultados excelentes, ahorrard tiempo
y evitard problemas. Esperamos que disfrute enormemente utilizando este
aparato.

service Puede encontrar toda la informacion y recambios en
www.service.tristar.eu.

9 Respuestas a todas sus preguntas
0 Recomendaciones y consejos de uso de su producto
@ Encargue recambios para su producto en linea

," Registrese para actualizaciones de software de su producto

PRECAUCIONES IMPORTANTES

« Lea el manual de instrucciones detenidamente antes de utilizar el
dispositivo. Guarde estas instrucciones, el certificado de garantia, el
ticket de venta y, si es posible, el cartén con el embalaje interior.

- Este aparato no se ha disefiado para ser utilizado por personas con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, ni por personas
con falta de experiencia y conocimientos (nifios incluidos), a no ser que
hayan recibido supervisién o instrucciones respecto al uso del aparato
por parte de una persona responsable de su seguridad.

« Siignora las instrucciones de seguridad, eximira al fabricante de toda
responsabilidad por posibles dafos.

Para proteger a los nifios frente a los peligros de los aparatos eléctricos,
asegurese de no dejar los aparatos sin vigilancia. Elija un lugar de
almacenamiento para el aparato donde los nifos no puedan acceder a
él. Asegurese de que el cable no cuelgue hacia abajo.

Este aparato se debe utilizar Unicamente para el uso doméstico y sélo
para las funciones para las que se ha disefado.

Este aparato se debe colocar sobre una superficie estable nivelada.

No utilice el dispositivo sin supervisién.

Todas las reparaciones deberd realizarlas un centro de ceparacién
competente cualificado (¥).

Compruebe si el voltaje del electrodoméstico es igual la tensién principal
de su hogar. Tensién nominal: CA 220-240V 50 Hz. La toma debe ser de
al menos 16 A 0 10 A con proteccidn frente a suministros lentos.

Este aparato cumple con todos los estandares relativos a los campos
electromagnéticos(CEM). Si se manipula correctamente conforme a las
instrucciones de este manual de usuario, el uso del aparato sera seguro
segun la evidencia cientifica disponible en la actualidad.

No mueva el aparato tirando del cable y asegurese de que el cable no
se enrolle.

El uso de accesorios no son recomendados por el fabricante puede
provocar heridas e invalidar la garantia que pueda tener.

Desenchufe el aparato de la toma cuando cambie piezas o realice
tareas de mantenimiento.

Como medida de proteccién contra las descargas eléctricas, no sumerja
el cable, el enchufe o el aparato en agua o cualquier otro liquido.

No utilice ningtin aparato con el cable o el enchufe danados, después
de que se haya sufrido una averia o de que se haya dafado de
cualquier manera. Para evitar riesgos, asegurese de que un técnico
autorizado (*) sustituya el cable o el enchufe dafado. No repare usted
mismo el aparato.

El usuario no debe dejar el dispositivo sin supervisién cuando esté
conectado a la alimentacion.
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No utilice el dispositivo en el cuarto de bafo ni cerca de un fregadero

lleno de agua. Si este aparato se ha caido en el agua, bajo ninguna

circunstancia agarre el aparato, primero saque el enchufe de la toma.

Es absolutamente necesario mantener este aparato limpio en todo

momento porque entra en contacto directo con los alimentos.

Este aparato se ha disefiado para el uso en el hogar y en aplicaciones

similares, tales como:

- zonas de cocina para el personal en tiendas, oficinas y otros
entornos de trabajo.

- Clientes en hoteles, moteles y otros entornos de tipo residencial.

- Entornos de tipo casa de huéspedes

- Granjas

Asegurese de que el cable no cuelgue por el filo de la mesa o encimera,

no toque ninguna superficie caliente o entre en contacto directo con

las partes calientes del aparato. No coloque el aparato debajo o cerca

de las cortinas, persianas, etc.

Los niflos mayores de 8 afos y las personas con capacidades

fisicas, sensitivas y mentales reducidas y con falta de experiencia 'y

conocimientos pueden utilizar el aparato si reciben supervisién o

instrucciones relativas al uso del aparato de una manera segura'y

entienden los peligros que implica. La limpieza y el mantenimiento de

usuario no deben ser hechos por niflos a menos que tengan 8 afnos o

mas y estén supervisados.

Guarde el aparato y su cable fuera del alcance de niflos menores de 8

anos.

Centro de reparacion competente cualificado: departamento post-venta

del fabricante o importador o cualquier persona cualificada, autorizada y
competente para realizar este tipo de reparacion para evitar cualquier peligro.
En cualquier caso deberd devolver el aparato a este centro de reparacion.

DESCRIPCION DE LAS PIEZAS

. Batidora . (

. Espumadera
. Tapa con apertura de llenado
9.
10. Botones de velocidad
11.Botdn de apagado

O N LA WN =

. Ejedesalida
. Botdn de elevacion /
. Cable de alimentacién /

. Recipiente

Gancho de masa

Panel de control
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ANTES DEL PRIMER USO

Extraiga el aparato y los accesorios de la caja. Retire las pegatinas, el
envoltorio de proteccion o el plastico del dispositivo.

Antes de utilizar el aparato por primera vez, pase un pafio humedo por
todas las piezas desmontables. No utilice nunca productos abrasivos.
Conecte el cable de alimentacién a la toma de corriente. (Nota:
Asegurese de que la tension indicada en el aparato coincide con la
tension local antes de conectar al aparato. Tensién 220-240V 50 Hz
Coloque el aparato sobre una superficie plana estable y asegurese de
tener un minimo de 10 cm de espacio libre alrededor del mismo. Este
aparato no es apropiado para ser instalado en un armario o para el uso
en exteriores.

INSTRUCCIONES ESPECIALES DE SEGURIDAD
PARA ESTA MAQUINA

Utilizar la maquina sélo bajo supervision.

No interferir con ninguin interruptor de seguridad

No introducir ningtin objeto en los ganchos giratorios mientras la
maquina esta funcionando.

Colocar la méaquina sobre una superficie lisa, plana y estable.

No introducir el enchufe de la maquina en la toma de corriente sin
haber instalado todos los accesorios necesarios.

uso

Para levantar el brazo, pulsar el botén de elevacion. El brazo se movera
hacia arriba.

Retirar el recipiente girandolo en sentido contrario a las agujas de reloj.
Montar el accesorio necesario mediante la insercién de la parte
superior en el eje de salida y asegurarlos girdndolo en sentido contrario
a las agujas del reloj.

Introducir los ingredientes en el recipiente.

Instale el recipiente de mezcla girdndolo hacia la derecha hasta que
encaje.

Bajar el brazo con el botén de elevaciéon y empujarlo hacia abajo.
Introducir el cable de alimentacion en un enchufe debidamente
instalado.

Encienda el aparato usando un nivel de velocidad entre 1y 5
(correspondiente a la mezcla y el accesorio utilizado).

Para el funcionamiento con pulso (amasado con intervalos breves), use
el boton "PULSO"

Tras amasar/remover/batir use el boton "APAGADO" para apagar el
aparato. Desconecte el enchufe de alimentacion a continuacion.

Pulsar el botén de elevacién y el brazo se levantara.

El recipiente se puede quitar girandolo en sentido contrario a las
agujas del reloj.

Retirar la mezcla del recipiente con la ayuda de una espatula.

Limpiar las piezas como se describe en el apartado "Limpieza".

El aparato pasara a modo APAGADO segun la tabla siguiente

Posicion de velocidad | Temporizador por defecto
1 90 sec.
2 6 min. 30 sec.
3 9 min.
4 9 min.
5 9 min.
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Como quitar e instalar el gancho para masa, espumadera o batidora

- Instalar: asegurarse de que el accesorio se ajuste correctamente en las
muescas del eje, empujar y girar en sentido contrario a las agujas del reloj.

« Quitar: empujar y girar en sentido de las agujas del reloj.

UTILIZACION DE LOS ACCESORIOS

Varilla mezcladora

La varilla mezcladora es ideal para batir huevos, nata y aderezos. Su forma de
globo afade més aire a la mezcla, lo que crea una masa ligera y esponjosa.
No utilice nunca la varilla mezcladora para mezclas pesadas, por ejemplo, una
mezcla de huevos, manteca y azlcar, ya que esto podria danarla.

Varilla batidora

La varilla batidora esté disefiada para obtener mejores resultados en las
mezclas en menos tiempo. Este accesorio es especialmente adecuado para
batir, mezclar y hacer purés.

Gancho para masa
Sirve para amasar y mezclar todo tipo de masas rapidamente y sin esfuerzo.

VELOCIDAD CORRECTA PARA LOS ACCESORIOS
DE LA BATIDORA

Varilla mezcladora
Comenzar en la velocidad 1y aumentar gradualmente la velocidad hasta
el maximo (5).

Varilla batidora

Preparado para tartas: empezar en la velocidad 1y, poco a poco, ir aumentando
la velocidad hasta el maximo (5). Para mezclar harina, fruta, etc. En cualquier
punto del proceso: sélo en velocidad 1. Para ligar harina y manteca: empezar en
la velocidad 1y aumentar como méximo hasta la velocidad 2.

Gancho para masa

Comenzar en la velocidad 1y aumentar, como maximo, a la velocidad 2.
Nota importante para hacer masas pesadas. No exceda nunca las
cantidades maximas que se indican a continuacién, ya que el dispositivo
podria sufrir una sobrecarga. Si oye ruidos que indiquen que el dispositivo
tiene problemas para hacer la mezcla, apaguelo y saque la mitad de

la masa. Mezcle la masa en 2 veces. Primero coloque los ingredientes
liquidos en el recipiente, son mas faciles de mezclar.

CANTIDADES MAXIMAS

« Masa para crumble y masa con levadura dura:2.0 kg.
+ Masa con levadura suave:2,5 kg.
+  Mezcla para tarta:2.7 kg.

RECETAS SUGERIDAS

IMPORTANTE: es posible modificar los ingredientes, cantidades y modos a
su propio gusto o aplicacién.

Masa para pizza, nivel 1-4

Ingredientes

400 g de harina normal, 250 ml de agua caliente, 1/2 cucharadita de
azucar, 1 sobre de levadura activa seca (alrededor de 2-1/2 cucharaditas),
1-1/2 cucharadita de aceite de oliva y una cucharadita de sal.

Preparacion:

Poner la harina en el recipiente. Mezclar los restantes ingredientes en

un tazén o una jarra. Encender la batidora a velocidad 1-2, y afiadir poco
a poco el liquido. A medida que se afiaden los ingredientes y la bola de
masa se forma, aumentar la velocidad a 3-4. Amasar durante un par de
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minutos a esta velocidad, hasta que la bola de masa esté suave. Retirar del
recipiente y dividir en 2-4 trozos. Hacer pequefas bases de pizza (circulos
o rectangulos) sobre una superficie enharinada, a continuacién, ponerlas
en una bandeja para hornear o bandeja de pizza. Ahadir sobre las bases de
pizza salsa de tomate y los demads ingredientes - setas, jamoén, aceitunas,
tomates secos, espinacas, alcachofas, etc. Cubrir con hierbas secas, trozos
de mozzarella y un chorrito de aceite de oliva. Hornear en un horno
precalentado a 200 ° C /400 ° F / gas 6 durante 15-20 minutos, hasta que
los ingredientes hagan burbujas y estén dorados.

Pan blanco basico, nivel 3-6

Ingredientes:

600 g de harina de pan blanco, 1 sobre de levadura activa seca
(aproximadamente 2 2 cucharadas), 345 ml de agua tibia, 1 cucharada de
aceite de girasol o mantequilla, 1 cucharadita de azucar, 2 cucharaditas de sal

Preparacion:

Seguir las instrucciones de mezcla de masa de pizza, a continuacién, poner
la masa en un bol, cubrir y dejar reposar en un lugar calido hasta que se

ha duplicado en tamario (30-40 minutos). Retirar la masa y aplastarla para
eliminar el aire. Amasar ligeramente sobre una tabla enharinada, darle

la forma de un pan o colocarla en un molde, cubriry dejar en un lugar
célido para que crezca durante otros 30 minutos. Hornear en un horno
precalentado a 200 ° C/400 ° F / gas 6 durante 25-30 minutos, hasta que se
dore y suene hueco en la parte inferior.

Merengues basicos, nivel 5-6

Ingredientes:
4 claras de huevo, 100 g de azucar en polvo, 100 g de azucar glas Combine

Preparacion:

Poner las claras de huevo en el recipiente y encender a velocidad 6 hasta
alcanzar el punto de nieve. Ahadir la mitad del aztcar y batir de nuevo
hasta que la mezcla esté suave y se haya formado el punto de nieve.
Retirar el recipiente y afadir suavemente el resto del aziicar con una
cuchara de metal. Disponer a forma de évalos en una bandeja de hornear
con una cuchara o con la manga pastelera. Espolvorear con el resto del
azucary poner en el espacio inferior del horno frio (120°C/ 250 ° F / gas
'5) durante 1 hora y media. Dejar enfriar sobre una rejilla. Cubrir con frutas
suave, chocolate y crema de azucar.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

« Antes de limpiar el aparato, desenchufelo y espere a que se enfrie.

« Limpie el aparato con un pafno himedo. No utilice productos de
limpieza abrasives o fuertes, estropajos o lana metélica porque se
podria dafar el aparato.

» No sumerja nunca el aparato en agua o cualquier otro liquido. Este
aparato no se puede lavar en el lavavajillas.

RECIPIENTE DE MEZCLA, EQUIPO DE MEZCLA

PRECAUCION:

+ Los componentes no son adecuados para la limpieza en el lavavajillas.
Si se expone al calor o a detergentes cdusticos podrian deformarse o
perder el color.
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« Los componentes que han estado en contacto con alimentos pueden
lavarse con agua y jabén.

« Dejar que las piezas se sequen completamente antes de volver a
montar el dispositivo.

- Por favor, aplicar una pequena cantidad de aceite vegetal sobre los
tornillos después de que se hayan secado.

GARANTIA

- Tristar no es responsable de los dafos que se produzcan:
o En caso de caida del aparato
o En caso de que el propietario o un tercero modifique técnicamente
el aparato
o En caso de un uso incorrecto del aparato
o Por el desgaste habitual del aparato

- Al ejecutar reparaciones, no se ampliara el periodo de garantia original
de 24 meses, ni el derecho a una nueva garantia. Esta garantia sélo
tiene validez en territorio europeo. Esta garantia no anula la directiva
europea 2011/83/EU.

- Conserve siempre el ticket de compra, ya que sin él no podra reclamar
ningun tipo de garantia.

« Los daios provocados al no seguirse el manual de instrucciones daran
lugar a una anulacién de la garantia; Tristar no sera responsable si se
producen dafnos derivados.

- Tristar no serd responsable de los dafios materiales o lesiones
personales causados por un uso incorrecto o si no se respetan las
instrucciones de seguridad.

« Ademas de la limpieza, como se ha mencionado en este manual, es el
Unico mantenimiento necesario para este aparato.

Cuando se deba reparar el aparato, asegurese de que lo lleve a cabo
una empresa autorizada.

Este aparato no puede ser modificado.

Si se produce algun problema durante los dos afnos a partir de la fecha
de compra, al estar cubierto por la garantia, podra dirigirse al punto de
compray cambiar el aparato por uno nuevo.

Si tiene cualquier pregunta o dudas acerca de conformidades, contacte
a representante comercial de su“punto de compra”

Este aparato estd cubierto por una garantia de 2 afos a partir de la
fecha de compra (recibo).

Esta garantia solo incluye defectos de fabricacion o de los materiales.
Si desea realizar una reclamacion, devuelva la maquina completa en su
embalaje original al representante comercial, junto con el recibo.
Danos a los accesorios no garantizan una sustitucion gratuita
automadtica de la aparato entera. Puede encontrar toda la informacién
y recambios en www.service.tristar.eu. La rotura de cristales o piezas de
pldastico siempre tendra cargo.

Los defectos de consumibles o piezas susceptibles al desgaste, asi
como la limpieza, mantenimiento o sustitucién de dichas piezas, no
estan cubiertos por la garantia y, por tanto, deben pagarse.

La garantia quedara anulada en caso de manipulacién no autorizada.
Tras la caducidad de la garantia, las reparaciones se pueden realizar por
vendedores capacitados o por el servicio de reparaciones mediante el
pago correspondiente.
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NORMAS DE PROTECCION DEL
MEDIOAMBIENTE

Este aparato no se debe desechar con los residuos domésticos

I uando finalice su durabilidad, sino que se debe ofrecer a un
centro de reciclaje de aparatos eléctricos y electronicos domésticos. Este
simbolo en el aparato, manual de instrucciones y embalaje le avisa de este
aspecto importante. El los materiales utilizados en este aparato se pueden
reciclar. Mediante el reciclaje de electrodomésticos, usted contribuye a
fomentar la protecciéon del medioambiente. Consulte a sus autoridades
locales para obtener informacion acerca del punto de recogida.

Embalaje
El embalaje es 100% reciclable, devuelva el embalaje por separado.

Producto

Este aparato estd marcado de acuerdo con la Directiva Europea 2012/19/
EU para Desechos de Aparatos Eléctricos y Electrénicos (WEEE). Si se
asegura de que este producto se desecha correctamente, ayudaré a
prevenir posibles consecuencias negativas para medio ambiente y la salud
humana.

Declaracion de conformidad EC

Este aparato ha sido disefado, fabricado y comercializado de acuerdo
con los objetivos de seguridad de la Directiva de Baja Tension "N°
2006/95/EC, los requisitos de proteccion de la Directiva EMC 2004/108/EC
“Compatibilidad Electromagnética”y los requisitos de la Directiva 93/68/
EEC. Este aparato se ha disefiado para entrar en contacto con alimentos y
se ha disefiado de acuerdo con la Directiva 1935/2004/EEC.



Estimado cliente,

Parabéns e obrigado por ter adquirido este produto de elevada qualidade.

Leia este manual de instrugdes cuidadosamente para que possa utilizar este
aparelho da melhor forma. Este manual inclui todas as instrucées e conselhos
necessdrios para a utilizagdo, limpeza e manutencéo do aparelho. Se seguir
estas instrucées é garantido que terd excelentes resultados, que poupard tempo
e que evitard problemas. Esperamos que se divirta a utilizar este aparelho.

service Encontra todas as informagodes e pegas de substituicdo
em www.service.tristar.eu!

9 Uma resposta para todas as suas perguntas.
0 Sugestdes e truque para utilizar o seu produto.
@ Encomende pecas de substituicao para o seu produto na Internet.

," Registe o seu produto para obter atualiza¢des de software.

CUIDADOS IMPORTANTES

« Leia cuidadosamente o manual de instrugdes antes de utilizar o aparelho.
Guarde estas instrugoes, o certificado de garantia, o comprovativo de
compra e, se possivel, a caixa com as embalagens interiores.

« Este aparelho ndo deve ser utilizado por pessoas (incluindo criangas)
com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou com
falta de experiéncia e conhecimento, a nao ser que tenham recebido
supervisao ou instrucdes sobre a utilizacdo do aparelho por uma
pessoa responsavel pela sua seguranca.

- Se nao seguir as instrugdes de seguranga, o fabricante nao pode ser
considerado responsével pelo dano.

Batedeira ¢/ Taga

Para proteger as criangas contra os perigos de aparelhos eléctricos,
certifique-se de que nunca deixa os aparelhos sem supervisdo. Para
isso, deve seleccionar um local de armazenamento para o aparelho
onde as criangas nao cheguem. Certifique-se de que o cabo nao esta
pendurado para baixo.

Este aparelho destina-se apenas a uma utilizacdo doméstica e para os
fins para os quais foi concebido.

O aparelho deve ser colocado numa superficie plana e estavel.

Nunca utilize o aparelho sem superviséo.

Todas as reparacdes devem ser realizadas por um reparacao
qualificado e competente (¥).

Verifique se a tensao do aparelho corresponde a corrente eléctrica de
sua casa. Tensao indicada: 220-240 V CA 50Hz. A tomada deve ser de,
pelo menos, 16 A ou 10 A de baixa proteccéo.

Este aparelho estd em conformidade com todos os padroes relativos a
campos electromagnéticos (EMF). Se manuseado de forma adequada e
de acordo com as instrugdes deste manual de instrucdes, o aparelho é
seguro com base em provas cientificas disponiveis actualmente.
Nunca mova o aparelho puxando o cabo e certifique-se de que nunca
fica preso.

A utilizacdo de acessérios que nao sejam recomendados pelo fabricante
pode provocar ferimentos e invalidara qualquer garantia que possa ter.
Desligue o aparelho da tomada quando trocar para pecas
sobresselentes ou para manutencao.

Para se proteger de choque eléctrico, nao mergulhe o cabo, a ficha ou
o aparelho em agua ou noutro liquido.

N&o utilize este aparelho com um cabo ou ficha danificado ou quando
o aparelho estd avariado, apds ocorrer avaria ou qualquer outro

dano. Para evitar perigos, certifique-se de que o cabo ou a tomada
danificados sao substituidos por um técnico autorizado (*). Nao repare
o aparelho sozinho.
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O utilizador néo pode deixar o aparelho sem supervisdo quando o

mesmo esta ligado a corrente.

Nao utilize este aparelho na casa de banho ou nas proximidades de um

lavatério com agua. Se este aparelho tiver caido na dgua, ndo o agarre,

em nenhumas circunstancias. Primeiro, desligue-o da corrente.

E absolutamente necessario manter este aparelho sempre limpo uma

vez que entra em contacto directo com alimentos.

Este dispositivo é para ser usado em aplicagdes domésticas e

semelhantes tais como:

- Zonas de cozinha profissional em lojas, escritérios e outros ambientes
de trabalho.

- Por clientes de hotéis, motéis e outros ambientes de tipo residencial.

- Ambientes de dormida e pequeno almoco.

- Quintas.

Certifique-se de que o cabo nao fica pendurado no canto da mesa ou

do balcao, ndo toca em nenhuma superficie quente nem entra em

contacto directo com as partes quentes do aparelho. Nao coloque o

aparelho por baixo ou perto de cortinas, coberturas de janelas, etc.

O aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 ou mais anos de

idade e pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais ou

sem experiéncia e competéncia desde que o facam sob supervisao ou

tenham recebido instrucdes sobre a utilizagdo do aparelho de forma

segura e desde que compreendam os perigos envolvidos. As criangas

nao devem brincar com o aparelho. As operagdes de limpeza e a

manutencdo ndo devem ser realizadas por criangas, exceto se estas

tiverem 8 ou mais anos de idade e o fagam sob supervisao.

Mantenha o aparelho e o respetivo cabo de alimentacéo fora do

alcance de criangas com menos de 8 anos de idade.

Reparagdo qualificado competente: departamento pés-venda do fabricante
ou do importador ou qualquer outra pessoa qualificada, aprovada e
competente para realizar este tipo de reparacées para evitar perigos. De
qualquer das formas, deve entregar o aparelho a esse reparacéo.

DESCRICAO DOS COMPONENTES

Veio de saida

Botdo de elevacao
Cabo de alimentacao
Taca misturadora
Gancho para amassar
Misturador

Batedor

Tampa com abertura
para abastecimento
9. Painel de controlo
10. Botdes de velocidade
11.Botdo para desligar
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ANTES PRIMEIRA UTILIZACAO

« Retire o aparelho e os acessoérios da caixa. Retire os autocolantes, o
papel de proteccdo ou o plastico do aparelho.

« Antes de utilizar o aparelho pela primeira vez, limpe todas as pecas
amoviveis com um pano humido. Nunca utilize produtos abrasivos.

« Ligue o cabo de alimentacao a tomada. (Nota: certifique-se de que a
tensdo indicada no aparelho corresponde a tenséo local antes de ligar
o aparelho. Tensao: 220 V-240V 50 Hz.

« Coloque o dispositivo sobre uma superficie plana e estavel e garanta
um minimo de 10 cm de espaco livre em redor do dispositivo. Este
dispositivo ndo é adequado a instalacdo num armario ou a utilizacdo
no exterior.

INSTRUCOES ESPECIAIS DE SEGURANGCA PARA
ESTA MAQUINA

«Manuseie apenas esta maquina sob supervisdo.

« Nao interfira com nenhum comutador de seguranca.

- Nao insira nada nos ganchos rotativos enquanto a maquina estiver em
funcionamento.

« Coloque a maquina numa superficie suave, plana e estavel.

- Nao insira a ficha da maquina na tomada sem instalar todos os
acessorios necessarios primeiro.

UTILIZACAO
- Paralevantar o braco, prima o botao de elevagédo. O brago mover-se-a
para cima.

- Remova a taga misturadora rodando-a no sentido contrério ao dos
ponteiros do relégio.

+Monte o utensilio necessario inserindo a parte superior no veio de saida
e fixe-o, rodando-o no sentido contrario ao dos ponteiros do reldgio.

» Encha a taga misturadora com os ingredientes.

« Baixe o braco utilizando o botéo de elevagéo e prima o braco para baixo.

- Insira a ficha na tomada de alimentacao instalada adequadamente.

+ Ligue a maquina utilizando a alavanca de velocidade entre 1 e 5
(correspondendo a mistura e ao acessorio que é utilizado).

» Para operacdo de pulso (amassar em intervalos pequenos), utilize o
botao "PULSE"

«  Apds amassar/misturar/bater, utilize o botéo "OFF" para desligar o
aparelho. Depois retire a ficha eléctrica.

« Prima o botédo de elevagéo para levantar o braco.

» Ataca misturadora pode agora ser removida rodando-a no sentido
contrario aos ponteiros do relégio.

»  Remova a mistura da taca com a ajuda de uma espéatula.

« Limpe as pecas conforme descrito na sec¢éo “Limpeza”

O electrodoméstico ira alterar para modo OFF automaticamente de
acordo com a tabela abaixo

Configuracao de velocidade | Temporizador Padrao
1 90 sec.
2 6 min. 30 sec.
3 9 min.
4 9 min.
5 9 min.

Modo de remocao e instalacao do gancho para amassar, batedor ou

misturador

- Instalacéo: certifique-se de que o utensilio fica encaixado
correctamente nos nds do veio e empurre e rode-o no sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio

« Remocéo: empurre e rode no sentido dos ponteiros do relégio.
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UTILIZAGCAO DOS ACESSORIOS MISTURADORES

Pa misturadora

Ideal para bater ovos, natas e cremes. O formato de baldo integra ar na
mistura, dando origem a uma massa arejada e leve. Nunca usar esta pa
para misturas pesadas (por exemplo uma mistura de ovos, manteiga e
acucar) dado que poderiam danificar este acessorio.

Pa batedora

A pa batedora destina-se a obter um melhor resultado de mistura num
curto espaco de tempo. A pa batedora é especialmente adequada para
bater e misturar.

Pa de amassar
Mistura e amassa todos os tipos de massas sem esforco.

PROGRAMAGAO DAS VELOCIDADES CORRECTAS
DOS ACESSORIOS MISTURADORES

Pa misturadora
Iniciar na posicéo 1 e, gradualmente, aumentar para a velocidade maxima
na posicao 5.

Pa batedora

Massa de bolos, iniciar na posicao 1 e, gradualmente, aumentar para a
velocidade maxima na posicao 5. Adicionar farinha, frutas, etc. apenas
na posicdo 1; Misturar manteiga com farinha: comecar na posicao 1,
aumentar no maximo para a posicao 2.

Pa de amassar

Iniciar na posicédo 1, velocidade maxima na posicao 2.

Importante para preparar massas pesadas. Nunca exceder as quantidades
maximas mencionadas abaixo, porque o aparelho podera ficar

sobrecarregado. Se notar que o aparelho funciona com dificuldade,
desliga-lo e retirar metade da massa. Preparar a massa em duas vezes
separadas. Para maior facilidade de mistura, colocar primeiro os
ingredientes liquidos na taca.

QUANTIDADES MAXIMAS

« Massas areadas e massas pesadas com fermento: 2,0 kg.
+ Massas leves com fermento: 2,5 kg.
+ Massa para bolos: 2,7 kg.

RECEITAS SUGERIDAS

NOTA: pode ajustar os ingredientes, quantidades e modos ao seu gosto ou
aplicagdo.

Massa de piza, nivel 1-4

Ingredientes

4009 de farinha, 250ml de dgua morna, 1/2 colher de cha de acucar,
levedura seca activa (cerca de 2-1/2 colheres de cha), 1-1/2 colher de cha
de azeite e 1 colher de cha de sal.

Preparacao:

Coloque a farinha na taga. Misture os restantes ingredientes numa taga

ou jarro. Cologue a misturadora a funcionar a uma velocidade de 1-2

e, gradualmente, adicione o liquido. A medida que for adicionando os
ingredientes, e a taca da massa fica mais composta, aumente a velocidade
para 3-4. Amasse durante dois minutos a esta velocidade, até a massa ficar
macia. Remova a massa da taca e divida-a em 2-4 pedacos. Amasse em
bases de piza (circulos ou rectangulos) numa superficie com farinha e, em
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seguida, coloque-as num tabuleiro de levar ao forno. Coloque calda de
tomate e ingredientes nas bases da piza - cogumelos, presunto, azeitonas,
tomates, espinafres, alcachofras, etc. Finalize com ervas secas, pedacos

de mozzarella e umas gotas de azeite. Leve ao forno pré-aquecido a
200°C/400°F/a gas 6 durante 15-20 minutos, até os ingredientes borbulhar
e ficarem dourados.

Pao branco normal, nivel 3-6

Ingredientes:

6009 de farinha para pdo branco e levedura (cerca de 2% colher de chd),
345ml de dgua morna, 1 colher de cha de 6leo de girassol ou manteiga, 1
colher de cha de acucar e 2 colheres de ché de sal

Preparacao:

Utilize as instrugdes de mistura da massa de piza e, em seguida, coloque a
massa numa taca, tape e deixe num local quente até duplicar o respectivo
tamanho (30-40 minutos). Remova a massa e amasse para remover o ar.
Amasse ligeiramente numa superficie com farinha, dé a forma de rolo ou
coloque a massa numa tina, tape e deixe num local quente durante mais
30 minutos. Leve ao forno pré-aquecido a 200°C/400°F/gas 6 durante 25-
30 minutos, até ficar dourado e oco por baixo.

Merengues normais, nivel 5-6

Ingredientes:
4 claras de ovo, 100g de agucar extrafino e 100g de acucar glacé

Preparacao:

Coloque as claras do ovo na taga e bata a velocidade 6, até ficarem em
castelo. Adicione metade do agucar e bata novamente até a mistura ficar
suave e se formarem picos firmes. Retire a taca e junte aos poucos o resto

do agucar com uma colher. Forre um tabuleiro de ir ao forno e coloque a

mistura do merengue em formas ovais. Pulverize com o resto do acucar A
e coloque na prateleira mais baixa do forno (120°C/250°F/gas '2) hurante
1%2 hora. Arrefeca num grelha. Cubra com bagas, chocolate e creme doce.

LIMPEZA E MANUTENCAO

« Antes de limpar, desligue o aparelho e espere que arrefeca.

+ Limpe o aparelho com um pano himido. Nunca utilize produtos de
limpeza asperos e abrasivos, escovas metalicas ou esfregdes de palha-
de-aco, que danificam o aparelho.

» Nunca mergulhe o aparelho em dgua ou em qualquer outro liquido. O
aparelho nédo é adequado para a maquina de lavar louca.

TACA MISTURADORA, EQUIPAMENTO DE
MISTURA

ATENGAO:

- Os componentes ndo podem ser lavados na maquina. Se forem
expostos ao calor ou detergentes causticos ficarao deformados ou
descolorados.

« Os componentes que entraram em contacto com alimentos podem ser
limpos com 4dgua e detergente.

- Deixe as pegas secarem totalmente antes de voltar a montar o
dispositivo.

+ Aplique uma pequena quantidade de dleo vegetal nos parafusos
depois destes secarem.
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GARANTIA

ATristar ndo é responsavel por danos ocorridos nos seguintes casos:

o O aparelho tiver caido

o O aparelho tiver sido alterado tecnicamente pelo proprietario ou por
terceiros

o Utilizacdo indevida do aparelho

o Desgaste normal do aparelho

Realizando reparacgdes o periodo de garantia original de 24 meses nao

serd alargado, nem tera direito a uma nova garantia. Esta garantia sé

é legal na Europa. Esta garantia ndo se sobrepde a Directiva Europeia

2011/83/EU.

Guarde sempre o seu recibo pois sem ele ndo pode reclamar qualquer

tipo de garantia.

Danos causados pelo ndo seguimento do manual de instru¢des

anularédo a garantia e se isso resultar em danos consequentes, a Tristar

ndo sera responsavel.

ATristar ndo sera responsavel por danos materiais ou ferimentos

pessoais causados pela utilizacdo indevida ou se as instrucoes de

seguranca nao forem devidamente executadas.

A limpeza, conforme indicada neste manual, é a Unica manutencao

necessdria para este aparelho.

Quando for necessario reparar o aparelho, certifique-se de que a

reparacgao sera realizada por uma empresa autorizada.

Este aparelho ndo deve ser alterado.

Se surgirem problemas nos 2 anos seguintes a data da aquisicdo do

aparelho, cobertos pela garantia da fabrica, pode dirigir-se ao ponto de

aquisicao para que seja substituido por um novo aparelho.

Para colocar questdes ou queixas, contacte o seu revendedor “ponto

de aquisicao”

Este aparelho estd coberto por uma garantia de 24 meses apods a data
de aquisicdo (recibo).

Apenas defeitos do material ou de fabrico estao cobertos por esta
garantia.

Se pretender efectuar uma queixa, devolva o aparelho na embalagem
original ao revendedor, juntamente com o recibo.

Os danos a acessoérios nao significam a substituicao gratuita
automadtica de todo o aparelho. Encontra todas as informagoes e pegas
de substituicdo em www.service.tristar.eu. Vidros partidos ou pecas de
plastico quebradas estdo sempre sujeitas a um custo adicional.

Os defeitos a consumiveis ou pegas sujeitas a desgaste, assim como
limpeza, manutencao ou a substituicdo dessas pecas, ndo estédo
cobertos pela garantia e, por esse motivo, tém de ser pagos.

A garantia fica anulada no caso de abertura nao autorizada.

Apos o término do periodo da garantia, as reparacdes podem ser
realizadas pelo agente autorizado ou servico de reparacdo, mediante o
pagamento dos devidos custos.



ORIENTACOES PARA A PROTECCAO DO
MEIO AMBIENTE

Este aparelho ndo deve ser colocado juntamente com os

B csiduos domésticos no final do seu tempo de vida til,
deve ser entregue num local adequado para reciclagem de aparelhos
domésticos eléctricos e electrénicos. Este simbolo indicado no aparelho,
no manual de instru¢des e na embalagem chama a sua atencéo para a
importancia desta questdo. Os materiais utilizados neste aparelho podem
ser reciclados. Ao reciclar electrodomésticos usados esta a contribuir para
dar um importante passo na proteccdo do nosso meio ambiente. Peca as
autoridades locais informacdes relativas aos pontos de recolha.

Embalagem
A embalagem é 100% reciclével, entregue a embalagem em separado.

Produto

Este aparelho esta equipado com uma marca, de acordo com a Directiva
europeia 2012/19/EU relativa a Residuos de Equipamentos Elétricos e
Electronicos (WEEE). Ao assegurar que este produto é correctamente
processado enquanto residuo, ajudara a evitar possiveis consequéncias
negativas no ambiente e na saude humana.

Declaracao de conformidade EC

Este aparelho foi concebido, fabricado e comercializado em conformidade
com os objectivos de seguranca da Directiva de Baixa Tenséo "N°
2006/95/EC, os requisitos de proteccdo da Directiva EMC 2004/108/

EC "Compatibilidade electromagnética" e os requisitos da Directiva
93/68/EEC". Este aparelho esta concebido para entrar em contacto com
alimentos e estd em conformidade com a Directiva CE 1935/2004/EEC.

Batedeira ¢/ Taga
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Drogi kliencie,

Sktadamy gratulacje i dziekujemy za zakup tego wysokiej jakosci produktu.
Prosimy przeczytac instrukcje uzytkowania doktadnie, tak aby jak najlepiej
uzytkowac urzqdzenie. Podrecznik zawiera wszystkie konieczne instrukcje
oraz porady dotyczqce uzytkowania, czyszczenia oraz konserwacji urzqdzenia.
Postepowanie zgodne z instrukcjami gwarantuje doskonate wyniki,
oszczednos¢ czasu oraz unikniecie wszelkich problemoéw w przysztosci. Mamy
nadzieje, ze uzytkowanie urzqdzenia przyniesie Paristwu wiele przyjemnosci.

service Wszelkie informacje i czesci zamienne sg na stronie

www.service.tristar.eu!

9 Odpowiedz na wszystkie Twoje pytania

Wskazowki i podpowiedzi dotyczace uzywania produktu

Zamodw czesci zamienne dla swojego produktu on-line

NN~

N

Zarejestruj sie, aby otrzymywac uaktualnienia dotyczace Twojego

S,

s produktu

INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia nalezy przeczyta¢ uwaznie
instrukcje obstugi. Nalezy zachowac niniejsza instrukcje, karte gwarancyjna,
paragon oraz, o ile to mozliwe, pudetko z wewnetrznym opakowaniem.
Urzadzenie to nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym
dzieci) o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, a takze przez osoby pozbawione doswiadczenia i wiedzy,
chyba ze osoby odpowiedzialne za ich bezpieczenstwo zapewnig
nadzér lub udziela instrukgji dotyczacych uzywania tego urzadzenia.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia wynikajace z
niestosowania sie do instrukgji dotyczacych bezpieczenstwa.

Aby chroni¢ dzieci przed zagrozeniami wynikajacymi z uzytkowania
urzadzen elektrycznych, nie nalezy nigdy pozostawiac tego rodzaju
urzadzen bez nadzoru. Dlatego tez nalezy wybra¢ takie miejsce
przechowywania tego urzadzenia, z ktérego dzieci nie bedg mogty go
wyjac. Nalezy uwazad, aby kabel nie zwisat.

Urzadzenie to moze by¢ uzywane wytacznie do celéw domowych i
tylko zgodnie z przeznaczeniem.

Urzadzenie nalezy umieszcza¢ na stabilnej i poziomej powierzchni.
Nigdy nie nalezy zostawia¢ wtaczonego urzadzenia bez nadzoru.
Wszelkie naprawy powinny by¢ wykonywane przez kompetentnego i
wykwalifilkowanego naprawa(*).

Sprawdzi¢, czy napiecie urzadzenia odpowiada napieciu sieciowemu w
domu uzytkownika. Napiecie znamionowe: AC220-240V 50Hz. Gniazdo
elektryczne musi by¢ swobodnie chronione, a wartos¢ natezenia pradu
musi wynosic co najmniej 16 A lub 10 A.

Urzadzenie to jest zgodne ze wszystkimi standardami w zakresie

pol elektromagnetycznych (EMF). Zgodnie z dostepnymi obecnie
dowodami naukowymi uzytkowanie tego urzadzenia jest bezpieczne,
o ile jest ono obstugiwane wtasciwie i zgodnie z instrukcjami zawartymi
w niniejszym podreczniku uzytkownika.

Urzadzenia nie nalezy nigdy przenosi¢, ciagnac za kabel, a takze nalezy
uwazac, aby kabel sie nie zaplatat.

Korzystanie z akcesoridw, ktdre nie sg zalecane przez producenta,
moze prowadzi¢ do obrazen ciata, a takze spowoduje uniewaznienie
posiadanej gwarancji.

Przed wymiang czesci zamiennych lub podjeciem czynnosci
konserwacyjnych urzadzenie nalezy odfaczy¢ od gniazda
elektrycznego.

Aby chroni¢ siebie przed porazeniem pradem, nie nalezy zanurza¢
kabla, wtyczki ani urzagdzenia w wodzie ani zadnym innym ptynie.
Urzadzenia nie nalezy uzywac, jesli kabel lub wtyczka sa uszkodzone
albo gdy urzadzenie dziata wadliwie lub zostato w jakikolwiek sposéb



uszkodzone. Aby unikna¢ zagrozenia, uszkodzony kabel lub wtyczke

powinien wymieni¢ upowazniony technik(*). Urzadzenia tego nie

nalezy naprawia¢ samodzielnie.

Urzadzenie nie moze zosta¢ pozostawione bez nadzoru gdy jest

podfgczone do pradu.

Urzadzenia tego nie nalezy uzywac w tazience ani w poblizu zlewu

wypetnionego woda. Jesli urzagdzenie wpadnie do wody, pod zadnym

pozorem nie mozna dotykac¢ bezposrednio urzadzenia; nalezy najpierw

wyciagna¢ wtyczke z gniazda elektrycznego.

Urzadzenie to musi by¢ zawsze utrzymywane w czystosci, poniewaz

styka sie z zywnoscia.

To urzadzenie zaprojektowano do uzycia w domu oraz w celu

podobnych zastosowarn w miejscach takich jak:

- Pomieszczenia kuchenne w sklepach, biurach i innych miejscach
pracy

- Przez klientéw w hotelach, motelach i innych osrodkach tego typu

- Osrodkach oferujacych noclegi ze $niadaniem

- Gospodarstwach rolnych

Kabel nie powinien zwisac z krawedzi stotu ani blatu, stykac sie z gorgcymi

powierzchniami, a takze nie powinien stykac sie z goracymi elementami

innych urzadzen. Urzadzenia nie nalezy umieszcza¢ pod zastonami i

innymi materiatami wykonczeniowymi okien ani w ich poblizu.

Z urzadzenia mogg korzystac dzieci powyzej 8 roku zycia oraz

osoby z ograniczonymi fizycznymi, czuciowymi oraz mentalnymi

mozliwosciami lub z brakiem doswiadczenia i wiedzy, jesli zostaty

nadzorowane lub poinstruowane, jak uzy¢ urzadzenia w bezpieczny

sposéb i rozumiejg ewentualne ryzyko. Dzieci nie moga bawic sie

urzadzeniem. Dzieciom nie wolno zajmowac sie czyszczeniem ani

konserwacja urzadzenia, chyba, ze ukonczyty 8 lat i s3 nadzorowane.

Trzymac urzadzenie wraz z przewodem z dala od dzieci ponizej 8 roku

zycia.

*

OPIS CZESCI

. Watek wyjsciowy
. Przycisk unoszenia
. Kabeel zasilajacy

© N LA WN =

9.
10.
11.

. Trzepaczka
. Pokrywka z otworem

Uniwersalny robot kuchenny

Kompetentny i wykwalifikowany naprawa: dziat posprzedazny
producenta, importer lub inna osoba, ktéra jest wykwalifikowana,
zatwierdzona i kompetentna do wykonywania tego rodzaju napraw;
korzystanie z ustug tych oséb ma na celu unikniecie wszelkich zagrozen.
W kazdym wymagajqcym tego przypadku urzqdzenie nalezy przekaza¢
jednemu z wymienionych powyzej elektrykow.

Miska do mieszania
Hak do ciasta
Ubijak

do napetniania
Panel kontrolny
Przyciski predkosci
Wyfacznik
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PEZRD PIERWSZE UZYTKOWANIE

Urzadzenie i akcesoria nalezy wyjac z pudetka. Z urzadzenia nalezy
usungac naklejki, folie ochronna lub elementy plastikowe.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy wytrze¢ wszystkie
wyjmowane czesci wilgotng szmatka. Nigdy nie nalezy uzywac
szorstkich srodkéw czyszczacych.

Kabel zasilajacy nalezy podiaczy¢ do gniazda elektrycznego. (Uwaga:
Przed podtaczeniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy napiecie
wskazane na urzadzeniu odpowiada napieciu w sieci lokalnej. Napiecie
220-240V 50 Hz).

Umiesci¢ urzadzenie na stabilnej, ptaskiej powierzchni i zapewni¢
minimum 10 cm wolnej przestrzeni wokét urzadzenia. Urzadzenie
nie jest odpowiednie do instalacji w szafce lub do wykorzystania na
zewnatrz.

SPECJALNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA DLA
TEGO URZADZENIA

Urzadzenie to moze pracowac tylko pod nadzorem.

Nie nalezy przerywac pracy urzadzenia zadnymi wytacznikami
bezpieczenstwa.

Nie wktada¢ niczego pomiedzy obracajace sie haki ubijaka w trakcie
pracy maszyny.

Urzadzenie ustawiac¢ na gtadkiej, ptaskiej i stabilnej powierzchni
roboczej.

Nie wktada¢ wtyczki kabla zasilania urzadzenia do gniazdka
zasilajgcego bez uprzedniego zamontowania wszystkich niezbednych
akcesoriow.

UZYTKOWANIE

Aby unies¢ ramie, nalezy nacisnac przycisk unoszenia. Ramie podniesie
sie w gore.

Wyja¢ miske do mieszania przez obrécenie jej w lewo (przeciwnie do
ruchu wskazéwek zegara).

Zamocowac wymagane narzedzie, wsuwajac jego gorng czes¢ w watek
wyjsciowy i zablokowac je poprzez obrét narzedziem w prawo (w
kierunku przeciwnym do kierunku ruchu wskazéwek zegara).

Teraz napeti¢ miske do mieszania swoimi sktadnikami.

Opuscic ramie, naciskajac przycisk unoszenia i reka przesuwajac ramie
w dot.

Wsuna¢ wtyczke kabla zasilania do prawidtowo zainstalowanego i
zabezpieczonego gniazdka sieciowego.

Wiacz urzadzenie wybierajac poziom predkosci pomiedzy 1a 5 (w
zaleznosci od mieszanki i uzywanej koncowki).

Dla pulsowania (wyrabianie ciasta w krétkich odstepach czasu), uzyj
przycisku “PULS”

Po wyrobieniu ciasta/mieszaniu/ubijaniu nacisnij przycisk "OFF", aby
wylgczy¢ urzadzenie. Nastepnie wyjmij wtyczke z gniazdka.

Nacisna¢ przycisk unoszenia, a ramie urzadzenia podniesie sie.

Teraz mozna zdja¢ miske mieszania poprzez jej obrét w lewo.
Postugujac sie topatka, usuna¢ mieszanke z miski.

Czesci oczyscic i umyc¢ zgodnie z opisem zawartym w czesci
“Czyszczenie”.

Urzadzenie wylaczy sie automatycznie zgodnie z tabela ponizej

Ustawienie predkosci | Domysiny timer
1 90 sec.
2 6 min. 30 sec.
3 9 min.




4 9 min.

9 min.

Sposob demontazu i montazu haka do zagniatania ciasta, ubijaka czy

trzepaczki

« Montaz: sprawdzi¢, czy narzedzie dobrze jest osadzone w wycieciach
watu, wepchnac i obrécié nim w lewo.

« Demontaz: nacisna¢ i obrdci¢ nim w prawo.

KORZYSTANIE Z AKCESORIOW DO MIKSOWANIA

Mikser

Mikser jest idealny do ubijania jajek, Smietany i rzadkiego ciasta. Ksztatt
balonu wprowadza do mieszanki wiecej powietrza, dzieki czemu uzyskuje
sie lekka i puszysta mase. Nigdy nie nalezy uzywac miksera do twardych
mieszanek, takich jak na przyktad potaczenie jajek, ttuszczu i cukru,
poniewaz moze to uszkodzi¢ urzadzenie.

Ubijacz
Ubijacz zapewnia lepsze rezultaty ubijania w krétkim czasie. Ubijacz
nadaje sie w szczegolnosci do miksowania, mieszania i przecierania.

Hak do ciasta
Wszelkiego rodzaju ciasto zostanie szybko zmiksowane i zagniecione bez
zadnego wysitku.

PRAWIDLOWE USTAWIENIA PREDKOSCI DLA
AKCESORIOW DO MIKSOWANIA

Mikser
Nalezy rozpocza¢ od pozycji 1, a nastepnie stopniowo zwiekszac
maksymalna predkos¢ do pozycji 5.

Uniwersalny robot kuchenny

Ubijacz

Rzadkie ciasto — nalezy rozpocza¢ od pozycji 1, a nastepnie stopniowo
zwieksza¢ maksymalng predkos¢ do pozycji 5. Maka, owoce itp. — na
kazdym etapie: tylko pozycja 1. Miksowanie masta z maka — nalezy
rozpoczac od pozydji 1 i zwigkszy¢ maksymalnie do pozycji 2.

Hak do ciasta

Nalezy rozpocza¢ od pozycji 1 i zwiekszy¢ maksymalnie do pozycji 2.
Wazna uwaga dotyczaca przygotowywania scistego ciasta. Nigdy nie
nalezy przekraczac¢ przedstawionych ponizej maksymalnych ilosci,

aby unikna¢ przeciazenia urzadzenia. Po ustyszeniu, ze urzadzenie ma
trudnosci z miksowaniem, nalezy je wytaczy¢ i wyjac potowe ciasta. Ciasto
nalezy miksowac w 2 etapach. Najpierw nalezy wla¢ do miski wszystkie
ptynne sktadniki, ich miksowanie jest bowiem fatwiejsze.

°
-

MAKSYMALNE ILOSCI

»  Kruche ciasto i $ciste ciasto drozdZzowe: 2,0 kg
+ Miekkie ciasto drozdzowe: 2,5 kg
+ Ciasto w proszku:2,7 kg

PROPONOWANE PRZEPISY

Uwaga: mozna dobrac skfadniki, ilosci oraz tryb przygotowania wedtug
wilasnego gustu czy podawania.

Ciasto na pizze, poziom 1-4

Sktadniki

4009 maki zwyktej, 250ml cieptej wody, 1/2 tyzeczki cukru, 1 opakowanie

suchych drozdzy aktywnych (okoto 2-1/2 tyzeczki), 1-1/2 tyzeczki oliwy z

oliwek oraz 1 fyzeczka soli. 47
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Wykonanie:

Make umiesci¢ w misce. Pozostate sktadniki wymiesza¢ w misce lub

w garnku. Wigczy¢ mikser z ustawiong predkoscia 1-2 i stopniowo
dodawac ciecz. Gdy sktadniki potacza sie i kula ciasta stanie sie bardziej
uformowana, zwiekszy¢ predkos¢ do 3-4. Z taka predkoscig ugniatac ciasto
przez kilka minut, az kula ciasta stanie sie gtadka. Wytaczy¢ mieszanie, a
kule ciasta wyja¢ z miski i podzieli¢ na 2-4 porcje. Kolejno rozwatkowac

je na posypanej maka powierzchni jako podstawy do pizzy (w postaci két
czy prostokatéw). Nastepnie potozy¢ je na blasze do pieczenia lub tacy do
pizzy. Przesmarowac podstawy pizzy pasta pomidorowa i potozy¢ dodatki:
pieczarki, szynke, oliwki, suszone pomidory, szpinak, karczochy itp..
Posypac¢ na wierzch ziota, kawatki sera mozzarella i skropi¢ oliwg z oliwek.
Piec w rozgrzanym piekarniku gazowym w temperaturze 200°C/400°F/gaz
6 przez 1520 minut, az dodatki pizzy beda babelkowaty i przyrumienia sie.

Prosty przepis na biaty chleb, poziom 3-6

Sktadniki:

600g maki wysokoglutenowej na biaty chleb, 1 torebka suchych drozdzy
aktywnych (okoto 2 1/2 tyzeczki), 345 ml cieptej wody, 1 tyzeczka oleju
stonecznikowego lub masta, 1 tyzeczka cukru, 2 tyzeczki soli

Wykonanie:

Wykorzystac instrukcje mieszania ciasta do pizzy, nastepnie wtozy¢ ciasto
do miski, przykry¢ i pozostawi¢ w cieptym miejscu, az ciasto podwoi swoja
objetos¢ (30-40 minut). Ciasto wyjac i przebi¢ w celu usuniecia powietrza.
Lekko zagnies¢ na posypanej moga desce, uksztattowac w bochenek lub
wiozy¢ do blachy, przykry¢ i pozostawi¢ w cieptym miejscu, aby urosto
przez nastepne 30 minut. Piec w rozgrzanym piekarniku w temperaturze
200°C/400°F/gaz 6 przez 25-30 minut so zarumienienia i uzyskania
gtuchego dzwieku, pukajac w spéd bochenka.

Proste bezy, poziom 5-6

Sktadniki:
4 kurze biatka, 100 g cukru pudru, 100 g cukru do lukru lub cukru z
dodatkiem skrobii kukurydzianej

Wykonanie:

Biatka wtozy¢ do miski i ubijac¢ z predkosciag ustawiong na 6 do osiggniecia
sztywnej piany. Doda¢ potowe cukru i ponownie ubija¢ do uzyskania
jednorodnej mieszaniny i formowania sie sztywnych fal. Wyja¢ miske i
metalowa tyzka, lekko mieszajac, dodac¢ pozostaty cukier. tyzka lub innym
narzedziem przygotowana mase rozprowadzi¢ po blasze do pieczenia,
tworzac owalne ksztatty. Placki posypa¢ pozostatym cukrem A i wstawic
do odpowiednio nagrzanego piekarnika. Piec na najnizszym poziomie
(120°C/250°F/ gaz '2) przez 1%2 godziny. Po upieczeniu pozostawi¢ w
piekarniku do schtodzenia. Udekorowac¢ miekkimi owocami, czekolada i
kremem.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

«  Przed rozpoczeciem czyszczenia urzadzenie nalezy odfgczy¢ od
zasilania i poczekac az catkowicie ostygnie.

« Zewnetrzna obudowe nalezy czyscic¢ wilgotng szmatka. Nie nalezy
nigdy uzywac ostrych ani zracych srodkéw czyszczacych, zmywakow
do szorowania ani druciakéw, aby nie uszkodzi¢ urzadzenia.

« Nie nalezy nigdy zanurzac urzadzenia w wodzie ani zadnym innym
ptynie. Urzadzenie nie nadaje sie do mycia w zmywarce do naczyn.



MISKA DO MIESZANIA (MAKUTRA), SPRZET
MIESZAJACY

PRZESTROGA:

- Elementy wyposazenia nie nadajg sie do mycia w zmywarce do
mycia naczyn. Wystawione na ciepto czy dziatanie zracych srodkéw
czyszczacych moga ulec deformacji lub odbarwieniu.

- Elementy stykajace sie bezposrednio z zywnosciag mozna my¢ w wodzie
z dodatkiem srodka myjacego.

«  Przed ponownym ztozeniem urzadzenia nalezy umozliwi¢ jego
czesciom doktadne ich wyschniecie.

- Ewentualnie na suche sruby mozna natozy¢ delikatna warstwe oleju
roslinnego.

GWARANCIJA

- FirmaTristar nie jest odpowiedzialna za uszkodzenia powstate w wyniku:
o upadku urzadzenia,

o technicznej modyfikacji urzadzenia dokonanej przez whasciciela lub
inng osobe,

o niewfasciwego uzytkowania urzadzenia,

o normalnego zuzywania sie urzadzenia.

«  Przeprowadzenie napraw nie przedtuza oryginalnego 24-miesiecznego
okresu gwarancyjnego ani nie upowaznia do uzyskania nowej
gwarancji. Gwarancja ta jest wigzaca prawnie tylko na terenie Europy.
Gwarancja ta nie uniewaznia wytycznych dyrektywy europejskiej
2011/83/EU.

« Nalezy pamietac o zachowaniu paragonu; bez paragonu nie mozna
sktada¢ zadnych roszczen gwarancyjnych.

« Uszkodzenia spowodowane niestosowaniem sie do instrukgji obstugi
spowoduja uniewaznienie gwarancji, a za powstate w wyniku tego
uszkodzenia firma Tristar nie bedzie ponosi¢ odpowiedzialnosci.

Uniwersalny robot kuchenny

Firma Tristar nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody materialne

lub obrazenia ciata spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem lub
niestosowaniem sie do instrukcji dotyczacych bezpieczenstwa.
Opisany w instrukgcji sposéb czyszczenia jest jedyng czynnoscig
konserwacyjng wymagana dla tego urzadzenia.

Jesli urzadzenie wymaga naprawy, naprawa powinna zostac zlecona
upowaznionej do tego firmie.

Urzadzenia tego nie mozna modyfikowac ani zmieniac.

Jesli w ciggu 2 lat od daty zakupu wystapig problemy, ktére sg objete
gwarancja fabryczng, urzadzenie mozna zwrdécic¢ do sklepu, w ktérym
zostato kupione, aby wymienic¢ je na nowe.

W przypadku pytan lub w celu uzyskania informacji dotyczacych
zgodnosci nalezy kontaktowac sie ze sprzedawca ,w miejscu zakupu”.
Urzadzenie to jest objete 24-miesieczng gwarancja, rozpoczynajaca sie
z dniem jego zakupu (odbioru).
Gwarancja obejmuje tylko wady materiatowe i produkcyjne.

W przypadku roszczenia nalezy przekazac sprzedawcy cate urzadzenie
wraz z jego oryginalnym opakowaniem i dowodem zakupu.
Uszkodzenie wyposazenia dodatkowego nie oznacza automatycznej
bezptatnej wymiany catego urzadzenia. Wszelkie informacje i czesci
zamienne s3 na stronie www.service.tristar.eu. Zbite szkto czy
uszkodzenie czesci plastikowych zawsze podlega optacie.

Uszkodzenia czesdci tatwo zuzywajacych sie, jak tez i czyszczenie,
konserwacja czy wymiana tych czesci nie podlega gwarancji i stad
podlega opfacie.

Gwarancja podlega utracie w przypadku nieupowaznionej naprawy czy
nieumiejetnego uzytkowania.

Po wygasnieciu gwarancji naprawy moga by¢ przeprowadzane przez
wihasciwy punkt sprzedazy czy serwis naprawczy z chwilg zapfaty za
poniesione koszty.
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WYTYCZNE W ZAKRESIE OCHRONY
SRODOWISKA

Po zakonczeniu okresu zywotnosci urzadzenia tego nie nalezy

B \yrzucac wraz z odpadami domowymi; urzadzenie to powinno
zostac zutylizowane w centralnym punkcie recyklingu domowych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Symbol ten znajdujacy sie na
urzadzeniu, w instrukcji obstugi i na opakowaniu zwraca uwage na te
waznga kwestie. Materiaty, z ktérych wytworzono to urzadzenie, nadaja sie
do przetworzenia. Recykling zuzytych urzadzen gospodarstwa domowego
jest znaczacym wktadem uzytkownika w ochrone srodowiska. W celu
uzyskania informacji dotyczacych punktéw zbidrki nalezy skontaktowac
sie z przedstawicielem wtadz lokalnych.

Opakowanie
Opakowanie jest w 100% materiatem podlegajacym ponownemu
wykorzystaniu, nalezy go zwrdci¢ po wyodrebnieniu.

Produkt

Urzadzenie to posiada znak zgodnosci z dyrektywa europejskg 2012/19/

EU w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE).
Zapewnienie wiasciwego przetworzenia tego produktu pomoze w uniknieciu
mozliwego niekorzystnego wplywu na srodowisko i zdrowie ludzkie.

Deklaracja zgodnosci EC

To urzadzenie zaprojektowano, wykonano i wprowadzono na rynek
zgodnie z zatozeniami dotyczacymi bezpieczenstwa Dyrektywy
Niskonapieciowej (LVD) nr 2006/95/EC, wymaganiami zabezpieczenia
Dyrektywy EMC 2004/108/EC ,Kompatybilnos¢ Elektromagnetyczna” oraz
wymaganiami Dyrektywy 93/68/EEC. To urzadzenie, zgodnie z Dyrektywa
1935/2004/EEC, moze wchodzi¢ w kontakt z zywnoscia.
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Caro cliente,

Congratulazioni e grazie per aver comprato questo prodotto di alta qualita
La preghiamo di leggere attentamente il manuale d'istruzioni cosicché possa
utilizzare al meglio I'apparecchio. Questo manuale include tutte le istruzioni
necessarie e i consigli per utilizzare, pulire ed effettuare la manutenzione di
questo apparecchio. Se segue queste istruzioni avra la garanzia di un risultato
eccellente, le fara risparmiare tempo e le evitera problemi. Ci auguriamo che
ottenga grandi soddisfazioni dall'utilizzo di questo apparecchio.

service Puoi trovare tutte le informazioni e le parti sostituibili
suwww.service.tristar.eu!

Una risposta a tutte le tue domande
Consigli e trucchi su come usare il prodotto
Ordina le parti da sostituire per il tuo prodotto online

Registrati per gli aggiornamenti del software per il tuo prodotto

AN X~R )

ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA SICUREZZA

« Leggere attentamente il manuale istruzioni prima di mettere in
funzione l'apparecchio. Conservare istruzioni, certificato di garanzia,
ricevuta di acquisto e, se possibile, la scatola con I'imballaggio interno.

« Lapparecchio non deve essere utilizzato da persone (compresi i
bambini) con ridotte abilita fisiche, sensoriali o mentali o mancanza di
esperienza e conoscenza, se non sotto la supervisione e le istruzioni
sull'uso dell'apparecchio fornite dalla persona responsabile della loro
sicurezza.

Il produttore non e responsabile di eventuali danni e lesioni
conseguenti alla mancata osservanza delle istruzioni.

Per proteggere i bambini dai pericoli derivanti dalle apparecchiature
elettriche, non lasciare mai I'apparecchio senza sorveglianza. Collocare
quindi l'apparecchio in un luogo non accessibile ai bambini. Non
lasciare il cavo penzoloni.

Questo apparecchio ha uso esclusivamente domestico e deve essere
utilizzato soltanto per gli scopi previsti.

Collocare I'apparecchio su una superficie stabile e piana.

Non lasciare mai l'apparecchio senza sorveglianza.

Far effettuare tutte le riparazioni da un riparazione qualificato (*).
Assicurarsi che il voltaggio dell'apparecchio corrisponda a quello della
vostra rete domestica. Tensione nominale: AC220-240V 50Hz. La presa
deve essere almeno 16 A o 10 A a protezione lenta.

L'apparecchio & conforme agli standard sui campi elettromagnetici
(EMF). Se utilizzato in modo corretto e secondo le istruzioni del
manuale, I'apparecchio é sicuro secondo i controlli effettuati fino al
momento.

Non spostare mai l'apparecchio tirandolo per il cavo e controllare che il
cavo non possa rimanere impigliato.

L'uso di accessori non consigliati dal produttore pud provocare lesioni
e invalidare la garanzia.

Sfilare la spina dalla presa prima di sostituire parti durante la
manutenzione.

Per proteggervi da scosse elettriche, non immergere cavo, spina o
apparecchio in acqua o altri liquidi.

Non utilizzare I'apparecchio se il cavo o la spina sono danneggiati
oppure in caso di anomalie o danni di qualunque tipo. Per evitare
pericoli, far sostituire un cavo o una spina danneggiati da un tecnico
autorizzato (*). Non riparare I'apparecchio da soli.
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L'utente non deve lasciare il dispositivo incustodito quando é collegato
all'alimentazione.

Non utilizzare I'apparecchio nella stanza da bagno o vicino a un
lavandino pieno d'acqua. Se I'apparecchio & caduto nell'acqua, non
afferrare I'apparecchio, ma sfilare prima la spina dalla presa .

E assolutamente necessario pulire 'apparecchio prima che esso venga
in contatto con gli alimenti.

Quest’apparecchio & concepito per uso domestico e applicazioni simili
come:

- Staff delle aree cucine in negozi, uffici e altri ambienti lavorativi.

- Per i clienti in hotel, motel e altri ambienti di tipo residenziale.

- Ambienti di tipo Bed and breakfast

- Fattorie

Controllare che il cavo non penzoli sul bordo di un tavolo o un
supporto, non entri in contatto con superfici calde e non entri

in contatto con le parti calde dell'apparecchio. Non collocare
I'apparecchio sotto o vicino a tende, tendine ecc..

L'apparecchio puo essere usato dai bambini dagli 8 anni in su e da
persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali, mentali con mancanza
di esperienza e conoscenza se viene loro data la giusta supervision

o istruzione riguardo 'uso dell'apparecchio in modo sicuro e la
comprensione dei rischi coinvolti. | bambini non devono giocare con
I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione dell’'utente non deve essere
effettuata da bambini a meno che non siano maggiori di 8 anni e
supervisionati.

Tenere I'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei bambini
minori di 8 anni.

Riparazione competente qualificato: reparto post-vendite del produttore
o dell'importatore o qualunque persona qualificata, approvata e
competente per eseguire questo tipo di riparazioni per evitare pericoli. In
ogni caso, restituire personalmente l'apparecchio all'riparazione.

DESCRIZIONE DELLE PARTI

Albero di uscita
Pulsante di sollevamento
Cavo di alimentazione
Ciotola per miscelazione
Gancio impasto
Frullino

Frusta

Coperchio con apertura
per rifornimento

9. Pannello di comando
10. Pulsanti velocita

11. Pulsante di
spegnimento

© N A WD =
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PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

- Estrarre apparecchio e accessori dalla scatola. Rimuovere adesivi,
pellicola protettiva o plastica dall'apparecchio.

«  Prima di usare 'apparecchio per la prima volta, pulire tutte le parti
rimovibili con un panno umido. Non utilizzare mai prodotti abrasivi.

« Collegare il cavo di alimentazione alla presa. (Nota: assicurarsi che la
tensione indicata sul dispositivo corrisponda a quella della rete locale
prima di collegare il dispositivo. Tensione: 220V-240V 50Hz)

« Posizionare il dispositivo su una superficie stabile e assicurare uno spazio
libero minimo di 10 cm intorno al dispositivo. Questo dispositivo non
adatto ad essere installato in un mobiletto o per un uso esterno.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA SPECIALI PER QUESTO
APPARECCHIO

« Azionare questo apparecchio esclusivamente sotto supervisione

- Non interferire con alcun interruttore di sicurezza.

- Non inserire alcun oggetto nei ganci rotanti mentre la macchina € in
funzione.

«  Collocare la macchina su una superficie di lavoro liscia e stabile.

- Non inserire la spina di alimentazione della macchina nella presa di
rete senza aver installato tutti gli accessori necessari.

UTILIZZO

- Peralzare il braccio, premere il pulsante di sollevamento. Il braccio ora
si sposta verso l'alto.

«  Rimuovere la ciotola di miscelazione ruotandola in senso antiorario.

« Montare l'utensile richiesto inserendone la parte superiore sull'albero e
bloccarlo ruotandolo in senso antiorario.

- Riempire ora la ciotola con gli ingredienti.

Abbassare il braccio mediante il pulsante di sollevamento.

Inserire la spina di alimentazione nella presa di rete protetta
opportunamente installata

Accendere I'apparecchio usando un livello di velocita compreso tra 1 e
5 (corrispondente alla miscela e all'accessorio utilizzati).

Per il funzionamento a impulsi (impasto a brevi intervalli), utilizzare il
pulsante “PULSE".

Dopo aver impastato/mescolato/frullato, utilizzare il pulsante "OFF" per
spegnere l'apparecchio. Quindi rimuovere la spina dalla presa di rete.
Premere il pulsante di sollevamento verso il basso per sollevare il
braccio.

La ciotola di miscelazione pud essere ora rimossa ruotandola in senso
antiorario.

Rimuovere la miscela dalla ciotola con l'aiuto di una spatola.

Pulire le parti secondo quanto descritto nella sezione "Pulizia".

L'apparecchio passera automaticamente alla modalita OFF secondo la

tabella seguente

Impostazione velocita | Timer predefinito
1 90 sec.
2 6 min. 30 sec.
3 9 min.
4 9 min.
5 9 min.

Come rimuovere e installare il gancio dell'impasto, la frusta o il frullino

Installazione: accertarsi che I'utensile si innesti correttamente nelle
tacche dell'albero, spingerlo e ruotarlo in senso antiorario.
Rimozione: premerlo e ruotarlo in senso orario.
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USO DEGLI ACCESSORI PER IL MIX

Mixer

Il mixer & ideale per battere le uova, la crema e i composti. La forma sferica
aggiunge piu aria alla miscela che crea una massa leggera. Non usare il
mixer per miscele pesanti a esempio per una miscela di uova, grassi e
zucchero, in quanto cid potrebbe danneggiare il mixer.

Frusta
La frusta & progettata per un miglior risultato di miscelazione in breve
tempo. La frusta e ideale soprattutto per miscelare, mescolare e passare.

Gancio impastatore
Tutti i tipi di impasto saranno velocemente mescolati e impastati senza sforzo.

LE CORRETTE IMPOSTAZIONI DI VELOCITA DEGLI
ACCESSORI PER IL MIX

Mixer
Partire dalla posizione 1 e aumentare molto gradualmente fino alla
velocita massima nella posizione 5.

Frusta

Impasto per torta, partire dalla posizione 1 e aumentare gradualmente
fino alla velocita massima nella posizione 5. Aggiungere farina, frutta,
ecc. durante la preparazione; Solo posizione 1. Per mescolare il burro alla
farina, iniziare dalla posizione 1, quindi passare alla posizione 2.

Gancio impastatore

Partire dalla posizione 1, velocita massima nella posizione 2.
Importante per la realizzazione di impasti duri. Mai superare i valori
massimi come riportato di seguito, in quanto I'apparecchio potrebbe
surriscaldarsi. Se durante la miscelazione l'apparecchio manifesta

anomalie, spegnerlo e rimuovere meta dell'impasto. Mescolare I'impasto
in 2 volte. Prima porre nella vaschetta gli ingredienti liquidi, cio facilitera il
mescolamento.

QUANTITA MASSIME

- Impasto sbriciolato e impasto lievitato: 2.0 kg.
- Impasto lievitato morbido: 2,5 kg.
+  Mix per torta: 2,7 kg.

RICETTE CONSIGLIATE

NOTA: & possibile correggere ingredienti, quantita e modalita secondo il
proprio gusto o applicazione.

Pasta per pizza, livello 1-4

Ingredienti

400 g di farina semplice, 250 ml di acqua calda, 1/2 cucchiaino di zucchero,
1 bustina di lievito di birra (circa 2-1/2 cucchiaini), 1-1/2 cucchiaini di olio
d'oliva e 1 cucchiaino di sale.

Preparazione

Mettere la farina nella ciotola. Miscelare gli ingredienti rimanenti nella
ciotola o bicchiere. Azionare il mixer alla velocita 1-2 e aggiungere
gradualmente il liquido. Quando gli ingredienti si mescolano tra loro e
I'impasto prende forma, aumentare la velocita a 3-4. Impastare per un paio
di minuti con questa velocita, finché I'impasto non appare omogeneo.
Togliere I'impasto dalla ciotola e dividerlo in 2-4 parti. Preparare le basi
per pizza (rotonde o rettangolari) su una superficie con farina, stendendo
I'impasto su una teglia o vassoio per pizze. Versare sulle basi della pizza la
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salsa di pomodoro e aggiungere la guarnizione - funghi, prosciutto, olive,
pomodori secchi, spinaci, carciofini, ecc. Guarnire con verdure, mozzarella
in dadi e uno spruzzo di olio d'oliva. Cuocere nel forzo preriscaldato a
200°C/400°F/gas 6 per 15-20 minuti, finché la guarnizione non é cotta e
non assume un colore dorato.

Pane bianco semplice, livello 3-6

Ingredienti:

600 g di farina per pane bianco forte, 1 bustina di lievito (circa 2¥2
cucchiaini) 345 ml di acqua calda, 1 cucchiaino di olio di girasole o burro, 1
cucchiaino di zucchero, 2 cucchiaini di sale

Preparazione:

Seguire le istruzioni della pasta per per pizza, quindi mettere I'impasto in
una ciotola, coprirlo e lasciarlo in un luogo caldo finché non raddoppia di
volume (30-40 min) Rimuovere la pasta e pungerla con la forchetta per
rimuovere |'aria. Lavorare 'impasto delicatamente su un piano cosparso di
farina, dandogli una forma di pagnotta oppure metterlo in un contenitore,
coprirlo e lasciarlo in un luogo caldo per farlo lievitare per altri 30 minuti.
Cuocere in forno preriscaldato a 200°C/400°F/gas 6 per 25-30 minuti,
finché il pane non appare dorato e si avverte cavo sul fondo.

Meringhe sempilici, livello 5-6

Ingredienti:
4 bianchi d'uovo, 100 g di zucchero raffinato, 100 g di zucchero a velo

Preparazione:

Mettere i bianchi d'uovo nella ciotola e lavorarli con il mixer a velocita

6 finché non acquisiscono consistenza. Aggiungere meta zucchero e
frullare nuovamente finché la miscela non € omogenea e si formano picchi

consistenti. Rimuovere la ciotola e versare lo zucchero rimanente con
un cucchiaio di metallo. Ungere una teglia da forno e versale la miscela
dando alle meringhe una forma ovale Spargere lo zucchero rimanente
e mettere la teglia sul ripiano inferiore del forno (120°C/250°F/ gas V)
per 1% ora. Far raffreddare su una griglia metallica. Guarnire con frutta
morbida, cioccolato e crema dolce.

PULIZIA E MANUTENZIONE

« Prima della pulizia scollegare I'apparecchio e attendere che si raffreddi.

«  Pulire la parte esterna con un panno umido. Non utilizzare detergenti
aggressive e abrasivi, pagliette o lana d'acciaio, che danneggialil
dispositivo.

« Nonimmergere il dispositivo in acqua o in altro liquido. Il dispositivo
non é lavabile in lavastoviglie.

CIOTOLA DI MISCELAZIONE, APPARECCHIO DI
MISCELAZIONE

ATTENZIONE:

« |l componenti non sono adatti al lavaggio in lavastoviglie. Se esposti al
calore o ai detergenti caustici potrebbero scolorire o danneggiarsi.

« lcomponenti che entrano in contatto con gli alimenti possono essere
puliti in acqua saponata.

« Lasciar asciugare le parti completamente prima di riassemblare il
dispositivo.

+  Applicare una piccola quantita di olio vegetale o simile sulle viti dopo
che si sono asciugate.
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GARANZIA

- Tristar non e responsabile dei danni causati da:
o Caduta dell'apparecchio.
o Modifiche tecniche apportate dall’utilizzatore o da terze parti.
o Uso improprio dell’apparecchio.
o Normale usura dell'apparecchio.

« All'atto di una riparazione la garanzia originale di 24 mesi non verra
estesa né verra completamente rinnovata. La presente garanzia ha
valore legale solo per I'Europa e non annulla la direttiva europea
2011/83/EU

- Conservare sempre lo scontrino, senza di esso non si puo utilizzare
alcuna forma di garanzia.

- Eventuali danni causati dal mancato rispetto delle indicazioni fornite
nel manuale di istruzioni annulleranno la garanzia. Tristar non e
responsabile per qualsiasi danno conseguente.

- Tristar non e responsabile di danni materiali o lesioni personali causate
da un uso improprio o da un mancato rispetto delle istruzioni di
sicurezza.

« La pulizia eseguita secondo le indicazioni di questo manuale é l'unica
manutenzione necessaria per questo apparecchio.

« Qualora I'apparecchio dovesse essere riparato, assicurarsi che la
riparazione venga eseguita da una ditta autorizzata.

«Non si devono apportare modifiche o alterazioni all'apparecchio.

- Sesiverificano problemi durante | 2 anni successivi all'acquisto, che
sono coperti dalla garanzia del fabbricante, potete tornare al punto
vendita e farvelo sostituire con un apparecchio nuovo.

« Per qualsiasi domanda o reclamo si prega di contattare il dettagliante
presso cui avete acquistato l'apparecchio.

« Questo apparecchio é coperto da una garanzia di 24 mesi a partire
dalla data di acquisto (ricevuta).

Questa garanzia include soltanto difetti materiali o di fabbricazione.
Se desiderate fare un reclamo, per favore restituite l'intero apparecchio
al vostro negoziante nellimballo originale, unitamente alla ricevuta di
acquisto.

Danni agli accessori non comportano l'automatica sostituzione
gratuita dell'intero apparecchio. Puoi trovare tutte le informazioni e le
parti sostituibili su www.service.tristar.eu. La rottura di parti in vetro o
in plastica & sempre soggetta a pagamento.

Difetti alle parti consumabili o alle parti soggette a usura, cosi come la
pulizia, la manutenzione o la sostituzione di dette parti non € coperta
da garanzia e quindi deve essere pagata!

La garanzia decade in caso di manomissione non autorizzata.

Dopo la scadenza della garanzia le riparazione possono essere
effettuata da un rivenditore autorizzato o dal servizio assistenza dietro
pagamento dei costi previsti.



LINEE GUIDA PER LA PROTEZIONE
AMBIENTALE

Al termine del suo utilizzo questo apparecchio non deve essere
B ettato tra | rifiuti domestici, ma deve essere consegnato ad
un punto centrale di raccolta per il riciclo delle apparecchiature elettriche
ed elettroniche domestiche. Questo simbolo sull'apparecchio, il manuale
diistruzioni e la confezione mettono in evidenza questo problema

importante. | materiali usati in questo apparecchio possono essere riciclati.

Riciclando i dispositivi domestici puoi contribuire alla protezione del
nostro ambiente. Contattare le autorita locali per informazioni in merito ai
punti di raccolta.

Confezione
La confezione é riciclabile al 100%, restituire la confezione separatamente.

Prodotto

Questo apparecchio e contrassegnato da un marchio corrispondente alla
Direttiva Europea 2012/19/EU sui Rifiuti delle Apparecchiature Elettriche
ed Elettroniche (WEEE). Assicurarne il corretto riciclo aiutera a prevenire
possibili conseguenze negative all'ambiente e alla salute.

Dichiarazione EC di conformita

L'apparecchio é stato progettato, prodotto e commercializzato in accordo
alle norme di sicurezza previste dalla Direttiva Bassa Tensione "N°
2006/95/EC, i requisiti di protezione previsti dalla Direttiva EMC 2004/108/
EC "Compatibilita elettromagnetica" e i requisiti previsti dalla Direttiva
93/68/EEC. L'apparecchio é stato progettato per entrare in contatto con gli
alimenti secondo la Direttiva EC 1935/2004/EEC.

Robot da cucina
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TRISTAR Bruksanvisning

Kdre kund,

Vi gratulerar till ditt inkép av denna hdgkvalitetsprodukt. Léis instruktionsmanualen
noga sa att du kan anvénda apparaten pa bédsta méjliga sétt. Denna manual
innehdller alla nédvéndiga instruktioner och rad fér anvéndning, rengdring och
underhdll av apparaten. Om du foljer dessa instruktioner dr du garanterad utmdrkta
resultat, det besparar dig tid och du undviker problem. Vi hoppas du kommer ha
mycket glddje av att anvénda denna apparat.

service Du hittar all information och reservdelar pa
www.service.tristar.eu!

9 Ett svar pa alla dina fragor
Tips och rad for hur du anvander produkten

Bestall reservdelar for din produkt pa Internet

X~

Registrera for program uppdateringar for din produkt

S,
N

VIKTIGA SAKERHETSANORDNINGAR

« Las bruksanvisningen noga innan du borjar anvanda apparaten.
Forvara dessa anvisningar, garantibeviset, inkdpskvittot och, om
mojligt, forpackningen (aven innerforpackningen) pa en séker plats.

- Denna apparat ar ej avsedd att anvdandas av personer (inkl. barn) med
nedsatta sinnesférmagor, eller nedsatt fysisk eller mental férmaga, eller
som saknar erfarenhet och kunskap, om de inte &r under tillsyn av eller
erhallit anvisningar om apparatens anvandning av en person som ar
ansvarig for deras sakerhet.

«  Om dessa sakerhetsanvisningar ignoreras kan inget ansvar utkravas av
tillverkaren for eventuella skador som uppkommer.

For att skydda barn mot farorna med elektriska apparater ber vi dig

att aldrig lamna apparaten utan tillsyn. Valj dérfor en forvaringsplats
for apparaten som ar oatkomlig for barn. Kontrollera sa att kabeln inte
hanger nedat.

Denna apparat far endast anvandas fér hushallsandamal och endast for
det syfte den ar konstruerad for.

Apparaten maste placeras pa en stabil, jamn yta.

Anvand aldrig apparaten odvervakad.

Alla reparationer maste utforas av en kompetent kvalificerad
reparation (¥).

Kontrollera sa att apparatens spanning stammer 6verens med
hemmets huvudspdnning. Markspanning: AC220-240V 50Hz.
Vagguttaget maste vara minst 16 A eller 10 A trog sdkring.

Denna apparat uppfyller alla standarder for elektromagnetiska falt
(EMF). Om den hanteras ordentligt och enligt anvisningarna i denna
bruksanvisning dr apparaten séker att anvanda enligt de vetenskapliga
bevis som finns tillgéngliga for narvarande.

Flytta aldrig apparaten genom att dra den i sladden och se till att
sladden inte kan trassla sig.

Anvandning av tillbehdr som inte rekommenderas av tillverkaren kan
orsaka skador och ogiltiggor eventuella garantier.

Dra alltid ut kontakten ur uttaget nar du ska byta revervdelar eller
utféra underhall pa apparaten.

For att undvika eltotar ska du aldrig sdnka ned sladden, kontakten eller
apparaten i vatten eller nagon annan vatska.

Anvand inte den har apparaten om sladden eller kontakten ar skadad
eller om apparaten inte fungerar ordentligt eller om den har skadats pa
nagot satt. For att undvika faror ska alltid en skadad sladd eller kontakt
bytas av en auktoriserad tekniker (¥). Férsok inte reparera apparaten
sjalv.

Anvéandaren far inte lamna apparaten utan uppsikt medan den ar
ansluten till elndtet.
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Anvand inte denna apparat i badrum eller nara en ho fylld med
vatten. Om denna apparat faller ner i vatten far du inte under nagra
omstandigheter ta i apparaten utan att forst ha dragit ur kontakten ur
vagguttaget.

Det ar absolut nodvandigt att apparaten alltid ar ren eftersom den
kommer i direkt kontakt med livsmedel.

Denna apparat ar avsedd for hushallsbruk och liknande
anvandningsomraden, sasom:

- Personalkok i butiker, pa kontor och i andra arbetsmiljoer.

- Av gaster pa hotell, motell och andra liknande boendemiljcer.

- "Bed and breakfast” och liknande boendemiljoer.

- Bondgardar.

Kontrollera sa att sladden inte hanger 6ver bords- eller diskkanten,
att den inte ror vid varma ytor eller kommer i direkt kontakt med
apparatens varma delar. Placera inte apparaten under eller i ndrheten
av gardiner, fonsterovertackningar etc.

Apparaten kan anvandas av barn fran 8 ar och uppat och personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga eller brist pa erfarenhet
och kunskap om de 6vervakas eller far instruktioner angaende
anvandning av enheten pa ett sékert satt och forstar riskerna. Barn ska
inte leka med apparaten. Rengoring och anvandarunderhall skall inte
goras av barn om de inte &r dldre dn 8 och dvervakas.

Hall apparaten och dess sladd oatkomliga fér barn under 8 ar.

Kompetent kvalificerad reparation: tillverkarens eller importérens
kundtjdnst eller en kvalificerad, godkdnd och kompetent person som kan
utféra den hdr typen av reparationer utan att utsdtta sig sjclv eller andra
for faror. Ldmna alltid in apparaten till den reparation.

BESKRIVNING AV DELAR

© N A WD =

9.
10.
11.

Utgaende axel
Lyftknapp
Stromkabel
Blandningsskal
Degkrok

Visp

Ballongvisp

Lock med
pafyllningsdppning
Kontrollpanel
Hastighetsknappar
Avstangningsknapp

N “Tinmm
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TRISTAR Bruksanvisning

FORE FORSTA ANVANDNING

Tag ut apparaten och tillbehoren ur férpackningen. Ta bort
klisterméarkena, skyddsfilmerna eller plasten fran apparaten.

Innan apparaten anvands for forsta gangen, torka av alla avtagbara
delar med en dammtrasa. Anvand aldrig aggresiva produkter.

Anslut natsladden till uttaget. (Observera: Se till att spanningen som
indikeras pa enheten stammer 6verens med den lokala spanningen
innan du ansluter enheten. Spanning 220V-240V 50Hz).

Stall maskinen pa ett plant och stabilt underlag, och se till att det finns
ett fritt utrymme pa minst 10 cm runt enheten. Denna maskin lampar
sig inte for installation i ett skap eller for anvandning utomhus.

SARSKILDA SAKERHETSINSTRUKTIONER FOR
DENNA MASKIN

Anvéand endast denna maskin under évervakning.

Manipulera inte ndgon av sakerhetsbrytarna.

Stick aldrig in nagot foremal i de roterande krokarna medan maskinen
arigang.

Stall maskinen pa ett mjukt, plant och stabilt underlag.

Stick aldrig in maskinens stromkontakt i vdgguttaget innan du har
monterat alla nddvéndiga tillbehor.

ANVANDNING

Tryck in lyftknappen for att lyfta armen. Armen gér nu att réra uppat.
Ta bort blandningsskédlen genom att vrida den moturs.

Montera det 6nskade redskapet genom att sticka in 6verdelen i den
utgdende axeln och las redskapet genom att vrida det moturs.

+ Nukan du fylla blandningsskalen med dina ingredienser.

« Séank armen genom att trycka in lyftknappen och trycka armen nedat.

«  Sattin stromkontakten i ett korrekt installerat vdgguttag.

- Sattigang maskinen genom att valja en hastighetsniva mellan 1 och
5 (som motsvarar blandningens konsistens och vilket tillbehér som
anvands).

«  For pulsblandning (knadning i korta intervaller) ska du anvanda
knappen "PULSE” (PULS).

« Nar du har knadat/blandat/vispat kan du stanga av apparaten med
knappen "OFF” (AV). Dra darefter ur stromkontakten.

«  Tryck ner lyftknappen och lyft upp armen.

+ Blandningsskalen kan nu tas bort genom att vrida skalen moturs.

- Tom blandningen ur skalen med hjdlp av en slickepott.

- Rengor delarna sa som beskrivs i avsnittet "Rengoring”.

Apparaten stélls automatiskt in i lage OFF (AV) enligt nedanstaende
tabell.

Hastighetsinstéllning | Forvald timer
1 90 sec.
2 6 min. 30 sec.
3 9 min.
4 9 min.
5 9 min.

Borttagning och montering av degkrok, ballongvisp och visp

«  Montering: Se till att redskapet sitter ordentligt i skarorna pa axeln,
tryck och vrid moturs.

-« Borttagning: Tryck och vrid redskapet medurs.
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ANVANDA MIXTILLBEHOR

Mixer

Mixern ar idealisk for att strimla 4gg, gradde och liknande. Ballongformen
ger mer luft i blandningen och skapar en ljus massa. Anvand aldrig mixern
for tunga blandningar, till exempel en blandning av dgg, fett och socker,
eftersom det kan skada mixern.

Visp
Mixern ar designad for battre resultat pa kort tid. Mixern ar extra lampad
for mixning, blandning och mosning.

Degkrok
Alla typer av deg blir snabbt mixade och knadade utan anstrdngning.

KORREKTA HASTIGHETSINSTALLNINGAR TILL
BLANDTILLBEHOREN

Mixer
Starta pa position 1 och 6ka gradbvis till maximal hastighet 5.

Visp

Kaksmet, starta pa position 1, och 6ka gradvis den maximala hastigheten till
position 5. Ladgg pa mjol och frukt o.s.v. dver skapelsen. Endast position 1. Smor
in det blandade mjolet, pabdrja position 1, maximal 6kning till position 2.

Degkrok

- Startai position 1, maximal 6kning vid position 2.

«  Viktigt nar du gér tung deg. Overskrid aldrig det belopp som visas
nedan, da enheten kan bli 6verlastad. Om du hor att enheten har
problem med blandningen, stang av den och ta ut halva degen. Blanda
degen i delar. Placera de flytande ingredienserna i skalen, de &r lattare
att blanda.

MAXIMIKVANTITETER

- Smula degen och jasten bestamt: 2,0 kg.
« Mjukjast: 2,5 kg.
«  Kakmix: 2,7 kg.

TIPS PA RECEPT

OBS: Du kan variera ingredienserna, volymerna och tillagningen efter eget
tycke och smak.

Pizzadeg, niva 1-4

Ingredienser:
400 g vetemjol, 250 ml varmt vatten, 0,5 tsk socker, 1 pase aktiv torrjast
(cirka 2,5 tsk), 1,5 msk olivolja och 1 tsk salt.

Forberedelser:

Hall mjolet i skalen. Blanda de aterstaende ingredienserna i en skal

eller kanna. Kér mixern pa hastighet 1-2, och hall i véatskan lite i taget.
Efterhand som ingredienserna blandas och degen formas till en boll kan
du 6ka hastigheten till 3-4. Knada ett par minuter pa denna hastighet, tills
degen ér slat. Ta ut degen ur skalen och dela upp den i 2-4 bitar. Kavla ut
till pizzabottnar (cirklar eller rektanglar) pa ett mjélat bakbord och lagg
sedan bottnarna pa en plat eller pizzabricka. Tack pizzabottnarna med
tomatpuré och fyllning - champinjoner, skinka, oliver, soltorkade tomater,
spenat, krondrtskocka, etc. Garnera med torkade orter, bitar av mozzarella
och lite olivolja. Gradda i en forvarmd ugn i 200 °C/gas 6 i 15-20 minuter,
tills fyliningen bubblar och ar gyllenbrun.
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Enkelt vitt brod, niva 3-6

Ingredienser:
600 g vetemjol for brod, 1 pase aktiv torrjast (cirka 2,5 tsk), 345 ml varmt
vatten, 1 matsked solrosolja eller smor, 1 tsk socker, 2 tsk salt.

Forberedelser:

Blanda degen likadant som pizzadegen, och ldgg den sedan i en skal, tack
over med en handduk och |&t degen sta pa en varm plats tills den jast till
dubbel storlek (30-40 minuter). Ta ur degen och arbeta bort luften. Knada
degen latt pa ett mjolat bakbord, forma den till en limpa eller ldgg den i
en form, tack 6ver och Iat den sta och jésa pa en varm plats i ytterligare
30 minuter. Gradda i en forvarmd ugn i 200 °C/gas 6 i 25-30 minuter, tills
brodet ar gyllenbrunt och later ihaligt pa botten.

Enkla maranger, niva 5-6

Ingredienser:
4 aggvitor, 100 g strosocker, 100 g florsocker

Forberedelser:

Hall aggvitorna i skalen och vispa i hastighet 6 till en ganska fast smet.
Tillsatt halften av sockret och vispa igen tills blandningen ar jamn

och hérda toppar har bildats. Ta bort skalen och blanda forsiktigt

i det aterstaende sockret med en metallsked. Kla en bakplat med
bakplatspapper och skeda eller spritsa marangblandningen i ovaler. Stré
over resterande socker och sdtt in platen langst ner i en sval ugn (120 °C/
gas %) i 1,5 timme. Lat svalna pa galler. Garnera med bar, choklad och
vispgradde.

RENGORING OCH UNDERHALL

« Innan rengoring, dra ut sladden och vanta tills apparaten har svalnat.

»  Rengor utsidan med en fuktig trasa. Anvand aldrig starka och slipande
rengoringsmedel, skursvamp eller stalull som skadar enheten.

- Sankaldrig ner enheten i vatten eller annan vétska. Enheten kan inte
diskas i diskmaskin.

BLANDNINGSSKAL, BLANDNINGSREDSKAP

VARNING:

- Delarnadrinte lampliga att diska i diskmaskin. Om de utsatts for
varme eller fratande rengdringsmedel kan de bli missformade eller
missfargade.

+  Delar som har kommit i kontakt med matvaror kan rengéras med
vatten och diskmedel.

+ Lat delarna torka ordentligt innan du monterar ihop apparaten igen.

« Stryk lite vegetabilisk olja pa skruvarna nér de har torkat.

GARANTI

- Tristar kan inte héllas ansvariga for skador som orsakats av:
o Att apparaten har fallit ned
o Att apparaten har andrats tekniskt av agaren eller tredje person
o Att apparaten har anvands felaktigt
o Att apparaten har rakat ut for normalt slitage

« Genom att reparation utfors kommer inte den ursprungliga
garantitiden pa 24 manader att forlangas, och inte heller ratten till en
ny uppfyllande garanti. Denna garanti galler endast pa europeisk mark.
Denna garanti upphaver inte det europeiska direktivet 2011/83/EU.
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Spara alltid ditt kvitto, utan kvittot kan du inte gora ansprak pa nagon
som helst garanti.

Skador som orsakats av att bruksanvisningen inte foljts leder till att
garantin ogiltigforklaras. Om detta leder till foljdskador kan Tristar inte
hallas ansvariga.

Tristar kan inte héllas ansvariga for materiell skada eller personskada
som orsakas av felaktig anvandning eller av att sakerhetsanvisningarna
inte foljts.

Rengdringen som namns i denna bruksanvisning ar det enda underhall
som behovs utforas for denna apparat.

Om apparaten behover repareras maste detta utféras av en
auktoriserad firma.

Denna apparat far inte modifieras eller andras.

Om det uppstar problem med apparaten inom 2 ar fran inkdpsdatumet
och dessa tacks av fabriksgarantin kan du ga till inkdpsstallet och byta
ut apparaten mot en ny.

For fragor eller uppfyllelser kontaktar du din aterforsaljare, "kdpstéllet”.
Denna apparat técks av en 24 méanaders garanti som startar pa
inkdpsdagen (kvittot).

| denna garanti ingar endast material- och tillverkningsfel.

Om du vill géra ansprak pa garantin ber vi dig att Idmna in hela apparaten i
originalforpackningen till din aterforsaljare tillsammans med kvittot.
Skador pa tillbehér innebar inte automatiskt att hela apparaten byts ut
utan kostnad. Du hittar all information och reservdelar pa www.service.
tristar.eu. Det tas alltid ut en kostnad om delar av glas eller plast har
gatt sonder.

Skador pa forbrukningsvaror eller delar som utsatts for slitage i form

av t.ex. rengoring, underhall eller byte omfattas inte av garantin och
maste darfor alltid betalas.

Garantin upphor att gdlla vid obehdriga andringar av apparaten.

- Nargarantin har gatt ut kan reparationer utféras av en kompetent
aterforséljare eller annan reparationsservice mot pafoljande betalning.

RIKTLINJER FOR SKYDDANDE AV MILJON

Denna apparat ska ej slangas bland vanligt hushallsavfall nar
den slutat fungera. Den ska slangas vid en dtervinningsstation
B 6 elektriskt och elektroniskt hushallsavfall. Denna symbolen

pa apparaten, bruksanvisningen och forpackningen gor dig uppmarksam
pa denna viktiga frdga. Materialen som anvénds i denna apparat kan
atervinnas. Genom att atervinna hushallsapparater gor du en viktig insats
for att skydda var miljo. Fraga de lokala myndigheterna var det finns
insamlingsstallen.

Forpackningen
Forpackningen bestar av 100 % atervinningsbart material, lamna in
forpackningen uppdelad.

Produkten

Denna apparat &r markt enligt EU-direktivet 2012/19/EU om avfall fran
elektrisk och elektronisk utrustning (WEEE). Genom att se till att produkten
atervinns ordentligt hjélper du till att férhindra att den paverkar miljon
och ménniskors hélsa pa ett negativt satt

EC-deklaration om 6verensstaimmelse

Denna apparat ar skapad, tillverkad och marknadsford i enlighet med
sakerhetsmalen i Lagvoltsdirektivet "Nr 2006/95/EC, skyddskraven i EMC-
direktivet 2004/108/EC "Elektromagnetisk kompatibilitet" och kraven

i direktivet 93/68/EEC. Denna apparat ar gjord for att komma i direkt
kontakt med mat och ér tillverkad i enlighet med EU-direktiv 1935/2004/
EEC.
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TRISTAR Ndvod na pousiti

Vdzeny zdkazniku,

Blahoprejeme vdm a dékujeme, Ze jste si zakoupil tento vysoce kvalitni
vyrobek. Prectéte si, prosim, peclivé ndvod k obsluze, abyste zafizeni mohl co
nejlépe vyuzit. Tento ndvod obsahuje veskeré pokyny a rady pro pouZivdni,
cisténi a udrzbu tohoto zarizeni. Pokud budete tyto pokyny dodrZovat, budete
mit zdruku vynikajiciho vysledku, usetii vdm to cas a vyhnete se potizim.
Doufdme, Ze vdm pouZzivdni tohoto zafizeni pfinese mnoho potéseni.

service Veskeré informace a nahradni dily mizete nalézt na
www.service.tristar.eu!

Odpovédi na viechny vase otdzky
Tipy a napady na pouziti vaseho produktu
Objednejte si ndhradni dily pro svij produkt online

Registrujte se pro aktualizace softwaru pro sviij produkt

AN X~R )

BEZPECNOSTNIi POKYNY

« Pred pouzitim tohoto zafizeni si prosim prectéte peclivé navod
k pouziti. Uchovejte také tento navod, zaru¢ni list, doklad o ndkupu a,
je-li to mozné, i karton vnitiniho baleni.

- Tento spotiebic neni ur¢en k pouziti osobam (vcetné déti) se snizenou
psychickou, motorickou ¢i mentalni zpGsobilosti, nebo s nedostatkem
zkusenosti a znalosti, dokud nebudou vedeni ¢i zaskoleni v pouzivani
tohoto spotiebice osobou, jenz je odpovédna za jejich bezpecnost.

«  Priignorovéni bezpec¢nostnich pokynl neni vyrobce odpovédny za
piipadna poskozeni

Pro ochranu déti pred nebezpecim elektrickych spotiebict prosim
zajistéte, aby spotfebic nikdy nelezel bez dozoru. Proto byste méli
vyhradit spotfebici misto, kde na né&j déti nemohou dosdhnout. Ujistéte
se, ze kabel neni zavésen smérem dold.

Tento spotfebic Ize pouzit pouze v domdcnosti za i¢elem, pro ktery byl
vyroben.

Spotfebi¢ musi byt umistén na stabilnim a rovném povrchu.

Nikdy nenechavejte zapnuty spotfebi¢ bez dozoru.

Vsechny opravy by mél provadét kompetentni kvalifikovany servisnimu (¥).
Ujistéte se, ze napéti uvedené na stitku pfistroje odpovida napéti v
elektrické siti Vasi domacnosti. Jmenovité napéti: ST220-240V 50Hz.
Zasuvka musi byt chrdnéna jisticem typu 16A nebo 10 A.

Tento spotiebi¢ odpovida vsem normam ohledné
elektromagnetickych poli (EMF). Pokud je se spotfebi¢em spravné
manipulovano v souladu s ndvodem, je spotfebi¢ bezpecény v zavislosti
na dnesnich védeckych poznatcich.

Nikdy spotiebi¢ neprenasejte tazenim za piivodni Sndru a ujistéte se,
Ze se kabel nemUze zaseknout.

Pouziti prislusenstvi, které nebylo doporuceno vyrobcem, miize
zpUsobit zranéni a zrusi platnost veskerych zaruk, které mlzete mit.

Pfi vyméné nahradnich dild ¢i pfi udrzbé odpojte spotiebic ze zasuvky.
Abyste se ochrénili pfed elektrickym vybojem, neponofujte napéjeci
kabel, zastreku i spotiebi¢ do vody ¢i jiné tekutiny.

NepouZivejte tento spotiebic s poskozenym pfivodnim kabelem,

nebo zastr¢kou, nebo pokud mé spotiebic¢ poruchu ¢i byl néjakym
zpUsobem poskozen. Aby se predesio nebezpedi, ujistéte se, Ze je
poskozeny kabel ¢i zastr¢cka vyménéna autorizovanym technikem (¥).
Neopravujte tento spotiebic¢ sami.

UzZivatel nesmi nechat zafizeni bez dozoru, kdyz je pfipojené k
elektrické siti.
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Toto zafizeni nepouZivejte v koupelné ani v blizkosti dfezu s vodou. POPIS SOUCASTI
Pokud zafizeni spadne do vody, v zddném pfipadé se jej nepokousejte
, ! sPa fody, v 2adnem pripade se Jej nep ’ 1. Vystupni hiidel
ihned uchopit, nejprve vytdhnéte zastréku ze zasuvky. D ) ,
) . . e 2. Tlacitko zdvihnuti
Je naprosto nezbytné udrzovat vzdy tento spotfebic¢ Cisty, jelikoz .. e
v, o 3. Privodni sndra
pfichazi do styku s jidlem. . Lo
e o, vir . . X 4. Michaci misa
Tento spotfebic je ur¢eny k pouziti v domécnosti a k podobnému ) .
wroi o - 5. Hék na tésto
pouzivani, jako napfiklad: = .
kuchyriky personalu v obchodech, kancelérich a na jinych 6. Slehac
P ' Jiny 7. Metlicka
pracovistich. 8. Viko s otvorem
- Klienty v hotelich, motelech a jinych ubytovacich zafizenich. L
pro plnéni

- Vpenzionech

- Na statcich a farmach

Ujistéte se, Ze neni napdjeci kabel zavéSen pres okraj stolu ¢i skfirky,
nedotyka se horkych povrchd, nebo nepfichazi do piimého kontaktu
s horkymi ¢astmi spotiebice. Neumistujte spotfebic¢ pod ¢i do blizkosti
zaclon, zavés(, atd.

Pristroj mohou pouzivat déti ve véku 8 let a vyse, osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo bez
potfebnych zkuSenosti a znalosti by méli byt pod dozorem. Déti si
nesmi hrat se zafizenim. Cisténi a udrzbu nemohou vykonévat déti,
které jsou mladsi 8 let a bez dozoru.

Udrzujte pfistroj a kabel mimo dosahu déti mladsich 8 let.

9. Ovladaci panel
10. Tlacitka rychlosti
11. Tlacitko vyp

Kompetentni kvalifikovany servisnimu: poprodejni oddéleni vyrobce,
dovozce c¢i jakdkoliv osoba, jenZ je kvalifikovdna, schvdlena a kompetentni
k provddéni tohoto druhu oprav, aby se predeslo poskozeni. V kazdém
pripadé byste méli tento spotrebic vrdtit tomuto servisnimu.
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P@ED PRVNIM POUZITIM

Vyjmite spoteebié a poislusenstvi z krabice. Odstraote nalepky,
ochrannou félii nebo plasty ze spotgebiee.

Pged prvnim pouzitim tohoto spotgebiee otgete viechny odnimatelné
soueéasti vihkym hadaikem. Nikdy nepouzivejte brusné éistici
prosteedky.

Zapojte napajeci Souru do zasuvky. (Poznamka: Ujistite se, ze napiti
uvedené na zagizeni odpovida mistnimu napiti peed zapojenim
spoteebiée. Napiti 220V-240V 50Hz)

Spotgebié umistite na rovny a stabilni povrch a zajistite minimalni
10 cm volného mista v jeho okoli. Tento spotgebiée neni vhodny pro
umistini do police nebo k venkovnimu pouzivani.

SPECIALNi BEZPECNOSTNI INSTRUKCE PRO
TENTO PRISTROJ

Tento pfistroj méjte vzdy pod dohledem.

Pristroj nesmi zasahovat do bezpecnostnich spinacu.

Kdyz je pfistroj v provozu, nic nesmite vkladat mezi rotujici haky.
Umistéte pristroj na hladky, rovny a stabilni pracovni povrch.
Zéstrcku nevkladejte do zdsuvky predtim, nez jste pfipojili véechny
soucasti pristroje.

POUZITI

66

Abyste zvedli rameno, stisknéte tlacitko zdvihnuti. Rameno se posune
nahoru.
Misu vyjméte otocenim proti sméru hodinovych rucicek.

+ Namontujte zadouci doplnék tim, Zze ho vlozite na vystupni hiidel a
uzamknete oto¢enim proti sméru hodinovych rucicek.

+ Nyni naplnte misu ingrediencemi.

+ Michaci misu pfipevnéte oto¢enim ve sméru hodinovych rucicek
dokud nezaklikne.

- Rameno snizte stisknutim tlacitka a jeho stla¢enim dol.

+  Vlozte zastr¢ku do spravné instalované bezpec¢nostni zasuvky.

«  Pristroj zapnéte pomoci tlacitka rychlosti od 1 do 5ti (v zavislosti na
smési a pouzivaném nastavci).

+  Pro pulzni provoz (hnéténi v kratkych intervalech) pouzijte tlacitko
"PULZ".

+  Po hnétani/michani/slehdni pouzijte tlacitko "VYP" pro vypnuti
pfistroje. Pak vytdhnéte zastréku ze zasuvky.

«  Stisknéte tlacitko zdvihnuti a rameno se posune nahoru.

+  Misu vyjméte otoc¢enim proti sméru hodinovych rucicek.

+ Pomoci $pachtle vyjméte tésto z misy.

- Soudasti pistroje ¢istéte podle kapitoly "Cisténi".

Pristroj se automaticky vypne podle nize uvedené tabulky:

Nastaveni rychlosti Defaultni ¢asovac
1 90 sec.
2 6 min. 30 sec.
3 9 min.
4 9 min.
5 9 min.

Jak odnimat a instalovat hak na tésto, metli¢ku a sleha¢é

- Instalace: zajistéte, aby doplnék spravné nasedl na hridel, stlacte a
otocte proti sméru hodinovych rucicek.

«  Vyjmuti: stlacte a otocte po sméru hodinovych rucicek.
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POUZITI MIXOVACICH NASTAVCU

Mixér

Mixér je idealni pro Slehani vajec, Slehacky a polevy. Balénovy tvar pridava do
smési vice vzduchu, coz ji ¢ini leh¢i a vzdusnéjsi. Nikdy mixér nepouzivejte pro
tézké smési, napfiklad pro smés vajec, cukru a tuku, jelikoz to poskodi mixér.

Metlicka
Metlicka je vhodna pro lepsi michédni v kratkém case. Metli¢ka je zejména
vhodna pro michéani, mixovani a promiseni.

Hak na tésto
V8echny typy tésta Ize smichat rychle a bez velkého Usili.

SPRAVNE NASTAVENi RYCHLOSTI PRO MIXOVACI
NASTAVCE

Mixér

Zacnéte v poloze 1 pak velmi pozvolna prejdéte na maximalni rychlost 5.
Metlicka

U dortového tésta zacnéte v poloze 1 pak velmi pozvolna prejdéte na
maximalni rychlost 5. Pouze v poloze 1 mlizete pfidat mouku, ovoce a
dalsi. U vmichani masla do mouky zacnéte v poloze 1 a pak prejdéte na
rychlost 2. Poloha 2 je maximalni poloha pro pouziti metlicky.

Hak na tésto

« Zactnéte v poloze 1 a pak pfejdéte na rychlost 2. Poloha 2 je maximalni
poloha pro hak na tésto.

« Dulezité pii hnéteni tézkého tésta. Nikdy neprekracujte maximalni
davky, které jsou uvedeny nize, protoze se pfistroj miize pretizit.
Slysite-li, Ze ma pfistroj potize s michadnim, vypnéte ho a vyjméte
polovinu tésta. Michejte tésto na dvakrat. Nejprve vlozte do misy
tekuté pfisady, které je jednodussi smichat.

MAXIMALNI DAVKY

- Drobenkové tésto a pevné kynuté tésto: 2,0 kg
« Jemné kynuté tésto: 2,5 kg
«  Mixnadort: 2,7 kg

DOPORUCENE RECEPTY

POZNAMKA: MiZzete si pFizplisobit recept, obsah a ingredience podle své chuti.

Tésto na pizzu, obtiznost 1-4

Ingredience
4009 hladké mouky, 250ml horké vody, 1/2 Izice cukru, 1sacek suseného
drozdi (cca 2-1/2 Izi¢ky), 1-1/2 Izice olivového oleje a 1 IZice soli.

Pfiprava:

Do misy dejte mouku. Ostatni ingredience smichejte v mise nebo nddobé.
Zapnéte mixér na rychlost 1-2 a postupné pfidavejte tekutinu. Jak se
ingredience smichaji a zformuje se tésto, zapnéte rychlost na 3-4. Hnétejte
tésto pfi této rychlosti po par minut, dokud neni tésto hladké. Vyjméte

ho z misy a rozdélte na 2-4 dily. Na pomouceném vale ho vyvalejte do
z&douciho tvaru (kruh ¢i obdélnik) a poloZte ho na pecici papir nebo
plech. Na tésto pfidejte rajcatové pyré, houby, Sunku, olivy, susena rajcata,
$penat, artycoky apod. Nahoru dejte kofeni, mozzarellu a trochu olivového
oleje. Pecte v pfedehfaté troubé na 200°C/400°F/plyn 6 po dobu 15-20
minut dokud nezezldtne.

Obycejny bily chleba, obtiznost 3-6

Ingredience:
6009 bilé mouky na chleba, 1 ssacek suseného drozdi (cca 2 Izice), 345ml
horké vody, 1 Izicka masla nebo slunecnicového oleje, 1 IZice cukruy, 2 IZice soli

S
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Priprava:

Pouzijte pokyny k michani tésta na pizzu a pak nechte tésto v mise,
pfikryjte ho a ponechte na teplém misté, aby nakynulo (cca 30-40 minut).
Vyjméte tésto, propichnéte ho, aby unikl vzduch. Hnétejte tésto na
pomouceném vale, vytvarujte do tvaru chleba nebo ho dejte do formy,
pfikryjte ho a ponechte na teplém misté, aby nakynulo cca 30 minut. Pecte
v pfedehfaté troubé na 200°C/400°F/plyn 6 po dobu 20-30 minut dokud
nezezldtne.

Zakladni pusinky, obtiznost 5-6

Ingredience:
4 bilky, 100g cukru krupice, 100g mouckového cukru

Priprava:

Vlozte bilky do misy a michejte je pfi rychlosti 6, dokud téméf neztuhnou.
Pridejte pllku cukru a znova michejte, dokud neni smés hladka a daji se
zformovat ostré $picky. Sejméte misu a opatrné vmichejte cukr kovovou
IZici. Pripravte si pecici papir a pomoci I1Zicky nebo trysky na néj vytvarejte
(120°C/250°F/ plyn '2) na 1%z hodiny. Pusinky ochlazujte na draténé
podloZce. Nahoru vloZte ovoce, ¢okoladu nebo Slehacku.

EISTINIi A UDRZBA

- Pred ¢isténim odpojte spotiebic z elekttiny a pockejte dokud spotrebic
nevychladne.

+  Spotgebie eistite vihkym hadeikem. Nikdy nepouzivejte hrubé nebo
brusné éistici prosteedky, dratinku nebo $krabku, coz by poskodilo
spoteebie.

+ Nikdy nenamaeejte spotoebie do vody nebo jiné kapaliny. Tento
spoteebié neni vhodny k myti v myéce.

MiSA NA MiCHANI, MIXOVACI VYBAVENI

POZOR:

Soucésti nejsou vhodné do mycky na nadobi. Kdyz jsou vystaveny teplu ¢i
leptavym cisti¢cim, mohou ztratit tvar a barvu.

Soucasti prichdzejici do kontaktu s potravinami Ize ¢istit v mydlové vodé.
Pred smontovanim pfistroje ponechte soucasti oschnout.

Prosim, aplikujte malé mnozstvi oleje na Sroubky poté co uschly.

ZARUKA

«  Spolecnost Tristar nezodpovida za zavady kvuli:
o Upadnuti pfistroje na ze.
o Technické zméné pfistroje majitele ¢i jinou treti stranou
o Nespradvnému pouziti pfistroje
o Bézného opotiebeni pfistroje

«  Provedenim oprav se ptvodni 24 mési¢ni zaruka neprodlouzi, stejné
tak jako nedojde ke zcela nové zéruce. Tato zaruka je platna pouze v
Evropé a nema prevahu nad evropskou smérnici 2011/83/EU.
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Vzdy si uschovejte doklad o zaplaceni, bez néj neni mozné zaruku
uplatnit.

Poskozeni zapficinéna tim, Ze jste nejednali podle ndvodu, povedou
k neuznéni zaruky, protoze za tato poskozeni neni spole¢nost Tristar
zodpovédna.

Spole¢nost Tristar neni zodpoveédnd za materialni Skody nebo zranéni
nerespektuji ndvod k pouziti.

Jak je uvedeno v tomto ndvodu, jedind nutnd Gdrzba pfistroje, je jeho
cisténi.

Kdyz ma byt pfistroj opraven, zajistéte jeho opravu autorizovanym
servisem.

Tento pfistroj by nemél byt vylepdovan nebo zménén.

Pokud se v priibéhu dvou let od ndkupu projevi néjaké zavady, které jsou
kryty zarukou, mlzete si u prodejce vyzadat vyménu pfistroje za novy.
Pro otézky ¢i stiznosti, prosim, kontaktujte svého prodejce

Pristroj ma zaruku v délce 24 mésict ode dne zakoupeni (viz doklad).
V této zaruce jsou kryty pouze vady materidlu nebo vyrobni zavady.
Chcete-li uplatnit zaruku, pfineste cely pfistroj i s obalem a dokladem o
zaplaceni prodejci.

Poskozeni pfislusenstvi neznamena automaticky bezplatnou vyménu
celého pristroje. Veskeré informace a nahradni dily mlizete nalézt na
www.service.tristar.eu. Rozbité sklo ¢i rozlomené plastové ¢asti vzdy
podléhaji poplatku.

Na vady na spotifebnim materialu ¢i sou¢astech podléhajicich
opotrebeni, stejné jako na ¢isténi, udrzbu ¢i vyménu uvedenych &asti
se zaruka nevztahuje a je tedy nutno je zaplatit!

V pfipadé neopravnéné manipulace s vyrobkem zéruka zanika.

Po vyprieni zaruky mohou byt opravy provadény oprdvnénym
prodejcem ¢i opravnou za Uhradu vzniklych nakladd.

SMERNICE PRO OCHRANU ZIVOTNIiHO
PROSTREDI

Tento pfistroj na konci své Zivotnosti nesmi byt odhozen do

B Hiiného komunalniho odpadu, ale musi byt odnesen na misto,
kde se recykluji elektrické pfistroje a spotiebni elektronika. Tento symbol
na zafizeni, v ndvodu k obsluze a na obalu vas na tuto dulezitou skute¢nost
upozornuje. Materidly pouzité na toto zafizeni Ize recyklovat. Recyklaci
pouzitych domécich spotiebicl vyznamné prispivéte k ochrané naseho
Zivotniho prostredi. Pro informaci ohledné sbérného mista se obratte na vase
mistni Urady.

Obal
Obal je 100% recyklovatelny, likvidujte jej oddélené.

Vyrobek

Tento pfistroj je podle evropské smérnice vybaven znackou 2012/19/EU
o Sbéru elektrickych piistroji a spotiebni elektroniky(WEEE). Zajisténim
spravné recyklace se predchazi moznym negativnim dopaddm na Zivotni
prostredi a lidské zdravi.

Prohlaseni o shodé EC

Toto zafizeni je navrzeno, vyrobeno a oznac¢eno v souladu

s bezpe¢nostnimi prvky Natizeni nizkého napéti,C. 2006/95/EC,
pozadavky na ochranu Smérnici EMC 2004/108/EC ,Elektromagneticka
kompatibilita” a pozadavek Smérnice 93/68/EEC. Tento spottebic je
navrzen pro styk s potravinami a je zkonstruovén v souladu s nafizenim EC
1935/2004/EEC.
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VdZeny zdkaznik,

BlahoZeldme vdm a dakujeme, Ze ste si zakupil tento vysoko kvalitny vyrobok.
Precitajte si, prosim, dékladne ndvod na obsluhu, aby ste zariadenie mohli co
najlepsie vyuzit. Tento ndvod obsahuje vsetky pokyny a rady na pouzivanie,
Cistenie a udrzbu tohto zariadenia. Pokial budete tieto pokyny dodrziavat, budete
mat zdruku vynikajuceho vysledku, usetri vdm to cas a vyhnete sa komplikdcidm.
Dufame, Ze vdm pouZzivanie tohto zariadenia prinesie vela potesenia.

service Mozete najst vietky informacie a nahradné diely a
suciastky na www.service.tristar.eu!

Odpovede na vsetky Vase otazky

Tipy a triky ako pouzivat Vas produkt

Objednajte si nahradné suciastky a diely pre Vas produkt on-line

Registrujte sa a ziskajte aktualizacie softvéru pre Vas produkt

AN X~R )

BEZPECNOSTNE POKYNY

« Pred pouzitim tohto zariadenia si prosim precitajte dokladne navod
na pouzitie. Uchovajte tiez tento ndvod, zarucny list, doklad o nakupe a
ak je mozné aj karton vnutorného balenia.

- Toto zariadenie nie je uréené na pouzivanie osobam (vratane deti)
so znizenou psychickou, motorickou ¢i mentalnou spésobilostou,
alebo s nedostatkom skusenosti a znalosti, pokym nebudu vedeni ¢i
zaskoleni v pouzivani tohto zariadenia osobou, ktora je zodpovedna za
ich bezpecnost.

- Vpripade ignorovania bezpecnostnych pokynov vyrobca nie je
zodpovedny za pripadné poskodenie.

Kvoli ochrane deti pred nebezpecenstvom spoésobenym elektrickymi
zariadeniami, prosim, zaistite, aby zariadenie nikdy nezostalo bez dozoru.
V désledku toho je zariadeniu potrebné vyhradit miesto, kde nan deti
nemdzu dociahnut. Uistite sa, ze kabel nie je zaveseny smerom dolu.
Toto zariadenie sa mdze pouzivat iba v domacnosti za Gcelom, na ktory
bolo vyrobené.

Zariadenie musi byt umiestnené na stabilnom a rovhom povrchu.
Nikdy nenechavajte zariadenie zapnuté bez dozoru.

Vsetky opravy by mal prevadzat kompetentny kvalifikovany servis(*).
Uistite sa, Ze napatie uvedené na stitku zariadenia odpoveda napatiu
v elektrickej sieti domacnosti. Menovité napdtie: ST220-240V 50 Hz.
Zasuvka musi byt chranena poistkou typu 16 A alebo 10 A.

Tento spotrebi¢ odpoveda vietkym normam ohladom
elektromagnetickych poliach (EMF). Pokial je so spotrebicom spravne
manipulované v stladu s ndvodom, je spotrebic¢ bezpecny v zavislosti
na dnesnych vedeckych poznatkoch.

Nikdy spotrebi¢ neprenasejte tahanim za privodonu $nuru a uistite sa,
Ze sa kabel neméze zaseknut.

Pouzitie prislusenstva, které nebolo doporuc¢ené vyrobcom, méze
zpodsobit zranenie a zrusi platnost vietkych zaruk ktoré mozete mat.
Pri vymene nahradnych dielov ¢i pri udrzbe odpojte spotrebic zo
zasuvky.

Abyste se ochrénili pfed elektrickym vybojem, neponofujte napéjeci
kabel, zastreku i spotiebi¢ do vody ¢i jiné tekutiny.

Toto zariadenie nepouzivajte s poskodenym privodnym kdblom
alebo zastrekou, alebo pokial' ma zariadenie poruchu ¢i bolo nejakym
sposobom poskodené. Aby sa predislo nebezpecenstvu, uistite sa, Ze je
poskodeny kébel ¢i zastrcka vymenena autorizovanym technikom (¥).
Toto zariadenie neopravujte svojpomocne.

Pouzivatel nesmie nechat zariadenie pripojené k napajaciemu zdroju
bez dozoru.
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Toto zariadenie nepouZzivajte v kiipelni ani v blizkosti drezu s

vodou. Pokial zariadenie spadne do vody, v Ziadnom pripade sa ho

nepokusajte ihned uchopit, najprv vytiahnite zastrcku zo zasuvky.

Je velmi dolezité udrzovat vzdy tento spotrebic Cisty, kedze prichadza

do styku s jedlom.

Toto zariadenie je ur¢ené iba na pouzivanie v domacnosti a na

podobné ucely a smie sa pouzivat, napriklad:

- v kuchynskych katoch vyhradenych pre personal v obchodoch,
kancelariach a v inych profesionélnych priestoroch,

- smu ho pouzivat klienti hotelov, motelov a inych priestorov, ktoré
maju ubytovaci charakter,

- v turistickych ubytovniach,

- nafarmach.

Uistite sa, Ze nie je napajaci kdbel zaveseny cez okraj stola ¢i skrinky,

¢i sa nedotyka teplych/horucich povrchov, alebo neprichddza do

priameho kontaktu s teplymi/hortcimi ¢astami zariadenia. Zariadenie

neumiestrujte pod ¢i do blizkosti zaclon, zavesov, atd.

Pristroj mézu pouzivat deti vo veku od 8 rokov a vyssie, osoby

s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi

schopnostami alebo bez patri¢nych skisenosti a znalosti, pokial su

pod dohladom alebo dostali instrukcie tykajlce sa pouzitia pristroja

bezpecnym spdsobom a rozumie pripadnym nebezpecenstvam. Deti

sa nesmu hrat so spotrebi¢om. Cistenie a Udrzbu nesmu vykonavat

deti, ktoré su mladsie ako 8 rokov a bez dozoru.

Udrzujte pristroj a privodny kabel mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov.

Kompetentny kvalifikovany servis: popredajny oddeleny vyrobca, dovozca
Ci akdkolvek osoba, ktord je kvalifikovand, schvdlend a kompetentnd k
prevddzaniu tohto druhu oprdyv, aby sa predislo poskodeniu. V kazdom
pripade by ste mali tento spotrebic vrdtit tomuto servisu.

POPIS SUCASTI

9.

10. Tlacidla rychlosti
11.Tlac¢idlo vypnutia

© N A WD =

Vystupny hriadel
Tlacidlo zdvihu
Kabel el. energie
Miska na miesanie 7
Hak a ndsadka na cesto

Slaha¢

Metlicka

Viecko s otvorom
na doplhanie
Ovladaci panel
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PRED PRVYM POUZITIM

Zariadenie a prislusenstvo vyberte z obalu. Zo zariadenia odstrarite
nélepky, ochrannu féliu alebo plastové vrecko.

Pred prvym pouzitim zariadenia utrite vsetky vyberatelné diely vihkou
handrickou. Nikdy nepouzivajte drsné vyrobky.

Napdjaci kabel zapojte do zasuvky (Pozndmka: Pred zapojenim
zariadenia skontrolujte, ¢i napatie uvedené na zariadeni zodpoveda
napatiu siete. Napatie 220V - 240V 50 Hz).

Zariadenie umiestnite na rovnu stabilnu plochu, pricom dbajte na to, aby
okolo zariadenia ostal volny priestor minimélne 10 cm. Toto zariadenie
sa nesmie instalovat do skrinky ani sa nesmie pouzivat v exteriéri.

SPECIALNE BEZPECNOSTNE INSTRUKCIE PRE
TENTO PRISTROJ

Prevadzkujte tento pristroj len pod dozorom a dohladom.
Nezasahujte do Ziadnych bezpecnostnych spinacov.

Nevkladajte ni¢ do rota¢nych a rotujucich hdkov a ndsadiek pokym je
pristroj v prevadzke a funguje.

Umiestnite pristroj na rovny, hladky a stabilny, plochy pracovny povrch.
Nevkladajte pripojku hlavného privodu el. energie pristroja do

el. zasuvky bez toho, aby ste nenainstalovali vietko potrebné
prislusenstvo a pomocky.

POUZIVANIE

Aby ste nadvihli rameno, stlacte tlacidlo zdvihu. Rameno sa teraz
posunie smerom nahor.

Odstrante a vyberte misku na miesanie otac¢anim proti smeru
hodinovych ruciciek.

» Namontujte a pripevnite poZzadované néradie a potreby vlioZzenim
vrchu do vystupného hriadela a uzamknite nastroje otd¢anim proti
smeru hodinovych ruciciek.

« Teraz naplnte misku na miesanie vasimi prisadami a ingredienciami.

+ Nainstalujte misku na mixovanie ota¢anim v smere hodinovych
ruciciek, az pokym nezaklikne a neuzamkne sa miska na miesto.

+ Znizte a spustite rameno pouzitim tlacidla na zdvihanie a stlacte
rameno smerom nadol.

+ Vlozte pripojku hlavného privodu el. energie do riadne nainstalovanej
bezpecnostnej el. zasuvky.

+  Zapnite pristroj pouzitim urovne rychlosti medzi 1 a 5 (podla
koreSpondujucej zmesi a prislusenstva, ktoré sa pouziva).

+  Pre pulzujicu prevéadzku (miesenie a valkanie pri kratkych intervaloch),
pouzite tlacidlo "PULSE".

« Po mieseni a hneteni/mie3ani/3lahani pouzite tlacidlo "VYPNUT"

a vypnite zariadenie. Potom odstrante pripojku hlavného privodu
elektrickej energie.

+  Stlacte tlacidlo zdvihu smerom nadol a rameno sa nadvihne.

+ Miska na miesanie sa da teraz odstranit a vybrat otocenim misky proti
smeru hodinovych ruciciek.

+  Odstréante a vyberte zmes z misky pomocou Spachtle, spatule.

. Vydistite a umyte sUcasti ako je popisané v ¢asti "Cistenie".

Zariadenie sa automaticky prepne do rezimu OFF /VYPNUTE podla
tabulky nizsie

Nastavenie rychlosti | Vopred nastaveny a uréeny ¢asovy spinac
1 90 sec.
2 6 min. 30 sec.
3 9 min.
4 9 min.
5 9 min.
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Ako odstranit a vybrat a nainstalovat hak, nasadku na cesto, slahac

alebo metlicku

« Instaldcia: uistite sa, Ze nastroje pasuju a poriadne sedia do zarezov a
vrubov hriadela, stlacte a otacajte proti smeru hodinovych ruciciek.

« Vybratie, odstranenie: stlacte a otacajte v smere hodinovych ruciciek.

POUZITIE MIXERU - DOPLNKY A PRISLUSENSTVO
Mixér

Mixér je idedlny na Slahanie vajicok, slahacky ¢i krému a doplinkov a
Uchytiek. Bublinovy a gulovy tvar pridava viac vzduchu do zmesi, ktora
vytvdara jemnu a miernu vzdusnu masu. Nikdy nepouzivajte mixér na tazké
zmesi, napriklad zmes vajicka, tuku ¢i oleja a cukru, pretoze to méze mixér
poskodit.

Slaha¢

Slahat je upraveny a nastaveny na lepsie miesanie a miesacie vysledky

v kratkom ¢&ase. Slaha¢ je $pecidlne vhodny na miesanie, mixovanie,
zmie3avanie a roztlacenie na kasu.

Nasadka na cesto
Vsetky typy cesta sa rychlo premiesaju a zmiesaju a vymiesia bez namahy.

SPRAVNE NASTAVENIE RYCHLOSTI NA MIESANIE
- DOPLNKY A PRISLUSENSTVO

Mixér
Zacnite na pozicii 1 a velmi postupne a jemne zvysujte maximalnu rychlost
na poziciu 5.

Slaha¢

Kolacové liate cesticko ¢i cesto, zacnite na pozicii 1 a velmi postupne a
jemne zvysujte maximalnu rychlost na poziciu 5. Pridavajte muku, ovocie,
atd. kdekolvek pocas tvorby, ale len v pozicii 1. Maslo zmie3ajte s mukou,
zacnite na pozicii 1 a zvySujte na poziciu 2. Pozicia 2 je maximalna pozicia
na Slahanie $laha¢om.

Nasadka na cesto

Zacnite na pozicii 1 a velmi postupne a jemne zvysujte maximalnu rychlost
na poziciu 2. Pozicia 2 je maximélna pozicia pre nasadku na cesto.

Dolezité pre tazké a tuhé cesto. Nikdy neprekracujte maximalne mnozstva
ako je zobrazené nizsie, pretoze zariadenie by mohlo byt pretazené. Ak
zapocujete zariadenie, Ze ma problémy s miesanim a mixovanim, vypnite
ho a vyberte polovicu davky cesta prec. Mixujte cesto na dvakrat. Najprv
umiestnite tekuté ingrediencie do misky, je to jednoduchsie na mixovanie
a miesanie.

MAXIMALNE MNOZSTVA

+ Rozdrobené mrvenickové cesto, kvasnicové kysnuté cesto pevne: 2,0 kg
+ Jemné kvasnicové kysnuté cesto: 2,5 kg
+  Zmes na kolac: 2,7 kg

NAVRHOVANE RECEPTY

POZNAMKA: mézete si prispdsobit ingrediencie a prisady, mnozstva a
rezimy podla vasej vlastnej chuti a aplikacie.
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Pizza cesto, Urovei 1-4

Ingrediencie a prisady

400 g cistej muky, 250 ml teplej vody, 1/2 polievkovej lyZice cukru, 1
vrecko aktivneho suseného drozdia, kvasnic (asi okolo 2-1/2 polievkovej
lyzice), 1-1/2 polievkovej lyZice olivového oleja a 1 polievkova lyzica soli.

Priprava:

Dajte muku do misky. Zamie3ajte zostdvajuce ingrediencie a prisady v
miske alebo kanvici. Nechajte mixér bezat pri rychlosti 1-2, a postupne
pridavajte tekutinu. Ako sa postupne budu pridavat prisady, a gulicka
cesta sa bude viac a viac formovat, zvyste rychlost na 3-4. Mieste cesto
niekolko minut na tejto rychlosti, az pokym guli¢ka cesta nebude Uplne
hladkd a pevna. Odstrarite z misky a rozdelte na 2-4 kusy. Zrolujte do pizza
zékladne (kruhov alebo obdiznikov) na pomic¢enom povrchu, potom
polozte na papier na pecenie alebo pizzovy podnos. Rozprestrite pizza
zakladne s paradajkovym pretlakom a pridajte prisady na vrch - huby,
Sunku, olivy, paradajky susené na sinku, Spenat, arti¢oky, atd. Na vrch este
dajte susené bylinky, kisky mozzarelly a pofikajte olivovym olejom. Pecte
v predhriatej rdre pri 200 stuprioch Celzia/na plyne 6 asi 15-20 minut, az
pokym vrchna poleva nebude bublat a Sumiet a nezhnedne do zlatista.

Zakladny biely chlieb, droven 3-6

Ingrediencie a prisady:

600 gramov silnej bielej chlebovej muky, 1 vrecko aktivneho suseného
drozdia, kvasnic (okolo 2 a 1/2 ¢ajovej lyzicky) 345 ml teplej vody a 1
polievkova lyzica sIne¢nicového oleja alebo masla, 1 ¢ajova lyzicka cukru a
2 cajové lyzicky soli

Priprava:

PouZite na miesanie zmesi instrukcie na pizza cesto, potom dajte do
misky cesto, zakryte a nechajte na teplom mieste az pokym sa nezvacsi na
dvojnasobok velkostou (30-40 minut). Odstrante a vyberte cesto a udrite
smerom nadol a odstrante vzduch. Valkajte a mieste jemne na pomucenej
doske, vytvarujte do bochnika, alebo dajte do plechovky, zakryte a
nechajte na teplom mieste vykvasit dalSich 30 minut. Pecte v predhriatej
rdre pri 200 stuprioch Celzia/plyn 6 asi 25-30 minut, az pokym nezhnedne
do zlatista a nevyhlbi sa diera na spodnej strane.

Zakladné snehové pusinky, uroven 5-6

Ingrediencie a prisady:
4 bielka z vaji¢ok, 100 g krupicového cukru, 100 g praskového cukru a
skombinujte

Priprava:

Dajte bielka z vajicok do misky a spracujte pri rychlosti 6 az pokym nie
sU pevné a tuhé. Pridajte polovicu cukru a vyslahajte znova az pokym
nie je hmota a zmes hladka a nevytvoria sa pevné a tvrdé tuhé vrcholky.
Odstrante a vyberte misku, a jemne prelozte vnutri zostavajuci cukor
kovovou lyzZicou. PrelozZte papier na pecenie a rozprestrite a vytvarujte
lyZicou alebo rurkou snehové pusinky a zmes do ovélu. Posypte a
vychladenej rary (120 stupnov Celzia/plyn 1/2) na 1/2 hodiny. Vychladte
na drétenom stojane, polici. Dajte na vrch jemné ovocie, ¢okoladu a
osladent smotanu, slahacku.
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CISTENIE A UDRZBA
« Pred ¢istenim odpojte zariadenie od elektrickej siete a pockajte, kym
vychladne.

« Zariadenie odistite vihkou handrickou. Nikdy nepouzivajte ostré a
drsné cistiace prostriedky, Spongiu ani drotenku, pretoze by mohlo
dojstt k poskodeniu zariadenia.

« Zariadenie nikdy nepondrajte do vody ani do ziadnej inej tekutiny.
Zariadenie sa nesmie umyvat v umyvacke riadu.

MISKA NA MIESANIE, ZARIADENIE NA MIESANIE

VYSTRAHA:

« Sucasti a komponenty nie si vhodné na Cistenie v umyvacke riadu. Ak
su vystavené Ziaru a ohrevu alebo leptavym ¢istiacim prostriedkom,
moézu sa zdeformovat alebo pokrivit alebo zmenit farbu.

- Sucasti a komponenty, ktoré prisli do kontaktu s jedlom a potravinami
sa daju vycistit v mydlovej vode.

« Nechajte stucasti a komponenty poriadne vysusit predtym, ako ich
znova budete montovat a skladat do zariadenia.

« Prosime aplikujte malé mnozZstvo rastlinného oleja vhodne na skrutky
potom, ako vyschli a vysusili sa.

ZARUKA

«  Spolo¢nost Tristar nezodpoveda za poruchy sposobené:

« 0 padom zariadenia na zem,

« o technickymi zmenami zariadenia vykonanymi majitelom alebo inou
tretou stranou,

+ 0 nespravnym pouzivanim zariadenia,

« 0 beznym opotrebovanim zariadenia.

Prevedenim opravy sa pévodnd 24 mesac¢né zaruka nepred|zuje,
rovnako tak ako nedojde ku UGplne novej zaruke. Tato zéruka je platna
iba v Eurépe a nema prevahu nad eurépskou smernicou 2011/83/EU.
Vzdy si uschovajte doklad o zaplateni, bez neho nie je mozné zaruku
uplatnit.

Skody spdsobené pouzivanim, ktoré je v rozpore s danym navodom,
vedu k neuznaniu zaruky, pretoZe za tieto poskodenia nie je spolo¢nost
Tristar zodpovedna.

Spoloc¢nost Tristar nie je zodpovedna za materidlne Skody alebo
zranenia 0s6b zapri¢inené nespravnym pouzivanim alebo
nedodrzanim navodu na obsluhu.

Ako je uvedené v tomto navode, jedinou nutnou udrzbou zariadenia,
je jeho cistenie.

Ak sa vyzaduje oprava zariadenia, zaistite jeho opravu autorizovanym
servisom.

Toto zariadenie sa nesmie modifikovat ani upravovat.

Ak sa v priebehu dvoch rokov od ndkupu prejavia nejaké poruchy,
ktoré su kryté zarukou, moézete si u predajcu vyziadat vymenu
zariadenia za nové.

Pre otézky ci staznosti, prosim, kontaktujte svojho predajcu

Na zariadenie plati24-mesacné zaruka odo dia zakupenia (pozri doklad).
V tejto zaruke su kryté iba chyby materialu alebo vyrobnej chyby.

Ak chcete uplatnit zaruku, prineste celé zariadenie aj s obalom a
dokladom o zaplateni predajcovi.

Poskodenie prisluSenstva neznamena automaticky bezplatni vymenu
celého zariadenia. Vsetky informacie a ndhradné diely moézete najst na
www.service.tristar.eu. Rozbité sklo ¢i rozlomené plastové ¢asti vzdy
podliehaju poplatku.

Zaruka sa nevztahuje na $kody na spotrebnom materiali ¢i stc¢iastkach
podliehajucich opotrebovaniu, na ¢istenie, tdrzbu ¢ vymenu
uvedenych Casti a je teda nutné ich zaplatit!
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- Vpripade neopravnenej manipuldcie s vyrobkom zédruka zanika.

«  Povyprsani zaruky mézu byt opravy vykonavané opravnenym
predajcom alebo servisom na to uréenym za hradu vzniknutych
nakladov.

SMERNICE O OCHRANE ZIVOTNEHO
PROSTREDIA

Toto zariadenie sa na konci Zivotnosti nesmie likvidovat s

N  besnym komunalnym odpadom, ale musi sa zaniest na miesto,
kde sa recykluju elektrické zariadenia a spotrebna elektronika. Tento
symbol na zariadeni, v ndvode na obsluhu a na obale vas na tuto dolezitu
skutoc¢nost upozornuje. Materidly pouzité na toto zariadenie je mozné
recyklovat. Recyklaciou pouzitych domacich spotrebicov vyznamne
prispievate k ochrane zivotného prostredia. Informécie o zbernom mieste
vam poskytnu miestne uUrady.

Obal
Obal je 100 % recyklovatelny, likvidujte ho oddelene.

Vyrobok

Toto zariadenie je podla eurépskej smernice vybavené znackou
2012/19/EU o odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni (WEEE).
Zabezpecenim spravnej recyklacie sa predchddza moznym negativnym
dopadom na zivotné prostredie a ludské zdravie.

Prehlasenie o zhode EC

Toto zariadenie je navrhnuté, vyrobené a oznacené v sulade s
bezpecnostnymi poziadavkami smernice o nizkom napati,¢. 2006/95/ES”,
poziadavkami tykajucimi sa smernice 2004/108/ES o ,elektromagnetickej
kompatibilite” a poziadavkami smernice 93/68/EHS. Tento spotrebi¢ je
navrhnuty pre styk s potravinami a je skonstruovany v sulade s nariadenim
EC 1935/2004/EEC.
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